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Nuamero
de Designagio dos cargos
lugares

Remuneragio

¢) Pessoal de informitica:

2 Técnico superior de informética de
2* classe, de 1.* classe, principal,
assessor, primeiro-assessor ou as-
sessor principal .......................
1 Operador ou operador principal ...
2 Operador de registo de dados ou
operador de registo de dados prin-
cipal ..o

G, ED,C,B
ou A

Joul

L ou K

d) Pessoal técnico-profissional:

1 Secretério-recepcionista dc 2.* classe,
de 1. classe, principal ou espe-
cialista .....ooooovviiiiii

M, L, Joul

I — Delegacio da SRAP
em Ponta Delgada

a) Pessoal técnico superior:

1 Técnico superior de 2. classe, de
1.* classe, principal, assessor, pri-
meiro-assessor ou assessor princi-
pal .

G, E D,C, B
ou A

b) Pessoal administrativo:

Chefe de secgdo ............occooevvee. H
Oficial administrativo principal ..... I
Primeiro-oficial ........................... ]
Segundo-oficial ........................... (d)
Terceiro-oficial ...........................
| Escriturdrio-dactilégrafo de 2.* classe,
de 1.* classe ou principal ......... ©)S,Qou N

AN s e

c) Pessoal auxiliar:

1 Auxiliar administrativo de 2.* classe,

de 1 classe ou principal ......... T, Sou Q

2 — Declegagao da SRAP
na Horta

a) Pessoal administrativo:

Chefe de secgdo ...........oocooounini. H
Oficial administrativo principal .....
Primeiro-oficial ........................... ;
Segundo-oficial ........................... i
Terceiro-oficial ........................... i M
Escriturario-dactilégrafo de 2.* classe, |

de 1.* classe ou principal ......... 1 () S, QouN

— A N = e .
—

b) Pessoal auxiliar:

1 Auxiliar administrativo de 2.° classe, !

¢

de 1.* classe ou principal ......... |

T,S ou Q

(@) Vencimento segundo legislagiio especial em vigor.

(b) Lugar a cxtinguir quando vagar.

(¢) Consideram-s¢ automaticamente aditados ao numero de lugares da
calegoria de terceiro-oficial quando vagarem,

(d) Um lugar a extinguir quando vagar.

O Presidente do Governo Regional, Jodo Bosco Mota
Amaral.

O Ministro da Repiblica para a Regido Auténoma
dos Agores, Tomds George Conceiciio Silva.

Decreto Regulamentar Regional n.° 24/86/A

A riqueza que os queijos produzidos na Regido
dos Acores constitui justifica plenamente a promocio
de todas as acgbes que defendam um dos mais afa-
mados queijos regionais — o qucijo Sdo Jorge, pro-
duzido na ilha de Sdo Jorge, de outros queijos de
tipo semelhante, que pdem em risco a fama do pro-
duto genuino em detrimento da economia da ilha de
Sao Jorge, dos interesses dos produtores ¢ preferén-
cias do consumidor.

As suas inegdveis qualidades organolépticas e carac-
teristicas tccnoldgicas conferem ao queijo Sdo Jorge
uma identificagdo inconfundivel quc se tem vindo a
manter desde o inicio do século passado, data em que
se iniciou o fabrico de um queijo de pasta dura, por
certo modclo donde saiu o queijo Sdo Jorge.

A produgio de queijo Sdo Jorge constitui para a
ilha de Sao Jorge a primeira e quase tdnica fonte de
ingresso dc divisas provenientes da exportagio em
quantidades aprecidveis para o cstrangeiro, nomcada-
mente o continente americano, bem como de¢ receita
das vendas para o continente portugués,

No entanto, poderd ser incrementada, quer quanti-
tativamente, quer melhorando e¢ defendendo a sua
qualidade ¢ genuinidade ¢ desenvolvendo as condigdes
potenciais existentes, impulsionando a elevacio do
nivel sécio-cconémico da populagdo da ilha de Sio
Jorge, visto que a sua economia gravita, quasc que
exclusivamente, a volta de um dnico sector, o da
produgdo leiteira,

Por esta raziio, impunha-se desde hd muito defender
os produtores ¢ os consumidores de queijo Sdo Jorge,
através da exclusividade garantida pela aplicacio da
«denominacdo de origem», demarcagio da regido pro-
dutora, caracterizagdo organoléptica e fisico-quimica
do queijo ¢ acgdo interventora da entidade certifica-
dora, de forma a dispor-se dos mecanismos que defen-
dam a tipicidade deste quecijo que urge preservar,
nomeadamente tendo em atengdo a integragio de Por-
tugal na CEE.

Assim, e considerando que foi permitida, pelo dis-
posto no artigo 1.” do Decreto Legislativo Regional
n 8/86/A, de 19 de Margo, a criacio de regides
demarcadas para queijos, o Governo Regional decreta,
nos termos da alinea d) do artigo 229.° da Consti-
tuicdo, o seguinte:

Artigo 1.°— 1 — E criada a Regido Demarcada do
Queijo Sdo Jorge, caracterizada por possuir factores
humanos ¢ edafo-climaticos responsiveis pelas carac-
teristicas especificas do tradicionalmente conhecido
queijo Sdo Jorge, que abrange a 4rea correspondente
a superficie total da ilha dc Sdo Jorge.

A ilha de Sao Jorge pertence ao grupo central do
arquipélago dos Acores, situa-se no ocecano Atlantico,
entre as coordenadas 38° 327 ¢ 38° 46’ (latitude norte)
€ 27°45" ¢ 28”19 (longitude oeste de Greenwich),
com uma superficie de 237,6 km

2 — O leite de vaca destinado ao fabiroc do queijo
Sdo Jorge s6 pode ser o produzido na regidgo demar-
cada a que se refcre o nimero anterior.

Art. 2.° S6 podera aplicar-se a denominagio de ori-
gem de queijo Sdo Jorge ao queijo produzido na
Regidgo Demarcada que satisfaca as condicdes estabe-
lecidas e constantes no anexo 1 ¢ que seja devidamente
atestado pela entidade certificadora.
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Art. 3.° As entidades que considerem reunir condi-
¢Oes para obter o estatuto de entidade certificadora
do queijo Sdo Jorge deverdo dirigir, nos termos do
artigo 5.° do Decreto Legislativo Regional n.° 8/86/A,
o seu pedido ao Secretdrio Regional do Comércio e
Indistria, no prazo de 90 dias a partir da data da
publicagdo do presente diploma.

Art. 4° Os produtores de queijo Sdo Jorge care-
cem de autorizagio da entidade certificadora referida
no artigo anterior para usarem a denominagdo de
origem, ficando sujeitos as respectivas acgdes de con-
trole ¢ demais disposigdes do seu regulamento técnico.

Art. 5.° Competird as Secretarias Regionais da Agri-
cultura e Pescas ¢ do Comércio e Inddstria, ao nivel
da Regido Demarcada, promover acgdes que visem a
melhoria zootécnica dos bovinos produtores da regido
e bem assim das condigdes de produgdo, transporte e
qualidade do leite, como da qualidade e uniformizagao
das caracteristicas do queijo Sdo Jorge, com o objec-
tivo de aumentar os quantitativos de produtos certi-
ficaveis.

Art. 6.° As acgdes de controle e disciplina da acti-
vidade da entidade certificadora do queijo Sdo Jorge
competem as Secretarias Regionais da Agricultura e
Pescas e do Comércio e Industria, através do Instituto
Regional de Produtos Agro-Alimentares (IRPA) e Ser-
vigo de Fiscalizagdo Econémica e Qualidade Alimentar.

Art. 7° Este diploma entra imediatamente em vigor.

Aprovado em Conselho do Governo Regional,
em Sao Jorge, em 16 de Maio de 1986.

O Presidente do Governo Regional, Jodo Bosco
Mota Amaral.

Assinado em Angra do Heroismo em 20 de
Junho de 1986.

Publique-se.

O Ministro da Repiiblica para a Regidao Auténoma
dos Agores, Tomds George Conceigao Silva.

ANEXO 1
Condictes a que terhi de satisfazer o queljo S&o Jorge

1 — Definigdo. — Queijo Sdo Jorge — queijo curado de con-
sisténcia firme, pasta amarelada, dura ou semidura, com

olhos pequencs e irregulares disseminadcs na masta, que
apresenta uma estrutura quebradica, é obtido por dessora-
mento e prensagem apds a coagulagdo do leite de vaca
inteiro e cru, produzido na itha de Sao Jorge.

2 — Caracteristicas. — Queijo curado, de pasta dura ou
scmidura, gordo, com um teor de humidade de 49 % a 63 %
referida ao queijo isento de matéria gorda e com um teor
minimo de matéria gorda de 45 % referida ao residuo seco,
considerando um perfodo minimo de cura de trés meses.

2.1 — Forma — cilindrica, regular, com dimensbes que ge-
ralmente oscilam entre 25cm a 35cm de difimetro ¢ 10cm
a 15 cm de altura.

2.2 — Crosta — consisténcia dura, cor amarelo-escura por
vezes com manchas castanho-avermelhadas e de aspecto liso,
bem formada, revestida ou ndo de parafina ou de outros
revestimentos pldsticos adequados e incolores.

2.3 — Pasta — textura firme por vezes quebradiga, de cor
amarelada, com muitos olhos pequenos irregulares e desi-
gualmente repartidos na massa.

2.4 — Aroma e sabor — bouquet forte, limpo e ligeiramente
picante.

2.5 — Peso — varidvel, geralmente compreendido entre 8 kg
e 12kg.

3 — Maturagio. — Condi¢des de ambiente natural ou clima-
tizado com temperatura de 12°C a 14°C, humidade relativa
de 80 %-85 % e ventilagio moderada.

Tempo minimo de cura ou maturagio— trés meses.

4 — Conservagido. — Temperatura do produto na armazena-
gem, transporte ¢ retalho —entre 0°C e 10°C.

ASSEMBLEM REGIONAL

Resolucdo da Assembleia Regional n.° 5/86/A

A Assembleia Regional dos Agores, ao abrigo do
artigo 2.° do Decreto Regional n° 27/79/A, de 19
de Dezembro, fixa em mais 2 235 000 contos o limite
maximo global das responsabilidades em capital para
a Regiao resultantes de avales prestados, cujo méximo
resultante fica, assim, elevado a 5 000 000 contos.

Aprovada pela Assembleia Regional dos Ago-
res, na Horta, em 13 de Junho de 1986.

O Presidente da Assembleia Regional, José Gui-
lherme Reis Leite.

Depésito legal n.* 8814/85

IMPRENSA NACIONAL-CASA DA MOEDA, E. P.



