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A Republica Portuguesa ¢ Parte no mesmo Acordo, o
qual foi aprovado pela Resolugdo da Assembleia da Repu-
blica n.° 42/2007 e ratificado pelo Decreto do Presidente
da Republican.® 92/2007, ambos publicados no Didrio da
Republica, 1.* série, n.° 174, de 10 de Setembro de 2007.

O instrumento de ratificagdo foi depositado a 3 de Ou-
tubro de 2007, estando este Acordo em vigor para a Repti-
blica Portuguesa desde 2 de Novembro de 2007, conforme
0 Aviso n.° 18/2008 publicado no Didrio da Republica,
1.2 série, n.° 18, de 25 de Janeiro de 2008.

Departamento de Assuntos Juridicos, 15 de Dezembro
de 2011. — O Director, Miguel de Serpa Soares.

Aviso n.° 263/2011

Por ordem superior se torna publico que, por notificagdo
datada de 29 de Junho de 2011, o Secretario-Geral das
Nagdes Unidas na sua qualidade de depositario comunicou
ter a Republica da Tunisia, aderido a 29 de Junho de 2011,
ao Acordo sobre os Privilégios e Imunidades do Tribunal
Penal Internacional, adoptado em Nova lorque, em 9 de
Setembro de 2002.

(tradugao)

O Secretario-Geral das Nagdes Unidas, na sua qualidade
de depositario, comunica que:

A acgdo acima mencionada ocorreu no dia 29 de Junho
de 2011.

O Acordo entrard em vigor para a Republica da Tunisia
no dia 29 de Julho de 2011, em conformidade com o n.° 2
do artigo 35.°, segundo o qual:

«Para cada Estado que ratifique, aceite, aprove o pre-
sente Acordo ou a ele adira depois de ter sido depositado
o décimo instrumento de ratificacdo, aceitagdo, aprova-
¢do ou adesdo, o Acordo entra em vigor no trigésimo dia
seguinte a data do depdsito junto do Secretario-Geral
do respectivo instrumento de ratificacdo, aceitagdo,
aprovacao ou adesdo.»

A Repuiblica Portuguesa ¢ Parte no mesmo Acordo, o
qual foi aprovado pela Resolugdo da Assembleia da Repu-
blica n.° 42/2007 e ratificado pelo Decreto do Presidente
da Republican.® 92/2007, ambos publicados no Didrio da
Republica, 1.* série, n.° 174, de 10 de Setembro de 2007.

O instrumento de ratificagdo foi depositado a 3 de Ou-
tubro de 2007, estando este Acordo em vigor para a Repti-
blica Portuguesa desde 2 de Novembro de 2007, conforme
0 Aviso n.° 18/2008 publicado no Didrio da Republica,
1.2 série, n.° 18, de 25 de Janeiro de 2008.

Departamento de Assuntos Juridicos, 15 de Dezembro
de 2011. — O Director, Miguel de Serpa Soares.

MINISTERIO DA AGRICULTURA, DO MAR, ]
DO AMBIENTE E DO ORDENAMENTO DO TERRITORIO

Decreto-Lei n.° 120/2011
de 28 de Dezembro

Os critérios de pureza especificos dos corantes que po-
dem ser utilizados nos géneros alimenticios estdo previstos
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no Decreto-Lei n.° 193/2000, de 18 de Agosto, alterado
pelos Decretos-Leis n.” 166/2002, de 18 de Julho, 55/2005,
de 3 de Mar¢o, ¢ 57/2007, de 13 de Margo, diplomas que,
sucessivamente, procederam a transposi¢ao para a ordem
juridica interna das Directivas n.” 94/36/CE, do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 30 de Junho, 95/45/CE, da
Comissdo, de 26 de Julho, 1999/75/CE, da Comissdo, de
22 de Julho, 2001/50/CE, da Comissdo, de 3 de Julho,
2004/47/CE, da Comissdo, de 16 de Abril, e 2006/33/CE,
da Comissdo, de 20 de Marg¢o.

A Directivan.® 95/45/CE, da Comissédo, de 26 de Julho,
que define os critérios de pureza especificos dos corantes
que podem ser utilizados nos géneros alimenticios, por ter
sido por diversas vezes substancialmente alterada, foi ob-
jecto de codificagdo através da Directiva n.® 2008/128/CE,
da Comissdo, de 22 de Dezembro.

Na sequéncia da avaliagdo da informagao sobre a se-
guranga alimentar do licopeno como corante alimentar,
efectuada pela Autoridade Europeia para a Seguranga dos
Alimentos, e por forca da consequente aprovagao da Direc-
tivan.® 2011/3/UE, da Comissdo, de 17 de Janeiro, que al-
tera a referida Directiva n.° 2008/128/CE, da Comissao, de
22 de Dezembro, torna-se necessario alterar os critérios de
pureza respeitantes ao licopeno (E 160 d), incluindo duas
novas fontes de obtencao de licopeno, bem como actualizar
as especificagoes relativas ao licopeno sintético.

O presente diploma altera, assim, o Decreto-Lei
n.° 193/2000, de 18 de Agosto, transpondo para a ordem
juridica interna a Directiva n.° 2011/3/UE, da Comissao,
de 17 de Janeiro.

Aproveita-se a presente iniciativa legislativa para in-
troduzir no Decreto-Lei n.° 193/2000, de 18 de Agosto,
um regime sancionatério adequado, procedendo-se a re-
numeragdo e republicagdo do diploma em conformidade.

Assim:

Nos termos da alinea a) don.° 1 do artigo 198.° da Cons-
tituicdo, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Objecto

O presente diploma altera o Decreto-Lei n.° 193/2000,
de 18 de Agosto, transpondo para a ordem juridica interna
a Directivan.® 2011/3/UE, da Comissdo, de 17 de Janeiro,
que altera a Directiva n.° 2008/128/CE, da Comissao, de
22 de Dezembro, que estabelece os critérios de pureza
especificos dos corantes que podem ser utilizados nos
géneros alimenticios, e estabelecendo um regime sancio-
natorio adequado.

Artigo 2.°
Alteragdo ao Decreto-Lei n.° 193/2000, de 18 de Agosto

Os artigos 4.°, 8.° ¢ 9.° do Decreto-Lei n.° 193/2000, de
18 de Agosto, alterado pelos Decretos-Leis n.” 166/2002,
de 18 de Julho, 55/2005, de 3 de Mar¢o, e 57/2007, de
13 de Margo, passam a ter a seguinte redacg¢ao:

«Artigo 4.°

[...]

L —
2 — Os corantes podem ser utilizados nos mesmos
géneros alimenticios quando se destinem a utilizagdes
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especificas nos termos do Decreto-Lei n.° 74/2010, de
21 de Junho.

Artigo 8.°
Regime sancionatorio

1 — Constituem contra-ordenagdes as infrac¢des ao
dispostonos n.”* 1, 3,4 e 5 do artigo 4.° e nos artigos 5.°
a 7.° do presente diploma.

2 — As contra-ordenagdes referidas no numero ante-
rior sdo punidas com coima de € 100 a € 3740, no caso
de pessoa singular, e de € 1000 a € 44 890, no caso de
pessoa colectiva.

3 — A negligéncia € punivel, sendo os limites mini-
mos e maximos das coimas reduzidos para metade.

4 — A tentativa € punivel com a coima aplicavel
a contra-ordenacdo consumada, especialmente ate-
nuada.

5 — Consoante a gravidade da contra-ordenacao e a
culpa do agente, podem ser aplicadas, simultaneamente
com a coima, as seguintes sangdes acessorias:

a) Perda de objectos pertencentes ao agente;

b) Interdi¢do do exercicio de profissdes ou activi-
dades cujo exercicio dependa de titulo publico ou de
autorizag@o ou homologacdo de autoridade publica;

¢) Privagdo do direito a subsidio ou beneficio outor-
gado por entidades ou servigos publicos;

d) Privagdo do direito de participar em feiras e mer-
cados;

e) Privagdo do direito de participar em arrematagdes
ou concursos publicos que tenham por objecto o for-
necimento de bens e servigos, a concessao de servicos
publicos e a atribuicdo de licengas ou alvaras;

/) Encerramento de estabelecimento cujo funciona-
mento esteja sujeito a autorizagdo ou licenga de autori-
dade administrativa;

2) Suspensdo de autorizagdes, licencas e alvaras.

6 — As contra-ordenagdes previstas no presente di-
ploma ¢ subsidiariamente aplicavel o regime geral do ili-
cito de mera ordenacao social, constante do Decreto-Lei
n.° 433/82, de 27 de Outubro, alterado pelos Decretos-
-Leis n.*356/89, de 17 de Outubro, 244/95, de 14 de
Setembro, e 323/2001, de 17 de Dezembro, e pela Lei
n.° 109/2001, de 24 de Dezembro.

Artigo 9.°
Fiscalizacio, instrucio e decisio

1 — Sem prejuizo das competéncias atribuidas por
lei a outras autoridades policiais e fiscalizadoras, a fis-
calizac@o e a instrugdo dos processos por infrac¢ao ao
disposto no presente diploma competem a Autoridade
de Seguranga Alimentar ¢ Economica (ASAE) e aos
servigos competentes nas Regides Autonomas.

2 — Finda a instruc@o, os processos sdao remetidos
a Comissao de Aplicacdo de Coimas em Matéria Eco-
némica e de Publicidade (CACMEP) para a decisao de
aplicagdo de coima e sang¢des acessorias.
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3 — A CACMEP envia a ASAE e ao Gabinete de
Planeamento e Politicas do Ministério da Agricultura,
do Mar, do Ambiente € do Ordenamento do Territorio
copia das decisdes finais de aplicagdo de coima e san-
¢Oes acessorias.»

Artigo 3.°

Alteracio aos anexos 11, 111 e vi do Decreto-
-Lei n.” 193/2000, de 18 de Agosto

1 — Os anexos 11 € m do Decreto-Lei n.° 193/2000,
de 18 de Agosto, sdo alterados nos termos do anexo 1 do
presente diploma e do qual faz parte integrante.

2 — Os critérios de pureza relativos ao licopeno
(E 160 d), fixados na parte B do anexo vi do Decreto-Lei
n.° 193/2000, de 18 de Agosto, sdo substituidos pelos cri-
térios de pureza previstos no anexo 1 do presente diploma
e do qual faz parte integrante.

Artigo 4.°
Aditamento ao Decreto-Lei n.” 193/2000, de 18 de Agosto
Sdo aditados ao Decreto-Lei n.° 193/2000, de 18 de
Agosto, os artigos 10.°, 11.° ¢ 12.°, com a seguinte redacg¢io:
«Artigo 10.°
Destino do produto das coimas

O produto da aplicacdo das coimas reverte a favor
das seguintes entidades:

a) 60 % para os cofres do Estado;
b) 10 % para a entidade que levantou o auto;
¢) 20 % para a entidade que instruiu o processo;
d) 10 % para a CACMEP.
Artigo 11.°

(Anterior artigo 8.°)

Artigo 12.°
(Anterior artigo 9.°)»

Artigo 5.°
Republicagio

E republicado, no anexo m do presente diploma, do qual
faz parte integrante, o Decreto-Lei n.° 193/2000, de 18 de
Agosto, com a redacg¢do actual.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 1 de
Setembro de 2011. — Pedro Passos Coelho — Paulo de
Sacadura Cabral Portas — Paula Maria von Hafe Teixeira
da Cruz — Maria de Assunc¢do Oliveira Cristas Machado
da Graca — Paulo José de Ribeiro Moita de Macedo.

Promulgado em 7 de Dezembro de 2011.
Publique-se.

O Presidente da Republica, ANiBAL CAVACO SILVA.
Referendado em 12 de Dezembro de 2011.

O Primeiro-Ministro, Pedro Passos Coelho.
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ANEXO I

(a que se refere o n.° 1 do artigo 3.°)

ANEXO II
[

[.]

1—[.]
2—1[.]
3]
4—1.]
5—[.]

6 — Leites conservados ndo aromatizados mencionados
no Decreto-Lei n.° 213/2003, de 18 de Setembro.

7—[.]
8 —1[.]
9—[.]

10 — Ovos e ovoprodutos, definidos na sec¢do x do
anexo 11 do Regulamento do Parlamento Europeu e do
Conselho n.° 853/2004, de 29 de Abril.
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16 —...]

17 — Sumo e néctar de frutos, mencionados no Decreto-
-Lein.® 225/2003, de 24 de Setembro, e sumos de produtos
horticolas.

18 —1...]

19 — Compota extra, geleia extra e puré de castanhas
mencionados no Decreto-Lei n.° 230/2003, de 27 de Se-
tembro.

20—1...]

21 — Produtos a base de cacau e componentes de cho-
colate nos produtos a base de chocolate, mencionados no
Decreto-Lei n.° 229/2003, de 27 de Setembro.

22 —1I.]
23— [.]
24— [..]
25— [..]
26 —...]
27 —[..]
28— [..]

29 — Géneros alimenticios destinados a uma alimen-
tagdo especial mencionados no Decreto-Lei n.° 74/2010,
de 21 de Junho, incluindo alimentos para bebés e criancas

11—1...] doentes.

12—1...] 30 —1...]

13—1...] 31 —1...]

5[] 50
ANEXO III

Género alimenticio

Corante autorizado Quantidade maxima
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Género alimenticio

Corante autorizado

Quantidade maxima

Compota, geleias e citrinadas mencionadas no Decreto-
-Lein.® 230/2003, de 27 de Setembro, e outras pre-
paracdes semelhantes a base de frutos, incluindo
produtos de baixo teor calorico.
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Género alimenticio

Corante autorizado

Quantidade maxima

ANEXO II
(a que se refere o n.° 2 do artigo 3.°)
ANEXO VI
A—I[.]
B—I.]

E 160d — Licopeno:
i) Licopeno sintético

Sinonimos Licopeno de sintese quimica.

Definicao

O licopeno sintético ¢ uma mistura de

isdmeros geométricos de licopeno e ¢
produzido por condensacdo de Wittig
dos produtos intermédios de sintese
habitualmente utilizados na produgao
de outros carotendides empregues
nos alimentos. O licopeno sintético
consiste principalmente em licopeno
totalmente frans juntamente com
5-cis-licopeno e quantidades menores
de outros isémeros. As preparagdes de
licopeno comerciais destinadas a uti-
lizagdo em alimentos sdo formuladas
como suspensdes em Oleos alimen-
tares ou pos dispersiveis ou soluveis
em agua.
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Numero do Colour Index
Einecs
Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular
Composi¢ao

Descri¢ao
Identificacdo

Espectrofotometria

Ensaio de carotendides

Solubilidade

Propriedades de uma so-
lugdo a 1 % em cloro-
formio

Pureza

Perda por secagem

Apo-12°-licopenal

Oxido de trifenilfosfina
Solventes residuais

Chumbo
ii) De tomates vermelhos
Sinénimos

Definicao

Numero do Colour Index
Einecs
Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composi¢do

Descriciao
Identificacdo

Espectrofotometria

75125.

207-949-1.

W¥,¥-caroteno, licopeno totalmente
trans, (todos-E)-licopeno, (todos-E)-
-2,6,10,14,19,23,27,31-octametil-
-2,6,8,10,12,14,16,18,20,22,24,26,30-
-dotriacontatridecaeno.

C 40 H 56"

536,85.

Teor nao inferior a 96 % de licopeno to-
talmente trans (ndo inferior a 70 %).

E % a465nm-475 nm, em hexano (para
(para licopeno totalmente trans 100 %
puro) é 3450.

P6 cristalino vermelho.

Uma solugdo em hexano mostra um ma-
ximo de absor¢do a aproximadamente
470 nm.

A cor da solugdo da amostra em acetona
desaparece apos adigdes sucessivas de
uma solucdo de nitrito de sodio a 5 %
e acido sulftrico de IN.

Insolavel em 4gua, muito solivel em
cloroférmio.

Limpida, com cor vermelho-alaranjada
intensa.

Néo mais de 0,5 % (apds secagem a 40°C,
durante 4 h, a 20 mm Hg).

Teor ndo superior a 0,15 %.

Teor nao superior a 0,01 %.

Metanol: teor ndo superior a 200 mg/kg,
hexano, 2-propanol: teor ndo superior
a 10 mg/kg cada.

Diclorometano: teor ndo superior a
10 mg/kg (s6 em preparagdes comer-
ciais).

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Amarelo natural 27.

O licopeno ¢ obtido por extracgdo com
solventes de tomates vermelhos (Lyco-
persicon esculentum L.) e subsequente
remogao do solvente. Apenas podem
ser utilizados os seguintes solventes:
diéxido de carbono, acetato de etilo,
acetona, 2-propanol, metanol, etanol,
hexano. O principio corante do tomate
¢ o licopeno, podendo encontrar-se pre-
sentes pequenas quantidades de outros
pigmentos carotendides. Além destes,
o produto pode conter 6leos, gorduras,
ceras e aromas de ocorréncia natural
no tomate.

75125.

207-949-1.

Y,¥-caroteno, licopeno totalmente
trans, (todos-E)-licopeno, (todos-E)-
-2,6,10,14,19,23,27,31-octametil-
-2,6,8,10,12,14,16,18,20,22,24,26,30-
-dotriacontatridecaeno.

C 40 H 56"

536,85.

E 122 a 465 nm-475 nm, em hexano (para
licopeno totalmente frans 100 % puro)
& 3450.

Teor de matérias corantes totais ndo in-
ferior a 5 %.

Liquido viscoso de cor vermelha escura.

Absorvancia maxima a cerca de 472 nm,
em hexano.

Pureza

Solventes residuais

Cinza sulfatada

Mercurio

Cadmio

Arsénio

Chumbo

iii) De Blakeslea trispora
Sin6nimos

Definicao

Numero do Colour Index
Einecs
Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular
Composigdo

Descricao
Identificacio

Espectrofotometria

Ensaio de carotendides

Solubilidade

Propriedades de uma so-
lugdo a 1 % em cloro-
formio.

Pureza
Perda por secagem

Outros carotendides
Solventes residuais

Cinza sulfatada
Chumbo
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2-propanol.

Hexano.

Acetona.

Etanol.

Metanol.

Acetato de etilo.

Teor ndo superior a 50 mg/kg, estremes
ou misturados.

Teor ndo superior a 1 %.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 2 mg/kg.

Amarelo natural 27.

O licopeno de Blakeslea trispora ¢
extraido da biomassa fingica e puri-
ficado por cristalizagéo e filtragem.
Consiste principalmente em licopeno
totalmente #rans. Contém igualmente
quantidades menores de outros caro-
tenoides. O isopropanol e o acetato
de isobutil sdo os Unicos solventes
utilizados no fabrico. As preparagdes
de licopeno comerciais destinadas a
utilizagdo em alimentos sdo formula-
das como suspensdes em 6leos alimen-
tares ou pos dispersiveis ou soluveis
em agua.

75125.

207-949-1.

WY,¥-caroteno, licopeno totalmente trans,
(todos-E)-licopeno, (todos-E)- 2,6,10,
14,19,23,27,31-octametil-2,6,8,10,12,
14,16,18,20,22,24,26,30-dotriaconta-
tridecaeno.

¢ 40 H 56"

536,85.

Teor ndo inferior a 95 % de licopenos
totais e ndo inferior a 90 % de licopeno
totalmente trans em relagdo a todas as
matérias corantes.

E 12 a 465 nm-475 nm, em hexano (para

licopeno totalmente frans 100 % puro)
¢ 3450.

P cristalino vermelho.

Uma solugdo em hexano mostra um ma-
ximo de absor¢do a aproximadamente
470 nm.

A cor da solugdo da amostra em acetona
desaparece apods adi¢des sucessivas de
uma solugdo de nitrito de sodio a 5 %
e acido sulfurico de 1N.

Insoliivel em agua, muito soltivel em
cloroférmio.

Limpida, com cor vermelho-alaranjada
intensa.

Nao mais de 0,5 % (apds secagem a 40°C,
durante 4 h, a 20 mm Hg).

Teor ndo superior a 5 %.

2-propanol: teor ndo superior a 0,1 %.

Acetato de isobutilo: teor ndo superior
a 1,0 %.

Diclorometano: teor ndo superior a
10 mg/kg (s6 em preparagdes comer-
ciais).

Teor néo superior a 0,3 %.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.
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ANEXO III
(a que se refere o artigo 5.°)

Republicagdo do Decreto-Lei n.° 193/2000,
de 18 de Agosto

Artigo 1.°
Ambito de aplicagdo

1 — O presente diploma aplica-se aos aditivos alimenta-
res, a seguir denominados «corantesy, que sao substancias
utilizadas para conferir ou restituir cor a um género ali-
menticio e que sdo constituidos por componentes naturais
de géneros alimenticios ou outras substancias naturais que
ndo sdo normalmente consumidas como alimentos nem
como ingredientes caracteristicos de alimentos.

2 — O presente diploma ndo se aplica aos géneros ali-
menticios secos ou concentrados e aromatizantes incor-
porados durante o fabrico de géneros alimenticios com-
postos, devido as suas propriedades aromaticas, sapidas
ou nutritivas, bem como a um efeito corante secundario,
como o pimentdo, a curcuma e o agafriio, nem aos corantes
utilizados para coloracdo de partes externas ndo comes-
tiveis de géneros alimenticios, como cascas de queijos e
tripas artificiais.

Artigo 2.°
Definicoes

1 — Na acepgdo do presente diploma, sdo considera-
dos corantes as preparagdes obtidas a partir de géneros
alimenticios ou de materiais de base naturais obtidos por
extraccdo fisica e ou quimica que provoque a extrac¢ao
selectiva dos pigmentos correspondentes aos componentes
nutritivos ou aromaticos.

2 — Para efeitos do presente diploma, a expressao «gé-
neros alimenticios ndo transformados» significa que nao
foram submetidos a tratamento de que resulte uma altera-
¢do substancial do estado original; podem, no entanto, ter
sido designadamente divididos, separados, cortados em
fatias, desossados, picados, pelados, aparados, ralados,
seccionados, limpos, talhados, ultracongelados, conge-
lados, submetidos a baixas temperaturas, triturados ou
descascados, embalados ou nao.

Artigo 3.°
Critérios de pureza

Aos corantes utilizados nos géneros alimenticios, cons-
tantes do anexo 1, sdo aplicaveis os critérios de pureza
constantes do anexo vi do presente diploma.

Artigo 4.°
Condicoes de utiliza¢do

1 — Apenas as substancias enumeradas no anexo 1 po-
dem ser utilizadas como corantes nos géneros alimenticios
e nas condi¢des especificadas nos anexos 11, v e v do
presente diploma.

2 — Os corantes podem ser utilizados nos mesmos
géneros alimenticios quando se destinem a utilizagdes
especificas nos termos do Decreto-Lei n.° 74/2010, de
21 de Junho.

3 —E proibida a utilizag@o de corantes nos géneros
alimenticios que figuram no anexo 1 do presente diploma,
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excepto nos casos especificamente previstos nos referidos
anexos I, Iv ou v.

4 — Os corantes cuja autorizacao se restringe apenas a
determinadas utiliza¢des constam do anexo 1v do presente
diploma.

5 — Os corantes cuja utilizagdo geral em géneros ali-
menticios é autorizada, bem como as respectivas condi¢des
de utilizagdo, constam do anexo v do presente decreto-lei.

6 — As doses maximas utilizaveis indicadas nos ane-
xo0s do presente diploma referem-se aos produtos prontos
para consumo, preparados de acordo com as respectivas
instrugdes de utilizacdo e reportam-se as quantidades de
principio corante contidas no preparado corante.

7 — A expressdo «quantum satisy referida nos anexos
deste diploma significa que ndo se especifica a quantidade
maxima; todavia, os corantes deverao ser utilizados se-
gundo uma boa pratica de fabrico, a um nivel ndo superior
ao necessario para se obter a finalidade pretendida e desde
que ndo induzam o consumidor em erro.

Artigo 5.°
Excepcgoes

Salvo disposi¢@o legal em contrario, a presenga de um
corante num género alimenticio ¢ autorizada:

a) Se o género alimenticio se destinar unicamente a ser
utilizado na preparacdo de um género alimenticio composto
conforme o disposto no presente diploma; ou

b) Num género alimenticio composto que nao conste do
anexo I mas no qual seja autorizada a utilizagdo do corante
num dos ingredientes do género alimenticio composto.

Artigo 6.°
Situacgdes especiais

1 — Para efeitos da marcacao de salubridade nos termos
do Decreto-Lei n.° 178/93 e da Portaria n.° 971/94, de
29 de Outubro, e de outras marcagdes requeridas para os
produtos a base de carne, sera autorizada somente a utili-
zagdo dos corantes E 155 — Castanho HT, E 133 — Azul-
-brilhante FCF, E 129 — Vermelho-allura AC ou ainda
uma mistura apropriada de E 133 — Azul-brilhante FCF
e de E 129 — Vermelho-allura AC.

2 — Para efeitos de colora¢ao decorativa das cascas
de ovos ou para carimbar os ovos tal como previsto no
Regulamento (CEE) n.° 1274/91, da Comissao, de 15 de
Maio, s6 poderdo ser usados os corantes enumerados no
referido anexo 1.

Artigo 7.°
Venda directa

S6 poderdo ser vendidos directamente ao consumidor
final os corantes que figuram no anexo 1 do presente di-
ploma, com excepcao do E 123, E 127, E 128, E 154,
E 160b, E 161g, E 173 ¢ E 180.

Artigo 8.°
Regime sancionatorio

1 — Constituem contra-ordenagdes as infrac¢des ao dis-
postonos n.”* 1, 3,4 ¢ 5 do artigo 4.° e nos artigos 5.°a 7.°
do presente diploma.

2 — As contra-ordenagdes referidas no nimero ante-
rior sdo punidas com coima de € 100 a € 3740, no caso
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de pessoa singular, e de € 1000 a € 44 890, no caso de
pessoa colectiva.

3 — Anegligéncia € punivel, sendo os limites minimos
e maximos das coimas reduzidos para metade.

4 — Atentativa é punivel com a coima aplicavel a contra-
-ordenagdo consumada, especialmente atenuada.

5 — Consoante a gravidade da contra-ordenagéo e a
culpa do agente, podem ser aplicadas, simultaneamente
com a coima, as seguintes san¢des acessorias:

a) Perda de objectos pertencentes ao agente;

b) Interdicdo do exercicio de profissdes ou actividades
cujo exercicio dependa de titulo ptiblico ou de autorizacao
ou homologac¢ao de autoridade publica;

¢) Privagdo do direito a subsidio ou beneficio outorgado
por entidades ou servigos publicos;

d) Privagdo do direito de participar em feiras ¢ mer-
cados;

e) Privacdo do direito de participar em arrematacdes ou
concursos publicos que tenham por objecto o fornecimento
de bens e servigos, a concessdo de servigos publicos e a
atribui¢do de licencas ou alvaras;

f) Encerramento de estabelecimento cujo funcionamento
esteja sujeito a autorizag@o ou licenga de autoridade ad-
ministrativa;

2) Suspensdo de autorizagdes, licengas e alvarés.

6 — As contra-ordenagdes previstas no presente di-
ploma ¢ subsidiariamente aplicavel o regime geral do ili-
cito de mera ordenacdo social, constante do Decreto-Lei
n.° 433/82, de 27 de Outubro, alterado pelos Decretos-Leis
n.*356/89, de 17 de Outubro, 244/95, de 14 de Setembro,
e 323/2001, de 17 de Dezembro, e pela Lei n.° 109/2001,
de 24 de Dezembro.

Artigo 9.°
Fiscalizacio, instrucio e decisao

1 — Sem prejuizo das competéncias atribuidas por lei a
outras autoridades policiais e fiscalizadoras, a fiscalizacao
e a instrugdo dos processos por infrac¢do ao disposto no
presente diploma competem a Autoridade de Segurancga
Alimentar e Econdmica (ASAE) e aos servigos competen-
tes nas Regides Autonomas.

2 — Finda a instrucdo, os processos sdo remetidos a
Comissdo de Aplicacdo de Coimas em Matéria Economica
e de Publicidade (CACMEP) para a decisdo de aplicagdo
de coima ¢ sangdes acessorias.

3 — A CACMEP envia a ASAE e ao Gabinete de Pla-
neamento e Politicas do Ministério da Agricultura, do Mar,
do Ambiente e do Ordenamento do Territério copia das
decisdes finais de aplicagdo de coima e sangdes acessorias.

Artigo 10.°

Destino do produto das coimas

O produto da aplicacdo das coimas reverte a favor das
seguintes entidades:

a) 60 % para os cofres do Estado;

b) 10 % para a entidade que levantou o auto;

¢) 20 % para a entidade que instruiu o processo;
d) 10 % para a CACMEP.
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Artigo 11.°
Revogacdes

E revogada a Portaria n.° 759/96, de 26 de Dezembro.

Artigo 12.°
Entrada em vigor

O presente decreto-lei entra em vigor nos termos gerais,
sem prejuizo da comercializa¢do dos produtos que tenham
sido produzidos e rotulados de acordo com a anterior le-
gislacdo até ao esgotamento das existéncias.

ANEXO I
Lista dos corantes alimentares autorizados

Nota. — Sao autorizadas as lacas de aluminio preparadas a partir dos
corantes mencionados no presente anexo.

Nt’xmero de
Numero CE Designagédo vulgar oincfel:gri(clgzio
do corante
E100 |Curcumina..................... 75300
E 101 i) Riboflavina.
i) Riboflavina-5’-fosfato.
E102 |Tartarazina..................... 19 140
E 104 | Amarelo-de-quinoleina ........... 47 005
E 110 |Amarelo-sol FCF................ 15985
Amarelo-alaranjado S.
E 120 Cochonilha, acido carminico, carminas 75 470
E 122 | Azorubina, carmosina ............ 14 720
E123 |Amarante...................... 16 185
E124 Ponceau 4R, vermelho-cochonilha A 16 255
E 127 |Eritrosina...................... 45430
E 128 |Vermelho2G ................... 18 050
E 129 | Vermelho-alluraAC.............. 16 035
E131 |Azul-patenteadoV............... 42 051
E 132 | Indigotina, carmim-de-indigo ... ... 73015
E 133 | Azul-brilhante FCF .............. 42 090
E140 |Clorofilas...................... 75 810
Clorifilinas. .................... 75 815
i) Clorofilas.
ii) Clorofilinas.
E 141 Complexos de cobre das clorofilas e
clorofilinas................... 75 815
i) Complexos de cobre das clorofilas.
ii) Complexos de cobre das cloro-
filinas.
E142 |VerdeS........................ 44 090
E 150a | Caramelo simples (%).
E 150b | Caramelo de sulfito caustico.
E 150c | Caramelo amoniacal.
E 150d | Caramelo de sulfito de amoénio.
E 151 | Negro-brilhante BN, negro PN ... .. 28 440
E153 Carvio vegetal.
El154 Castanho FK.
E 155 |CastanhoHT ................... 20285
E 160a | Carotenos:
i) Carotenos mistos ............ 75130
ii) Beta caroteno. . . ............ 40 800
E 160b | Anato, bixina, norbixina .......... 75120
E 160c | Extracto de pimentdo, capsantina, cap-
sorubina.
E 160d | Licopeno.
E 160e | Beta-apo-8’-carotenal (C30) ....... 40 820
E 160f |Ester etilico do acido beta-apo-8’-
-caroténico (C30).............. 40 825
E 161b |Luteina.
E 161g |Cantaxantina.
E162 Vermelho-de-beterraba, betanina.
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Numero 1de
Nutmero CE Designagao vulgar ouinc?:z;gc)ﬁo
do corante
E 163 |Antocianinas ................... Preparadas por
processos fisi-
cos a partir de
frutos e produ-
tos horticolas.
E 170 |Carbonatodecalcio.............. 77220
E 171 Dioxido de titdnio ............... 77 891
E 172 | Oxidos e hidroxidos de ferro . . .. ... 77 491
77 492
77 499
E 173 Aluminio.
E 174 |Prata.
E 175 Ouro.
E 180 Litolrubina BK.

(") Os niimeros de indice dos corantes foram extraidos do Colour Index, 3.* ed., 1982,
vols. 1-7, 1315, bem como das alteragdes 37-40 (125), 41-44 (127-50), 45-48 (130), 49-52
(132-50) e 53-56 (135).

(%) O termo «caramelo diz respeito aos produtos com cor castanha mais ou menos intensa
utilizados como corantes. Nao correspondem ao produto agucarado e aromatizado obtido
por aquecimento de agucares e utilizado como aromatizante alimentar (por exemplo, em
confeitaria, pastelaria, bebidas alcodlicas).

ANEXO IT

Géneros alimenticios que ndao podem conter corantes,
excepto nos casos
especificamente previstos nos anexos I, Iv ou v

[As designagdes usadas no anexo 11 ndo afectam o prin-
cipio da «transferénciay» (carry over principle), desde que
os produtos contenham ingredientes com corantes devida-
mente autorizados.]

34 — Géneros alimenticios ndo transformados.

35 — Todas as aguas engarrafadas ou embaladas.

36 — Leite, leite meio gordo e magro, pasteurizado
ou esterilizado (incluindo o processo UHT), ndo aroma-
tizados.

37 — Leite achocolatado.

38 — Leite fermentado ndo aromatizado.

39 — Leites conservados ndo aromatizados menciona-
dos no Decreto-Lei n.° 213/2003, de 18 de Setembro.

40 — Leitelho ndo aromatizado.

41 — Natas e natas em p6 ndo aromatizadas.

42 — Oleos e gorduras de origem animal ou vegetal.

43 — Ovos e ovoprodutos, definidos na sec¢do x do
anexo 1 do Regulamento do Parlamento Europeu e do
Conselho n.° 853/2004, de 29 de Abril.

44 — Farinha e outros produtos moidos, amidos e féculas.

45 — Pao e produtos afins do pao.

46 — Massas alimenticias e gnocchi.
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47 — Acgucares, incluindo todos os monossacarideos
e dissacarideos.

48 — Pasta de tomate em lata ou em boido.

49 — Molhos a base de tomate.

50 — Sumo e néctar de frutos, mencionados no Decreto-
-Lein.® 225/2003, de 24 de Setembro, e sumos de produtos
horticolas.

51 — Frutos e produtos horticolas (incluindo batatas)
e cogumelos em lata, em boido ou desidratados, frutos e
produtos horticolas transformados, incluindo batatas e
cogumelos.

52 — Compota extra, geleia extra e puré de castanhas
mencionados no Decreto-Lei n.° 230/2003, de 27 de Se-
tembro.

53 — Peixe, moluscos e crustaceos, carne, aves de ca-
poeira e carne de caga, bem como as suas preparagdes,
mas ndo incluindo refei¢des preparadas que contenham
esses ingredientes.

54 — Produtos a base de cacau e componentes de cho-
colate nos produtos a base de chocolate, mencionados no
Decreto-Lei n.° 229/2003, de 27 de Setembro.

55 — Café torrado, cha, chicoria, extractos de cha e de
chicéria, preparagdes de cha, de plantas, de frutos ou de
cereais para infusdes, bem como as respectivas misturas,
incluindo as instantaneas.

56 — Sal, sucedaneos de sal, especiarias e respectivas
misturas.

57 — Vinho e outros produtos definidos no Regula-
mento (CE) n.° 1493/99.

58 — Korn, Kornbrand, bebidas espirituosas de frutos,
aguardente de frutos, ouzo, grappa, tsikoudia de Creta,
tsipouro da Macedonia, tsipouro de Tessalia, tsipouro de
Tyrnavos, eau de vie de marc marque nationale luxem-
bourgeoise, eau de vie de seigle marque nationale Ilu-
xembourgeoise, London gin, definidos no Regulamento
(CEE) n.° 1576/89.

59 — Sambuca, maraschino e mistra definidos no Re-
gulamento (CEE) n.° 1180/91.

60 — Sangria, clarea e zurra, mencionadas no Regu-
lamento (CEE) n.° 1601/91.

61 — Vinagre de vinho.

62 — Géneros alimenticios destinados a uma alimen-
tagdo especial mencionados no Decreto-Lei n.° 74/2010,
de 21 de Junho, incluindo alimentos para bebés e criangas
doentes.

63 — Mel.

64 — Malte e produtos de malte.

65 — Queijos curados e ndo curados ndo aromatizados.

66 — Manteiga de leite de ovelha e cabra.

ANEXO III

Géneros alimenticios que apenas podem conter determinados corantes

Género alimenticio

Corante autorizado Quantidade maxima

Maltbread . ......... ... ... . .. .. . ... ... E 150a — Caramelo simples . . ....................
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.

Quantum satis.

CeIVEJa. o ottt e E 150a — Caramelo simples . . ....................
Cidre houché . ............ ... ... .c.cciuon. E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150¢c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.

Quantum satis.
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Género alimenticio Corante autorizado Quantidade maxima

Manteiga (incluindo manteiga com teor reduzido de | E 160a — Carotenos . ................ ... Quantum satis.
gordura e manteiga concentrada).

Margarina, minarina e outras emulsdes gordas e ma- | E 160a — Carotenos .. ..................c..c..... Quantum satis.
térias gordas nd3o emulsionadas. E100 —Curcumina ...............couiuiinn... Quantum satis.
E 160b — Anato, bixina, norbixina. ................ 10 mg/kg.
Queijo Sage Derby ......... ... .. oL E 140 — Clorofilas e clorofilinas .................. Quantum satis.
E 141 — Complexos de cobre de clorofilas e clorofilinas.
Queijo curado laranja, amarelo e esbranquicado; queijo | E 160a — Carotenos ... ..................coooun.. Quantum satis.
fundido ndo aromatizado. E 160c — Extracto de pimentao.
E 160b — Anato, bixina e norbixina................ 15 mg/kg.
Queijo Red Leicester . ...............oonn... E 160b — Anato, bixina e norbixina................ 50 mg/kg.
Queijo Mimolette. . .......... ... ... .. E 160b — Anato, bixina e norbixina................ 35 mg/kg.
QueijoMorbier. . ...... ... ... E 153 —Carviovegetal ......................... Quantum satis.
Queijode pastavermelha ..................... E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas . . . . . . 125 mg/kg.
E 163 —Antocianinas. .......................... Quantum satis.
VINagre. . . .oov et E 150a — Caramelo simples . . . ................... Quantum satis.

E 150b — Caramelo de sulfito caustico.
E 150c — Caramelo amoniacal.
E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.

Whisky, whiskey, bebida espirituosa de cereais que | E 150a — Caramelo simples ... ................... Quantum satis.
ndo Korn ou Kornbrand, ou eau de vie de seigle | E 150b — Caramelo de sulfito caustico.
marque nationale luxembourgeoise, aguardente de | E 150c — Caramelo amoniacal.
vinho, rum, brandy, Winbrand, bagago, aguardente | E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.
(que ndo seja tsikoudia e tsipouro e eau de vie de
marc marque nationale luxembourgeoise), grappa
invecchiata, bagaceira velha, mencionados no Re-
gulamento (CEE) n.° 1576/89.

Bebidas aromatizadas a base de vinho (excepto bitter | E 150a — Caramelo simples .. .................... Quantum satis.
soda) e vinhos aromatizados, mencionados no Re- | E 150b — Caramelo de sulfito caustico.
gulamento (CEE) n.° 1601/91. E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.

AMEriCano . . ..ove e E 150a — Caramelo simples . . .................... Quantum satis.
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.
E 163 — Antocianinas.

E100 —Curcumina ...............ooiinninn... 100 mg/I (estremes ou em mis-
E 101: tura).
i) Riboflavina.

ii) Riboflavina-5’-fosfato.

E 102 — Tartarazina.

E 104 — Amarelo de quinoleina.

E 120 — Cochonilha, 4cido carminico, carminas.
E 122 — Azorubina, carmosina.

E 123 — Amarante.

E 124 — Ponceau 4R.

Bitter soda, Bitter vino, mencionados no Regula- | E 150a — Caramelo simples . ..................... Quantum satis.
mento (CEE) n.° 1601/91. E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.

E100 —Curcumina ..............c.coviuunna... 100 mg/l (estremes ou em mis-
E 101: tura).
i) Riboflavina.

i) Riboflavina-5’-fosfato.

E 102 — Tartarazina.
E 104 — Amarelo de quinoleina.
E 110:
Amarelo-sol FCF.
Amarelo-alaranjado S.
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Género alimenticio

Corante autorizado

Quantidade maxima

Bitter soda, Bitter vino, mencionados no Regula-
mento (CEE) n.° 1601/91.

E 120 — Cochonilha, 4cido carminico, carminas.
E 122 — Azorubina, carmosina.

E 123 — Amarante.

E 124 — Ponceau 4R, vermelho-cochonilha A.
E 129 — Vermelho-allura AC.

Vinhos licorosos e vinhos licorosos de qualidade pro-
duzidos em regides determinadas.

E 150a — Caramelo simples
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.

Quantum satis.

Produtos horticolas em vinagre, em salmoura ou em
oleo (excepto azeitonas).

E 101:

HRiboflavina.......... ... ... .. .. . .
ii) Riboflavina-5’-fosfato.

E 140 — Clorofilas e clorofilinas.

E 141 — Complexos de cobre de clorofilas e clorofilinas.
E 150a — Caramelo simples.

E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.

E 160a — Carotenos:

i) Carotenos mistos.
i) Beta-caroteno.

E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina.
E 163 — Antocianinas.

Quantum satis.

Cereais de pequeno-almoco extrudidos, expandidos e
ou aromatizados com frutos.

E150¢ — Caramelo amoniacal
El160a— Carotenos. ... ......covuiinennnennnn..
E160b — Anato, bixina, norbixina
E160c — Extracto de pimentdo, capsantina, capsorubina

Quantum satis.
Quantum satis.
25 mg/kg.

Quantum satis.

Cereais de pequeno-almogo aromatizados com frutos

E 120 — Cochonilha, 4cido carminico, carminas
E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina.
E 163 — Antocianinas.

200 mg/kg (estremes ou em mis-
tura).

Compota, geleias e citrinadas mencionadas no Decreto-
-Lein.® 230/2003, de 27 de Setembro, e outras pre-
paragdes semelhantes a base de frutos, incluindo
produtos de baixo teor calorico.

E 100 — Curcumina
E 140 — Clorofilas e clorofilinas.

E 141 — Complexos de cobre de clorofilas e clorofilinas.
E 150a — Caramelo simples.

E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.

E 160a — Carotenos:

i) Carotenos mistos.
ii) Beta-caroteno.

E 160c — Extracto de piment&o, capsantina, capsorubina.
E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina.
E 163 — Antocianinas.

Quantum satis.

E 104 — Amarelho de quinoleina
E 110 — Amarelo-sol.

E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas.
E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A.
E 142 — Verde S.

E 160d — Licopeno.

E 161b — Luteina.

100 mg/kg (estremes ou em mis-
tura).

Salsichas, salames e patés

E 100 — Curcumina
E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas
E 150a — Caramelo simples
E 150b — Caramelo de sulfito caustico
E 150c — Caramelo amoniacal . . ..................
E 150d — Caramelo de sulfito de aménio. .. .........
E 160a — Carotenos
E 160c — Extracto de pimentao, capsantina, capsorubina
E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina

20 mg/kg.

100 mg/kg.
Quantum satis.
Quantum satis.
Quantum satis.
Quantum satis.
20 mg/kg.

10 mg/kg.
Quantum satis.

Luncheonmeat. ...................c. ... E 129 — Vermelho-allura AC .. ................... 25 mg/kg.
Breakfast sausages com um teor minimo de cereais | E 129 — Vermelho-alluraAC ..................... 25 mg/kg.
de 6 %. E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas . . . . . . 100 mg/kg.

Burger meat com um teor minimo de vegetais e ou
cereais de 4 %.

E 150a — Caramelo simples
E 150b — Caramelo de sulfito caustico

Quantum satis.
Quantum satis.
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Género alimenticio

Corante autorizado

Quantidade maxima

Burger meat com um teor minimo de vegetais e ou

cereais de 4 %.

E 150¢c — Caramelo amoniacal
E 150d — Caramelo de sulfito de aménio. .. .........

Quantum satis.
Quantum satis.

Chorizo; salchichon . ........................ E 120 — Cochonilha, 4cido carminico, carminas . . . . . . 200 mg/kg.
E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A . . . .. 250 mg/kg.
Sobrasada . ........ ... .. .. .. ... ... E 110 — Amarelo-sol FCF ....................... 135 mg/kg.
E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A . . . .. 200 mg/kg.

Pasturmas (revestimento exterior comestivel)

E100 —Curcuminas. .. ...........couuuenennenn..
E 101:

i) Riboflavina.
ii) Riboflavina-5’-fosfato.

Quantum satis.

E 120 — Cochonilha, 4cido carminico, carminas.

Granulos e flocos de batata desidratados

.......... E100 —Curcumina ............................ | Quantum satis.

Processed mushy and garden peas (enlatadas)

..... E 102 —Tartarazina ............................ | 100 mgkg.
E 133 —Azul-brilhante. . . ........... ... ... ... ... 20 mg/kg.
E142—VerdeS ....... .. .. 10 mg/kg.

ANEXO IV

Corantes autorizados apenas para certos usos

Corante autorizado Género alimenticio Quaptidade
maxima
E 123 —Amarante. . ............... Vinhos aperitivos, bebidas espirituosas, incluindo produtos com teor alcodlico inferior | 30 mg/1.
a 15 % em volume.
OVAS dE POIXE. « .« . vttt et ettt e e 30 mg/kg.
E 127 — Eritrosina ................ Cerejas de cocktail e cerejas cristalizadas . . .......... . ... ... i 200 mg/kg.
Cerejas Bigarreaux em xarope € em cocktail. . ............ ... .. 150 mg/kg.
E 128 — Vermelho 2G. . ............ Breakfast sausages com um teor minimo de cereaisde 6 %.............. ... ... 20 mg/kg.
Burger meat com um teor minimo de vegetais e ou cereais de 4 %.
E 154 —Castanho FK.............. Kippers. . ... 20 mg/kg.
E 161g — Cantaxantina. ............ Saucises de Strasbourg . ......... .. 15 mg/kg.

E 173 — Aluminio. ................

Revestimento exterior de produtos de confeitaria a base de agucar para a decoragdo de
bolos e produtos de pastelaria.

Quantum satis.

E174 —Prata .................... Revestimento exterior de produtos de confeitaria............................. Quantum satis.
Decoragéo de chocolates.
Licores.

E175—Ouro .................... Revestimento exterior de produtos de confeitaria............................. Quantum satis.

Decoragao de chocolates.
Licores.

E 180 — Litolrubina BK

Revestimento comestivel de queijos

Quantum satis.

E 160b — Anato, bixina, norbixina. . . .

Margarina, minarina e outras emulsdes gordas e matérias gordas ndo emulsionadas
Decoragies € reVeStIMENtOS. . . .. v\ vttt et ettt e e
Produtos de pastelaria e padaria fina
Gelados alimentares
Licores, incluindo bebidas fortificadas com um teor alcodlico em volume inferior a 15 %
Queijo fundido aromatizado
Queijo curado laranja, amarelo e esbranquigado; queijo fundido ndo aromatizado . . .
Sobremesas
Aperitivos: salgados e secos, a base de batata, cereais, amido ou féculas:

Aperitivos salgados extrudidos ou expandidos
Outros aperitivos salgados e frutos secos salgados

Peixe fumado
Cascas comestiveis de queijos e tripas comestiveis. ... ...........couiuienn ...
Queijo Red Leicester
Queijo Mimolette
Cereais de pequeno-almoco, extrudidos, expandidos e ou aromatizados com frutos. . . .

10 mg/kg.
20 mg/kg.
10 mg/kg.
20 mg/kg.
10 mg/1.

15 mg/kg.
15 mg/kg.
10 mg/kg.

20 mg/kg.
10 mg/kg.

10 mg/kg.
20 mg/kg.
50 mg/kg.
35 mg/kg.
25 mg/kg.
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ANEXO V

Corantes autorizados nos géneros alimenticios para além
dos enumerados nos anexos Il e Iil

PARTE 1

Os seguintes corantes podem ser utilizados quantum
satis em géneros alimenticios mencionados na parte 2 do
presente anexo e em todos os outros géneros alimenticios
que ndo sdo enumerados nos anexos 1 e I1:

E 101:

i) Riboflavina;
i) Riboflavina-5’-fosfato;

E 140 — Clorofilas e clorofilinas;

E 141 — Complexos de cobre de clorofilas e cloro-
filinas;

E 150a — Caramelo simples;

E 150b — Caramelo de sulfito caustico;

E 150c — Caramelo amoniacal,

E 150d — Caramelo de sulfito de amonio;

E 153 — Carvao vegetal;

E 160a — Carotenos;

E 160c — Extracto de pimentdo, capsantina, capso-
rubina;

E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina;

E 163 — Antocianinas;

E 170 — Carbonato de calcio;

E 171 — Didxido de titanio;

E 172 — Oxidos e hidroxidos de ferro.

PARTE 2

Os seguintes corantes podem ser utilizados estremes
ou em mistura nos seguintes géneros alimenticios, até
aos limites maximos especificados na tabela. Todavia,
no caso de bebidas ndo alcodlicas aromatizadas, gela-
dos alimentares, sobremesas e produtos de pastelaria
e padaria fina e de confeitaria, podem ser utilizados
corantes até ao limite indicado no respectivo quadro,
mas as quantidades de cada um dos corantes E 110,
E 122,E 124 ¢ E 155 ndo podem ser superiores a 50 mg/kg
ou mg/l:

E 100 — Curcumina;

E 102 — Tartarazina;

E 104 — Amarelo-de-quinoleina;
E 110:

Amarelo-sol FCF;
Amarelo-alaranjado S;

E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas;
E 122 — Azorubina, carmosina;

E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A;
E 129 — Vermelho-allura AC;

E 131 — Azul-patenteado V;

E 132 — Indigotina, carmim-de-indigo;

E 133 — Azul-brilhante FCF;

E 142 — Verde S;

E 151 — Negro-brilhante BN, negro PN;

E 155 — Castanho HT;

E 160d — Licopeno;

E 160e — Beta-apo-8’-carotenal (C30);
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E 160f — Ester etilico de acido beta-apo-8’-caroténico
(C30);
E 161b — Luteina.

Géneros alimenticios Quap t}'dade
maxima

Bebidas aromatizadas ndo alcodlicas. . ............ 100 mg/1
Frutos e produtos horticolas cristalizados, mostarda di

fruta ... 200 mg/kg
Conservas de frutos vermelhos . ................. 200 mg/kg
Produtos de confeitaria ........................ 300 mg/kg
Decoragdes e revestimentos. . .. ................. 500 mg/kg
Produtos de pastelaria e padaria fina (por exemplo, vien-

noiserie, biscoitos, bolos e wafers) . ............ 200 mg/kg
Gelados alimentares. .. ........................ 150 mg/kg
Queijo fundido aromatizado .................... 100 mg/kg
Sobremesas, incluindo produtos lacteos aromatizados | 150 mg/kg
Molhos, temperos (por exemplo, caril em po, tandoori),

pickles, condimentos, chutney e picalilli . . . ... ... 500 mg/kg
Mostarda . ...t 300 mg/kg
Pastas de peixe e de crustaceos .. ................ 100 mg/kg
Crustaceos pré-cozidos ...............coio... 250 mg/kg
Sucedaneosdesalmdo......................... 500 mg/kg
SUFimi. . ... oo 500 mg/kg
Ovas de peiXe. . .. ovvnin e 300 mg/kg
Peixefumado............. ... ... ... ... ...... 100 mg/kg
Aperitivos: salgados e secos, a base de batata, cereais,

amido ou féculas:

Aperitivos salgados extrudidos ou expandidos . ... | 200 mg/kg

Outros aperitivos salgados e frutos secos salgados| 100 mg/kg
Cascas comestiveis de queijos e tripas comestiveis de

colagénio ........ ... ...l Quantum satis
Preparados completos de regime para controlo de peso,

destinados a substituir o consumo alimentar diario ou

uma refeicdo. . ........ i 50 mg/kg
Preparados completos e suplementos nutricionais para

utilizac@o sob vigilanciamédica ............... 50 mg/kg
Suplementos alimentares liquidos/integradores dietéticos | 100 mg/1
Suplementos alimentares solidos/integradores dietéticos | 300 mg/kg
S0pas ... 50 mg/kg
Sucedéneos de carne e peixe a base de proteinas vegetais | 100 mg/kg
Bebidas espirituosas, incluindo produtos com teor al-

coolico volumico inferior a 15 %, com excepgao das

mencionadas nos anexos MOU T .. ............. 200 mg/1
Vinhos aromatizados, bebidas aromatizadas a base de

vinho e cocktails aromatizados de produtos vitivinico-

las, mencionados no Regulamento (CEE) n.° 1601/91,

com excepgao dos referidos nos anexos 1 ou 1. . . . 200 mg/1
Vinhos de frutos (comousem gas) ............... 200 mg/1
Sidra (com excepgao da cidre bouché) e perada . . . . .
Vinhos de frutos aromatizados, sidra e perada . .. ...




Didrio da Republica, 1.“série—N.° 248—28 de Dezembro de 2011

ANEXO VI

A — EspecificagOes gerais para lacas de aluminio
preparadas a partir de corantes

Definicao

Matérias insoluveis em

HCIL

Matérias extractaveis com

éter.

As lacas de aluminio sdo obtidas por
reaccdo de corantes conformes aos
critérios de pureza estabelecidos na
monografia especifica adequada com
alumina, em meio aquoso. Utiliza-se
em geral alumina ndo seca, recente-
mente preparada por reacgdo de sulfato
ou cloreto de aluminio com carbonato
ou bicarbonato de sodio ou calcio ou
com amonia. Apods a formagdo da laca,
o produto ¢ filtrado, lavado com agua
e seco. O produto acabado pode conter
alumina que ndo reagiu.

Teor nao superior a 0,5 %.

Teor nao superior a 0,2 % (a pH neu-
tro).

Sao aplicaveis os critérios de pureza
especificos relativos aos corantes em
causa.

B — Critérios de pureza especificos

E 100 — Curcumina:

Sinonimos

Defini¢iao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular

Composigdo

Descri¢ao

Identificacido

A — Espectrometria

B — Intervalo de fusdo

Amarelo natural C/ 3; amarelo-acafrio;
diferoilmetano.

A curcumina ¢ obtida por extrac¢do com
solventes de acafrdo, isto é, de rizo-
mas moido de variedades naturais de
Curcuma longa L. Para obter um pro-
duto pulverulento com elevado teor de
curcumina, purifica-se o extracto por
cristaliza¢@o. O produto ¢ constituido
essencialmente por curcumina, isto ¢,
pelo principio corante [ 1,7-bis (4-hidro-
xi-3-metoxifenil) hepta-1,6-dieno-3,5-
-diona] e os seus dois derivados nao
metoxilados, em propor¢des diversas.

Podem também encontrar-se na curcu-
mina pequenas quantidades de dleos
e resinas de ocorréncia natural na
matéria-prima. Apenas podem ser
utilizados na extrac¢do os seguintes
solventes: acetato de etilo, acetona,
dioxido de carbono, diclorometano,
n-butanol, metanol, etanol e hexano.

Dicinamoilmetano.

75300.

207-280-5.

1) 1,7-bis(4-hidroxi-3-metoxifenil)- hepta-
-1,6-dieno-3,5-diona.

II) 1-(4-hidroxifenil)-7-(4-hidroxi-3-me-
toxifenil)-hepta-1,6-dieno-3,5-diona.

1) 1,7-bis(4-hidroxifenil)-hepta-1,6-
-dieno-3,5-diona.

1) Gy Hy O

) C,y H, Os.

) C,y H( O,.

I) 368,39.

11) 338,39.

11I) 308,39.

Teor de matérias corantes totais ndo in-
ferior a 90 %.

El % 1607 a cerca de 426 nm, em

lecm
etanol.

Produto pulverulento cristalino de cor
amarelo-alaranjada.

Absorvéncia maxima a cerca de 426 nm,
em etanol.
179°C-182°C.

Pureza
Residuos de solventes

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

5435

Acetato de etilo

Acetona Nao superior a

Metanol 50 mg/kg, estre-

Etanol mes ou mistura-

Hexano dos.

n-butanol

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor nao superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 101 (i) — Riboflavina:

Sinénimos

Classe

Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdao

Descri¢ao

Identificacido
A — Espectrometria

B — Poder rotatorio espe-
cifico.

Pureza
Perda por secagem

Cinza sulfatada

Aminas aromaticas pri-
marias.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Lactoflavina.
Isoaloxazina.
201-507-1.
7,8-Dimetil-10-(D-ribo-2,3,4,5-tetra-hi-
droxipentil) benzo (g) pteridina-2,4
(3H, 10H)-diona; 7,8-dimetil-10-(1M-D-
-ribitil) isoaloxazina.

Cy; Hyy Ny Oy

376,37.

Teor nao inferior a 98 %, calculado em
relag@o a forma anidra.

E| % — 328 a cerca de 444 nm, em

solugdo aquosa.

Produto pulverulento cristalino de cor
amarela ou amarelo-alaranjada, com
um ligeiro odor.

Razdo A;;5/A4,4;
compreendida en- .
tre 0,31 e 0,33. Em  solugdo
Razdo A, /4,4, aquosa.
compreendida en-

tre 0,36 ¢ 0,39.

Absorvéncia maxima a cerca de 444 nm,
em agua.

[a] 2°, — compreendido entre — 115° ¢
— 140°, numa solugdo de hidroxido de
sodio 0,05 N.

Nao superior a 1,5 % apds secagem a
105°C durante quatro horas.

Teor néo superior a 0,1 %.

Teor nao superior a 100 mg/kg (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 101 (ii) — Riboflavina-5-fosfato:

Sinonimos
Definicao

Classe
Einecs
Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular
Composigao

Riboflavina-5-fosfato de sodio.

As presentes especificagdes aplicam-se a
riboflavina-5-fosfato contendo peque-
nas quantidades de riboflavina livre e
de difosfato de riboflavina.

Isoaloxazina.

204-988-6.

Fosfato monossddico de (2R, 3R, 4S5)-
-5-(3) 10M-di-hidro-7M, 8M-dimetil-
-2M, 4M-dioxo-10M-benzo (y)
pteridinil-2,3,4-tri-hidroxipentil sal
monossodico do éster SM-monofos-
fato de riboflavina.

Forma di-hidratada: C,; H,, N, NaO,P,
H,0.

Forma anidra: C,; H,, N, NaO,P.

541,36.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em C,, H,, N, NaOyP,H,0, nio infe-
rior a 95 %.

E|.%— 250 a cerca de 375 nm, em

solugdo aquosa.
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Descri¢ao

Identificaciao
A — Espectrometria

B — Poder rotatorio espe-
cifico.

Pureza
Perda por secagem

Cinza sulfatada
Fosfatos inorganicos

Outras matérias corantes

Aminas aromdaticas pri-
marias.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).
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Produto pulverulento cristalino higrosco-
pico de cor amarela a alaranjada, com
um odor ligeiro e sabor amargo.

Razdo Aj55/4,4,

compreendida en-

tre 0,30 € 0,34. Em solugdo
Razdo A,,/4,¢ aquosa.

compreendida en-
tre 0,35 ¢ 0,40.

Absorvéncia maxima a cerca de 444 nm,
em agua.

[a] 2° , — compreendido entre +38° ¢
+42° numa solugdo de acido clori-
drico SM.

Naéo superior a 8,0 % apds secagem da
forma di-hidratada com P,O5 sob va-
cuo, a 100°C, durante cinco horas.

Teor ndo superior a 25 %.

Teor ndo superior a 1,0 % (expresso em
PO, na base anidra).

Riboflavina (livre) — Teor nao superior
a6 %.

Difosfato de riboflavina — Teor ndo su-
perior a 6 %.

Teor ndo superior a 70 mg/kg (expresso
em anilina).

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nao superior a 40 mg/kg.

E 102 — Tartarazina:

Sinonimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigao

Descri¢ao

Identificacio
A — Espectrometria

B — Solug¢do aquosa de
cor amarela.

Pureza

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras materias corantes

Amarelo alimentar C/ 4.

A tartarazina € constituida essencialmente
por 5-hidroxi-1-(4-sulfonatofenil)-4-
-(4-sulfonatofenilazo)-H-pirazol-3-
-carboxilato trissédico e outras maté-
rias corantes contendo cloreto de sodio
e ou sulfato de s6dio como principais
componentes nao corados.

A tartarazina ¢é descrita na forma de sal
de sddio. Sdo também autorizados os
sais de potassio e de calcio.

Corante monoazoico.

19140.

217-699-5.

5-hidroxi-1-(4-sulfonatofenil )-4-(4-sulfo-
natofenilazo)-H-pirazol-3-carboxilato
trissodico.

C,s Hy N, Na; O,S,.

534,37.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sddio, ndo inferior a 85 %.

El % —530 a cerca de 426 nm, em
solugdo aquosa.
Produto pulverulento ou granular de cor

alaranjado-clara.

Absorvéncia maxima a cerca de 426 nm,
em agua.

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 1,0 %.

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-hidrazinobenze-
_ nossulfdnico.
Acido 4-aminobenzeno-
_ -1-sulfénico.
Acido 5-oxo-1-(4-sulfofe-
nil)-2-pirozolina-3-
_ -carboxilico.
Acido 4,4M-diazoami-
-nodibenzenossulfonico.
Acido  tetra-hidroxi-
-succinico.

Aminas aromaticas primd-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

> Teor total superior a 0,5 %.

J

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor nao superior a 0,2 %, a pH neutro.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 104 — Amarelo de quinoleina:

Sinonimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao

Identificacido
A — Espectrometria

B — Cor amarela em solu-
¢do aquosa.

Amarelo alimentar C/ 13.

O amarelo de quinoleina ¢ obtido por
sulfonagdo da 2-(2-quinolil)indano-
-1,3-diona, sendo constituido essen-
cialmente por sais de so6dio de uma
mistura em que predominam os dis-
sulfonatos e que contém também os
monossulfonatos e trissulfonatos do
composto supra, além de outras maté-
rias corantes contendo cloreto de sodio
e ou sulfato de s6dio como principais
componentes ndo corados.

O amarelo de quinoleina ¢ descrito na
forma de sal de sodio. Sdo também
permitidos os sais de calcio e de po-
tassio.

Quinoftalona.

47005.

305-897-5.

Sais dissodicos dos dissulfonatos de
2-(2-quinolil)indano-1,3-diona (com-
ponente principal).

C,s Hy N Na, Oq S, (componente prin-
cipal).

477,38 (componente principal).

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sodio, ndo inferior a 70 %.

O amarelo de quinoleina deve ter a se-
guinte composicdo:

Das matérias corantes totais pre-
sentes:

O teor de dissulfonatos dissddicos
de 2-(2-quinolil)indano-1,3-diona
ndo deve ser inferior a 80 %;

O teor de monossulfonatos sodicos
de 2-(2-quinolil)indano-1,3-
-diona ndo deve exceder 15 %;

O teor de trissulfonatos trissodicos
de 2-(2-quinolil)indano-1,3-
diona nao deve exceder 7,0 %.

El % — 865 (componente principal) a
cerca de 411 nm, em solugdo aquosa
de 4cido acético.

Produto pulverulento ou granular de cor
amarela.

Absorvéncia maxima a 411 nm, em so-
lugdo de 4cido acético a pH 5.
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Pureza

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

2-metilquinoleina
Acido 2-metilquinolei-

_ nossulfénico.
Acido ftalico

2,6-dimetilquinoleina.

Acido 2,6-dimetilqui-
noleinossulfonico.

2-(2-quinolil)indano-
-1,3-diona.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercuirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor néo superior a 4,0 %.

Teor néo superior a 0,5 %.

Teor ndo superior a 4 mg/kg.

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2 % a pH neutro.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a | mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 110 — Amarelo-sol FCF:

Sinonimos

Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao

Identificacao
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa ala-
ranjada:

Pureza

Matériasinsoliveis emdgua

Outras matérias corantes

1-(fenilazo)-2-naftalenol
(sudan I)

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminoben-
_ zeno-1-sulfénico.
Acido 3-hidroxinafta-

leno-2, 7-dissulfo-
. nico.

Acido 6-hidroxinafta-
_ leno-2-sulfonico.
Acido 7-hidroxinafta-

leno-1,3-dissulfo-
. nico.
Acido 4,4"-diazoamino-
-di(benzenossul-
_ fonico).
Acido 6,6-oxi-di(nafia-
leno-2-sulfonico).

Amarelo alimentar C/ 3, amarelo ala-
ranjado S.

O amarelo-sol FCF ¢ constituido es-
sencialmente por 2-hidroxi-1-(4-sul-
fonatofenilazo)naftaleno-6-sulfonato
dissodico e outras matérias corantes,
contendo cloreto de sodio e ou sulfato
de s6dio como principais componentes
ndo corados.

O amarelo-sol FCF ¢ descrito na forma
de sal de sodio.

Sdo também autorizados os sais de po-
tassio e de calcio.

Corante monoazoico.

15985.

220-491-7.

2-hidroxi-1-(4-sulfonatofenilazo)naftale-
no-6-sulfonato disséddico.

Cy6HoN,Nay 058,

452,37.

Teor de matérias corantes totais, expres-
sas em sal de sddio, ndo inferior a 85 %.

El % — 555 a cerca de 485 nm, em
soluc@o aquosa de pH 7.

Produto pulverulento ou granular de cor
laranja avermelhada.

Absorvancia maxima a cerca de 485 nm,
em solugdo aquosa de pH 7.

Teor ndo superior a 0,2 %.
Teor nédo superior a 5 %.
Teor ndo superior a 0,5 mg/kg.

Teor total ndo superior a 0,5 %.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.
Matérias extraiveis com
éter.

Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio

5437

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2 % a pH neutro.

Teor nao superior a 3 mg/kg.
Teor nao superior a 2 mg/kg.
Teor ndo superior a | mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.

E 120 — Cochonilha, 4cido carminico, carminas:

Defini¢ao

Classe
Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao

Identificacido
A — Espectrometria

Pureza

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

As carminas e o acido carminico sdo
obtidos a partir de extractos aquosos,
aquoso-alcodlicos ou alcodlicos de
cochonilha, que consiste em corpos
secos de insectos fémeas Dactylopius
coccus Costa.

O principio corante € o 4cido carminico.
E possivel obter lacas de aluminio de
acido carminico (carminas) em que o
aluminio e o acido carminico se en-
contram presentes na propor¢ao molar
de 1:2.

Nos produtos comerciais, o principio co-
rante encontra-se associado a catides
amonio, calcio, potassio ou sodio,
livres ou combinados, que podem estar
presentes em excesso.

Os produtos comerciais podem também
conter matérias proteicas provenientes
dos insectos, bem como carminatos li-
vres e pequenas quantidades de catides
aluminio ndo ligados.

Antraquinona.

75470.

Cochonilha: 215-680-6.

Acido carminico: 215-023-3.

Carminas: 215-724-4.

Acido 76-D-glucopiranosil-3,5,6,8-tetra-
-hidroxi-1-metil-9,10-dioxoantraceno-
-2-carboxilico (acido carminico); a
carmina é o quelato de aluminio hi-
dratado deste acido.

C,, Hy, O,; (4cido carminico).

492,39 (acido carminico).

Teor de acido carminico ndo inferior a
2,0 % em extractos que contenham
esta substancia; teor de acido carmi-
nico ndo inferior a 50 % em quelatos.

Produto soélido, quebradico ou pulve-
rulento, de cor vermelha a vermelho-
-escura. O extracto de cochonilha
apresenta-se, em geral, na forma de
liquido vermelho-escuro, embora
possa também apresentar-se na forma
pulverulenta, apds ser seco.

Absorvéncia maxima a cerca de 518 nm,
~ em amonia.
Acido carminico: absorvéncia maxima a
cerca de 494 nm, numa solug¢ao diluida
de acido cloridrico.

Teor nédo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor nao superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 122 — Azorubina, carmosina:

Sinonimos
Definicao

Vermelho alimentar C/3.

A azorubina é constituida essencialmente
por 4-hidroxi-3-(4-sulfonato- 1-naftila-
z0) naftaleno-1-sulfonato dissodico e
outras matérias corantes, contendo
cloreto de sodio e ou sulfato de sddio
como principais componentes nio
corados.

A azorubina é descrita na forma de sal
de sdédio. Sdo também autorizados os
sais de potassio e de calcio.
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Classe

Nuimero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descriciao

Identificacio
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insoluveis em
agua.

Outras matéerias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminonafta-
_ leno-1-sulfénico.
Acido 4-hidroxinafta-
leno-1-sulfonico.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercuirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).
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Corante monoazoico.

14720.

222-657-4.

4-hidroxi-3-(4-sulfonato-1-naftilazo)
naftaleno-1-sulfonato dissodico.

CyH\, N, Na, O, S,.

502,44.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de s6dio, ndo inferior a 85 %.

El%— 510 a cerca de 516 nm, em
solugdo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
vermelha a castanha.

Absorvéncia maxima a cerca de 516 nm,
em agua.

Teor nao superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 2,0 %.

Teor total ndo superior a 0,5 %.

Teor nao superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2 % a pH neutro.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 123 — Amarante:

Sinonimos
Defini¢cao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao

Identificacao
A — Espectrometria

B — Solug¢do aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras materias corantes

Vermelho alimentar C/ 9.

O amarante ¢ constituido essencialmente
por 2-hidroxi-1-(4-sulfonato- 1-naftila-
z0) naftaleno-3,6-dissulfonato triss6-
dico e outras matérias corantes con-
tendo cloreto de sodio e ou sulfato de
sodio como principais componentes
ndo corados.

O amarante ¢ descrito na forma de sal de
sodio. Sao também autorizados os sais
de potassio e de calcio.

Corante monoazobico.

16185.

213-022-2.

2-hidroxi-1-(4-sulfonato- 1-naftilazo)
naftaleno-3,6-dissulfonato trissodico.

C,0 H;y N, Na, O,, S,.

604,48.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sddio, ndo inferior a 85 %.

El% — 440 a cerca de 520 nm, em
solugdo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
castanho-avermelhada.

Absorvéncia maxima a cerca de 520 nm,
em agua.

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 3,0 %.

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminonafiale-
_ no-1-sulfénico.
Acido 3-hidroxinafta-
leno-2, 7-dissulfo-
_ nico.

Acido 6-hidroxinafta-
 leno-2-sulfénico.
Acido 7-hidroxinafta-

leno-1, 3-dissulfo-
_ nico.
Acido 7-hidroxinafta-
leno-1,3-6-trissul-
fonico.

Aminas aromdticas primd-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Teor total ndo superior a 0,5 %.

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2 % a pH neutro.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
FEinecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descricao

Identificacio
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insoluveis em
agua.

Outras materias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminonafta-
 leno-1-sulfénico.
Acido 7-hidroxinafta-
leno-1, 3-dissulfo-

_ nico.

Acido 3-hidroxinafta-
leno-2, 7-dissulfo-
nico.

Acido 6-hidroxinafia-
leno-2-sulfonico.
Acido 7-hidroxinafia-
leno-1,3-6-trissul-

fonico.

Vermelho alimentar C/7, nova Coccina.

O ponceau 4R ¢ constituido essencial-
mente por 2-hidroxi-1-(4-sulfonato-1-
-naftilazo) naftaleno-6,8-dissulfonato
trissddico e outras matérias corantes
contendo cloreto de sodio e ou sulfato
de so6dio como principais componentes
nao corados.

O ponceau 4R ¢ descrito na forma de sal
de sodio. Sdo também autorizados os
sais de potassio e de calcio.

Corante monoazoico.

16255.

220-036-2.

2-hidroxi-1-(4-sulfonato- 1-naftilazo)
naftaleno-6,8-dissulfonato trissodico.

Gy H 4y Ny Nag O, S5

604,48.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sodio, ndo inferior a 80 %.

E| % — 430 a cerca de 505 nm, em

solugdo aquosa.
Produto pulverulento ou granular de cor
avermelhada.

Absorvéncia maxima a cerca de 505 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 1,0 %.

Teor total ndo superior a 0,5 %.
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Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractdveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).

Teor nao superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2 % a pH neutro.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor nado superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 127 — Eritrosina:

Sinonimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descricao

Identificacao
A — Espectrometria

B — Solug¢do aquosa de
cor vermelha.

Pureza

lodetos inorganicos, ex-
pressos em iodeto de
sodio.

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras matérias corantes
(a excepgdo da fluores-
ceina).

Fluoresceina

Outros compostos orgdni-
cos além das matérias
corantes:

Triiodoresorcinol
Acido 2-(2,4-di-hidro-
xi-3,5-di-hiodoben-
zoil) benzdico.
Matérias extractdveis com
éter.
Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio
Metais pesados (expressos
em Pb).
Lacas de aluminio

Vermelho alimentar C/14.

A eritrosina € constituida essencialmente
por 2-(2,4,5,7-tetraiodo-3-6xido-6-
-oxoxanteno-9-il)benzoato dissodico
mono-hidratado e outras matérias co-
rantes contendo agua, cloreto de so6dio
e ou sulfato de s6dio como principais
componentes nio corados.

A eritrosina ¢ descrita na forma de sal de
sodio. Sdo também autorizados os sais
de potassio e de calcio.

Xanteno.

45430.

240-474-8.

2-(2,4,5,7-tetraiodo-3-6xido-6-oxoxan-
teno-9-il)benzoato dissdédico mono-
-hidratado.

Cyy Hy I, Na, O5 H,O.

897,88.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sodio anidro, ndo inferior
a 87 %.

El%— 1100 a cerca de 526 nm, em

solucdo aquosa a pH 7.
Produto pulverulento ou granular de cor
vermelha.

Absorvéncia maxima a cerca de 526 nm,
emaguaapH 7.

Teor ndo superior a 0,1 %.

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 4,0 %.

Teor ndo superior a 20 mg/kg.

Teor ndo superior a 0,2 %.
Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 0,2 %, numa solugio
de pH compreendido entre 7 e 8.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.

O método das matérias insoliveis em
acido colridrico ndo ¢ aplicavel, sendo
substituido pelo método das matérias
insoluveis em hidroxido de sodio com
um teor ndo superior a 0,5 %, apenas
no caso do presente corante.

5439

E 128 — Vermelho 2G:

Sinonimos

Defini¢iao

Classe

Niimero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao

Identificacido
A — Espectrometria

B — Solug¢do aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 5-acetamido-4-
-hidroxinaftaleno-
-2 7-dissulfonico.
Acido 5-amino-4-hi-
droxinaftaleno-2,7-
-dissulfonico.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Vermelho alimentar C/ 10, azogera-
nina.

O vermelho 2G ¢é constituido essencial-
mente por 8-acetamido-1-hidroxi-2-
-fenilazonaftaleno-3,6-dissulfonato
dissddico e outras matérias corantes
contendo cloreto de sddio e ou sulfato
de sodio como principais componentes
nao corados.

O vermelho 2G ¢ descrito na forma de
sal de sddio. Sao também autorizados
os sais de potassio e de calcio.

Corante monoazoico.

18050.

223-098-9.

8-acetamido-1-hidroxi-2-fenilazonafta-
leno-3,6-dissulfonato dissodico.

Cy3 H 3 N; Na, O; S,.

509,43.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sodio, ndo inferior a 80 %.

El% — 620 a cerca de 532 nm, em
solugdo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
vermelha.

Absorvéncia maxima a cerca de 532 nm,
em agua.

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor néo superior a 2,0 %.

Teor total ndo superior a 0,5 %.

Teor nao superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2 % a pH neutro.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 129 — Vermelho-allura AC:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular

Vermelho alimentar C/17.

O vermelho-allura AC ¢ constituido
essencialmente por 2-hidroxi-1-(2-
-metoxi-5-metil-4-sulfonatofenilazo)
naftaleno-6-sulfonato dissodico e ou-
tras matérias corantes contendo cloreto
de sddio e ou sulfato de sddio como
principais componentes ndo corados.

O vermelho-allura AC ¢é descrito na
forma de sal de sodio. Sdo também
autorizados os sais de potassio e de
calcio.

Corante monoazoico.

16035.

247-368-0.

2-hidroxi-1-(2-metoxi-5-metil-4-sulfa-
natofenilazo) naftaleno-6-sulfonato
dissédico.

C3 H,y N, Nay Oy S,.

496,42.

9
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Composi¢do Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sodio, ndo inferior a 85 %.

El% — 540 a cerca de 504 nm, em

solucdo aquosa de pH 7.
Produto pulverulento ou granular de cor
vermelho-escura.

Descri¢ao

Identificacio

A — Espectrometria Absorvéncia maxima a cerca de 504 nm,
em agua.

B — Solug¢do aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Sal de sodio do acido
6-hidroxi-2-nafta-
_ leno sulfénico.
Acido 4-amino-5-meto-
xi-2-metilbenzeno
sulfonico.
Sal  dissodico  do
6,6-oxi-bis (acido-2-
-naftalenossulfonico).

Teor nao superior a 0,2 %.

Teor nao superior a 3,0 %.

Teor ndo superior a 0,3 %.

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor nao superior a 1,0 %.

Aminas aromaticas primd-
rias ndo sulfonadas.
Matérias extractaveis com

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2 % a pH 7.

éter.

Arsénio Teor néo superior a 3 mg/kg.

Chumbo Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Mercuirio Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Cadmio Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Metais pesados (expressos ~ Teor ndo superior a 40 mg/kg.

em Pb).
E 131 — Azul-patenteado V:

Sinénimos Azul alimentar C/ 5.

Definicao O azul patenteado V ¢é constituido essen-
cialmente pelo sal de calcio ou de sodio
do hidroéxido de {4-[a-(4-dietilamino-
fenil)-5-hidroxi-2,4-dissulfofenilme-
tilideno]-2,5-ciclo-hexadieno-1-ilideno}
dietilamonio na forma de sal interno
e outras matérias corantes contendo
cloreto de sodio e ou sulfato de sodio
e ou sulfato de calcio como principais
componentes nio corados.

O sal de potéssio ¢ também autorizado.

Classe Triarilmetano.

Niimero do Colour Index 42051.

Einecs 222-573-8.

Sal de calcio ou de sédio do hidréxido de
{4-[a-(4-dietilaminofenil)-5-hidroxi-
-2,4-dissulfofenil-metilideno]-2,5-ciclo-
-hexadieno-1-ilideno} dietilamoénio na
forma de sal interno.

Sal de calcio: C,, H;, N, O, S, Ca,,.

Sal de sédio: C,, H;, N, O, S, Na.

Sal de calcio: 579,72.

Sal de sddio: 582,67.

Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular

Composigdo Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sodio, ndo inferior a 85 %.
El.o— 2000 a cerca de 638 nm, em
solugdo aquosa de pH 5.
Descricao Produto pulverulento ou granular de cor
azul-escura.
Identificacao
A — Espectrometria Absorvéncia maxima a 638 nm, em agua
apH>S.
B — Solug¢do aquosa de
cor azul.
Pureza
Matérias insoliveis em  Teor ndo superior a 0,2 %.
dgua.

Outras matérias corantes ~ Teor ndo superior a 2,0 %.

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

3-hidroxibenzaldeido
Acido 3-hidroxiben-
. zbico.
Acido 3-hidroxi-4-sul-
_ fobenzéico.
Acido N,N-dietilami-
nobenzenossulfo-
nico.

Leucobase

Aminas aromaticas primd-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).
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Teor total ndo superior a 0,5 %.

Teor ndo superior a 4,0 %.

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 0,2 %, numa solugao
apHS.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 132 — Indigotina, carmin-de-indigo:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigao

Descri¢ao

Identificaciao
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor azul.

Pureza

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido  isatino-5-
_ -sulfénico.

Acido 5-sulfoantra-
 nilico.

Acido antranilico

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractdveis com
éter.

Arsénio

Azul alimentar C/ 1.

A indigotina ¢ constituida essencial-
mente por uma mistura de 3,3-dioxo-
-2,2M-bi-indolilideno-5,5M-dissulfo-
nato dissodico e 3,3M-dioxo-2,2M-
-bi-indolilideno-5,7M-dissulfonato
dissodico acompanhados de outros
corantes contendo cloreto de sodio e
ou sulfato de s6dio como principais
componentes nio corados.

A indigotina ¢ descrita na forma de sal
de sodio. Sdo também autorizados os
sais de calcio e de potassio.

Indigoide.

73015

212-728-8.

3,3M-dioxo0-2,2-bi-indolilideno-5,5M-
-dissulfonato dissodico.

C,¢ Hg N, Na, Oy S,.

466,36.

Teor de matérias corantes totais, ex-
presso em sal de sodio, ndo inferior
a 85 %. Teor de 3,3M-dioxo-2,2M-bi-
-indolilideno-5,7M-dissulfonato dis-
sodico nao superior a 18 %.

El % — 480 a cerca de 6104 nm, em

solugdo aquosa.
Produto pulverulento ou granular de cor
azul-escura.

Absorvéncia maxima a cerca de 610 nm,
em agua.

Teor ndo superior a 0,2 %.
Teor nao superior a 1,0 % (excluindo o

3,3M-dioxo-2,2-bi-indolilideno-5,7M-
-dissulfonato dissodico).

Teor total ndo superior a 0,5 %.

Teor nao superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2 %, a pH neutro.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
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Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor nao superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 133 — Azul-brilhante FCF:

Sinonimos
Defini¢iao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao

Identificacido
A — Espectrometria

B — Solug¢do aquosa de
cor azul.

Pureza

Matérias insoluveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acidos 2,3 e
4-formilbenzenos
sulfonicos no seu
conjunto.

Acido 3-[etil(4-sulfo-
fenil) amino]-me-
tilbenzenossulfo-
nico.

Leucobase

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).

Azul alimentar C/ 2.

O azul-brilhante FCF ¢ constituido
essencialmente por a-[4-(N-etil-3-
-sulfonato-benzilamino)fenil]-a-
-(4-N-etil-3-sulfonatobenzilamino
ciclo-hexa-2,5-dienilideno)tolueno-2-
-sulfonato dissodico, seus isomeros
e outras matérias corantes contendo
cloreto de sodio e ou sulfato de sodio
como principais componentes nao
corados.

O azul-brilhante FCF ¢ descrito na forma
de sal de sodio. Sdo também autoriza-
dos os sais de calcio e de potassio.

Triarilmetano.

42090.

223-339-8.

a-[4-(N-etil-3-sulfonatobenzilamino)
fenil]-a-(4-N-etil-3-sulfonatobenzila-
mino ciclo-hexa-2,5-dienilideno)
tolueno-2-sulfonato dissodico.

Cy, Hy, N, Na, O, S;.

792,84.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sddio, ndo inferior a 85 %.

El% — 1630 a cerca de 630 nm, em
solugdo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
azul-avermelhada.

Absorvéncia maxima a cerca de 630 nm,
em agua.

Teor nao superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 6,0 %.

Teor ndo superior a 1,5 %.

Teor nao superior a 0,3 %.

Teor ndo superior a 5,0 %.

Teor nao superior a 0,01 % (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 0,2 %, a pH 7.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor nado superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 140 (i) — Clorofilas:

Sinonimos

Definicao

Verde natural CI 3, clorofila de magnésio,
feofitina de magnésio.

As clorofilas sdo obtidas pela extracgéo
com solventes de variedade naturais
de plantas comestiveis, gramineas,
luzerna e urticaceas.

Defini¢ao

Classe
Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular

Composigao

Descricio

Identificacio
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio

Chumbo

Mercuirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

5441

Durante a remogao do solvente, o mag-
nésio de coordenago pode ser arras-
tado ou parcialmente removido das
clorofilas, originando as feofitinas
correspondentes. As principais ma-
térias corantes sdo as feofitinas e as
clorofilas de magnésio.O extracto ob-
tido por remogao do solvente contém
outros pigmentos, nomeadamente ca-
rotendides, bem como dleos, gorduras
e ceras provenientes das plantas de
origem. Apenas podem ser usados na
extracgdo os seguintes solventes: ace-
tona, metiletilcetona, diclorometano,
dioxido de carbono, metanol, etanol,
2-propanol e hexano.

Porfirina.

75810.

Clorofilas: 215-800-7.

Clorofila a: 207-536-6.

Clorofila b: 208-272-4.

Os principais principios corantes sdo:

Propionato de fitil (132R, 178, 18S5)-
-3-(8-etil-132-metoxicarbonil-
2,712, 18tetrametil-13M-0x0-3-
-vinil-131-132-17,18-tetra-hidro-
ciclopenta [at]-porfirina-17-il
(feotinina a), ou o respectivo
complexo de magnésio (cloro-
fila a);

Propionatodefitil (132R,17S,18S)-3-
-(8-etil-7-formil-132-metoxicar-
bonil-2,12,18-trimetil-13M-oxo-
-3-vinil-131-132-17,18-tetra-hi-
drociclopenta[at]-porfirina-17-
-il(feofitina b), ou o respectivo
complexodemagnésio(clorofilab).

Clorofila a (complexo de magnésio):
Css Hyp Mg N, Os.

Clorofila a: Cs5 H,4 N, Os.

Clorofila b (complexo de magnésio):
Css Hyg Mg N, Oy

Clorofila b: Cs5 Hyy N, O,.

Clorofila a (complexo de magnésio):
893,51.

Clorofila a: 871,22.

Clorofila b (complexo de magnésio):
907,49.

Clorofila b: 885,20.

Teor de clorofilas totais e respectivos
complexos de magnésio néo inferior
a 10 %.

El % — 700 a cerca de 409 nm, em clo-
roférmio.

Soélido ceroso de cor verde-azeitona a
verde-escura, em funcdo do teor de
magnésio coordenado.

Absorvéncia maxima a cerca de 409 nm,
em cloroformio.

Acetona

Metiletilcetona Teor nao superior a
Metanol 50 mg/kg, estre-
Etanol mes ou mistura-
2-propanol dos.

Hexano

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor nao superior a 3 mg/kg.

Teor nado superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a | mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 140 (ii) — Clorofilinas:

Sinonimos

Verde natural CI 5, clorofilina de soédio,
clorofilina de potassio.



5442

Definicao

Classe

Niimero de Colour Index

Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular

Composigdao

Descri¢ao

Identificacao
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio

Metais pesados (expressos

em Pb).
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Os sais alcalinos das clorofilinas sdo ob-
tidos por saponificagdo do produto de
extrac¢do com solventes de variedades
naturais de plantas comestiveis, gra-
mineas, luzerna e urticaceas. A sapo-
nificagdo remove os grupos ésteres
de metil e de fitol, podendo causar a
clivagem parcial do anel ciclopentenil.

Os grupos acidos s@o neutralizados,
originando os sais de potassio e ou
sodio.

Apenas podem ser usados na extrac¢do
os seguintes solventes: acetona, meti-
letilcetona, diclorometano, didéxido de
carbono, metanol, etanol, 2-propanol
e hexano.

Porfirina.

75815.

287-483-3.

Os principais principios corantes, na
forma acida, sdo:

Propionato de 3-(10-carbo-xilato-4-
-etil-1,3,5,8-tetrametil-9-0x0-2-
-vinilforbina-7-il) (clorofilina a);

Propionato de 3-(10-carboxilato-4-
-etil-3-formil-1,5,8-trimetil-9-
-0x0-2-vinil-forbina-7-il) (clo-
rofilina b).

De acordo com o grau de hidrélise, o anel
ciclopentenil pode sofrer clivagem, de-
terminando a formagdo de um terceiro
grupo carboxilo.

Podem também encontrar-se presentes
complexos de magnésio.

Clorofilina a (forma 4cida): C;, H;,
N,O;.

Clorofilina b (forma acida): C;, Hj,
N,O.

Clorofilina a: 578,68.

Clorofilina b: 592,66.

Em caso de clivagem do anel ciclopente-
nil, estas massas registam um aumento
de 18 daltons.

Teor de clorofilinas totais ndo inferior a
95 %, numa amostra seca a cerca de
100°C durante uma hora.

E] % — 700 a cerca de 405 nm, em so-

lugdo aquosa a pH 9.

El% — 140 a cerca de 653 nm, em solu-

¢d0 aquosa a pH 9.
Produto pulverulento de cor verde-escura
a azul ou negra.

Absorvéncia maxima a cerca de 405 nm,
eacercade 653 nm, em tampao aquoso
de fosfatos a pH 9.

Acetona

Metiletilcetona Teor ndo superior a
Metanol 50 mg/kg, estre-
Etanol mes ou mistura-
2-propanol dos.

Hexano

Diclorometano — Teor ndo superior a

10 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor nao superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 141 (i) — Complexos de cobre de clorofilas:

Sinénimos

Verde natural C/ 3, clorofila de cobre,
feofitina de cobre.

Definicao

Classe

Nuimero do Colour Index

Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular

Composigao

Descri¢ao

Identificacido
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio
Cobre ionico
Cobre total

As clorofilas ctpricas sdo obtidas por
adi¢do de um sal de cobre ao produto
de extrac¢do com solventes de varie-
dades naturais de plantas comesti-
veis, gramineas, luzerna e urticaceas.
O produto obtido apds a remogao do
solvente contém outros pigmentos, no-
meadamente carotenoides, bem como
oleos, gorduras e ceras provenientes
das plantas de origem. As principais
matérias corantes sdo as feofitinas
cupricas. Apenas podem ser usados
na extracgdo os seguintes solventes:
acetona, metiletilcetona, diclorome-
tano, didxido de carbono, metanol,
etanol, 2-propanol e hexano.

Porfirina.

75815.

Clorofila ctprica a: 239-830-5.

Clorofila ctprica b: 246-020-5.

{Propionatodefitil(132-R,17S,18S)-3-(8-
-etil-132-metoxicarbonil-2,7,12,18-
-tetrametil-13M-ox0-3-vinil-131-132-
-17,18-tetra-hidrociclopenta[at]-porfi-
rina-17-il} cobre (ii) (clorofila cupri-
caa).

{Propionato de fitil (132-R, 175, 185)-
-3-(8-etil-7-formil-132-metoxicar-
bonil-2,12,18-trimetil-13M-0x0-3-
-vinil-131-132-17,18-tetra-hidroci-
clopenta[at]-porfirina-17-il) cobre (ii)
(clorofila cuprica b).

Clorofila cuprica a: Cg5 H,, Cu N, Os.

Clorofila cuprica b: Cy5 H,) Cu N, O,.

Clorofila ctprica a: 932,75.

Clorofila cuprica b: 946,73.

Teor de clorofilas cupricas totais ndo
inferior a 10 %.

E%:{;— 540 a cerca de 422 nm, em clo-
roformio.

El% — 300 a cerca de 652 nm, em clo-
rofoérmio.

Soélido ceroso de cor verde-azulada e
verde-escura, em func¢do da matéria-

-prima.

Absorvéncias maximas a cerca de
422 nm, ¢ a cerca de 652 nm, em clo-
roformio.

Acetona

Metiletilcetona Teor nao superior a
Metanol 50 mg/kg, estre-
Etanol mes ou mistura-
2-propanol dos.

Hexano

Diclorometano — Teor no superior a

10 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 200 mg/kg.

Teor ndo superior a 8,0 % das feofitinas
cupricas totais.

E 141 (ii) — Complexos de cobre das clorofilinas:

Sinénimos

Defini¢cao

Clorofilina de cobre e sodio, clorofilina
de cobre e potassio, verde natural C/ 5.

Os sais alcalinos das clorofilinas cupricas
sdo obtidos por adigdo de cobre ao pro-
duto de saponificagdo de um extracto
com solventes de variedades naturais
de plantas comestiveis, gramineas,
luzerna e urticaceas. A saponificagio
remove os grupos ésteres de metil e
de fitol podendo causar a clivagem
parcial do anel ciclopentenil.
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Definicao

Classe

Numero do Colour Index

Einecs
Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular

Composigdo

Descri¢ao

Identificacido
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio
Cobre ionico
Cobre total

Sinonimos
Definicao

Classe
Numero do Colour Index
Einecs

Apos a adi¢do de cobre as clorofilinas pu-
rificadas, os grupos acidos sdo neutra-
lizados, originando os sais de potassio
e ou sodio. Apenas podem ser usados
na extracg¢@o os seguintes solventes:
acetona, metiletilcetona, diclorome-
tano, dioxido de carbono, metanol,
etanol, 2-propanol e hexano.

Porfirina.

75815.

Os principais principios corantes, na
forma acida, sdo:

Propionato de 3-(10-carboxilato-4-etil-
-1,3,5, 8-tetrametil -9-0x0-2-vinil-
forbina-7-il) complexo de cobre
(clorofilinacuprica a); e

Propionato de 3-(10-carboxi-
lato-4-etil-3-formil-1,5,8-trime-
til-9-0x0-2-vinilforbina-7-il)
complexo de cobre (clorofilina
ctprica b).

Clorofilina cuprica a (forma acida):
Cy,Hy, Cu N,Os.

Clorofilina ctprica b (forma acida):
CyHyy Cu N, O,

Clorofilina cuprica a: 640,20.

Clorofilina cuprica b: 654,18.

A clivagem do anel ciclopentenil pode
aumentar as massas moleculares em
18 daltons.

Teor de clorofilinas cupricas totais ndo
inferior a 95 %, numa amostra seca a
100°C durante uma hora.

El.%— 565 a cerca de 405 nm, em

tampao aquoso de fosfatos a pH 7,5.

El°— 145 a cerca de 630 nm, em

tampao aquoso de fosfatos a pH 7,5.
Produto pulverulento de cor verde-escura
a azul ou negra.

Absorvéncia maxima a cerca de 405 nm,
e 630 nm, em tampao aquoso de fos-
fatos a pH 7,5.

Acetona

Metiletilcetona Teor ndo superior a
Metanol 50 mg/kg, estre-
Etanol mes ou mistura-
2-propanol dos.

Hexano

Diclorometano — Teor nao superior a
10 mg/kg.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 200 mg/kg.

Teor ndo superior a 8,0 % das clorofilinas
cupricas totais.

E 142 — Verde S:

Verde alimentar C/ 4, verde-brilhante BS.

O verde S ¢é constituido essencialmente
pelo sal de sodio do acido N-{4-[(4-
-dimetilamino)fenil] (2-hidroxi-3,
6-dissulfo-1-naftalenil) metileno]-
-2,5-ciclo-hexadieno-1-ilideno}-N-
-metilmetanaminio e outras matérias
corantes contendo cloreto de sodio e
ou sulfato de sddio como principais
componentes ndo corados.

O verde S ¢ descrito na forma de sal de
sodio. Sao também autorizados os sais
de potassio e de calcio.

Triarilmetano.

44090.

221-409-2.

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descriciao

Identificacio
A — Espectrometria

B — Solug¢do aquosa de
cor azul ou verde.

Pureza

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Alcool 4, 4 M-bis (di-
metilamino) benzi-
drilico.

4,4M-bis(dimetilami-

_ no) benzofenona.

Acido 3-hidroxinafta-

leno-2,7-dissulfo-

nico.

Leucobase

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Materias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

5443

Sal de sodio do acido N-{4-[(4-dimetila-
mino) fenil] (2-hidroxi-3,6-dissulfo-
-1-naftalenil) metileno]-2,5-ciclo-
-hexadieno-1-ilideno}-N-metilmeta-
naminio.

5-[4-dimetilamina-a-(4-dimetilimino-
-ciclo-hexa-2,5-dienilideno)benzil]-
-6-hidroxi-7-sulfonatonaftaleno-2-
-sulfonato de s6dio (denominagdo
alternativa).

Cy; Hys N, Na O, S,.

,63.

Teor de matérias corantes totais, expresso

em sal de sddio, ndo inferior a 80 %.

El% — 1720 a cerca de 632 nm, em so-
lugdo aquosa.
Produto pulverulento ou granular de cor

azul-escura ou verde-escura.

Absorvéncia maxima a cerca de 632 nm,
em agua.

Teor nao superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 1,0 %.

Teor nao superior a 0,1 %.

Teor néo superior a 0,1 %.

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 5,0 %.

Teor nao superior a 0,01 % (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 0,2 % a pH neutro.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor nado superior a 40 mg/kg.

E 150a — Caramelo simples:

Definicao

Einecs
Descricao

Pureza

Corantes fixados pela die-
tilaminoetilcelulose.

Corantes fixados pela fos-
forilcelulose.

Intensidade cromatica

Azoto total

Enxofre total

Arsénio

Chumbo

Mercurio

O caramelo simples ¢ preparado por tra-
tamento térmico controlado de car-
bohidratos (edulcorantes alimentares
nutritivos disponiveis no mercado, que
consistem em glucose e frutose e ou
seus polimeros, nomeadamente xaro-
pes de glucose, sacarose € ou xaropes
invertidos e dextrose). Como agen-
tes caramelizantes, podem utilizar-se
acidos, alcalis e sais, a excepgao dos
compostos de amoénio e dos sulfitos.

232-435-9.

Produto liquido ou sélido de cor castanho-
-escura a negra.

Teor ndo superior a 50 %.
Teor ndo superior a 50 %.

(1 0,01-0,12.

Teor nao superior a 0,1 %.
Teor nao superior a 0,2 %.
Teor nao superior a 1 mg/kg.
Teor nao superior a 2 mg/kg.
Teor nao superior a 1 mg/kg.



5444

Cadmio Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Metais pesados (expressos ~ Teor ndo superior a 25 mg/kg.
em Pb).

(") A intensidade cromética é definida como a absorvéncia de uma solugdo aquosa a
0,1 % (m/v) de corantes solidos a base de caramelo determinada numa célula de 1 cm de
espessura, a 610 nm.

E 150b — Caramelo de sulfito caustico:

Definigéo O caramelo de sulfito caustico é pre-
parado por tratamento térmico con-
trolado de glucidos (edulcorantes
alimentares nutritivos disponiveis no
mercado, que consistem em glucose e
frutose e ou seus polimeros, nomeada-
mente xaropes de glucose, sacarose e
ou xaropes invertidos e dextrose) com
ou sem acidos ou alcalis, na presenca
de compostos de sulfitos (acido sulfu-
roso, sulfito de potassio, bissulfito de
potassio, sulfito de sodio e bissulfito
de s6dio). Os compostos de amonio
ndo sdo utilizados.

232-435-9.

Produto liquido ou sé6lido de cor castanho-
-escura a negra.

Einecs
Descri¢ao

Pureza

Corantes fixados pela die-
tilaminoetilcelulose.

Intensidade cromatica (V)

Azoto total

Dioxido de enxofre

Enxofre total

Enxofre fixado pela dietila-
minoetilcelulose.

Relagdo de absor¢ao dos
corantes fixados pela
dietilaminoetilcelulose.

Relagdo de absorvéncia

Teor superior a 50 %.

0,05-0,13.

Teor ndo superior a 0,3 % (2).
Teor ndo superior a 0,2 % (2).
0,3-3,5 % (%).

Teor superior a 40 %.

19-34.

Superior a 50.

(42504 560)- .
Arsénio Teor néo superior a 1 mg/kg.
Chumbo Teor néo superior a 2 mg/kg.
Mercurio Teor nao superior a 1 mg/kg.
Cadmio Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Metais pesados (expressos  Teor ndo superior a 25 mg/kg.
em Pb).

(") A intensidade cromatica ¢ definida como a absorvéncia de uma solugdo aquosa a
0,1 % (m/v) de corantes solidos a base de caramelo determinada numa célula de 1 cm de
espessura, a 610 nm.

(3) Expresso em relagio ao principio corante, isto é, o produto que apresenta uma inten-
sidade cromatica de 0,1 unidades de absorvéncia.

E 150c — Caramelo amoniacal:

Defini¢cao O caramelo amoniacal ¢ preparado por
tratamento térmico controlado de
glucidos (edulcorantes alimentares
nutritivos, disponiveis no mercado,
que consistem em glucose e frutose
e ou seus polimeros, nomeadamente
xaropes de glucose, sacarose e ou xa-
ropes invertidos e dextrose) com ou
sem acidos ou alcalis, na presenga de
compostos de amoénio (hidroxido de
amonio, carbonato de amonio, hidro-
genocarbonato de amonio e fosfato de
amoénio). Os compostos de sulfitos ndo
sdo utilizados.

232-435-9.

Produto liquido ou sé6lido de cor castanho-
-escura a negra.

Einecs
Descri¢ao

Pureza

Corantes fixados pela die-
tilaminoetilcelulose.

Corantes fixados pela fos-
forilcelulose.

Intensidade cromatica (V)

Azoto amoniacal

4-metilimidazol

2-acetil-4-tetra-hidroxibu-
tilimidazol.

Enxofre total

Teor ndo superior a 50 %.

Teor superior a 50 %.

0,08-0,36.

Teor ndo superior a 0,3 % ().
Teor ndo superior a 250 mg/kg (3).
Teor ndo superior a 10 mg/kg (3).

Teor ndo superior a 0,2 % (2).

Azoto total
Relagdo de absorvéncia
dos corantes fixados
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0,7-3,3 % (2).
13-35.

pela fosforilcelulose.
Arsénio Teor nado superior a 1 mg/kg.
Chumbo Teor ndo superior a 2 mg/kg.
Mercurio Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Cadmio Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Metais pesados (expressos ~ Teor ndo superior a 25 mg/kg.
em Pb).

(") A intensidade cromética é definida como a absorvéncia de uma solugdo aquosa a
0,1 % (m/v) de corantes solidos a base de caramelo determinada numa célula de 1 cm de
espessura, a 610 nm.

(%) Expresso em relagdo ao principio corante, isto €, o produto que apresenta uma
intensidade cromatica de 0,1 unidades de absorvéncia.

E 150d — Caramelo de sulfito de amonio:

Definicao O caramelo de sulfito de amonio € prepa-
rado por tratamento térmico controlado
de glticidos (edulcorantes alimentares
nutritivos, disponiveis no mercado,
que consistem em glucose e frutose
e ou seus polimeros, nomeadamente
xaropes de glucose, sacarose € ou xa-
ropes invertidos e dextrose) com ou
sem acidos e alcalis, na presenca de
ambos os compostos de sulfito e de
amonio (acido sulfuroso, sulfito de po-
tassio, bissulfito de potassio, sulfito
de sodio, bissulfito de sodio, hidro-
xido de amonio, carbonato de amo-
nio, hidrogenocarbonato de amonio,
fosfato de amonio, sulfato de amonio,
sulfito de amoénio e hidrogenossulfito
de amonio).

232-435-9.

Produto liquido ou sélido de cor castanho-
-escura a negra.

Einecs
Descri¢ao

Pureza

Corantes fixados pela die-
tilaminoetilcelulose.

Intensidade cromdtica (V)

Azoto amoniacal

Dioxido de enxofre

4-metilimidazol

Azoto total

Enxofre total

Relagdo azoto/enxofre no
precipitado alcodlico.

Relagdo de absorvéncia  8-14.
do precipitado alcoo-

Teor superior a 50 %.

0,10-0,60.

Teor ndo superior a 0,6 % ().
Teor ndo superior a 0,2 % ().
Teor ndo superior a 250 mg/kg (2).
0,3-1,7 % (3).

0,8-2,5 % (3).

0,7-2,7.

lico (3).
Relagdo de absorvéncia  Nao superior a 50.
(/A ,
Arsénio Teor néo superior a 1 mg/kg.
Chumbo Teor ndo superior a 2 mg/kg.
Mercurio Teor nao superior a 1 mg/kg.
Cadmio Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Metais pesados (expressos  Teor ndo superior a 25 mg/kg.
em Pb).

(") A intensidade cromatica ¢ definida como a absorvéncia de uma solugdo aquosa a
0,1 % (m/v) de corantes solidos a base de caramelo determinada numa célula de 1 cm de
espessura, a 610 nm.

(%) Expresso em relagdo ao principio corante, isto €, o produto que apresenta uma
intensidade cromatica de 0,1 unidades de absorvéncia.

() A relagdo de absorvéncia do precipitado alcodlico é definida como o quociente entre
a sua absorvéncia a 280 nm ¢ a sua absorvéncia a 560 nm (medidas numa célula de 1 cm
de espessura).

E 151 — Negro-brilhante BN, negro PN:

Negro alimentar C/ 1.

O negro-brilhante BN ¢ constituido
essencialmente por 4-acetamido-5-
-hidroxi-6-[7-sulfonato-4-(4-sulfona-
tofenilazo)-1-naftilazo]naftaleno-1,7-
-dissulfonato tetrassddico e outras
matérias corantes contendo cloreto
de sédio e ou sulfato de s6dio como
principais componentes ndo corados.

O negro-brilhante BN ¢ descrito na forma
de sal de sodio. Sdo também autoriza-
dos os sais de potassio e de calcio.

Sinénimos
Definicao
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Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao

Identificacao
A — Espectrometria

B — Solug¢do aquosa de
cor preto-azulada.

Pureza

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-acetamido-5-

-hidroxinaftaleno-
_-1,7-dissulfonico.

Acido 4-amino-5-hi-
droxinaftaleno-1,7-
-dissulfonico.

Acido 8-aminonafta-
leno-2-sulfonico
4,4-diazoamino-
di-(acido benzenos-
sulfonico).

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Corante diazoico.

28440.

219-746-5.

4-acetamido-5-hidroxi-6-[ 7-sulfonato-4-
-(sulfonatofenilazo)-1-naftilazo]nafta-
leno-1,7-dissulfonato tetrassodico.

Cyy Hy; NsNa, 0, S,

867,69.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sddio, ndo inferior a 80 %.

E}c‘;f;— 530 a cerca de 570 nm, em so-

lugdo aquosa.
Produto pulverulento ou granular de cor
negra.

Absorvéncia maxima a cerca de 570 nm,
em agua.

Teor nao superior a 0,2 %.

Teor nao superior a 10 % (em relagdo aos
corantes totais).

Teor total superior a 0,8 %.

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor nao superior a 0,2 %, a pH neutro.

Teor nao superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor nao superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor nado superior a 40 mg/kg.

E 153 — Carvéo vegetal:

Sinonimos
Definicao

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica
Formula quimica

Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao

Identificacao
A — Solubilidade

B — Combustio

Negro vegetal.

O carvao vegetal ¢ produzido pela car-
bonizacdo, a altas temperaturas, de
matérias vegetais, nomeadamente
madeira, residuos de celulose, turfa,
cascas de cdco e outras cascas. O car-
vao vegetal € constituido essencial-
mente por carbono finamente dividido,
podendo conter pequenas quantidades
de azoto hidrogénio e oxigénio. Apos
a produgdo, o produto pode absorver
humidade.

77266.

215-609-9.

Carvao.

C.

12,01.

Teor de carbono néo inferior a 95 %, cal-
culado em relagdo ao produto anidro
isento de cinza.

Produto pulverulento de cor negra, ino-
doro e insipido.

Insoluvel em agua e em solventes or-
ganicos.

Combustdo lenta sem chama, quando
aquecido ao rubro.

Pureza
Cinza total

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Hidrocarbonetos poliaro-
maticos.

Perda por secagem

Matérias soliveis em meio
alcalino.

5445

Teor ndo superior a 4,0 % (temperatura
de incineragdo: 625°C).

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor nao superior a 40 mg/kg.

O extracto obtido por extracgdo de 1 g
de produto com 10 g de ciclo-hexano
puro num dispositivo de extrac¢do
continua deve ser incolor e a sua fluo-
rescéncia no ultravioleta nao deve ser
superior a de uma solugéo de 0,100 mg
de sulfato de quinina em 1000 ml de
acido sulftrico a 0,01 M.

Nao superior a 12 % apds secagem a
120°C durante quatro horas.

O filtrado obtido apds a ebuligdo de 2 g
de amostra em 20 ml de solugdo de
hidroxido de sédio 1 N deve ser in-
color.

E 154 — Castanho FK:

Sinonimos
Definicao

Classe

Einecs
Denominagdo quimica

Formula quimica

Castanho alimentar C/ 1.
O castanho alimentar é constituido essen-
cialmente por uma mistura de:

1) 4-(2,4-diaminofenilazo) benze-
nossulfonato de sodio;

1) 4-(4,6-diamino-m-tolilazo) ben-
zenossulfonato de sodio;

1Il) 4,4-(4,6-diamino-1,3-fenile-
nobisazo) di(benzenossulfo-
nato) dissodico;

1V) 4,4-(2,4-diamino-1,3-fenileno-
bisazo) di(benzenossulfonato)
dissodico;

V) 4,4-(2,4-diamino-5-metil-1,3-
-fenilenobisazo) di(benzenos-
sulfonato) dissodico;

V) 4,4,4-(2,4-diaminobenzeno-
-1,3,5-trisazo) tri(benzenos-
sulfonato) trissodico e outras
matérias corantes contendo
agua, cloreto de sodio e ou sul-
fato de sodio como principais
componentes ndo corados.

O castanho FK ¢ descrito na forma de sal
de sodio. Sdo também autorizados os
sais de potassio e de calcio.

Corante azo6ico (mistura de corantes mo-
noazobicos, diazdicos e triazoicos).

Mistura de:

1) 4-(2,4-diaminofenilazo) benze-
nossulfonato de sodio;

1I) 4-(4,6-diamino-m-tolilazo) ben-
zenossulfonato de sodio;

1I) 4,4-(4,6-diamino-1,3-fenileno-
bisazo) di(benzenossulfonato)
dissddico;

V) 4,4-(2,4-diamino-1,3-fenileno-
bisazo) di(benzenossulfonato)
dissodico;

V) 4,4-(2,4-diamino-5-metil-1,3-fe-
nilenobisazo) di(benzenossul-
fonato) dissodico;

VI 4,4,4-(2,4-diaminobenzeno-
-1,3,5-trisazo) tri(benzenossul-
fonato) trissodico.

I)C,H,N,NaO,S5.
C3H;N,Na Oy S.
1) C g Hy, Ny Na, O, S,.
V) Cyg Hyy Ny Nay O S,.
V) Cg Hyg Ny Na, Og S,
VI) Cy, H,T Ng Nay Oy S,



5446

Massa molecular

Composigao

Descri¢ao

Identificaciao

Solugdo de cor alaranjada
a vermelha.

Pureza

Matérias insoluveis em
agua.

Outras materias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminobenzeno-
-1-sulfonico.

m-fenilenodiamina e
4-metil-m-fenileno-
diamina.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas além
da m-fenilenodiamina e
da 4-metil-m-fenileno-
diamina.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).
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1) 314,30.

17) 328,33.

1IT) 520,46.

11) 520,46.

V) 534,47.

Vi) 726,59.

Teor de matérias corantes totais ndo in-
ferior a 70 %.

Em relagdo as matérias corantes totais, a
proporcdo dos diversos componentes
ndo deve exceder:

1) 26 %;

17 %:;

1N 17 %;

V) 16 %;
0

Produto pulverulento ou granular de cor
vermelho-acastanhada.

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 3,5 %.

Teor ndo superior a 0,7 %.

Teor ndo superior a 0,35 %.

Teor nio superior a 0,007 % (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 0,2 % numa solugdo
apH7T.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 155 — Castanho HT:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdao

Descri¢ao

Identificacio
A — Espectrometria

Castanho alimentar C/ 3.

O castanho HT ¢é constituido, em especial,
por 4,4-(2,4-di-hidroxi-5-hidroximetil-
-1,3-fenileno-bisazo) di(naftaleno-1-
-sulfonato) dissodico e outras matérias
corantes contendo cloreto de sodio e
ou sulfato de s6dio como principais
componentes nio corados.

O castanho HT ¢ descrito na forma de sal
de sodio. Sao também autorizados os
sais de potassio e de célcio.

Corante diazoico.

20285.

224-924-0.

4,4-(2,4-di-hidroxi-5-hidroxi-metil-
-1,3-fenilenobisazo) di(naftaleno-1-
-sulfonato) dissodico.

C,,H 4 N, Na, O, S,.

652,57.

Teor de matérias corantes totais, expresso
em sal de sddio, ndo inferior a 70 %.

El 2 — 403 a cerca de 460 nm, em so-

lugdo aquosa a pH 7.
Produto pulverulento ou granular de cor
castanho-avermelhada.

Absorvéncia maxima a cerca de 460 nm,
em solugdo aquosa a pH 7.

B — Solug¢do aquosa de
cor castanha.

Pureza

Matérias insoluveis em
dgua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminobenzeno-
-1-sulfonico.
Aminas aromdaticas
primarias ndo sul-
fonadas além da
m-fenilenodiamina
e da 4-metil-m-feni-
lenodiamina.
Matérias extractaveis
com éter.
Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio
Metais pesados (expressos
em PD).

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor nao superior a 10 % (determinado
por cromatografia em camada fina).

Teor nao superior a 0,7 %.

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 0,2 % numa solugdo
apH7.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 160 a (i) — Carotenos mistos:

1 — Carotenos provenientes de plantas:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Formula quimica

Massa molecular
Composigdo

Identificacio
Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Chumbo

Alaranjado alimentar C/ 5.

Os carotenos mistos sdo obtidos por ex-
tracgdo com solventes de variedades
naturais de plantas comestiveis, cenou-
ras, 0leos vegetais, gramineas, luzerna
e urticaceas.

O principio corante ¢ constituido, em
especial, por carotendides, sendo
o P-caroteno o mais abundante.
O o-caroteno e o y-caroteno podem
também estar presentes, assim como
outros pigmentos. Além dos pigmen-
tos, o produto pode conter 6leos, gor-
duras e ceras provenientes da matéria-
-prima.

Apenas podem ser usados na extracgao os
seguintes solventes: acetona, metiletil-
cetona, metanol, etanol, 2-propanol,
hexano (*), diclorometano e dioxido
de carbono.

Carotendide.

75130.

230-636-6.

B-caroteno: Cy Ha.

-caroteno: 536,88

Teor de carotenos (expresso em
B-caroteno) ndo inferior a 5 %. No
caso de produtos obtidos por extracgao
de dleos vegetais: ndo inferior a 0,2 %
em gorduras comestiveis.

El% — 2500 a cerca de 440 nm-457 nm,

lc
em ciclohexano.

Absorvéncia maxima a 440 nm-457 nm ¢
470-486 nm em ciclo-hexano.

Acetona

Metiletilcetona Teor ndo superior
Metanol a 50 mg/kg, es-
2-propanol tremes ou em
Hexano mistura.

Etanol

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor ndo superior a 5 mg/kg.

2 — Carotenos provenientes de algas:

Sinonimos

Alaranjado alimentar C/ 5.
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Definiciao

Classe

Numero do Colour Index
Formula quimica

Massa molecular
Composigdo

Identificacao
Espectrometria

Pureza

Tocoferois naturais em
oleo comestivel.

Chumbo

Os carotenos mistos podem igualmente
ser produzidos a partir da alga Du-
naliella salina, cultivada em grandes
lagos salinos localizados em Whyalla,
no Sul da Australia. O B-caroteno é
extraido por intermédio de um dleo es-
sencial. A preparagdo final ¢ uma sus-
pensdo a 20 %-30 % em o6leo comes-
tivel. A proporgdo entre os isémetros
trans e cis varia entre 50/50 e 71/29.

O principio corante ¢ constituido, em
especial, por carotendides, sendo o
B-caroteno o mais abundante. Podem
também estar presentes o a-caroteno,
a luteina, a zeaxantina e a beta-
criptoxantina. Além dos pigmentos
corados, o produto pode conter dleos,
gorduras e ceras provenientes da
matéria-prima.

Carotenoide.

75130.

B-caroteno: C,, H.y.

[-caroteno: 536,8§.

Teor de carotenos (expresso em

p-caroteno) ndo inferior a 20 %.

126 — 2500 a cerca de 440 nm-457 nm,

em ciclo-hexano.

E

Absorvéncia maxima a 440 nm-457 nm ¢
470 nm-486 nm em ciclo-hexano.

Teor néo superior a 0,3 %.

Teor nao superior a 5 mg/kg.

E 160 a (ii) — Beta-caroteno:
1 — Beta-caroteno

Sinonimos
Defini¢iao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Formula quimica

Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao
Identificacido
Espectrometria
Pureza

Cinza sulfatada
Corantes subsididarios

Chumbo

Alaranjado alimentar CI 5.

Estas especificagdes aplicam-se predo-
minantemente a todos os isdémeros
trans do B-caroteno juntamente com
pequenas quantidades de outros ca-
rotenoides. As preparagdes diluidas e
estabilizadas podem ter diferentes pro-
porgdes entre os isdmeros frans € cis.

Carotendide.

40800.

230-636-6.

Cyo s

536,88.

Teor ndo inferior a 96 % das matérias co-
rantes totais (expresso em b-caroteno).

El% 2500 a cerca de 440 nm-457 nm,

lem
em ciclo-hexano.

Cristais ou produto pulverulento cris-
talino de cor vermelha a vermelha-
-acastanhada.

Absorvéncia maxima a 453 nm-456 nm,
em ciclo-hexano.

Teor ndo superior a 0,2 %.

Carotenodides diferentes do B-caroteno:
teor ndo superior a 3 % das matérias
corantes totais.

Teor nao superior a 2 mg/kg.

2 — Beta-caroteno proveniente de Blakeslea trispora

Sinonimos
Defini¢iao

Alaranjado alimentar C/ 5.

Obtém-se por um processo de fermenta-
¢a0, utilizando uma cultura mista dos
dois tipos de reprodugéo (+) e (-) de
variedades naturais do fungo Blakes-
lea trispora. O B-caroteno ¢ extraido
a partir da biomassa com acetato de
etilo, ou com acetato de isobutilo se-
guido de alcool isopropilico e crista-
lizado. O produto cristalizado consiste
principalmente em B-caroteno trans.
Dado o processo natural, cerca de 3 %
do produto consiste em carotendides
mistos, o que ¢ especifico do produto.

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica
Formula quimica

Massa molecular
Composigdo

Identificacao
Espectrometria

Pureza
Solventes residuais:

Acetato de etilo

Etanol
Acetato de isobutilo
Alcool isopropilico

Chumbo
Micotoxinas:

Aflatoxina B1
Tricotecenos (T2)
Ocratoxina
Zearalenona

Microbiologia:

Bolores
Leveduras
Salmonella
Escherichia coli

5447

Carotenoide.
40800.
230-636-6.
[B-caroteno, B,B-caroteno.
40 Hse:
536,88.
Teor ndo inferior a 96 % das matérias co-
rantes totais (expresso em p-caroteno).
El% 2500 a cerca de 440 nm-457 nm,

lem
em ciclo-hexano.

Absorvéncia maxima a 453 nm-456 nm
em ciclo-hexano.

Teor ndo superior a 0,8 %, estreme ou
em mistura.

Teor ndo superior a 1 %.
Teor ndo superior a 0,1 %.

Teor ndo superior a 2 mg/kg.

Nio detectavel.
Nao detectavel.
Nao detectavel.
Naio detectavel.

Teor ndo superior a 100/g.
Teor ndo superior a 100/g.
Ausente em 25 g.
Ausente em 5 g.

(*) Benzeno: teor ndo superior a 0,05 % v/v.

E 160 b — Anato, bixina, norbixina:

Sinonimos

Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Descri¢ao

Identificacio
A — Espectrometria

Alaranjado natural C/ 4.

Carotendide.

75120.

Anato: 215-735-4.

Extracto de sementes de anato:

289-561-2.
Bixina: 230-248-7.
Bixina:

6-metil-hidrogeno-9-cis-6,6-dia-
pocaroteno-6,6-dioato;

6-metil-hidrogeno-9-trans-6,6-dia-
pocaroteno-6,6-dioato.

Norbixina:

Acido 9-cis-6,6-diapocaroteno-

~-6,6-didico;

Acido 9-trans-6,6-diapocaroteno-
-6,6-didico.

Bixina: Cy5 H;, O,.

Norbixina: C,, H,¢ O,.

Bixina: 394,51.

Norbixina: 380,48.

Produto pulverulento, suspenséo ou solu-
¢do de cor castanho-avermelhada.

(Bixina) Absorvéncia maxima a cerca de
502 nm, em clorofoérmio.

(Norbixina) Absorvéncia maxima a cerca
de 482 nm, numa solugdo diluida de
hidroxido de potassio.

i) Bixina e norbixina extraidas por solventes

Definiciao

A bixina ¢ obtida por extrac¢ao da mem-
brana externa das sementes de anato
Bixa orellana L. com um ou mais dos
seguintes solventes: acetona, metanol,
hexano, diclorometano, diéxido de car-
bono seguida de remogao do solvente.

Anorbixina ¢ obtida por hidrélise de um
extracto de bixina com uma solucdo
aquosa alcalina.



5448

Definicao

Composigdo

Pureza
Solventes residuais

Arsénio

Chumbo

Mercuirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).
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A bixina e a norbixina podem conter ou-
tras matérias provenientes de sementes
de origem.

Na forma pulverulenta, a bixina contém
diversos componentes corados, dos
quais os respectivos isdmeros cis e
trans constituem os mais abundantes,
podem também encontrar-se presen-
tes produtos de degradagdo térmica
da bixina.

Na forma pulverulenta, a norbixina con-
tém produtos de hidrélise da bixina,
na forma de sais de sodio ou potassio,
como principais componentes corados.
Podem encontrar-se presentes os is6-
MEros cis € trans.

Teor de bixina do produto pulverulento
ndo inferior a 75 % dos carotenoides
totais, calculados como bixina.

Teor de norbixina do produto pulve-
rulento ndo inferior a 25 % dos ca-
rotendides totais, calculados como
norbixina.

Bixina: E] 2 — 2870 a cerca de 502 nm,

em cloroformio.

Norbixina: E!%— 2870 a cerca de

482 nm, em solu¢do de hidroxido de
potassio.

Acetona Teor ndo superior a
Metanol 50 mg/kg, estremes
Hexano ou misturados.

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.
Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

ii) Extracto alcalino de anato

Definicao

Composi¢ao

Pureza

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).

O anato hidrossolivel é obtido por extrac-
¢do0 da membrana externa das sementes
de anato (Bixa orellana L.) com uma
solugdo aquosa alcalina (hidroxido
de sddio ou hidroxido de potéssio).

O principal componente corado do anato
hidrossoluvel contém a norbixina, pro-
duto da hidrdlise da bixina, na forma
de sal de s6dio ou potassio, como
maior principio activo corante. Podem
encontrar-se presentes 0s iSomeros cis
e tranms.

Teor de carotenoides totais, expresso em
norbixina, nao inferior a 0,1 %.

Norbixina: El1’%—2870 a cerca de
482 nm, em solu¢do de hidroxido de
potassio.

Teor nao superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor nao superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

iii) Extracto oleoso de anato

Definicao

Os extractos oleosos de anato, em so-
lugdo ou suspensao, sdo obtidos por
extraccdo da membrana externa das
sementes de anato (Bixa orellana L.)
com um 6leo vegetal comestivel. O ex-
tracto oleoso de anato contém diversos
componentes corados, em especial os
isomeros cis e trans da bixina. Podem
também encontrar-se presentes produ-
tos de degradagdo térmica da bixina.

Composigao

Pureza

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).

Teor de carotendides totais, expresso em
bixina, ndo inferior a 0,1 %.
Bixina: E}%6 — 2870 a cerca de 502 nm,

em cloroformio.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor nao superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 160 ¢ — Extracto de pimentdo, capsantina, capsorubina:

Sinénimos
Defini¢cao

Classe
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular

Composigao

Descriciao

Identificacao
A — Espectrometria

B — Reacgdo corada

Pureza
Solventes residuais

Capsaicina

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Oleoresina de piment&o.

O extracto de pimentdo ¢ obtido por
extrac¢do com solventes de frutos
moidos, com ou sem sementes, de
variedades naturais de Capsicum
annuum L., contendo os principais
componentes corados desta especia-
ria, nomeadamente a capsantina e a
capsorubina, além de muitos outros
compostos corados.

Apenas podem ser utilizados na extrac-
¢do os seguintes solventes: metanol,
etanol, acetona, hexano, diclorome-
tano, acetato de etilo e dioxido de
carbono.

Carotenoide.

Capsantina: 207-364-1.

Capsorubina: 207-425-2.

Capsantina: (3R,3S,5R)-3,3-di-hidroxi-
-b,k-caroteno-6-ona.

Capsorubina: (3S,35,5R,5R)-3,3-di-
-hidroxi-k,k-caroteno-6,6-diona.

Capsantina: C,, Hyg O;.

Capsorubina: C,, Hy, O,

Capsantina: 584,85.

Capsorubina: 600,85.

Extracto de pimentdo: teor de carotendi-
des néo inferior a 7,0 %.

Capsantina/capsorubina: ndo inferior a
30 % dos carotenodides totais.

El% —2100 a cerca de 462 nm, em

acetona.
Liquido viscoso de cor vermelho-
-escura.

Absorvéncia maxima a cerca de 462 nm,
em acetona.

A adic¢éo de uma gota de acido sulfurico
a uma gota de amostra, em 2-3 gotas
de cloroférmio, produz uma coloragéo
azul-escura.

Acetato de etilo - .
Teor ndo superior a

Metanol
etano 50 mg/kg, estre-
Etanol .
mes ou mistura-
Acetona
dos.
Hexano

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor ndo superior a 250 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nao superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 160d — Licopeno:

i) Licopeno sintético
Sinénimos

Licopeno de sintese quimica.
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Definicao

Numero do Colour Index
Einecs
Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdao

Descri¢ao
Identificacao
Espectrofotometria

Ensaio de carotenoides

Solubilidade

Propriedades de uma so-
lugdo a 1 % em cloro-
formio.

Pureza

Perda por secagem

Apo-12°-licopenal
Oxido de trifenilfosfina
Solventes residuais

Chumbo

ii) De tomates vermelhos
Sinénimos
Definicao

Numero do Colour Index
Einecs
Denominagdo quimica

O licopeno sintético ¢ uma mistura de
isomeros geométricos de licopeno e €
produzido por condensago de Wittig
dos produtos intermédios de sintese
habitualmente utilizados na producéo
de outros carotendides empregues
nos alimentos. O licopeno sintético
consiste principalmente em licopeno
totalmente frans juntamente com
S-cis-licopeno e quantidades menores
de outros isomeros. As preparagdes de
licopeno comerciais destinadas a uti-
lizagao em alimentos sdo formuladas
como suspensdes em Oleos alimen-
tares ou pos dispersiveis ou soluveis
em agua.

75125.

207-949-1.

Y,¥-caroteno, licopeno totalmente
trans, (todos-E)-licopeno, (todos-E)-
-2,6,10,14,19,23,27,31-octametil-2,6,
8,10,12,14,16,18,20,22,24,26,30-
-dotriacontatridecaeno.

€y H 56

536,85.

Teor ndo inferior a 96 % de licopeno to-
talmente trans (ndo inferior a 70 %).

E}% 2465 nm-475 nm, em hexano (para

licopeno totalmente trans 100 % puro)
& 3450.
Po cristalino vermelho.

Uma solugdo em hexano mostra um ma-
ximo de absor¢do a aproximadamente
470 nm.

A cor da solug@o da amostra em acetona
desaparece ap0s adigdes sucessivas de
uma solugdo de nitrito de sédio a 5 %
e acido sulftrico de 1N.

Insoluvel em agua, muito soltvel em
clorofoérmio.

Limpida, com cor vermelho-alaranjada
intensa.

Nao mais de 0,5 % (apds secagem a
40°C, durante 4 h, a 20 mm Hg).

Teor ndo superior a 0,15 %.

Teor néo superior a 0,01 %.

Metanol: teor ndo superior a 200 mg/kg,
hexano, 2-propanol: teor ndo superior
a 10 mg/kg cada.

Diclorometano: teor ndo superior a
10 mg/kg (s6 em preparagdes comer-
ciais).

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Amarelo natural 27.

O licopeno ¢ obtido por extrac¢do com
solventes de tomates vermelhos (Lyco-
persicon esculentum L.) e subsequente
remogdo do solvente. Apenas podem
ser utilizados os seguintes solventes:
dioxido de carbono, acetato de etilo,
acetona, 2-propanol, metanol, etanol,
hexano. O principio corante do tomate
¢ o licopeno, podendo encontrar-se
presentes pequenas quantidades de
outros pigmentos carotenodides. Além
destes, o produto pode conter 6leos,
gorduras, ceras e aromas de ocorréncia
natural no tomate.

75125.

207-949-1.

Y, ¥-caroteno, licopeno totalmente trans,
(todos-E)-licopeno, (todos-E)-
-2,6,10,14,19,23,27,31-octametil-
-2,6,8,10,12,14,16,18,20,22,24,26,30-
-dotriacontatridecaeno.

Formula quimica
Massa molecular
Composigao

Descri¢ao

Identificacido
Espectrofotometria

Pureza
Solventes residuais

Cinza sulfatada
Mercurio
Cadmio
Arsénio
Chumbo

iii) De Blakeslea trispora
Sinénimos
Defini¢ao

Numero do Colour Index
Einecs
Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigao

Descri¢ao
Identificacao
Espectrofotometria

Ensaio de carotendides

Solubilidade

Propriedades de uma so-
lugdo a 1 % em cloro-
formio

Pureza

Perda por secagem

Outros carotendides
Solventes residuais

5449

E}% a465 nm-475 nm, em hexano (para

licopeno totalmente #rans 100 % puro)
¢ 3450.

Teor de matérias corantes totais ndo in-
ferior a 5 %.

Liquido viscoso de cor vermelha-es-
cura.

Absorvancia maxima a cerca de 472 nm,
em hexano.

2-propanol.

Hexano.

Acetona.

Etanol.

Metanol.

Acetato de etilo.

Teor ndo superior a 50 mg/kg, estremes
ou misturados.

Teor nao superior a 1 %.

Teor ndo superior a | mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 2 mg/kg.

Amarelo natural 27.

O licopeno de Blakeslea trispora ¢ extrai-
do da biomassa flngica e purificado
por cristalizagao e filtragem. Consiste
principalmente em licopeno totalmente
trans. Contém igualmente quantidades
menores de outros carotendides. O iso-
propanol e o acetato de isobutil sdo os
unicos solventes utilizados no fabrico.
As preparagdes de licopeno comerciais
destinadas a utilizagdo em alimentos
sdo formuladas como suspensdes em
oleos alimentares ou pos dispersiveis
ou soliiveis em agua.

75125.

207-949-1.

Y, ¥-caroteno, licopeno totalmente trans,
(todos-E)-licopeno, (todos-E)-2,6,
10,14,19,23,27,31-octametil-2,6,8,
10,12,14,16,18,20,22,24,26,30-
-dotriacontatridecaeno.

C 4 H 5.

536,85.

Teor nao inferior a 95 % de licopenos
totais e ndo inferior a 90 % de licopeno
totalmente #rans em relac@o a todas as
matérias corantes.

El% a465 nm-475 nm, em hexano (para
licopeno totalmente trans 100 % puro)
¢ 3450.

Po cristalino vermelho.

Uma solugdo em hexano mostra um ma-
ximo de absor¢ao a aproximadamente
470 nm.

A cor da solugdo da amostra em acetona
desaparece ap0s adigdes sucessivas de
uma solugdo de nitrito de sédioa 5 %
e acido sulftrico de 1N.

Insoluvel em agua, muito solivel em
cloroférmio.

Limpida, com cor vermelho-alaranjada
intensa.

Nao mais de 0,5 % (apo6s secagem a
40°C, durante 4 h, a 20 mm Hg).

Teor ndo superior a 5 %.

2-propanol: teor ndo superior a 0,1 %.

Acetato de isobutilo: teor ndo superior
a 1,0 %.

Diclorometano: teor ndo superior a
10 mg/kg (s6 em preparagdes comer-
ciais).



5450

Cinza sulfatada
Chumbo
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Teor ndo superior a 0,3 %
Teor ndo superior a 1 mg/kg

E 160 e — Beta-apo-8-carotenal (C30):

Sinonimos
Defini¢iao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdao

Descri¢ao

Identificacao
A — Espectrometria

Pureza
Cinza sulfatada
Outras materias corantes

Arsénio

Chumbo

Mercuirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Alaranjado alimentar C/ 6

As presentes especificacdes aplicam-
-se, em especial, a todos os isomeros
trans do B-apo-8-carotenal contendo
pequenas quantidades de outros ca-
rotendides.

As formas diluidas e estabilizada sdo
obtidas a partir de B-apo-8-carotenal
conforme as especificagdes e incluem
as solugdes ou suspensdes de -apo-
-8-carotenal em oleos e gorduras ali-
mentares, emulsdes e produtos pul-
verulentos dispersaveis em agua. Os
preparados em causa podem conter
diferentes propor¢des de isdmeros
cis/trans.

Carotendide.

40820.

214-171-6.

B-apo-8-carotenal,
-carotenaldeido.

Gy, O.

416,65.

Teor de matérias corantes totais ndo in-
ferior a 96 %.

El% aproximadamente 2640 a 460 nm-
-462 nm, em ciclo-hexano.

Cristais de cor violeta-escura com bri-
lho metalico ou produto pulverulento
cristalino.

trans-f-apo-8-

Absorvéncia maxima a cerca de
460 nm-462 nm, em ciclo-hexano.

Teor nao superior a 0,1 %.

Carotendides além do
-carotenal.

Teor ndo superior a 3,0 % das matérias
corantes totais.

Teor nédo superior a 3 mg/kg.

Teor nao superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a | mg/kg.

Teor ndo superior a | mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

B-apo-8-

E 160 f — Ester etilico do acido beta-apo-8-caroténico (C30):

Sinonimos

Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Alaranjado alimentar C/ 7, éster f-apo-8-
-carotenoico.

As presentes especificagdes aplicam-
-se, em especial, a todos os isomeros
trans do éster etilico do acido B-apo-
-8-caroténico contendo pequenas
quantidades de outros carotendides.
As formas diluidas e estabilizadas
sdo obtidas a partir de éster etilico do
acido B-apo-8-caroténico conforme as
especificacdes e incluem solugdes ou
suspensdes de éster etilico do acido
B-apo-8-caroténico em 6leos e gordu-
ras alimentares, emulsdes e produtos
pulverulentos dispersaveis em agua.
Os preparados em causa podem con-
ter diferentes proporgdes de isdémeros
cis/trans.

Carotendide.

40825.

214-173-7.

Ester etilico do acido B-apo-8-caroténico,
etil-8-apo-B-caroteno-8 ato.

Gy, Hy, O,

460,70.

Teor de matérias corantes totais ndo in-
ferior a 96 %.

ElJ— 550 a cerca de 449 nm, em

ciclo-hexano.

Descri¢ao

Identificacido
A — Espectrometria

Pureza
Cinza sulfatada
Outras matérias corantes

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).

Cristais ou produto pulverulento cris-
talino de cor vermelha a violeta-
-avermelhada.

Absorvéncia maxima a cerca de 449 nm,
em ciclo-hexano.

Teor ndo superior a 0,1 %.

Carotenoides além do éster etilico do
acido B-apo-8-caroténico: teor nao
superior a 3,0 % das matérias coran-
tes totais.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nao superior a 10 mg/kg.

Teor nao superior a 1 mg/kg.

Teor nao superior a 1 mg/kg.

Teor nao superior a 40 mg/kg.

E 161 b — Luteina:

Sinonimos
Definicao

Classe

Einecs

Denominagao quimica
Formula quimica
Massa molecular
Composigao

Descri¢ao

Identificacao
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio

Chumbo

Mercuirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Mistura de carotenoides, xantofilas.

A luteina ¢ obtida por extrac¢ao com sol-
ventes de variedades naturais de frutos
e plantas comestiveis, gramineas, lu-
zerna (alfalfa) e Tagets erecta.

Os principais componentes corados sdo
caroteno6ides, nomeadamente a luteina
e os ésteres dos seus acidos gordos.
Podem encontrar-se presentes quan-
tidades variaveis de outros carotenos.
A luteina pode também conter gor-
duras, 6leos e ceras provenientes das
plantas de origem.

Apenas podem ser utilizados na extrac-
¢do os seguintes solventes: metanol,
etanol, 2-propanol, hexano, acetona,
metiletilcetona, diclorometano e did-
xido de carbono.

Carotenoide.

204-840-0.

3,3-di-hidroxi-d-caroteno.

Cyp Hsg O,

)

Teor de matérias corantes totais, expresso

em luteina, ndo inferior a 4,0 %.

E%Z‘I’]— 2550 a cerca de 445 nm, numa

mistura cloroférmio/etanol (10+90) ou
hexano/etanol/acetona (80+10+10).

Liquido escuro de cor castanho-
-amarelada.

Absorvéncia maxima a cerca de 445 nm,
numa mistura cloroférmio/etanol
(10+90).

Acetona

Metiletilcetona Teor ndo superior a
Metanol 50 mg/kg, estre-
Etanol mes ou mistura-
2-propanol dos.

Hexano

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.
Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 161 g— Cantaxantina:

Sinénimos
Definicao

Alaranjado alimentar C/ 8.

As presentes especificagdes aplicam-se,
em especial, a todos os isomeros trans
da cantaxantina contendo pequenas
quantidades de outros carotenoides.
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Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descri¢ao

Identifica¢ido
A — Espectrometria

Pureza
Cinza sulfatada
Outras matérias corantes

Arsénio

Chumbo

Mercuirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).

As formas diluidas e estabilizadas sdo ob-
tidas a partir de cantaxantina conforme
as especificacdes e incluem solugdes
ou suspensdes de cantaxantina em
oleos e gorduras alimentares, emulsdes
e produtos pulverulentos dispersaveis
em agua. Os preparados em causa po-
dem conter diferentes propor¢des de
isomeros cis/trans.

Carotendide.

40850.

208-187-2.

B-caroteno-4,4-diona,
4,4-dioxo-f-caroteno.

Cyo s, O,

564,86.

Teor de matérias corantes totais, ex-
presso em cantaxantina, ndo inferior
a 96 %.

El% —2200 a cerca de 485 nm, em

cloroféormio, a 468 nm-472 nm, em
ciclo-hexano, a 464 nm-467 nm em
éter de petroleo.

Cristais ou produto pulverulento crista-
lino de cor violeta-escura.

cantaxantina,

Absorvéncia maxima a cerca de 485 nm,
em cloroformio.

Absorvéncia maxima a 468 nm-472 nm,
em ciclo-hexano.

Absorvéncia maxima a 464 nm-467 nm,
em éter de petroleo.

Teor néo superior a 0,1 %.

Carotenodides além da cantaxantina: teor
ndo superior a 5,0 % das matérias co-
rantes totais.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina:

Sinonimos
Definicao

Classe
Einecs
Denominagdo quimica

Formula quimica

Vermelho-de-beterraba.

O vermelho-de-beterraba ¢ obtido a partir
da concentragdo do principio activo
do suco resultante da compresséo de
raizes de variedades naturais de Beta
vulgaris L. var. rubra ou da extrac¢do
aquosa de pedagos das mesmas.

O principio corante ¢ constituido por
diversos pigmentos pertencentes a
classe das betalainas. As betacianinas
(vermelhas), das quais a betanina re-
presenta 75%-95 %, sdo os principais
componentes corados. Podem tam-
bém encontrar-se presentes pequenas
quantidades de betaxantina (amarela) e
produtos de degradagdo das betalainas
(castanho-claras).

Além dos pigmentos, 0 suco ou extracto é
constituido por agucares, sais e ou pro-
teinas de ocorréncia natural na beter-
raba. A solugdo pode ser concentrada,
podendo alguns produtos ser refinados
com vista a remover a maioria dos agi-
cares, sais e proteinas.

Betalaina.

231-628-5.

Acido {S-(R,R)-4-[2-[2-carboxi-5(b-D-
-glucopiranosiloxi)-2,3-di-hidro-6-
-hidroxi-1-H-indol-1-il]etenil }-2,3-di-
-hidro-2,6-piridina-dicarboxilico;

1-[2-(2,6-dicarboxi-1,2,3,4-tetra-hidro-
-4-piridilideno) etilideno]-5-b-D-
-glucopiranosiloxi)-6-hidroxi-indol-2-
-carboxilato.

Betanina: Cy, H,( N, O;.

Massa molecular
Composigdo

Descricao

Identificacao
A — Espectrometria

Pureza
Nitratos

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).

5451

550,48.
Teor de corante vermelho, expresso em
betanina, ndo inferior a 0,4 %.

El% — 1120 a cerca de 535 nm, em

solugdo aquosa a pH 5.

Produto liquido, pastoso, pulverulento ou
s6lido de cor vermelha ou vermelho-
-escura.

Absorvéncia maxima a cerca de 535 nm,
em agua a pH 5.

Teor de anido nitrato ndo superiora 2 g/g
de corante vermelho (calculado em
fungdo da composi¢do).

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nao superior a 1 mg/kg.

Teor nao superior a 40 mg/kg.

E 163 — Antocianinas:

Definicao

Classe
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica

Massa molecular

Composigao

Descri¢ao

Identificacao
A — Espectrometria

As antocianinas s30 obtidas por extracgdo
com agua sulfitada, agua acidificada,
didxido de carbono, metanol ou etanol
de variedades naturais de plantas e fru-
tos comestiveis, contendo constituintes
comuns das mesmas, nomeadamente
antocianina, acidos organicos, taninos,
agucares, minerais, etc., embora ndo
necessariamente na mesma proporgao
das plantas de origem.

Antocianina.

Cianidina: 208-438-6.

Peonidina: 205-125-6.

Delfinidina: 208-437-0.

Malvidina: 211-403-8.

Pelargonidina: 205-127-7.

Cianidina: cloreto de 3,3,4,5,7-penta-hi-
droxiflavilo.

Peonidina: cloreto de 3,4,5,7-tetra-hidro-
xi-3-metoxiflavilo.

Malvidina: cloreto de 3,4,5,7-tetra-hi-
droxi-3,5-dimetoxiflavilo.

Delfinidina: cloreto de 3,5,7-tri-hidroxi-
-2-(3,4,5-tri-hidroxifenil)- 1-benzopi-
rilo.

Petunidina: cloreto de 3,3.,4,5,7-penta-
-hidroxi-5-metoxiflavilo.

Pelargonidina: cloreto de 3,5,7-tri-hidro-
xi-2-(4-hidroxifenil)-1-benzopirilo.

Cianidina: C,5 H,; O, CL

Peonidina: C,; H; O, CL

Malvidina: C, H,5 O, Cl.

Delfinidina: C;5 H,, O, CL.

Petunidina: C,; H,5 O, CL.

Pelargonidina: C,5 H,; O, CL

Cianidina: 322,6.

Peonidina: 336,7.

Malvidina: 366,7.

Delfinidina: 340,6.

Petunidina: 352,7.

Pelargonidina: 306,7.

Pigmento puro:

El 2 — 300 a cerca de 515 nm-535 nm,
apH 3.

Produto liquido, pastoso ou pulverulento
de cor vermelho-purpura, com um li-
geiro odor caracteristico.

Absorvéncias maximas em metanol
contendo 0,01 % de acido cloridrico
concentrado:

Cianidina: 535 nm;
Peonidina: 532 nm;
Malvidina: 542 nm;
Delfinidina: 546 nm;
Petunidina: 543 nm;
Pelargonidina: 530 nm.



5452

Pureza

Solventes residuais:

Dioxido de enxofre

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Didario da Republica, 1.”série—N.° 248—28 de Dezembro de 2011

Metanol Teor ndo superior a
Etanol 50 mg/kg, estremes
ou misturados.
Teor de nao superior a 1000 mg/kg, por
percentil de pigmentos.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor nao superior a 1 mg/kg.

Teor nao superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 170 — Carbonato de célcio:

Sinénimos
Definiciao

Classe
Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica
Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descriciao

Identificacio
A — Solubilidade

Pureza
Perda por secagem

Substdncias insolitveis em
acido.

Sais de magnésio e de me-
tais alcalinos.

Fluoretos

Antimonio (expresso em
Sb).

Cobre (expresso em Cu)

Cromio (expresso em Cr)

Zinco (expresso em Zn)

Bario (expresso em Ba)

Arsénio

Chumbo

Cadmio

Pigmento branco CI 8, giz.

As antocianinas sdo obtidas por extrac¢do
com agua sulfitada, agua acidificada,
dioxido de carbono, metanol ou etanol
de variedades naturais de plantas e fru-
tos comestiveis, contendo constituintes
comuns das mesmas, nomeadamente
antocianina, acidos organicos, taninos,
agucares, minerais, etc., embora ndo
necessariamente na mesma proporgao
das plantas de origem.

Corante inorganico.

77220.

Carbonato de calcio: 207-439-9.

Calcario: 215-279-6.

Carbonato de calcio.

Ca CO,,.

100,1.

Teor de carbonato de calcio ndo inferior a
98 % expresso em produto anidro.
Produto pulverulento cristalino ou amorfo

de cor branca, inodoro e insipido.

Praticamente insoliivel em agua e em
alcool. Soluvel com efervescéncia
em acido acético diluido, em acido
cloridrico diluido e em écido nitrico di-
luido, as solugdes resultantes da ebuli-
¢do ddo ensaios positivos para o calcio.

Naéo superior a 2,0 % (a 200°C, durante
quatro horas).
Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor néo superior a 1,5 %.

Teor ndo superior a 50 mg/kg.

Teor ndo superior a 100 mg/kg, estremes
ou misturados.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor nado superior a 1 mg/kg.

E 171 — Diodxido de titanio:

Sinonimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica
Formula quimica

Massa molecular
Composigdo

Pigmento branco CI 6.

O produto ¢ constituido essencialmente
por dioxido de titanio puro na forma de
anatase e ou rutilo, podendo ser reves-
tido com pequenas quantidades de alu-
mina e ou silica com vista a melhorar
as suas propriedades tecnologicas.

Corante inorganico.

77891.

236-675-5.

Dioxido de titanio.

Ti O,

79,88.

Teor de didxido de titanio ndo inferior a
99 %, expresso em produto isento de
alumina e de silica.

Descri¢ao
Identificacao
Solubilidade

Pureza
Perda por secagem

Perda por incineragdo
Oxido de aluminio e ou
dioxido de silicio.

Matéria soluvel em HCI
0,5N.

Matérias soluveis em dgua
Cadmio

Antimonio

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Zinco

P6 branco a ligeiramente colorido.

Insoluvel em agua e em solventes orga-
nicos. Dissolve lentamente em acido
fluoridrico e em acido sulfarico con-
centrado a quente.

Maéximo 0,5 % (apds secagem a 105°C
durante trés horas).

Nao superior a 1 % relativamente ao
produto isento de matérias volateis
(800°C).

Teor total ndo superior a 2 %.

Naio superior a 0,5 % para produtos isen-
tos de alumina e de silica; no caso de
produtos que contenham alumina e ou
silica, ndo superior a 1,5 % relativa-
mente a forma comercializada.

Teor nao superior a 0,5 %.

Teor nao superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 50 mg/kg, apds dis-
solugdo total.

Teor ndo superior a 3 mg/kg, apds dis-
solugdo total.

Teor néo superior a 10 mg/kg, apds dis-
solugdo total.

Teor ndo superior a 1 mg/kg, apos dis-
solugdo total.

Teor ndo superior a 50 mg/kg, apos dis-
solucdo total.

E 172 — Oxidos de ferro e hidréxidos de ferro:

Sinénimos

Defini¢cao

Classe
Nuimero do Colour Index

Einecs

Denominagdo quimica

Formula molecular

Massa molecular

Composigao

Oxido de ferro amarelo: pigmento ama-

relo Cl42 e 43.

Oxido de ferro vermelho: pigmento ver-

~melho C/'101 e 102.

Oxido de ferro negro: pigmento negro
CI11.

Os oxidos de ferro e os hidroxidos de
ferro sdo produzidos por via sintética
e sdo constituidos essencialmente de
oxidos de ferro anidros e ou hidrata-
dos.

A gama de cores abrange tonalidades
amarelas, vermelhas, castanhas e ne-
gras. Os oOxidos de ferro de qualidade
alimentar distinguem-se dos 6xidos
técnicos pelo teor relativamente redu-
zido de outros metais contaminantes,
em virtude da selecgdo e do controlo
da origem do ferro, bem como da
extensdo das operagodes de purifica-
¢30 quimica durante o processo de
fabrico.

Corante inorganico.

Oxido de ferro amarelo: 77492.

Oxido de ferro vermelho: 77491.

Oxido de ferro negro: 77499.

Oxido de ferro amarelo: 257-098-5.

Oxido de ferro vermelho: 215-168-2.

Oxido de ferro negro: 235-442-5.

Oxido de ferro amarelo: 6xido férrico
hidratado, 6xido de ferro (III) hidra-

_ tado.

Oxido de ferro vermelho: 6xido férrico

_ anidro, 6xido de ferro (III) anidro.

Oxido de ferro negro: 6xido ferroso e

_ férrico, 6xido de ferro (II) e (III).

Oxido de ferro amarelo: FeO

_(0H)xH,0

Oxido de ferro vermelho: Fe,O;.

Oxido de ferro negro: FeOFe,O;.

FeO(OH): 88,85.

Fe,0,: 159,70.

FeOFe,0,: 231,55.

Teor de ferro total, expresso em ferro
ndo inferior a 60 % (6xido de ferro
amarelo), ndo inferior a 68 % (6xidos
de ferro vermelho e negro).
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Descri¢ao

Identificacao
Solubilidade

Pureza

Matérias soluveis em dgua
Arsénio

Bario

Cadmio

Cromio

Cobre

Chumbo

Mercurio

Niguel

Zinco

Produto pulverulento de cor amarela,
vermelha, castanha ou negra.

Insoluvel em agua e em solventes or-
ganicos.

Soluvel em acidos inorganicos concen-
trados.

Teor ndo superior a 1,0 %.

Teor ndo superior a 5 mg/kg, ap6s dis-
solugdo total.

Teor néo superior a 50 mg/kg, apos dis-
solugdo total.

Teor ndo superior a 5 mg/kg, apos dis-
solu¢do total.

Teor ndo superior a 100 mg/kg, apos dis-
solucdo total.

Teor ndo superior a 50 mg/kg, apds dis-
solugdo total.

Teor nado superior a 20 mg/kg, apos dis-
solugdo total.

Teor ndo superior a 1 mg/kg, apos dis-
solu¢do total.

Teor ndo superior a 200 mg/kg, apos dis-
solugdo total.

Teor ndo superior a 100 mg/kg, apos dis-
solugdo total.

E 173 — Aluminio:

Sinénimos
Definicao

Nimero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica
Formula quimica

Massa atomica
Composigdo

Descricao

Identificacido
Solubilidade

Pureza
Perda por secagem

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em PD).

Sinénimos

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica
Formula quimica

Massa atomica
Composigdo

Descri¢do

Sinonimos
Classe

Pigmento metalico CI, A!.

O p6 de aluminio € constituido por par-
ticulas de aluminio finamente divi-
dido.

A pulverizag¢@o pode ou néo ser efectuada
na presenca de Oleos vegetais alimen-
tares e ou acidos gordos utilizados
como aditivos de qualidade alimentar,
ndo devendo o produto conter outras
substancias além destas.

77000.

231-072-3.

Aluminio.

Al

26,98.

Teor de aluminio ndo inferior a 99 %, em
relagdo ao produto isento de 6leos.
Produto pulverulento ou palhetas de cor

cinzento-prateada.

Insoluvel em agua e em solventes or-
ganicos.

Soltvel em é&cido cloridrico diluido.
A solugdo resultante da reac¢éo posi-
tiva para a pesquisa do aluminio.

Naéo superior a 0,5 % (a 105°C, até peso
constante).

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nao superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 40 mg/kg.

E 174 — Prata:

Argentum, Ag.

Corante inorganico.

77820.

231-131-3.

Prata.

Ag.

107,87.

Teor de prata ndo inferior a 99,5 %.

Produto pulverulento ou palhetas de cor
prateada.

E 175 — Ouro:

Pigmento metalico 3, Aurum, Au.
Corante inorganico.

Niimero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica
Formula quimica

Massa atomica
Composigdo

Descri¢ao

Pureza
Prata

Cobre

5453

77480.

231-165-9.

Ouro.

Au.

197,0.

Teor de ouro nao inferior a 90 %.

Produto pulverulento ou palhetas de cor
dourada.

Teor ndo superior a 7 %, apos dissolugdo
completa.

Teor ndo superior a 4 %, apos dissolugao
completa.

E 180 — Litolrubina BK:

Sinénimos

Definicao

Classe

Niimero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composigdo

Descriciao
Identificacio
A — Espectrometria

Pureza

Outras matérias corantes

Outros compostos orgdni-
cos além das matérias
corantes:

Sal de calcio do acido
2-amino-5-etilben-
zenossulfonico;

Sal de calcio do acido
3-hidroxi-2-nafia-
lenocarboxilico.

Aminas aromdticas primd-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Pigmento vermelho C/ 57, pigmento de
rubina, carmina 6B.

A litolrubina BK ¢ constituida essencial-
mente por 3-hidroxi-4-(4-metil-2-sul-
fonafenilazo)-2-naftalenocarboxilato
de célcio e outras matérias corantes
contendo agua, cloreto de célcio e ou
sulfato de célcio como principais com-
ponentes nio corados.

Corante monoazdico.

15850:1.

226-109-5.

3-hidroxi-4-(4-metil-2-sulfonatofeni-
lazo)-2-naftalenocarboxilato de cal-
cio.

CgH,CaN,O;S.

424.45.

Teor de matérias corantes totais ndo in-
ferior a 90 %.

El%—200 a cerca de 442 nm, em di-

metilformamida.
Produto pulverulento de cor vermelha.

Absorvéncia maxima a cerca de 442 nm,
em dimetilformamida.

Teor ndo superior a 0,5 %.

Teor ndo superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 0,4 %.

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 0,2 %, numa solugao
apHT.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 40 mg/kg.

Portaria n.° 312/2011
de 28 de Dezembro

O Decreto-Lei n.° 382/99, de 22 de Setembro, estabelece
as normas e os critérios para a delimitagdo de perimetros
de proteccao de captagdes de dguas subterraneas destinadas
ao abastecimento publico, com a finalidade de proteger a
qualidade das aguas dessas captagoes.

Os perimetros de protecgdo visam prevenir, reduzir e
controlar a poluicdo das dguas subterraneas (por infiltracdo
de aguas pluviais lixiviantes e de aguas excedentes de rega
e de lavagens), potenciar os processos naturais de diluicdo
e de autodepuracao, prevenir, reduzir e controlar as descar-





