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INSTITUTO POLITECNICO DE LEIRIA

Despacho n.° 4990/2020

Sumario: Alteragao ao plano de estudos do ciclo de estudos conducente ao grau de licenciado
em Gestéo da Restauragéo e Catering da Escola Superior de Turismo e Tecnologia do
Mar do Instituto Politécnico de Leiria.

Sob proposta da Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar do Instituto Politécnico de Leiria;

Considerando o disposto nos artigos 75.° e seguintes do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de
margo, na redagao dada pelo Decreto-Lei n.° 65/2018, de 16 de agosto, aprovo nos termos do anexo
ao presente Despacho, a alteragao do plano de estudos do ciclo de estudos conducente ao grau de
licenciado em Gestao da Restauragéo e Catering da Escola Superior de Turismo e Tecnologia do
Mar do Instituto Politécnico de Leiria, aprovado pelo Despacho n.° 6441/2017, publicado no Diario
da Republica, 2.2 série, n.° 142, de 25 de julho.

Esta alteragao foi registada na Diregdo-Geral do Ensino Superior em 08.04.2020 com o nu-
mero: R/A-Cr 35/2017/AL01.

Artigo 1.°
Alteragao do plano de estudos

O Instituto Politécnico de Leiria altera o plano de estudos do ciclo de estudos conducente ao
grau de licenciado em Gestdo da Restauragao e Catering para o plano de estudos constante do
anexo a este despacho, do qual faz parte integrante.

Artigo 2.°
Aplicagao

A alteragao do plano de estudos produz efeitos a partir do ano letivo 2020-2021.

15 de abril de 2020. — O Presidente, Rui Filipe Pinto Pedrosa.

ANEXO

1 — Estabelecimento de ensino: Instituto Politécnico de Leiria

2 — Unidade orgénica: Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar

3 — Grau ou diploma: Licenciado

4 — Ciclo de estudos: Gestao da Restauragéo e Catering

5 — Area cientifica predominante: Hotelaria e Restauragéo

6 — Numero de créditos, segundo o sistema europeu de transferéncia de créditos, necessario
a obtencgao do grau ou diploma: 180

7 — Opgoes, ramos, ou outras formas de organizagdo de percursos alternativos em que o
ciclo de estudos se estrutura:

8 — Estrutura curricular:

QUADRO N 1
Créditos
Areas cientificas Sigla
Obrigatdrios Opcionais
Hotelariae Restauragdo. . ............ ... .. .. HR 73,0
Ciéncias Empresariais . . .. ... CE 34,0 12,0
Linguas e Literaturas Estrangeiras. . . ............. ... ... . . . .. ... LLE 14,0 6,0
Industrias Alimentares . .......... ... ... .. 1A 10,0
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Créditos
Areas cientificas Sigla
Obrigatérios Opcionais
Ciéncias Informaticas. . . .......... ... . Cl 6,0
Matematica e Estatistica .. ........... ... . . . . ... ME 6,0
Direito. . e D 5,0
Terapiae Reabilitagdo . ............ .. ... . . . TR 50
Seguranga e Higieneno Trabalho ... ........ ... ... ... ... .. ... .... SHT 5,0
Turismo e Lazer .. ... e TL 4,0
Subtotal .. .......... ... .. ... ... 162,0 18,0
Total ......... ... ... . ... . . . .. ... 180,0




9 — Observacoes:
10 — Plano de estudos:

Instituto Politécnico de Leiria — Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar

Ciclo de estudos em Gestio da Restauraciio e Catering

Grau de licenciado

QUADRON.°2
Horas de trabalho
Area N Contacto
Unidade curricular cientifica A_no Orgamza_gao (2) Créditos | Observagoes
) curricular do ano curricular Total
T ™ PL TC S oT
Nogoes Fundamentaisde Gestdo ..................... CE 1.0 1.°Semestre....| 162,0 45,0 4,0 6,0
Nutrico e Dietética . .......... ... ... .. ... .. ..... TR 1.° 1.° Semestre....| 1350 | 15,0 | 30,0 4,0 5,0
Métodos Quantitativos .. .............. ... .. .. ... ME 1.0 1.°Semestre....| 162,0 60,0 4,0 6,0
Introdugéo a Hotelariae Turismo. ..................... HR 1.° 1.°Semestre....| 162,0 | 30,0 | 30,0 4,0 6,0
Inglés paraa Restaurag@o l.......................... LLE 1.2 1.° Semestre....| 108,0 45,0 4,0 4,0
OPGA0 1 .o LLE 1.2 1.°Semestre....| 81,0 30,0 4,0 3,0 Optativa.
Contabilidade e Andlise Financeira . ................... CE 1.0 2.°Semestre....| 162,0 | 30,0 | 30,0 4,0 6,0
Introdugéo ao Catering e a Restauragédo .. .............. HR 1° [2.°Semestre....| 162,0 60,0 4,0 6,0
Informatica Aplicada a Restauragéo. ................... Cl 1.0 2.° Semestre....| 162,0 15,0 | 30,0 4,0 6,0
CiénciadosAlimentos ................. ... .. ... .. 1A 1.2 2.°Semestre....| 1350 | 15,0 30,0 4,0 5,0
Inglés para a Restaurag@o Il ......................... LLE 1.2 2.° Semestre....| 108,0 45,0 4,0 4,0
OPGA0 2 . . et LLE 1.2 2.° Semestre....| 81,0 30,0 4,0 3,0 Optativa.
Praticade Cozinhal............. ... ... .. .. ... .... HR 2.° 1.° Semestre....| 108,0 15,0 | 30,0 4,0 4,0
PraticadeBar. .............. .. .. ... .. ... HR 2° 1.°Semestre....| 162,0 30,0 | 30,0 4,0 6,0
Higiene Alimentar. . ........... ... ... ... SHT 2.° 1.°Semestre....| 135,0 | 15,0 30,0 4,0 5,0
Marketing para a Restauragédo ....................... CE 2° 1.°Semestre. ...| 162,0 | 30,0 | 30,0 4,0 6,0
Contabilidadede Gestdo .. .......................... CE 2.° 1.°Semestre....| 162,0 60,0 4,0 6,0
Inglés para a Restaurag@o Il . ........................ LLE 2° 1.°Semestre....| 81,0 30,0 4,0 3,0
Praticade Cozinhall ............ ... ... .. ......... HR 2.° 2.° Semestre....| 108,0 15,0 | 30,0 4,0 4,0
PraticadeRestaurante ............................. HR 2° 2.° Semestre....| 135,0 15,0 | 30,0 4,0 5,0
Enologia.........ccooiii HR 2.° 2.° Semestre....| 162,0 30,0 | 30,0 40 6,0
Gestao Orgamental para a Restauragédo . ............... CE 2° 2.° Semestre....| 162,0 | 30,0 | 30,0 4,0 6,0
Gestéo de Alimentagdo e Bebidas | . ................... HR 2.° 2.° Semestre....| 162,0 | 60,0 4,0 6,0
Inglés paraa Restauragéo IV. ........................ LLE 2° |2°Semestre....| 81,0 30,0 4,0 3,0
CateringeBanqueting . ........... ... .. ... ..., HR 3.° 1.°Semestre. ...l 162,0 | 30,0 | 30,0 4,0 6,0
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Gastronomia Internacional . . ......................... HR 3.° 1.° Semestre. ...| 108,0 15,0 | 30,0 4,0 4,0 E;:
Gestao de Alimentagdo e Bebidas Il ................... HR 3.° |[1.°Semestre....| 108,0 | 15,0 | 30,0 4,0 4,0 3
Gastronomiae Vinhos . ........... ... .. ... .. ... ... HR 3.° 1.°Semestre. .. .| 162,0 | 15,0 | 30,0 4,0 6,0 QD
Direitodo Trabalho. .........................oooo., D 3.° |1.°Semestre....| 1350 | 150 | 30,0 4,0 5,0 N
Gestao da Seguranca e Qualidade Alimentar ............ 1A 3.° 1.°Semestre....| 1350 | 15,0 | 30,0 4,0 5,0 u:“
EngenhariadaEmenta .................. ... ... ... HR 3.° |2°Semestre....| 135,0 45,0 4,0 50 -
Design Aplicado a Restauragéo ...................... HR 3.° [2.°Semestre....| 1350 15,0 | 34,0 4,0 5,0 g
Gestao de Recursos Humanos . ...................... CE 3.0 2.° Semestre....| 108,0 45,0 4,0 4,0
Organizagéo e Gestdode Eventos. . ................... TL 3.° |2.°Semestre....| 108,0 | 15,0 | 15,0 4,0 4,0
OPGAO 3 o ot CE 3.° [2°Semestre....| 324,0 12,0 |Optativa. o
N
&
Unidades curriculares opcionais o
g
QUADRON.°3 =
o
D
Horas de trabalho N
Unifiaclie Area A Organizacs Contacto S
curricular Unidade curricular cientifica \no rganizagao (2) Créditos | Observagtes o
opfnonal ) curricular do ano curricular Tota
numero
T P PL TC S E oT o]
Opgéo1..... Espanhol para a Restauragéo | ........ LLE 1. 1.°Semestre....| 81,0 30,0 4,0 3,0
Alemaol.......... ... ...l LLE 1.° 1.°Semestre....| 81,0 30,0 4,0 3,0
Opgéo?2..... Espanhol para a Restauragé@o Il. . ... ... LLE 1. 2.°Semestre....| 81,0 30,0 4,0 3,0
Alemaoll ......................... LLE 1.° 2.°Semestre....| 81,0 30,0 4,0 3,0
Opgédo3..... Projeto e Empreendedorismo. ......... CE 3.0 2.°Semestre....| 324,0 45,0 4,0 12,0
Estagio.......... ... il CE 3.° 2.°Semestre....| 324,0 15,0 300,0 | 8,0 12,0
Notas
(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 8. -U
(2) T: ensino tedrico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; TC: trabalho de campo; S: seminario; E: estagio; OT: orientagéo tutorial; O: outra. >
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