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este servigo para os inimigos/culturas que ndo dispdem de cobertura/
vigilancia pela rede do SNAA. Desta forma, pretende-se implementar
POB'’s para um conjunto importante de culturas agricolas e inimigos
associados, complementando a informagao técnica/cientifica existente,
acrescentar informagéo e apoiar os setores agricola e florestal, ao nivel
da protecdo fitossanitaria, numa parceria de estreita colaboragdo com as
estruturas ja existentes, mas de momento, insuficientes para responder
aos novos desafios dos setores agrario dada constante introdugdo de
novas culturas/variedades e sobretudo surgimento de novos inimigos
das culturas.
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PRESIDENCIA DO CONSELHO DE MINISTROS, CIENCIA,
TECNOLOGIA E ENSINO SUPERIOR, PLANEAMENTO
E DAS INFRAESTRUTURAS, ECONOMIA, AMBIENTE E
AGRICULTURA, FLORESTAS E DESENVOLVIMENTO
RURAL.

Gabinetes dos Ministros Adjunto, da Ciéncia, Tecnologia
e Ensino Superior, do Planeamento e das Infraestru-
turas, da Economia, do Ambiente e da Agricultura,
Florestas e Desenvolvimento Rural.

Despacho n.° 2514/2017

A vitivinicultura ¢ uma fileira com grande relevancia econoémica,
social, ambiental e cultural. O vinho ¢ um dos produtos agroalimentares
com maior peso positivo na balanga comercial, tendo para este resultado
contribuido uma estrutura empresarial muito dindmica, assente numa
rede organizada que aspira a ser uma rede inovadora a nivel internacional,
a exemplo das regides/paises vitivinicolas mundialmente mais competi-
tivas, introduzindo cada vez mais inovagdo na cadeia do valor.

A diversidade das condigdes edafoclimaticas do territorio nacional, o
grande ntimero de castas autdctones e a forte tradigdo social, ambiental
e cultural, determinam que diferentes regides vitivinicolas do Pais apre-
sentem modelos de terroir diferenciados, cada um com caracteristicas
singulares e diferenciadoras e grande potencial para a aceita¢do genera-
lizada dos mercados mais sofisticados e evoluidos a escala global.

A antiguidade e a diversidade no setor determinam a sua complexidade
a diversos niveis, desde a produgdo ao ato de consumo, sem esquecer
atividades de suporte como a investigagao cientifica e desenvolvimento
experimental, a seguranga alimentar, o turismo e cultura, os acordos
economicos regionais e mundiais € o quadro regulamentar e legislativo
nacional e internacional. Neste contexto, o aumento da competitividade
do setor baseia-se no investimento na produgao, na transformagéo e no
marketing, mas sobretudo na criagéo e disseminagdo de conhecimento
pelos atores da cadeia, através de redes colaborativas entre os atores da
fileira. Isto €, a competitividade e sustentabilidade econdmica, técnica,
ambiental e cultural da vitivinicultura do vinho assenta, cada vez mais,
numa estratégia de Investigacdo e desenvolvimento (I&D) diferenciadora
e adaptada ao aproveitamento sistematico dos recursos endogenos.

A abordagem da vitivinicultura deve ser desenvolvida numa perspetiva
de sistema, em que se assumam também as relagdes e interagdes entre as
varias componentes. Dentro destas, além das condi¢des edafoclimaticas,
da viticultura, da enologia, dos mercados e dos consumidores, emergem
questdes relacionadas com a preservagdo do valor universal excecional
dos recursos endogenos e do patrimonio classificado (no caso do Douro,
24 600 hectares estdo classificados como patrimoénio da humanidade
pela UNESCO, sendo os restantes 225 400 hectares zona tampao), com
o turismo e com a gastronomia.

Adicionalmente, a gastronomia assume um papel crucial no Douro,
assim como na sociedade contemporanea, como resultado da agdo com-
binada das suas diferentes dimensdes: cultural, tecnoldgica, produtiva e
turistica. A cultura gastronomica, numa era de crescente globalizag@o,
assume-se como uma importante fonte de diversidade cultural, econd-
mica e social, e, consequentemente, um recurso turistico decisivo, com
um papel incontornavel no desenvolvimento local, fornecendo as bases
para negdcios emergentes e inovadores.

De facto, as experiéncias turisticas baseadas no vinho e na gastronomia
produzem efeitos num conjunto de outras dimensdes do desenvolvimento
dos territorios, como a agricultura, a produgio alimentar, a restauragdo
e as industrias culturais e criativas, contribuindo para a promogao da
imagem dos territorios, a melhoria da qualidade de vida das populagdes,
a geragdo de emprego ¢ a criagdo de riqueza.

O estudo do enoturismo associado a gastronomia no Douro e, so-
bretudo, nas regides demarcadas, ¢ essencial para melhorar a oferta
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e diferenciagdo, de acordo com as caracteristicas do publico-alvo. A
gastronomia associada ao vinho sdo recursos enddgenos importantes
para a diferenciacdo e valorizagdo dos territorios e dos seus destinos,
sendo particularmente relevante no Douro.

O presente cenario de politicas cientificas, agricolas, econémicas
¢ ambientais exige a capacitagdo e a revitalizagdo das institui¢des de
1&D do setor, devendo reorganizar as suas competéncias e atividades
cientificas em torno de redes de dimens@o internacional. Neste contexto
¢ crucial pensar modelos coletivos de I&D que promovam solugdes
orientadas para o mercado, envolvendo os atores da fileira e as suas
competéncias, mas sem perder de vista os fundamentos inerentes a
produgio e qualidade cientifica, a internacionalizagdo do conhecimento
codificado e a propria racionalidade econdémica.

Foi neste enquadramento que a Universidade de Tras-os-Montes e
Alto Douro (UTAD) apostou na dinamizagdo de uma Plataforma de
Inovagdo da Vinha e do Vinho, a qual pode ganhar maior dimensao
se associada a unidades de 1&D, entidades e associagdes publicas e
privadas, reguladores e agentes econdmicos do setor, articulando varios
atores numa estratégia pro-ativa de vulgarizagdo de conhecimento, de
tecnologia e de formagdo superior.

Também neste contexto, o Instituto Nacional de Investigagio Agraria
e Veterinaria, I. P. (INIAV, L. P.) ¢ o Instituto de Investigagcdo do Minis-
tério da Agricultura, Florestas e Desenvolvimento Rural, com estatuto
de Laboratorio de Estado, que desenvolve a atividade de investigacdo
e inovagdo nos dominios agroalimentar e florestal, sendo também res-
ponsavel pela conservagao e valorizagdo dos recursos genéticos nacio-
nais, integrando, na sua estrutura, diversos Laboratorios Nacionais de
Referéncia.

O Turismo de Portugal, I. P. (TP, I. P.), integrado no Ministério da
Economia, é a Autoridade Turistica Nacional responsavel pela promogao,
valorizacdo e sustentabilidade da atividade turistica, agregando numa
unica entidade as competéncias institucionais relativas a dinamizagio
do turismo, desde a oferta a procura. Com uma relagdo privilegiada com
outras entidades publicas e agentes econdmicos no pais e no estrangeiro,
o TP, 1. P. esta empenhado em cumprir o designio de reforgar o turismo
como um dos motores de crescimento da economia portuguesa.

O XXI Governo Constitucional, tendo como um dos seus objetivos
impulsionar as atividades de 1&D e o emprego cientifico, valoriza as
parcerias, designadamente entre os setores publico e privado, que elevem
a qualidade e tragam reconhecimento internacional nesta area.

Assim, cria-se uma rede de cooperagao cientifica e tecnologica para
a investigagdo e experimentagdo da vinha e do vinho, que deve facilitar
a 1&D experimental da vinha e do vinho em diversas vertentes e fases.

A criagdo da rede deve ser considerada em articulagdo com o estimulo
do Governo para a criagdo de «Laboratorios Colaborativos» entre redes
ou associagdes de unidades de investigagdo e instituicdes intermédias
e de interface, empresas, associagdes e outros parceiros relevantes do
tecido produtivo, social ou cultural, nacionais ou internacionais. Os refe-
ridos «Laboratdrios Colaborativos» tém como objetivo, designadamente,
a defini¢do e implementacdo de agendas de investigagdo e inovagéo,
assim como o desenvolvimento de processos de internacionalizagao da
capacidade cientifica e tecnologica nacional, em areas de intervengao
relevante, estimulando o emprego cientifico, podendo ainda ser imple-
mentados programas de formagao avangada em estreita colaboragdo com
institui¢des de ensino superior e incluir atividades de 1&D orientadas
para a pratica profissional.

O Governo reconhece a complementaridade entre o trabalho em
curso na UTAD e aquele entretanto planeado para a «Rede Nacional de
Experimentagdo e Investiga¢do Agraria e Animal, Rexia2y.

Assim, os Ministros Adjunto, da Ciéncia, Tecnologia e Ensino Supe-
rior, do Planeamento e das Infraestruturas, da Economia, do Ambiente
e da Agricultura, Florestas e Desenvolvimento Rural, determinam o
seguinte:

1 — Criar uma rede de cooperagdo cientifica e tecnoldgica para a in-
vestigagao e experimentagao da vinha e do vinho, denominada «Rede de
Investigagdo e Experimentagao da Vinha e do Vinho do Douro, Riev2»,
adiante simplesmente designada por Riev2.

2 — A Riev2 ¢ constituida pela Universidade de Tras-os-Montes e
Alto Douro (UTAD), pelo Instituto Nacional de Investigagdo Agra-
ria e Veterinaria, . P. (INIAV, 1. P.), pelo Turismo de Portugal, I. P.
(TP, L. P.), pelo Regia-Douro Parque, pelo Instituto dos Vinhos do Douro
e Porto.

3 — A Riev2 ¢é vocacionada para a prossecucdo do objetivo comum
aos seus membros, ndo estabelecendo qualquer limitagdo a identidade
e a autonomia de cada uma das partes.

4 — A Riev2 ndo esta dotada de personalidade juridica.

5 — A Riev2 tem sede na UTAD, em Vila Real.

6 — A Riev2 deve facilitar a investigacao e desenvolvimento ex-
perimental, incluindo atividades em campo e estufa, nos seguintes
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aspetos e nos termos do Anexo I, que ¢ parte integrante do presente
despacho:

a) Alteragdes climaticas e influéncia nas condigdes produtivas das
regides viticolas;

b) Modo de Produgéo Biologico;

¢) Qualidade de vinho e novas tendéncias;

d) Estratégias de redugao de stresses abidticos na vinha;

e) Monitorizagdo da rega da vinha;

) Viticultura de precisao;

2) Industria do Vinho;

h) Potencial viticola;

i) Sistema de condugio da vinha;

J) Produtividade da vinha;

k) Autenticagdo de Vinhos;

) Enologia;

m) Enoturismo e (Eno)Gastronomia;

n) Competitividade.

7 — A Riev2 implementa uma abordagem sistémica na operaciona-
lizagdo de investigacdo e experimentagdo, formacdo e disseminagao,
tendo em consideragdo as necessidades identificadas pelos principais
atores do setor.

8 — A Riev2 deve articular com outras entidades publicas e privadas
que possam contribuir para a realizagdo da sua missdo e objetivos, de-
signadamente com a «Rede Nacional de Experimentagdo e Investigagcdo
Agraria e Animal, Rexia2».

9 — As instituigdes referidas no niimero anterior podem aderir a rede.

10 — A Riev2 organiza-se em unidades, de acordo com o previsto
no niimero seguinte.

11 — Considerando o disposto no Anexo II, que ¢é parte integrante do
presente despacho, a Riev2, sob a coordenagdo do diretor executivo da
Plataforma de Inovagdo da Vinha e do Vinho (PIVV) da UTAD, deve:

a) Realizar atividades de investigagdo e desenvolvimento (I&D) e
formacdo superior inicial e pos-graduada, incluindo a utilizagdo dos
Laboratérios da UTAD e do Regia Douro Parque e envolvendo valéncias
de viticultura e enologia mais relevantes, casos do controlo da qualidade
enologica, ecofisiologia, fisica e quimica dos solos, biotecnologia, ge-
nética biodiversidade e protecdo de plantas;

b) Desenvolver experimentagdo na area edafoclimatica, viticultura
e vinificagdo, no ambito de programas de 1&D em infraestruturas de
experimentagdo e formagdo dos membros que integram a Riev2;

c¢) Articular as suas iniciativas com as Escolas de Hotelaria e Turismo
do Douro — Lamego, envolvendo formag@o em diversos niveis e orien-
tada para diversos ptblicos e em estreita articulagdo com instituicdes de
ensino superior e escolas de formagao profissional;

d) Articular as suas iniciativas com as atividades de formagao superior
inicial em escolas politécnicas, assim como a organizagdo das agdes de
formagdo profissional que se revelem necessarias, designadamente em
escolas de formagao profissional, bem como de pos-graduagdes conjuntas.

12 — A Riev2 ¢ dirigida por um Conselho de Coordenagdo, com-
posto por:

a) O Reitor da UTAD, ou um investigador designado pelo Reitor;

b) O Presidente do Conselho Diretivo do INIAV, 1. P., ou um seu
representante;

¢) A Coordenadora da Unidade de Missdo para a Valoriza¢do do
Interior, ou um seu representante;

d) Um investigador que ndo colabore com a UTAD, a designar pela
Fundagéo para a Ciéncia e Tecnologia, 1. P.;

e) O diretor executivo da PIVV da UTAD, ou um seu representante;

/) O Presidente da Comissdo de Coordenagdo e Desenvolvimento
Regional do Norte, ou um seu representante;

2) Um representante do TP, I. P.;

h) Um representante do membro do governo responsavel pela area
do ambiente;

i) O Diretor executivo do Instituto dos Vinhos do Douro e Porto, ou
um seu representante;

) O Diretor da Dire¢ao Regional de Agricultura e Pescas do Norte;

k) O Diretor executivo do Regia-Douro Parque, ou um seu repre-
sentante.

13 — O Conselho referido no niamero anterior ¢ coordenado conjun-
tamente pelos membros referidos nas alineas @) e b) do mesmo numero.

14 — O Conselho de Coordenagdo assegura a direg¢do e coordenagio
da Riev2.

15 — No ambito do disposto no niimero anterior compete, nomea-
damente, ao Conselho de Coordenagao:

) Elaborar os regulamentos internos;
b) Deliberar sobre a adesdo de outras entidades a rede;
¢) Deliberar sobre a criagdo de um conselho executivo.
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16 — Todas as competéncias do Conselho de Coordenagdo podem
ser delegadas.

17 — O Conselho de Coordenagdo reune, pelo menos, semestral-
mente, devendo a primeira reunido ocorrer no prazo maximo de um més
apos o inicio da produgao de efeitos do presente despacho.

18 — A Riev2 dispde de um conselho consultivo, composto por es-
pecialistas internacionais nas diversas areas de agdo, com um niimero
minimo de 5 e maximo de 7, a designar pelo Conselho de Coordenagao.

19 — A Riev2 organiza uma conferéncia anual, que deve ter como
referéncia as melhores praticas internacionais e estabelecer estudos
comparados a nivel internacional.

20 — A Riev2 deve apresentar, no prazo de um ano, a contar da data
de producdo de efeitos do presente despacho, um plano estratégico
para o desenvolvimento institucional e afirmagdo da rede, no contexto
nacional e internacional, aos membros do Governo signatarios do pre-
sente despacho.

21 — A Riev2 rege-se pelas normas constantes no presente despacho,
bem como pelos respetivos regulamentos internos.

22 — Os regulamentos internos devem dispor, designadamente, so-
bre a organizagdo e funcionamento da Riev2 e a propriedade dos bens
adquiridos ou desenvolvidos no ambito da Rexia2, sem prejuizo das
regras internas de cada instituigdo.

23 — Os regulamentos internos sdo aprovados pelas entidades que
constituem a Riev2.

24 — O presente despacho produz efeitos a partir do dia seguinte ao
da sua publicagio.

10 de margo de 2017. — O Ministro Adjunto, Eduardo Arménio
do Nascimento Cabrita. — 17 de fevereiro de 2017. — O Ministro
da Ciéncia, Tecnologia e Ensino Superior, Manuel Frederico Tojal de
Valsassina Heitor. — 8 de margo de 2017. — O Ministro do Planeamento
e das Infraestruturas, Pedro Manuel Dias de Jesus Marques. — 24 de
fevereiro de 2017. — O Ministro da Economia, Manuel de Herédia
Caldeira Cabral. — 7 de margo de 2017. — O Ministro do Ambiente,
Jodo Pedro Soeiro de Matos Fernandes. — 24 de fevereiro de 2017. —
O Ministro da Agricultura, Florestas e Desenvolvimento Rural, Luis
Manuel Capoulas Santos.

ANEXO 1
(a que se refere o n.° 6)
Principais areas piloto de I&D sobre o vinho e a vinha

1 — Alteracdes climaticas e influéncia nas condi¢des
produtivas das regides viticolas

O uso de técnicas de modelagao e simulag@o permitira a previsdo de
parametros de produgdo e da qualidade da uva em resposta a variabilidade
das condigdes atmosféricas. A variabilidade meteorologica captada por
sistemas de sensores in loco e remotos permitira: 1) estabelecer fungdes
de transferéncia entre elementos atmosféricos e parametros viticolas
locais (modelagdo estatistica); 2) calibrar modelos de cultura para as
condi¢des edafoclimaticas e culturais do local (modelagdo dindmica). A
combinagdo das duas aproximagdes anteriores permitira a previsdo de
curto prazo num ano agricola e a previsao de longo prazo, em contexto
de altera¢des climaticas. A previsdo em modo operacional permitira
ganhos de eficiéncia em diversas praticas de rotina na vinha. Por outro
lado, as projecdes climaticas promoverdo um planeamento atempado
de medidas de adaptag@o, ajustadas a realidade. A consequente mitiga-
¢do dos impactes negativos da variabilidade meteorologica e climatica
potenciara a sustentabilidade ambiental e socioecondémica do setor
vitivinicola.

2 — Modo de Produgio Biolégico

Auvaliar as diferencas induzidas no solo pela adogdo de praticas cultu-
rais utilizadas no modo de produgdo biologico, nomeadamente a utiliza-
¢do de corretivos organicos comerciais, de compostados e revestimento
do solo, em comparagéo com as praticas convencionais (mobilizagdo e/ou
utilizagdo de herbicidas e utilizagdo de adubos de sintese). O estudo tera
como alvo as condi¢des de nutri¢do da vinha nas diferentes modalidades
e as alteragdes de disponibilidade de nutrientes, sequestro de carbono e
atividade bioquimica decorrente da biomassa microbiana.

A gestdo da fitossanidade da vinha e tecnologia enologica para Vinhos
Bioldgicos ¢ de especial importancia e sdo as duas areas onde se encon-
tram as principais necessidades de resolug@o de problemas por parte dos
agentes viticolas (controlo de pragas e doengas na vinha e controlo de
oxidagdes na enologia, assim como métodos de estabiliza¢do e clarifi-
cagdo dos vinhos em Modo de Produgdo Biologico (MPB).
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3 — Qualidade de vinho e novas tendéncias

No ambito das alteracdes climaticas e suas repercussdes no microclima
do bindémio solo/planta, importa avaliar como ¢ possivel intervir na
melhoria das condigdes fotossintéticas da planta, de modo a conduzir a
menor produgdo/acumulagdo de aglicar no bago e/ou conjuntamente com
a menor degradagdo da componente acida nesses bagos. Estas melho-
rias, juntamente com a avaliagdo de taxas de fermentagdo, conduzirdo
a vinhos ajustados as novas tendéncias de mercado e sua valorizagio,
nomeadamente vinhos com menor teor alcodlico, maior frescura e ca-
pacidade de envelhecimento.

4 — Estratégias de reducio de stresses abioticos na vinha

Identificacdo de fatores abioticos e intensidade relativa em posiga@o
georreferenciada, em tempo real, ao nivel da parcela agricola, que redu-
zem a produgao e qualidade dos mostos. Recurso a analise de imagem e
sua calibragdo nas condigdes de campo para delineamento de estratégias
de reduc@o dos efeitos do stress, com reflexo na melhoria da qualidade
do mosto. Teste das solu¢des apresentadas e avaliagdo dos custos, face
aos beneficios produzidos em condigdes de mercado. Desenvolvimento
de um produto comercial com potencialidade de utilizag@o rotineira
pelos viticultores. A gestdo da agua (stress hidrico) ¢ atualmente um
dos fatores essenciais na eficiéncia da viticultura.

5 — Monitorizac¢io da rega da vinha

A rega da vinha em regides secas permite atingir bons niveis de
producédo e com qualidade. Como a qualidade da producgdo depende
da quantidade de agua disponivel, a sua aplicagdo por regra deve ser a
exata para determinado objetivo de produgdo e equitativa por parcela. As
novas tecnologias aplicadas a monitorizagao e controlo dos processos de
distribuig¢@o da agua ao solo, como medigao e regulag@o de caudais em
diferentes secgdes do sistema de rega, medi¢do da humidade do solo,
do potencial hidrico das plantas e transmissdo dos dados a distancia,
permitindo o controlo do volume de agua aplicado e distribui¢do na
parcela. Simultaneamente atingem-se beneficios ambientais como: uso
racional da agua; distribui¢do uniforme a parcela; resposta uniforme
das plantas a rega em toda a parcela; redugao da lixiviagdo de agua e
nutrientes.

6 — Viticultura de precisao

Estudo da variabilidade espacial e temporal das videiras e da sua
envolvente recorrendo & monitorizagdo de proximidade (sensores cli-
matéricos, fitossensores, sensores de caracteristicas do solo) e remota
(recorrendo a drones com captura de imagens no dominio RGB, NIR
e hiperespectral) para avaliagdo do vigor, doengas e previsdes varias.
Complementar o processo de recolha de dados com tecnologia de trans-
missao de dados sem fios, autossuficiéncia energética e miniaturizagao
dos dispositivos de recolha de dados, formando uma rede de grande
densidade de estagdes multissensoriais, assim como a disponibilizagdo
de todos os dados recolhidos em tempo real a comunidade cientifica e
aos produtores. Neste contexto, os Sistemas de Informagido Geografica
(SIG) deverdo constituir um elemento estruturante no suporte a viticul-
tura de precisdo.

7 — Industria do Vinho

A crescente integracao de sensores e de plataformas de aquisicdo de
dados disponibiliza um potencial de dados de parametros ambientais, de
ensaios de campo, de projetos de investigacgdo, de itinerarios técnicos e
praticas relacionais culturais, de dados meteoroldgicos, produgdes, mar-
cas e pregos de mercado. Este repositorio de dados pode ser construido
numa perspetiva de andlise do seu valor na cadeia de valor do setor.
O exercicio de descoberta do conhecimento em bases de dados com
técnicas de machine learning, data mining, entre outras, nas multiplas
dimensdes promovera uma nova abordagem a captura do «conjunto
virtuoso de variaveis» necessarias para um produto final de excecional
qualidade e distingdo, permitindo assim projetar no tempo necessario
para a producgdo do vinho, uma gama de novos produtos e previsivel
valorizacao econdmica. Neste contexto, o trabalho a desenvolver pela
rede envolvera o desenvolvimento de um «geoportal vitivinicola», como
plataforma de informagao georreferenciada, de suporte a decisdo em
fungdo de perfis dos utilizadores — agentes de producédo, de comercia-
lizagdo ou ecoturisticos.

8 — Potencial viticola

A densidade de castas autoctones em Portugal corresponde ao valor
mais elevado da peninsula ibérica, associado a realidade de que cerca de
90 % da area viticola se centra quase exclusivamente em cerca de dez
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castas, torna-se crucial o conhecimento do potencial viticola de castas
minoritarias (mais de 100) em vinhas velhas. Algumas castas correm
o risco de extingdo, dada a idade avancada do vinhedo e, por outro
lado, ha desconhecimento das suas potencialidades/comportamento
viticola e a sua forte probabilidade de adaptagao as alteragdes climaticas.
Algumas castas autoctones com insignificancia no encepamento atual
poderao distinguir a qualidade dos vinhos de uma regido. Assim, urge
a identificagdo das castas por marcadores moleculares, caracterizagdo
ampelografica de acordo com o OIV, estudo dos pardmetros viticolas,
em diferentes cenarios edafoclimaticos e agronémicos.

9 — Sistema de condugao da vinha

A instalagdo e manutengdo da vinha sofreram, nas ultimas décadas,
alteracdes relacionadas com a mecanizagdo de praticas culturais e es-
cassez de mao-de-obra. Estes fatores levaram a uma uniformizagio na
instalagdo da vinha com praticas culturais, por vezes desajustadas ao
comportamento individualizado das castas, associado a necessidade de
rega na vinha. As alteragdes climaticas associadas a escassez de agua,
o respeito pela biodiversidade e uso de pesticidas e herbicidas, torna
essencial um reajustamento a execucdo das praticas culturais viticolas
adaptadas. Esta realidade apela a diferenciar o local de instalagdo e a
forma de execugdo das diferentes praticas culturais viticolas, respeitando
as caracteristicas pedoclimaticas da regido e o potencial vitivinicola das
castas. As intervengdes no sistema de condug@o devem ser efetuadas em
fungdo do comportamento vitivinicola da casta associada as condi¢des
pedoclimaticas do meio.

10 — Produtividade da vinha

Com o objetivo de quantificar a produgdo surgiram equipamentos
de monitorizagdo de rendimento, que acarretam grandes investimentos
pelas empresas. O método mais utilizado para prever a produtividade
corresponde ao «Método de captura do Pdleny, que se baseia na moni-
torizagdo da concentragdo polinica da atmosfera) utilizando o «Método
Cour». Surgiu a necessidade de tentar desenvolver um método novo
mais expedito e com menor margem de erro, baseado no estudo das
componentes de rendimento como alternativa acessivel para o acom-
panhamento da previsdo anual do rendimento.

11 — Autenticagdo de Vinhos

Os campos varietais e clonais servem de base para a seleg@o das
castas e variedades melhor adaptadas a condigdes de stresses bidtico e
abiodtico, revelando os genes e as alteragdes cromossomicas envolvidos e
complementado com os estudos fisiologicos e agrondmicos. A integragao
do conhecimento das diferentes abordagens permitira selecionar cas-
tas/clones melhor adaptadas aos desafios das alteragdes climaticas e da
preservagdo dos recursos genéticos de forma mais sustentavel. O uso de
metodologias de validagdo da autenticidade de vinhos, baseado nas castas
e 0 local de produgdo sdo um requisito para protecdo das denominagdes
de origem. Para tal, urge uma abordagem multidisciplinar envolvendo:
1) desenvolvimento de marcadores moleculares especificos das castas;
2) Desenvolvimento de plataformas de identificagdo ao longo da cadeia
de produgao e; 3) Identificagdo recorrendo a marcadores radioisotopos
especificos da localizagdo geografica.

12 — Enologia

Focar a investigacdo no desenvolvimento do potencial enologico das
diferentes castas e variedades, definir novas estratégias mais personaliza-
das de fermentagao para diferenciar produtos, usar produtos enologicos
inovadores e tradicionais, em funcdo da estabilizagdo e dos processos
de envelhecimento. Deste modo, pretende-se definir estratégias para
produgdo de vinhos de elevada qualidade e saudaveis, procurando reduzir
impactos ambientais resultantes dos residuos e desperdicios, através da
introdugdo de inovagdes biologicas e quimicas, garantindo a preservagio
de leveduras autoctones e preservacdo de tecnologias ancestrais que
podem ser alavancadas com a necessaria inovagao.

13 — Enoturismo e (Eno)Gastronomia

O enoturismo associado a gastronomia nas regides demarcadas é
crucial para melhorar a oferta e a sua diferenciagdo, de acordo com
o publico-alvo. A alimentagdio ¢ a gastronomia, associadas ao vinho,
sdo recursos endogenos importantes para a diferenciagio e valorizagdo
do territorio e dos seus destinos. Para tal, urge reconhecer e estimu-
lar a capacidade das escolas politécnicas e de formagdo profissional
na analise da oferta turistica, dos produtos, experiéncias oferecidas e
agentes sociais turisticos do Douro; a imagem e os relatos turisticos
sobre o Douro; a procura turistica, caso do perfil social e econémico
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dos visitantes, as motivagdes turisticas, as praticas sociais; avaliagdo do
destino e da experiéncia e os efeitos do turismo no marketing digital e
novas tecnologias. Estas agcdes podem contribuir para conhecer a oferta
e a procura, em particular do enoturismo e da gastronomia, em estreita
coordenagdo com as escolas politécnicas e de formagao profissional da
regido. Neste contexto, o crescimento acentuado das rotas de cruzeiros
no novo Terminal de Cruzeiros do Porto de Leixdes deve ser associado
a uma estratégia de sinergia com as rotas turisticas viticolas do Norte.

O objetivo ¢ contribuir para o conhecimento cientifico e tecnologico
de uma nova industria gastronémica e transferéncia para entidades
empresariais. Pretende-se valorizar econdmica e socialmente o conhe-
cimento, aproximando-o das comunidades empresariais ¢ do mercado.
Os principais objetivos centram-se no mapeamento do conhecimento
cientifico relacionado com o vinho e produtos agroalimentares; agdes
que aumentem a produgdo, comercializagdo e exportagdo de produ-
tos agroalimentares com maior valor acrescentado, gerado através do
conhecimento; a¢des de sensibilizacdo para os empresarios do setor
agroalimentar que possam contribuir para uma cultura de criagdo de
novos produtos (prototipagem), mediante o método cientifico e boas
praticas.

14 — Competitividade

A melhoria da competitividade do setor vitivinicola ¢ um dos princi-
pais contributos para a sustentabilidade econdmica e social das regides
vitivinicolas demarcadas de Portugal, através da analise e registo da
capacidade destas em produzir e vender vinhos com maior valor acres-
centado em mercados altamente competitivos. Para tal, pretende-se
identificar os fatores chave da performance do sistema vinhateiro; aferir
a sustentabilidade e crescimento dos atuais produtores face a mercados
mais competitivos e a mudangas no comportamento dos consumidores
e integrar as varias partes interessadas, criando uma rede de partilha de
conhecimento que desenvolva as ferramentas necessarias para o forta-
lecimento de todo o sistema e do seu valor acrescentado.

ANEXO I
(a que se refere o n.° 11)
Estrutura organizacional

1 — Unidade de Formacao Superior

A Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro (UTAD), cujas
competéncias de formagdo serfo articuladas com a rede, esta acredi-
tada pela Dire¢ao-Geral do Emprego e das Rela¢des de Trabalho em
todos os dominios de acreditacdo do ciclo formativo: diagnostico de
necessidades de formagdo, planeamento de intervencdes ou atividades
formativas, concecdo de intervengdes, programas, instrumentos e supor-
tes formativos, organizagdo e a promocdo de intervengdes ou atividades
formativas, do desenvolvimento/execu¢ao de intervengdes ou atividades
formativas e ao nivel do acompanhamento e a avaliagdo de intervengdes
ou atividades formativas. Deste modo, esta capacitada para participar
noutras formas de intervengao sociocultural ou pedagogica, preparatorias
ou complementares da atividade formativa ou facilitadoras do processo
de socializagao profissional.

O plano setorial estratégico ligado a atividade formativa inclui a
oferta educativa de nivel avangado. Na atualidade, a UTAD oferece as
Licenciaturas em Engenharia Agronémica e em Enologia e Cursos de
Pés-Graduagao, caso do Mestrado Europeu Erasmus Mundus em Viti-
cultura e Enologia, em parceria com diversas universidades europeias.

Pretende-se agora, com a criagdo da rede, um novo paradigma, o de
envolver também os atores da fileira. De facto, as mudangas em curso
no espago europeu de ensino superior exigem a passagem de um ensino
centrado na transmissdo de conhecimentos para um ensino baseado no
projeto e na aquisi¢ao de competéncias, tendo como denominador novos
modelos de ensino e aprendizagem e a internacionalizag@o. Neste plano,
o funcionamento contempla a participagdo de profissionais exteriores a
Institui¢@o de Ensino Superior com competéncias nos diferentes domi-
nios da vinha e do vinho, respeitando os padrdes de mobilidade no espago
europeu. A investigacdo que suporta as dissertagdes desenvolvidas na
formacgao pos-graduada sera enquadrada nos eixos estratégicos definidos
pela rede em matéria de I&D.

2 — Laboratorios de I&D

Os Laboratoérios de 1&D e de Inovagdo em fase de instalagdo no
Regia Douro Parque, e em diversas estruturas laboratoriais da UTAD
podem potenciar a prestagdo de servigos qualificados, em particular,
nos dominios da biotecnologia, do desenvolvimento de tecnologias e
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processos, da viticultura de precisao da qualidade, da seguranca alimentar
e do ambiente, aumentando a relevancia da investigagdo para a compe-
titividade do setor dos vinhos do Douro, vinhos do Porto. O formato e
funcionamento deste espago laboratorial contraria uma tendéncia gene-
ralizada para a realizagdo de trabalhos de investigagdo encomendados de
uma forma avulsa e desenquadrada, ou que resultem da vontade isolada
dos proprios investigadores. Estes principios permitem responder as
necessidades de I&D e inovagao do setor dos vinhos do Douro e Porto e
dos restantes vinhos da Regido Norte, num contexto de competitividade
e que suportem o seu sucesso, atendendo a que ¢ um setor considerado
«research sensitivey.

A componente de 1&D prevé diferentes tipos de investigagdo com
impacto na competitividade do setor, designadamente:

(i) 1&D em colaboragdo com o setor agroindustrial, como um todo,
mediante a consulta de uma plataforma de representagio do setor, sendo
arede a estrutura de interface para gerir a transferéncia do conhecimento
e tecnologia;

(if) 1&D de natureza ndo competitiva, centrada na resolugio de pro-
blemas que as institui¢des tém no exercicio das suas fungdes, casos do
desenvolvimento de solugdes de fiscaliza¢do, de controlo e de avaliagdo
do risco;

(iii) 1&D executada em parceria com as empresas, associagoes de
produtores e entidades reguladoras, assumindo uma natureza competitiva
desenvolvida ao abrigo das regras de confidencialidade e de prote¢do
da propriedade industrial.

O Laboratorio de I&D complementa a oferta de servigos de algumas
institui¢des que irdo integrar a rede, algumas em fase de acreditagdo
e certificagdo. O seu funcionamento deve ser coordenado pelo diretor
executivo da Plataforma de Inovagdo da Vinha e do Vinho da UTAD
e prever um modelo organizativo que responda de forma eficiente e
adequada as necessidades da fileira.

3 — Escola de Hotelaria e Turismo do Douro — Lamego

A Escola de Hotelaria e Turismo do Douro — Lamego foi criada ao
abrigo do protocolo de colaboragdo entre a Camara Municipal de La-
mego, a Regido de Turismo do Douro Sul e a Comissao de Coordenagéo
e Desenvolvimento Regional do Norte, no quadro do Plano de Desenvol-
vimento Turistico do Vale do Douro. A escola integra um edificio escolar
destinado a formagao teérica e laboratorial, conjugado com um espago
adstrito a area publica com um auditério, bem como uma componente
de internato independente. A Escola possui ainda espagos que podem
ser potenciados enquanto Hotel de Aplicagdo, Restaurante Gastrono-
mico e demais areas de servigo. Existe ainda um espago que pode ser
destinado a implementagdo do Centro de Exceléncia em Gastronomia
e Vinhos, visando promover o estudo e interpretagdo da gastronomia
regional e dos vinhos das quatro regides demarcadas abrangidas pela
Escola. A articulagdo dos membros da Riev2 com esta escola ¢ essencial,
permitindo uma formagao abrangente e diversificada.
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Despacho n.° 2515/2017

O reforgo da investigacao agraria de um modo a alargar, descentralizar
e especializar estratégias de desenvolvimento baseadas no conhecimento
das diferentes regides ecologicas do pais é uma prioridade nacional in-
cluida no “Compromisso com a Ciéncia e o0 Conhecimento” do Governo,
assim como no Plano Nacional de Reformas e no Programa Nacional de
Coesao Territorial. Esta estratégia € particularmente relevante na regido
do Alentejo, que apesar de corresponder a 30 % do territorio nacional,
contém 55 % da Superficie Agricola Utilizada (dados Recenseamento
Geral da Agricultura 2009), incluindo um polo importante de desen-
volvimento cientifico e académico no distrito de Evora, entre outros.

A investigacao cientifica necessaria a uma estratégia deste tipo assenta
em vetores cujo desenvolvimento — e, portanto, o financiamento — tem
de estar coordenado, sendo que a avaliagdo das suas necessidades e
desempenho tem de estar enquadrada nos objetivos que se lhe atribui,
ou seja, nas politicas publicas definidas para o sector. Os vetores em
causa sd0: @) as infraestruturas, b) os recursos humanos, e ¢) os progra-
mas de investigacao e desenvolvimento que suportam o financiamento
dos projetos.

Em estreita ligagdo com estes vetores, deve ainda ser devidamente
equacionada uma estratégia de difusdo e transmissao de conhecimento.
Esses processos sdo particularmente exigentes no sector agrario devido
as suas caracteristicas especificas, uma vez que os recetores prioritarios
sdo um nimero muito elevado de pequenas e microempresas.

A Universidade de Evora tem no Instituto de Ciéncias Agrarias e
Mediterranicas (ICAAM), que inclui mais de uma centena de investi-



