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PRESIDENCIA DO CONSELHO DE MINISTROS

Portaria n.° 1/91

de 2 de Janeiro

A actividade desenvolvida quer pela imprensa regio-
nal, quer pelas radios locais tem constituido um meio
de inegdvel importancia na defesa e promogdo dos in-
teresses das comunidades locais em que se inserem.

Assim, reconhecendo a importante fun¢do social que
aqueles meios de comunicagdo tém vindo a desempe-
nhar, entende o Governo proporcionar-lhes ajudas fi-
nanceiras que ndo dependam directamente do Orga-
mento do Estado, tendo, em consequéncia, natureza
variavel, mas que, pelo contrdrio, possam constituir
fontes de receita de caracter permanente.

Nestes termos, em cumprimento do disposto no ar-
tigo 27.° do Decreto-Lei n.° 330/90, de 23 de Qutubro:

Manda o Governo, pelo Secretario de Estado
Adjunto do Ministro Adjunto e da Juventude, o se-
guinte:

1.° A Direcgdo-Geral da Comunica¢do Social deve
organizar um servigo de registo de agéncias de publici-
dade, para efeito do disposto no artigo 27.° do
Decreto-Lei n.° 330/90, de 23 de Outubro.

2.° As agéncias de publicidade que queiram benefi-
car do regime constante do presente diploma devem so-
licitar o seu registo junto dos servi¢os referidos no nii-
mero anterior, mediante requerimento dirigido ao
director-geral da Comunicagdo Social, do qual devem
constar obrigatoriamente os seguintes elementos:

a) Nome;

b) Pacto social;

c) Sede;

d) Titulares dos corpos sociais.

3.° Sempre que a Direcgdo-Geral da Comunicagdo
Social ndo possa assegurar a produgdo ou distribuigido
de campanhas de publicidade de Estado ou oficial, a
que se refere o n.° 5 do artigo 3.° do Cddigo da Pu-
blicidade, aprovado pelo Decreto-Lei n.° 330/90, de 23
de Outubro, devem aquelas ser adjudicadas, nos ter-
mos da lei, a agéncias de publicidade regularmente re-

gistadas nos termos do niimero anterior e que retinam,
cumulativamente, os seguintes requisitos:

a) Serem responsaveis pela prestagdo do conjunto
dos servigos inerentes a cada campanha;

b) Encontrarem-se em exercicio de actividade ha
mais de 12 meses a data do inicio do processo
de adjudicacdo;

¢) Deterem um capital social minimo de 4000
contos;

d) Apresentarem elementos curriculares indiciado-
res da solidez e capacidade profissional exigi-
veis para a realizagdo das tarefas a contratar,
nomeadamente na area da publicidade de Es-
tado.

4.° O disposto no numero anterior pode ndo ser
aplicado, mediante decisdo fundamentada do membro
do Governo com tutela sobre os servigos promotores
da campanha, a ac¢des publicitdrias que ndo justifi-
quem, por manifesta inadequac¢do, a sujei¢do aos re-
quisitos ali mencionados.

5.° O preenchimento do requisito previsto na ali-
nea ¢) do n.° 3.° ndo exclui a possibilidade de sujei-
¢d0 a caucdo ou garantia bancaria, por ocasido da
abertura do concurso que deva ter lugar, com base
numa percentagem do valor total da campanha a rea-
lizar.

6.° Uma percentagem ndo inferior a 10% do valor
bruto dos investimentos realizados com a distribui¢do
da publicidade de Estado deve ser colocada, através da
Direc¢do-Geral da Comunicagdo Social ou pelos pro-
prios servigos promotores, nas estacdes de radio de co-
bertura local devidamente licenciadas pelo Instituto das
Comunicagdes de Portugal e nos jornais de imprensa
regional regularmente registados na Direc¢do-Geral da
Comunicac¢do Social, desde que tal colocagdo ndo se
revele incompativel com o0s objectivos ou condiciona-
lismos técnicos e operacionais subjacentes & respectiva
campanha publicitaria.

7.° A colocag¢do das campanhas de publicidade de
Estado nos érgdos de comunica¢io social mencionados
no numero anterior deve realizar-se em partes iguais,
para as esta¢des de radio locais e para a imprensa re-
gional, tendo em atencdo, dentro de cada uma destas
categorias, critérios de operacionalidade, eficécia e equi-
dade.
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8.° Para efeitos do numero anterior, o director-geral
da Comunicacdo Social deve remeter aos gabinetes de
todos os membros do Governo a lista actualizada das
radios locais licenciadas pelo Instituto das Comunica-
¢des de Portugal, bem como a lista de todos os jor-
nais da imprensa regional regularmente registados na-
quela Direccdo-Geral e solicitar-lhes informacgao
trimestral sobre a colocagdo feita em cumprimento do
disposto no presente diploma, quer pelo respectivo Mi-
nistério ou Secretaria de Estado, quer pelos institutos
publicos e fundos publicos deles dependentes.

9.° A Direc¢do-Geral da Comunicagdo Social deve
incluir, regularmente, nas suas tarefas de divulgacdo,
a prestacdo de informagdes e esclarecimentos sobre os
actos normativos mais relevantes oriundos da Assem-
bleia da Repiiblica e do Governo, privilegiando, na sua
distribuicdo, os meios de comunicag¢do social de 4m-
bito local ou regional.

10.° A insercdo dos materiais produzidos pela
Direc¢do-Geral da Comunicagdo Social, nos termos pre-
vistos no nimero antecedente, pode ser feita em fun-
¢do das tabelas aplicaveis & publicidade paga ou de
acordo com qualquer outro modelo de contrapartidas,
a estabelecer, por protocolo, com as entidades titula-
res dos suportes ou quem as represente.

Presidéncia do Conselho de Ministros.
Assinada em 11 de Dezembro de 1990.

O Secretario de Estado Adjunto do Ministro Adjunto
e da Juventude, Albino Azevedo Soares.

MINISTERIOS DAS FINANGAS
E DAS OBRAS PUBLICAS,
TRANSPORTES E COMUNICAGOES

Portaria n.° 2/91

de 2 de Janeiro

Os contratos de duragdo limitada sdo o instrumento
essencial da politica dinamizadora do mercado de ar-
rendamento habitacional, consagrando o Regime do
Arrendamento Urbano, aprovado pelo Decreto-Lei
n.° 321-B/90, de 15 de Outubro, que as SGII e as FII,
sociedades vocacionadas essencialmente para o investi-
mento imobilidrio, ¢ que tém de afectar, por lei, uma
parte do seu patrimonio ao arrendamento habitacional,
possam celebrar, relativamente a uma percentagem
desse patrimonio, contratos em condi¢des especiais por
forma que se possam sentir, cada vez mais, os efeitos
de uma oferta eficaz e diversificada, contribuindo, as-
sim, para a revitalizagdo do mercado.

Assim:

Manda o Governo, pelos Ministros das Finangas e
das Obras Publicas, Transportes e Comunicagdes, nos
termos e em execugdo do disposto no artigo 8.° do
Decreto-Lei n.° 321-B/90, de 15 de Outubro, que, para
efeitos do disposto no artigo 8.° do Decreto-Lei

n.° 321-B/90, de 15 de Outubro, seja fixada a percen-
tagem de 50%.

Ministérios das Finangas e das Obras Publicas,
Transportes ¢ Comunicagoes.

Assinada em 30 de Novembro de 1990.

O Ministro das Finangas, Luis Miguel Couceiro Pi-
zarro Beleza. — O Ministro das Obras Publicas, Trans-
portes ¢ Comunicag¢des, Joaquim Martins Ferreira do
Amaral.

MINISTERIOS DO PLANEAMENTO E DA ADMINISTRA-
GAO DO TERRITORIO, DA INDUSTRIA E ENERGIA
E DO AMBIENTE E RECURSOS NATURAIS.

Portaria n.° 3/91

de 2 de Janeiro

Considerando que as galerias drenantes instaladas no
aquifero freatico da zona de Vale das Maias sdo cap-
tacdes importantes do sistema de abastecimento publico
do concelho de Aveiro que importa preservar;

Considerando que o regime hidrolégico do aquifero
que as alimenta tem vindo a ser modificado pela cad-
tica e nunca autorizada exploragdo das saibreiras da re-
giao;

Considerando que aquela exploragdo tem vindo a ser
feita cada vez mais proxima das mencionadas galerias,
o que, a continuar a verificar-se, inviabilizara, a curto
prazo, a sua utilizagdo, quer devido a diminuicdo dras-
tica dos caudais drenados, quer pela contaminacdo das
aguas provocada pelo derrame de 6leos e combustiveis
das maquinas e viaturas;

Considerando que a drea, ja existente, para protec-
¢do imediata daquelas captagdes é manifestamente in-
suficiente para as proteger das interferéncias provoca-
das pela exploracdo de inertes;

Considerando que a exploragdo de inertes é igual-
mente possivel, na mesma regido, em outras dreas que
ndo afectem as referidas captagoes;

Considerando que ¢ de manter a protec¢do definida
pela Portaria conjunta n.° 151/89, de 1 de Mar¢o, ao
abrigo do n.° 1 do artigo 3.° do Decreto Regulamen-
tar n.° 71/82, de 26 de Outubro, recentemente revo-
gado pelo Decreto-Lei n.° 90/90, de 16 de Margo;

Considerando o estabelecido no artigo 14.° do
Decreto-Lei n.° 89/90, de 16 de Margo:

Manda o Governo, pelos Ministros do Planeamento
e da Administracdo do Territorio, da Industria e Ener-
gia e do Ambiente e Recursos Naturais, o seguinte:

1.° E mantida a zona de defesa hidroldgica do aqui-
fero que alimenta as captagdes de Vale das Maias, com
a superficie aproximada de 4,70 km?, constante do
mapa publicado em anexo a esta portaria e com os li-
mites seguintes:

A norte — estrada que liga Vale de Tlhavo a Quin-
tas até ao cruzamento com a estrada que liga
Ilhavo a Salgueiro;
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A nordeste — estrada [lhavo-Salgueiro, desde o
cruzamento com a estrada Vale de Ilhavo-
-Quintds até a povoagdo de Salgueiro;

A este e sudoeste — estrada Salgueiro-Sosa, desde
a povoagdo de Salgueiro até ao entroncamento
da estrada Fontdo-Sosa;

A sul e oeste — caminho que liga o entroncamento
da estrada Fontdo-Sosa ao cruzamento com a
estrada Salgueiro-Lavandeira, continuando o li-
mite pelo caminho que liga o referido & povoa-
¢do de Vale de Ilhavo.

2.° No interior da zona definida ndo é permitida a
exploragdo de saibros, areias ou aredes, com salva-
guarda dos direitos adquiridos.

3.° Compete as entidades mencionadas no artigo 48.°
do Decreto-Lei n.° 89/90, de 16 de Margo, e nos ter-
mos ai referidos, zelar pelo cumprimento do nimero
anterior.

Ministérios do Planeamento e da Administragdo do
Territdrio, da Industria e Energia e do Ambiente e Re-
cursos Naturais.

Assinada em 11 de Dezembro de 1990.

O Ministro do Planeamento e da Administracdo do
Territorio, Luis Francisco Valente de Oliveira. — Pelo
Ministro da Industria e Energia, Nuno Manuel Franco
Ribeiro da Silva, Secretério de Estado da Energia. —
O Ministro do Ambiente e Recursos Naturais, Fer-
nando Nunes Ferreira Real.

PLANTA DE DELIMITACAO DA AREA DE PRGTELCAD

DAS CAPTAGOES DE VALE DAS MAIAS
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MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PESCAS E ALIMENTAGAO

Portaria n.° 4/91

de 2 de Janeiro

Com fundamento no disposto nos artigos 19.° a 27.°
da Lei n.° 30/86, de 27 de Agosto, e 56.° a 59.°, 65.°
a 67.%, 71.° a 76.°, B81.° e 82.° do Decreto-Lei
n.° 274-A/88, de 3 de Agosto;

Ouvido o Conselho Nacional da Caca e da Conser-
vagdo da Fauna:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura,
Pescas e Alimentagdo, o seguinte:

1.° Ficam sujeitas ao regime cinegético especial as
propriedades constantes da planta anexa, denominadas
«Herdade de Valverde» e «Serro dos Galos», situadas
na freguesia de Sdo Sebastido dos Carros, concelho de
Mértola, com uma 4rea de 449,9250 ha.

2.° Nesta érea, até ao dia 31 de Maio de 2002, ¢
concessionada & SONEPAC a explora¢do de uma zona
de caca turistica (processo n.° 489 da Direc¢do-Geral
das Florestas).

3.° Nesta zona de caga é facultado o exercicio ve-
natério a todos os cagadores em igualdade de circuns-
tancias, quando devidamente licenciados pela entidade
gestora.

4.° Nesta zona de caca a SONEPAC, entidade res-
ponsdvel pela sua gestdo, fica obrigada a cumprir e fa-
zer cumprir o plano de ordenamento e exploragio ci-
negético aprovado pela Direc¢do-Geral das Florestas,
nomeadamente no respeitante aos limites anuais de cada
uma das espécies, periodos, processos e meios de caca
respectivos.

5.° A entidade concessiondria fica obrigada a fazer
cumprir as disposi¢des legais e regulamentares do exer-
cicio da caca e, bem assim, as regras constantes do
plano de ordenamento e exploragdo respectivo, sem pre-
juizo da responsabilidade pessoal dos infractores.

6.° A linha perimetral desta zona de caga ¢ obriga-
toriamente sinalizada com tabuletas do modelo n.° 4
definido na Portaria n.° 697/88, de 17 de Outubro,
sendo aplicavel em conjunto o disposto na citada por-
taria € na Portaria n.° 569/89, de 22 de Julho.

7.° As propriedades que integram esta zona de caca,
nos termos do disposto no artigo 76.° do Decreto-Lei
n.° 274-A/88, para efeitos de policia e fiscalizagdo da
caca, ficam submetidas ao regime florestal, obrigando-
-s€ a concessiondria a manter um guarda florestal au-
xiliar.

8.° Esta concessdo é renovavel nos termos do dis-
posto no artigo 73.° do Decreto-Lei n.° 274-A/88.

Ministério da Agricultura, Pescas e Alimentacio.
Assinada em 10 de Dezembro de 1990.

_Pelo Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagcdo,
Alvaro dos Santos Amaro, Secretirio de Estado da
Agricultura.
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Portaria n.° 5/91
de 2 de Janeiro

Com fundamento no disposto nos artigos 19.° a 27.°
da Lei n.° 30/86, de 27 de Agosto, ¢ 56.° a 59.°, 65.°
a 67.°, 71.° a 76.°, 81.° e 82.° do Decreto-Lei
n.° 274-A/88, de 3 de Agosto;

Ouvido o Conselho Nacional da Caga e da Conser-
vagdo da Fauna:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura,
Pescas ¢ Alimentag¢do, o seguinte:

1.° Ficam sujeitas ao regime cinegético especial as
propriedades constantes da planta anexa, denominadas
«Herdades de Vale de Mouro, Corunheiro e Alvorada,
Onzendas de Baixo e Sabachio de Cima», situadas nas
freguesias de Cougo e Coruche, concelho de Coruche,
com uma drea de 1908,15 ha.

2.° Nesta area, até ao dia 31 de Maio de 2002, ¢
concessionada a2 Montaria do Divor, L.%%, a explora-
¢do de uma zona de caga turistica (processo n.° 471
da Direc¢do-Geral das Florestas).

3.° Nesta zona de caga é facultado o exercicio ve-
natério a todos os cagadores em igualdade de circuns-
tancias, quando devidamente licenciados pela entidade
gestora.

4.° Nesta zona de caga a Montaria do Divor, L.42,
entidade responsavel pela sua gestdo, fica obrigada a
cumprir e fazer cumprir o plano de ordenamento ¢ ex-
ploragio cinegético aprovado pela Direccdo-Geral das
Florestas, nomeadamente no respeitante aos limites
anuais de cada uma das espécies, periodos, processos
e meios de caga respectivos.

5.9 A entidade concessiondria fica obrigada a fazer
cumprir as disposi¢des legais e regulamentares do exer-
cicio da caga e, bem assim, as regras constantes do
plano de ordenamento e exploragdo respectivo, sem pre-
juizo da responsabilidade pessoal dos infractores.

6.° A linha perimetral desta zona de caga é obriga-
toriamente sinalizada com tabuletas do modelo n.° 4
definido na Portaria n.° 697/88, de 17 de Outubro,
sendo aplicdvel em conjunto o disposto na citada por-
taria e na Portaria n.° 569/89, de 22 de Julho.

7.° As propriedades que integram esta zona de caga,
nos termos do disposto no artigo 76.° do Decreto-Lei
n.° 274-A/88, para efeitos de policia e fiscalizacdo da
caca, ficam submetidas ao regime florestal, obrigando-
-se a concessiondria a manter um guarda florestal au-
xiliar dotado de meio de transporte.

8.° Esta concessdo é renovavel nos termos do dis-
posto no artigo 73.° do Decreto-Lei n.° 274-A/88.

Ministério da Agricultura, Pescas e Alimentagdo.
Assinada em 7 de Dezembro de 1990.
Pelo Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentacéo,

Alvaro dos Santos Amaro, Secretario de Estado da
Agricultura.
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Portaria n.° 6/91

de 2 de Janeiro

Com fundamento no disposto nos artigos 19.° a 27.°
da Lei n.° 30/86, de 27 de Agosto, € 56.° a 59.°, 65.°
a 67.°, 71.° a 76.°, 81.° e 82.° do Decreto-Lei
n.° 274-A/88, de 3 de Agosto;

Ouvido o Conselho Nacional da Caga e da Conser-
vagao da Fauna:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura,
Pescas e Alimentagdo, o seguinte:

1.° Fica sujeita ao regime cinegético especial a pro-
priedade constante da planta anexa, denominada
«Quinta da Marinha» (parcelas n.% 2 e 3), situada na
freguesia e concelho de Cascais, com uma drea de
272,8289 ha.

2.° Nesta area, até ao dia 31 de Maio de 2010, ¢
concessionada 4 Raso — Sociedade de Empreendimen-
tos Turisticos, S. A., a exploragdo de uma zona de caga
turistica (processo n.° 494 da Direc¢do-Geral das Flo-
restas).

3.° Nesta zona de caga é facultado o exercicio ve-
natorio a todos os cagadores em igualdade de circuns-
tancias, quando devidamente licenciados pela entidade
gestora.

4.° Nesta zona de caca a Raso — Sociedade de Em-
preendimentos Turisticos, S. A., entidade responsavel
pela sua gestdo, fica obrigada a cumprir e fazer cum-
prir o plano de ordenamento e explora¢do cinegético
aprovado pela Direc¢do-Geral das Florestas, nomeada-
mente no respeitante aos limites anuais de cada uma
das espécies, periodos, processos € meios de caca res-
pectivos.

5.° A entidade concessiondria fica obrigada a fa-
zer cumprir as disposi¢Oes legais e regulamentares do
exercicio da caga e, bem assim, as regras constantes
do plano de ordenamento e exploragdo respectivo,
sem prejuizo da responsabilidade pessoal dos infrac-
tores.

6.° A linha perimetral desta zona de caca é obri-
gatoriamente sinalizada com tabuletas do modelo
n.° 4 definido na Portaria n.° 697/88, de 17 de Ou-
tubro, sendo aplicavel em conjunto o disposto na ci-
tada portaria e na Portaria n.° 569/89, de 22 de
Julho.

7.° A propriedade que integra esta zona de caga,
nos termos do disposto no artigo 76.° do Decreto-Lei
n.° 274-A/88, para efeitos de policia e fiscalizagdo da
caca, fica submetida ao regime florestal, obrigando-
-se a concessionaria a manter um guarda florestal au-
xiliar.

8.° Esta concessdo é renovavel nos termos do dis-
posto no artigo 73.° do Decreto-Lei n.° 274-A/88.

Ministério da Agricultura, Pescas e Alimentacio.
Assinada em 10 de Dezembro de 1990.

Pelo Ministro da Agricultura, Pescas e Alimenta-
¢do, Alvaro dos Santos Amaro, Secretario de Estado
da Agricultura.
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MINISTERIOS DA AGRICULTURA, PESCAS
E ALIMENTAGAD E DO COMERCIO E TURISMO

Portaria n.° 7/91

de 2 de Janeiro

Considerando as Directivas n.° 85/397/CEE, do
Conselho, de 5 de Agosto de 1985, 89/362/CEE, da
Comissdo, de 26 de Maio de 1989, e 89/384/CEE, de
20 de Junho de 1989, que estabelecem, respectivamente,
as regras sanitdrias e de policia sanitdria para o leite
tratado termicamente, as condi¢des gerais de higiene a
observar nas exploragdes leiteiras e as regras de con-
trolo do ponto crioscépico do leite cru;

Considerando o Decreto-Lei n.° 340/90, de 30 de
Outubro, que transpde aquelas directivas para a ordem
juridica nacional:

Manda o Governo, pelos Ministros da Agricultura,
Pescas e Alimentagdo e do Comércio e Turismo, apds
audicdo dos 6rgios de governo préprio das Regides Au-
ténomas dos Agores e da Madeira, ao abrigo do ar-
tigo 2.° do Decreto-Lei n.° 340/90, de 30 de Outubro,
O seguinte:

1.° A presente portaria estabelece as normas técni-
cas aplicdveis as trocas intracomunitarias de leite tra-
tado termicamente, designadamente:

1) As normas de caracter higio-sanitdrio e de po-
licia sanitdria relativas ao leite tratado termi-
camente e ao leite pasteurizado concentrado
transportado em cisterna, para comercializa¢do
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em natureza ou apods transformacdo e destinado
as trocas intracomunitarias;

2) As condigdes gerais de higiene nas exploragdes
leiteiras;

3) As regras do controlo do indice crioscopico do
leite cru.

2.° Para além das defini¢bes previstas no Decreto-
-Lei n.° 80/90, de 12 de Margo, e respectiva regula-
mentacdo relativa as trocas intracomunitarias de ani-
mais da espécie bovina e suina e ainda as previstas no
artigo 3.° do Regulamento n.° 1411/71/CEE, entende-
-se por:

Leite cru: o produto da secregdo da glandula ma-
maria de uma ou varias vacas leiteiras;

Exploragdo de produgdo: o estdbulo com uma ou
mais vacas afectas a produgdo de leite;

Leite tratado termicamente: leite préprio para con-
sumo humano directo, obtido exclusivamente a
partir de leite cru submetido a tratamento tér-
mico e apresentando-se sob a forma de leite pas-
teurizado, leite ultrapasteurizado (UHT) e leite
esterilizado, definidos nos n.”* 33, 34, 35, 36 ¢
37 do capitulo viI do anexo A;

Pais expedidor: o Estado membro a partir do qual
o leite tratado termicamente é expedido para um
outro Estado membro;

Pais destinatdrio: o Estado membro para o qual
¢ expedido o leite tratado termicamente prove-
niente de um outro Estado membro;

Servico oficial: o servigo veterindrio ou outro ser-
vico oficial de nivel equivalente designado para
assegurar o controlo da aplicagdo do presente
diploma no 4mbito das atribui¢des orgénicas co-
metidas a nivel nacional e sem prejuizo das com-
peténcias especificas atribuidas & autoridade sa-
nitaria competente;

Centro de tratamento: o estabelecimento onde o
leite é tratado termicamente.

3.° S6 sera expedido o leite tratado termicamente que
satisfaca as seguintes condigdes gerais:

1) Tenha sido obtido a partir de leite cru e que:

@) Nio tenha sofrido outras operagdes de
subtraccdo ou adigdo, para além das ine-
rentes ao acerto do teor de matéria gorda;

b) Provenha de vacas que satisfacam as con-
di¢des dos n.”* 16 e 17 do capitulo VI do
anexo A;

¢) Provenha de exploragdes que satisfacam
as condi¢des gerais de higiene dos n.”* 18
a 23 do capitulo VI do anexo A;

d) Satisfaga as condig¢des de higiene, de or-
denha, recolha, manipulacdo e transporte,
bem como da higiene do pessoal afecto a
estas operagoes, de acordo com as condi-
¢des fixadas nos n.”* 24 a 30 do capi-
tulo vI do anexo A;

e) Provenha de vacas e de exploragdes que
sejam objecto de um controlo periddico
pelas autoridades veterindrias nacionais
competentes, de acordo com a alinea a)
do n.° 14.9

/) Tenha sido controlado, segundo a ali-
nea b) do n.° 14.°, e que satisfaca as con-
di¢ées do n.° 31 do capitulo Vi do anexo A;

2) Provenha de um centro de tratamento que sa-
tisfaca as condigdes dos capitulos 1, 11 e vV do
anexo A. Em caso de passagem do leite cru por
um posto de concentragdo, este deve satisfazer
as condigdes dos capitulos 1, 11I e V do
anexo A. Quando neste estabelecimento se efec-
tua a operagdo de normalizagdo, este deve
ainda satisfazer as condi¢es dos capitulos 1, IV
e vV do anexo A;

3) Tenha sido tratado segundo as exigéncias do ca-
pitulo vil do anexo A;

4) Se for acondicionado, deve satisfazer o disposto
no capitulo vill do anexo A e ter sido acondi-
cionado no centro de tratamento em que o leite
foi tratado;

5) Ter sido armazenado segundo as disposicdes do
capitulo 1X do anexo A;

6) Deve, nos termos do capitulo X do anexo A,
ser acompanhado de um certificado de salubri-
dade, nos termos do anexo B, redigido na ou
nas linguas oficiais do pais destinatério;

7) Deve ser transportado em condigdes higio-
-sanitarias satisfatorias, de acordo com o capi-
tulo X! do anexo A.

4.° So é exportado para os outros Estados membros
o leite pasteurizado que satisfaca as condigdes previs-
tas no nimero anterior e que tenha sofrido um unico
processo de pasteurizagdo.

5. SO pode ser exportado para os outros Estados
membros o leite tratado termicamente destinado ao
consumo directo que tenha um peso superior ou igual
a 1030 g/1, a uma temperatura de 15°C, ou o equiva-
lente no leite magro, a 20°C, contendo um minimo de
28 g de matéria proteica por litro e um teor de resi-
duo seco isento de matéria gorda superior ou igual a
8,5 %, nio podendo, sem prejuizo das disposigdes de-
terminadas no Ambito da organizagdo comum de mer-
cado do leite e produtos lacteos, ser fixadas para o leite
destinado & industria caracteristicas mais severas.

6.° O servigo oficial competente deve assegurar que:

1) As cisternas afectas ao transporte de leite s6 se-
jam utilizadas para o transporte do mesmo, de
produtos ldcteos e de agua potavel;

2) Os locais, as instalagdes e o material s6 sejam
utilizados para a recolha, tratamento ¢ arma-
zenagem de leite e de produtos lacteos;

3) O certificado de salubridade deve conter indi-
cagdo que permita a identificagdo das cisternas
afectas ao transporte exclusivo do leite tratado
termicamente.

7.© — | — Por derrogacdo dos n.”® 6.° e 8.°, pode
ser autorizada a utilizagdo de cisternas ¢ material para
transporte, assim como o fabrico em momentos dife-
rentes, de outros géneros alimenticios desde que sejam
tomadas as medidas necessarias, de modo a evitar a
contaminacdo dos produtos visados no presente di-
ploma, bem como a sua deterioragdo.

2 — A autoridade sanitaria nacional informa a Co-
missdo e os outros Estados membros das derrogagdes
acordadas e comunica a lista de estabelecimentos que
beneficiam desta derrogacéo.

3 — As cisternas referidas no n.° 1 ndo podem ser
utilizadas no transporte do leite tratado termicamente
destinado a outro Estado membro que nao conceda
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idéntica derrogagdo. A pedido deste, é enviada uma
lista das cisternas que nio beneficiem da derrogacio
do n.° 1 do presente nimero.

8.° Se um estabelecimento produz géneros alimenti-
cios obtidos parcialmente a partir de leite ¢ produtos
lacteos, os produtos utilizados no fabrico desses géne-
ros alimenticios devem ser armazenados e tratados nos
locais especialmente previstos para o efeito, se nio ti-
verem sofrido previamente um tratamento térmico ou
outro que ndo deprecie o leite ou os produtos l4cteos.

9.° — 1 — E estabelecida uma lista dos centros de
tratamento acreditados, bem como dos respectivos pos-
tos de recolha e centros de concentragdo oficialmente
aprovados para as trocas intracomunitdrias de leite tra-
tado termicamente, aos quais correspondera um niimero
de registo.

2 — S6 serdo oficialmente aprovados os estabeleci-
mentos que satisfacam as disposi¢des do presente di-
ploma, sendo o licenciamento retirado quando se veri-
ficar que as condigdes que lhe deram lugar ndo sdo
asseguradas.

3 — A inspecgdo regular dos centros e estabelecimen-
tos mencionados no nimero anterior é efectuada pelo
servi¢o oficial, sendo a sua vigilancia e controlo per-
manentes assegurados pelo médico veterindrio respon-
savel,

4 — A autoridade veterindria competente ou o ser-
vico oficial de nivel equivalente podem ser assistidos
por pessoal especialmente formado para o efeito, de-
vendo aquela ter livre acesso a todos os locais dos es-
tabelecimentos, de modo a assegurar o cumprimento
do presente diploma.

10.° — 1 — Se as condigdes de licenciamento ndo
sdo respeitadas por um estabelecimento de outro Es-
tado membro, serd informada a respectiva autoridade
sanitaria competente para que diligencie nos termos le-
gais.

2 — Em caso de litigio respeitante a aplicagdo das
disposi¢cdes do presente diploma que ndo se encontram
regulamentadas no dmbito do n.° 13.°, a solugéio ¢ pro-
curada com base em métodos e ou normas de referén-
cia reconhecidos.

3 — Portugal informa a Comissdo para, se for caso
disso, esta encarregar um ou mais peritos de emitir um
parecer.

4 — Até a emissdo do parecer atrds referido, o Es-
tado membro expedidor deve, por motivos graves de
saude publica e a pedido do Estado membro destina-
tario, reforgar os controlos sobre o leite tratado ter-
micamente proveniente do estabelecimento em causa.

11.° — 1 — Sem prejuizo das disposi¢des do n.® 9.°,
a autoridade sanitdria nacional pode verificar se cada
partida de leite tratado termicamente entrada é acom-
panhada do certificado de salubridade e, em caso de
suspeita fundamentada de irregularidades, proceder a
controlos para verificar o cumprimento do presente di-
ploma, desde que ndo provoquem atrasos exagerados
no fluxo ou langamento nos circuitos comerciais, de
modo a afectar a qualidade do leite.

2 — As verificagdes e inspecgbes tém lugar normal-
mente no local de destino ou em qualquer outro apro-
priado, desde que a sua escolha cause o minimo de in-
convenientes ao fluxo das mercadorias.

3 — Se durante o controlo efectuado de acordo com
o n.° 1 se verificar que o leite ndo satisfaz as condi-
¢Oes do presente diploma, a autoridade sanitaria com-
petente pode, se as condi¢des de salubridade o permi-

tirem, deixar ao expedidor, ao destinatdrio ou ao seu
mandatdrio a escolha entre a devolugdo, a utilizagio
para outros fins ou a sua destrui¢cdo ou, se as mesmas
0 ndo permitirem, decidir a sua destrui¢do, devendo,
no entanto, ser tomadas medidas preventivas com o
objectivo de evitar a utilizagdo inadequada do leite.

4 — As decisdes devem ser comunicadas ao expedi-
dor ou ao seu mandatério devidamente fundamentadas
e, caso seja solicitada comunicagdo por escrito, esta
deve conter indicagdo das vias de recurso.

5 — Se tais decisdes se basearem no diagndstico de
uma doenca infecciosa ou contagiosa ou uma altera-
¢do perigosa para a saide humana ou animal, ou um
caso de infraccdo grave ao disposto no presente di-
ploma, devem ser comunicadas de imediato i autori-
dade veterinaria nacional competente do Estado mem-
bro produtor ¢ & Comissio.

12.° — 1 — E concedido aos expedidores cujo leite
ndo péde ser langado nos circuitos comerciais o direito
de obter o parecer de um perito, de modo que estes
possam determinar se se verificaram as condi¢des do
n.° 3 do nimero anterior, antes de as autoridades ve-
terindrias competentes terem tomado outras medidas,
tais como a destrui¢do do leite.

2 — O perito deve ter nacionalidade de um dos Es-
tados membros diferente da dos envolvidos no litigio.

13.° — 1 — Sem prejuizo das exigéncias complemen-
tares previstas no n.° 5.°, sé pode ser expedido para
o territdrio de outro Estado membro leite tratado ter-
micamente que provenha de estabelecimentos de trata-
mento que satisfacam as condigdes previstas nos capi-
tulos vi e Vil do anexo A para a 1.2 fase, isto é, até
31 de Dezembro de 1992, e as do 2.° periodo a partir
desta data.

2 — No caso de leite destinado ao consumo directo,
aplicam-se os critérios da 2.2 fase a partir de 1 de Abril
de 1990.

3 — Os métodos de andlise a utilizar para verifica-
¢do do cumprimento das disposi¢des do n.° 1 serdo
posteriormente publicados, de acordo com o que vier
a ser estabelecido a nivel comunitério, seguindo-se, en-
tretanto, os métodos de andlise admitidos no plano na-
cional ou internacional, nomeadamente pela FIL e ISO.

14.° — 1 — As exploragdes devem ser submetidas a
controlos periddicos, por um médico veterindrio oficial,
que permitam assegurar o cumprimento das exigéncias
de cardcter higiénico, havendo lugar 4 adopgdo de me-
didas adequadas pelo servigo oficial sempre que hou-
ver suspeita de que as exigéncias de caricter higiénico
e as sanitdrias, mencionadas no capitulo vi do anexo
A, nao sdo respeitadas.

2 — O leite cru e o leite tratado termicamente de-
vem ser submetidos a um controlo periédico a efectuar
pelos estabelecimentos supervisionados e sob responsa-
bilidade do médico veterindrio oficial, bem como a con-
trolo periddico a realizar pelo servigo oficial.

3 — Estes controlos devem consistir na pesquisa de
residuos de substincias de acgdo farmacoldgica, hor-
monal, antibidticos, pesticidas, agentes detergentes e
outras substancias prejudiciais ou susceptiveis de alte-
rarem as caracteristicas organolépticas ou de tornarem
o consumo do leite perigoso ou nocivo & saide hu-
mana, na medida em que esses residuos ultrapassem os
limites de tolerdncia admitidos.
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4 — Se o leite examinado ndo cumprir as disposi¢oes
do presente diploma, deve ser excluido das trocas in-
tracomunitarias.

5 — Os exames dos residuos devem ser feitos se-
gundo médotos cientificamente reconhecidos, nomea-
damente os que sdo definidos nas directivas comunita-
rias ou noutras normas internacionais.

6 — O controlo das exploragdes de producado serd
efectuado de acordo com o codigo geral de higiene, de-
finindo as condig¢Ges gerais de higiene a respeitar nas
exploragdes de produg¢do, em particular as condigbes
de manutencdo dos locais e as relativas 4 ordenha.

7 — Quando existir suspeita fundamentada de que
as disposi¢des do presente diploma ndo sdo respeita-
das, o servi¢o oficial toma as medidas apropriadas, no-
meadamente a suspensdo do licenciamento.

15.° Nio é permitida a entrada no territério nacio-
nal de leite:

a) Pateurizado, obtido num estabelecimento apro-
vado que faca a recolha de leite cru ou se si-
tue na zona de protec¢do abrangida pelo
Decreto-Lei n.° 80/90, de 12 de Margo, e res-
pectivo regulamento, relativo as trocas intraco-
munitarias de bovinos e suinos, no caso de
ocorrer febre aftosa nessa zona;

b) Pateurizado ou UHT, proveniente de um Es-
tado membro em que a febre aftosa tome um
cardcter extensivo ou quando ocorra uma nova
doenga grave contagiosa dos animais.

16.° Até a adopgdo de um regime comunitdrio rela-
tivo a4 importacao de leite tratado termicamente pro-
veniente de paises terceiros, as disposi¢des nacionais
aplicdveis a estas importacdes ndo devem ser mais fa-
voraveis que as que regem as trocas intracomunitérias.

Ministérios da Agricultura, Pescas e Alimentacdo e
do Comércio e Turismo.

Assinada em 6 de Dezembro de 1990.

O Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagéo,
Arlindo Marques da Cunha. — O Ministro do Comér-
cio e Turismo, Fernando Manuel Barbosa Faria de Oli-
veira.

ANEXO A

CAPITULO 1
Condic¢oes gerais de aprovaciio

Os centros de tratamento e os postos de recolha e centros de con-
centragao do leite devem estar situados em locais em que o leite ndo
possa sofrer influéncia nociva para a saide humana e cujas caracte-
risticas naturais ndo sejam modificadas, devendo, pelo menos, ter:

1 — Nos locais em que € tratado e armazenado o leite tratado ter-
micamente:

a) Um pavimento em material facil de limpar e desinfectar e
disposto de modo a permitir um escoamento facil dos liquidos;

b) Paredes lisas, resistentes e impermedveis, com revestimento
lavdvel e claro pelo menos até uma altura de 2 m e no mi-
nimo até a altura da armazenagem nos locais de refrigera-
¢do e armazenagem, excepto quando o leite for armazenado
em tanques hermeticamente fechados. A linha de unido das
paredes e solo deve ser arredondada ou com acabamento idén-
tico, excepto nos locais de armazenagem e refrigeracgdo;

¢) Portas em materiais inalterdveis com revestimento liso e im-
permedvel de ambos os lados;

d) Materiais de isolamento imputresciveis ¢ inodoros;

¢) Uma ventilagdo suficiente e uma boa evacuacdo dos vapores;

/) Uma ilumina¢do adequada, natural ou artificial;

g) Dispositivos de limpeza e desinfecgio das mios e lavagem de
material com dgua quante, 0 mais préximo possivel dos postos
de trabalho. As torneiras devem ser de comando ndo manual.
Para a lavagem das mados, estas instalagdes devem ter agua
corrente, quente e fria, produtos de lavagem e desinfeccao,
bem como toalhas de uso unico.

2 — Um numero apropriado de vestidrios com paredes e pavimen-
tos lisos, impermedveis e lavdveis. Lavatorios, duches e instalagoes
sanitarias, equipados com sifdo, que ndo comuniquem com os lo-
cais de trabalho. Os lavabos devem ter dgua corrente, quente e fria,
dispositivos de lavagem e desinfecgdo das mios, em numero sufi-
ciente e providos de torneiras de comando ndo manual, bem como
toalhas de uso unico, e estar situados préximo das instalagdes sani-
tdrias.

3 — Um local especial e equipamento apropriado para as opera-
¢Oes de limpeza e desinfecgdo dos recipientes ou cisternas.

4 — Uma instalagdo que permita o abastecimento em d4gua
exclusivamente potdvel, segundo as disposi¢des da Directiva
n.® 80/778/CEE. No entanto, ¢ a titulo excepcional, é permitida uma
instalagdo de dgua ndo potdvel para a produgdo de vapor, luta con-
tra incéndios e arrefecimento dos equipamentos frigorificos, desde
que as condutas instaladas para o efeito ndo permitam a utiliza¢do
desta dgua para fins diferentes e ndo constituam risco de contami-
nagdo do leite. O vapor de 4gua e a dgua em questdo nao podem
entrar em contacto directo com o leite, nem ser utilizados para a
lavagem e desinfecgdo de recipientes, instalagGes e material que con-
tactem com o leite. As condutas de 4gua ndo potdvel devem ser bem
diferenciadas das destinadas 3 4gua potdvel.

5 — Dispositivos apropriados de protec¢do contra os animais in-
desejdveis.

6 — O material, as canalizagdes e os equipamentos ou a sua su-
perficie, destinados a contactar com o leite, devem ser fabricados
em material liso, fécil de lavar e desinfectar, resistente a corrosio
e que ndo liberte no leite uma quantidade de elementos nocivos, sus-
ceptiveis de alterarem a composi¢do do leite ou exercerem uma in-
fluéncia nociva nas suas caracteristicas organolépticas.

CAPITULO 11

Condi¢des especiais de aprovacio
dos centros de tratamento

7 — Para além das condi¢bes gerais previstas no capitulo 1, os es-
tabelecimentos de tratamento devem ter, pelo menos:

a) Uma instalagdo que permita efectuar mecanicamente as ope-
ra¢des de enchimento e fecho automadticos apropriadas dos
recipientes destinados ao acondicionamento do leite tratado
termicamente, apos enchimento, excluindo biddes e cisternas;

b) Equipamentos para arrefecimento € armazenagem em frio do
leite tratado termicamente e, nos casos previstos nos capitu-
los 111 e 1v e n.® 32 do capitulo vii, do leite cru. As instala-
¢Oes de armazenagem devem estar equipadas com aparelhos
de medi¢do de temperatura;

¢) Em caso de acondicionamento em embalagem perdida, um
local para a sua armazenagem, bem como para as matérias-
-primas destinadas ao fabrico da mesma;

d) No caso de o acondicionamento ser feito em recipientes de

utilizagdo multipla, um local especial para a sua armazena-

gem, bem como uma instalagdo que permita efectuar meca-
nicamente a sua lavagem e desinfecgdo;

Recipientes para a armazenagem do leite cru, instalagido para

a normalizagdo do leite, bem como recipientes para a arma-

zenagem do leite normalizado;

/) Centrifugas ou qualquer outro aparelho aprovado ou auto-
rizado para a depuragdo do leite;

2) Um equipamento aprovado ou autorizado pelo servi¢o ofi-
cial para o tratamento térmico com:

e

~

1) Um regulador automdtico de temperatura;

2) Um termdmetro registador;

3) Um sistema de seguranga automadtico que impeca um
aquecimento insuficiente;

4) Um sistema de seguranca adequado que impe¢a a mis-
tura do leite pasteurizado ou esterilizado com leite in-
suficientemente aquecido (valvula de derivagéo);

5) Um registador automatico de seguranga que impega
aquela mistura;
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h) O estabelecimento de tratamento deve dispor de um labora-
tério préprio ou apoiar-se nos servigos prestados por um la-
boratdrio equipado com o material necessdrio para efectuar
as analises e os exames indispensdveis do leite.

CAPITULO I

Condicoes especiais dos postos de recolha

8 — Independentemente das condigbes gerais do capitulo 1, os
postos de concentragdo devem, pelo menos, ter:

a) Um dispositivo ou meios apropriados para o arrefecimento
do leite e, desde que se proceda & sua armazenagem no posto,
uma instalacdo para a armazenagem em frio;

b) Se no posto de recolha o leite é depurado, esta operagdo deve
fazer-se em centrifugas ou qualquer outro aparelho aprovado
pelo servigo oficial.

CAPITULO 1V

Condicdes especiais de registo
de centros de comcentragdo

9 — Independentemente das condigdes gerais do capitulo 1, os cen-
tros de normalizagdo devem, pelo menos, ter:

a) Recipientes para a armazenagem em frio do leite cru, uma
instalagdo para a normalizagdo, bem como recipientes para
a armazenagem de leite normalizado;

b) Centrifugas ou qualquer outro aparelho aprovado ou auto-
rizado pelo servigo oficial para a depuracdo do leite.

CAPITULO V

Higiene dos locais, do material ¢ do pessoal
nos estabelecimentos

10 — E exigido o mais escrupuloso estado de limpeza para o pes-
soal, locais e material:

a) O pessoal afecto ao tratamento ou a manipulacio do leite
deve usar fatos de trabalho e barretes limpos. E proibido fu-
mar nos locais de trabalho e armazenagem do leite.

Nao ¢ permitida a entrada de animais nos estabelecimentos.

A destruicdo de animais infestantes deve ser praticada siste-

maticamente;

¢) O material e as instalagdes utilizados para o tratamento do
leite devem ser mantidos em bom estado de limpeza e ma-
nutengio;

d) Os locais de tratamento devem ser limpos, pelo menos, dia-
riamente;

e) No fim de cada fase de trabalho, e pelo menos uma vez por
dia, o material, os recipientes e as instalagbes que contac-
tam com o leite, com os produtos lacteos ou outros géneros
alimenticios devem ser lavados, limpos e desinfectados.

b

~

11 — Ap6s cada transporte ou cada série de transportes, quando
o periodo que decorre entre a carga ¢ descarga for reduzido, mas
pelo menos uma vez por dia, os recipientes € as cisternas utilizados
no transporte do leite cru ao centro de recolha ou de normalizagdo
ou ao centro de tratamento do leite devem ser lavados antes da sua
reutilizagdo.

12 — Quando a passagem do leite cru do posto de recotha ou con-
centracdo para o estabelecimento de tratamento ndo ¢ efectuada por
meio de canalizagbes, os recipientes necessdrios ao transporte do leite
cru devem preencher as condigdes previstas nas alineas ¢) a e) do
n.° 10.

13 — Quando forem utilizados produtos quimicos para as opera-
¢des de desinfecgdo, estes produtos devem ser os oficialmente apro-
vados para este fim.

14 — O trabalho, o tratamento, a manipulagdo e o transporte do
leite sdo interditos ao pessoal que possa transmitir, por intermédio
do leite, doencas infecto-contagiosas ou de qualquer outra natureza,

15 — Todo o pessoal afecto ao trabalho e & manipulagio do leite
deve provar, por certificado médico ou qualquer outro sistema equi-
valente, que nada se opde a sua afectagdo aquele trabalho. O certi-
ficado médico deve ser renovado anualmente, a menos que seja ofi-
cialmente reconhecido um outro regime de controlo médico
equivalente.

CAPITULO VI

Das condigdes relativas as condigoes de admissio
do leite cru no estabelecimento de tratamento

A) Efectivo de origem

16 — O leite cru deve provir de vacas que:

a) Pertengam a um efectivo oficialmente indemne de tuberculose
e indemne ou oficialmente indemne de brucelose;

b) Nio apresentern nenhuma manifestagdo de doenga contagiosa
transmissivel ao homem pelo leite;

¢) Nao apresentem nenhuma alteragdo visivel do estado geral
nem afec¢des do aparelho genital com corrimento, enterite
com diarreia acompanhada de febre ou inflamagdo detectd-
vel da mama ou da pele do tbere;

d) Nao apresentem feridas do ubere susceptiveis de afectarem
o leite;

e) Produzam diariamente, pelo menos, 2 1 de leite;

/) Que ndo tenham sido tratadas com substincias transmissiveis
ao leite e que sejam perigosas para a saude humana ou sus-
ceptiveis de o serem quando ndo tenha sido respeitado o in-
tervalo de seguranga.

17 — Deve ser excluido do tratamento o leite cru que:

a) Provenha de animais que nao satisfacam as exigéncias do
Decreto-Lei n.° 367/88, de 15 de Outubro;
b) Contenha residuos de substdncias visadas no n.° 3 do n.° 14.°

B) Higiene da exploragéao

18 — O leite cru deve provir de exploragdes de produgio regista-
das e controladas nos termos do n.° 14.° Os locais utilizados como
tal devem ser projectados, construidos, mantidos e geridos de modo
a assegurar:

a) Boas condigdes de alojamento, higiene, limpeza e sanidade
dos bovinos leiteiros;

b) Condigdes higiénicas satisfatorias para a ordenha, manipu-
lagdo e armazenagem do leite.

19 — Os locais nos quais se procede a ordenha ou nos quais o
leite ¢ armazenado, manipulado ou arrefecido devem estar situados
e ser construidos de modo a evitar qualquer risco de contaminagio
do leite. Devem ser faceis de lavar e desinfectar e ter, pelo menos:

a) Paredes e pavimento facilmente lavéveis;

b) Um sistema de drenagem satisfatério, disposto de modo a
permitir o escoamento facil dos liquidos, e meios satisfaté-
rios de evacuagdo dos efluentes;

¢) Ventilagdo e iluminacdo satisfatdrias;

d) Abastecimento de dgua apropriado e satisfatério, de acordo
com a Directiva n.° 80/778/CEE, para as operagdes de or-
denha, limpeza e arrefecimento;

e) Uma separagdo adequada de qualquer fonte de contamina-
¢do, tal como instala¢Oes sanitdrias e nitreiras;

/) Revestimentos e equipamentos faceis de lavar, limpar e de-
sinfectar;

g) Os locais de armazenagem do leite devem dispor de um equi-
pamento de refrigeragdo. Devem estar protegidos de quais-
quer animais infestantes e ter uma separa¢do adequada dos
locais em que os animais estdo alojados.

20 — Se se utilizar um sistema de ordenha mével, devem ser sa-
tisfeitas as exigéncias das alineas d) e f) do n.° 19 e este deve localizar-
-se num local onde ndo haja acumulagdo de excrementos ou outros
dejectos, de modo a assegurar a protec¢do do leite durante o pe-
riodo da sua utilizagio, ser construido e ter acabamentos de modo
a permitir a manuten¢do em bom estado de higiene.

21 — E necessdria uma 4rea ou uma sala, de ordenha, separada
de modo adequado das superficies habitaveis quando os bovinos lei-
teiros estejam em liberdade.

22 — O isolamento dos animais atingidos ou suspeitos de o se-
rem por uma das doengas visadas na alinea $) do n.° 16, ou a sepa-
ragdo dos animais visados na alinea ¢) do n.° 16 do restante reba-
nho, deve ser feito de um modo eficaz.

23 — Qualquer animal deve ser mantido afastado dos locais em
que ¢ armazenado, manipulado ou arrefecido o leite.
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C) Da higiene da ordenha, recolha do leite cru e seu
transporte da exploragdo de produgdo ao centro
de recclha ou de normalizagdo ou ao estabeleci-
mento de tratamento e da higiene do pessoal.

24 — A ordenha deve efectuar-se higienicamente ¢ nas condigbes
fixadas no anexo D.

25 — Imediatamente apds a ordenha, o leite deve ser colocado num
local apropriado e mantido de modo a evitar qualquer influéncia des-
favordvel. Se ndo for recolhido nas duas horas seguintes a ordenha,
o leite deve ser arrefecido a uma temperatura de, pelo menos, 8°C
no caso de recolha didria e de 6°C se a recolha nao for didria. Du-
rante o transporte para o estabelecimento de tratamento, a tempe-
ratura do leite ndo deve ultrapassar 10°C.

26 — O material e 0 equipamento ou a sua superficie, destinados
a contactar com o leite (utensilios, recipientes, cisternas e outro ma-
terial destinado a ordenha, recolha ou ao transporte do leite), de-
vem ser fabricados em material liso, facil de limpar e desinfectar,
resistente a corrosao e que ndo liberte para o leite uma quantidade
de elementos susceptivel de afectar a saide humana, alterar a com-
posi¢do do leite ou exercer uma influéncia nociva nas suas caracte-
risticas organolépticas.

27 — Os utensilios empregues na ordenha, as instalagdes de orde-
nha mecénica e os recipientes em contacto com o leite devem, apds
a sua utilizacdo, ser limpos e desinfectados. Apds cada transporte
ou cada série de transportes, quando o periodo que decorre entre
a carga e a descarga for reduzido, mas, pelo menos, uma vez por
dia, os recipientes e as cisternas utilizados no transporte do leite cru
ao posto de recolha, de concentracdo ou ao centro de tratamento
do leite devem ser lavados, limpos e desinfectados antes da sua reu-
tilizagao.

28 — Quando forem utilizados produtos quimicos nas operagdes
de desinfecgdo, estes devem ser oficialmente aprovados para este fim.

29 — As cisternas afectas a recolha de leite sé podem ser utiliza-
das para o transporte do leite, produtos ldcteos e dgua potdvel.

30 — A ordenha, manipula¢do e recolha do leite sdo interditos ao
pessoal que possa transmitir doengas contagiosas ou outras atraveés
do leite.

D) Das normas a observar na admissao do leite

O leite cru de cada exploragdo deve, para poder ser tratado ter-
micamente, satisfazer as seguintes normas minimas:

31 — O cumprimento dos requisitos exigidos deve ser controlado
por amostragem, por sondagem, a nivel da recolha na exploragio,
na admissdo do leite cru no estabelecimento de tratamento ou nos
postos de recotha e ou de concentragio:

1.* fase 2.* fase
Teor em germes a 30°C (por mililitro) —
1P AP (1 300 000 [ (") 100 000
Titulo em células somadticas (por milili-
tro) — MAX. ..o (3) 500 000 | (%) 400 000
Ponto de congelagdo (0°C) — max...... 0,520 0,520
Antibiéticos (por mililitro):
Penicilina — inf. ............ ... ... 0,004 ug | 0,004 ug
OULros .. oo Negativo | Negativo

(') Média constatada num periodo de dois meses com, pelo menos, duas colheitas por
més.

(') Média constatada num periodo de trés meses com, pelo menos, uma colheita por
més.

Para além disso, o leite devera ter sido submetido a um teste pi-
rivico ou qualquer outro controlo de resultado equivalente e satis-
fazer os demais requisitos que vierem a ser fixados pelo Conselho
e publicados por portaria do Ministro da Agricultura, Pescas e Ali-
mentagdo.

O centro de tratamento informa o veterindrio oficial quando as
contagens maximas fixadas para o titulo em células somadticas fo-
ram atingidas, para que o médico veterinario oficial tome as medi-
das adequadas. Se ao cabo de um més o leite da exploragdo em causa
ndo respeitar as normas determinadas, devera ser tratado em mo-
mento diferente ou separadamente do leite destinado as trocas in-
tracomunitarias e destas ser excluido.

CAPITULO VI

Requisitos relativos ao tratamento térmico

32 — O leite cru, desde a recep¢do no centro de tratamento, se
néo for tratado nas quatro horas seguintes a sua admissao, deve ser
arrefecido a uma temperatura que ndo ultrapasse -+ 5°C ¢ ser man-
tido a esta temperatura até ao tratamento térmico. Se o leite ¢ru ndo
for tratado nas 36 horas seguintes a sua admissao, deverd ser sub-
metido a um controlo complementar antes do seu tratamento (ér-
mico, se se constatar, segundo um método directo ou indirecto, que
o teor em germes mesofilos totais a 30°C ultrapassa, por mililitro,
0s 600 000 na 1.* fase e 200 000 para a 2.%, o leite em causa deve
ser tratado num momento diferente ou separadamente do destinado
as trocas intracomunitdrias.

33 — O leite pasteurizado deve ter sido obtido por um tratamento
cuja temperatura seja, no minimo, de 71,7°C durante 15 segundos
ou qualquer outra combinagdo equivalente. Deve, para além disso,
satisfazer, aquando dos controlos por sondagem efectuados no cen-
tro de tratamento, as seguintes normas:

1.* fase 2.* fase
Germes patogénicos ................... Auséncia | Auséncia
Coliformes (por mililitro) — inf......... b) 1
Teor em germes a 30°C (por mililitro) —
MAX. © e e 50 000 30 000
Apds incubagdo a 6°C cinco dias:
Teor em germes a 21°C (por milili-

o) — MaAX. . oovvivin e 250 000 100 000
Fosfatase .. ....................... Negativo | Negativo
Peroxidase. ........ P Positivo | Positivo
Antibidticos (por mililitro) ......... Negativo | Negativo
Indice crioscopico (°C) — max. 0,520 0,520

Para além disso, o leite pasteurizado deve ser submetido a um teste
pirivico ou a qualquer outro controlo com resultados equivalentes
e satisfazer, aquando destes controlos, as provas que vierem a ser
fixadas pelo Conselho e publicadas por portaria do Ministro da Agri-
cultura, Pescas ¢ Alimentagdo.

34 — O leite UHT deve satisfazer as seguintes condicdes:

a) Deve ter sido obtido por um processo de aguecimento em
fluxo continuo, aplicado uma tunica vez de modo ininterrupto,
utilizando um binémio temperatura elevada-tempo curto (no
minimo 135°C durante, pelo menos, um segundo) e acondi-
cionamento asséptico em recipiente opaco;

b) Ter uma conservagdo tal que, efectuado o controlo por son-
dagem, ndo seja detectdvel qualquer alteragao no leite man-
tido numa embalagem fechada apds incubagdo durante 15 dias
a uma temperatura de +30°C. Quando necessdrio, podera
considerar-se a «prova de estufa» em embalagem fechada du-
rante sete dias a uma temperatura de 55°C;

¢) Apresentar uma reacg¢do positiva 4 prova modificada da tur-
vagdo segundo Aschaffenburg ou qualquer outra a elaborar
em conformidade com o que vier a ser estabelecido;

d) Ter um indice crioscopico inferior ou igual a — 0,520°C;

e) No caso de o leite ser submetido ao tratamento UHT por
contacto directo com vapor de agua, este deve ser proveniente
de 4gua potdvel e ndo deve libertar substincias estranhas.

35 — O leite esterilizado deve:

a) Ter sido aquecido e esterilizado em recipientes hermeticamente
fechados, devendo o fecho permanecer intacto;

b) Ter uma conservagdo tal que, efectuado o controlo por son-
dagem, nao seja detectdvel qualquer alteragdo no leite man-
tido em embalagem fechada ap6s incubag¢ido durante 15 dias
a uma temperatura de +30°C. Quando necessario, podera
considerar-se a «prova de estufa» em embalagem fechada du-
rante sete dias a uma temperatura de +55°C;

¢) Apresentar uma reaccao negativa 4 prova modificada de tur-
vagdo de Aschaffenburg ou a qualquer outra prova equiva-
lente em conformidade com o que vier a ser estabelecido pelo
Conselho;

d) Ter um indice crioscopico inferior ou igual a — 0,520°C.
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36 — O leite esterilizado e o leite UHT devem, aquando dos con-
trolos efectuados por sondagem no estabelecimento de tratamento,
satisfazer as seguintes condigdes:

1.* fase 2.* fase

Apos incubagdo durante 15 dias a 30°C:

Teor em germes a 30°C (por 0,1 ml) —
o 0¥ 10 10
Controlo organoléptico ............ Normal Normal
Antibidticos (por mililitro) ......... Negativo | Negativo

Por outro lado, este leite deverd ser submetido a um controlo por
LPS (germes butiricos) ou a qualquer outro de resultados equiva-
lentes e satisfazer as normas que para o efeito vierem a ser estabele-
cidas por portaria do Ministro da Agricultura, Pescas ¢ Alimentagio.

37 — A produgio de leite pasteurizado, UHT e de leite esterili-
zado pode fazer-se a partir de leite cru que tenha sofrido noutro es-
tabelecimento um primeiro tratamento térmico cujo bindémio tempo-
-temperatura seja inferior ao da pasteurizagdo e deve ter, por isso,
uma fosfatase positiva. Deste facto devera ser dado conhecimento
as autoridades competentes e deve figurar no certificado de salubri-
dade.

38 — Os processos de aquecimento, as temperaturas € a duragdo
do aquecimento para o leite pasteurizado, esterilizado ¢ UHT, os ti-
pos de aparethos de aquecimento, a valvula de derivagdo e os tipos
de dispositivos de regulagdo e de registo das temperaturas serdo apro-
vados ou autorizados pelo organismo oficial competente.

39 — O leite, apds pasteurizagdo, deve imediatamente ser arrefe-
cido, de modo a respeitar, nos mais curtos espagos de tempo, as tem-
peraturas previstas nos capitulos IX e X! para a armazenagem €
transporte do leite, respectivamente.

40 — Os graficos dos termdémetros registadores devem ser data-
dos e conservados durante dois anos para serem apresentados a pe-
dido dos agentes designados pelo servigo oficial para o controlo do
estabelecimento.

CAPITULO VIII

Acondicionamento no centro de tratamento do leite tra-
tado termicamente nos recipientes destinados a venda
directa aos consumidores.

41 — Os recipientes destinados a4 venda directa aos consumidores
devem respeitar as regras de higiene. Devem, nomeadamente, nio
libertar elementos susceptiveis de afectarem a saude humana, nem
alterar a composigdo do leite ou exercer uma influéncia nociva nas
suas propriedades organolépticas, em conformidade com as disposi-
¢Oes legais aplicdveis na matéria. Para além disso, se se tratar de
recipientes destinados a reutilizagdo, devem se concebidos de modo
a poderem ser facilmente lavados, limpos e desinfectados, em con-
formidade com a alinea ¢) do n.° 48.

42 — As operagdes de enchimento e fecho dos recipientes e seu
acondicionamento devem ser efectuados automaticamente.

43 — O fecho deve ser efectuado no estabelecimento de tratamento
do leite, imediatamente apos o enchimento por meio de um disposi-
tivo que assegure uma protecgdo do leite contra as influéncias noci-
vas. O dispositivo de fecho ndo deve poder ser reutilizado apds a
abertura.

44 — Para além das mengdes previstas pelas disposi¢Oes legais em
vigor, o produtor deve marcar de modo legivel e visivel a embala-
gem com as seguintes indicagdes:

a) A natureza do tratamento térmico do leite;

b) A data do tratamento térmico e, no caso do leite pasteuri-
zado, a temperatura de armazenagem;

¢) O numero de aprovagdo do estabelecimento de tratamento
e a sigla CEE.

CAPITULO IX

Armazenagem do leite pasteurizado
no centro de tratamento

45 — Apos arrefecimento, a temperatura méxima do leite pasteu-
rizado deve ser, até a saida do estabelecimento de tratamento, de
+46°C. A temperatura dos locais de armazenagem deve ser registada.

CAPITULO X
Certificado de salubridade

46 — O exemplar original do certificado de salubridade que deve
acompanhar o leite tratado termicamente durante o transporte para
o pais de destino deve ser emitido, aquando da carga, pelo médico
veterindrio oficial ou pela autoridade competente designada pelo ser-
vigo veterindrio central.

47 — O certificado de salubridade deve corresponder, na sua apre-
sentagdo e conteudo, ao modelo do anexo B, sendo redigido, pelo
menos, na ou nas linguas do pais de destino.

CAPITULO XI
Transporte do leite tratado termicamente

48 — As cisternas, bidOes e outros recipientes que devem ser uti-
lizados para o transporte do leite pasteurizado devem satisfazer to-
das as regras de higiene, nomeadamente:

a) As paredes internas ou qualquer outra parte que possa con-
tactar com o leite devem ser fabricadas em material liso, fa-
cil de lavar, limpar e desinfectar, resistente 4 corrosdo e que
ndo liberte no leite elementos susceptiveis de prejudicarem a
satide humana, de alterarem a sua composi¢do ou exercerem
uma influéncia nociva nas suas propriedades organolépticas;

b) Serem concebidos de tal modo que permitam o escoamento

facil do leite, ¢ quando providos de torneiras, estas devem

poder ser facilmente retiradas e desmontadas, lavadas e de-
sinfectadas;

Serem lavados e desinfectados, segundo o disposto nas ali-

neas ¢) a e) do n.° 10 do capitulo v, apds cada utilizagdo

e, sempre que necessario, antes de serem reutilizados;

d) Estarem hermeticamente fechados antes e durante o trans-
porte.

~

¢

49 — Os veiculos e recipientes destinados ao transporte do leite
pasteurizado devem ser concebidos e equipados de tal modo que a
temperatura prevista no n.° 54 possa ser mantida durante todo o
transporte.

50 — Os veiculos de transporte do leite tratado termicamente e
acondicionado em pequenos recipientes ou em bilhas devem estar em
bom estado de conservagdo. Ndo podem ser utilizados para o trans-
porte de outro produto susceptivel de alterar o leite.

51 — O revestimento interior das cisternas ou biddes deve ser liso
e fécil de lavar e desinfectar. O interior dos veiculos destinados ao
transporte deve responder a todas as regras de higiene. Os veiculos
destinados ao transporte do leite tratado termicamente acondicionado
em pequenos recipientes ou biddes devem ser concebidos de modo
a protegé-los de qualquer conspurcagdo ou influéncia atmosférica e
ndo podem ser utilizados para o transporte de animais.

52 — Cada cisterna utilizada para o transporte do leite pasteuri-
zado destinado as trocas intracomunitarias deve ser aprovada pelo
servico oficial e ser selada aquando da emissdo do certificado pela
autoridade veterindria competente.

53 — A autoridade veterinaria competente deve certificar-se, an-
tes da expedigdo, de que os meios de transporte, bem como as con-
digdes da carga, satisfazem as condi¢des de higiene definidas no pre-
sente capitulo.

54 — Durante o transporte, a temperatura do leite pasteurizado
transportado em cisterna ou acondicionado em pequenos recipientes
e biddes ndo deve ultrapassar +6°C,

ANEXO B

Certificado de salubridade relativo ao leite tratado termicamente
destinade a um Estado membro

N.° ... (facultativo)

Pais expedidor: ...
Ministério: ...

Servigo: ...

Ref.*: ... (facultativo).

I — Identificacio do produto

Natureza do produto: ...

O produto foi/ndo foi (!) obtido a partir de leite cru que sofreu,
noutro estabelecimento, um primeiro tratamento térmico cujo bind-
mio tempo-temperatura foi inferior ao da pasteurizagdo. Este leite
revelou uma fosfatase positiva.
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Data e natureza do tratamento térmico: ... (tempo/temp.?).

O processo de tratamento do leite UHT foi/ndo foi (1) aplicado
por contacto directo do leite com vapor de dgua.

Natureza da embalagem: ...

Numero de recipientes:

Quantidade de produto em volume ou em peso:

Numero do lote:

II — Proveniéncia do produto

Morada e numero de aprovagdo do estabelecimento de trata-
mento: ...

111 — Destino do produto

O produto é expedido de: ... (local de expedigdo).

Nome e morada do expedidor: ... para: ... (pais e local de des-
tino).

Nome e morada do destinatdrio: ...

Pelo seguinte meio de transporte (3): ...

A cisterna utilizada para o transporte visado no presente certifi-
cado é/ndo é (!) afecta ao transporte exclusivo do leite tratado ter-
micamente.

IV — Atestado

Eu, abaixo assinado, certifico que o leite atrds designado foi ob-
tido nas condigdes de produgdo e controlo previstos pelo presente
diploma, referente as questdes sanitdrias e de policia sanitria aquando
das trocas intracomunitdrias de leite tratado termicamente.

Certifico, para além disso, que o leite atras designado satisfaz:

As normas microbioldgicas previstas na directiva anteriormente
referida para a 1.* fase (1) (%);

As normas da 2.* fase para o leite destinado ao consumo hu-
mano directo (4).

(Carimbo.)
Feito em ... (data e local).
... (assinatura).

Nome em letra de imprensa:

(') Riscar o que ndo interessa.

(*) Para os vagdes € os camides indicar a matricula, para os avides o niimero de voo
e para os barcos o nome.

(') Atestado a emitir para o leite destinado a um Estado membro que possa condicio-
nar a introdugdo de leite tratado terrmicamente no seu territério de acordo com esta condigdo.

() A partir de 1 de Abril de 1990.

ANEXO C
Controlo do ponto crioscdpico

O controlo previsto no ponto D do capitulo vi do anexo A do
ponto crioscopico do leite cru deve ser feito de acordo com as se-
guintes modalidades:

I — O leite cru de cada exploracgdo deve ser submetido a um con-
trolo regular através da colheita de amostras a efectuar por sondagem.

2 — No caso de entrega directa do leite de uma unica exploragdo
ao estabelecimento de tratamento, essas colheilas serdo efectuadas,
quer por ocasido da recolha na exploragao, desde que sejam toma-
das todas as precaugOes para evitar qualquer fraude durante o trans-
porte, quer antes da descarga no estabelecimento de tratamento, sem-
pre que o leite seja directamente entregue pelo empresario.

3 — Se os resultados do controlo conduzirem a autoridade com-
petente & suspeita de ter havido uma adicdo de agua, esta colherd
uma amostra auténtica. Esta amostra deve representar o leite de uma
ordenha da manhid ou da tarde, integralmente vigiada, e que ndo
tenha sido iniciada, no minimo, 11 horas, e, no maximo, 13 horas
apds a ordenha anterior.

4 — No caso de entrega proveniente de varias exploragdes, as co-
lheitas apenas podem ser efectuadas aquando da admissdo do leite
cru no estabelecimento de tratamento ou no centro de recolha ou
normalizagdo, desde que, no entanto, seja efectuado um controlo por
amostragem nas exploragdes.

5 — Se os resultados do controlo revelarem a ultrapassagem da
norma prevista no ponto 31 do capitulo vi do anexo A, serdo efec-
tuadas colheitas de amostras nas exploragdes que tenham participado
na recolha do leite em causa.

6 — Se necessdrio, a autoridade competente colhera amostras au-
ténticas na acepgdo do ponto 3.

7 — Se os resultados do controlo desmentirem a suspeita de adi-
¢do de dgua, o leite cru pode ser utilizado para a producdo de leite
tratado termicamente.

ANEXO D
Condicées gerais de higiene nas exploracdes de leite

1 — As exploragdes de produgdo de leite devem respeitar o seguinte
cédigo geral de higiene:

Cédigo geral de higiene a respeitar nas exploracdes de producdo

CAPITULO 1
Condicdes gerais de manutencdo das instalacdes

1 — Os estdbulos em que as vacas sdo alojadas e as respectivas
instalagcdes devem estar sempre bem limpos e em boas condigdes.

2 — Os acessos aos estabulos e respectivas instalagdes devem ser
mantidos sem quaisquer acumulacdes de excrementos ou outros re-
siduos prejudiciais.

3 — O estrume deve ser removido das condutas de excrementos
com a regularidade necessdria.

4 — Em caso de estabulagdo presa, os compartimentos devem ser
mantidos secos, se necessdario por meio da utilizagdo de camas.

5 — As salas de ordenha, do leite, de limpeza e de armazenagem,
bem como do material que nelas se encontra, devem estar sempre
limpas e em boas condigdes.

6 — A desinfecgdo do estdbulo e respectivas instalagdes deve ser
efectuada de modo a evitar o risco de mistura do desinfectante ao
leite ou de deterioragdo deste.

7 — Tanto os suinos como as aves de capoeira ndo devem ser alo-
jados nos estdbulos nem nas instalagées onde as vacas sdo orde-
nhadas.

8 — Os insectos, os roedores e outros organismos prejudiciais de-
vem ser controlados.

9 — Os produtos quimicos, medicamentos e afins devem ser guar-
dados em lugar seguro.

10 — Os géneros alimenticios susceptiveis de terem um efeito pre-
judicial sobre o leite ndo podem ser armazenados no estdbulo.

CAPITULO 1I

Condicdes gerais para a manutencdo do material e
utensilios a empregar na ordenha e na manipulac¢io
do leite.

I — O material ¢ utensilios erhpregues na ordenha bem como to-
dos os seus componentes devem estar sempre limpos e ser mantidos
em boas condigdes.

2 — Apds a limpeza e desinfecgdo, o material e utensilios empre-
gues na ordenha, tratamento, armazenagem e transporte do leite de-
vem ser lavados com #dgua potavel. Os utensilios e escovas devem
ser armazenados em boas condigdes de higiene.

3 — As cisternas, quando esvaziadas e apds limpeza e desinfec-
¢do, devem ficar destapadas até serem de novo utilizadas.

CAPITULO 111

Condigées gerais de higiene relativas
as operacdes de ordenha

1 — Todas as vacas do efectivo devem ser identificadas individual-
mente pela autoridade competente; devem ser mantidas limpas e em
boas condigdes.

2 — Nio deve ser permitida, nem imediatamente antes nem de-
pois da ordenha, a realizagdo de qualquer trabalho que possa ter
um efeito prejudicial sobre o leite.

3 — Antes de ser iniciada a ordenha, os tetos, o ubere e, se ne-
cessario, as zonas adjacentes da virilha, a coxa e o abdémen da vaca
devem ser limpos.

4 — Antes da ordenha de cada vaca, o ordenhador deve inspec-
cionar o aspecto do leite. Em caso de detecgdo de qualquer anoma-
lia, o leite dessa vaca deve ser retirado.

5 — As vacas com doengas do ibere devem ser ordenhadas em
dltimo lugar, ou por uma mdaquina separada, ou, ainda, ordenha-
das manualmente, e o leite deve ser retirado.

6 — Os liquidos ou os aerossois destinados aos tetos das vacas em
aleitamento sé devem ser utilizados imediatamente apés a ordenha,
a ndo ser que tenham sido autorizados de outro modo pelas autori-
dades oficiais. Os componentes desses liquidos ou aerosséis devem
ser aprovados pelas autoridades oficiais.
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7 — O pessoal encarregado da ordenha e outros tratamentos do
leite deve usar vestudrio de ordenha limpo e adequado.

8 — Os ordenhadores devem lavar as mados imediatamente antes
do inicio da ordenha e manté-las limpas, tanto quanto possivel, du-
rante toda a ordenha. Para esse efeito, € necessario que existam, junto
ao local da ordenha, instala¢gdes adequadas para que o pessoal en-
carregado da ordenha ou tratamento do leite possa lavar as maos
¢ os bragos. Os golpes e feridas devem ser cobertos com um penso
a prova de dgua.

9 — O leite deve ser armazenado até a recolha na sala do leite
ou numa sala de armazenagem de leite.

10 — As salas do leite devem ser utilizadas unicamente para as
actividades relacionadas com a manipulagdo do leite e material de
ordenha.

11 — Os recipientes que contém leite devem permanecer tapados
enquanto estiverem no estabulo ou serem retirados e transportados
para as salas do leite.

12 — No caso do leite ser filtrado, o filtro utilizado deve, em fun-
¢do do seu tipo, ser substituido ou limpo antes de perder a sua ca-
pacidade de absor¢do. De qualquer modo, o filtro deve ser substi-
tuido ou limpo antes de cada ordenha. Nao devem utilizar-se filtros
de pano.

MINISTERIO DAS OBRAS PUBLICAS,
TRANSPORTES E COMUNICAGOES

Portaria n.° 8/91

de 2 de Janeiro

Considerando que o Instituto das Comunicag¢des de
Portugal é a entidade competente para a fiscalizagdo
da utilizacdo do espectro radioeléctrico;

Considerando que a salvaguarda dos direitos dos ci-
daddos e a operacionalidade da fiscalizagdo impdem a
adopg¢do de um cartdo de identificacdo dos agentes fis-
calizadores, por forma a garantir a idoneidade da sua
actuacio:

Manda o Governo, pelo Ministro das Obras Publi-
cas, Transportes e Comunicagdes, nos termos € ao
abrigo do disposto no n.° 3 do artigo 24.° do Decreto-
-Lei n.° 238/89, de 23 de Agosto, com a redacgido dada
pelo Decreto-Lei n.° 379/90, de 7 de Dezembro, o se-
guinte:

1.° E aprovado o modelo, anexo a esta portaria, de
cartdo de identificagdo para uso exclusivo dos agentes
de fiscaliza¢ao radioeléctrica do Instituto das Comuni-
cacoes de Portugal.

2.9 Os cartdes devem ser visados pelo director de
Fiscalizagdo Radioeléctrica do Instituto das Comunica-
¢oes de Portugal e autenticados com o selo branco.

3.° Os cartdes sao validos pelo periodo neles indi-
cado, podendo ser renovados no seu termo.

4.° Os titulares ficam obrigados a devolver os car-
toes no final do seu prazo de validade ou caso seja al-
terada a sua situag¢do funcional.

5.° Sera passada 2.? via, mediante declaracdo do ti-
tular, em caso de extravio, destruicdo ou deterioragéo,
de que se fard referéncia expressa no cartdo, a verme-
lho, mantendo, no entanto, 0 mesmo numero.

6.° E revogada a Portaria n.° 701/87, de 17 de
Agosto, cessando a validade dos cartdées emitidos ao
seu abrigo.

Ministério das Obras Publicas, Transportes e Comu-
nicagoes.

Assinada em 11 de Dezembro de 1990.
Pelo Ministro das Obras Piblicas, Transportes e Co-

municagdes, Carlos Alberto Pereira da Silva Costa, Se-
cretario de Estado da Habitagdo.

_ ANEXO I 3
CARTAO DE IDENTIFICAGAO
ANVERSO

O DIRECTOR

VERSO

Nes termos da leglslagio em vigor o portador deste cartio esth desigaado para  as Tuncoes
d Dacalizsghe.

DECRETO - LEI N.* 14747 DE 34 DE MARCO

A 33 NfT - A ﬂnllu;lo do cumpriments das disposiies do  presente  diploms ¢
wals  leglsinche  mecessiria sus txecuche compete des  agenles da Jcaitzache dul’nd-
paTs @ efello pela .-uaa que  supe s , bem como mos ageotes
das autoridsdes peoliciats

DECRETO - LE1 N* 23¥89 DE 23 DE AGOSTO

ArtS 40 alinea ¢} N4 . Panm ucho das suas atri , tompele designadamente ,
0 ICP, efoctusr a gestho do  especiro  radloeléclrion , devedo  para ! nomeadamente fis -
calizar a1 condkies de ulllizagho  do Uro das actividades Woemciadas, bem  como  com -
Uolar ¢ fscalizar ullliztagdes abusivas ¢  as Interferdnciss  radloelciricas , splkando coimas
quando for caso disso.

ATLY J4Y K12 . On trabalaadores o ICP que desempenhem funcies de fscalimcho  qu -
ando 3¢ encontrem mo  exercicho das suas fumgdes , sio equiparados a  agentes de autoridade
¢ Wm a3 scgulalea prerrogativas ©

a) Podem Identificar , parz  posterior Aduﬁn, bdol o8 individuos que Infringirem os re.
gulamenios cujs »mmxu devem (axer respelta

b) Podem reclamar o ausilio das numndnn -dmlnhlnllvn ¢ judiclals , quando o Julguem
pecershrio a0 desempenho das suns fungdes ;

) Podem usar Armas pars  deless propris , dos objeclos de servign ¢ das laslalagdes ¢ va-
Sores & sus guards , quando devidamente autorlzmados .

O Agente de Fiscalizagio

1 - Formato : 105 mm x 74,4 mm ; Cor Brancs .
Impressio a Preto ; Tarjas em disgonal do canto superior direito para o canto inferlor es -
querda, 2 Encarnado e Verde.

2 - Folografia Tlpo Passe .

MINISTERIO DA SAUDE

Portaria n.° 9/91
de 2 de Janeiro

Pela Portaria n.° 591/89, de 29 de Julho, foi apro-
vado o regulamento interno do Hospital Geral de Santo
Antdnio, em cujo artigo 11.° se estabelecia a estrutura
da area de prestacdo de cuidados de saide.

Verifica-se agora que, para uma maior eficacia e efi-
ciéncia dos servi¢os, ha que proceder a reestruturacio
dos Departamentos de Cirurgia e de Patologia Labo-
ratorial.

Também a grande evolugdo dos cuidados médicos em
geral e dos prestados a crianga em especial faz sentir
a necessidade da criagdo de um departamento de pe-
diatria, englobando a pediatria geral e os cuidados es-
peciais e intensivos de neonatologia e pediatria.

Nos termos do artigo 35.° do Decreto Regulamen-
tar n.° 3/88, de 22 de Janeiro, e de harmonia com o
disposto pelo artigo 12.° do regulamento interno do
Hospital Geral de Santo Antdnio, aprovado pela Por-
taria n.° 591/89, de 29 de Julho:

Manda o Governo, pelo Ministro da Saude, que o
artigo 11.° do regulamento interno do Hospital Geral
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de Santo Anténio, aprovado pela Portaria n.° 591/89,
de 29 de Julho, passe a ter a seguinte redacgdo:

Artigo 11.°

Da estrutura da drea de prestacdo de cuidados

L —
7 )
b) Departamento de Cirurgia, integrando:

Servigos de cirurgia 1, 2 e 3;
Servigo de cirurgia vascular;
Servi¢o de cirurgia maxilofacial, na sua
vertente de internamento;
) TS
d)
e) Departamento de Patologia Laboratorial,
integrando:

Servico de anatomia patoldgica;
Servico de hematologia laboratorial;

Servigo de hematologia clinica;
Servigo de imunologia;

Servigo de microbiologia;
Servigo de quimica clinica;

h) Departamento de Pediatria, integrando:

Servigo de pediatria geral;
Servigo de cuidados especiais e intensi-
vos de neonatologia e pediatria.

Ministério da Saide.

Assinada em 21 de Novembro de 1990.

Pelo Ministro da Saude, Albino Aroso Ramos, Se-
cretario de Estado Adjunto do Ministro da Satde.
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