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SUMARIO

Conselho da Revolugéo:
Decreto-Lei n.c 680,75:

D4 nova redac¢io A condicdo 12) da alinea b) do ar-
tigo 42.° do Estatuto dos Oficiais das For¢as Armadas,
promulgado pelo Decreto-Lei n.” 46 672,

Declaragao:

De ter sido rectificada a Portaria n.” 508/76, de 12 de
Agosto, que estabelece o quadro efectivo do Corpo
de Tropas Pars-Quedistas.

Presidéncia do Conselho de Ministros:
Resolugio do Conselho de Ministros:
Determina normas relativas 2 aquisicio de méquinas de
escrever & Messa, Méqulnas Messa Comercial, L.**
Declaragéio:

De ter sido rectificado o despacho conjunto dos Minis-
térios das Financas e da Indistria e Tecnologia publi-
cado no Didrio da Republica, 1.* série, n.° 172, de 24
de Julho de 1976.

Estado-Maior-General das Forgas Armadas e De-
partamento da Forga Aérea:
Declaragéo:

De terem sido autorizadas transferéncias de verbas no
orcamento da Defesa Nacional.

Ministério das Finangas:
Portaria n.° 558/76:

Aprova o Regulamento dos Conselhos Administrativos
do Comando-Geral, Unidades e Subunidades da Guarda
Fiscal.

Ministério da Agricultura e Pescas:
Portaria n.° 559/76:

Aprova o Regulamento de Inspec¢ido e Fiscalizacio Hi-
gio-Sanitarias do Pescado.

Nota. — Foi publicado um suplemento ao Did-
rio da Republica, n.” 129, de 2 de Junho de
1976, inserindo o seguinte:
Ministério da £ducagiio ¢ Investigagdo Cientifica:
Decreto n.° 435-A/78:

Estabelece para o ano lectivo de 1976-1977 um conjunto
de medidas respeitantes aos livros escolares a adoptar.

Nota. — Foi publicado um suplemento ao Did-
rio da Republica, n.° 130, de 3 de Junho de
1976, inserindo o seguinte:

Conselho da Revolugido:
Decreto-Lei n.° 438-A/76:

Determina que os oficiais e sargentos do extinto quadro
privativo das forgas ultramarinas com idade inferior
a 70 anos que passaram & situacdo de reforma, nos
termos da legislagdo anterior, sejam colocados na situa-
¢do de reserva desde que o requeiram e nédo hajam
passado aquela situagdo compulsivamente, por motivos
de ordem disciplinar.

Presidéncia do Conselho de Ministros:

Rectificagao:

Ao Decreto-Lei n.° 289/76, de 22 de Abril, que estabelece
um novo sistema de orédito & exportagio.

—— ¢ T —t T § M & § @ §

CONSELHO DA REVOLUGAO

Decreto-Lei n.° 680/76
de 7 de Setembro

Considerando que o Decreto-Lei n.°c 329-A/75, de
30 de Junho, visou conseguir, como um dos seus objec-
tivos fundamentais, um adequado rejuvenescimento
nos diversos postos dos quadros das forcas armadas;

Considerando que tal objectivo ndo foi correcta-
mente atingido, sobretudo no que respeita a regulari-
zagdo da passagem 2 situagdo de adido, para a qual
se exige, além dos limites de idade constantes do
mapa n.° 3 anexo aquele diploma legal, um minimo
de trés anos de permanéncia no posto [na nova redac-
¢3o0 dada a condigdo 12) da alinea b) do artigo 42.° do
Estatuto dos Oficiais das For¢as Armadas];

Considerando que tal exigéncia gera situagdes de
injustica, ndo s6 porque coloca na situagdo de adido
os oficiais que mais cedo ascenderam a determinado
posto por terem sido os mais classificados dos respec-
tivos cursos, mas também porque mantém ao servigo
oficiais mais velhos que conseguiram mais tarde aquela
ascensio;

Considerando que tal resultado € contrario a aludida
inteng@o de rejuvenescimento dos quadros preconizado
pelo Decreto-Lei n.° 329-A/75;
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Usando dos poderes conferidos pela alinea a) do
n.” 1 do artigo 148.° da Constituigdo da Reptiblica, o
Consetho da Revolugiio decreta ¢ eu promulgo, para
valer como lei, o seguinte:

Artigo 1.° A condi¢do 12) da alinea b) do artigo 42.°
do Estatuto dos Oficiais das Forgas Armadas, promul-
gado pelo Decreto-Lei n.° 46 672, de 29 de Novembro
de 1965, passa a ter a seguinte redacgio:

ATt 42,0 i iiiirenreririarranaerariraes
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12) Atinfam no respectivo posto os limites de
idade constantes do mapa n.° 3 anexo ao presente
Estatuto.

Art. 2.° Este decreto-lei entra imediatamente em
vigor.
Visto e aprovado em Conselho da Revolugéo.

Promulgado em 25 de Agosto de 1976.

Publique-se.

O Presidente da Republica, ANTONIO RAMALHO
EANES.

Servicos de Apoio do Conselho da Revolugao

Declaragao

Declara-se que, segundo comunicagdo do Estado-
-Maior da Forga Aérea, se veriﬁc_a a seguinte ine-
xactiddo no predmbulo da Portaria n.° 508/7’6,.de
12 de Agosto, publicada no Didrio da Republica,
1.» série, n.° 188, de 12 de Agosto de 1976, a qual

assim se rectifica:

Onde se 1&: «[...] Decreto-Lei n.° 350/75, de:
5 de Junho», deve ler-se: «[...] Decreto-Lei
n.° 350/75, de 5 de Julho».

Servicos de Apoio do Conselho.da Revolugio, 30
de Agosto de 1976. — O Secretario Permanente do
Conselho da Revolugio, Nuno Alexandre Lousada,
coronel de infantaria.

PRESIDENCIA DO CONSELHO DE MINISTROS

Gabinete do Primeiro-Ministro

Resolucio do Conselho de Ministros

Considerando que a situagio em que se encontra
a Messa, amplamente explicada na resolugdo do Con-

setho de Mmistros de 26 de Maio, onde é consignado
todo um conjunto de medidas com vista a garantia
dos postos de trabalho através de uma répida recon-
versdo da mesma;

Considerando que a esta empresa tem vindo a ser
concedido o exclusivo do fornecimento de méquinas
de escrever aos servicos do Fstado;

Considerando que, em razio da actual fase que a
empresa atravessa, se torna impossivel, dentro do
cendicionalismo legal vigente, promover a realizagdo
até final do corrente ano de qualquer concurso pu-
blico;

Considerando, por ultimo, que nio podera conti-
nuar por mais tempo a situagio de indefini¢do no que
concerne & aquisicio de maquinas de escrever para
0s servigos do Estado, sem grave prejuizo para o regu-
lar funcionamento dos mesmos:

O Conselho de Ministros, reunido em 24 de Agosto
de 1976, resolveu:

1.> Até final do corrente ano econdémico, como so-
lugdo urgente ¢ de caracter excepcional, as aquisi¢bes
de maquinas de escrever, qualquer que seja a sua na-
tureza — normais ou eléctricas —, poderdo ser efec-
tuadas com dispensa do que dispde o artigo 17.° do
Decreto-Lei n.° 24 124, de 30 de Junho de 1934;

2.° As aquisi¢des serio realizadas mediante con-
curso limitado, com dispensa, porém, de contrato
escrito, entre, pelo menos, trés entidades que operem
neste sector de actividade, sendo obrigatoriamente
uma delas a associada da Messa, Méquinas Messa
Comercial, L.%;

3. Em tudo o mais deverdo os servigos interessa-
dos observar o que expressamente se encontra legis-
lado quanto a aquisi¢do deste tipo de bens de equipa-
mento, nomeadamente o Decreto-Lei n.° 48 234, de
31 de Janeiro de 1968;

4.° O Ministro das Finangas resolvera, por despa-
cho, as dividas que a execugdo desta resolucdo sus-
citar, cabendo a Secretaria-Geral do Ministério das
Financas expedir as instrugdes que se mostrarem ne-
cessarias para a sua boa execugio.

Presidéncia do Conselho de Ministros, 24 de Agosto
de 1976. — O Primeiro-Ministro, Mdrio Soares.

Secretaria-Geral

Para os devidos efeitos se declara que o despacho
conjunto dos Ministérios das Finangas e da Inddstria
¢ Tecnologia publicado no Didrio da Repiblica,
1.* série, n.° 172, de 24 de Julho de 1976, e cujo
original se encontra arquivado nesta Secretaria-Geral,
saiu com a seguinte inexactiddo, que assim se recti-
fica:

No n.° 1, alinea a), onde se 1é: «Investimento
global previsto de 38000 contos até 1980w,
deve ler-se: «Investimento global previsto de
380 000 contos até 1980.»

Secretaria-Geral da Presidéncia do Conselho de
Ministros, 16 de Agosto de 1976. — O Secretario-
-Geral, Alfredo Barroso.
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ESTADO-MAIOR-GENERAL DAS FORCAS ARMADAS E DEPARTAMENTO DA FORCA AEREA

DEFESA NACIONAL

1.2 Delegagdo da Direcgao-Geral da Contabilidade Puablica

De harmonia com o dispostc no n.° 1 do artigo 6. do Decreto-Lei n.° 54/72, de 15 de Fevereiro, se¢
publica que foram autorizadas as seguintes transferéncias de verbas, nos termos do n.° 2 do artigo 3.° do
mesmo diploma, com a nova redac¢do dada pelo Decreto-Lei n.° 520/76, de 5 de Julho:
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Rubricas

Despesa ordinaria
Estado-Ma'or-General das For¢cas Armadas
Supremo Tribunal Militar

Despesas correntes:

Vencimentos e salérios:
Vencimentos:

Pessoal dos quadros aprovados por lei

Remuneracbes por servicos auxiliares
Bens ndo duradouros:

Consumos de secretaria

Gabinete do Ministro da Defesa Nacional

Despesas correntes:
Vencimentos ¢ saldrios:
Vencimentos:
Pesoal dos quadros aprovados por lei

Remuneragoes diversas — Em numerério:
Subsidio de guarnigio

Bens duradouros:
Material de educagfio, cultura ¢ recreio

Despesas gerais de funcionamento:
Encargos ndo especificados

Despesa extraordindria
Defesa Nacional
Estado-Maior-General das Forcas Armadas

Infra-Estruturas Comuns NATO

Despesas nos termos do Decreto-Lei n.c 41 575, de 1 de Abiil
de 1958

Despesas correntes:
Previdéncia social:

Subsidios de férias e de Natal
Subsidio de Natal

Desp de 1.° belecimento, manutenclio, funcionamento

e fiscalizagio, nos termos do Decrato-Lel n.* 44 894, de 21
de Feverelro de 1963,

Despesas correntes:

Previdéncia social:

! Subsidio de Natal

Subsidios de férias e de Natal

!

P Referéncia
| Rcfgrt;os Anulagdes ﬂuto‘rin-
! inscricdes ¢ | clo
i E | ministerial
" '
|
1
l !
l
-3 12 000300 (a)
2 000300 -3~ @
5 000300 -$- @
5 000800 -3 @
-$- 10 000$00 (a)
. 10000800 -$- (@
2000800 ! -$- ®)
i
-3 2 000300 ()
24 000300 24 000300
|
!
200 000$00 -3 ()
-3 200 000300 ©
3 300 000300 -3 ()
-$- 3 300 000300 ()
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! Ref ‘ Refe;éncia
_ i . - or
Eﬁg: Artigos mI::los Alineas Rubricas e wos ’ Anulagdes autoriza-
inscrigdes l an ul
nunisteri
9.° Despesas resuitantes da execugiio do De-reto-Lel i
, n.s 45885, de 24 de Agosto de 1964 !
i
; i Despesas correntes:
156. I Previdéncia social: | f
1 Subsidios de férias e de Natal ........................ 700 000300 -$- ©
2 Subsidio de Natal ...........ccceeiiieiiiiiiiieninnnnnn, -3 700 000300 (c)
3 Outras despesas ..........ccooceevviiiniiennineeiionnnnns 300 000§00 -3 ®
159.° Bens nio duradouros ......... PPN -$- 300 000300 )
161.° Transferéncias — Sector pablico .......... 200 000800 | -3 @
163.° Transferéncias — Instituicdes particulares ............... -$- | 200000%00 (4]
| i
122 | Despesas comuns
Despesas militares em harmonla com compromissos tomados J
Internaclonaiments
Despesas correntes:
173.° Previdéncia social:
2 Subsidios de férias e de Natal ........................ 1 321 700300 -3- (©)
3 Subsidio de Natal ..........cccovviiiiiiiimeininnncnens -3 1 321 700$00 ©
6021 700800 | 6021 700300

(a) Despachos de 27 de Julho ¢ de 6 de Agosto de 1976.
(&) Despacho de 27 de Julho de 1976.
(c) Despacho de 16 de Julho de 1976,
(d) Despacho de 2 de Agosto de 1976.

Alteragiio de rubricas (a)

As rubricas «Subsidio de férias» inscritas no orcamento de Defesa Nacional, Estado-Maior-General das Forcas Armadas
e Departamento Ja Forca Aérea em despesa extraordindria sio alteradas para «Subsidios de férias e de Natal».

(a) Despacho de 16 de Julho de 1976.

1.* Delegagdo da Direcgdo-Geral da Contabilidade Piblica, 18 de Agosto de 1976. — O Director, Manuel

Marques de Almeida.
MINISTERIO DAS FINANCAS
SECRETARIA DE ESTADO DO ORCAMENTO
Comando-Geral da Guarda Fiscal

Servico de Administragao e Finangas

Portaria n.° 558/76
de 7 de Setembro

Considerando que pelo Decreto-Lei n.° 468/75, de
28 de Agosto, foi fixada a nova composi¢do dos con-
selhos administrativos da Guarda Fiscal.

Considerando que as normas que regem os antigos
conselhos se encontram desactualizadas, por um lado,
e desarticuladas da nova composi¢do, por outro,

Convindo actualizar, estabelecer e definir as suas
fungdes, atribuicdes e responsabilidades dos seus mem-
bros de acordo com a nova composi¢io;

Usando da faculdade conferida pelo n.°c 1, 4.°,
do artigo 3.° da Lei Constitucional n.° 6/75, de 26
de Margo;

Manda o Governo da Repiblica Portuguesa, pelo
Ministro das Finangas, o seguinte:

1.° Aprovar o Regulamento dos Conselhos Admi-
nistrativos do Comando-Geral, Unidades e Subuni-

dades da Guarda Fiscal, publicado em anexo a esta
portaria.

2.° Esta portaria entra em vigor na data da sua
publicagdo.

Ministério das Finangas, 13 de Agosto de 1976. —
O Ministro das Finangas, Henrique Medina Carreira.

REGULAMENTO DOS CONSELHOS ADMINISTRATIVOS
00 COMANOO-GERAL,
UNIDADES E SUBUNIDADES DA GUARDA FISCAL

CAPITULO 1
Composicdo dos conselhos administrativos

Artigo 1.° Os conselhos administrativos da Guarda
Fiscal tém as composi¢cOes constantes dos artigos 1.°,
2.° e 3.° do Decreto-Lei n.°c 468/75, de 28 de Agosto,
que a seguir se indicam:

1. Do conselho administrativo do Comando-Geral:

Presidente, um oficial superior, de preferéncia,
do servigo de administragéo militar;

Chefe de contabilidade e vogal relator, um major
ou capitdo do servico de administraggo militar;

Adjunto, um capitdo do servico de administragio
militar;
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Tesoureiro, um capitdo ou subalterno do quadro
do servico geral do Exército ou do quadro
de complemento.

2. Dos conselhos administrativos dos batalhges:

Presidente, o 2.° comandante da unidade;

Chefe de contabilidade e vogal relator, um ca-
pitdio ou subalterno do servico de adminis-
tragdo militar;

Tesoureiro, um capitdo ou subalterno do quadro
do servigo geral do Exército ou do quadro
de complemento.

Sempre que as circunstancias o imponham, o lugar
de chefe de contabilidade podera ser desempenhado
por um capitdo ou subalterno de qualquer arma ou
Servigo.

3. Dos conselhos administrativos das companhias
independentes e dos conselhos administrativos (even-
tuais) das subunidades dependentes administrativa-
mente dos batalhdes:

Presidente, o comandante da companhia indepen-
dente ou da subunidade dependente adminis-
trativamente do batalhdo;

Chefe da contabilidade, um oficial a nomear
pelo respectivo comandante;

Tesoureiro, o primeiro-sargento do comando res-

pectivo.

Sempre que as circunstdncias o imponham, o lugar
de chefe da contabilidade poderd ser desempenhado
pelo primeiro-sargento do comando e o de tesoureiro
por um sargento a nomear pelo respectivo coman-
dante.

Art. 2.°—1. Em unidades ou subunidades tempo-
raria ou eventualmente constituidas e em que ndo
seja possivel ou aconselhavel a administragdo directa,
serd a respectiva geréncia exercida por um conselho
administrativo eventual com organiza¢do idéntica a
do conselho administrativo de que depende ¢ sob a
presidéncia do comandante da unidade ou subuni-
dade. X

2. Quando a unidade ou subunidade temporéria
disponha de menos de trés oficiais, a administrac@o
é directamente exercida pelo respectivo comandante
ou chefe, coadjuvado pelo seu imediato.

Art. 3. Os conselhos administrativos, além dos
elementos constantes do artigo anterior, que consti-
tuem o seu corpo deliberativo, dispord do pessoal
auxiliar necessario estabelecido nos quadros organicos
em vigor.

CAPITULO II
Fungdes dos conselhos administrativos

Art. 4°—1. Aos conselhos administrativos da
Guarda Fiscal incumbem as seguintes fungdes:

a) Superintender, sob orientagdo do comandante
do respectivo escaldo, em todos os actos
administrativos da unidade ou subunidade;

b) Cumprir e fazer cumprir as disposigdes legais
e regulamentares e quaisquer instrugdes
especiais relativas a administracéo;

¢) Gerir os fundos do Tesouro postos a sua
disposi¢do, efectuando a sua legal aplicagao

de harmonia com os preceitos da contabili-
dade piblica;

d) Arrecadar as receitas do fundo privativo,
dando-lhes o destino legal ¢ orgamentado,
gerindo as verbas que deste fundo lhe forem
consignadas;

e) Arrecadar outras receitas ou valores, provi-
denciando pela sua entrega ou aplicagdo
legal, com a brevidade possivel, observando,
relativamente a determinados saldos, os
prazos fixados para a sua liquidagdo;

f) Efectuar, directamente ou mediante concurso
piblico ou limitado, de harmonia com as
disposi¢oes legais e interesses da Fazenda
Nacional, as aquisi¢gdes de que a unidade
careca, em conformidade com as verbas
recebidas;

g) Gerir os servigos gerais da unidade, designa-
damente os dos sectores de oficinas, dep6-
sitos € armazéns; -

h) Registar, armazenar, distribuir € controlar
todo o material da carga da unidade;

i) Fiscalizar os actos de administra¢do efectua-
dos no dominio da sua esfera de acgdo.

2. O conselho administrativo do Comando-Geral
tem dois Ambitos de acgdo distintos:

a) O do Comando-Geral, como unidade, e neste
caso actua sob a orientacdo do Chefe do
Estado-Maior;

b) O do conjunto da Guarda Fiscal, em proveito
das unidades e subunidades nos assuntos
de ordem geral em que estas devam ser
superiormente apoiadas € naquelas em que
venha a entender-se deverem ser centrali-
zados, e neste dmbito actua sob a orien-
tacio do comandante-geral ou, por dele-
gagio deste, do 2.° comandante-geral, ouvido
o Servigo de Administragao e Financas.

3. Aos conselhos administrativos eventuais aplica-se
o preceituado nas alineas do n.° 1, com a excepgdo
da alinea f), que s6 é aplicivel por delegagdo, se lhe
for atribuida. Estes conselhos administrativos devem
ter também em consideragdo as determinagdes do
6rgdo administrativo de que dependem.

CAPITULO III
Funcionamento dos conselhos administrativos

Art. 5.° Os conselhos administrativos, incluindo
os eventuais, funcionam como qualquer o6rgio de
um comando, tendo em considerag@io as suas fungdes
e as atribuigGes e responsabilidades dos seus mem-
bros.

Art. 6.° Os mesmos conselhos, com a presenga
de todos os seus membros, reinem obrigatoriamente:

1. Em sessdo ordinaria:

a) Para exame das contas mensais a enviar a
processo e da respectiva documentagao;

b) Até ao dia 15 de cada més, para analise do
movimento referido ao més anterior e para
tomar conhecimento dos saldos disponiveis
em cada fundo, face aos registos apresen-
tados pelo chefe da contabilidade.
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2. Em sessdo extraordinaria;

a) Quando o presidente julgar conveniente ou
mediante proposta de qualquer dos restan-
tes membros ou, ainda, quando superior-
mente for determinado;

b) Quando houver de deliberar sobre casos nio
previstos nas leis ou regulamentos ou em
circunstancias extraordinarias;

c) Quando tenham de ser feitas despesas cujo
montante obrigue a tal formalidade nos ter-
mos das disposigOes legais;

d) Quando se constitui ou se extingue um con-
selho ou quando algum dos seus membros
for substituido;

e) Quando se inicia ¢ quando finda uma ins-
pec¢do administrativa e, também, para
transcri¢do da nota apreciativa do resultado
de cada inspecgio;

f) Quando houver despacho superior de atribui-
¢do ou delegacdo de competéncia adminis-
trativa, para transcricio daquele despacho;

g) Quando encerrada a conta de geréncia anual,
para aprovagio da mesma, e quando da
comunicac¢do do seu julgamento.

Art. 7. — 1. Em cada sesséo o presidente apresenta
ao conselho os assuntos a tratar e regula a sequéncia
dos trabalhos pela forma que julgar mais conve-
niente.

2. Cada membro do conselho pode propor ou sub-
meter & apreciagao do mesmo 6rgdo o que entender
conveniente. -

Art. 8.°— 1. Todos os membros do conselho tém
voto deliberativo, comecando a votagdo pelo mais
moderno ou menos graduado.

2. As deliberagdoes do conselho sdo tomadas por
unanimidade ou maioria de votos.

Art. 9.°— 1. Das sessdes do conselho serdo lavra-
das actas:

a) Quando em sessdo ordinaria:

Se ndo houver unanimidade nas resolu-
goes;

Se qualquer dos membros requerer a sua
elaboragio;

b) Quando a sessdo for extraordindria.

2. Nas actas devem consignar-se as deliberagées
tomadas e se o foram por unanimidade ou maioria
de votos. Quando algum dos membros do conselho
se ndo conforme com as deliberagbes, fard consignar
esta circunstincia na acta, com a declaragio de
«vencidoy, ficando assim isento da responsabilidade
daquelas deliberagaes.

3. Nas actas referentes a extingdo de um conselho

e a transmissdo de funcOes deverdA sempre men- .

cionar-se a existéncia de todos os valores em cofre,
constituida por numerério, cédulas e outros valores
representativos de dinheiro, bem como o saldo das
contas em depoésito, os quais devem coincidir com os
saldos indicados na escrita, que é entdo encerrada,
de modo a permitir as necessérias conferéncias.

4. Nas actas por motivo de inspecgio administra-
tiva deverd constar a existéncia em numerério cédu-
las e outros valores representativos de dinheiro e,

nelas, depois de assinadas pelos membros do con-
selho, apord o inspector administrativo a sua assina-
tura com a declaracio «fui presentey.

5. As actas serdo sempre redigidas antes do encer-
ramento das sessOes; a sua assinatura sem restrigoes
ou declaragiio de voto em contrario das deliberagoes
exaradas no texto implica a aprovagio das mesmas.

6. Antes de exarado o visto do comandante, quando
este ndo é o presidente, somente poderdo ser cum-
pridas as deliberagGes que, pela sua natureza, devem
considerar-se incontroversas, habituais e puramente
executivas.

7. De todas as actas serd enviada uma cOpia ao
escaldo superior para apreciagao.

CAPITULO 1V
Atribuicbes e responsabilidades administrativas
SECCAO 1.
Atribuigbes

Art. 10.°—1. Aos comandante-geral, Chefe do Es-
tado-Maior, comandantes dos batalhdes e comandan-
tes das companhias independentes incumbe definir as
linhas de orienta¢do de toda a vida administrativa
no ambito do respectivo escalao de comando.

2. Os comandantes das subunidades dependentes
administrativamente dos batalhdes seguem as linhas
orientadoras definidas pelos comandantes de quem
dependem.

Art. 11.°—1. Ao comandante-geral ¢ aos coman-
dantes de batalhdo compete:

a) Presidir, quando o julguem conveniente, as
reunides do conselho administrativo do seu
comando;

b) Analisar as actas das sessdes do conselho
administrativo do seu comando, apds o seu
encerramento, a fim de conhecerem as deli-
beragGes tomadas e:

Torna-las efectivas, pela aposi¢do do seu
«visto» a seguir A Wltima assinatura
da acta;

Invalidar qualquer deliberagdo que reco-
nhecam ser ilegal ou prejudicial aos in-
teresses da Fazenda Nacional, apondo
a ordem de anulaciio ou invalidagio
do procedimento deliberado a seguir 2
ultima assinatura da acta;

¢) Apreciar as actas das unidades ou subunidades
sob a sua directa dependéncia;

d) Determinar, por escrito, em circunstincias
extraordinirias, mesmo sem prévia consulta
ao conselho administrativo respectivo, a
realizagdio de qualquer despesa ou acto
administrativo ndo previsto nas leis ou re-
gulamentos.

Quando tal se verificar, a responsabili-
dade ¢ inteiramente do comandante que
determinou, devendo a ordem ser exarada
em acta.

2. Igual competéncia cabe ao Chefe do Estado-
-Maior em relagdo ao conselho administrativo do
comando-geral como unidade.
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3. Aos 2.°* comandantes dos batalhdes e coman-
dantes das companhias, além das fung¢des de presi-
dente do conselho administrativo, compete:

a) Certificarem-se se a escrituragio e adminis-
tracdo das subunidades dependentes vem
sendo feita de harmonia com os preceitos
legais e regulamentares;

b) Vigiar a escrituragao dos registos de carga
de material das subunidades, bem como de
outros valores patrimoniais;

¢) Verificar o estado de conservagio dos artigos
de material em carga nas unidades e sub-
unidades dependentes.

Art. 12.° Ao presidente dos conselhos administra-
tivos, incluindo os eventuais, incumbe:

1. Na generalidade, imprimir aos actos adminis-
trativos a orientagdo definida pelo comandante do
respectivo escaldo, impulsionando e coordenando todas
as actividades e servicos de si dependentes naquele
sentido.

2. Especificamente e na decorréncia do funciona-
mento dos conselhos administrativos:

@) Providenciar para o cumprimento das fungdes
dos conselhos administrativos, de acordo
com o especificado no artigo 4.°;

b) Convocar os membros do conselho:

Quando necessério ou o julgue conve-
niente;

Mediante proposta fundamentada de
qualquer dos restantes membros;

Quando superiormente lhe for determi-
nado;

¢) Submeter a deliberagdo do conselho os as-
suntos a tratar e regular a sequéncia dos
trabalhos, fiscalizando, directamente ou por
intermédio de qualquer dos seus membros,
os actos administrativos dela resultantes;

d) Providenciar pela elaboragéo das actas e de-
mais trabalhos de acordo com o expresso
no artigo 9.°;

e) Levar ao conhecimento do comandante de que
dependa o seu conselho, para despacho,
no caso dos conselhos administrativos do
Comando-Geral e dos batalhdes, as actas
das sessdes, assim como 05 assuntos de
caracter administrativo que, pela sua na-
tureza, devam ser submetidos 4 sua apre-
ciagdo;

f) Tomar conhecimento de toda a correspon-
déncia recebida pelo conselho e assinar a
que tiver de ser expedida dentro do canal
técnico ¢ no ambito das suas atribuigdes,
levando 3 assinatura do comandante a que
exceda a sua competéncia;

&) Rubricar, de seu préprio punho ou de chan-
cela, todas as folhas numeradas dos regis-
tos do conselho, assinando os respectivos
termos de abertura e de encerramento;

h) Promover, quando o julgue conveniente, a
conferéncia dos valores em cofre, assegu-
rando-se de que o saldo acusado nos regis-

tos respectivos, a encerrar, corresponde aos
valores existentes.

Tal conferéncia dard lugar a aposi¢do do
seu qvistoy;

) Visar os documentos de receitas;

/) Visar as requisicdes que lhe sejam apresen-
tadas, devidamente assinadas e informadas,
quanto a cabimento de verba e fundamento
legal;

0) Autorizar o pagamento das despesas e o abono
de cédulas legais, autenticando com o selo
branco os respectivos documentos depois de
conferidos pelo chefe da contabilidade;

m) Assinar e autenticar com o selo branco as
contas e outros documentos que exijam a
sua assinatura;

n) Fiscalizar a conta dos movimentos bancarios.
Movimentar conjuntamente com o chefe da
contabilidade e tesoureiro os seus levanta-
mentos, salvo nas condi¢des previstas no
n.° 2 do artigo 21.°;

o) Estudar ou mandar estudar os assuntos que
necessitem de actualizagdo, com vista a sim-
plificagdo dos servicos a seu cargo e au-
mento da sua eficiéncia, apresentando su-
periormente as conclusbes e respectivas
propostas.

Art. 13.° Ao chefe da contabilidade dos con-
selhos administrativos, incluindo os eventuais, in-
cumbe:

1. Na generalidade, desempenhar as fungbes de
chefe da secretaria do conselho administrativo e
responder pela escrituragdo de todos os registos,
contréle de valores e arrumagdo da escrita sob o
aspecto contabilistico.

2. Especificamente ¢ na decorréncia do funciona-
mento dos conselhos administrativos:

@) Providenciar para que sejam cumpridas as
fungbes cometidas ao conselho administra-
tivo e a que se refere o artigo 4.°, cujo
accionamento e geréncia lhe compitam,;

b) Tomar parte nas reunides do conselho, pro-
pondo, quando o entender conveniente,
essas mesmas reunides, mediante proposta
devidamente fundamentada;

¢) Submeter a apreciagio do conselho adminis-
trativo o que entender conveniente;

d) Formular, quando o conselho ndo disponha
de adjunto, as actas das sessoes;

e) Executar ou mandar executar sob sua inteira
responsabilidade a escrituragdo do conse-
lho;

f) Receber e dar seguimento a correspondéncia
dirigida ao conselho administrativo;

g) Apresentar ao presidente, depois de infor-
mada, a correspondéncia recebida e a ex-
pedir;

h) Prestar, verbalmente ou por escrito, ao con-
selho administrativo os esclarecimentos que
lhe sejam pedidos, no que respeita as pres-
crigdes legais € regulamentares sobre assun-
tos de administragéo;
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i) Informar, sob a sua exclusiva responsabili-
dade, todos os documentos de receita e termos do n.” 1 do artigo 1.°, incumbe:
despesa que tenham de ser submetidos a 1. Na generalidade, coadjuvar o chefe da contabili-
despacho do presidente do conselho admi-  dade nas suas actividades no conselho administrativo,
nistrativo, apreciando-os no que respeita  substituindo-o nos seus impedimentos legais.
a legalidade e cabimento de verba; 2. Especificamente e na decorréncia do funciona-
) Classificar os documentos, ordenando-os para mento dos conselhos administrativos:

Art. 14.° Ao adjunto do cheie da contabilidade, nos

registo;

D) Escriturar ou mandar escriturar, sob sua res-
ponsabilidade, os livros e registos do con-
selho administrativo, com excepgdo daque-
les que se encontrem directamente a cargo
do adjunto ou tesoureiro;

m) Ter a escritura¢do a seu cargo devidamente
arrumada, encerrando o movimento relativo
ao més anterior, por forma a dar entrada
no conselho administrativo da unidade de
que dependa ou Comando-Geral, até 8
e 15, consoante se trate de conselhos even-
tuais e conselhos administrativos;

n) Organizar as contas ¢ 0s respectivos processos
dos documentos que tenham de ser subme-
tidos a verificagio e liquidagdo ao 6rgdo
administrativo de que dependem, ficando
arquivados os respectivos duplicados de toda
a documentagdo, para efeitos de inspecgdo;

0) Assegurar-se de que as importancias, de qu.a]-
quer proveniéncia, entregues ao tesoureiro
deram entrada no cofre ap6s o seu recebi-
mento;

p) Certificar-se de que o saldo acusado na folha

a) Tomar parte nas reunides do conselho, pro-
pondo, quando o entender conveniente,
essis mesmas reunides, mediante proposta
devidamente fundamentada;

b) Submeter & apreciagdo do conselho adminis-
trativo o que entender conveniente;

¢) Formular as actas das sessdes;

d) Organizar os cadernos de encargos, autos €
demais documentos respeitantes a arrema-
tagdes e contratos;

e) Receber as requisi¢des dos diferentes servigos,
unidades e subunidades, a fim de promover
as aquisi¢des ou reparagdes de material, ela-
borando os respectivos pedidos de autoriza-
¢do de despesa, a submeter a despacho da
entidade competente;

§) Ter a sua responsabilidade o expediente e ar-
quivo relativos aos servigos a seu cargo;

g) Executar e responder por quaisquer outros
servicos que lhe sejam determinados pelo
presidente ou chefe da contabilidade do
conselho administrativo.

Art. 15.° Ao tesoureiro dos conselhos administra-
tivos, incluindo os eventuais, incumbe:
1. Na generalidade, desempenhar as fungdes de
e 4 . tnico claviculario do cofre, responsdvel pelo nume-
das em conta bancaria as importancias queé 14, e gutros valores em caixa que lhe estejam con-
excedam as necessidades correntes do con- g 44 " resnondendo por esses valores e escriturando
selho, tendo em atengdo que, por MOrma, .4 regnectivos registos, e, também, de encarregado de
todos os pagamentos devem ser efectuados ;. i0a) promovendo ao registo e contréle de todos
por cheque; 0s materiais cujas cargas pertengam ao comando da
q) Promover, sempre que o julgue conveniente, sua subunidade.
a conferéncia dos valores em cofre, assegu- 2. Especificamente ¢ na decorréncia do funciona-
rando-se de que o saldo acusado nos registos  mento dos conselhos administrativos:

de caixa, a encerrar, pelo tesoureiro, perio-
dicamente, corresponde a4 soma dos valores
existentes no cofre e de que sdo deposita-

respectivos, os quais devem ser encerrados
e visados, correspondem aos valores exis-
tentes;

r) Escriturar ou mandar escriturar, sob a sua res-
ponsabilidade, a conta bancéria, movimen-
tando conjuntamente com o presidente e te-
soureiro os seus levantamentos;

s) Elaborar as propostas or¢amentais a enviar ao
escalio superior competente, dentro dos
prazos fixados;

t) Elaborar para remessa, dentro dos prazos fi-
xados, ao Servigo de Administra¢éo e Finan-
¢as do Comando-Geral (caso dos batalhdes
e companhias independentes) ou aos con-
selhos administrativos dos batalhGes (caso
das subunidades dependentes dos batalhdes),
os or¢amentos, ordindrios e suplementares,
do fundo privativo do respectivo conselho;

u) Quando ndo disponha de adjunto, mais lhe
compete o exercicio das atribuigdes a que se
referem as alineas enumeradas no n.° 2 do
artigo 14.°, com excepgéo das alineas a), b)
e ¢), por ja Ihe estarem afectas.

a) Arrecadar as receitas de qualquer proveni-
éncia e natureza e promover aos paga-
mentos de despesas determinadas pelo con-
selho;

b) Tomar parte nas reunides do conselho, pro-
pondo, quando o entender conveniente, es-
sas mesmas reunides, mediante proposta
devidamente fundamentada;

c) Submeter a apreciagio do conselho adminis-
trativo o que entender conveniente;

d) Receber e guardar, mediante os respectivos
documentos, devidamente conferidos e in-
formados pelo chefe da contabilidade e vi-
sados pelo presidente, as importincias de
qualquer proveniéncia que lhe sejam en-
tregues para dar entrada no cofre;

e) Escriturar ¢ promover ao encerramento da
folha de caixa, periodicamente, certificando-.
-se de que o saldo acusado na mesma
corresponde a soma dos valores existentes
em cofre, devendo entregi-la ao chefe da
contabilidade, acompanhada da documen-
tacdo justificativa;
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f) Efectuar ou mandar efectuar, sob a sua exclu-
siva responsabilidade, todos os recebimen-
tos, pagamentos e depdsitos onde e quando
for determinado pelo conselho administra-
tivo;

¢) Efectuar os pagamentos, como regra por che-
que, respeitantes a documentos que para
tal lhe forem presentes, depois de visados
pelo chefe da contabilidade ¢ autorizados
pelo presidente;

h) Promover aos depésitos, em conta bancaria,
de todas as importdncias que excedam as
necessidades correntes do conselho, movi-
mentando com o presidente ¢ chefe da con-
tabilidade os seus levantamentos, salvo nas
condigdes previstas no n.° 2 do artigo 21.°;

i) Apresentar ao presidente do conselho, depois
de informadas pelo chefe da contabilidade,
as requisigdes de material e artigos de con-
sumo corrente, dentro dos prazos fixados
ou extraordinariamente, para abastecimento
dos depositos a seu cargo ¢ com destino
aos diferentes servigos da sua unidade ou
subunidade;

/) Receber, em face dos respectivos documentos,
os combustiveis, lubrificantes e outros arti-
gos a movimentar no registo de armazém;

5y Ter a sua responsabilidade o arquivo respei-
tante ao servico a seu cargo;

m) Promover o aumento a carga de tcdos os bens
duradouros e artigos de utilizacdo perma-
nente adquiridos e cujo contrdle lhe per-
tenga,

n) Receber e distribuir, em face dos respectivos
documentos, o material de guerra, de aquar-
telamento e outro necessario as diversas de-
pendéncias do comando da sua unidade ou
subunidade;

o) Ter A sua responsabilidade a guarda e conser-
va¢gio do material de guerra, aquartela-
mento ou outro aumentado a carga do co-
mando da sua unidade ou subunidade e que
nao esteja distribuido;

p) Escriturar os registos do material aumentado
a carga do comando da sua unidade ou sub-
unidade;

¢) Organizar o inventario ¢ as partes de alteragdo
de material;

r) Executar e responder por quaisquer outros ser-
vigos que lhe sejam determinados pelo pre-
sidente do conselho administrativo.

SECCAO 2.*
Responsabilidades

Art. 16.°— 1. Os membros dos conselhos adminis-
trativos, incluindo os eventuais, quando nio tenham
feito declarag¢io de voto em contrario da resolucdo
adoptada, sdo solidariamente responsaveis:

a) Pelas resolugdes que contrariem as leis, regu-
lamentos e disposi¢bes vigentes;

b) Pelas despesas autorizadas em contravengao
das mesmas leis, regulamentos e disposigoes,

¢) Pela falta de cumprimento de quaisquer pres-
crigbes regulamentares ou legais.

2. Os comandante-geral, comandantes dos batalhdes,
comandantes das companhias independentes e coman-
dantes das subunidades dependentes administrativa-
mente dos batalhdes sdo responsdveis pelas consequén-
cias resultantes da falta de cumprimento das linhas
de orientag¢do de toda a vida administrativa dos seus
respectivos escaldes de comando.

3. Os membros dos conselhos administrativos, iu-
cluindo os eventuais, sio também responsaveis pelas
consequéncias resultantes do pouco zelo no desem-
penho das fungdes administrativas ou na fiscalizagdo
que, pelo regulamento, lhes compete, ¢ ainda pela
falta de cumprimento das resolugdes tomadas.

4. A substitui¢do de qualquer membro do conselho
no exercicio das suas fung¢bes ndo o liberta de res-
ponder pelas faltas e contravengdes que se verifiquem
no periodo da sua geréncia.

Art. 17.° O chefe da contabilidade ¢ o tnico respon-
savel pelos erros ou irregularidades cometidas na con-
tabilidade e escritura¢io, bem como pelas informagdes
de caracter técnico que preste, por escrito, sobre
assuntos de administragdo e de que possa também
advir prcjuizo para a Fazenda Nacional.

Art. 18.2 O oficial tesoureiro é o exclusivo respon-
sdvel:

&) Por todo o numerario ¢ outros valores que lhe
forem confiados;

b) Pelo extravio ou ruina injustificada dos artigos
¢ material existentes nos depdsitos a seu
cargo.

Art. 19.2— 1. Os prejuizos causados a Fazenda Na-
cional, nos termos dos artigos 16.°, 17.> e 18.°, serdo
integralmente pagos pelos contraventores, além da
responsabilidade criminal ou disciplinar que legal-
mente tenha de lhes ser imposta pelos seus actos.

2. Quando houver mais de um responsavel, cada
um pagara, do total do prejuizo, a parte que lhe com-
petir proporcionalmente:

a) Ao vencimento;
b) Ao numero de contraventores;
¢) Ao tempo que exerceu o cargo.

Art. 20.° O comandante-geral podera, quando assim
o entender, delegar no 2.° comandante-geral as atri-
bui¢des e responsabilidades relativamente ao consetho
administrativo do Comando-Geral, no ambito das
acgoes constantes do n.° 1 do artigo 11.° e n.° 2 do ar-
tigo 16.°

CAPITULO V
Escrituracio. Registos a utilizar

Art. 21.°—1. Os conselhos administrativos, in-
cluindo os eventuais, mantém os actuais livros ¢
registos, devendo introduzir na escrituragdo, desde ja,
uma folha de caixa, cuja escrituragdo pertencerd ao
tesoureiro.

2. Na referida folha de caixa serdo registadas as
importancias recebidas e pagas em dinheiro ou por
cheque. A movimentagdo do livro de cheques da conta
bancaria serd feita, em principio, com a assinatura
de todos os seus membros, podendo, na impossibili-
dade de qualquer deles, sé-lo apenas por dois, e, neste
caso, é sempre obrigatéria a assinatura do chefe da
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contabilidade. Tal facto deverd constar em acta.
Nunca, em caso algum, podera o movimento ser rea-
lizado por um s6 membro.

3. O tesoureiro encerrara a folha de caixa periodi-
camente, que entregard ao chefe da contabilidade, de-
pois de conferir o cofre, acompanhada dos documen-
tos justificativos das quantias nela inscritas.

4. O chefe da contabilidade passard o saldo para
uma nova folha de caixa, que rubricara.

5. Os cheques passados pelos conselhos administra-
tivos, incluindo os eventuais, serdo sempre nomina-
livos.

CAPITULG VI
Disposicoes diversas

Art. 22.° Toda a documentagdo de receita e des-
pesa deve ser arquivada e numerada dentro de cada
més e ano, segundo a ordem cronoldgica dos lanca-
mentos efectuados.

Art. 23.° As dividas que se suscitem na execugdo
do presente Regulamento serdo resolvidas por despa-
cho do comandante-geral.

O Ministro das Finangas, Henrique Medina Car-
reira.

SEGSEOVLLTEOLELLECOEEOTOTOTHEOLLHTELO6
MINISTERIO DA AGRICULTURA E PESCAS
SECRETARIA DE ESTADO DO FOMENTO AGRARIO

Direcgao-Geral dos Servigos Pecudrios

Portaria n.° 559/76
de 7 de Setembro

Os peixes e outras espécies comestiveis da fauna
subaquatica, como os demais produtos de natureza
animal, sio facilmente susceptiveis de deterioragdo
apos a captura. Como se sabe, a entrada no consumo
de produtos em mau estado de salubridade, ainda
que a alteragdo se mostre numa fase incipiente, re-
presenta grave perigo para a saude publica, pelas
toxi-infecgdes alimentares que podem causar.

A inspeccdo e a fiscalizagdo higio-sanitarias do
pescado tém sido até hoje efectuadas, por funciona-
rios técnicos que, embora competentes, nio estio
subordinados a qualquer regulamento, alas inexistente.

Reconhecese, pois, a necessidade de regular essa
inspecgdo e fiscalizagdo, estabelecendo as regras téc-
nicas pelas quais elas se devem orientar, e convém,
como medida de protec¢do a genuinidade e salubridade
dos produtos, fixar simultaneamente as condic¢Ges hi-
giénicas a que devem satisfazer a elaboracio, a em-
balagem, o transporte, a conservagao ¢ a venda do
pescado.

Nestes termos, e para os efeitos do artigo 1.0 e
seu pardgrafo do Decreto n.> 16130, de 9 de No-
vembro de 1928, e dos artigos 9.°, 12.°, 26.° ¢ 27.¢
do Decreto-Lei n.> 41380, de 20 de Novembro de
1957:

Manda o Governo da Repiblica Portuguesa, pelo
Secretéario de Estado do Fomento Agrario e ao abrigo

do disposto no artigo 115.° do supracitado diploma,
aprovar o Regulamento de Inspec¢do e Fiscalizagdo
Higio-Sanitarias do Pescado, que vai apenso a esta
portaria.

Secretaria de Estado do Fomento Agrario, 23 de
Agosto de 1976, — O Secretario de Estado do Fo-
mento Agrario, Reinaldo Vital Rodrigues.

REGULAMENTO DE INSPECCAO E FISCALIZAGAD
HIGIO-SANITARIAS DO PESCADO

CAPITULO |
Disposigiies gerais

Artigo 1.°—1. No territério do continente e dos
arquipélagos dos Agores e da Madeira é obrigatéria
a inspecgdo e fiscalizacdo higio-sanitarias do pescado
e seus subprodutos frescos, preparados ou por qual-
quer forma conservados, que se. destinem ao consumo
publico.

2. A inspecgdo e a fiscalizagdo higio-sanitarias far-
-se-80 nas embarca¢bes de pesca ou transporte de
pescado, no acto de descarga, e nos portos de pescd,
locais de desembarque, cais, praias, lotas, postos adua-
neiros, meios de transporte, armazéns ou depdsitos,
camaras frigorificas, locais de venda (compreendendo
os mercados e as feiras), estabelecimentos de seca,
preparagdo, fabrico de conservas e sobre a venda
ambulante.

3. As referidas actividades incidirdo sobre as con-
digdes higiénicas do pescado ¢ forma do seu acondi-
cionamento, ¢ bem assim sobre o pessoal empregado
nas referidas actividades.

Art. 2.° Tanto a inspec¢do como a fiscalizagio
higio-sanilarias do pescado e seus subprodutos re-
gem-se pelas normas constantes deste Regulamento.

Art. 3.° Sem prejuizo das atribuigdes de outros
servigos e organismos do Estado, s@ normalmente
competentes para realizar a inspec¢io higio-sanitaria
do pescado e seus subprodutos os médicos veteri-
narios da Direc¢do-Geral dos Servigos Pecuérios, das
intendéncias de pecuéria dos arquipélagos dos Agores
¢ da Madeira ¢ das cdmaras municipais.

Art. 4°—1. Neste Regulamento entende-se por:

a) Pescado — os animais subaquéticos (crusta-
ceos, moluscos, equinodermes, cicléstomos,
peixes, batraquios, répteis e mamiferos),
suas partes ou produtos, preparados ou
ndo, com destino a alimenta¢do humana;

b) Peixe —as espécies pertencentes ao grupo
Ichiyoides (ou Pisces, senso lato), englo-
bando nesta designagfio os peixes propria-
mente ditos e os cicléstomos;

¢) Pescado vivo — o que reaja ou manifeste refle-
Xos musculares a percussdo ou & palpagiio
das suas superficies externas;

d) Pescado fresco— o que ndo tendo sofrido,
desde a sua captura; qualquer operacio
de conservagdo, excepto a refrigeragio com
ou sem adi¢do de gelo fragmentado simples
ou misturado com sal, ou que tenha sido
conservado a bordo em 4gua do mar ou
em salmoura refrigerada;
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¢) Peixe em estado de rigidez cadavérica — o re-
cém-capturado cujo corpo se apresente com
consisténcia superior 4 qual tinha em vida,
com a boca aberta ¢ 0s opérculos afastados
dos planos laterais do corpo;

f) Pescado em verde (ou frescal) — o simples-
mente conservado pelo sal, em meio seco,
para preparagdo ulterior;

g) Pescado congelado —o que, inteiro ou frac-
cionado (filetes ou postas) ¢ depois de con-
venientemente frigorificado, se apresente
sob a forma de bloco consistente;

h) Marisco — os crustaceos € 0s moluscos comes-
tiveis, excluindo os cefalépodes;

i) Moluscos testaceos vivos (bivalves), aqueles
cujas valvas oferecem marcada resisténcia
ao intentar-se afastd-las ¢ cujo manto se
retrai, pelos bordos, ao contacto, em espe-
cial de superficies metélicas ou de algumas
gotas de solu¢des Acidas diluidas;

/) Subprodutos — os derivados do pescado que,
com ou sem preparagdo prévia, podem ser
utilizados na alimentagio humana.

2. As demais designagdes especificas que venham
a ser atribuidas a outras formas de preparagio ou
apresentacdo do pescado ficardo igualmente subme-
tidas as disposi¢des deste Regulamento, sendo conve-
nientemente interpretadas e definidas pela Direcgio-
-Geral dos Servigos Pecuarios aquelas acerca das quais
possa haver duvidas.

Art. 5.° Na inspecgdo e fiscalizagdo do pescado e
seus subprodutos, bem como na sua preparagio ¢
embalagem, quando se destinem a exportagio, além
das normas prescritas neste Regulamento, serdo obser-
vados, sempre que possivel, os requisitos legais do
pais importador.

Art. 6.° Nos casos omissos neste Regulamento e
naqueles em que nio é possivel formular disposi¢des
para bem se determinar o grau de insalubridade, fica
ao prudente critério do inspector autorizar o destino
a dar ao pescado ou seus subprodutos.

CAPITULO II
Da inspecgdo higio-sanitéria

SECCAO 1
Fins da Inspeccao

Art. 7.° A inspecgdo higio-sanitaria tem por objec-
tivo verificar o estado de higiene e salubridade do
pescado ¢ seus subprodutos e retirddos do consumo
publico sempre que:

a) Estejam alterados (falsificados, avariados ou

~ corruptos);

b) Sejam repugnantes, especialmente quando por-
tadores de parasitas ou tumores ou tenham
cheiros anormais;

¢) Se apresentem em estado de excessiva magreza;

d) Sejam fundadamente suspeitos de veicular mi-
crorganismos patogéneos ou substincias
téxicas para o homem.

SECCAO 11
Estados de salubridade do pescado

Art. 8.° Para os efeitos deste Regulamento, ¢ en-
quanto os resultados da investigagdo laboratorial so-
bre o comportamento bioquimico dos tecidos do pzs-
cado, depois da captura, ndo fornecerem indices
simples ¢ suficientemente probat6rios do estado de
salubridade e frescura, relativamente as véarias es-
pécies da fauna subaquética aproveitadas na alimen-
tacdo humana, sdo adoptados os seguintes critérios
para definir os estados de salubridade do pescado:

a) Optimo estado de frescura — para todo o pes-
cado vivo ou no estado de rigidez cada-
vérica, sem cheiro anormal nem lesdes ou
defeitos;

b) Bom estado de frescura— para todo o pes-
cado que, tendo perdido a rigidez cadavé-
rica, conserve as demais caracteristicas pe-
culiares do pescado em 6ptimo estado de
frescura; '

¢) Estado de frescura satisfatério — para todo o
pescado que, ndo obstante a falta de rigidez
cadavérica e a perda de algumas caracteris-
ticas organolépticas peculiares do pescado
considerado nas alineas anteriores, se man-
tém ainda sem cheiro anormal e em estado
de salubridade.

SECCAO 111
Principios gerais da inspeccéo

Art. 9.°—1. Na observagio do pescado os inspec-
tores deverdo proceder de modo que, sendo o exame
suficientemente elucidativo, se evitem quanto possi-
vel prejuizos escusados, tanto para o dono da mer-
cadoria como para o piblico.

2. No exame do pescado fresco, preparado ou con-
servado, recorrer-se-4, desde que necessario e possi-
vel, & anAlise laboratorial.

3. O exame dos peixes, crustaceos e moluscos com
peso unitério superior a 500 g, aproximadamente, ou
das pegas volumosas de carne dos mamiferos mari-
nhos serd individual, desde que necessario e prati-
cavel.

4. A inspecgio do peixe mitudo, bem como de todo
o pescado com peso unitario ou por peca inferior a
500 g, podera fazer-se por lotes, mas seri efectuada
parcelarmente logo que em alguns dos mesmos se
encontre motivo de rejeigio.

Art. 10.° A inspecgio sanitiria merecera cuidado
especial sempre que se apresentem os seguintes casos:

1.° Quanto ao pescado fresco ou refrigerado:

a) Estar o peixe armazenado nos pordes
da embarca¢gdio hid mais de cinco
dias, em pilhas continuas ou em
panas intercalares distanciadas en-
tre si mais de 60 cm;

b) O gelo adicionado ndo se apresentar
regularmente distribuido sobre cada
camada horizontal de peixe e em
quantidade suficiente para, conside-
rando-se o conveniente isolamento
do pordo € o possivel reforco da
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refrigeragdo mecanica, lhe garantir
temperatura de conservagdo nao su-
perior a 0°C nem inferior a — 2°C;

¢) Nos pordes das embarcagbes € nas
embalagens, os peixes eviscerados
ndo estarem dispostos com a aber-
tura dos ventres voltada para baixo,
salvo quanto as espécies cuja con-
formagdo nao permita ou torne di-
ficil o acondicionamento nesses ter-
mos;

d) As escorréncias do pescado ndo se co-
lectem natural e facilmente nos po-
¢os da embarcagdo ou n@o se
escoem directamente para o exte-
rior;

e) O peixe com esqueleto cartilagineo e
o de esqueleto 6sseo nfo se achar
estivado ou acondicionado separa-
damente, tanto entre si como dos
crustaceos € moluscos;

f) Os porGes, as panas e os acessérios de
trabalho nos pordes, antes da lar-
gada da embarcagio para a pesca,
ndo tiverem sido lavados com jorros
de 4gua limpa, ndo contaminada,
sob pressdo, ou, sempre que prati-
cédvel, submetidos a desinfec¢io
com solutos antissépticos ou com
vapor de agua sob pressdo;

g) As superficies internas dos pordes e
as superficies das panas, quando de
madeira, ndo se apresentarem re-
vestidas com vernizes ou tintas du-
ras, inodoras e ndo téxicas, ou
quando nessas superficies se encon-
trarem fendas, anfractuosidades, es-
taladuras e infiltragbes provenientes
do entrecasco, ou manchas de fer-
rugem;

h) As cobertas das embarcagdes, en-
quanto estas aguardam descarga,
néo estarem protegidas com toldos,
e, durante o tempo quente, arrefe-
cidas com gelo britado uniforme-
mente distribuido pelo convés, ou
com rega frequente de 4gua fria ndo
poluida;

i) O peixe, durante a descarga para terra,
tiver sido exposto aos raios solares
directos por periodo- superior a
quinze minutos, no tempo quente,
e por mais de uma hora, no tempo
frio;

D O interior das cavidades abdominais
do peixe eviscerado se apresentar
com partes de visceras, restos de
conteido gastrintestinal, coagulos
ou colecgdes de sangue extravasado;

D O peixe tiver sido lavado com 4gua
doce ou se mostrar traumatizado,
insuflado, corado, deficientemente
acondicionado e conservado nas
embalagens e meios de transporte
cujas superficies internas denota-
rem ndo ter sido convenientemente
lavadas;

m) As embalagens conterem menos de
10% de gelo limpo, triturado ou
em escamas, € Se a armazenagem
frigorifica for a temperatura supe-
rior a 0°C, ou, quando o pescado
seja transportado dos frigorificos
ou das lotas para os centros de con-
sumo, as caixas contiverem menos
de 1kg de gelo por cada 2kg de
pescado;

n) O pescado tiver sido lavado com égua
de potabilidade suspeita.

2.° Quanto ao pescado congelado:

a) O pescado se apresentar com a pele
acentuadamente despigmentada e de
tonalidade baga ou revelar a pre-
senca de substdncias estranhas;

b) As massas musculares apresentarem,
ao corte, a sua contextura modifi-
cada e a coloragdo mais escura do
que a natural da espécie;

¢) O cheiro seja anormal,

d) As temperaturas dentro da cimara de
conservagao sejam mais elevadas do
que —24°C, e as dos armérios ou
mostruarios de venda a retalho su-
periores a —18°C;

e) Houver sinais de avaria no pescado
ou danificacdo das suas embalagens
que pressuponham a existéncia de
alteragOes do produto, por efeito de
descongelacdo mesmo inicial ou de
conspurca¢do, ou quando este nao
esteja perfeitamente envolvido por
material adequado que evite o seu
contacto com o ar ambiente.

3.° Quanto aos crusticeos que nao se apresen-
tem vivos:

a) Mostrarem-se com massas de ovos
expostas e aderentes aos pleépodos;

b) Estarem com as carapacas estaladas,
esmagadas, anormalmente amoleci-
das e com deformagdes ou faltas de
substincia das mesmas;

c) Apresentarem-se dispostos em cama-
das de altura excessiva para a espé-
cie ou tamanho, e ainda quando
ndo estiverem acondicionados ou
expostos em locais ou recipientes
apropriados;

d) Ndo estarem congelados ou metidos
dentro de gelo limpo finamente bri-
tado;

e) Apresentarem colecgdes liquidas anor-
mais entre a carapaga € as massas
musculares subjacentes, especifica-
mente sob as superficies elasticas de
ligagdo dos segmentos caudais;

f) Estando cozidos, ndo se apresentarem
suficientemente escorridos nem com-
pletamente envolvidos por material
impermeadvel a 4gua e a gordura,
limpo e ndo usado, e sem a protec-
¢do conveniente do frio artificial;
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8) No caso particular das lagostas pes-
cadas ao largo da costa africana, as

caudas apresentarem-se sem as su-

perficies de corte envolvidas por
material impermeavel a4 4gua e A
gordura, limpo e nao usado.

4.° Quanto aos moluscos testiceos, independen-
temente do local em que se encontrarem, e
sem prejuizo das disposi¢des legais que par-
ticularmente lhes sdo aplicaveis, tais como
as que respeitam aos postos de depuragéo:

a) No lote ou partida houver mais de
10 % de individuos mortos ou com
evidente flacidez do misculo de
oclusdao das valvas;

b) As superficies externas das valvas
mostrarem aderentes restos de vasa,
lama ou algas, facilmente destaca-
veis, ou invélucros de outros inver-
tebrados, com cheiro desagradével;

c¢) No espago livre intervalvar ou entre
as pregas do manto, existirem res-
tos soltos de vasa, lama ou areia,
em mais de 10% dos individuos
inspeccionados;

d) Sob o manto e interessando a subs-
tdncia nacarina, existiremm ampolas
ou bolhas contendo liquido de odor
fétido, em mais de 5% dos indivi-
duos inspeccionados;

e) Lotes em pleno trabalho de desova;

f) Lotes que ndo trouxerem etiquetas de
origem, mencionando o local ¢ a
data da captura;

g) Se se apresentarem em cachos, tra-
tando-se de mexilhoes, ou em aglo-
merados de varios individuos, se de
ostras;

h) Nos estabelecimentos ou locais de de-
posito e venda de mariscos vivos, os
moluscos testdceos ndo sujeitos a
técnicas de depuragdo sancionadas
oficialmente nio estarem imersos
em A4gua apropriada (artigo 19.°),
frequentemente renovada, e coloca-
dos em locais frescos e ao abrigo
dos raios solares directos;

i) Em mais de 10 % dos individuos ins-
peccionados, os moluscos mostra-
rem as valvas rachadas ou com per-
das de substancia das mesmas.

5.° Quanto a carne dos mamiferos marinhos, € em
particular dos baleinépteros e delfinideos:

a) As pecas de carne se apresentarem
escorrendo sangue ou com transu-
dados sanguinolentos;

b) A carne estiver intensamente entre-
meada por tecido adiposo, conectivo
ou tendinoso;

c) A carne apresentar zonas extensas de
tecido muscular dilacerado, con-
tendo ou n3o colecgdes de liquidos
sanguinolentos ou fragmentos de ar-

poes;

d) As pegas de carne com peso inferior
a 5 kg, aproximadamente, nio esta-
rem envolvidas por material imper-
meavel a humidade e¢ 3 gordura,
limpo e ndo usado € sem letras, além
das da propaganda do vendedor, as
quais deverdo ser impressas em tinta
inécua e indestingivel;

e) A carne exalar cheiro acentuado a
peixe ou a 6leo de peixe, compro-
vado pelo contacto do ferro ao ru-
bro sombrio.

6.° Quanto ao pescado em verde (ou frescal) e ao
salgado seco:

a) Estar o pescado armazenado em locais
himidos, inconvenientemente venti-
lados ou iluminados, ou ainda man-
tido a temperaturas que frequente-
mente sejam superiores a 12°C, ou
desprotegido contra os insectos ¢ os
ratos, ou permanecer em comum
com géneros exaladores de maus
cheiros ou em ambiente onde se pro-
duzam vapores ou gases incomodos
ou téxicos, ou poeiras, susceptiveis
de transmitir mau gosto ou alterar
o aspecto do pescado;

b) Em mais de 5% dos exemplares ins-
peccionados no lote ou partida, o
pescado mostrar parasitismo interno
atribuivel a infestagbes ocorridas
durante a vida do peixe ou a sapro-
fitismo externo devido a conspur-
cacdes post mortem;

c) Se se suspeitar que o pescado tem ex-
cessiva percentagem de humidade e
falta ou excesso de cloreto de sédio;

d) Em mais de 5% dos exemplares ins-
peccionados no lote ou partida, o
pescado apresentar manchas ou ma-
culas superficiais de coloragio es-
branquicada, acinzentada, rosada,
vermelha, acastanhada ou negra,
interessando a espessura da substin-
cia subjacente, com ou sem altera-
¢do da consisténcia das zonas inte-
ressadas;

€) Em mais de 5% dos exemplares ins-
peccionados no lote ou partida, o
pescado apresentar manchas ou ma-
culas com amolecimento himido
superficial oun quaisquer infiltragdes
de deliquescéncia junto dos segmen-
tos 6sseos;

f) Apresentar-se o pescado com cheiros
anormais (acidulos, butiricos, amo-
niacais, urinosos ou fecaldides), atri-
buiveis & decomposi¢io das subs-
tancias azotadas;

g) Estar contido em sacos de serapilheira
usados, rasgados, abertos ou com
sinais de violagio ou, se a granel,
néo se encontrar com a pele para
cima, em armazém conveniente-
mente ventilado e empilhado sobre
estrados limpos.
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7.° Quanto ao pescado salgado em salmoira:

a) Os recipientes com o pescado apresen-
tarem-se destapados ou desprotegi-
dos contra as causas de conspurca-
¢do directa; '

b) Apresentarem-se sanguinolentas as sal-
moiras, acastanhadas ou com subs-
tancias estranhas ao produto con-
servado;

c) Apresentar-se o pescado com cheiros
amoniacais, urinosos, fecaldides ou
outros anormais;

d) Apresentar o pescado manchas de co-
loragdo rosada ou acastanhada,
acompanhadas ou ndo de odores fé-
tidos e de libertagdo de bolhas ga-
$0sas;

e) Ser a concentragido da solmoira em clo-
reto de sédio inferior a 15° Baumé;

f) Os recipientes com o pescado ndo se
encontrarem abrigados dos raios so-
lares directos ou armazenados em
lugares frescos ¢ bem ventilados;

g) O pescado ndio se apresentar coberto
pela salmoira.

8.° Quanto as conservas do pescado:

a) Se se tratar de produto cujo estado de
salubridade se suspeita, ou que, es-
tando a despacho de importagio,
nio seja acompanhado de certificado
de origem e salubridade passado pe-
las autoridades sanitérias do pais de
origem, casos em que se procedera
a colheita de amostras nas seguin-
tes proporgoes:

Para cada lote até cem embala-
gens, duas amostras,

Para cada lote de cento e uma a
duzentas embalagens, trés amos-
tras;

Para cada lote de quantidade su-
perior o nimero de amostras
aumentara de harmonia com o
que a autoridade sanitéria en-
tender conveniente em fungéo
das razdes de suspeita ou das
circunstancias;

b) Encontrarem-s¢ no lote ou partida
inspeccionados latas opadas ou com
som timpénico A percussdo;

¢) Apresentarem-se as latas com manchas
de ferrugem ou indicios de corrosao,
deficiéncias de hermaticidade, acen-
tuadas ou profusas amolgadelas, ou
cobertas por indutos que fagam sus-
peitar haver extravasamento de li-
quidos;

d) Acusaram sinais de violagdo ou de
reesterilizacao,

€) Se suspeitar ndo conterem O 6leo de
cobertura que a lei permita.

SECCAO IV
Regras técnicas e efeitos da inspecgéo

Art. 11.° — 1. Serd totalmente reprovado, por im-
proprio para consumo piiblico, o pescado que:

1.c Se verifique estar em qualquer das condigdes
referidas no artigo 7.°;

2.> Esteja em decomposi¢do ou em inicio de de-
composi¢do (como tal se incluindo o «fa-
vado» e o «arrendado» do atum);

3.° Seja de qualidade deficiente;

4.° Quando em conserva, contenha molhos, adi-
tivos, corantes ou conservantes ndo consen-
tidos por lei;

5.> Sendo congelado, se encontre acentuadamente
desidratado, rancificado ou traumatizado.

2. Considera-se em decomposi¢do ou inicio de de-
composi¢do 0 peixe que se apresente com 0s muscu-
los anormalmente moles & pressdo digital, com a mu-
cosa das guelras destacavel & simples tracgdo ou leve
raspagem, com a pele do trogo da cauda francamente
aderente aos tecidos subjacentes, com as membranas
da parede abdominal fétidas, com cheiros amoniacais
ou urinosos (tratando-se de espécies de esqueleto
6sse0), com pigmentacdo sanguinea difusa ao longo da
metade anterior da coluna vertebral, com acentuada
flacidez de todo o corpo e ainda o peixe cujas escor-
réncias liquidas se acumulem a sua volta ou dentro da
cavidade abdominal.

3. A deficiente qualidade do pescado verifica-se pelo
seu aspecto, grau de conspurcagio ou contaminagio,
deterioragdo por doenga ou defeituosa manipulagéo
ou conservacgio.

4. Sao causas de depreciacio da qualidade certas
circunsténcias e factores ambientais que proporcionam
ou provocam alteragdes imediatas no pescado, tais
como: a falta de evisceragdo (salvo no pescado con-
gelado ap6s a captura ou no de pequena dimensio),
a evisceragdo incompleta ou imperfeita, a adicdo de
sal marinho ou gelo sujos, o transporte em embalagens
em mau estado, a exposigdo as poeiras, ao sol, 2
chuva, aos fumos industriais, aos insectos € aos ratos,
a falta de drenagem permanente dos recipientes ou
embalagens, o mau acondicionamento do pescado,
quer na armazenagem, CONservagao ou exposi¢do para
venda, quer no transporte, a pressio excessiva e 0
calor demasiado.

5. O pescado de qualidade deficiente e aquele cuja
decomposigdo se encontre em inicio poderdo ser uti-
lizados, respectivamente, na preparagdo de iscos e
farinhas para ragdes de animais ou em guanos ou fer-
tilizantes agricolas, desde que o interessado o solicite.

Art. 12.° Sera ainda objecto de reprovagdo total o
pescado que, especialmente de entre os casos previstos
na secgio 1 deste capitulo, se apresente nas condi-
gOes seguintes:

@) Nos casos previstos na alinea a) do n.° 4.° do
artigo 10.°, quando exceda de 30 % o mi-
mero de moluscos que se achem nas condi-
¢Oes de insalubridade referidas;

b) Nos casos previstos na alinea f) do nimero
e artigo atras citados, sempre que haja co-
nhecimento de que os moluscos provém de
regides ou viveiros proibidos, inficionados
ou considerados suspeitos;
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¢) Nos casos previstos nas alineas b), d) ¢ e) do
n.° 6.° do artigo 10.°, quando ndo seja pros-
sivel o exame, uma por uma, das pegas ou
por¢bes do pescado, e os aspectos de infes-
tacdo, infecgdo ou al?eracﬁo sejam carac-
teristicas de um produto manifestamente
impréprio para consumo publico em mais de
30 % do lote inspeccionado;

d) No caso previsto na alinea ¢) do nimero e
artigo atras referidos, sempre que ndo seja
possivel a beneficia¢do do lote inspeccionado;

e) Nos casos previstos nas alineas a) a g) don.° 7.°
do artigo 10.°, sempre que haja seguros mo-
tivos para afirmar ou suspeitar que as sal-
moiras estdo conspurcadas ou contaminadas
ou ainda que é duvidoso o estado de salu-
bridade ou conserva¢dao do pescado;

) Nos casos previstos na alinea b) do n.° 8.° do
artigo 10.°, sempre que, apés exame, uma
por uma, das latas do mesmo lote, seja su-
perior a 30 % o somatério das avariadas ou
alteradas ou, sendo inferior a esta percen-
tagem, a causa da alteracdo se revele de na-
tureza téxica ou infecciosa.

Art. 13.°— 1. Serdo objecto de reprovagdo parcial
os lotes ou partidas de pescado em que seja possivel
fazer-se o expurgo das partes ou por¢des afectadas ou
alteradas e ainda como nos casos previstos nas ali-
neas b) a e) do n.° 6.° do artigo 10.°, quando possa
efectuar-se a limpeza, o tratamento ou a lavagem
conveniente da parte restante expurgada. ]

2. Deve considerar-se insusceptivel de beneficiagao,
por impréprio para consumo publico, o bacalhau ou
outro peixe saigado seco que se apresente:

a) Com dilacerag@o completa das suas fibras mus-
culares, liquefac¢do, indutos viscosos, man-
chas de fermentagdo ou cheiros anormais
(putridos, francamente amoniacais ou sulfi-
drico-amoniacais);

b) Com «alteragdo vermelha», desde que o pig-
mento cromogénio, cobrindo totalmente uma
dada porgdo das fibras musculares, atinja a
intimidade dos tecidos que, ndo oferecendo
consisténcia, se encontrem ainda cobertos
de um induto viscoso, com cheiro nausea-
bundo;

¢) Com «empoado» negro penetrando na intimi-
dade dos tecidos e estendendo-se a distian-
cia, quando o produto tenha pronunciado
cheiro a bafio, misturado com o amoniacal,
ou quando a analise laboratorial revele a
associagdo de fungos com bactérias putri-
ficantes.

Art. 14 Serdo também retirados da alimentagiio
piblica, por expressa proibi¢do de venda para tal fim:

a) As ostras que niZo provenham de postos de
depuragfo autorizados e, bem assim, outros
moluscos testaceos vivos procedentes de vi-
veiros ou locais declarados insalubres, a me-
nos que se prove terem sido submetidos a
técnicas de depuragdo aprovadas oficial-
mente;

b) O pescado que tiver sido submetido a qualquer
operacdo ou tratamento destinado a enco-

brir estados incipientes de putrefacgdo, como
seja o emprego de substancias corantes,
ainda que in6cuas, ou de sangue de qual-
quer animal, para tingir o corpo ou as guel-
ras dos peixes ou o corpo dos moluscos e
crustaceos, com o fim de lhes dar a aparén-
cia de frescos;

¢) O marisco conservado ou nao pelo frio, cru,
salgado, cozido ou seco, que esteja em es-
tado de alteragdo incipiente;

d) O pescado que tenha sido lavado ou enxa-
guado com &gua das docas, calas ou estei-
ros e de quaisquer veios, reservatérios ou
pogos de agua doce ou salobra, quando
contaminada ou suspeita de o estar;

e) O pescado que tiver sido retirado do meio
aquatico jA morto ou em estado agénico,
por virtude de doencga, de explorag¢bes suba-
quaiticas ou de intoxicag¢les provocadas quer
por plantas inebriantes, suas partes ou cons-
tituintes, quer por substincias quimicas t6-
xicas para o peixe;

f) As conservas ou produtos conservados cujos
recipientes ou embalagens ndo exibam, por
forma clara e indelével, a designagio do
produto ¢ o nome ou o nimero do estabele-
cimento ou fébrica;

g) As conservas cujos recipientes n#o estejam
convenientemente fechados, apresentem si-
nais evidentes de violagdo («repicagempy») ou
ndo correspondam a material aprovado pelas
autoridades sanitérias.

SECCAO V
Destino do pescado rejeitado

Art. 15.° — 1. O pescado ou seus subprodutos dados
como impréprios para consumo publico serdo objecto
de desnatura¢do imediata, por meio de adigdo de subs-
tancias que os tornem irrecuperaveis para a alimenta-
¢do humana, mas que ndo prejudiquem o aproveita-
mento que deles possa fazer-se na preparagdao ou fa-
brico de iscos ou ragdes para animais, € na preparagao
de guanos ou fertilizantes agricolas, conforme for au-
torizado.

2. Como desnaturantes estdo indicadas as substan-
cias de fraca ou nula toxicidade (soluto de azul-de-me-
tileno medicinal, leite de cal, etc.) e proibidas matérias
e produtos tais como o petréleo, os 4cidos cresilicos
¢ outros derivados fendlicos, o 6leo queimado de mo-
tores e o sal marinho sujo, quando prejudiquem o ul-
terior aproveitamento do produto rejeitado.

3. Quando o pescado seja aproveitado na prepara-
¢do de ragbes para animais, observar-se-a4 o que dispde
o Decreto-Lei n.° 37 753, de 20 de Fevereiro de 1950.

Art. 16.°— 1. Nas localidades onde ndo seja possi-
vel o aproveitamento industrial do pescado reprovado
ou rejeitado devera este, depois de desnaturado ou
inutilizado, ser enterrado nos campos ou nas lixeiras
municipais, por forma a ndo prejudicar a salubridade
publica.

2. Tratando-se de conservas, serio enterradas nas
condi¢bes acima referidas, ou lan¢adas ao mar, uma
vez retiradas dos recipientes e inutilizadas.

Art. 17.° O pescado ou seu subprodutos alterados
(falsificados, avariados ou corruptos) serdo, mediante
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o levantamento do respectivo auto de noticia, inuti-
lizados ou desnaturados, conforme os casos, na pre-
senca do dono ou seu representante e sob a vigildncia
do agente da fiscalizacdo.

CAPITULO I

Da elaboragie, ombalagem, censervacle, venda
s transporte do pescado

Art. 18.° Na elaboragiio e transporte do pescado
fresco, bem como nos estabelecimentos destinados a
sua conservagdo, depdsito ou venda, serdo observadas
as normas higiénicas constantes das secgSes seguintes,
por cujo cumprimento compete as autoridades sani-
tarias zelar.

SECCAO 1
Elaboragiio

Art. 19.°— 1. A lavagem do pescado far-se-4 ex-
clusivamente com 4gua fria, potavel ou preferente-
mente salgada que, sob o ponto de vista bacteriolégico,
satisfaca as condi¢des da agua potével.

2. Para a execugdio deste preceito nas lotas ¢ mer-
cados de peixe, as autoridades sanitérias solicitardo
das cAmaras municipais e outros organismos publicos
interessados, quando for caso disso, o abastecimento
de 4agua nas condig¢Bes indicadas.

Art. 20.°— 1. Os lotes de peixe destinados ao con-
sumo piblico no estado fresco e constituidos por espé-
cies de peso unitirio aproximado ou superior a 500 g
somente poderdo ser apresentados 4 venda a retalho
depois da remogao das visceras abdominais, seguida de
lavagem e escorrimento.

2. O descabecamento total ou o desguelramento €
operagdo complementar a efectuar, sempre que con-
veniente, em todos os peixes com peso unitdrio apro-
ximado ou superior a 1kg, sobretudo se estiverem
conservados a temperatura superior a 5°C.

Art. 21.°— 1. Os lotes de peixe eviscerado, com ou
sem desguelramento, serdio acondicionados nas emba-
lagens de transporte ou durante @ sua armazenagem
e ainda nos locais de venda ao piblico, de modo que
o escorrimento dos liquidos intersticiais seja perma-
nente e facil.

2. Sem prejuizo de outro processo que corresponda
aquele objectivo, ¢ recomendével acamar os peixes
paralelamente, com os golpes dos ventres voltnd_os
para baixo, sempre que a conformacdo das espécies
o permita.

SECCAO II
Embalagens e transportes

Art. 22.°c— 1. A partir das lotas e mercados abaste-
cedores, o transporte em terra do pescado destinado
ao consumo no estado fresco serd efectuado em em-
balagens fechadas, providas de tampa, com capaci-
dade unitéria ndo superior a 50 kg, e sempre ao abrigo
de causas externas de alteragio ou conspurcagéo, tais
como poeiras, chuva, raios solares directos, gases in-
dustriais, fumos, ratos, insectos, etc.

2. Exceptuam-se do condicionalismo indicado no
nimero anterior as embalagens das espécies de peso
individual médio superiores a 20 kg (tunideos, corvi-
nas, alabotes, grandes selaceos, etc.).

Art. 23.° As embalagens utilizadas no transporte de
peixe fresco destinado ao consumo serdo constituidas
por material rigido, quanto possivel isolante, ndao dete-
rioravel, pouco absorvente da humidade e com as
superficies internas duras e lisas.

Art. 24.°— 1. Sempre que seja vidvel a sua reutili-
zacgdo, as embalagens ou recipientes de pescado serao
submetidas a lavagem com &4gua sob pressdo, n@do
contaminada, seguida de escorrimento. Quando o
movimento dos portos de pesca ou das estagdes de
embalagem e expedicdo o permita e justifique, aquela
lavagem serd seguida de outra efectuada com &gua
fervente ou vapor de 4gua sob pressgo.

2. Se as embalagens apresentarem manchas, perdas
de substdncia ou as juntas tomadas por indutos ade-
rentes, o escorrimento serid precedido de nova lava-
gem com 4gua fervente, sob pressdo, ou com &gua
fria contendo substincias anti-sépticas, tais como o
cloro, o formaldeido, a soda ou outros produtos qui-
micos cujo emprego seja autorizado.

Art. 25.° As embalagens para transporte de pescado
a partir das lotas ou mercados abastecedores terdo
dispositivos para drenagem permanente dos liquidos
¢ estardo guarnecidas com coberturas de superficie
unida que impega a entrada dos liquidos escoados de
outras embalagens colocadas por cima.

Art. 26.° As embalagens utilizadas no transporte
em terra, fora dos locais de venda, de partes de pes-
cado ou produtos derivados, no estado fresco ou fri-
gorificado, tais como postas, filetes, ovas, etc., serfio
revestidas interiormente com material impermeavel a
humidade e as gorduras, como seja papel inpermeével,
limpo e ndo usado.

Art. 27.°— 1. Os veiculos utilizados exclusivamente
no transporte em terra do pescado fresco, salgado ou
por qualquer forma preparado ou conservado, com
exclusdo das conservas, bem como os veiculos que se
prestem ocasionalmente a tal fim, serdo providos de
meios que assegurem a conservagiio e a qualidade
dos produtos, devendo o acondicionamento destes fa-
zer-se por forma que ndo sofram esmagamento, ndo
sejam conspurcados nem estejam sujeitos a poluigdo.

2. Os referidos veiculos e as caixas ou recipientes
utilizados no transporte do pescado conterdo disposi-
tivos que permitam o seu arejamento adequado e ga-
rantam a drenagem permanente e facil limpeza e
desinfecgdo.

Art. 28.° No tempo quente o transporte por terra
do pescado fresco destinado ao consumo piblico, para
lotes ou carregamentos superiores a 200 kg, sera obri-
gatoriamente cfectuado nas seguintes condigdes:

a) Para localidades que distem mais de 50km
ou cujo percurso exceda uma hora a con-
tar do ponto de expedicdo, utilizando vei-
culos ou caixas isotérmicos, ou frigorificos,
e adicionando ao pescado cerca de metade
do seu peso em gelo, com ou sem mistura
com sal marinho, limpos;

b) Para localidades que distem menos de 50 km
ou cujo trajecto ndo exceda uma hora, com
simples adigcdo de gelo;

c) Para qualquer distdncia e tempo de percurso
a temperatura do pescado ndo poderd exce-
der 2°C.
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Art. 29.° Durante o tempo fresco o transporte por
terra do pescado fresco destinado ao consumo pi-
blico podera ser efectuado com simples adi¢ao de gelo,
sempre que o trajecto até as localidades de destino ndo
seja superior a cinco horas, ndio podendo também a
temperatura do pescado exceder 2°C.

Art. 30.o—1. Na venda ambulante do pescado
aprovado pela inspecg¢do oficial fora ou dentro das
localidades, quando consentida, serdo observadas as
normas contidas neste Regulamento quanto ao acondi-
cionamento, conservagao e transporte, bem como as
condi¢bes particulares que forem estabelecidas, por
postura ou regulamento municigal, para cada locali-
dade.

2. Na venda ambulante do pescado ndo serd permi-
tido o seu amanho ou quaisquer operagGes relativas
a sua elaboragdo nos locais de venda, quando esta nio
seja efectuada em veiculo com condig¢Ges para tal.

SECCAO 111
Estabelecimentos de depédsito e venda

Art. 31.°— 1. Sdo requisitos a observar na instala-
¢do dos estabelecimentos ou locais de retém, exposi-
¢do ou venda, inclusive lotas e mercados abastecedo-
res de pescado fresco, frigorificado ou por qualquer
forma elaborado ou conservado, com exclusdo das
conservas:

1. Nio estarem em comunicagdo directa com
habita¢des ou na contiguidade de alojamen-
tos de animais, estrumeiras ou quaisquer
outras instalagdes ou locais de onde se liber-
tem cheiros, poeiras, fumos ou gases suscep-
tiveis de conspurcar ou alterar o pescado;

2.° Possuirem pavimentos de superficie unida, an-
tideslizante, ndo absorvente e impermeavel
a humidade, com declive para facil escoa-
mento das 4dguas de lavagem e de liquidos
residuais, que devem ser canalizados para
rede de esgotos ou fossa séptica, sendo as
bocas de escoamento providas de ralo e fe-
chadura hidraulica;

3.° Terem as paredes revestidas até a altura de
1,80 m, pelo menos, e em toda a sua exten-
sio, por material impermeavel, liso e lava-
vel, devendo a superficie restante das pa-
redes, assim como o tecto, ser constituidos
por material de facil limpeza ¢ desinfecgéo,
nio podendo o pé-direito ser inferior a
2,80 m e sendo os angulos e as arestas arre-
dondados;

4.» Estarem dotados com dispositivos de ventila-
¢a0 permanente, com débito que garanta a
tiragem ininterrupta do ar de todas as de-
pendéncias e terem os peitoris das janelas
cortados em bisel;

5.° Disporem de &gua potavel corrente e em
abundancia para lavagem do peixe que de
tal necessite e do proprio estabelecimento;

6. Terem dispositivos eficientes de protecgdo
contra ratos e insectos (as janelas deverdo
ter rede mosquiteira zincada ou de plastico,
€ as portas reposteiros flexiveis, quando o
estabelecimento ndo disponha de climati-
zagao);

7. Terem moéveis e utensilios constituidos por
material apropriado e lavavel, devendo a

superficie das mesas, bancadas e prateleiras
destinadas & exposi¢do e venda do pescado
ser de material duro e liso, ndo poroso ou
absorvente, e ter um declive ndo inferior a
3%, ou dispositivo que permita o f4cil
escoamento dos liquidos escorrenciais atra-
vés de caleiras ow tubos em ligagdo com a
rede de esgotos, devendo as mesas ou ban-
cadas dispor de 4gua corrente utilizavel;

8.° Disporem, nas sec¢des de venda e elaboragio
do pescado, de recipientes metalicos, estan-
ques ¢ de oclusdo perfeita, para a recolha
dos desperdicios que ndo sejam aproveitados
industrialmente, devendo tais recipientes
conter, até pelo menos um quarto da sua
altura, substancias absorventes, como sejam
serradura, cal apagada, cinza, gesso, areia
seca ou carvao de madeira;

9.c Terem armério, mostruario ou balcio frigo-
rifico, com temperatura adequada a boa
conservagdo do pescado;

10.° Disporem de instalagbes sanitarias arejadas ¢
com ligagdo a rede de esgoto ou fossa sép-
tica.

2. Os requisitos de instalagdo enunciados apli-
cam-se a todas as dependéncias e anexos dos estabele-
cimentos destinados ao depésito ou conservagio do
pescado ow a operagSes de elaboragio ou embalagem.

Art. 32.° No funcionamento dos referidos estabele-
cimentos ou locais observar-se-4 o seguinte:

1.° O pescado ou suas partes ndo devem estar
submetidos a incidéncia directa dos raios
solares, nem a chuva, e estardo sempre
acondicionados ou expostos por forma a ndo
sofrerem o contacto de poeiras, gases indus-
triais, fumos, insectos e ratos;

2.> Todo o apetrechamento e os utensilios empre-
gados nos locais de venda, manipulagdo ou
preparo, armazenagem ¢ embalagem do pes-
cado deverdo apresentar-se em perfeito es-
tado de asseio e ser objecto de lavagem e
enxugo didrios, fazendo-se a sua desinfecg¢io
com solugdes anti-sépticas fracas, tais como
o leite de cal, os solutos de soda clorada
iou de sulfatos de ferro;

3. A conservagdo do peixe fresco ou das suas
partes, aguardando a venda a retalho para
o dia seguinte, deve fazer-se com mistura
de gelo triturado simples ou associado com
sal marinho, de boa qualidade e nio utilizado
anteriormente, ou dentro de frigorificos,
cuja temperatura interior ndo exceda 2°C,
ndo devendo a conservagdo por este modo
fazer-se para além de quarenta e oito horas;

4.° A arrumagdo do pescado ¢m exposigdo para
venda deve fazer-se por forma a preserva-lo
do contacto com o publico ou com objectos
de que este seja portador;

5. O papel ou cartdo a empregar como envol-
tério do pescado deve ser limpo, nio usado
e desprovido de quaisquer caracteres impres-
sos, salvo os dizeres da firma ou do vende-
dor, quando os mesmos sejam gravados em
tinta ndo téxica e ndo destingivel pela acgio
de liquidos, e, mesmo assim, nio devem con-
tactar com o produto.
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CAPITULO VII
Disposigdes finais e penais

Art. 33.°c Todo o pessoal que manipula o pescado
na sua elaboragdo, acondicionamento, conservagao,
fabrico, tramsporte, distribuigdo e venda € obrigado a
ser portador do boletim de sanidade passado nos ter-
mos da Portaria n.° 17512, de 29 de Dezembro de
1959. '

Art. 34.° A fiscalizagdo verificara se as condigbes
técnicas e higiénicas relativas & apresentagio, ao acon-
dicionamento, a conservagdo, a embalagem e ao trans-
porte do pescado, bem como as que respeitam aos
estabelecimentos € locais de elaboracdo, armazenagem
ou venda estiio conforme com as disposigdes deste Re-
gulamento.

Art. 35.° Sempre que aos agentes das competentes
entidades de fiscalizagdo se torne suspeita a qualidade
ou a salubridade de qualquer lote, partida ou pega
de pescado, ou de seus subprodutos, e ainda quando
se verifique que os mesmos ndo foram inspeccionados
antes da sua colocagio em venda, deverdo proceder
3 sua retencio, até que pela inspecg@o sanitéria com-
petente, que sera imediatamente reclamada, seja feito
o necessario exame e confirmada ou infirmada a sus-
peita, depois do que actuardo em conformidade.

Art. 36.° As contravengdes ao presente Regula-
mento e, de modo geral, as determinagdes higio-sani-
tarias sobre o pescado e seus subprodutos dimanadas
da Direcgdo-Geral dos Servigos Pecuérios, s&o punidas
nos termos do Decreto-Lei n.° 41 204, de 24 de Julho
de 1957, e demais legislagio que introduz alteragdes
a este diploma, designadamente o Decreto-Lei n.° 340/
73, de 6 de Julho.

Art. 37.° Os autos que forem levantados por vir-
tude deste Regulamento serdo remetidos a Direcgdo-
-Geral da Fiscalizagio Econ6mica, para efeito do dis-
posto no artigo 37.° do supracitado Decreto-Lei
n.° 41204.

Art. 38.°— 1. Em conformidade com as disposi-
¢oes constantes do n.° 10 do artigo 7.°, do n.° 20 do
artigo 12.°, e § tunico do artigo 27.° do Decreto-Lei
n.° 41380, de 20 de Novembro de 1957, dos actos
de contetido técnico sob responsabilidade dos inspec-
tores médicos veterindrios relativos as disposi¢des
deste Regulamento cabe recurso, mediante requeri-
mento, para a Direcgdo-Geral-dos Servigos Pecuérios,
por intermédio dos Servigos Veterinarios dos Portos

de Pesca, ou dos servigos regionais da Direcgdo-Geral
dos Servigos Pecuérios, no prazo de trés horas.

2. Para que o recurso seja admitido deve o recor
rente ou o seu legitimo representante manifestar ao
inspector médico veterinario a sua intengao de recor-
rer, logo que tome conhecimento da decisdo deste,
para que o pescado em causa seja desde logo mantido
nas condi¢des do primeiro exame sanitario e conve-
nientemente conservado.

Art. 39.°— 1. A junta de recurso serd constituida
por trés médicos veterinarios, sendo um nomeado pelo
servigo ow Organismo a que pertenga o ingpector cuja
decisdo é contestada, outro pelo requerente e o ter-
ceiro pelos Servigos Veterinarios dos Portos de Pesca
ou servigos regionais da Direc¢do-Geral dos Servigos
Pecuarios, que actuard como perito de desempate.

2. O inspector contra cuja decis@o é interposto o
recurso nao pode fazer parte da junta, mas deve estar
presente para prestar os esclarecimentos necessarios.

Art. 40.° A junta reunir-se-4 no prazo de vinte e
quatro horas ap6s a entrada do requerimento de in-
terposicdo de recurso.

Art. 41.° Da decisdo da junta lavrar-se-4 acta que
sera assinada por todos os intervenientes.

Art. 42.° Da decisio da junta n3o cabe novo re-
curso.

Art. 43.° A despesa que o processo de recurso oca-
sionar, incluindo a importancia gasta com os trans-
portes e os honorarios dos peritos da parte recorrida,
correrd por conta do recorrente que, no acto de en-
trega do requerimento de recurso, depositara, contra
recibo, a importancia estabelecida para o efeito pela
Direcg@o-Geral dos Servigos Pecuérios.

Art. 44.° A importancia do dep6sito serd restituida
ao recorrente se o resultado da junta de peritos lhe for
favoravel, mas tal ndo acontecerd em caso contrario
e se, por sua propria culpa ou do seu perito, a junta
néio se realizar ou nio tiver seguimento.

Art. 45.° A Direcgdo-Geral dos Servigos Pecuérios
expedird as instru¢des técnicas que julgar convenien-
tes para a melhor execugdo das disposi¢des constantes
deste Regulamento, competindo-lhe esclarecer quais-
quer dividas resultantes da interpretagdo das mesmas.

Art. 46.° Este Regulamento entra em vigor, a titulo
experimental, apos noventa dias da sua publicagdo,
prevendo-se a sua revisdo passados que sejam trés anos
sobre a sua vigéncia.

O Secretario de Estado do Fomento Agrario, Rei-
naldo Vital Rodrigues.
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