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Das quais
i Componente Ano Horas Das quais Outras correspondem Horas
Unidade curricular Area de educagdo e formagio ponen Ny Duragao s quais horas P de trabalho | Créditos
de formagdo curricular de contacto | de aplicagéo d apenas .
e trabalho P totais
a0 estagio
(03] )] 3 ) ©) (6) (0] ®) @1 [O=6+®)] (10)
Estagio..............c.oo. 541 — Industrias Alimentares | Em contexto de | 2.° ano | Semestral . . . 810 640 810 30
trabalho.
Total......... 990 525 2250 640 3240 | 120

Na coluna (2) indica-se a area de educago e formagdo de acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de margo.
Na coluna (3) indica-se a componente de formagao de acordo com o constante no artigo 13.° ¢ seguintes do Decreto-Lei n.° 43/2014, de 18 de margo.
Na coluna (6) indicam-se as horas de contacto, de acordo com a definigao constante do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008,

de 25 de junho.

Na coluna (7) indicam-se as horas de aplicagdo de acordo com o disposto no artigo 17.° do Decreto-Lei n.° 43/2014, de 18 de margo.
Na coluna (8) indicam-se as outras horas de trabalho de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.
Na coluna (8.1) indica-se o nimero de horas dedicadas ao estagio.

Na coluna (9) indicam-se as horas de trabalho totais de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.

Na coluna (10) indicam-se os créditos segundo o European Credit Transfer and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e acumulagao de créditos), fixados
de acordo com o disposto no Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008, de 25 de junho.

Aviso n.° 612/2016

Publica-se, nos termos do n.° 2 do 21.° do Decreto-Lein.® 43/2014, de
18 de margo, que, por meu despacho de 18 de maio de 2015, proferido ao
abrigo do n.° 1 do referido artigo do mesmo diploma legal, foi registada,
nos termos do anexo ao presente aviso, que dele faz parte integrante, a
criagdo do curso técnico superior profissional de Culturas Arvenses e
Horto-Industriais pela Escola Superior Agraria de Santarém do Instituto
Politécnico de Santarém.

5 de janeiro de 2016. — O Diretor-Geral do Ensino Superior,
Prof. Doutor Jodo Queiroz.

ANEXO

1 — Institui¢@o de ensino superior — Instituto Politécnico de Santa-
rém — Escola Superior Agraria de Santarém

2 — Curso técnico superior profissional — T122 — Culturas Arven-
ses e Horto-Industriais

3 — Numero de registo — R/Cr 70/2015

4 — Area de educagio e formagdo — 621 — Produgdo Agricola e
Animal

5 — Perfil profissional:

5.1 — Descrigéo geral — Planear, gerir e executar tarefas inerentes a
tecnologia de produgdo em culturas arvenses e horto-industriais, numa
perspetiva de sustentabilidade e seguranga alimentar.

5.2 — Atividades principais:

a) Executar, orientar e planificar tarefas na instalagéo e na condugéo
de culturas arvenses e horto-industriais;

b) Decidir e calendarizar as atividades nas empresas e nas organizagdes
de produtores relacionadas com as culturas horto-industriais;

¢) Interpretar e aplicar as regras de produgdo integrada e outros re-
ferenciais de certificag@o e utilizar os produtos fitofarmacéuticos de
acordo com a legislacdo em vigor;

d) Executar, orientar e planificar tarefas de acordo com as normas de
seguranga, higiene e saide dos trabalhadores na atividade produtiva;

e) Avaliar os produtos e os processos de producdo para garantir a
segurancga e a qualidade alimentar;

/) Coadjuvar na implementacdo de novas praticas do processo de
producdo de culturas arvenses e horto-industriais;

2) Executar, gerir e controlar a manuteng@o de equipamentos agri-
colas;

h) Executar e orientar o controlo dos processos culturais nas culturas
arvenses e horto-industriais para reduzir impactos ambientais.

6 — Referencial de competéncias:
6.1 — Conhecimentos

a) Conhecimento especializado em tecnologia de produgao de culturas
arvenses ¢ horto-industriais;

b) Conhecimento especializado na regulagdo, na manutengdo e na
utilizagdo de equipamentos agricolas e abrangente de mecénica agricola;

¢) Conhecimento abrangente e especializado na tecnologia de fertili-
zagdo ¢ gestdo de rega de culturas arvenses e horto-industriais;
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d) Conhecimento especializado em sistemas de qualidade e seguranca
alimentar;

e) Conhecimento especializado na protegdo e produgao integrada das
culturas arvenses e horto-industriais;

/) Conhecimento abrangente e especializado de solos e clima;

2) Conhecimento abrangente de processos industriais de transfor-
magao e de comercializag@o aplicados as culturas arvenses e horto-
-industriais;

h) Conhecimento abrangente na gestdo das empresas agricolas;

i) Conhecimento abrangente em biologia, quimica, ecologia e bo-
tanica;

j) Conhecimento abrangente em legislagdo ambiental, de seguranga
e de saude no trabalho.

6.2 — Aptiddes:

a) ldentificar e decidir as variedades e praticas culturais mais ade-
quadas desde a instalagdo a colheita das culturas arvenses e horto-
-industriais;

b) Avaliar e corrigir situagdes que requerem alteragdes no funciona-
mento ou na manutengdo de equipamentos agricolas;

c) Analisar e avaliar as condi¢des edafoclimaticas numa perspetiva
de desenvolvimento das culturas e de utilizagdo racional dos equipa-
mentos agricolas;

d) Planear e executar todas as atividades tendo por base as normas de
qualidade e de seguranga alimentar dos produtos das culturas arvenses
¢ horto-industrias;

e) Pesquisar, interpretar e aplicar a legislagdo em vigor no &mbito da
protecdo e da produgdo integrada;

/) Decidir os momentos de execugdo de tarefas em fungdo dos ele-
mentos climaticos e tipo de solo;

2) Aplicar modelos de gestdo com vista a otimizacdo das empresas
agricolas de producao de culturas arvenses e horto-industriais;

h) Programar e organizar as entregas de cereais e produtos horto-
-industriais as unidades industriais;

i) Aplicar as normas de seguranga, de higiene, de saude e de protegdo
ambiental respeitantes a atividade profissional.

6.3 — Atitudes:

a) Demonstrar espirito critico, adaptabilidade e flexibilidade a novas
situagoes;

b) Adotar comportamentos de estabilidade emocional e de resisténcia
ao stress;

¢) Demonstrar capacidade de assegurar, com autonomia e seguranga,
o cumprimento das normas de seguranga, higiene, satide e protecdo
ambiental no exercicio da sua atividade profissional;

d) Demonstrar proatividade, assertividade, responsabilidade e orien-
tagdo para a obtengdo de resultados;

e) Demonstrar capacidade de comunicagdo com interlocutores di-
ferenciados, facilitando o relacionamento interpessoal a nivel interno
e externo;

/) Adaptar-se a situagdes imprevisiveis que ocorram no ambito da
produgdo de culturas arvenses e horto-industriais;
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2) Demonstrar capacidade para desenvolver trabalho orientado e sob

pressdo de prazos.

7 — Estrutura curricular

Area de educagio e formagio Créditos (;/g gfé:ﬁ:gls
621 — Produgdo Agricola e Animal ......... 80 67
421 — Biologia e Bioquimica.............. 10 8
541 — Industrias Alimentares . . ............ 10 8
422 — Ciéncias do Ambiente .............. 5 4
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Area de educagio e formagio Créditos :l/; S;E?:f;ls
442 —Quimica .. .....oii 5 4
443 —CiénciasdaTerra . ................. 5 4
862 — Seguranga e Higiene no Trabalho . .. .. 5 4
Total ............... 120 100

8 — Area relevante para o ingresso no curso (n.° 4 do artigo 11.° do
Decreto-Lei n.° 43/2014, de 18 de mar¢o) — Biologia
9 — Localidades, instalagdes e nimero maximo de alunos

Localidade

Instalagdes

Nimero maximo
para cada admissdo
de novos alunos

Numero maximo
de alunos inscritos
em simultaneo

Santarém ............... ... ... ... Escola Superior Agraria de Santarém do Instituto Politécnico de 25 55
Santarém.
10 — Ano letivo em que pode ser iniciada a ministragdo do curso — 2015-2016
11 — Plano de estudos
. C " A H D : Outras Das qua(iis Horas
Unidade curricular Area de educacdo e formagio d:’%‘ﬁ’;qe _no] Duragéo d or?s w0l d aslqua1§ horas | O SPOMEM) e trabalho | Créditos
[:(4] curricular € contacto | de aplicagao de trabalho a:];z;]:gsm totais
1) @ ©] @) ©) (6) ) ®) B |O=OHE)| (10)
Biologia .................... 421 — Biologia e Bioquimica | Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 60 80 140 5
Botanica.................... 421 — Biologia e Bioquimica | Geral ¢ cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 60 80 140 5
Ecologia e Conservagdo dos Recur- | 422 — Ciéncias do Ambiente | Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . .. 60 80 140 5
sos Naturais.
Higiene, Seguranga e Satde no | 862 — Seguranga e Higiene | Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 60 80 140 5
Trabalho. no Trabalho.
Quimica.................... 442 — Quimica .......... Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 60 80 140 5
Culturas Arvenses ............ 621 — Produgdo Agricola e | Técnica. . .. ... 1. ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
Animal.
Culturas Horto-Industriais . . . . . . 621 — Produgdo Agricola e | Técnica. . .. ... 1.°ano | Semestral . .. 60 45 80 140 5
Animal.
Mecanica Agricola. ........... 621 — Produgdo Agricola e | Técnica. . .. ... 1.° ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
Animal.
Mecanizagao das Operagdes Cul- | 621 — Produgéo Agricola e | Técnica. . .. ... 1. ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
turais. Animal.
Nutrigdo Vegetal e Fertilizagdo . . . | 621 — Produgdo Agricola e | Técnica. . ... .. 1.° ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
Animal.
Protecdo Integrada em Arvenses e | 621 — Produgéo Agricola e | Técnica. . . . ... 1.° ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
Horto-industriais. Animal.
Solose Clima................ 443 — Ciéncias da Terra . .. | Técnica. ... ... 1.°ano | Semestral . .. 60 45 80 140 5
Condugdo e Utilizagao de Tratores | 621 — Produgdo Agricola e | Técnica. .. .. .. 2.%ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
¢ Maquinas Agricolas. Animal.
Fitofarmacologia e Aplicagdo de | 621 — Produgéo Agricola e | Técnica. . .. ... 2.°ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
Produtos Fitofarmacéuticos. Animal.
Gestdo da Empresa Agraria . . . .. 621 — Produgdo Agricola e | Técnica. . .. ... 2.°ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
Animal.
Processamento Industrial. . . . . .. 541 — Industrias Alimentares | Técnica. . . .. .. 2.%ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
Qualidade e Seguranga Alimentar | 541 — Industrias Alimentares | Técnica. . . .. .. 2.°ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
Tecnologia e Gestdo da Rega. . .. | 621 — Produgdo Agricola e | Técnica. . .. ... 2.°ano | Semestral . . . 60 45 80 140 5
Animal.
Estagio..................... 621 — Produgdo Agricola e | Em contexto de | 2.° ano | Semestral . . . 90 750 750 840 30
Animal. trabalho.
Total......... 1170 585 2190 750 3360 | 120

Na coluna (2) indica-se a area de educagdo e formagao de acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de margo.
Na coluna (3) indica-se a componente de formagdo de acordo com o constante no artigo 13.° e seguintes do Decreto-Lei n.° 43/2014, de 18 de margo.
Na coluna (6) indicam-se as horas de contacto, de acordo com a defini¢éo constante do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008,

de 25 de junho.

Na coluna (7) indicam-se as horas de aplicacdo de acordo com o disposto no artigo 17.° do Decreto-Lei n.° 43/2014, de 18 de margo.
Na coluna (8) indicam-se as outras horas de trabalho de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.

Na coluna (8.1) indica-se 0 nimero de horas dedicadas ao estagio.
Na coluna (9) indicam-se as horas de trabalho totais de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.

Na coluna (10) indicam-se os créditos segundo o European Credit Transfer and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e acumulagao de créditos), fixados
de acordo com o disposto no Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008, de 25 de junho.
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