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Artigo 23.°

Venda de publicagdes e prestacdo de servigos

A DGI pode vender publicagdes e prestar servigos re-
munerados no ambito das suas atribuicGes, a solicita-
¢do de entidades publicas ou privadas.

Artigo 24.°

Receitas

1 — Para além das dotag¢bes atribuidas no Orga-
mento do Estado, constituem receitas da DGI:

a) O produto das taxas, multas, coimas e outros
valores de natureza pecunidria que lhe estejam
consignados;

b) O produto da venda de servigos e de publica-
¢oes;

¢) As importancias que resultem de participagdo
da DGI nas actividades de organismos nacio-
nais ou internacionais;

d) As verbas ou subsidios que lhe forem concedi-
dos por entidades publicas ou privadas, depen-
dendo a respectiva aceitagdo da autorizagdo do
Ministro da Industria e Energia;

e) Outras receitas que lhe sejam devidas por lei
ou contrato ou a qualquer outro titulo valido.

2 — Na movimentagdo e utilizacdo das receitas
observar-se-a o regime legal em vigor.

CAPITULO 1V

Pessoal

Artigo 25.°

Quadro e regime de pessoal

1 — O quadro de pessoal da DGI serd aprovado por
portaria conjunta dos Ministros das Finangas e da In-
dustria e Energia.

2 — O preenchimento dos lugares do quadro € o re-
gime do pessoal da DGI obedecem ao disposto nas leis
gerais da fungdo publica.

Artigo 26.°

Formagiio

A DGI promovera a formag¢do do seu pessoal atra-
vés de cursos, estdgios e outras acgdes, utilizando, sem-
pre que possivel, as estruturas de formagdo existentes
na Administracdo Publica, particularmente no Minis-
tério da Industria ¢ Energia.

CAPITULO V
Disposicoes finais e transitérias
Artigo 27.°

Transi¢iio de pessoal

A transi¢do para o quadro de pessoal a que se re-
fere o n.° 1 do artigo 25.° deste diploma faz-se, nos
termos da lei geral, de entre o pessoal em servigo na
DGI e provido nos quadros constantes dos mapas II
e viI anexos & Portaria n.° 704/87, de 18 de Agosto.

Artigo 28.°
Cessaciio das comissdes de servigo

Com a entrada em vigor do presente diploma sao da-
das por findas as comissdes de servico do pessoal diri-
gente da DGI.

Artigo 29.°

Validade dos concursos

Mantém-se a validade dos concursos de pessoal, aber-
tos a4 data da publica¢do do presente diploma, para os
lugares do quadro da DGI, dentro do respectivo prazo
de validade e das disponibilidades or¢amentais.

Presidéncia do Conselho de Ministros, 4 de Janeiro
de 1993,

Anibal Antdnio Cavaco Silva — Jorge Braga de Ma-
cedo — Lufs Fernando Mira Amaral.

Promulgado em 9 de Margo de 1993.
Publique-se.
O Presidente da Repiiblica, MARIO SOARES.
Referendado em 10 de Margo de 1993.
O Primeiro-Ministro, Anfbal Anténio Cavaco Silva.

Portaria n.° 323/93
de 19 de Margo

O Decreto-Lei n.° 291/90, de 20 de Setembro, regu-
lamentado pela Portaria n.° 962/90, de 9 de Outubro,
estabeleceu o regime juridico do controlo metroldgico
dos instrumentos de medi¢do.

Considerando a necessidade de especificar as regras
a que deve obedecer o controlo metrolégico dos humi-
dimetros;

Ao abrigo do n.° 1 do artigo 1.° do Decreto-Lei
n.° 291/90, de 20 de Setembro:

Manda o Governo, pelo Ministro da Industria e
Energia, o seguinte:

Unico. E aprovado o Regulamento do Controlo Me-
trolégico dos Humidimetros, anexo a esta portaria e
que dela faz parte integrante.

Ministério da Industria e Energia.
Assinada em 17 de Fevereiro de 1993.

O Ministro da Industria e Energia, Luis Fernando
Mira Amaral.

ANEXO

Regulamento do Controlo Metrolégico dos Humidimetros

1 — O presente Regulamento aplica-se aos humidimetros.
2 — Para efeitos do presente Regulamento, entende-se por:

a) Humidimetro — instrumento de medi¢do que serve para medir
o teor de d4gua nos grdos de cereais ¢ o teor de dgua e de
matérias voldteis nos grdos de oleaginosas;

b) Humidimetro de categoria A — humidimetro constitufdo por
varios dispositivos que estdo integrados num sé instrumento
¢ em que a determinacdo dos diferentes pardmetros fisicos
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e quimicos dos cereais e das oleaginosas sdo inteiramente au-
tomaticos;
¢) Humidimetro de categoria B — humidimetro constituido por
varios dispositivos separados que ndo estdo integrados num
s6 instrumento e em que a determinagdo dos diferentes pa-
rametros fisicos e quimicos dos cereais e das oleaginosas ne-
cessita da realizagdo de varias operagdes por parte do ope-
rador;
d) Teor de 4gua dos cereais — perda de massa, expressa em per-
centagem, sofrida pelo produto inicial nas condi¢des descri-
tas no Regulamento (CEE) n.° 1908/84, alterado pelos Re-
gulamentos (CEE) n.% 2281/86 e 2507/87,
Teor de 4gua e de matérias voldteis das oleaginosas — perda
de massa, expressa em percentagem, sofrida pelo produto ini-
cial em condigdes descritas em normas ISO ou as suas equi-
valentes normas portuguesas mencionadas nos n.°* 23 e 24
do presente Regulamento.
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3 — Os humidimetros obedecerdo as qualidades e caracteristicas
metroldgicas estabelecidas na Recomendagdo Internacional n.° 59 da
Organizagdo Internacional da Metrologia Legal (OIML).

4 — O controlo metrolégico dos humidimetros compreende as ope-
ragdes seguintes:

a) Aprovagdo de modelo;

b) Primeira verificagéo;

¢) Verificagdo periddica;

d) Verificagdo extraordindria.

Aprovagdo de modeio

5 — O requerimento de aprovagdo de modelo é acompanhado de
trés exemplares para estudo e ensaios.

6 — Serdo efectuados os ensaios previstos na Recomendacio In-
ternacional n.° 59, com excepgdo dos indicados no seu anexo 1, bem
como a verificagdo das suas caracteristicas metroldgicas.

7 — Na aprovagido de modelo, os humidimetros tém de ser classi-
ficados conforme a sua categoria e classe de precisdo.

8 — Quando na realizagdo de ensaios intervierem grandezas de in-
fluéncia, devera ser acrescentado aos erros maximos admissiveis in-
dicados na Recomendagdo Internacional n.° 59 da OIML o teor 0,2%
em massa.

9 — A aprovagdo de modelo é vdlida por 10 anos, salvo disposi-
¢do em contrario no despacho da aprovagdo de modelo.

Primelra verificagéo

10 — A primeira verificacdo dos humidfmetros compete ao Insti-
tuto Portugués da Qualidade ¢ pode ser delegada na delegagdo re-
gional da industria e energia da drea do fabricante, importador, uti-
lizador e entidades de qualificagdo reconhecida.

11 — O nimero minimo de ensaios é de seis, determinando-se os
desvios como estdo indicados na alinea ) do n.° 13 deste diploma,
de acordo com o Regulamento (CEE) n.° 1908/84, alterado pelos
Regulamentos (CEE) n.°* 2281/86 e 2507/87, aplicdveis aos cereais,
bem como 3 Recomendag¢io Internacional n.° 59, relativamente as
oleaginosas.

12 — Quando na realizagdo de ensaios intervierem grandezas de
influéncia, dever4 ser acrescentado aos erros maximos admissfveis in-
dicados na Recomendagdo Internacional n.° 59 da OIML o teor 0,2 %
em massa.

13 — Os erros méximos admissiveis, em correspondéncia com a
categoria e classes de precisdo dos humidimetros, sdo os indicados
na Recomendagdo Internacional n.° 59.

14 — No ano em que se realizar a primeira verificagdo fica dis-
pensada a verificagdo periddica.

Verificagédo periédica

15 — A verificagdo periédica dos humidimetros compete ao Insti-
tuto Portugués da Qualidade e pode ser delegada na delegagdo re-
gional da indiistria e energia da 4rea do utilizador, reparador e enti-
dades de qualificagdo reconhecida.

16 — O ntimero minimo de ensaios é de dois, determinando-se des-
vios como estd indicado no n.° 28 deste diploma, de acordo com
o Regulamento (CEE) n.° 1908/84, alterado pelos Regulamentos
(CEE) n.* 2281/86 e 2507/87, aplicdveis aos cereais, bem como a

ecomendacdo Internacional n.° 59, relativamente as oleaginosas.

17 — Os erros mdaximos admissiveis sdo iguais aos estabelecidos
para a primeira verificagdo, relativamente aos quais devera ser acres-
centado o teor 0,4% em massa.

18 — A verificagdo periddica é anual.

Verificagdo extraordinaria

19 — A verificagdo extraordinaria é da competéncia do Instituto
Portugués da Qualidade e pode ser delegada na delegagdo regional
da industria e energia da 4rea do utilizador ¢ em entidades de quali-
ficagdo reconhecida.

20 — Os erros maximos admissiveis sdo iguais aos estabelecidos
para a primeira verificacdo.

21 — A verificagdo extraordindria ¢ vdlida por um ano.

22 — O disposto nos nimeros anteriores ndo impede a comercia-
lizagdo nem a utilizagdo posterior dos humidimetros, acompanhados
de certificados ou de declara¢des do fabricante referentes as dife-
rentes operagdes de controlo metroldgico emitidos com base em es-
pecificagbes e procedimentos que assegurem uma qualidade metro-
légica equivalente A visada pelo presente Regulamento, passados por
entidades oficiais dos Estados membros da CEE ou por organismos
reconhecidos segundo critérios equivalentes aos previstos nas normas
NP EN 45 000.

23 — A colheita de amostras de cereais e de oleaginosas deve ser
feita de acordo com as normas ISO 950, ISO 951 e ISO 2170 ou
com as normas portuguesas NP 512, NP 1607 ¢ NP 1201.

24 — A preparagio de amostras em que as suas por¢des se desti-
nam a determinar o teor de dgua dos cereais e o teor de 4dgua e de
matérias voldteis das oleoginosas deve ser feita de acordo com o Re-
gulamento (CEE) n.° 1908/84, alterado pelos Regulamentos (CEE)
n.” 2281/86 e 2507/87, aplicdveis aos cereais, bem como a Reco-
mendagdo Internacional n.° 59, relativamente as oleaginosas.

25 — As operag¢des do controlo metroldgico dos humidimetros de-
vem ser feitas de acordo com a Recomendagdo Internacional n.° 59
e as normas ISO 7700/1 e 1SO 7700/2 ou com a norma portuguesa
NP 3657.

26 — Consideram-se como valores de meios de referéncia os va-
lores dos teores de dgua ou do teor de dgua e de matérias volateis
determinados em cada uma das porgdes da mesma amostra, respec-
tivamente de cereais e de oleaginosas, pelos processos praticos.

27 — A determinagdo dos valores do teor de 4gua e de matérias
voldteis das oleaginosas por processos praticos pode ser efectuada
por outras especifica¢des, desde que os seus procedimentos assegu-
rem uma equivaléncia aos processos visados pelo presente Regula-
mento.

28 — O ensaio do controlo metroldgico de alguns valores da es-
cala obedece aos seguintes tramites:

a) Divide-se cada amostra em seis por¢des, determinando-se em
duas delas os valores dos teores de dgua e do teor de dgua
e de matérias voldteis, conforme se trate de cereais ou de olea-
ginosas, pelos processos praticos;
b) A determinagdo dos teores de 4gua e dos teores de dgua e
matérias voldteis das restantes quatro por¢des dessa mesma
amostra, respectivamente de cereais ou de oleaginosas, serd
feita pelo humidimetro;
Calculam-se para cada amostra os desvios resultantes da di-
ferenca entre o resultado de cada medigdo efectuada pelo hu-
midimetro e a média aritmética dos valores determinados pelos
processos préticos, que ndo deverdo exceder os erros maxi-
mos admissiveis para a verificagdo periddica.
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29 — Para o ensaio do controlo metrolégico de uma gama de va-
lores da escala procede-se do modo como se indica no niimero ante-
rior, mas, neste caso, os desvios sdo determinados pela diferenca entre
a média aritmética dos valores indicados pelo humidimetro e a mé-
dia aritmética dos resultados obtidos por processos praticos, que ndo
devem exceder os erros maximos admissiveis para a primeira verifi-
cagdo.

30 — Os humidimetros devem conter de maneira visivel e legivel
as indicagdes seguintes:

a) Nome ou marca do fabricante ou importador;

b) Designagdo do modelo;

¢) Ano e namero do fabrico;

d) Simbolo de aprovagdo de modelo;

¢) Categoria e classe de precisdo;

A Valor da massa nominal e dos produtos a verificar em cor-
respondéncia com os campos de medigdo;

g) Temperatura de controlo e de utilizagdo;

h) Variagdo da temperatura para a qual o humidimetro foi cons-
truido.

31 — Os pungoamentos € as selagens referentes aos diferentes con-
trolos metroldgicos sdo efectuados utilizando os simbolos respecti-
vos, de acordo com as indicagdes do despacho de aprovagdo de mo-
delo.

32 — Os humidimetros em uso poderdo permanecer em utilizagdo
enquanto estiverem em bom estado de conservagdo e nos ensaios de
primeira verificagdo incorrerem em erros que ndo excedam os maxi-
mos admissiveis.
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33 — Para os efeitos do numero anterior, os utilizadores dos hu-
midimetros devem requerer no prazo de 60 dias 4 delegagdo regio-
nal da indistria e energia da sua drea a respectiva primeira verifica-
¢do, fazendo acompanhar o requerimento da indicagdo das diferentes
caracteristicas metroldgicas.

MINISTERIOS DA INDUSTRIA
E ENERGIA E DA SAUDE

Portaria n.° 324/93
de 19 de Margo

Considerando que a defini¢do legal de agua mineral
natural constante do artigo 3.°, n.° 2, do Decreto-Lei
n.° 90/90, de 16 de Marco, inclui a necessidade de esta
ser qualificada como bacteriologicamente prépria;

Considerando que o Decreto Regulamentar n.° 18/92,
de 13 de Agosto, embora estabeleca regras relativas as
caracteristicas microbioldgicas que as dguas minerais
naturais devem possuir, se aplica unicamente as 4dguas
destinadas ao engarrafamento;

Considerando que urge definir as condi¢des a que as
4guas minerais naturais devem obedecer, quer se des-
tinem ao engarrafamento, quer as actividades em es-
tdncias termais, para poderem ser consideradas bacte-
riologicamente préprias;

Em conformidade:

Manda o Governo, pelos Ministros da Inddstria e
Energia ¢ da Saude, nos termos do artigo 3.°, n.° 2,
do Decreto-Lei n.° 86/90, de 16 de Margo, o seguinte:

1.° As aguas minerais naturais tém de, na emergén-
cia, estar isentas de parasitas e microrganismos pato-
génicos.

2.° As condig¢des a que estas aguas devem obedecer
para poderem ser consideradas bacteriologicamente pro-
prias sdo as seguintes:

a) Apresentarem-se isentas dos microrganismos re-
feridos nas alineas b), ¢) e d) do n.° 1 do ar-
tigo 5.° do Decreto Regulamentar n.® 18/92, de
13 de Agosto;

b) O teor total em microrganismos vidveis de uma
agua mineral natural deve estar em conformi-
dade com o disposto no n.° 1 do artigo 4.° do
citado Decreto Regulamentar n.® 18/92;

¢) Na emergéncia, o teor de microrganismos refe-
rido na alinea b), ap6s cultura em meio gelosado,
ndo deve normalmente exceder os seguintes va-
lores, que sdo considerados como niimeros guia,
¢ ndo como concentragbes maximas:

20/ml a 22+1°C as 72 +horas;
5/ml a 37+1°C as 24 +1 hora.
Ministérios da Industria e Energia e da Saudde.
Assinada em 12 de Novembro de 1992.

O Ministro da Industria e Energia, Luis Fernando
Mira Amaral. — O Ministro da Sadde, Arlindo Gomes
de Carvalho.

MINISTERIO DA EDUCAGAO

Portaria n.° 325/93
de 19 de Margo

Tendo em conta a proposta apresentada ao Ministé-
rio da Educacdo pela entidade titular do Instituto de

Novas ProfissGes, estabelecimento de ensino superior
particular reconhecido, de acordo com o Decreto-Lei
n.° 100-B/85, de 8 de Abril, pelo Despacho n.° 126/
MEC/86, de 21 de Junho;

Considerando que aquela proposta foi elaborada sob
a responsabilidade do competente Orgio cientifico-
-pedagdgico do Instituto de Novas Profissoes e sujeito
a adequada andlise;

Ao abrigo do n.° 3 do artigo 26.° do Decreto-Lei
n.° 271/89, de 19 de Agosto:

Manda o Governo, pelo Ministro da Educagédo, o se-
guinte:

1.° Sdo alterados os planos de estudos dos cursos
superior de Turismo, de estudos superiores especiali-
zados em Gestdo de Empresas Turisticas e superior de
Tecnologias de Gestdo, de acordo com 0s respectivos
planos de estudos anexos i presente portaria.

2.° Os novos planos de estudos substituem os apro-
vados pelo Despacho n.° 126/MEC/86, de 21 de Ju-
nho, com as altera¢gdes introduzidas pelo Decreto-Lei
n.° 3/88, de 14 de Janeiro, e pela Portaria n.° 767/89,
de 5 de Setembro, para o curso superior de Turismo
e pela Portaria n.° 771/92, de 7 de Agosto, para os
cursos de estudos superiores especializados em Gestdo
de Empresas Turisticas e superior de Tecnologias de
Gestdo.

Ministério da Educagdo.
Assinada em 22 de Fevereiro de 1993.

O Ministro da Educagdo, Antdnio Fernando Couto
dos Santos.

ANEXO |
Instituto de Novas Profissdes

Curso superior de Turismo

Escolaridade
Disciplina Tipo em
horas semanais

1.° ano
Introdugfio ao Turismo ... ............ Anual 2
Histéria da Arte I .................... Anual 2
Sociologia do Turismo ................ Semestral 2
Economia do Turismo................. Semestral 3
Histéria da Civilizagdo Europeia ....... Anual 2
Geografia Turistica I.................. Anual 3
Etnografia............................ Anual 2
Francés I (optativo) (*)................ Anual 4
Inglés T ..... ... ... .. ... Anual 4
Alemdo (optativo) (*) ................. Anual 4

2.° ano
Historia da Civilizagdo Portuguesa... ... Anual 2
Técnica de Animagdo Turistica......... Semestral 2
Promogéo Turistica ................... Anual 2
Relagdes Publicas . .................... Semestral 2
Geografia Turistica II ................. Anual 3
Histéria da Arte 11 ................... Anual 2
Técnica de Empresa Turistica I ........ Semestral 2
Hotelaria............................. Anual 2
Francés 1I (optativo) (*)............... Anual 4
Inglés I ...................... S Anual 4
Alemdo 1II (optativo) (*) ............... Anual 4



