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cionais idénticas dentro da Administragdo Publica,
procedendo-se, em conformidade, ao ajustamento que
se reputa indispensdvel.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 201.° da
Constituicdo, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.° Os artigos 38.° ¢ 53.° do Decreto-Lei
n.° 519-F2/79, de 29 de Dezembro, passam a ter a
seguinte redaccdo:

Art. 38.° — 1 —

2 —

3 — Os adjuntos dos conservadores e notarios,
enquanto se mantiverem nesta situacdo, tém direito
a um vencimento correspondente a letra E da
tabela geral de vencimentos da fungio publica, sem
prejuizo do disposto no artigo 56.° do presente
diploma.

Art. 53.° — 1 — O ordenado dos conservado-
res e notarios, quando sirvam em lugares de classe
igual a sua classe pessoal, é o correspondente as
letras a seguir indicadas:

a) Conservadores e notirios de 1.2 clas-
se — C;

b) Conservadores e notarios de 2.* clas-
se — D;

¢) Conservadores e notdrios de 3.* clas-
se — E.

Art. 2.° — 1 — A carreira de ajudante dos registos
e do notariado passa a ter as categorias e vencimentos
correspondentes as letras a seguir indicadas, quando sir-
vam em lugar de classe igual a sua classe pessoal:

Ajudante principal — G:
Ajudante de 1.* classe — I;
Ajudante de 2.* classe — K.

2 — Aos lugares de primeiro-ajudante, segundo-
-ajudante e terceiro-ajudante passam a corresponder os
lugares de ajudante principal, de primeiro-ajudante e
de segundo-ajudante, respectivamente.

3 — Os ajudantes providos em lugares dos quadros
de pessoal dos servigos, conservatorias e cartorios nota-
riais transitam para as categorias ora criadas, de acordo
com o mapa I anexo ao presente diploma, do qual faz
parte integrante, independentemente de quaisquer for-
malidades.

4 — Ao ingresso e acesso na carreira e ao provi-
mento nos lugares de ajudante sdo aplicdveis, com as
necessarias adaptaces, as regras em vigor para os luga-
res e categorias com os quais ¢ estabelecida correspon-
déncia nos termos dos n.” 2 e 3.

Art. 3.° As categorias da carreira de escriturario dos
registos e do notariado passam a corresponder as
seguintes letras de vencimento:

Escriturdrio superior — L;
Escriturario de 1.2 classe — O;
Escriturdrio de 2.* classe — Q.

Art. 4.° O presente diploma produz efeitos desde
1 de Janeiro de 1989.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 19
de Janeiro de 1989. — Anibal Anténio Cavaco
Silva — Miguel José Ribeiro Cadilhe —- Joaquim Fer-
nando Nogueira.

Promulgado em 9 de Fevereiro de 1989.
Publique-se.

O Presidente da Repuiblica, MARIO SOARES.
Referendado em 9 de Fevereiro de 1989.

O Primeiro-Ministro, Anfbal Antonio Cavaco Silva.

MAPA 1

Situagao decorrente da aplicacan

Situacdo actual do n.° 4 do anigo 2.¢
Categoria Letra Categoria Letra
Ajudante de 1.* classe H Ajudante principal. .. G
Ajudante de 2.° classe J Ajudante de 1.* classe I
Ajudante de 3.* classe L Ajudante de 2.® classe K

MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PESCAS E ALIMENTAGAO

Decreto-Lei n.° 53/89
de 22 de Feverelro

Muito embora a legislagiio existente sobre cafés tenha
ja tomado em consideragdo algumas das regras comu-
nitdrias relativas a este tipo de produtos, as alteragdes
entretanto surgidas € a necessidade de se alargar o
ambito da legislagdo A caracterizacdo de certos produ-
tos e matérias-primas até agora nio regulados exigem
a sua revisdo e adequacdo A conjuntura actual.

Com efeito, se ¢ certo que, por um lado, a entrada
de Portugal na CEE implica a transposi¢io para o
direito interno das directivas publicadas, ndo é menos
verdade, por outro lado, que a mudanca de posi¢do
de pais exportador para pais importador de café exige
a adopgdo de medidas tendentes a defender os interes-
ses nacionais e a assegurar os direitos dos consumi-
dores.

Com o presente diploma, que fixa os parametros
fundamentais para a caracterizacio dos diferentes tipos
de café, seus suceddneos e respectivas matérias-primas,
estabelece regras para o seu acondicionamento e rotu-
lagem e sintetiza a legislagdo dispersa existente,
pretende-se atingir esses objectivos, promovendo-se
simultaneamente condi¢des que garantam maior trans-
paréncia do mercado e evitem situagdes de concorrén-
cia desleal entre os proprios agentes econdmicos.

Assim:

Nos termos da alinea @) do n.° 1 do artigo 201.° da
Constitui¢do, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°

Ambito

O presente diploma estabelece as caracteristicas, for-
mas de acondicionamento e regras de rotulagem a que
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devem obedecer o café e seus extractos, OS sucedéneos
de café e seus extractos, bem como as misturas destes
produtos.

Artigo 2.°
Definicdes

Para efeitos deste diploma, entende-se por:

a) «Café» — a semente ou grio de plantas culti-
vadas do género Coffea, bem como 0S8 produ-
tos derivados, em diferentes estados de trans-
formagdo, utilizados como género alimenticio;

b) «Extracto de café» —o produto, mais ou
menos concentrado, contendo os principios
soliiveis e aromaticos do café e obtido a partir
deste, torrado e moido, por processos fisicos,
utilizando apenas a 4gua como meio de extrac-
¢do, com exclusdo de qualquer processo de
hidrélise por adigio de 4cido ou de base,
podendo conter também Oleos insoliveis que
provenham do café, bem como vestigios de
outros componentes insoliveis ndo provenien-
tes da dgua de extracgdo e, eventualmente, ves-
tigios de antiaglomerantes no caso previsto no
artigo 5.°;

¢) «Suceddneo de café» — o produto vegetal tor-
rado que, depois de moido, serve para prepa-
rar infus@o inécua destinada a substituir o café
como bebida;

d) «Extracto de suceddneo de café» — o produto,
mais ou menos concentrado, obtido de sucedé-
neo de café por extracgdo com 4gua, excluindo
os processos de hidrélise por adigdo de 4cido
ou de base.

Artigo 3.°

Matérias-primas

1 — No fabrico dos produtos de café a que se refere
o presente diploma apenas é permitido utilizar como
matéria-prima o café verde proveniente de frutos séos
e maduros, correctamente preparado, descascado e des-
provido do tegumento exterior, em bom estado de con-
serva¢do e de sanidade, com cor prépria e cheiro nor-
mal, cuja infusdo apresente sabor e aroma proprios do
tipo de café e ainda as seguintes caracteristicas:

a) Teor de corpos estranhos — max. 1%;

b) Teor de defeitos provenientes do fruto do
cafeeiro, com exclusio dos grdos partidos —
méax. 10%;

¢) Perda de massa por secagem — méx. 12,5 %.

2 — Os sucedaneos de café apenas podem ser obti-
dos a partir de:

a) Raiz das variedades cultivadas de chicdria;
b) Semente de cevada;

¢) Semente de centeio;

d) Grédo preto.

3 — Os produtos antes mencionados devem apresen-
tar-se devidamente limpos, secos, em bom estado de
conservagdo e com caracteristicas préprias para o con-
sumo humano.

4 — As sementes de cevada e centeio devem ainda
apresentar-se isentas de glumas ¢ glumelas ¢ com um
méximo de 3% de casca solta.

Artigo 4.°

Denominagdes e caracteristicas dos produtos

1 — Os produtos obtidos das matérias-primas refe-
ridas no artigo anterior sé podem ser comercializadas
nas seguintes formas de apresentagdo e sob as seguin-
tes denominagdes:

a) «Café torrado» — o produto obtido por torra
de café verde, com a cor € 0 aroma proprios
e ainda as seguintes caracteristicas:

I) Teor de corpos estranhos ao café¢ em
relagio A matéria seca — max. 0,5%;
II) Teor de grdos defeituosos, incluindo os
partidos e os cabornizados — méx. 8 %;
I1I) Perda e massa por secagem — max. 5 %;
1V) Teor de cinza em relagio a matéria
seca — max. 5%;
V) Teor de cloretos na cinza, expresso em
cloro — méx. 1%;
VI) Extracto aquoso em relagdo a matéria
seca:

Maéx. 20% nas arébicas;
Max. 30% nas robustas;

VII) Teor de cafeina em relagdo a matéria
seca:

Min. 1,2% nas arébicas;
Min. 2% nas robustas;

b) «Café torrado moido» — o produto obtido por
moenda do café torrado, mantendo as caracte-
risticas deste, excepto quanto a perda de massa
por secagem, cujo limite méximo € de 6%s;

¢) «Café torrefacto» — o café torrado em grao,
adicionado de acticares, melago de cana ou
extrato concentrado de alfarroba, durante o
processo de torrefac¢do, numa propor¢do que
ndo ultrapasse 15% (m/m) do café verde e com
as caracteristicas do café torrado, excepto
quanto as seguintes:

I) Extracto aquoso em relagdo a matéria
seca:

Mi4x. 25% nas ardbicas;
Miéx. 35% nas robustas;

II) Teor de cafeina em relagdo a matéria
seca:

Min. 1% nas ardbicas;
Min. 1,7% nas robustas;

d) «Café torrefacto moido» — o produto obtido
por moenda do café torrefacto, mantendo as
caracteristicas deste, excepto quanto a perda de
massa por secagem, cujo limite méximo é de
6%:;

e) «Mistura de café torrado com café torre-
facto» — a mistura de café torrado e café tor-
refacto, em percentagem varidvel, mantendo
cada um deles as suas caracteristicas especificas;

) «Extracto seco de café», «café solivel» ou
«café instantaneo» — o extracto seco de café,
em po, granulos, palhetas, barras ou qualquer
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g)

h)

i)

)]

m)

n)

0)

outra forma sélida, com um teor minimo de
95% (m/m) de matéria seca proveniente do
café, contendo apenas substdncias resultantes da
respectiva extracgio;

«Extracto de café em pasta» — o extracto de
café, no estado pastoso, com um teor de 70%
a 85% (m/m) de matéria seca proveniente do
café, contendo somente substincias resultantes
da respectiva extraccdo;

«Extracto liquido de café» — o extracto de
café, no estado liquido, com um teor de 15%
a 55% (m/m) de matéria seca proveniente do
café, podendo apenas conter, além das substan-
cias resultantes da respectiva extracgdo, aguca-
res, torrados ou ndo, numa propor¢do que ndo
ultrapasse os 12% (m/m);

«Café-bebida» — a bebida obtida a partir da
agua e do café torrado moido, numa propor-
¢80 deste ndo inferior a 6 g por chdvena ou
12 g/dl de bebida;

«Chicéria torrada» — o produto obtido das
raizes das variedades cultivadas da Cichorium
intybus L. torradas — moidas ou granula-
das —, eventualmente adicionado de dleos ou
gorduras alimentares e ou agicares ou melagos
durante o processo de torrefac¢do, em teor ndo
superior a 3%, e apresentando ainda as seguin-
tes caracteristicas:

I) Perda de massa por secagem — max. 9%

IT) Teor de cinza em relagio a matéria
seca — max. 10%;

IIT) Extracto aquoso em relagdo & matéria
seca — min. 60%;

«Chicéria solivel» ou «chicéria instanta-
nea» — o extracto de chicéria, em pé, granu-
los, palhetas, barras ou qualquer outra forma
s6lida, com um teor minimo de 95 % (m/m) de
matéria seca proveniente da chicdria, contendo
apenas substdncias resultantes da respectiva
extrac¢do e, eventualmente, substincias estra-
nhas a chicéria, num teor méximo de 1%;
«Extracto de chicéria em pasta» — o extracto
de chicdria, no estado pastoso, com um teor
de 70% a 85% (m/m) de matéria seca prove-
niente da chicéria, contendo apenas substincias
resultantes da respectiva extracgio e, eventual-
mente, substincias que ndo resultem da chicé-
ria, num teor maximo de 1%:;

«Extracto liquido de chicdria» — o extracto de
chicdria, no estado liquido, com um teor de
25% a 55% (m/m) de matéria seca soltivel pro-
veniente da chicdria, contendo apenas substén-
cias resultantes da respectiva extracgdo e, even-
tualmente, adicionados de agiicares, torrados ou
ndo, numa propor¢do que nio ultrapasse os
35% (m/m);

«Cevada torrada» — o produto obtido por
torra das sementes das variedades cultivadas da
Hordeum distichum L., moido ou ndo, com as
seguintes caracteristicas:

1) Perda de massa por secagem — méx. 7 %;
2) Teor de cinza em relagio i matéria
seca — max. 3%;

3) Extracto aquoso em relagio i matéria

seca — min. 60%;

p) «Cevada solivel» ou «cevada instantanea» —
o extracto de cevada, em pd, em grianulos ou
qualquer outra forma sélida, com um teor
minimo de 95% (m/m) de matéria seca prove-
niente da cevada, contendo apenas elementos
provenientes da respectiva extracgdo e, eventual-
mente, substincias estranhas a cevada, num
teor mdximo de 1%;

q) «Mistura com ...% de café», seguida ou
acompanhada da designacdo «torrada
moida» — a mistura de café com um ou mais
dos seus suceddneos, torrados € moidos, con-
tendo de 20% a 60% de café, de modo a
garantir na mistura final um teor de cafeina
correspondente A percentagem de café indicada
no roétulo, considerando-se sempre que o teor
de cafeina do café utilizado ¢ de, pelo menos,
2%;

r) «Mistura de ... com ...», seguida ou acom-
panhada da designacdo «torrada moida» — a
mistura de dois ou mais suceddneos de café,
torrados e moidos, indicados pela ordem
decrescente da propor¢do ponderal;

s) «Mistura soldvel com ...% de café» — o
extracto obtido a partir de uma mistura de
20% a 60% de café, com um ou mais dos seus
suceddneos, em pé ou noutra forma solida,
com um teor minimo de 95% (m/m) de maté-
ria seca proveniente daqueles produtos, con-
tendo apenas substéncias resultantes da respec-
tiva extracgdo e de modo a garantir no produto
final um teor de cafefna correspondente a per-
centagem de café indicada no rétulo,
considerando-se sempre que o teor de cafeina
do extracto de café utilizado é de, pelo menos,
4,6%:;

) «Mistura sohivel de ... com ...» — o extracto
obtido a partir de uma mistura de dois ou mais
sucedaneos de café, em pd, ou outra forma
solida, com um teor minimo de 95 % (m/m) de
matéria seca proveniente daqueles produtos,
contendo apenas substincias resultantes da res-
pectiva extracgdo.

2 — Os géneros alimenticios definidos nas alineas a)
a h) do numero anterior devem qualificar-se de «des-
cafeinados» sempre que apresentem um teor de cafeina,
expresso em cafeina anidra, ndo superior a 0,10%
(m/m) nos cafés torrados ¢ a 0,30 % (m/m) da respec-
tiva matéria seca proveniente do café nos extractos de
café,

Artigo 5.°

Aditivos e auxiliares tecnolégicos

1 — No fabrico do café solivel e de extractos (em
pod) de sucedineos de café, destinados a serem utiliza-
dos em distribuidores automiticos e expressamente
rotulados como tal, é permitido o uso dos antiaglome-
rantes a seguir mencionados, estremes ou em mistura,
num teor total que ndo ultrapasse 0,5%:

551 — Silica (6xido de silicio ou anidrido silicico);
552 — Estearato de magnésio;
Aluminio-silicato de calcio e sédio;
Aluminio-silicato de sddio.

2 — Como solvente de extraccdo da cafeina para
obtengdo dos produtos descafeinados, apenas é permi-
tido o uso do diclorometano, admitindo-se como resi-
duo méximo um teor de 5 mg/kg no produto final.
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Artigo 6.°
Métodos de andlise

Para efeitos de verificacdo das caracteristicas dos
produtos referidos no artigo 4.° serdo utilizados os
métodos de colheita, de preparagdo da amostra e de
analise definidos nas respectivas normas portuguesas
ou, na sua falta, os estabelecidos pelo Instituto de Qua-
lidade Alimentar.

Artigo 7.°

Acondicionamento

1 — Os géneros alimenticios abrangidos pelo presente
diploma, quando pré-embalados ¢ destinados ao con-
sumidor final, devem ser acondicionados em embala-
gens adequadamente vedadas, de material inerte ¢
impermedvel em relagdo ao conteudo, inécuo e que
garanta a conservagdo das suas caracteristicas organo-
lépticas.

2 — O café, os suceddneos de café e suas misturas
apenas podem ser vendidos a retalho, ndo pré-embala-
dos, em estabelecimentos dotados de boas condi¢des
higiénicas e que disponham de sistemas de acondicio-
namento e de exposi¢do adequados a natureza dos pro-
dutos a comercializar.

3 — A venda a retalho de café moido, ndo pré-em-
balado, so ¢ permitida a pedido do comprador e desde
que a moagem seja efectuada em moinho colocado a
vista do publico.

4 — A venda a retalho de misturas de café suceda-
neos, moidas, nido pré-embaladas, apenas ¢ permitida
em estabelecimentos que disponham de acomodacGes
a vista do consumidor, onde essas misturas se encon-
trem devidamente identificadas, com indicagdo das per-
centagens dos respectivos ingredientes.

5 — Quando comercializados a retalho, em embala-
gens entre 25 g e 10 kg, o café solivel, o extracto de
café em pasta, a chicéria sohivel, o extracto de chico-
ria em pasta, a cevada sohivel e suas misturas s6 pode-
tdo ser vendidas nas quantidades liquidas de 50 g,
100 g, 250 g, este ultimo somente para 0s extractos €
respectivas misturas destinadas aos aparelhos de distri-
bui¢do automatica, 300 g, apenas para os extractos de
café, 500 g, 750 g, 1 kg, 1,5 kg, 2 kg, 2,5 kg, 3kg ¢
outros miultiplos do quilograma.

6 — Os produtos ndo referidos no numero anterior
deverdo ser comercializados a retalho em embalagens
com as quantidades liquidas de 125 g, excepto para
misturas, 250 g, 500 g, 1 kg, 1,5 kg, 2 kg, 2,5 kg, 3 kg,
4 kg, 5kg e 10 kg.

7 — Para o café torrado moido e o café soluvel, des-
cafeinados ou nido, sdo ainda permitidas embalagens
com a quantidade liquida minima de, respectivamente,
6 g e 2 g, designadas por «dose individual».

8 — Nos hotéis, restaurantes e estabelecimentos simi-
lares o café soliivel s6 pode ser servido ao consumidor
em embalagens designadas por «dose individual».

Artigo 8.°
Rotulagem

| — Aos produtos abrangidos pelo presente diploma
e destinados ao consumidor final é aplicdvel a legisla-

¢do geral sobre rotulagem, devendo ainda observar-se
o seguinte:

a) A denominagdo de venda ¢ a que lhe corres-
ponde, segundo o estabelecido no artigo 4.°,
seguida ou acompanhada das seguintes men-
¢Oes:

1) «Descafeinado», nos produtos a que se
refere 0 n.° 2 do artigo 4.°;

2) «Concentrado», no extracto liquido de
café com um teor de matéria seca prove-
niente do café superior a 25% (m/m) e
no extracto liquido de chicéria com um
teor de matéria seca proveniente da chi-
coria superior a 45% (m/m);

3) «Torrado com agucar», no extracto
liquido de café e no extracto liquido de
chicéria, obtidos a partir de matéria-prima
torrada com agucar, devendo ser indicada
a respectiva designaciio especifica se forem
utilizados outros agiicares que nao a saca-
rose;

4) «Agucarado», ou «conservado com agu-
car», ou ainda «com agucar adicionado»,
no extracto liquido de café e no extracto
liquido de chicéria, quando o agucar for
adicionado & matéria-prima apos a torre-
{acsio, devendo ser indicada a respectiva
designacdo especifica se forem utilizados
outros aguicares que ndo a sacarose;

b) Para efeitos de indicagdo da dara de durabili-
dade minima, os produtos a que se refere o pre-
sente diploma devem ser considerados com
periodo de duragdo inferior a dezoito meses,
exceptuando os extractos soliveis.

2 — Para além do disposto no numero anterior, a
rotulagem tera de incluir ainda as seguintes indicacoes:

a) A percentagem de café, na mistura com ... %
de café e na mistura soluvel com ... % de café;

b) As percentagens de café torrado e de café tor-
refacto, no produto denominado «Mistura de
café torrado com café torrefacto»;

¢) O teor minimo de matéria seca proveniente do
café, expresso em percentagem (m/m) em rela-
¢do ao produto final, no extracto de café em
pasta ¢ no extracto liquido de café;

d) O teor minimo de matéria seca proveniente du
chicdria, expresso em percentagem (m/m) em
relagdo ao produto final, no extracto de chico-
ria em pasta e no extracto liquido de chicoria;

e) A mencdo «Destinado aos distribuidores auto-
mdticos», no café solivel e na chicdria soluvel,
quando adicionados de antiaglomerantes.

3 — Na rotulagem dos produtos abrangidos por este
diploma ndo podem figurar mengdes qualificativas, tais
como «extra», «especial», «superior», «super» ou outra
semelhante.

4 — As mengdes referidas no numero anterior
podem, no entanto, continuar a figurar na rotulagem,
desde que ja estejam incluidas em marcas registadas a
data da entrada em vigor do presente diploma.
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Artigo 9.°

Produtos niio pré-embalados

Na rotulagem dos produtos caracterizados no
artigo 4.°, mas ndo destinados a ser entregues ao con-
sumidor final, apenas sdo obrigatérias as seguintes
mengGes, apostas sobre a embalagem ou rétulo ou
constantes de um documento de acompanhamento:

a) Denominagio de venda;

b) Quantidade liquida, expressa em unidades de
massa ou volume, excepto no caso de produ-
tos apresentados a granel;

¢) Uma meng¢do que permita identificar o lote;

d) Nome, firma ou denominacéio social e morada
ou sede do fabricante ou importador.

Artigo 10.°

Regime sancionatério aplicdvel

Sdo aplicdveis as disposi¢des do artigo 30.° do
Decreto-Lei n.° 303/83, de 28 de Junho, e dos arti-
g0s 24.°, 40.°, 58.° e 64.° do Decreto-Lei n.° 28/84,
de 20 de Janeiro.

Artigo 11.°

Norma revogatéria

Sdo revogados os seguintes diplomas:

a) Portaria de 18 de Setembro de 1903, publicada
em 24 do mesmo més, na parte respeitante ao
café;

b) Portaria n.° 14 617, de 14 de Novembro de
1953;

¢) Portaria n.° 17 330, de 31 de Agosto de 1959;

d) Portaria n.° 210/73, de 26 de Margo;

e) Decreto-Lei n.° 245/79, de 25 de Julho;

/) Portaria n.° 268/80, de 20 de Maio;

g) Portaria n.° 617/80, de 15 de Setembro.

Artigo 12.°

Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor seis meses apds
a data da sua publicagdo, com excepgio do n.° 4 do
artigo 8.°, que entra imediatamente em vigor, e dos
artigos 8.°, n.” 1, 2 e 3, e 9.°, cuja vigéncia terd ini-
cio um ano apés a data da sua publicagio.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de § de
Janeiro de 1989. — Anibal Anténio Cavaco Silva —
Luis Francisco Valente de Oliveira — Alvaro Roque de
Pinho Bissaia Barreto — Luis Fernando Mira Ama-
ral — Joaquim Martins Ferreira do Amaral.

Promulgado em 9 de Fevereiro de 1989.

Publique-se.
O Presidente da Republica, MARIO SOARES.

Referendado em 9 de Fevereiro de 1989.

O Primeiro-Ministro, Anibal Anténio Cavaco Silva.

Decreto-Lei n.° 54/89

de 22 de Fevereiro

O Decreto-Lei n.° 265/88, de 28 de Julho, que pro-
cedeu a reestruturagdo das carreiras técnica superior e
técnica do regime geral da fungdo publica, prevé no
n.° 4 do seu artigo 2.° que idéntica reestruturacdo seja
aplicada, com as necessarias adaptacdes, as carreiras
de inspecgdo que se integrem nos grupos de pessoal téc-
nico superior e técnico. O presente diploma concretiza
esse objectivo relativamente 4 Inspecgdo-Geral e Audi-
toria de Gestdo do Ministério da Agricultura, Pescas
e Alimentagéo.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 201.° da
Constituicdo, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.° A carreira de inspectores referida no n.° 2
do artigo 9.° do Decreto Regulamentar n.° 15/87, de
6 de Fevereiro, passa a ter a estrutura e dotagdes cons-
tantes do mapa I anexo ao presente diploma, que dele
faz parte integrante.

Art. 2.° A carreira de inspectores técnico-adminis-
trativos referida no n.° 3 do artigo 9.° do Decreto
Regulamentar n.° 15/87, de 6 de Fevereiro, mantém
a sua actual estrutura, passando as respectivas catego-
rias a dispor das dotagdes constantes do mapa Il anexo
ao presente diploma, que dele faz parte integrante.

Art. 3.° — 1 — Os actuais inspectores técnico-admi-
nistrativos de 1.* classe e de 2.2 classe transitam, res-
pectivamente, para as categorias de inspector técnico-
-administrativo principal e de 1.2 classe.

2 — Os actuais inspectores técnico-administrativos
transitam para a categoria de inspector técnico-admi-
nistrativo de 2.* classe.

3 — Releva, para todos os efeitos legais, com excep-
¢do dos remuneratérios, como prestado nas novas cate-
gorias, o tempo de servigo prestado nas categorias ante-
riores.

4 — As transigOes a que se referem os mimeros ante-
riores apenas estdo sujeitas a anotagdo das novas situa-
¢bes pelo Tribunal de Contas e a publicagdo no Did-
rio da Repiiblica.

Art. 4.° O quadro de pessoal da IGA, a que se
refere o artigo 8.° do Decreto Regulamentar n.° 15/87,
de 6 de Fevereiro, constante do mapa 1 anexo a esse
diploma, considera-se automaticamente alterado de
acordo com o disposto nos artigos anteriores.

Art. 5.° O presente diploma entra em vigor no dia
seguinte ao da sua publicagdo, produzindo efeitos, no
respeitante as revalorizagdes e reclassificacdes nele esta-
belecidas, nos termos do artigo 15.° do Decreto-Lei
n.° 265/88, de 28 de Julho.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de
12 de Janeiro de 1989. — Anibal Antdnio Cavaco
Silva — Miguel José Ribeiro Cadilhe — Alvaro Rogque
de Pinho Bissaia Barreto.

Promulgado em 9 de Fevereiro de 1989.

Publique-se.
O Presidente da Republica, MARIO SOARES.
Referendado em 9 de Fevereiro de 1989.

O Primeiro-Ministro, Anibal Antdnio Cavaco Silva.



