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Considerando as orientagdes estabelecidas nesse sen-
tido nos n.** 1, alinea ¢), e 3 do artigo 2.° do Decreto-
-Lei n° 182/80, de 3 de Junho:

Manda o Governo da Republica Portuguesa, pelo
Ministro de Estado e das Finangas e do Plano e pelo
Min‘stro da Reforma Administrativa, o seguinte:

1.°

(Alargamento do quadro de pzssoal
do Gabinete Coordenador do Alqueva)

O quadro de pessoal do Gabinete Coordenador do
Alqueva, aprovado pelo Decreto-Lei n.° 298/77, de 21
de Julho, é aumentado do lugar constante do mapa
anexo ao presente diploma.

2°
(Entrada em vigor}

Este diploma entra em vigor no dia seguinte ao
da 'sua publicagio.

Ministérios das Finangas e do Plano e da Reforma
Administrativa, 18 de Janeiro de 1982.— Pelo Mi-
nistro de Estado e das Finangas e do Plano, Alipio
Barrosa Pereira Dias, Secretario de Estado do Orga-
mento. — Pelo Ministro da Reforma Administrativa,
Antonio Jorge de Figueiredo Lopes, Secretdrio de Es-
tado da Reforma Administrativa.

de
vencimento

Letra
Categoria
i
I

1 . Assessor ou técnico superior prin-
cipal ... ‘

CouD
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MINISTERIO DOS NEGOC!OS ESTRANGEIROS

Direccao-Geral dos Negdcios Econémicos

Aviso

Por ordem superior se torna publico que o Governo
da Costa do Marfim aceitou, em 4 de Novembro de
1981, as emendas a Convengdo Intergovernamental
Consultiva da Navega¢do Maritima, adoptada pela
Resolugao A. 358 (IX) em 14 de Novembro de 1975.

Direcgao-Geral dos Negdcios Econémicos, 15 de
Janeiro de 1982. — O Adjunto do Director-Geral, Luis
José de Oliveira Nunes.

SIGOLEGGHGOLHEEGTRLE S GG GGEHOESHEEGGEGESSS

MINISTERIO DOS ASSUNTOS SOCIAIS

SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE

Portaria n.° 152/82
de 2 de Fevereiro
O Servico de Informatica da Sadde (SIS), criado

pelo Decreto-Lei n.” 496/79, de 21 de Dezembro, foi
colocado desde logo em regime de instalagéo.

Visou essa medida facilitar a resolu¢do dos mais va-
riados e complexos problemas que ao SIS se depa-
ravam, nomeadamente os respeitantes a integragao dos
centros mecanograficos e de informdtica e do respectivo
pessoal, & instalagdo dos novos centros regionais e
dotagdo com novos equipamentos de processamento
central, 3 conversio de aplica¢Ges de informética e &
criagdo de estruturas e organizagdes, quer a nivel cen-
tral, quer a nivel regional.

Nao obstante os esforcos desenvolvidos nesse sen-
tido, foi impossivel levar a cabo no prazo do regime
de instala¢do as acgdes necessdrias a resolucdo de todos
aqueles problemas, pelo que se torna indispensévcl
prorrogé-lo por mais um ano.

Nestes termos:

Ao abrigo do n.° 2 do artigo 79.° do Decreto-Lei
n° 413/71, de 27 de Setembro:

Manda o Governo da Repiblica Portuguesa, pelo
Secretario de Estado da Saiide, o seguinte:

1° E prorrogado por 1 ano o prazo do regime de
instalacdo em que se encontra o Servico de Informética
da Sadde.

2° A presente portaria produz efeitos no dia ime-
diato aquele em que cessar o regime de instalacdo
instituido pelo artigo 8.° do Decreto-Lei n.° 496/79,
de 21 de Dezembro.

Secretaria de Estado da Satde, 31 de Dezembro de
1981. — O Secretdrio de Estado da Satide, Adalberto
Paulo da Fonseca Mendo.

MINISTERIOS DA AGRICULTURA,
COMERCIO E PESCAS
E DOS ASSUNTOS SOCIAIS

Decreto-Lei n.° 33/82
de 2 de Fevereiro

Distingue-se o azeite por ser 6leo comestivel extrafdo
da polpa da azeitona, por simples processos fisicos,
sem intervencdo de solvente quimico. Por conseguinte,
sem mais nada sofrer além da depuracdo, pode ser
consumido virgem, com suas caracterfsticas organolép-
ticas fmpares, de muito apreco. Refina-se apenas o
que ndo logrou possuir ou manter tais qualidades, seja
por acidente adverso ou falha no granjeio do olival,
seja por defeito de obtengdo ou de armazenagem.

Todos os outros 6leos comestiveis comerciados em
Portugal sdo na generalidade extrafidos de sementes
por solvente quimico derivado do petréleo, o que
obriga & sua refinagdo, depois de expulso o solvente,
tdao completa quanto tecnologicamente é possivel. Al-
gum, acessoriamente extraido por processos fisicos
sem intervengdo do solvente, terd também de ser refi-
nado, pois nenhum deles flui da matéria-prima como
se fora da polpa fresca do fruto, para economicamente
ser género alimenticio corrente, a consumir virgem,
como o azeite.

Neste grupo de 6leos comestiveis inclui-se o de ba-
gaco de azeitona, fraccdo da matéria gorda, que antes
néo é possivel retirar directamente da polpa do fruto,
nas condi¢Ges exclusivamente mecénicas ou de tensdo
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superficial especificas da obtengdio do azeite, mas que
depois se recolhe do subproduto residual da extracgdo,
por solvente derivado do petréleo. Embora tenha um
residuo de fabrico como matéria-prima, por vezes mais
degradada do que as sementes oleaginosas, pode este
6leo, devidamente refinado, destinar-se a fins comes-
tiveis, tal como os outros éleos também extrafdos por
solvente derivado do petréleo, mas como produtos pri-
mérios, a partir das referidas sementes. Embora puros,
j& ndo sdo, no entanto, naturais. ,

No inicio do presente século era o azeite o tnico
6leo comestivel utilizado em Portugal.

H4 50 anos, apenas o 6leo de amendoim obtivera
também a permissdo para o mesmo efeito. Houve in-
tuito de facultar ao consumidor, sobretudo para usos
culindrios, um 6leo de prego inferior ao do azeite.
Manifestamente também se quis. proteger a obtengdo
e comércio do novo Gleo, pois em 1937 se proibia a
venda ao piiblico do azeite refinado, abuso de poder
inexplicavelmente ainda até agora mantido.

Os restantes Gleos comestiveis surgiram sé depois
da 2. Guerra Mundial.

Nio & apenas o aprego do pdblico por um Gleo
obtido virgem sem quaisquer tratamentos que lhe re-
tirem as suas aliciantes caracteristicas naturais, mas
sobretudo a despesa avultada dos granjeios do olival
e de uma tecnologia especifica, que dé ao azeite maior
custo, relativamente aos outros 6leos, necessariamente
refinados depois de extraidos por solvente quimico
derivado do petréleo, de sementes oleaginosas e tam-
bém do bagago da azeitona.

Disposigdes desde hd muito tomadas no sentido de
suster o aumento do necessério prego, para realmente
pagar o azeite, tém anulado lucro e mesmo acarretado
prejuizo a olivicultura portuguesa. De artificiosa com-
pensagdo, dada ao produtor pelo aumentado prego
irreal estabelecido para o bagago de azeitona, resultou
nio sé desanimo quanto a esperado interesse adminis-
trativo pela qualidade e verdadeira valorizagdo do
azeite, mas também, e pior, um elevado custo do éleo
de bagago, impeditivo da sua indispensével concorrén-
cia com os seus congéneres, também extraidos, por
solvente derivado do petréleo, de sementes oleaginosas.

Nestas circunstancias, sem compensagdo do necessé-
rio dispéndio, foram descuradas a correcta exploragdo
do olival ¢ a promogdo da qualidade do azeite. Com
prejuizo da economia nacional ndo se produziu mais
¢ melhor, como era mister.

Sem prejuizo da inddstria de extracgéo e refinagdo
dos 6leos comestiveis e da promogdo de maior contin-
gente nacional das respectivas matérias-primas, é indis-
pensével fomentar a oleicultura portuguesa, fonte de
6leo de eleigdo, possivel de consumir natural ou vir-
gem. Este objectivo ndo é compativel com quaisquer
medidas que intervenham contra a verdadeira e pro-
porcional valia da qualidade do azeite. N

E inaceitdvel e de prejuizo econémico a degradagéo
do azeite, por lote, mesmo declarado, com qualquer
dos outros 6leos, inclusive o de bagagos de azeitona.
Avilta o azeite virgem de eleigdo, por mistura de outros
6leos, embora puros, mas, ao contrério dele, j& ndo
naturais. Também nédo incentiva a obtengdo do azeite
ae qualidade.

Ao consumidor retiram-se disponibilidades de pro-
dutos de menor prego, que sdo os 6leos refinados de-
pois de extraidos por solvente, estremes ou entre si
misturados. Em particular, pela designada mistura de
azeite com 6leo refinado de bagago de azeitona pode-
ria ser iludido o pdblico, na suposicéo de produto
mais dispendioso por ter azeite, embora na realidade
pouco ou nada deste contivesse. De facto, € vidvel
indiciar analiticamente a presenga de 6leo de bagago
de azeitona no azeite, mas ndo é possivel verificar se
uma quantidade de azeite virgem, porventura exigida
ou declarada, estd efectivamente presente ou, se para
furtar o valor desse acréscimo, ela ndo foi menor, de
azeite lampante de elevada acidez, ou mesmo substi-
tufda por ligeira dose, seja de 6leo de bagago bruto,
seja até de oleina. Ndo hd, em resumo, processo de
analise que prove falsificagdo dessa mistura, quer por
alteracdo, quer até por contrafacgdo.

Pelo exposto, é ébvio dever ser o azeite apenas co-
merciado estreme, em Portugal, embora nada impega
misturar entre si os outros 6leos, de custos ndo muito
dispares, bastante inferiores ao do azeite, todos neces-
sariamente refinados e portanto de transparéncia ele-
vada e acidez tdo baixa que ndo faculta a alteragdo
com O6leos brutos.

De outro modo ndio € legitimo proceder neste pafs,
onde a cultura da oliveira existe como elemento de
importincia econémica, fonte de produto de eleigdo.
Seria abandonar o designio de promoggo de qualidade,
menosprezar o indispensdvel fomento da oleicultura,
esquecer a defesa do consumidor e permitir a fraude,
por impossibilidade de a verificar.

Deve notar-se que ndo existe qualquer directiva
da Comunidade Econémica Europeia compulséria de
admissdo de mistura de azeite com 6leo refinado de
bagaco de azeitona no mercado comum dos Estados
Membros. H4 apenas, em regulamento aduaneiro, a
previsdo da sua existéncia, no comércio entre nagoes
que porventura internamente essa mistura admitam.
De resto, nem todas possuem oleicultura a defender.

A doutrina, em resumo acabada de expor, foi j
a adoptada pelos técnicos que elaboraram o conjunto
de disposiges bésicas regulamentares da produgdo e
comércio do azeite e outros 6leos comestiveis, que
constituiram o Decreto-Lei n.° 46257, na sua pri-
meira redacgfio, publicada na 1.* série, n° 66, do
Didrio do Governo, de 19 de Margo de 1965.

Modificages da redacgéo de vérias disposiges deste
diploma, publicadas a partir do final desse mesmo
ano de 1965, logo alteraram o seu objectivo, pela mo-
dificagdio de alguns preceitos, em obediéncia a designios
divergentes do fomento da olivicultura, ou a interesses
administrativos ocasionais.

Nos 16 anos decorridos, também algo houve que
lhe ser acrescentado, sem obliterar os principios orien-
tadores da sua primeira redacgdo. Isto, aliés, nele fora
previsto ou em leis gerais estatuido. E o caso de
disposi¢Oes legais publicadas; umas, admitindo novos
6leos comestiveis, inclusive a gordura de palma para
satisfazer hébitos alimentares de alguns consumidores,
outras, tornando obrigatérias as normas portuguesas;,
que ndo sé estabelecem as operagbes admissiveis na
obtengdo do azeite, bem como dos outros éleos a uti-
lizar como géneros alimenticios, mas também definem,
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classificam, fixam tipos comerciais, as caracteristicas
de normalidade, as condig¢Ges de acondicionamento, in-
cluida a marcagdo ou rotulagem, e os métodos de
andlise.

Imp&e-se a obrigatoriedade de colheita de amostras
representativas, segundo a correspondente norma por-
tuguesa, actualizando assim regras oficiais de 1942,
que exigem elevado nimero de tomas, desnecessirio
para a rejeigdo de lotes de um produto avariado, cor-
rupto ou falsificado.

Para facilidade de comércio e unificagdo de critérios
a nivel internacional, também € necessdrio adoptar os
tipos comerciais de azeite .preconizados pelo Conselho
Oleicola Internacional e j4 em vigor entre paises mem-
bros da Comunidade Econémica Europeia.

Tendo em atengdo as finalidades assinaladas, urge
reunir num diploma as indispensdveis disposi¢des le-
gais, revistas, coordenadas e actualizadas, relativas ao
azeite e aos outros Gleos comestiveis.

Nestes termos:

O Governo decreta, ao abrigo da alinea q) do n.° 1
do artigo 201.° da Constitui¢do, o seguinte:

Artigo 1.° E obrigatéria para o azeite, gordura de
palma e dleos vegetais comestiveis, incluido o 6leo
alimentar, de harmonia com o artigo 8.° do Decreto-
-Lei n.° 38 801, de 25 de Julho de 1952, com a redac-
¢8o que lhe foi dada pelo Decreto-Lei n.° 48 459, de
25 de Julho de 1968, a conformidade com as normas
portuguesas de:

a) Obtengdo;

b) Definigdo, classificagdo e caracteristicas;
¢) Colheita de amostras para anilise;

d) Preparagdo de amostras para laboratério;
e) Processos de anilise.

Art. 2.°— 1 — Consideram-se directamente comes-
tiveis, observados os principios estabelecidos no pre-
sente diploma, além do azeite e da gordura de palma,
os Oleos de:

a) Algodio;

b) Amendoim;

¢) Arroz;

d) Bagago de azeitona;
e) Bolota;

) Cértamo;

8) Gergelim;

h) Girassol;

i) Grainha de uva;

J) Milho;

/) Semente de tomate;
m) Soja.

2 —E também considerada directamente comestivel
a mistura de quaisquer dos 6leos mencionados nas ali-
neas a) a m), designada por éleo alimentar.

3 — Enquanto néo forem publicadas as normas re-
lativas aos 6leos de bolota e de gergelim, bem como
ao de semente de tomate, deverdo estes 6leos obedecer
ao disposto, respectivamente, nas Portarias n.*s 21 430
€ 23945, de 29 de Julho de 1965 e 27 de Fevereiro
de 1969.

Art. 3.° Poderio ser considerados como directamente
comestiveis outros 6leos, mediante portaria do Minis-
tro da Agricultura, Comércio e Pescas, sob proposta

do Instituto de Qualidade Alimentar e com pareceres
favordveis da Direcgdo-Geral de Satde e do Instituto
do Azeite e Produtos Oleaginosos.

Art. 4.° Nas instalagdes de obtengdo dos produtos
referidos nos artigos 2.° e 3.° ndo poderdo processar-se
simultaneamente quaisquer operagles com outras gor-
duras ou 6leos.

Art. 5.°—1— O azeite s6 pode ser produzido em
locais onde nunca se processem quaisquer operagdes
com outras gorduras ou 6leos, mesmos que comestiveis.

2 —E proibida a existéncia, nos locais a que se re-
fere este artigo, de outras gorduras ou 6leos e bem
assim das respectivas matérias-primas e subprodutos.

Art. 6.°— 1 — Nas instalagdes de obtengdo, trata-
mento ¢ armazenagem dos produtos referidos nos ar-
tigos 2.° e 3.° e nas respectivas dependéncias e anexos
¢ proibida:

N

a) A existéncia de aparelhagem destinada a rea-
lizagdo de operagdes ndo previstas na norma
NP-964;

b) A presenga de produtos que sirvam ou possam
ser utilizados em operagdes de esterificagdo
em que haja adigdo de. glicerol ou de outros
élcoois.

2 — E proibida a existéncia de solventes nos locais
de produgdo, tratamento e armazenagem de azeite.

3 — O estabelecido neste artigo nfo é aplicavel aos
reagentes desde que estes se encontrem com a pureza
necesséria para as anélises em quantidades insuspeitas
de aplicagdio tecnolégica.

Art. 7.° Nos armazéns e estabelecimentos industriais
autorizados a proceder a quaisquer operagBes com
azeite e com os outros produtos referidos nos artigos 2.°
e 3.° ndo ¢ permitida a presenga simultdnea daquele ¢
destes, excepto quando devidamente pré-embalados nos
termos da legislagdo em vigor.

Art. 8.° E proibida a mistura de azeite com qualquer
gordura ou 6leo, mesmo com 6leo de bagago de azei-
tona.

Art, 9.°— 1 — O 6leo de bagago de azeitona é obri-
gatoriamente adicionado, imediatamente a seguir 2
extracgdo, de 6leo de gergelim num teor da ordem de
5 %, de harmonia com c estipulado na norma NP-1540.

2 — Exceptua-se do disposto no n.° 1 o éleo de ba-
gago de azeitona que presumivelmente se destine &
exportagdo e se encontre para esse efeito sob o controle
do Instituto de Qualidade Alimentar.

3 — O dleo de bagago de azeitona a que se refere
o nimero anterior que possa vir a ser destinado ao
mercado interno serd adicionado, antes da suspensio
do controle do Instituto de Qualidade Alimentar, de
6leo de gergelim, nos termos do n.° 1.

Art. 10.° O azeite e os 6leos comestiveis destinados
a inddstria de conservas de peixe ndo poderdo apre-
sentar temperatura de congelagdo superior a 5°C nem
reversio do aroma e do sabor, mesmo depois dJe
submetidos a 120°C durante 2 horas em ambiente
fechado.

Art. 11.° Os produtos referidos nos artigos 2.° e 3.°

com falta de caracteristicas legais, avariados, corruptos

ou falsificados poderdo ser beneficiados, quando tec-
nicamente possivel, de acordo com a norma NP-964.
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Art. 12°—1—S6 é permitida a compra a granel
dos produtos referidos nos artigos 2.° e 3.° a arma-
zenistas, a entidades aos mesmos equiparadas, a ex-
portadores, a refinadores e a industriais de margarinas
e de conservas e, bem assim, a industriais de produtos
ndo alimentares que deles caregam para o exercicio
da sua induistria.

2 — Por despacho do Ministro da Agricultura, Co-
mércio e Pescas, com pareceres favordveis do Instituto
de Qualidade Alimentar ¢ do Instituto do Azeite e
Produtos Oleaginosos, podera ser autorizada a compra
a granel a entidades ndo previstas no nimero anterior.

Art. 13°— 1 — A venda de azeite a retalhistas, a
entidades aos mesmos equiparadas, a consumidores
colectivos e ao ptiblico s6 pode ser efectuada nos se-
guintes tipos comerciais:

a) Azeite extra;

b) Azeite fino;

¢) Azeite refinado;

d) Azeite comum, ou azeite.

2 — Entende-se por azeite comum ou pela simples
designagdo de «azeite» a que se refere a alinea d) a
mistura de azeite virgem com azeite refinado, desde que,
possuindo caracteristicas organolépticas normais, a sua
acidez, expressa em 4cido oleico, ndo ultrapasse 1,5 %.

3 — O tipo de azeite previsto na alinea d) e no nd-
mero anterior terd as caracteristicas e limites fixados
até 3 presente data para o azeite fino constituido pela
mistura de azeite virgem com azeite refinado.

4 — O azeite virgem com caracteristicas organolép-
ticas anormais ou com acidez expressa em 4cido oleico
superior a 3,3 %, designado por «azeite lampante»,
s6 poderd ser destinado & refinagdo ou a outros fins
técnicos.

5 — O uso, relativamente a qualquer dos tipos co-
merciais previstos no n.° 1, do qualificativo «puro»
carece de autorizacdo do Instituto de Qualidade Ali-
mentar.

6 — E permitida a venda, até 90 dias apés a data
de entrada em vigor do presente diploma, com a desig-
nagdo de «azeite fino», do azeite j& embalado com
as caracteristicas limites agora fixadas para o tipo
comercial a que se refere o n.° 2.

Art. 14°—1—0Os produtos referidos nos arti-
gos 2.° e 3.° s6 podem ser postos & venda e vendidos
a retalhistas e entidades aos mesmos equiparados, a
consumidores colectivos e ao piblico quando devida-
mente pré-embalados em embalagens ndo recuperdveis.

2 — Os hotéis, pensGes, restaurantes, casas de pasto
e, de uma maneira geral, todos os estabelecimentos que
fornecam refeigGes sdio obrigados a apresentar para
consumo dos respectivos clientes azeite dos tipos co-
merciais extrafino.

Art. 15.° O acondicionamento dos produtos referidos
nos artigos 2.° e 3.° s6 pode ser efectuado por produ-
tores armazenistas.

Art. 16° — 1 — Dos rétulos das embalagens dos
produtos referidos nos artigos 2.° e 3.° devem constar,
além de outras indicagGes legalmente exigidas, o dia,
més e ano do acondicionamento, podendo para o efeito
ser usados c6digos de tipo aprovado pelo Instituto de
Qualidade Alimentar.

2 — Dos rétulos das embalagens que acondicionem
azeite devem constar, para além das indicagOes exigi-
das no nlimero anterior, a respectiva acidez ou a acidez
méxima permitida para o tipo respectivo, expressa em
4cido oleico.

Art. 17.°— 1 — As embalagens destinadas ao acon-
dicionamento dos produtos referidos nos artigos 2.°
e 3.° ficam sujeitas & aprovagdo, sob o ponto de vista
sanitdrio, da Direcgdo-Geral de Saiide.

2 — Para cumprimento do disposto neste artigo de-
vem as entidades que procedam ao acondicionamento
dos produtos mencionados exigir dos fornecedores das
embalagens que indiquem nas respectivas facturas de
venda que as mesmas sdo préprias para o fim a que
se destinam e, bem assim, o ntimero e¢ a data do do-
cumerlxto de aprovagZo por parte da referida Direcgdo-
-Geral.

Art. 18.° E proibido importar, fabricar, tratar, fazer
transportar, armazenar, expor & venda ou vender como
directamente comestivel qualquer 6leo ndo previsto
nos artigos 2.° e 3.°

Art. 19.°— 1 — As infracgdes ao disposto no pre-
sente decreto-lei sdo punidas nos termos do Decreto-
-Lei n.° 41 204, de 24 de Julho de 1957.

2 — As infracgbes ao disposto na alinea a) do ar-
tigo 1.° sdo punidas nos termos do artigo 17.° do
Decreto-Lei n.° 41 204, de 24 de Julho de 1957.

3 — As infracgGes ao disposto nos artigos 9.°, 10.°,
12.°, 14.° ¢ 15.° s@o punidas nos termos do artigo 29.°
do Decreto-Lei n.° 41 204, de 24 de Julho de 1957.

~ Art. 20.° As infracgGes ao disposto nos artigos 5.°,
6.° e 7.° s30 punidas nos termos do artigo 3.° do
Decreto-Lei n.° 340/73, de 6 de Julho.

Art. 21.° As infracgdes ao disposto nos artigos 5.°,
6.° e 7.° s30 punidas nos termos do artigo 7.° do
Decreto-Lei n.° 314/72, de 17 de Agosto.

Art. 22.° Fica revogada toda a legislacdo em con-
trdrio e especialmente os Decretos-Leis n.° 28 152, de
12 de Novembro de 1937, n.° 45 620, de 23 de Margo
de 1964, n.° 46 257, de 19 de Margo de 1965, e suas
redacgdes posteriores, € o Decreto n.° 17 774, de 18
de Dezembro de 1929; as Portarias n.° 13698, de 10
de Outubro de 1951, n.° 20 167, de 14 de Novembro
de 1963, n.° 23 255, de 4 de Margo de 1968, n.° 208/
76, de 7 de Abril, e n.° 183/79, de 11 de Abril, e o des-
pacho ministerial de 7 de Janeiro de 1967, publicado
no Didrio do Governo, 1.2 série, n.° 6, da mesma data.

Art. 23.° O presente diploma aplica-se apenas ao
territério do continente.

Art. 24.° As dividas que possam surgir da aplicacdo
do presente diploma serdo resolvidas por despacho do
Ministro da Agricultura, Comércio e Pescas.

Art. 25.° O presente decreto-lei entra imediatamente

em vigor e produz efeitos a partir de 1 de Janeiro de
1982.

Visto ¢ aprovado em Conselho de Ministros dg 31
de Dezembro de 1981. — Diogo Pinto de Freitas do
Amaral.

Promulgado em 13 de Janeiro de 1982.
Publique-se.

O Presidente da Repiiblica, ANTONIO RAMAlI1D
EANES.



