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MINISTERIO DO INTERIOR

3.* Reparti¢ao da Direc¢do~Geral
da Contabilidade Publica

De harmonia com as disposi¢des do artigo 7.° do De-
croeto-Lei n.° 25:299, de 6 de Maio de 193D, se publica
que S. Ex.* o Subsecretirio de Estado da Assisténcia
Social, por seu despacho de hoje, autorizou, nos termos
do § 2.° do artigo :17.° do Decreto n.° 16:670, de 27
de Marco de 1929, a transferéncia da importincia de
6.0003 da rubrica «Para a Direccio-Geral de Saude»
para a de «Para o Parque Sanitirio», descritas na ali-
nea a) do n.° 1) do artigo 108.°, capitulo 5.°, do actual
orgcamento deste Ministério.

3.2 Reparticio da Direcgiio-Geral da Contabilidade
Pablica, 8 de Outubro de 1951.— O Chefe da Reparti-
¢io, Pedro Antonio dos Reis.

MINISTERIO DA ECONOMIA

Inspecga@o-~Geral dos Produtos Agricolas
e Industriais

Portaria n.°c 13:698

Nos termos do artigo 2.° do Decreto-Lei n.° 37:630,
de 24 de Novembro de 1949: manda o Governo da Re-
ptblica Portuguesa, pelo Ministro da Economia, substi-
tuir, sob proposta da Comissio Técnica dos Métodos
Quimico-Analiticos, os pardgrafos 24, 87, 89, 90, 91,
92 -e 139 dos Métodos oficiais para analise das gordu-
ras alimentares (Métodos gerais), aprovados pela Por-
taria n.° 10:134, de 9 de Julho de 1942, que passam a
ter a seguinte redacgdio:

24, Num baldo munido de refrigeranfe de re-
fluxo saponificam-se sobre banho-maria, mantido em

franca ebuligio, 5 gramas de gordura nio filtrada
(veja-se 4 e D) com 15 c. c. de uma solugiio alcob-
lica 2, incolor e limpida, de hidréxido de potdssio.
No caso de gorduras com elevado {ndice de sapo-
nificagio, como o da manteiga, utilizam-se 30 c. c.
desta solugio.

Terminada a saponificagiio (J), adicionam-se pela
abertura superior do refrigerante 15 ou 30 c. c. de
dgua destilada, consoante o volume utilizado de so-
lug#o alcoodlica alealina, e deixa-se arrefecer. Trans-
fere-se o liquido para um funil de separacdo, la-
vando com 50 c. e¢. de 4lcool a B0 por cento, e
agita-se vigorosamente durante um minuto com 50
c. c. de éter do petréleo redestilado, com ponto ce
ebuligiio 40°~60°, isento de residuo e de hidrocarbo-
netos insaturados e aromaticos (ind. Br<1).

Aguarda-se a separagdo das duas camadas liqui-
das, destruindo com algumas gotas de alcool, ou de
solugdo concentrada de hidréxido de potissio, emul-
sBes eventuais, esgota-se a camada aquosa-alcodlica
para outro funil de separagio e deixa-se ficar a ca-
mada etérea.

No segundo funil de separagiio agita-se a camada
aquosa-alcodlica novamente com 50 c. c. de éter do
petréleo, aguarda-se a separagéio das duas camadas
liquidas, destruindo, como anteriormente, eventuais
emulsdes, e esgota-se a camada aquosa-alcodlica
para um terceiro funil de separacio. A camada eté-
rea retne-se & do primeiro funil empregado.

No terceiro funil de separagio executa-se, com
outros 50 c. c. de éter do petréleo, extraccgéo idén-
tica & efectuada no segundo funil, desprezando-se a
camada aquosa-alcodlica, apés esgotamento, e reu-
nindo a camada etérea as duas outras ja obtidas.

As tr8s camadas etéreas, reunidas no primeiro
funil de decantagio empregado, agitam-se trés ve-
zes com DO ¢. c. de alcool a 50 por cento, contendo
algumas gotas de alcali, e esgotando o liquido
alcodlico, de cada vez, ap0s separacdo pelo re-
pouso. _

O liquido etéreo, assim expurgado de pequenas
porgdes de sabdio dissolvido, filtra-se para um baldo
tarado, lavando o filtro com éter de petréleo. Des-
tila-se a maior parte do éter, imerge-se quase
inteiramente o balio, em posicio obliqua, num ba-
nho-maria (¢) em franca ebuligio e deixam-se eva-
porar os restos do dissolvente, insuflando ar de
quando em quando. Coloca-se o baldo, em posigio
horizontal, numa estufa regulada a 100°, secando-se
por periodos de quinze minutos até que o seu peso
nio varie em mais de 0,1 por cento.’

Sendo p o peso do residuo, a percentagem de
insaponificavel é: ‘

Insaponificavel 9o =20><p
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87. Num baldo de vidro neutro de 300 c. c. de
capacidade saponificam-se directamente sobre a
chama b gramas de gordura com 20 gramas de gli-
cerina bidestilada e 2 c. c. de solucgiio aquosa a 50
por cento (@) de hidréxido de s6dio isento de car-
bonatos.

O balio mantém-se em agitaciio constante até ao
momento em que a mistura se torhe limpida e ho-
mogénea, ou seja o final da saponificagiio. Deixa-se
arrefecer até cerca de 80° e adicionam-se com cui-
dado 90 c. c. de dgua destilada recentemente fer-
vida e & mesma temperatura. Agita-se até solugio
completa, aquecendo um pouco, se for necessario.

Introduzem-se imediatamente 50 c. c¢. de acido
sulfiirico dilufdo a 2D por mil em volume, 056 a
08,7 de pedra-pomes reduzida a pequenos fragmen-
tos e liga-se o baldo, sem demora, a um aparelho

‘como o da fig. 8, respeitando-se as dimensdes con-

vencionadas.

Sob o bal%o fica uma placa de amianto com uma
abertura central circular com 6°",5 de diametro.
Estabelece-se a ligagiio da adgua para o refrigerante
e aquece-se o baldo com chama forte, regulada de
forma a serem obtidos 110-c. ¢. de destilado em
dezanove a vinte e um minutos, contados a partir
do infcio da destilagio. Quando tenham destilado
exactamente os 110 c. c. retira-se a chama e substi-
tui-se o baldo aferido por uma proveta de 25 c. c.

Coloca-se o baldo aférido num banho de dgua a
cerca 'de 15° durante dez minutos, agita-se quatro
a cinco vezes, evitando-se uma agitagio, forte, e fil-
tra-se por filtro de 8 centimetros de diametro.

Tomam-se 100 c. c. do filtrado para um baldo de
vidro neutro e titulam-se com solugio N/10 de hi-
dréoxido de sédio, empregando como indicador a
fenolftaleina a 1 por cento (3 a 4 gotas).

De igual modo executa-se um ensaio sem gordura.

Sendo :

v 0 volume, expresso em centimetros cubi-
cos, de NaOH, N/10, gasto no ensaio sem
gordura;

' o volume, expresso em centimetros cibi-
cos, de NaOH, N/10, gasto no ensai6é com
gordura; .

o indice de Reichert é
I. R.=1,1 (v —v)

A proveta de 25 c. c., o balio aferido, o refri-
gerante do aparelho, a respectiva cabeca de alam-
bique e, por fim, o filtro lavam-se trés vezes com
dgua destilada, aplicando 15 c. c. de cada vez. Nio
se deve langar no filtro qualquer destas aguas de
lavagem sem que a anterior tenha filtrado comple-
tamente.

Coloca-se o filtro sobre um balio de vidro neutro
com cerca de 200 c. c. de capacidade e procede-se
a trés lavagens, idénticas &s anteriores, utilizando
dlcool a 95° neutralizado em presenca da fenolfta-
leina, em vez de 4gua.

O filtrado alcoélico titula-se com solucio N/10 de
hidroxido de sédio, utilizando como indicador a fe-
nolftaleina a 1 por cento (3 a 4 gotas).

O indice de Polenske 6 expresso pelo nimero de
centfmetros cibicos gasto na titulagio:

I P.=»"

(a) 100 gramas de hidréxido de sédio dissolvidos em 100
gramas de agua destilada. :

Os indices de Reichert-Meissl unificado e o de
Polenske unificado calculam-se, respectivamente,
pelas seguintes formulas :

I. R, =811/ E.
5g

L P., = 5611>< 1. P.
5g

89. Solugdo aquosa saturada de sulfato de po-
tassio (10 por cento).

Solugdo aquosa de sabdo.— Num baldo de 1:000
c. ¢. de capacidade saponificam-se, com precaugio,
50 gramas de gordura de coco com 20 c. c. de so- .
lugio a 50 por cento de hidréxido de potassio e
50 gramas de glicerina até a mistura se ternar lim-
pida e homogénea. '

Deixa-se arrefecer até cerca de 80° e dilui-se
cuidadosamente atd 500 c. c¢. com 4guna destilada.

90. Num balio de vidro neutro com 300 c. c.

“de capacidade saponificam-se, directamente sobre a

chama, 5 gramas de gordura com 2 c. c. de solu-
¢io aquosa de hidréxido de potassio a 75 gramas
por 100 c. c. (2) e 10 gramas de glicerina bidestilada.

O balio mantém-se em agitagio constante até ao
momento em gue a mistura se torna limpida e ho-
mogénea, ou seja o final da saponificagio. Deixa-se
arrefecer até cerca de 80° adicionam-se 150 c. c.
de solugiio de sulfato de potdssio e, quando a tem-
peratura atinge 20°, acidifica-se com D c. c. de 4cido
sulfirico dilufdo (1 4 3). Adicionam-se 10 c. c. da
solucio de sabdo de coco e cerca de 0,1 de terra
de infusérios préviamente calcinada. Agita-se enér-
gicamente, durante cinco minutos, e filtra-se por fil-
tro de pregas seco. - :

Tomam-se 125 c. c. do filtrado para um baldo de
500 e. -c., diluem-se com 50 c. c. de agua, adicio-
nam-se alguns fragmentos de pedra-pomes e desti-
lam-se 110 c. ¢. num aparelho idéntico ao aplicado
na determinagio dos indices de Reichert-Meissl e
de Polenske, aquecendo o baldo.sobre chama forte,
regulada de forma a serem obtidos 110 c. c. do des-
tilado em dezanove a vinte e um minutos, contados
a partir do infcio da destilagio.

O destilado titula-se, num balio de vidro neutro,
com solugio N/10 de hidréxido de sédio, utilizando
a fenolftaleina como indicador. '

De igual modo executa-se um ensaio sem gor-
dura. ’

Sendo:

v o volume, expresso em centimetros cibi-
cos, de NaOH, NJ10, gasto no ensaio sem
gordura;

- v 0 volume, expresso em centimetros cibi-
cos, de NaOH, N/10, gasto no ensaio com
gordura; ' ,

o indice do acido butirico é:
I B.=14 (vV—v) -

91. Entende-se por indice 4 o mimero de cen-
timetros cubicos de solucio N/10 correspondente
aos acidos gordos de 6%,4 de gordura que formam

(a) Num bal3o marcado, com 100 c. c. de capacidade, dis-
solvein-se 75 gramas de hidréxido de potéssio, emjidgua des-
tilada, e preenche-se com esta o volume até 4 marca, apés
arrefecimento.
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sabdes de magnésio soliveis na agua e sabdes de
prata insolaveis. :

Entende-se por indice’de B o nurhero de centi-
metros cibicos de solugiio N/10 correspondente aos
acidos gordos de 68,4 de gordura arrastados pelo
vapor de 4gua, nas condigdes do processo, e que
formam sabtes de magnésio e sabdes de prata so-
liveis na agua.

Pelo indice de A sio abrangidos os éacidos ca-
préico, caprilico e caprico, enquanto que o indice
de B abrange apenas o acido butirico. Estes dois
indices interessam, por conseguinte, nio s6 como
caracterfsticas do grupo das gorduras de coco e de
palmiste, mas ainda da manteiga. Na auséncia de
gorduras do grupo das de coco e de palmiste basta,
contudo, a determina¢io do indice de Acido butirico
para caracterizagiio da manteiga.

Os processos de determinagio sio convencionajs.

. 92, Num baldo de 700 c. c. de capacidade sa-
ponificam-se, directamente sobre a chama, 20 gra-
mas de gordura com 8 c. c. de solugdio aquosa de
hidréxido de potéssio a 75 gramas por 100 c. c. (a)
e 30 gramas de glicerina bidestilada. O balio man-

tém-se em agitagio constante até ao momento em-

que a mistura se torna lignida e homogénea, ou
seja o final da saponificagio. Deixa-se arrefecer
durante alguns. minutos e adiciona-se agua quente
até o conteddo do baldo atingir 409 gramas. .

Aquece-se até 80° e, mantendo o halio em agi-
tacdo constante, adicionam-se, &4 mesma tempera-
tura, 103 c. c. de solugio a 1D por cento de sul-
fato de magnésio cristalizado. Tapa-se o balio com

. uma péra de vidro, conserva-se em agitacio conti-
nua durante dez minutos, a 80° e deixa-se em se-
guida arrefecer até 20° em agua corrente, agitando
com vigor. Apés cinco minutos do repouso, filtra-se
por filtro de pregas, seco.

De igual modo executa-se um ensaio sem gordura.

Indice de A — Num baldo aferido de 250 c. c.
contendo 20 gramas de nitrato de sédio introduzem-
-se 200 c. c. do filtrado e neutraliza-se com acido sul-
firico N, utilizando como indicador a fenolftaleina.

Apbs dissolugiio completa do nitrato de sédio adi-
cionam-se, pouco a pouco, 25 c. c. de solugdo N/
de nitrato de prata, agitando o balio continuamente.
Completa-se o volume com dgua destilada, rolha-se
o baldo, agita-se endrgicamente durante cinco .mi-
nutos, deixa-se em repouso por igual perfodo de
tempo e filtra-se.

A 200 c. c. do filtrado, correspondentes a 20 c. c.
de solugdo de nitrato de prata, adicionam-se 6 c. c.
de solugdo, saturada a frio, de alimen férrico amo-
niacal, 4 c. c. de 4cido nitrico a 40 por cento e
titula-se o excesso de prata com solugio N/10 de
sulfocianato de aménio.

- Sendo:

v 0 volume, expresso em centimetros citbicos,
de solugdo N/10 de sulfucianato de aménio
gasto no ensaio com gordura;

v/ 0 volume, expresso em centimetros ciibicos,
. de solugiio N/10 de sulfocianato de aménio
gasto no ensaio sem gordura;

o indice de 4 é:
IL A= —v)

{a) Num balZo marcado, com 100 c. c. de capacidade, dis-
solvem-se 75 gramas de hidréxido de potdssio em dgua des-
tilada e preenche-se com esta o volume até & marca, apds
arrefecimento.

Indice de B— Para um bal3o, aferido, de 250 c. c.
tomam-se 200 c. c. do filtrado obtido ap6s formagio
de sabBes de magnésio e neutralizam-se com acido
sulfirico &, utilizando como indicador a fenolftaleina.

+ Adiciona-se 4gua destilada até perfazer o volume
de 250 c. c. e adicionam-se, pouco a pouco, a tem-
peratura de 20° 2 gramas de sulfato de prata pul-
verizado, mantendo a solu¢iio & mesma temperatura.
Rolha-se o balio, agita-se, durante cinco minutos, com
vigor, deixa-se em repouso por. igual periodo de
tempo e filtra-se & temperatura de 20°.

Introduzem-se 200 c. c. do filtrado num baldo, de
fundo plano, de 500 c. c. de capacidade, adicionam-se
alguns fragmentos de pedra-pomes, acidifica-se com
90 c. c. de acido sulfirico a 26 por mil e destilam-sé
200 c. c. por intermédio de um aparelho idéntico
ao utilizado para a determinagio dos indices de
Reichert-Meissl e de Polenske. Titulam-se em se-
guida os 200 c. c. com solugiio N/10 de hidréxido
de sédio, até persisténcia da cor rosada, empregando
como indicador a fenolftaleina.

Sendo:

v o volume, expresso em centimetros cubi-
cos, de solugiio N/10 de hidréxido de sédio
gasté no ensaio com gordura; .

v o volume, expresso em centimetros cibi-
cos, de solugio /10 de hidréxido de sédio
gasto no ensaio sem gordura;

o indice de B é:
I. B=@w—")"

139, Os valores dos resultados analiticos cor-
respondentes as diferentes determinagdes quantita-
tivas e caracteristicas apresentam-se:

Em ntmeros inteiros . . . . . . . R
Em ntmeros com um algarismo de-
ecimal. . « « « « « o o .. —_—
Em ndmeros com dois algarismos :
decimais « . « ¢ ¢ ¢ .0 .o .
Em nimeros com tr8s algarismos
decimais . « « . ¢ . 4 40 ..
Em niimeros com quatro algarismos
decimais . . . .« . o o0 .

Substincias estranhas
Agua. . . ..o e e e e
Linpurezas insoliiveis no éter do pe-

tréleo. . . . .0 e oo
Residno de incineragdo, ou cinza. . —————
Acidos inorginicos livres. . . . .

Insaponificivel

Insgpopificdvel . . . . . . ¢ ¢ o ——y—

Alteragdo das gorduras

Acidez . . . . . . . i s ——y—

Substincias conservantes
Sal das cozinbas (CI Na) . . . . . ——y——

Caracteristicas fisicas

Densidade a 20°/4°. . . . . . . . —y———

Ponto de fusio . . . . . . . . —_—

Ponto de solidificagdo . . . . . . ———

Ponto de congelagdo . . . . . . . —_—

Indice de refracgdo . . . . . . . —_————

Viscosidade expressa em centipoises ——

Caracteristicas quimicas

Indices respeitantes aos 4cidos
gordos:

Indice de acidez. . . . . B e
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Indice de neutralizagdo dos acidos

, gordos . . . . .. e e e e ——y—
Indice de saponificagdo. . . .
":ndice de éster

Indices respeitantes aos 4cidos
gordos inferiores:

Indice de Reichert-Meiss! . . . . . —_—
Indice de Polenske. . . . . . . . —_—
Indice de 4cido butirico )

Indiceded. . . . . ... ... _—
Indicede B. . . . ... . ... _—

Indices respeitantes as duplas
ligagdes livres:

Indice deiodo. . . . ... ... _—
Indice de sulfocianogénio. . . . . —_——
Indice de polibrometos . . . . . . — —

Indices respeitantes aos oxidri-
los:

Indice de oxidrilo . . . . . . . . B
Métodos para a separagio e do- ‘
seamento de dcidos gordos:

Acidos gordos totais . . . . . . , —_
Peso molecular médio . . . . . —_
Acidos gordos sélidos insoliveis na
Jdgua . .. Lo L Lo Lo L —_—
Acidos gordos saturados . —_—
Acidos gordos fluidos . . . . . . —_
Indice de iodo interno . . . . . . —_— =
Acidos gordos insaturados . . . . ——
Acido oleico. . . . . . .. e
Acido linoleico . . . . . .. L. —
Oxdiécidos gordos (indice de oxidci-
0S) . L i e e e e —_—

Ministério da Economia, 10 de Outubro de 1951.—
Pelo Ministro da Economia, Domingos Rosado Victoria
Pires, Subsecretirio de Estado da Agricultura.

Portaria n.° 13:699

Tendo a Comissiio Técnica dos Métodos Quimico-Ana--

liticos proposto a aprovagio dos Métodos especiais para
a analise da manteiga e bases de apreciagiio fiscal, visto
o disposto no artigo 2.° do Decreto-Lei n.° 37:630, de
24 de Novembro de 1949: manda o Governo da Repu-
blica Portuguesa, pelo Ministro da Economia, aprovar
os Métodos especiais para analise da manteiga e as bases
de apreciacio fiscal, que baixam assinados pelo mesmo
Ministro.

Ministério da Economia, 10 de Outubro de 1951.—
Pelo Ministro da Economia, Domingos Rosado Victoria
Pires, Subsecretirio de Estado da Agricultura.

v
Métodos especiais para andlise da manteiga

Os presentes métodos especiais incluem apenas as
determinagdes que, dado o seu emprego restrito 4 man-
teiga, nfio foram descritas nos Métodos gerais (Portarias
n.” 10:134, de 9 de Julho de 1942, e 13:698, de 10 de
Outubro de 1951).

Indice ;’;’}ﬁ;
Manteiga . . . . . .. . ... ... .. ... [ |
Colheita e conservagfio das amostras. . . . . .. . 2
Preparagio das amostras para analise . . . . . . . . 3
Homogeneizagdo. . . . . . . . . ... .. L4
Separagdo da gordura . . . . . . .. . .. 5
Exame organoléptico: .
Aspecto. . . . . . .. ... L., c. .. 6
Cor. . e e e e e e e 7
Aroma . . . . .. . ... L., 8
Sabor. . . . .. e e e e . 9

Agua: Para-
grafos
Determinagdo por perda de peso a 105° . . . . . 10
Substéncia seca isenta de gordura. . . . . . . . . . u
Doseamento . « - - « = « - ¢ 4 0. u .. 12
Gordara: .
Método directo - . . . . . . ... ... ... 13 °
Método indirecto. . . . . . . . . . ... L. 14
Lactose. . . . . . . . . . . . ... ... U ¢
Método ponderal de Munsen e Walker para a de-
terminagfo de agicares redutores:
Solugdes necessarias . . . . . . . ... .. 16
Determinagio . . . . . . . . ... .. .. 17
Caseina. . . . . . . . . . .. ... ... 18
Método de Kjeldahl para determinagiio do azoto
orglnico . . . . .. ... oL, 19
Cinza. . . . . . . . . . ... . ... 20
Clorétos . . . . . . . . . ... ... . ..... 24
Acidez . . . . . .. . o000 22
Investigagio de dleos hidrogenados:
Investigaglo do acido iso-oleico. . . . . . . . . 23
Manteiga

1. Di-se 0 nome de manteiga ao produto butiroso
extrafdo do leite de vaca, ou da respectiva nata ou de
ambos.

Os produtos idénticos provenientes do leite de outros
animais designam-se pela palavra «manteiga» seguida
sempre da indicagio da espécie de animal de cujo leite
foram extraidos, como, por exemplo, «manteiga de ove-
lhas.

Colheita e conservagdo das amostras
2. Seguem-se as regras indicadas nos Métodos gerais

(I, 1 a 3), tendo em consideragio que nunca se devera

liguefazer o produto. )

As amostras definitivas devem ser constituidas, pelo
menos, por 250 gramas do produto e embaladas em
frascos de vidro perfeitamente incolor.

Prepara¢ido das amostras para analise

3. Consoante as determinagdes a efectuar, a prepara-
¢io prévia das amostras para anilise consta apenas de
homogeneizagdo para as determinagdes respeitantes a:

Agua; :

Substéncia seca isenta de gordura;
Gordura; .

Lactose;

Caselna; !

Cinza;

Cloretos ;

Acidez;

e separacdo da gordura para as determinagdes respei-
tantes a:

Caracteristicas fisicas da gordura e caracteristicas
quimicas da gordura.

Homogeneizacio

4. Sem abrir o recipiente que contém a amostra, pro-
voca-se 0 aquecimento gradual desta a banho de Agua
mantida a 39°, agitando intermitentemente até a manteiga
se tornar fluida. A fluidez 6ptima reconhece-se facilmente
quando a manteiga, mantendo a emulsio, se move livre-
mente no recipiente.

Retira-se do banho e agita-se endrgicamente até a man-
teiga adquirir consisténcia semiliquida e homogénea.

Nio devem empregar-se meios artificiais para provocar
o arrefecimento.

As pesagens para a analise fazem-se imediatamente.



