1006

DIARIO DA REPUBLICA — I SERIE-A

N.° 48 — 26 de Fevereiro de 2004

MINISTERIO DA AGRICULTURA,
DESENVOLVIMENTO RURAL E PESCAS

Decreto-Lei n.° 37/2004

de 26 de Fevereiro

O presente diploma define condicdes a que a comer-
cializagdo do pescado congelado, ultracongelado e des-
congelado deve obedecer a partir do momento em que
os produtos se encontram no estado em que vao ser
fornecidos ao consumidor final, com respeito pelos indis-
pensaveis padroes de qualidade.

A sua disciplina assegura a livre concorréncia e a
transparéncia do mercado e garante a defesa dos legi-
timos interesses e direitos do consumidor, prevenindo
e sancionando préaticas comerciais condenaveis como a
fraude e a especulacao.

Assim, o presente diploma consolida um conjunto de
matérias contempladas no Decreto-Lei n.° 230/90, de
11 de Julho, que foram mantidas em vigor pelo Decre-
to-Lei n.° 288/98, de 17 de Setembro, e estabelece
também principios e regras de actuacdo inovadoras,
nomeadamente no dmbito da defini¢do do método para
a determinacdo do peso liquido escorrido dos produtos
da pesca congelados e ultracongelados, vidrados.

Refira-se que, a partir de 1998, deixou de existir legis-
lacdo que definisse um método para a determinacdo
da 4agua de vidragem dos produtos da pesca, pelo que
se tornou impossivel controlar a quantidade de agua
de vidragem dos produtos, com prejuizo para o interesse
do consumidor € para a sa concorréncia e transparéncia
do mercado.

Assim, foi adoptado um método oficial de amostra-
gem e de determinac@o do peso liquido escorrido, que
resultou dos trabalhos desenvolvidos durante sete anos
pela Comissdo Técnica 25 e que deu origem a NP 4355,
de 2002, «Determinagdo do peso liquido escorrido e
do teor de dgua de vidragem dos produtos congelados
e ultracongelados, vidrados».

Contudo, pode ser utilizado qualquer outro método
mediante pedido do operador a entidade fiscalizadora,
desde que este comprove que se trata de um método
oficial de um Estado membro da Comunidade Europeia.

Em consequéncia, as entidades fiscalizadoras passam
a dispor das condi¢des necessérias ao exercicio da sua
actividade neste ambito.

Torna-se também obrigatdria, para além do cumpri-
mento do disposto na legislagao que estabelece as regras
a que deve obedecer a rotulagem, a apresentagio e a
publicidade dos géneros alimenticios, uma informacao
sobre o peso liquido escorrido dos produtos e o res-
pectivo prego, o que permite ao consumidor saber a
quantidade de agua que estd a ser vendida com o
produto.

Séo, ainda, incluidas regras relativas aos produtos des-
congelados, nomeadamente no que diz respeito a tem-
peratura a que devem ser mantidos, as condigdes a
observar na respectiva descongelacao e a obrigatorie-
dade de constar da informacao ao consumidor a mengao
de que se trata de um produto descongelado, e que
nao deve ser recongelado, dado nao existir legislacao
sobre estas matérias e tratar-se de produtos com uma
forte expressao no mercado.

Foram ouvidos os 6rgios de governo proprio das
Regides Auténomas dos Acores e da Madeira, bem
como as organizagoes representativas do sector.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.° da
Constituicao, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Objecto

O presente diploma estabelece condigdes a que deve
obedecer a comercializacdo dos produtos da pesca e
aquicultura congelados, ultracongelados e desconge-
lados.

Artigo 2.°
Ambito

O presente diploma aplica-se a todos os produtos
da pesca e aquicultura congelados, sejam ou ndo preem-
balados, ultracongelados e descongelados destinados a
alimentacdo humana, a partir do momento em que se
encontram no estado em que vao ser fornecidos ao con-
sumidor final, bem como a restaurantes, hotéis, hos-
pitais, cantinas e outras entidades similares.

Artigo 3.°

Definicoes

Para efeitos do disposto neste diploma, entende-se
por:

a) «Produto da pesca» todos os animais ou partes
de animais marinhos ou de dgua doce, incluindo
as suas ovas e leitugas, com exclusao dos mami-
feros aquaticos, das rds e dos outros animais
aquaticos abrangidos por regulamentagao comu-
nitdria especifica;

b) «Produto de aquicultura» todos os produtos da
pesca cujos nascimento e crescimento sao con-
trolados pelo homem até a sua colocagdo no
mercado como género alimenticio, sendo os pei-
xes, moluscos bivalves ou crusticeos de agua
do mar ou de 4gua doce capturados quando
juvenis ou no seu meio natural e mantidos em
cativeiro até atingirem o tamanho comercial
pretendido para consumo humano considerados
produtos da aquicultura; os produtos da pesca
capturados no seu meio natural e mantidos vivos
para serem vendidos posteriormente nao siao
considerados produtos de aquicultura se a sua
permanéncia nos viveiros tiver como Unico
objectivo manté-los vivos e ndo fazé-los aumen-
tar de tamanho ou de peso;

¢) «Produto congelado» todo o produto da pesca
que sofreu uma congelacdo que permite obter
uma temperatura no seu centro térmico de pelo
menos —18° C, ap6s estabilizacao térmica;

d) «Produto ultracongelado» todo o produto da
pesca que foi submetido a um processo ade-
quado de congelacdo, dito «ultracongelagao»,
que permite ultrapassar tdo rapidamente quanto
necessario a zona de cristalizacdo maxima,
fazendo que a temperatura do produto, em
todos os seus pontos e apds estabilizacio tér-
mica, se mantenha sem interrupgdo a niveis
iguais ou inferiores a —18° C e que é comer-
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cializado preembalado, com mengao de que se
trata de um ultracongelado;

e) «Produto descongelado» todo o produto da
pesca inicialmente congelado ou ultracongelado
que foi submetido a um processo adequado de
elevacdo de temperatura acima do ponto de
congelacao;

f) «Embalagem» a operacdo destinada a realizar
a proteccdo do produto através da utilizagao
de um invélucro, de um recipiente ou de qual-
quer outro material adequado; pode, também,
definir-se embalagem como o recipiente ou
invélucro de um produto destinado a conté-lo,
acondicioné-lo ou protegé-lo;

g) «Produto preembalado» o conjunto da emba-
lagem e do produto nela acondicionado antes
da sua exposi¢do a venda ao consumidor final,
sendo a embalagem comercializada solidaria-
mente com o produto e envolvendo-o comple-
tamente, de tal modo que o seu contetido nao
possa ser modificado sem que aquela seja
violada;

h) «Rotulagem» o conjunto de mengdes e indica-
¢oes, inclusive imagens, simbolos e marcas de
fabrico ou de comércio, respeitantes ao género
alimenticio que figuram quer sobre a embala-
gem, em rotulo, etiqueta, cinta, gargantilha,
quer em letreiro ou documento, acompanhando
ou referindo-se ao respectivo produto;

i) «Agua de vidragem» a quantidade de 4gua para
consumo humano, contendo ou nao aditivos
autorizados, aplicada por imersdo ou pulveri-
zacdo, de modo a formar uma camada de gelo
a superficie do produto congelado e ultracon-
gelado, desde que o liquido seja apenas aces-
sorio em relacdo aos elementos essenciais do
preparado e, por conseguinte, nao seja decisivo
para a compra;

j) «Peso liquido» a quantidade de produto contido
na embalagem;

[) «Peso liquido escorrido» a quantidade de pro-
duto contido na embalagem isento de dgua de
vidragem;

m) «Lote» o conjunto de unidades de venda de um
produto produzido, fabricado ou acondicionado
em circunstancias praticamente idénticas.

Artigo 4.°

Apresentacao

1 — Os produtos congelados, ultracongelados e des-
congelados podem apresentar-se crus, prontos a cozi-
nhar ou prontos a consumir.

2 — Os produtos congelados podem ser comerciali-
zados sob as seguintes formas de apresentagao:

a) Inteiro;

b) Produto eviscerado: inteiro sem visceras;

¢) Produto descabecado eviscerado: inteiro sem
cabecga e sem visceras.

3 — Os produtos descongelados, nao preembalados,
apenas podem ser comercializados sob as formas refe-
ridas nas alineas b) e ¢) do niimero anterior.

4 — As cabecas de peixe e as caras de bacalhau, con-
geladas, podem ser comercializadas ndo preembaladas.

5 — Os produtos congelados e descongelados, preem-
balados, e os ultracongelados podem ser comercializados
sob qualquer forma de apresentacao.

Artigo 5.°

Temperatura

1 — Os produtos congelados e ultracongelados devem
ser mantidos a uma temperatura estavel de —18° C ou
inferior, em todos os seus pontos.

No transporte e venda, admitem-se as seguintes tole-
rancias maximas quanto a temperatura dos produtos
congelados e ultracongelados:

a) No transporte: 3° C;
b) Nos expositores de venda: 6° C.

3 — Os produtos descongelados devem ser mantidos
a temperatura do gelo fundente.

Artigo 6.°

Rotulagem e venda

1 — Para além do cumprimento do disposto na legis-
lagdo que estabelece as regras a que devem obedecer
a rotulagem, a apresentacao e a publicidade dos géneros
alimenticios, a rotulagem dos produtos abrangidos pelo
presente diploma deve ainda:

a) Nos produtos descongelados:

i) Incluir na denominacdo de venda a men-
¢ao «Descongelado»;
ii) Referir a mencdo «Nao recongelar»;

b) Nos produtos nédo vidrados, congelados, preem-
balados, e ultracongelados contidos em emba-
lagens ndo transparentes ou que nao permitam
visualizar o seu contetudo referir a mencao «Sem
adicao de dgua de vidragem».

2 — Nos locais de venda dos produtos congelados nao
preembalados deve constar, junto dos mesmos, uma
informacao relativa aos seguintes elementos:

a) Peso liquido escorrido por quilo de peso liquido;

b) Preco por quilo de peso liquido escorrido ou
preco por quilo de peso liquido, consoante a
venda ao publico do produto seja feita pelo peso
liquido escorrido ou pelo peso liquido, respec-
tivamente.

Artigo 7.°

Controlo e determinacao do peso liquido escorrido

1 — Para determinacdo do peso liquido escorrido é
adoptado, como oficial, o0 método descrito no anexo I
do presente diploma, que dele faz parte integrante.

2 — Em alternativa a utilizacdo do método referido
no numero anterior, qualquer operador interveniente
no circuito comercial do produto pode solicitar as enti-
dades fiscalizadoras que seja utilizado um outro método
de determinagio desde que comprove que se trata do
método oficial de um Estado membro.

3 — A solicitac@o escrita a que se refere o nimero
anterior deve ser acompanhada de cOpia da publicagao
oficial do método de determinacao alternativo e da res-
pectiva traduc@o na lingua portuguesa.
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Artigo 8.°

Amostras para controlo e determinacao analitica

1 — Para a determinagdo do peso liquido escorrido
referida no artigo anterior, o nimero minimo de amos-
tras, por cada lote do produto, é de 10 embalagens ou
unidades com peso liquido igual ou superior a 100 g
e inferior a 1000 g e de 5 embalagens ou unidades com
peso liquido igual ou superior a 1000 g.

2 — As amostras sao colhidas em duplicado e seladas
pela entidade fiscalizadora, com elaboracio do respec-
tivo auto de colheita e selagem, apds o que sdo remetidas
a um laboratdrio acreditado para a realizacao da deter-
minacao analitica numa das amostras.

3 — As reclamagodes sao analisadas com base em nova
determinacdo no duplicado/testemunha da amostra
colhida.

Artigo 9.°

Peso liquido escorrido

O peso liquido escorrido dos produtos congelados,
preembalados e ndo preembalados, e ultracongelados
deve obedecer as regras fixadas no anexo 11 do presente
diploma, que dele faz parte integrante.

Artigo 10.°
Fiscalizacao

A fiscalizacdo do cumprimento das normas do presente
diploma compete a Inspeccao-Geral das Actividades Eco-
némicas (IGAE) e a Direccao-Geral de Fiscalizagdo e
Controlo da Qualidade Alimentar (DGFCQA), sem pre-
juizo das competéncias atribuidas por lei a outras
entidades.

Artigo 11.°

Contra-ordenacoes

1 — Se sanc¢do mais grave nio for aplicivel por forca
de outra disposicao legal, constitui contra-ordenagao
punivel com coima no montante minimo de € 500 e
maximo de € 3740 ou € 44 890, consoante o agente
seja pessoa singular ou colectiva:

a) O transporte, armazenagem e comercializacio
de produtos da pesca em desrespeito pelas nor-
mas constantes do artigo 5.

b) A comercializagdo de produtos da pesca que
nao cumpram o disposto nos artigos 4.° e 6.°

2 — A tentativa e a negligéncia sdo puniveis.

Artigo 12.°

Sancoes acessorias

1 — Consoante a gravidade da contra-ordenacdo e
a culpa do agente, podem ser aplicadas, cumulativa-
mente com a coima, as seguintes sangdes acessorias:

a) Perda de objectos pertencentes ao agente;

b) Interdicdo do exercicio de profissdes ou acti-
vidades cujo exercicio dependa de titulo publico
ou de autorizacdo ou homologacao de autori-
dade publica;

¢) Privagdo do direito a subsidio ou beneficio
outorgado por entidades ou servigos publicos;

d) Privagdo do direito de participar em feiras e
mercados;

e) Privacdo do direito de participar em arrema-
tacoes ou concursos publicos que tenham por
objecto o fornecimento de bens e servicos, a
concessao de servigos publicos e a atribuigao
de licencas ou alvaras;

f) Encerramento de estabelecimento cujo funcio-
namento esteja sujeito a autorizacio ou licenca
de autoridade administrativa;

g) Suspensdo de autorizacoes, licencas e alvarés.

2 — As sangoes referidas nas alineas b) e seguintes
do nimero anterior tém a duragdo maxima de dois anos
contados a partir da decisao condenatdria definitiva.

Artigo 13.°

Processos de contra-ordenacao

1 — A instrugido dos processos de contra-ordenacio
compete a entidade que levanta o auto de noticia ou,
caso esta nio tenha competéncia para fazer a instrucéo,
a DGFCQA.

2 — Compete ao director-geral de Fiscalizacao e Con-
trolo da Qualidade Alimentar a aplicacdo das coimas
e sangoes acessorias.

Artigo 14.°

Afectacao do produto das coimas

O produto das coimas cobradas € distribuido da
seguinte forma:

a) 10 % para a entidade que levantou o auto;
b) 10 % para a entidade que instruiu o processo;
¢) 20 % para a entidade que aplicou a coima;
d) 60 % para o Estado.

Artigo 15.°

Regides Autonomas

1—Nas Regides Auténomas dos Agores e da
Madeira as competéncias cometidas a IGAE e a
DGFCQA pelo presente diploma sao exercidas pelos
competentes servigos € organismos das respectivas admi-
nistragdes regionais.

2 — O produto das coimas aplicadas pelas Regioes
Auténomas constitui receita propria.

Artigo 16.°

Norma revogatéria

E revogado o Decreto-Lei n.° 288/98, de 17 de Setem-
bro.

Artigo 17.°

Producao de efeitos

1— O presente diploma entra em vigor no dia
seguinte ao da sua publicacdo, com excepcdo dos arti-
gos 6., n.° 2, e 7.° a 9.° que apenas produzem efeitos
90 dias apds aquela data.

2 — As embalagens em que os elementos de infor-
macdo ao consumidor constem de caracteres impressos
nas proprias embalagens e que ndo cumpram o disposto
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na alinea b) do n.° 1 do artigo 6.° podem ser comer-
cializadas até 18 meses apOs a data de entrada em vigor
do presente diploma.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 7 de
Janeiro de 2004. — José Manuel Durdo Barroso — Maria
Manuela Dias Ferreira Leite — Maria Celeste Ferreira
Lopes Cardona — José Luis Fazenda Arnaut Duarte —
Carlos Manuel Tavares da Silva — Armando José Cordeiro
Sevinate Pinto — Luis Filipe Pereira.

Promulgado em 6 de Fevereiro de 2004.
Publique-se.
O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 11 de Fevereiro de 2004.

O Primeiro-Ministro, José Manuel Durdo Barroso.

ANEXO 1

(a que se refere o n.° 1 do artigo 7.°)

I — Descricao do método:

1 — Objectivo — o0 presente anexo fixa o processo
para a determinagao do peso liquido escorrido dos pro-
dutos congelados e ultracongelados.

2 — Campo de aplicacdo — aplica-se aos produtos
congelados e ultracongelados, quer estejam inteiros,
eviscerados ou nao, descabecados eviscerados, em file-
tes, postas ou sob qualquer outra forma.

3 — Resumo do processo — pesagem do produto,
fusdo da camada de gelo envolvente por imersao em
agua, eliminacdo do excesso de 4gua e pesagem da amos-
tra ainda congelada.

4 — Aparelhos e utensilios:

4.1 — Balanca com classe de precisao de 0,1 g e capa-
cidade adequada aos valores das pesagens a efectuar;

4.2 — Tina com capacidade para conter um volume
de dgua pelo menos 10 vezes superior a massa da toma
de ensaio;

4.3 — Cesto de rede com malha de 2 mm *1 mm;

4.4 — Termdmetro ou sonda para leituras compreen-
didas entre —20° C e +25° C;

4.5 — Panos turcos de algodao.

5 — Técnica:

5.1 — Toma de amostra para ensaio — o ensaio deve
ser efectuado em cada unidade ou na totalidade do pro-
duto de cada embalagem, devendo ser utilizadas uni-
dades ou embalagens do mesmo lote. Assegurar que
no inicio do ensaio o produto se encontra a temperatura
igual ou inferior a -18° C;

5.2 — Determinacao do peso liquido escorrido:

5.2.1 — Produtos inteiros, tranches, trocos, filetes,
postas e outras porcoes — pesar cada uma das unidades

ou o conteudo de cada embalagem (M,). Colocar o pro-
duto no cesto e introduzir este na tina, contendo um
volume de 4gua 10 vezes superior a massa da toma de
ensaio a temperatura de 20° C = 1° C, mantendo-o
constantemente imerso com o auxilio de uma espatula.
Retirar da 4dgua o cesto com o produto logo que toda
a camada de gelo tenha desaparecido, sem que o produto
descongele (normalmente um minuto). Secar com panos
turcos de algodao, sem pressionar, e pesar novamente
(M;). Todas estas operacdes devem ser efectuadas com
a maior brevidade possivel;

5.2.2 — Peixes eviscerados e descabecados eviscera-
dos — proceder de modo idéntico ao indicado na sec-
¢do 5.2.1, assegurando-se que toda a camada de gelo
tenha desaparecido da cavidade abdominal;

5.2.3 — Miolo de bivalves e de crustdceos — proceder
de modo idéntico ao indicado na seccao 5.2.1, sendo
o tempo de imersao de vinte e cinco a trinta segundos;

5.2.4 — Cefal6podes individualizados — proceder de
modo idéntico ao indicado na seccao 5.2.1, sendo o
tempo de imersio de quarenta a quarenta € cinco
segundos.

6 — Célculo do peso liquido escorrido do produto
congelado e ultracongelado, vidrado — o peso liquido
escorrido do produto congelado e ultracongelado,
vidrado, é a massa, apresentada como a média aritmé-
tica, arredondada as décimas, das determinagoes My,
efectuadas de acordo com a seccao 5.2.1.

Referéncia bibliografica —IPQ (NP 4355), 2002,
«Determinacao do peso liquido escorrido e do teor de
dgua de vidragem dos produtos congelados ou ultra-
congelados, vidrados», Caparica, Portugal, seis paginas.

IT — Desvios:

Sao admissiveis os seguintes desvios, para menos, no
valor do peso liquido escorrido determinado pelo pre-
sente método:

a) Até 5 %, inclusive, nos cefalopodes;
b) Até 4 %, inclusive, nos restantes produtos.

ANEXO II

(a que se refere o artigo 9.°)

1 — Produtos congelados, preembalados, e ultracon-
gelados — a média aritmética do peso liquido escorrido
determinado nas varias embalagens utilizadas no ensaio
nao deve ser inferior a média dos pesos liquidos escor-
ridos indicados na rotulagem.

2 — Produtos congelados, ndo preembalados —a
média aritmética do peso liquido escorrido determinado
nas varias unidades utilizadas no ensaio, expressa por
quilo de peso liquido, ndo deve ser inferior ao peso
liquido escorrido indicado na informagao a que se refere
a alinea a) do n.° 2 do artigo 6.°



