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N.° 84 — 9-4-1992

MINISTERIO DA AGRICULTURA

Portaria n.° 329-A/92
de 9 de Abril

Considerando o Decreto-Lei n.° 20/92, de 8 de Fe-
vereiro, que estabelece a base juridica da comerciali-
zacdo de alimentos simples para animais;

Considerando a necessidade de aprovar a adequada
regulamentacgdo do referido diploma;

Considerando, por ultimo, que o Conselho Consul-
tivo de Alimentag¢do Animal foi ouvido sobre a maté-
ria constante do presente diploma, nos termos do ar-
tigo 4.° do Decreto-Lei n.° 372/87, de 5 de Dezembro:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura, ao
abrigo do n.° 4 do artigo 3.° do Decreto-Lei n.° 20/92,
de 8 de Fevereiro, o seguinte:

1.° E aprovado o Regulamento da Comercializagdo
de Alimentos Simples para Animais, anexo ao presente
diploma, que dele faz parte integrante.

2.° A presente portaria entra em vigor no dia 9 de
Abril de 1992.

Ministério da Agricultura.
Assinada em 24 de Mar¢o de 1992.

Pelo Ministro da Agricultura, Alvaro dos Santos
Amaro, Secretdario de Estado da Agricultura.

Regulamento da Comercializagdo de Alimentos Simples para Animais

Artigo 1.°
Definicdes
Para efeitos do presente Regulamento entende-se por:

@) Alimentos para animais — os produtos de origem vegetal ou
animal no estado natural, frescos ou conservados, e os deri-
vados da sua transformagdo industrial, bem como as subs-
tancias organicas ou inorganicas, simples ou em misturas, con-
tendo ou nao aditivos, destinados a alimentagdo animal por
via oral;

Alimentos simples para animais — os diferentes produtos de
origem vegetal ou animal, no estado natural, frescos ou con-
servados, ¢ os derivados da sua transformacgdo industrial, bem
como as substdncias organicas ou inorganicas, contendo ou
ndo aditivos, que se destinam tal qual a alimentagdo animal
por via oral;

Animais — os animais pertencentes a espécies normalmente
alimentadas ¢ detidas ou consumidas pelo homem.

b

-

~

Artigo 2.°
Condicoes gerais de comercializagido

Sem prejuizo do disposto no artigo 3.° do Decreto-Lei n.° 20/92,
de 8 de Fevereiro, os alimentos simples enumerados na coluna 1 da
parte B do anexo ao presente Regulamento sé podem ser comercia-
lizados sob a designacdo ai prevista, desde que correspondam as des-
crigdes contidas na coluna 2 e respeitem as disposi¢Oes gerais esta-
belecidas na parte A do referido anexo.

Artigo 3.°

Acondicionamento

Os alimentos simples enumerados na parte B do anexo e assinala-
dos com a letra ¢) na coluna 6 s& podem ser comercializados em
embalagens ou recipientes fechados cuja abertura inviabilize a sua
reutilizagao.

Artigo 4.°
Declaracoes obrigatérias e facultativas

1 — Os alimentos simples enumerados na parte B do anexo ao pre-
sente Regulamento sé podem ser comercializados quando estiverem
inseridas, em lingua portuguesa, na embalagem, recipiente, rétulo,
distico ou etiqueta as seguintes indicagdes obrigatdrias, que devem
ser visiveis, claramente legiveis e indeléveis e que traduzam a
responsabilidade do fabricante, do importador, do distribuidor
ou do vendedor, num espago especificamente reservado para este
efeito:

a) Designacdo «Alimento simples»;

b) Denominagdo de acordo com a parte B do anexo ao presente
Regulamento;

¢) Declaragdes nos casos previstos na parte A do anexo ao pre-
sente Regulamento;

d) Teores dos componentes enumerados na coluna 3 da parte B
do anexo ao presente Regulamento;

€) Peso Hquido, volume ou peso liquido para os produtos li-
quidos ¢ nimero de unidades ou peso liquido para os pro-
dutos habitualmente comercializados por unidades;

J) O nome ou a denominagdo social e a morada ou a sede so-
cial do responsdvel pelas indicagdes de rotulagem previstas
no presente nimero.

2 — Sempre que os alimentos simples sejam comercializados a gra-
nel, as indicagdes previstas no nimero anterior devem constar obri-
gatoriamente da guia de remessa.

3 — Além das indicagbes obrigatdrias constantes do n.° 1 do pre-
sente artigo e no mesmo enquadramento ai previsto, podem constar
facultativamente, igualmente em lingua portuguesa, no rétulo, dis-
tico ou etiqueta as seguintes indicagdes:

a) Marca comercial ou marca de identificagdo do responsdvel
pelas indicagdes de rotulagem;

b) Numero de referéncia do lote;

¢) Modo de emprego;

d) Data de durabilidade minima;

¢) Pais de origem;

/) Os teores na totalidade ou em parte dos constituintes anali-
ticos enumerados na coluna 4.

4 — Outras informagdes além das previstas nos n.°* 1 e 3 do pre-
sente artigo podem constar da rotulagem, desde que estejam nitida-
mente separadas de toda as indicagdes previstas em enquadramento
adequado e respeitem as seguintes condigdes:

Ndo declarem a presenga ou o teor de constituintes analiticos
nio previstos nos n.°* 1 e 3 do presente artigo;

Nio induzam o utilizador em erro, nomeadamente atribuindo
ao alimento efeitos ou propriedades que ndo possui ou suge-
rindo que o alimento tem caracteristicas particulares quando
todos os alimentos similares possuem as mesmas caracteris-
ticas;

Naio se refiram a propriedades de prevengao, tratamento ou cura
de doengas;

Refiram elementos objectivos ou mensurdveis que possam ser
comprovados.

Artigo 5.°
Alteragdes aos anexos

Com base na evolugdo dos conhecimentos cientificos e técnicos e
tendo em conta a especificidade do mercado nacional, podem ser in-
troduzidas alteragdes aos anexos do presente Regulamento referen-
tes a inclusdo ou exclusdo de alimentos simples, alteragdes a sua de-
nominagdo, descri¢do, caracteristicas ou exigéncias de embalagem.

Artigo 6.°

Fiscalizacdo — controlo oficial

1 — Sem prejuizo das competéncias atribuidas pela lei geral a ou-
tras entidades, o Instituto de Qualidade Alimentar e a Direc¢do-Geral
da Pecudria, nos termos da legislagdo em vigor e dentro da 4rea das
respectivas competéncias, tomarao todas as disposi¢des uteis para que
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seja efectuado, pelo menos por amostragem, o controlo oficial dos
alimentos simples para animais.

2 — A colheita das amostras para verificar se os alimentos estdo
conforme as disposi¢cdes do presente Regulamento e a composicao
declarada pode sér feita em qualquer ponto do circuito comer-
cial.

3 — Para cumprimento do disposto no nimero anterior, sdo uti-
lizados os métodos oficiais definidos por norma portuguesa relati-
vos a colheira de amostras para andlise ¢ preparagao de amostras.

4 — Para andlise das amostras de alimentos simples para animais
sdo utilizados os métodos oficiais de analise definidos por norma por-
tuguesa.

S — Na auséncia daqueles métodos, deve o Instituto de Qualidade
Alimentar, sob proposta da comissao técnica respectiva, estabelecer
quais os métodos de anadlise a utilizar.

6 — O disposto no numero anterior tem sempre cardcter transito-
rio até a publicacio do método oficial.

7 — Para efeitos de fiscalizagdo das caracteristicas analiticas dos
alimentos simples para animais sdo considerados os teores declara-
dos nas embalagens, rotulos, disticos, etiquetas ou guias de remessa,
sendo admitidas tolerdncias analiticas a fixar por portaria do Minis-
tro da Agricultura.

ANEXO
Parte A
Disposi¢oes gerais

1 — Relativas a designagio:

Os alimentos simples que foram sujeitos a um tratamento
especifico devem incluir, na sua designacio, indica¢do relativa
ao tratamento efectuado, ao modo de obtengdo e se neces-
sario & forma de apresentagdo (exemplo: «prensado»; «tri-
turado»; «moido»; «bagago de extraccdon;, «bagaco de

2 — Relativas as declaragdes obrigatérias e as exigéncias de com-
posi¢do:

2.1 — Os teores indicados ou a declarar em conformidade com a
parte B do anexo referem-se a:

Peso do alimento simples tal qual no que diz respeito as colu-
nas 3 e 4;

Peso em relagdo 4 matéria seca no que diz respeito a coluna 5§
excepto o teor em humidade e os n.* 2.6.5, 2.6.6, 2.9.2, 3.2.8
e 3.3.2.

2.2 — Sempre que os alimentos simples referidos na coluna 1 da
parte B forem utilizados para desnaturar ou ligar outros alimentos
simples para animais, devem ser fornecidas as seguintes indicacdes:

Para os desnaturantes — a natureza e a quantidade dos produ-
tos utilizados; B
Para os ligantes — a natureza dos produtos utilizados.

2.3 — A utilizagdo de qualquer alimento simples como ligante de
outro alimento simples devera ser feita com uma incorpora¢do nao
superior a 3% do peso total.

2.4 — Sem prejuizo das disposigGes previstas no artigo 3.° e se
outros valores ndo tiverem sido fixados, a pureza botinica dos pro-
dutos e subprodutos enumerados nos n.°* 1 e 2 da parte B (baga-
¢os, produtos e subprodutos do tratamento das substancias vegetais)
deve, no ambito das exigéncias de composi¢do previstas na coluna $,
ser no minimo de 95%.

2.5 — Sdo consideradas impurezas boténicas:

a) As impurezas naturais mas inofensivas (por exemplo: a pa-
lha ou detritos da palha, as sementes de outras espécies cul-
tivadas ou as sementes de ervas daninhas);

b) Os residuos inofensivos de outras sementes ou frutos oleagi-
nosos provenientes de um processo de fabrico anterior, se o
seu conteido ndo exceder 0,5 %.

2.6 — Sem prejuizo das disposigdes previstas no artigo 3.9, o teor
de cinza insoluvel em HC! dcido nos alimentos simples ndo pode ser
superior a 2% no dmbito das exigéncias de composi¢do previstas na
coluna 5 da parte B, excepto se um teor diferente estiver expressa-

pressdo»). mente previsto.
PARTE B
DISPOSIQOES ESPECIAIS
I ! I | I | ]
| I | I | I |
| DESIGNAGOES | DESCRIGOES | DECLARACOES | OECLARAGOES |  EXIGEMCIAS DE COMPOSICAO  |EXIGENCIAS|
| [ | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE )
I | | | | | EMBALAGEM |
t t t } i —+— —
I 1 I 2 ! | 4 | 5 i 6 I
= t ; } t } {
I | | | I I |
| 1. BAGACOS | ! I f I |
| | ! | | I !
| 1.1. Bagago de amdn- |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |[Cinza tota)l |Protefna bruta min.29,5%| |
| doas de palma de |6leos, obtido por pressdo |[Celulose bruta {Humidade |Humidade mix.12 %| |
| macoia obtido por|a partir de sementes de |Gordura bruta | |Cinza total mix. 8 %] |
| pressdo |macoia separadas da polpa,| | | | |
| |das seguintes espécies de | | | | |
| Ipalmeira macoia: Acrocomia | | | | |
| |sclerocarpa Mart. e Acrocomia | i | | |
| |totai Mart. | | I | !
k t } t t i —
I I I | | I |
| 1.2. Bagago de amén- |Subproduto da indistria de |Protefna bruta [Cinza total |Protefna bruta min.32 %| |
| doas de palma de |6leos, obtido por extracgdo, [Celulose bruta |Humidade {Gordura bruta mix. 2,3%] |
| macoia obtido por|a partir de sementes separadas| |Gordura bruta |Cinza total mix. 8 %| |
| extracgdo |da polpa das espécies de pal-| | | Humidade mix.12,5%| |
} jmeira macoia. | | | | |
} t t t t t 4
| | ! | I : I |
| 1.3 Bagago de polpa |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.11,5%| |
| de palma de ma- |6leos, obtido por pressdo a |Celulose bruta |Humidade |Humidade mix.12 %| |
| coia, obtido por |partir de polpas de paima de |Gordura bruta | |Celulose bruta mix.24 %| |
| pressdo |macoia | | |Cinza total mix. 9 %| |
L 1 1 4 1 1 |
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f I | I I | I
I i ! ! I ! !
| DESIGNAGOES | DESCRIGOES | DECLARACOES | DECLARACDES |  EXIGENCIAS DE COMPOSIGAD  |EXIGENCIAS|
| | |  OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | T S
| | | I I |EMBALAGEN |
f t t f + } —
| 1 | 2 I 3 l 4 ! | 6 I
: I I : : : —
1 1 ] ] t t ]
. ' ] ) 1 ) |
| | | I | [ |
| 1.4. Bagago de amen- |[Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.49 %| i
| doim descascado |Oleos, obtido por pressdo |Celulose bruta |Humidade | Humidade mix.12 %) ]
] obtido por pres |a partir de sementes de |Gordura bruta | [Celulose bruta mix. 7 %| |
| sdo |amendoins Arachis MHypogaea | | [Cinza total max. 7 %| |
| |e outras espécies de Arachis | ] | | |
| |descascadas | ] | | |
I t - t } t —
! | | I | ! |
| 1.5. Bagago de amen- |Subproduto da indGstria de |Protefna bruta |Cinza total {Protefna bruta mfn.52,5%| |
| doim descascado |6leos, obtido por extracgdo |Celulose bruta |Humidade |Gordura bruta mix. 2,3%| |
| obtido por ex- |a partir de sementes de | |Gordura bruta |{Celulose bruta mix. 8 %| |
| tracglo |amendoins descascadas ] | jCinza total mix. 7 %| |
| ¢ | | | Humidade mix.12,5%| [
| 1 | [ | | |
| 1.6. Bagago de amen- |Subproduto da inddstria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.40 %| |
| doim parcialmen |6leos, obtido por pressio, a |Celulose bruta [Humidade | Rumidade mix.12 % |
| te descascado |partir de sementes de amen- |Gordura bruta | |Celulose bruta mix.16 %| |
| obtido por pres |doins parcialmente descascadas| | |Cinza total mix 8 % |
| sdo | ! I | I |
t } } } t } i
I | | | | ! I
{ 1.7. Bagago de amen- |Subproduto da inddstria de |Protefma bruta |Cinza total [Protefna bruta min.43 %| |
| doim parciaimen |6leos, obtido por extracgfo, |Celulose bruta |Humidade {Gordura bruta mix. 2,3%| |
| te descascado |a partir de sementes de amen- | |Gordura bruta [Celulose bruta mix.16 %| |
| obtido por ex- |doins parcialmente descascadas| | |Cinza total mix. 8 %] |
| tracgdo | | | | Humidade mix. 12, 5%| |
t t t } 1 t i
I | I | I I |
| 1.8. Bagago de colza |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Proteina bruta min.36 %| |
| obtido por pres |[dleos, obtido por pressio a |Celulose bruta |Humidade | Humidade mix.12 %| |
| sdo |partir de sementes de colza |Gordura bruta | |Cinza total mix. 9,5%| |
| |Brassica napus L.ssp.olei- | | |Pureza botanica min.94 %| |
I |fera(Metzq.) Sinsk,de sarson | | I | I
| |indiano Brassica napus L.var | I | I |
| |glauca(Roxb. JO.E. Schulz,bem | I | | I
[ [como de nabo Brassica campes- | ' I [ I I
{ {tris L.ssp. oleifera (Metzg.) | | ! | |
! |Sinsk. I I { [ |
; } } t t i |
! | | { I | ]
| 1.9. Bagago de colza |Subproduto da indistria de |Proteina bruta [Cinza total |Protefna bruta mfn 38,5%| |
| obtido por ex- |[6leos, obtido por extracgio, [Celulose bruta |Humidade | Gordura bruta mix. 3 %| |
] tracgio |a partir de sementes de col- | |Gordura bruta |Cinza total. mix.10 %] |
| |za de sarson indiano assim | | | Humidade mix.12,5%| |
| |como de nabo. | ] |Pureza botanica min.94 %| |
: : : I : :

| I I | I |

1.10.Bagaco de copra |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza tota! |Protefna bruta min.20,5%] |
(coco) obtido |6leos, obtido por pressdo, a |[Celulose bruta |Humidade |Humidade mix.12 %| |

por pressdo |partir de amdndoas, secas |Gordura bruta | jCinza total mix. 8 %| |

|

|

|

[

|

————— e —— — — —

I
jte do coqueire - Cocos |
]
|

I
I
|
|
|

I
|
I
I
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|Humidade

f | I I [ | ]
| | ! ! I I I
| DESIGNAGOES | DESCRICOES | DECLARACDES | DECLARAGDES |  EXIGENCIAS OF COMPOSICAD  |EXIGENCIAS|
i [ | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE
| | | I | | EMBALAGEN |
} t t } 1 t —
I 1 | 2 I 3 [ 4 l | 6 |
: I : I I I {
I ) 1 ] : ' '
| 1.11.Bagago de copra |Subproduto da indistria de|Proteina bruta |Cinza total {Protefna bruta min.22,5%| |
| (coco) obtido |6leos, obtido por extracgdo,de|Celulose bruta  |Humidade |Gordura bruta mix. 3,3%| |
| por extracgdo |améndoas secas (endosperma) ef |Gordura bruta |Cinza total mix. 8 %| ]
| |pelicula exterior (tegumento)| | |Humidade mix.12,5%| |
| |da semente de coqueiro. | | | | |
f 1 + } t t {
I I | | f I !
| 1.12.Bagago de pal- |Subproduto da inddstria de |Proteina bruta |[Cinza total |Protefna bruta min.17 %| |
| miste (coconote) |6leos, obtido por pressdo, a |Celulose bruta |Humidade | Humidade mix.12 %] |
| obtido por pres- |partir de sementes de palma, |Gordura bruta | . |Cinza total mix. 5,5%| |
| sdo |das palmeiras de 6leo Elaeis | | | | ]
| |quineensis jacq. e __borozo | | | | |
| |oleifera (H.B.K.)-L.H.Bailey | | | | |
| |{Elaeis melanococca auct.),a | | | | |
| |que foram,na medida do possf | | | | |
] |[vel extrajdos os invblucros | | | | |
| | lenhosos. | | | | |
f t i t t t i
I | I | | I |
| 1.13.Bagaco de pal- |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta mfn.18 %} |
| miste (coconote) {6leos, obtido por extrac¢do, a|Celulose bruta  [Humidade |Gordura bruta max. 2,3%| |
| obtido por ex- |partir de sementes de palma, a| {Gordura bruta |Cinza total mix. 5,5%| |
| tracgdo |que foram, na medida do possi-| | |Humidade mix.12,5%| |
| |vel extrafdos os invblucros| | | | |
| | lenhosos. | | ! | |
F I I : : ———
| | I | | | |
| 1.14.Bagagc de soja |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.47,5%| i
| obtido por pres- |6leos, obtido por pressio,a |Celulose bruta |Humidade |Humidade mix.12 %] |
| sdo |partir de sementes de soja |[Gordura bruta | |Celulose bruta mix. 8 %| i
| [Glycine max (L.) Merr. | | |Cinza total mix. 7,5%| |
! I I ; t ——r

' ' ' ' ! !
|I 1.15.Bagago de soja  |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.50 %| |
| cozida obtido |6leos, obtido por extracgdo, |Celulose bruta |Humidade |Humidade mix.12,5%| |
| por extracgio |a partir de sementes de soja | |Gordura bruta |Celulose bruta mix. 8 %| |
| |que tenham sofrido um trata- | | |Cinza total mix. 7,5%| |
| |mento térmico apropriado. | | |[Actividade uredsica mix. 0,4%| |
| | | | |Gordura bruta mix. 2,3%| |
¢ ' 1 ] [ ' *
o T T, " pooTTTTT o | |
| 1.16.Bagago de soja  |Subproduto da indistria de|Protefna bruta |[Cinza total |Protefna bruta min.54,5%] |
i descascada e |b6leos, obtido por extracgdo a|Celulose bruta  [Humidade |Humidade mix.12,5%| |
| cozida obtido |partir de sementes de soja des| |Gordura bruta |Celulose bruta mix. 4 %| |
| por extracgdo [cascadas que tenham sofridof | |Cinza total mix. 7 %| |
i jum tratamento térmico apro-| | |Actividade uredsica mix. 0,8%| |
| |priado. | | |Gordura bruta mix. 2,3%| |
f t — t t t {
! | | I I I |
| 1.17.Bagago de algo- |Subproduto da indistria de|Protefna bruta |[Cinza total |Proteina bruta min.45,5%| |
| dio descascado |bleos, obtido por pressdo, a|Celulose bruta |Humidade |Humidade mix.12 %] }
| obtido por pres |partir de sementes descascadas|Gordura bruta | |Cinza total mix. 9 %| |
i sdo |de algoddo pertencentes ds| | jCelulose bruta mix.12,5%] |
| lespécies Gossypium spp. I I | l I
I ; } I t 1 i
( I ! ! | | [
| 1.18.Bagago de algo- |Subproduto da indistria de|Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta mfn.47,5%| |
| dio descascado |6leos, obtido por extracgdo, a|Celulose bruta  |Humidade {Gordura bruta mix. 2,3%| |
| obtido por ex- |partir de sementes descascadas| |Gordura bruta |Celulose bruta mix.13,5%] |
| tracgdo |de algoddo. | | jCinza total mix. 9 %] |
| I
L ]

4

|
}

i

mix.12,5%|
]
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|

| | | ] |
| | | | |
i DESIGNACOES | DESCRIGOES |  DECLARACOES | DECLARACOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAD |EXIGENCIAS |
| | | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | o |
] | I [ | | EMBALAGEM|
t t } ; } } —
I 1 | I 3 I 4 | I 6 |
: : : : : % —
1 1 1 ] 1 ] ]
' [} ' i 1 [ ] ]
[ | (I ! | | [
| 1.19.Bajago de algo- |Supbroduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.34 %| |
] ddo parcialmente |6leos, obtido por press3o, a |Celulose bruta |Humidade |Humidade mix.12 %| ]
| descascado obti- |partir de sementes de algoddo |Gordura bruta | |Celulose bruta mix.22,5%| |
| do por pressio |parcialmente descascadas. | ] |Cinza total mix.10 %| |
! ‘ ; I % I |
! 1 1 t i I 1
] ] ] | I ] 1
| 1.20.Bagago de algo- |Subproduto da indGstria de |Protefna bruta |Cinza total |Protesna bruta nin.36,5%| |
| ddo parcialmente |6leos, obtido por extracgio,a |Celulose bruta |Humidade |Gordura bruta mix. 2,3%} |
| descascado obti- |partir de sementes de algodiio, | | |Celulose bruta mix. 22, 5%} |
| do por extracglo [parcialmente descascadas. | | |Cinza total mix.10 %| |
| | | | |Humidade mix.12,5%| |
I | | I ! | |
| | I | | | |
i | | I | | |
| 1.21.Bagago de niger |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.33 % |
| obtido por pres [8leos, obtido por pressio, a |[Celulose bruta |Humidade | Humidade mix.12 %| |
| sdo |partir de sementes de niger |Gordura bruta | |Cinza total mix. 9 %| |
I |Guizotia abyssinica (L.f.) | ! |Cinza insolivel em i |
| |Cass. | | JHC1 mix. 3,4%| |
} t t t } t —
! | | | | | |
| 1.22.8agago de giras [Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.43 | |
| sol descascado |bleos, obtido por pressdo, a |Celulose bruta |Humidade | Humidade mix.12 % |
{ obtido por pres |partir de sementes descascadas|Gordura bruta | |Celulose bruta mix.16 %| |
| sdo |de girassol Heliantus annuus| | |Cinza total mix. 9 %] |
| IL. | | [ | |
: : % I : : —
! 1 I ! ] 1 1
| ] i | ! ] [}
| 1.23.Bagago de giras |[Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.45 x| |
| sol descascado [Oleos, obtido por extrac¢io ajCelulose bruta |Humidade |Gordura bruta mix. 3 %] |
| obtido por ex- |partir de sementes descascadas| |Gordura bruta  |Cinza tota) mix. 9 %} |
| tracgdo |de girassol. | | |Celulose bruta mix.16 %| |
| | | | | Humidade mix.12 %| |
t } } t i } i
I | I I ! | |
| 1.24.Bagago de giras- |Subproduto da indGstria de |{Protetna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.30,5%| |
| so) parcialmente |Gleos, obtido por pressdo, a|Celulose bruta |Humidade |Humidade mix.12 x| |
| descascado obti- |partir de sementes de girassol|Gordura bruta | |Celulose bruta méx.27,5%| |
| do por pressSo |parcialmente descascadas. | | |Cinza total mix. 9 %j T
t } } f } t i
1 ] I [ i | |
I | ) | | ! 1 '
| 1.25.Bagago de giras- [Subproduto da indastria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.32 % |
| so} parciaimente |6leos, obtido por extracgdo, [Celulose bruta |Humidade |Gordura bruta mix. 3 & }
| descascado obti- |a partir de sementes de giras-| |Gordura bruta  |Celulose bruta mix.27,5%| }
| do por extraccio |sol parcialmente descascadas. | | |Cinza total nix. 9 & |
| | | | | Humidade mix.12,5%| |
} t } } 1 { {
] ) [ [ ) 1 ]
) ] [ | | | )
| 1.26.Bagago de Jinho |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.34 %| |
| obtido por pres [Oleos, obtido por pressio, a |Celulose bruta |Humidade |Humidade mix.12 %| |
| sio |partir de sementes de linho |Gordura bruta | |Cinza total mix. 8 %| |
| |Limum ysitatissimm L. | | |Pureza botanica mix.93 | |
I |
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[ | | | | | |
[ | I { | | I
| DESIGNAGOES | DESCRIGOES | DECLARAGOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSIGAO  |EXIGENCIAS|
! | | OBRIGATORIAS | FACULTATIVAS | | DE |
| | | I | |EMBALAGEM |
5 : ; : % : |
| 1 | 2 | 30| 4 ! 5 I 6 |
— I : : : = I
I ] I 1 I [ !
| 1.27.Bagago de linho |Subproduto da indistria de |Protefna bruta [Cinza total |Protefna bruta mfn.36,5%| |
| obtido por ex- |6leos, obtido por extraccdo,a |Celulose bruta  [Humidade |Gordura bruta max. 3,3%| |
| tracgdo |partir de sementes de linho. | |Gordura bruta |Cinza total mix. 8 %| |
! ! | | | Humidade mix.12,5%| |
| | | | [Pureza botanica min.93 %| [
— } t t t— : + i
| I | | | I |
| 1.28.Bagago de babas- |Subproduto da indastria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.22,5%| |
| su obtido por |6leos, obtido por press3o, a |Celulose bruta |Humidade {Humidade mix.12 %} |
| pressdo |partir de sementes de palma, |Gordura bruta | |Celulose bruta mix.17 %} |
| |das palmeiras do Babassu do | | |Cinza total max. 7,5%| {
| [Brasi} Orbignya oleifera Burr | | [ | |
| le de outras espécies de | | | | |
i |Orbignya, a que foram na medi | | | | |
| |da do possivel extrafdos os | i ! | |
| | involucros lenhosos. | l | | [
} t } i + f n
I | [ | | ! |
| 1.29.Bagago de gérmen |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.25 %| |
| de arroz obtido |6leos, obtido por pressdo, a |Celulose bruta |Humidade |Humidade mix.12 %} |
| por pressao |partir de gérmen de arroz |Gordura bruta | |Celulose bruta mix.10 %| |
| |Oryza Sativa L.contendo ainda | | (Capsulas de arroz  mix. 1 %| |
| |algum endosperma e tegumento. | | | | |
— t 1 t + t —
| | | { | 1 I
| 1.30.Bagao de gérmen |Subproduto da inddstria de |Protefna bruta |Cinza total |Proteina bruta mfn.26 %| |
| de arroz obtido |6leos, obtide por extraccSo,a |Celulose bruta  |Humidade |Gordura bruta max. 2,3%| |
| por extracgio |partir de gérmen de arroz con-| | Gordura bruta |Celulose bruta mix.10 %| |
| {tendo ainda algum endosperma | | |Humidade mix.12,5%| |
| |e tegumento. | | |Capsulas de arroz  mix. 1 %| |
- t t } } t —
I | I | I I [
| 1.31.Bagaco de sésamo |Subproduto da indistria de |Protefna bruta  |Cinza total jProtefna bruta min.43 %j |
| (gergelim) obti- |6leos, obtido por pressio a |Celulose bruta | Humidade |Humidade mix.12 %| |
| do por pressio  |partir de sementes de sesimo |Gordura bruta | jCinza total mix.15 %| |
| |Sesamm indicum L. | | |Cinza insolivel em ] |
| | | | {HCY mix. 5 %) |
| | I I | I {

- - o
I | | | f ! |
| 1.32.Bagago de sésamo |Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.45,5%| |
| (gergelim) obti- |6leos,obtido por extracgdo,a |Celulose bruta {Humidade | Gordura bruta mix. 2,3%| |
| do por extracgo |partir de sementes de sésamo. | |Gordura bruta |Cinza total max.15 %| |
| | | | {Humidade mix.12,5%| |
] | | | jCinza insoldvel em | |
| | | | JHCY mix. 5 %| |
= t t } } ; {
| | | ! | | I
| 1.33.Bagago de cacau [Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |{Protefna bruta min.22,5%| |
| obtido por ex- |6lecs, obtido por extracgdo,a [Celulose bruta |Humidade |Humidade max.12,5%| |
] tracgdo |partir de sementes secas e | |Gordura bruta |Celulose bruta mix.13 % |
| |torradas de cacau Theobroma | | |Cinza total mix. 9 %] |
| |cacao L., a que, na medida do | | |Gordura bruta mix. 2,3%| |
| |possivel, foram extrafdas as | | | | |
| |cascas. I | I [ |
I : I I I I !
I ! | ! | I |
| 1.34.Bagago de gérmen |Subproduto da indastria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta mfn.28,5%| |
| de trigo obtido |6leos, obtido por pressdo, a |Celulose bruta | Humidade |Humidade mix.12 %| |
| por pressdo [partir de gérmen de trigo, |Gordura bruta | |Cinza total mix. 7 % |
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TAMENTO DAS SUBS |
TANCIAS VEGETAIS |

f | I | [ | 1
| I | I I I I
| DESIGNAGOES | DESCRIGOES | DECLARACOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSIGAO |EXIGENCIAS|
| ] | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | [ S
! | ! I | | EMBALAGEM |
f t t t + t —
! 1 | 2 | 3 ! 4 ! | 6 !
; : f I : ———o
1 ] 1 1 t 1 1
| |das  espécies  Triticum | | | | |
| |aestivum L., Triticumdurum | | | ] ]
| |Desf. e outras espécies culti | | | | |
| |vadas de trigo ou de sementes | | | | |
| |espeltas  descascadas das | | | | |
| |espécies Iriticum spelta L.,| | | | |
[ [Iriticum dicoccum Shcrank, | | | | |
I [Iriticum monococcum L., con- | | I | I
| |tendo ainda partes do endos- | | | | |
I |perma e do tegumento. I l | | I
F } } } } t i
| | I I | | |
| 1.35.8agago de gérmen {Subproduto da indistria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.12,5%| |
| de milho obtido |6leos, obtido por pressio, a |Celulose bruta |Humidade | humidade mix.12,5%| ]
| por pressdo (in- |partir de gérmen de milho |Gordura bruta |Amido |Celulose bruta mix. 8 %} |
i distria do milho)|Zea mais L., processado por | | |Cinza total mix. 9 x| |
| |via seca,contendo ainda algum | | | | |
| |endosperma e tegumento. | [ | | |
I | I | | ! I
! | I | | | I

__________ J
I [ i ! | [ I
| 1.36.Bagaco de gérmen [Subproduto da  indistria de[Protefna bruta {Cinza total |Protefna bruta min.13,5%] |
] de milho obtido |6leos, obtido por extracgdo, ajCelulose bruta {Humidade | Humidade mix.12,5%| |
| por extracgdo |partir de gérmen de milho,pro-| | Gordura bruta |Celulose bruta mix. 8 %| |
] (indastria do |cessado por via seca, contendo| | Amido |Cinza total mix. 9 x| I
| mi Tho) jainda algum endosperma e tegu-| | |Gordura bruta mix. 2,3%| {
| [mento. | | | | |
- ‘ I I I ——of
| | | | I | I
| 1.37.Bagago de gérmen |Subproduto da inddstria de |Protefna bruta [Cinza total |Protefna bruta min.20 % |
| de milho obtido |Gleos, obtido por pressdo, a |Celulose bruta |Humidade | Humidade mix.12,5%| |
| por pressdo (fa- |partir de gérmen de milho,pro |Gordura bruta | |Cinza total méx. 7,5%| |
| brico de amido) |cessado por via hamida, con- | | | | |
| |tendo ainda algum endosperma | ] | | |
| |e tegumento | | I | I
; t t } f t —
I | I i ) | I |
| 1.38.Bagaco de gérmen |Subproduto da indastria de |Protefna bruta |Cinza total |Protefna bruta min.21,5%| |
| de milho obtido |6leos, obtido por extracgio, |Celulose bruta |Humidade |Gordura bruta mix. 2,3%] |
| por extracgdo |a partir de gérmen de milho, | |Gordura bruta |Cinza total mix. 7,5%) |
| (fabrico de |processado por via hamida,con | ] | Humidade mix.12,5%| |
| amido) |tendo ainda algum endosperma | | | | |
[ le tegumento. I | | | |
h I : I t —o
J I | | | | |
| 1.39.8agaco de azei |Subproduto da inddstria de |Protefna bruta [Cinza total |Protefna bruta min.12 %| |
| tona (polpa) |6leos (azeite), obtido por ex-|Celulose bruta |Humidade |Gordura bruta méx. 1,6%) |
i obtido por ex- |tracgio a partir dos frutos da| |Gordura bruta  |Humidade mix.12,5%] !
| tracgdo |oliveira Olea Europea L., a | ] |Cinza total »ix. 6,5%) |
| |que foram, na medida do | i |Celulose bruta mix.30 %| |
| |possivel, extrafdos os peda | | | | |
I Igos de carogos. | I ! | I
} 1 } t 1 } i
| ! | | | | i
| 2. PRODUTOS E SUB- | ] l | | !
I PRODUTOS DO TRA- | [ | | | |
| I ! | I I
I | | | I [
I I I | i |
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[ | I T I ] |
I I | I ! I |
| DESIGNAGOES | DESCRICOES | DECLARAGOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSIGAO  |EXIGENCIAS|
| | | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |
| | I ! | | EMBALAGEN |
} t } 1 t } {
I 1 | 2 | 3 ! 4 I | 6 |
f t t } t t 1
{ 2.1. Subprodutos da in| [ | | [ i
| dastria de moagem| | | ] | ]
| I | | I | I
I | | I i I |
 — —— . = o et 43 e 2 2 e b o e D O T e B o B B 0 8 8 B 8 S B B o o -
I I | | I | !
| 2.1.1.S8mea grosseira |Subproduto obtido no fabrico|Celulose bruta |Cinza total | Humidade mix.14 %| ]
| (farelo) de tri |da farinha a partir de grios| | Humidade {Celulose bruta mix.14,5%] |
| go |de trigo peneirados ou de| | |Cinza total mix. 8,5%| |
| |espelta descascada. £ consti-| | | | |
| |tufdo principalmente por frag-| | | | |
| |mentos de tegumento e por | | | | |
| |particulas de grdo ao qual em | | | | |
| |grande parte foi retirado o | | | | |
! |endosperma. f ! I I [
: I : I 1 t !
1 t | [ i 1 1
i | l 1 1 I |
| 2.1.2.58mea de trigo |Subproduto obtido no fabrico|Celulose bruta |Amido |Amido min.21 %| |
| |de farinha a partir de trigo| |Humidade |Humidade mix.14 %| |
| jou de espelta descascada pre-| |Cinza total |Celulose bruta mix.11,5%| |
] |viamente 1impos. £ constitufido| | |Cinza total mix. 7,5%| |
| |principalmente por fragmentos| | | | |
| |de tegumento e, por partfculas| | | | |
| |de grdo a que foi retirado o | | | |
| |endosperma em menor quanti-| | | | |
| |dade que na sémea grosseira] | | | |
| |(farelo) de trigo. | | | | |
t t + i t 1 {
1 1 ! ! ! 1 )
' ! 1 | | 1 |
| 2.1.3.Farinha forra- |Subproduto obtido no fabrico |Celulose bruta |Amido | Amido min.35 %| |
| geira de trigo |de farinha de trigo ou de | |Cinza total |Humidade mix.14 %| |
| |espeita descascada, previa- | |Humidade |Celulose bruta mix. 6 %| |
| [mente limpos. £ constitufdo | | |Cinza total mix. 6,5%| |
| |principalmente por fragmentos | [ | | |
| |de tegumento e por particulas | | | | |
| |de grio a que foi retirado o | i [ | |
| |endosperma em menor quantida- | | | | j
| |dade do que na samea de trigo. | | | | |
: I t % t * I
i ] 1 1 1 [ 1
| 1 t | i [ '
| 2.1.4.Gérmen de trigo |Subproduto da indistria de moajCelulose bruta |Protefna bruta |Protefna bruta min.28,5%| !
| |gem de trigo constitufdo| |Gordura bruta |Gordura bruta min. 8 %| |
] |essencialmente de gérmen de| |Cinza total |Humidade mix.12 %] |
| |trigo esmagade ou ndo,contendo| | Humidade |Celulose bruta mix. 4,5%} |
| |ainda fragmentos de endospermal| | ] | |
| |e de tegumento. | | } | |
| | | f | I |
______________________________________________________ _ —_— [ |

I I | l !

2.1.5.58mea grosseira |Subproduto obtido no fabrico|Celulose bruta {Cinza total |Humidade mix.14 %|

(farelo) de cen |da farinha de centeio _Secale| jHumidade |Celulose bruta mix.10,5%|

teio |cereala L., previamente 1impo. | | |Cinza total mix. 6,5%|

|€ constituido principalmente |
|por fragmentos de tegumento |
|e, por particulas de grido ao |
|qual em grande parte foi reti-|

|rado o endosperma. |
Il |

|
I
|
|
I
!

I
!
I
|
! I
|
l
[
|

|
|
|
[
}
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| | | | | I ]
| DESIGNAGOES | DESCRICOES | DECLARAGOES | DOECLARAGDES |  EXIGENCIAS DE COMPOSIGAD  |EXIGENCIAS|
| | |  OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | OE |
{ [ ( | | | EMBALAGEM |
H t + } t } —
I 1 | 2 I 3 | 4 i 5 | 6 I
; : I I I I :
' 1 ' 1 T ) ]
I | ! | | I !
| 2.1.6.5émea de centeio|Subproduto obtido no fabrico|Celulose bruta |Amido | Amido min.21 %| |
| |de farinha de centeio, previa-| |Cinza total | Humidade mix.14 %| |
[ |mente limpo.E constitufdo prin| |Humidade |Celulose bruta mix. 7,5%| l
| |cipalmente por fragmentos de| ! |Cinza total mix. 7 %| |
| | tegumento e, por partficulas de| | | | |
| |grdc a que foi retirado o en-| ] | | |
| |dosperma em menor quant idade| | | | ]
| |que na sémea grosseiral | | | |
| |(farelo) de centeio. | | | | |
t t t f } t i
| | I | | | |
| 2.1.7.Farinha forra- |Subproduto obtido no fabrico|Celulose bruta |Amido | Amido min.35 %] |
| geira de centeio|de farinha de centefo, previa-| {Cinza total | Humidade mix.14 %] |
| |mente Timpo.E constitufdo prin| |Humidade |Celulose bruta mix. 4,5%) ]
| |cipalmente por fragmentos dej | {Cinza total mix. 4,5%| |
| | tegumento e, por partfculas de| | | | |
| |gréo a que foi retirado o en-| | | | |
| |dosperma em menor quantidadel | | | |
| |do que na sémea de centeio. | | | | |
! i I I | | |
1 ' ! | { 1 |
| 2.2. Produtos e sub- | ] | | | !
| produtos do fa- | | | ] | |
| brico de flo- | | | ] | |
| cos, grumos e | | | ! | |
| sementes des- | | | | ] |
| cascadas | | | ] | |
| | { I I | [
| 2.2.1.Farinha forra- |Subproduto rico em amido obti-|Celulose bruta |Cinza total |Amido min.46, 5%| |
| geira de aveia |do da transformacdo da aveia|Amido |Humidade |Humidade mix.14  %| |
| |Avena Sativa L., e de outras| | |Celulose bruta mix. 8 %| |
| |espécies cultivadas de aveia| | |Cinza total mix. 5 %| |
| | limpas e descascadas. | | | | |
f i ; } t t !
I | ( | | { |
| 2.2.2.Flocos de cevada|Produto obtido por esmagamento|Celulose bruta |Amido | Amido mfn.58 %| |
| |da cevada Hordeum vulgare L.,| | Humidade | Humidade mix.14 %| |
| |descascada e cozida pelo vapor| | |Celulose bruta mix. 2,3%| |
f | | | [Cinza total mix. 4,7%| |
| | | ] |Cinza insolivel em | |
| | | | JHCY mix. 0,5%] |
! t } t t t i
f | | I | | |
| 2.2.3.Farinha forra- |Subproduto obtido da transfor-{Celulose bruta |Cinza total |Amido mfn.40,5%| |
| geira de cevada |magdo da cevada previamente|Amido |Humidade | Humidade mix.14 %] |
| |1impa e descascada em ceva-| | |Celulose bruta mix.11,5%| |
| |dinha, em sémola ou em farinha| | {Cinza total mix. 6,5%| |
| |peneirada de cevada. | | | | |
t t t t t } —
! | | | | | |
| 2.2.4.Flocos de milho |Produto obtido pelo esmagamen-|Celulose bruta |Amido | Amido win.70 % |
| {to do milho cozido pelo vapor.| | Humidade [Humidade mix.14 % |
| | | | [Celulose bruta mix. 4,7%} |
| | | | {Cinza total mix. 3,5%| |
[ | | | [Cinza insolivel em | |
| I | | IHe1 mix. 0,5%| |
| | | f | [ |
| | | | | | |

)
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|mosqueadas ou amarelas. |
i i

I
I
4

It

]

[ T | ] 1 ] |
| ] ! | I I |
| DESIGNACOES i DESCRICOES | DECLARACOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAO  |EXIGENCIAS|
| | |  OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE
| I | | | |EMBALAGEM |
: : I % I : {
| 1 | 2 | 3 | 4 | 6
} t 1 1 t { —
| 1 [ [ | | |
| 2.2.5.Farinha forra- |Subproduto do fabrico da fa-|Protefna bruta |Gordura bruta |Protefna bruta min.23,5%| |
| geira de ervilhajrinha de ervilha Pisum sativum|Celulose bruta |Cinza total | Humidade mix.14 %| |
| IL.. £ constituido principal-| |Humidade |Celulose bruta mix. 9,5%| |
| |mente por partes do endosperma| | | | |
| |e em menor proporgdo por cas-| | | | )
I cas. ! I | ! I
f t t t } t —
| | | ! I I I
| 2.2.6.Flocos de bata- |Produto obtido pela secagem de|Celulose bruta | Amido |Amido min.70 %} |
| tas {batatas Solanum tuberosum L.,| |Humidade |Humidade mix.14 %| |
| |descascadas ou ndo, esmagadas| | |Cinza total max. 7,5%| |
| je cozidas pelo vapor ou na| | |Cinza insolivel em | |
| | &gua. | | L9 mix. 1,7%| ]
| t t 1 } + }
| | I I | | {
| 2.3. Subprodutos da | | | | | |
| indistria do mi | | | | | |
| 1ho | I | | | I
| | I I I ! |
| 2.3.1.fFarinha forra- |[Subproduto rico em amido|Amido |Celulose bruta [Amido min.37 %| |
| geira de milho |obtido no fabrico da farinha| |Cinza total | Humidade mix.14 %] |
] lou da semolina de milho. ] |Gordura bruta  |Celulose bruta mix. 9 %| |
] |constituido principalmente por| | Humidade |Cinza total mix. 5 %| |
| |fragmentos de tegumento e par-| |Protefna bruta | | |
| |ticulas de grdo. | | | | |
F } 1 t } } —
| | I | l | |
| 2.3.2.58mea grosseira |Subproduto obtido no fabrico|Celulose bruta |Cinza total |Humidade mix.14 %] |
| (farelo) de mi- {da farinha ou da semolina de| | Humidade |Celulose bruta mix.15 %| |
| lho [mitho. E constitufdo principal| |Gordura bruta |Cinza total mix. 5 &| |
| |mente pelo tegumento, bem como| |Protefna bruta | | |
| jpor alguns fragmentos de gér-| | { | |
| |men de milho com algumas par- | | | | ]
| [tfculas do endosperma. | | [ | !
] ' ' . 0 » ]
[ | I | I I I
| [ I | | | |
e em e e o e e ae oo —a oo —an - - R

| I | | [ | I
| 2.3.3.6érmen e farelos|Subproduto obtido no fabrico |Proteina bruta |Humidade {Gordura bruta min.11 %] |
| de milho |da farinha, da semolina ou do |Gordura bruta |Celulose bruta |Humidade mix.13 %| |
| |amido de milho. £ constitufdo | |Cinza total |Celulose bruta mix. 9 %| |
] |por gérmen ndo extraido do fa | |Amido { | )
| jrelo de milho e alguns desper | | | | |
| jdicios do endosperma. 7 | | | | |
(o t } t t 1 {
I I I | | | [
| 2.4. Produtos e sub-| | | | | |
| produtos da  in-| ! | I I |
| distria do arroz| i | | { |
i ! I | I ! l
| 2.4.1.Arroz forrageiro{Produto obtido pela trituragdo|Amido |Celulose bruta [Amido min.76 %| |
| mofdo |de arroz forrageiro constituf| |Cinza total |Humidade mix.14 %| |
| |do quer por sementes verdes| | Humidade |Celulose bruta mix. 2,9%| |
| |ndo maduras ou pastosas obti-| |Gordura bruta |Cinza total mix. 3,5%| |
| |das por crivagem, quer por se-| |Protefna bruta |Cinza insolivel em | ]
| |mentes de arroz descascadas, | | |HC1 mix. 1 %| |
f |
b 1

+

T
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|
i | | [#C1 mix. 0,5%
1 I i
| | [

[ | J ] { | 1
I | I I | I !
| DESIGNAGOES | DESCRIGOES | DECLARAGOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAD  |EXIGENCIAS|
| i | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |
I I I | ! | EMBALAGEM |
- i t 1 } + —
I 1 | 2 [ 3 ! 4 | 5 I 6 |
! } - t t } —
I i 1 1 ] | ¢
I | | | | I !
| 2.4.2.Trincas de arroz|Subproduto obtido na prepara- |Amido ] |Pureza botanica min.99 %| |
| |¢do de arroz polido ou bran- | | | Humidade mix.14 %| |
i |queado. € constitufdo princi- | | jCinza insolGvel em . | |
| |palmente por grios pequenos | | JHCY mix. 1 %| |
| lou partidos. | l | I {
f t } t t } —
I | I ! | | |
| 2.4.3.58mea de arroz |Subproduto obtido durante o |Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta mfn.13,5%| |
| (escura) |primeiro polimento do arroz |Celulose bruta |Cinza total |Gordura bruta min.13,5%| |
| |descascado com pelfcula, sem |Gordura bruta |Cinza insoldvel |Humidade mix.12 %| |
| |utilizago do carbonato de | |em HCY [Celulose bruta mix.12,5%| ]
| jcdlcio. € constituido por | | |Cinza total mix.13 %| }
| |pelfculas prateadas, partfcu- | | {Cinza insolGvel em | ]
| |las da camada de aleurona, | | |HC1 mix. 1,7%| ]
| |endosperma e gérmen. | | {Glumas de arroz wix. 3 %| j
I | | | | I |
[ ! I [ | I ]
____________________________ ———— ————
I | | I I ! |
| 2.4.4.58mea de arroz |Subproduto obtido durante o |Protefna bruta |Humidade |Proteina bruta mfn.13,5%| i
| (escura) pobre |primeiro polimento do arroz |Celulose bruta [Cinza total |Gordura bruta mfn.13,5%] |
| em carbonato |descascado com pelfcula. £ |Gordura bruta |Cinza insoldvel |Humidade méx.12,5%| |
| de cdlicio |constitufdo por peliculas | jem HC1 |Celulose bruta mix.12,5%| |
| |prateadas,particulas da cama- | | jCinza total méx.16 % |
| |da de aleurona, endosperma e | | |Cinza insolavel em i |
| |gérmen, contendo em pequenas | | |HC1 mix. 1,7%| |
| |quant idades carbonato de cdl- | | |Glumas de arroz mix. 3 %| |
| |cio proveniente do processo | | |Carbonato de cdlcio mix. 3 %| |
| |de polimento do arroz. | | | | ]
t + } f } t {
I [ | [ ] | !
| 2.4.5.58mea de arroz |Subproduto obtido durante o |Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.13,5%| |
| (clara) |segundo polimento do arroz [Celulose bruta |Cinza total |Gordura bruta min.13,5%| |
| |descascado. £ constitufdo |Gordura bruta |Cinza insoldvel |Humidade mix.12 %} |
{ |principalmente por particuias | |em HC1 |Celulose bruta mix. 7 %| |
| |do endosperma, da camada de | | : |Cinza total mix. 9 %| |
| |aleurona e de gérmen. | | {Cinza insoldvel em | ]
| | | [ |[HC1 max. 0,6%| |
! | ] | |Glumas de arroz mix. 1 %| |
! t t f t t -
! | I | I I |
| 2.5. Produtos e sub-| | | | | |
| produtos da in-| ] | | | |
| dastria do amidoj | | | | |
| e das féculas | | | ] | |
I | ! | I | !
| 2.5.1.Amido de milho |Amido de milho tecnicamente pu|Amido |Humidade |Amido min.98 %| |
| |ro | |Cinza total |Humidade mix.14 %] |
| J | | {Cinza total mix. 0,6%| |
; } } t t } {
I I | | | Iy
| 2.5.2.Amido de milho|Amido de milhc tecnicamente pu|Amido | Humidade |Amido min.98 % B
| pré-gelatinizadojro, pré-gelatinizado por um| |Cinza total | Humidade mix.10 %) |
| |tratamento térmico apropriado.| | |Cinza total mix. 0,6%| |
| | | {Cinza insolivel em | |
| |
I |
| |

- e mcceme e cccecmmmmnan ——— meemcccecemmemcmeea——— -
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I |
I I

|uma menor proporgdo de glaten. | | | |
|Poderdo acrescentar-se-lhe os| | | |
|resfduos secos das d&guas de| | | |
|maceragdo e eventualmente of | ) | |
I I |
} 4 I

|gérmen. I
4 i

[ I [ ] |

I f I | |
| DESIGNAGOES | DESCRIGOES | OECLARACOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAO  |EXIGENCIAS|
| | |  OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |
| I ! | f | EMBALAGEM |
} } t { t } —
! 1 [ 2 | 3 I 4 [ 5 | 6 [
} t t } } t 1
! I ! I | | [
| 2.5.3.Anido de milho|Amido de milho tecnicamente pujAmido {Humidade |Agicares redutores ex | ]
| pré-gelatinizadojro, pré-gelatinizado e parcial|Aglcares reduto- |Cinza total |pressos em glucose min.28 %| ]
| parcialmente hi-|mente hidrolisado. |res expressos em | | Humidade mix.10 %} a) |
| drolisado | |glucose | |Cinza total mix. 1,1%| |
| | | ] [Cinza insoldvel em | |
| | | ] |HC1 mix. 0,5%| |
f } t t t t 1
| I | I | ! |
| 2.5.4.Gliten de milho |Subproduto seco da indistriajProtefna bruta |Humidade [Protefna bruta min.67 % |
| {do amido de milho. £ constitui| |Celulose bruta |Humidade mix.13 %| ]
| |do pelo gliten obtido durante| |Cinza total |Celulose bruta mix. 5 %| |
| |a separagdo do amido. | | Gordura bruta |Cinza total mix. 3,5%| |
| | | | Xant6filas |Cinza insolive! em | I
| | | | {HC1 mix. 0,5%] }
k t } t t t |
| | I | ! | |
| 2.5.5."Gluten Feed” |Subproduto seco da inddistria[Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.20,5%| |
| de milho |do amido de milho. E constituf| {Celulose bruta  |Humidade mix.13 %} I
| |Jdo por sémea grosseira e por| |Cinza total |Celulose bruta mix.11,5%| |
| |uma menor proporgdo de glaten. | |Gordura bruta {Cinza total mix.10,5%| |
| |Poderdo acrescentar-se-lhe os| | | | |
] |restduos secos das &guas dej | | | |
| |maceragdo e eventualmente gér-| | ] | |
| |men a que foi extrafdo o 6leo.| ] | : | |
! t i } t t 1
| ! ! | | | !
] 2.5.6.Amido de arroz |Amido -de arroz tecnicamente|Amido |Humidade |Amido min.98 %| }
| |puro | |Cinza total | Humidade mix.14 %| }
| | | | jCinza total mix. 1,2%| |
| [ | | |Cinza insolivel em | |
| | I | [HC1 mix. 0,5%| |
! i 1 [l 1 e —
I 1 T Y 1 § L
| | | | I | f
| 2.5.7.Amido de arroz|Amido de arroz tecnicamente pu|Amido {Humidade | Amido min.94 %| |
| pré-gelatinizado|ro,pré-gelatinizado por um tra| |Cinza total | Humidade mix.10 %] |
| |tamento térmico apropriado. | | {Cinza total mix. 1,1%| |
| | | | {Cinza insolavel em [ |
| | | | |HC1 mix. 0,5%] |
| ! l | | | |
____________________________________________ .J
| I I | I ! |
| 2.5.8.Glaten de arroz|Subproduto seco da indistria|Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.63 %| |
| {do amido de arroz constitufdo] |Celulose bruta  |Humidade mix.13 %] |
| {principalmente por gliten. | |Cinza total |Celulose bruta max. 2,3%| |
| | | |Gordura bruta |Cinza total mix. 5 %| |
] | | ] |Cinza insolive) em | |
| | | | {HC1 mix. 0,5%] |
} 1 t t + 1 i
I I ! I ! I I
| 2.5.9."Gliten Feed”  |Subproduto seco da industria|Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.20,5%] |
| de sorgo |do amido de sorgo Shorghum bi-| |Celulose bruta |Humidade mix.13 %| |
| fcolor(L.)Moench s.1. £ consti| |Cinza total |Celulose bruta mix.1l %] |
] jtufdo por sémea grosseira e de| |Gordura bruta |Cinza total mix. 9 %| |
| !
I |
| !
I |
I [
} |
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[ | 1 | T | ]
| i I | I I |
| DESIGNAGOES | DESCRIGOES | DECLARACOES | DECLARACOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAO  |EXIGENCIAS|
| | |  OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |
| ! ! | | | EMBALAGEN |
; i t t t } —
I 1 I 2 I 3 I 4 [ 5 | 6 }
- I s : I o
1} ) ) 1 ' ' 1
! | ! I | | !
| 2.5.10.Amido de trigo |Amido de trigo tecnicamente pujAmido |Humidade | Amido min.98 %| |
| |ro | |Cinza total | Humidade mix.14 %j |
| | | | |Cinza total mix. 0,6%| |
| | | | |Cinza insolivel em | |
| | | | JHC mix. 0,5%] |
I 1 } i t t i
| | | | | | |
| 2.5.11.Amido de trigo|Amido de trigo tecnicamente pu|Amido |Humidade |Amido min.91 %| ]
| pré-gelatiniza-|ro pré-gelatinizado por um tra| |Cinza total |Humidade mix.10 %] |
| do |tamento térmico apropriado. | | |Cinza total mix. 0,6%| |
| | | | |Cinza insolGvel em | |
| | | | |HCY mix. 0,5%| |
} } ; t 1 t 1
| | I ! | I |
| 2.5.12.Amido de trigojAmido de trigo tecnicamente pu|Amido | Humidade | Aglicares redutores ex | |
| pré-gelatiniza-{ro pré-gelatinizado e parcial-|AgGcares reduto-|Cinza total {pressos em glucose min.28 %| ]
| do parcialmente|mente hidrolisado. |res expressos em| |Humidade mix.10 %| |
| hidrolisado | {glucose | |Cinza total mix. 1,1%] |
| | | | |Cinza insolivel em | |
| | [ | jHC1 mix. 0,5%] |
I | I f - ! |
-- e e mm e —mammmm———————— 1 2 8 = ez etz e ez e e J
J I | I ! I !
| 2.5.13.Glaten de trigo|Subproduto seco da indGstria|Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.80 %] |
| |do amido de trigo. £ constitui] |Cinza total |Humidade mix.12 | |
| |do principalmente por glaten| ] |Cinza total mix. 1,7%| |
| |obtido durante a separagdo do| | |Cinza insolivel em | |
I |amido. ! | [HC mix. 0,5% i
: : % % : —
| | | I | I !
| 2.5.14.Amido de man- |Amido tecnicamente puro obtido|Amido |Humidade | Amido min.92 %| |
| dioca |a partir de rafzes de mandioca| |Cinza total | Humidade mix.15 %{ |
| |Manihot esculenta Crantz. | | |Cinza total mix. 1,2%| |
| | | | [Cinza insolivel em | |
| | | | |HC1 mix. 0,5%| |
F t t 1 + t |
| I | I I ! |
| 2.5.15.Amido de man- |Amido obtido a partir de raf-|Amido | Humidade |Amido min.91 %| |
| dioca pré-ge- jzes de mandioca, pré-gelatini-| |Cinza total | Humidade mix.10 %| |
| latinizado |zado por um tratamento térmicoj | [Cinza total mix. 1,1%| |
| |apropriado. | | |Cinza insolivel em | |
| | ] | [HCY mix. 0,5%| |
'r I : + t I I
[ ! | [ | | I
| 2.5.16.Fécula de ba- |[Fécula de batata tecnicamente |Amido {Humidade | Amido min.98 %| |
| tata |pura | |Cinza total | Humidade ‘mix.20 %| |
| | | J |Cinza total mix. 1 % |
| | | | [Cinza insoldvel em | I
! | | | [HCY max. 0,5%j |
I t 1 } f + i
| | | | I | |
| 2.5.17.Fécula de ba- |Fécula de batata tecnicamente|Amido | Humidade | Amido min.96 %| |
| tata pré-gela- |pura, pré-gelatinizada por um| |Cinza total | Humidade mix.10 % |
| tinizada |tratamento térmico apropriado. | | |Cinza total mix. 1,1%] |
| | | |Cinza insoldvel em | |
| {HC1 mix. 0,5%| |
| I
| |




|Cinza insoldvel em
{HC1

mix. 3,5%|
{
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I [ I I ! | f
] DESIGNACOES | DESCRIGOES | DECLARAGOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAD  |EXIGENCIAS|
| i | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | (.
I I I I | | EMBALAGEM |
: f t } : : 4
| 1 | 2 | 3 I 4 [ 5 | 6 [
t t } t } t —|
| ! I | I I I
| 2.5.18.Fécula de bata-|Fécula de batata tecnicamente|Amido |Humidade |Agicares redutores ex | |
| ta pré-gelatini|pura, pré-gelatinizada e par-|Acicares reduto- |[Cinza total |pressos em glucose min.28 %| |
| zada parcialmen|cialmente hidrolisada. |res expressos em | | Humidade mix.10 %| a) |
| te hidrolisada | |glucose | |Cinza total mix. 1,5%| |
| [ [ | [Cinza insolivel em | |
| | | | |HCY mix. 0,5%| |
H f t I I I 2
| 2.5.19.Protefna de ba-|Subproduto seco da indistria|Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.76 %] |
| tata |da fécula constituido princi-| |Cinza total | Humidade mix.14 %| |
| |palmente por substancias pro-| |Gordura bruta |Cinza total mix. 1,1%| |
| |tefcas resultantes da separa-| |Celulose bruta |Cinza insolivel em | |
| |¢do da fécula. | | JHC1 max. 0,5%| |
* f - % i : |
f I I | | [ I
| 2.5.20.Polpas secas de|Subproduto seco da indistriajAmido {Humidade | Amido min.40,5%| |
| batata |da fécula. | |Cinza total | Humidade mix.14 %] |
| | | |Gordura bruta  |Celulose bruta mix.21 %| j
| | | |Celulose bruta | | |
— t t ; t } {
| 2.5.21.Dextrose (glu-|Produto da sacarificagdo do|Glucose |Humidade | Glucose min.99,5%| |
| cose) |amido ou da fécula constitufdo| | {Humidade méx.10 %] |
| |por glucose purificada e cris-| | | | |
| |talizada (com ou sem d&gua de} i | | |
[ |cristalizagdo). | | [ | }
; t i 1 + i —
| | | I I I |
| 2.5.22.Melago de dex- |Subproduto obtido na crista-|Agicares reduto- |Humidade |Agicares redutores ex | |
] trose |1izagdo da dextrose. |res expressos em |Cinza total |pressos em glucose min.60 %] |
| ] |glucose | |Humidade mix.40 %| |
| 1 | | |Cinza total mix. 4 %| a) i
' i i I | 1 1
| 2.6. Produtos e sub-| | | ! | |
| produtos do fa-| | | | | |
| brico do agicar | | | | | |
| I [ | ! ! I
| 2.6.1.A¢icar (sacaro-|Agicares de beterraba sacarina|Sacarose |Cinza total | Sacarose min.97 %| |
| se) |ou de cana de agiicar no estado| ] i | |
| |s61ido. ! | I | |
— t t t } t 1
| | ! I | I I
| 2.6.2.Pedagos secos de|Produto obtido por secagem de|Agicares totais |Humidade |Agiicares totais ex- | |
| beterraba sacari|pedagos de beterraba sacarina|expressos em sa |Cinza total |pressos em sacarose min.57 %| |
| na |Beta wvulgaris L. ssp. wul-|carose | |Humidade mix.13 %] |
| lgaris var, altissima doell,pre| | |Cinza total mix. 7 %| l
| |viamente lavados. | | | | |
— t t t t 1 i
| I | f f I I
| 2.6.3.Pedagos parcial-|Produto obtido por secagem de|Agicares totais [Humidade |Agicares totais ex- | |
| mente espremidos|pedagos previamente lavados e|expressos em sa |Cinza total |pressos em sacarose min.20,5%| |
| e secos de beter|parcialmente espremidos de|carose | | Humidade mix.13 %] }
| raba sacarina |beterraba sacarina. | ] |Cinza total mix. 7 %| |
} t - } } t t —
| | I I I I l
| 2.6.4.Polpas secas de|Subproduto do fabrico do agi-| |Celulose bruta  |Agicares totais ex- | |
| beterraba sacari|car constitufdo por pedagos es] | |pressos em sacarose mix.10 X%| |
| na |premidos e secos de beterrabal| | | Humidade mix.13 %] |
| |sacarina. | | |Cinza total mix. 8 % !
| I I
I I I
} {

4

}
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f I | T T I |
| | | | I I I
} DESIGNAGOES | DESCRIGOES | DECLARACOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAD  |EXIGENCIAS|
| | | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | o0 |
| | | | | | EMBALAGEM |
I t : : I I =
| 1 | 2 I 3 1 4 | 5 6
H I I I } I ~
I | ! | | ! t
I | ! | I ! |
| 2.6.5.Melago de beter-|Subproduto constituido pelo re|Aglcares totais | |Agicares totais ex- | }
| raba sacarina  [sfduo xaroposo obtido durante|expressos em sa | |pressos em sacarose | |
| |o fabrico ou a refinagdo do|carose | |em relagdo ao produ | ]
| |agicar proveniente de beterra-| | |to tal qual min.42 %| a) ]
| [ba sacarina. I | | I |
! | | ! | | I
| [ | ! | | |
| | ! ! | | |
. e e 2 P 0 1 B e 48 B B 48 48 £ £ e e e e e e e e e o -

[ I ! I ! | I
| 2.6.6.Melago de cana|Subproduto constitufdo pelo re|Agicares totais | |Agicares totais ex- | |
| do agicar |sfduo xaroposo recolhido duran|expressos em sa | |pressos em sacarose | |
| |durante o fabrico ou a refina-|carose | |em relagdo ao produ ] |
! |cdo do aglcar proveniente da| | Jto tal qual min.47 %I' a) |
| |cana  de agdcar  Saccharum| | | I |
I |0fficinarum L. I | ! [ |
t t + } } \ !
| | | I ! | |
| 2.7. Produtos e sub-| | | | | |
! produtos das in-| | | | | |
| distrias do mal-| | | ] | |
| te, da cerveja, | | ] ] { |
] da destilagdo e| | ] | | |
} da transformagdo| | | | | |
| de frutos assim| | | | | |
| como das levedu- | ] | ] | |
| ras secas paraj ] | ! | j
| forragem | | | | | |
| | | I I | |
| 2.7.1.Radfculas de mal|Subproduto da indistria do mal|Protefna bruta |Humidade |Proteina bruta mfn.26,5%| |
| te |te que consiste fundamental-| |Cinza total |Humidade mix.12,5%| }
| |mente em radfculas e rebentos| |Celulose bruta |Celulose bruta mix.18,5%| J
| |secos de cereais germinados. | | |Cinza total mix. 8,5%| |
I t ; } f } |
| | | [ | [ |
| 2.7.2.Leveduras secas |Leveduras em mistura ou ndo|Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.49 %| }
} |pertencentes ds famflias das| |Cinza total {Humidade mix.10 %| !
| {Saccharomycetaceae, Endomyceta| |Cinza insoluvel |Cinza total mix. 9,5%| |
| |ceae, Cryptococceae,cultivadas) |em HC1 |Cinza insolavel em | ]
| |nos substratos seguintes: sumo| | [HC1 mix. 1,1%| |
| |e melago de beterraba ou de caj | [ | |
[ |na, resfduos das indistrias da| | | 1 |
| |destilaglo e das leveduras,so-| | | ! |
| |ro lacteo, sementes de cereais| | ] ! |
| |e produtos da sua transforma-| | | I |
| |¢d0, licores de hidrblise de| i | | |
| |substancias celulbsicas e cu-| | | | |
[ |jas células foram mortas e | | | | i
| |des idratadas. I I ! | !
...... - —_—

[ : | ! ! | ! I
| 2.7.3.7Dreches” secos |Subproduto da indistria da cer|Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.23 %] |
| de cerveja jveja obtido por secagem dos re| |Celulose bruta |Solubilidade da pro | |
| |sfduos dos cereais maltados ou] | |tefna bruta (1) min.70 %| ]
| |ndo,bem como de outras substan| | | Humidade mix.12,5%| ]
| |cias amildceas. | | |Celulose bruta mix.19,5%| |
| | |Cinza total max |
t } 4

. 6,5%|
i

(1) Protefna bruta solubilizada pela pepsina e dcido clorfdrico expressa em percentagem da protefna bruta.

SR
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I I I [ 1 I |
| I I | | | I
| DESIGNACOES | DESCRIGOES | DECLARAGOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSIGAO  |EXIGENCIAS|
| | | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |
I I [ [ I |EMBALAGEM |
— t t t t t —
| 1 I 2 | 3 | 4 I 5 | 6 I
I I I I I % .
. . . ' 0 ) I
| I | I | | |
| 2.7.4.7Dreches” secos |Subproduto da indistria de des|Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.23 %| |
| da indistria da |tilagdo obtido por secagem dos| |Celulose bruta |Solubilidade da pro | |
| destilagao |[resfduos dos cereais destila-| | |tesna bruta (1) min.70 %| |
| |dos ou de outras substancias| | | Humidade mix.12,5%| |
| |amilaceas. | | |Celulose bruta mix.19,5%| |
| | | | |Cinza total mix.16,5%| ]
f t } i } t i
| I I | ! I |
| 2.7.5.Polpas desidrata|Subproduto seco obtido no | | Humidade | Humidade mix.13 %| |
| das de citrinos |fabrico de sumos de citrinos. | |Celulose bruta }Acidez expressa em | |
| | | | |&cido cfitrico ani- | |
| | | [ |dro mix. 4,6%| |
f t t t t t i
I I ! ! ! l |
| 2.8. Produtos agrico-| | | | | |
| las secos arti-| | | ! ’ | [
| ficialmente | | | | | I
| | ! I | | |
| 2.8.1.Farinha de erva |Produto obtido por trituragdo |Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.15,5 %| |
| des idratada {ou moenda de plantas forragei-| |Cinza total | Carotenos min. 0,01%| ]
| [ras jovens, secas artificial-| JCinza insoldvel |Humidade mix.12  %| |
j |mente, eventualmente pré-desi-| |em HCY |Cinza total mix.15  %| |
| |dratadas, cujas enzimas cata- | |Celulose bruta |Cinza insoldvel em | |
| |1izadoras da oxidagdo foram | | Carotenos |HC1 mix. 3,4 %| ]
| |praticamente inactivadas pela | |Gordura bruta | | |
| j secagem. | | | ! J
I I [ | f | l
| ! | | | | |
[ ! I | | I |
| 2.8.2.Farinha de luzer|Produto obtido por trituragdo|Proteina bruta |Humidade |Protefna bruta min.17  %| |
| na desidratada |ou moenda de luzerna Medicago| |Cinza total | Carotenos mfn. 0,01%| |
| |sativa L., e Medicago varia| |Cinza insolivel |[Humidade mix.12 %] |
| |Martyn, seca artificialmente, | Jem HC1 |Cinza total mix.15  %| |
i |eventualmente pré-desidratada, | |Celulose bruta [Cinza insoldvel em | {
| |cujas enzimas da oxidagdao fo-| |Carotenos JHC1 mix. 3,4 %| |
| |ram praticamente inactivadas| |Gordura bruta | | |
| |pela secagem. } | i | |
| |Este produto pode conter apro-| | | | ]
| | ximadamente 20% de ervas ou de| | | | |
| |trevos, secos artificialmente| | i | |
| |e eventuaimente pré-desidrata-| | | | |
| |dos,em simultaneo com a luzer-| | | | |
| |na. I ! ! | |
I } t t t 1 {
I I [ ! | I I
| 2.8.3.Farinha de trevo|Produto obtido por trituragio |Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.17 %} |
| desitratado |ou moenda de trevo jovem Tri- | |Cinza total |Caroteno min. 0,01%| |
| |folium spp., seco artificial- | {Cinza insolavel |Humidade mix.12 %] |
| |mente, eventuaimente pré-desi-| jem HC1 [Cinza total mix.15 %] |
| |dratado, cujas enzimas da oxi-| |Cetulose bruta [Cinza insolavel em | |
[ |dagdo foram praticamente inac-| |Carotenos {HC) mix. 3,4 §| |
| [tivadas pela secagem. | |Gordura bruta | | |
| |Este produto pode conter cer| | | | |
i jca de 20% de ervas ou luzernas| | | | |
| |secas artificialmente, even-| j | | |
! |tualmente pré-desidratadas, em| | | | |
| |simu1tanec com o trevo. | | | I !
1 1 { 1 I ] —
(

1) Protefna bruta solut;ilizada pela pepsina e dcido clorfdrico expressa em percentagem da protefna bruta.
L

4
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| I | f I I ]
| [ I | I ! !
| DESIGNACOES | DESCRIGOES |  DECLARACOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAD JEXIGENCTAS|
| | |  OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |
I | | | I [EMBALAGEM |
I } t } t t —
! 1 | 2 | 3 f 4 I b6 |
: t t I : I —
¢ ) 0 ¢ 1 [} 1
I | | I ! I |
| 2.8.4.Coroas desidrata]Produto obtido por secagem ar-| |Protefna bruta |Humidade mix.12 %| ]
| das de beterrabajtificial de colos e de folhas| |Agicares totais |Cinza insoldvel em | |
| sacarina |de beterraba sacarina,cortados| |expressos em sa  [HC) mix. 4 %| |
| |ou ndo e previamente lavados. | | carose ] | |
| | | |Humidade | | |
! | | |Cinza insolavel | | i
f | | [em HC ! I |
| | | |Celulose bruta | | ]
J | I | I | |

| 2.8.5.Pedagos de tupi-|Produto obtido respectivamente|lnulina {Humidade |Inulina min.63 %| |

| nambo ou farinhajpor trituragdo ou moenda de| {Cinza total {Humidade mix.13 %| |
| de tupinambo | tubérculos previamente 1impos| {Celulose bruta |Celulose bruta max. 6,5%| }
| le secos de tupinambos Helian-| {Gordura bruta |Cinza total max. 4,6%| ]
| Jthus tuberosus L. | |[Protefna bruta | | |
f t t t ; } i
I | | [ | | [
| 2.8.6.Pedagos de bata-|Produto obtido respectivamente|Amido | Humidade | Amido min.57,5%) i
| ta doce ou fari-|por trituragio ou moenda de| |Cinza total | Humidade mix.13 %| |

| nha de batata do|tubérculos previamente 1impos| |Celulose bruta |Celulose bruta mix. 6,5%| |

] ce |e secos de batatas doces, Ipo-| | Gordura bruta |Cinza total mix. 4,6%| |

| |moecea batatas (L.) Poir. [ |Protefna bruta | I I

f t t t t } i

| | I J ! I |

| 2.8.7.Farinha de man-|Rafzes de mandioca secas e, se|Amido | Humidade | Amido min.75 %| !

| dioca,pedagos de|necessario, lavadas'e descasca-| |Cinza total | Humidade mix.13 %| |

| mandioca ou raf-|das,bem como os produtos obti-| [Celulose bruta |Celulose bruta mix. 5,2%| ]

| zes de mandioca |dos por trituragdo ou moenda. | |Gordura bruta |Cinza total max. 5,5%| |

| | | |Protefna bruta |Cinza insolavel em l |

[ | [ I [HCI mix. 3,3%| I

F t t } t } i

| | I | | [ |

| 2.8.8.Farinha de man-|Rafzes de mandioca ndo descas-|Amido | Humidade {Amido min.63 %| |

| dioca tipo 55, |cadas secas, e, se necessério,| |Cinza total {Humidade mix.13 %| |

| pedagos de man-|lavadas bem como os produtos| |Celulose bruta  [Celulose bruta mix. 9 %| |

| dioca tipo 55 ou|obtidos por trituragdo ou moen| |Gordura bruta |Cinza total mix. 6 %| |

| rafzes de mandio|da. | |Protefna bruta |Cinza insolivel em | |

| ca tipo 55 | | | [HC1 mix. 4 %] |

t t t — t } —

| | | | I ! I

| 2.8.9.Polpa de mandio-|Desperdfcios provenientes da |Amido | Humidade | Amido min.57,5%| |

] ca seca | indastria do amido de mandio- | |Cinza total | Humidade mix.13 %| |

| |ca, secos e mofdos. | [Celulose bruta |Celulose bruta mix.13 %| |

| | |Gordura bruta |Cinza total mix. 6 %| |

| |Protefna bruta |Cinza insoldvel em ] |

| | [HC1 mix. 2,3%] |
| !

{ I

b

2.9. Outros produtos|
de origem vege-|

tal |

|

2.9.1.Triturado de al-|Produto obtido por tritura-|
farroba |¢do do fruto seco (vagem) de |
|alfarrobeira - Ceratonia sili-|

|qua L., de que foram extraf- |

1

|das as grainhas. |
1

i
I
I
|

|

{Aglcares totais
{expressos em sa
|carose
{Humidade

jCinza total
"

|Agicares totais ex-
|pressos em sacarose min.35 %|
mix.14 %)
mix. 5 %|

| Humidade
{Cinza total

1

{

1
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(Lactoalbumina) |ffsico. | | | |

[ I [ [ I I I

| | I ! | | |

| DESIGNACOES | DESCRIGOES | DECLARAGOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAO  |EXIGENCIAS|

| | | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |

[ | | ! | | EMBALAGEM |

- % : + I I I

| 1 | 2 | 3 | 4 | 5 I 6 |

! + 1 } I t !

t I 1 il » ) 1
| I I I I | I
| 2.9.2.Gordura vegetal|Produto constitufdo de gordura| |Humidade |Humidade mix. 1 %] |
| ou 6leo vegetal |ou 6leo de origem vegetal. | |Indice de acidez |Indice de acidez | |
| | | |Resfduo insolivel |expresso em rela | |
| | | |no éter de petr6-|¢do & matéria tal | |
| I f [leo |quatl mix.12 %| a) |
| | | | |Residuo insoldvel | |
| [ | | |no éter do petré- | |
| | | | | 1eo max. 1,5%| |
f + t t + } {
| I | f | ! |
| 3. PRODUTOS DE ORI-| | | | | |
| GEM ANIMAL | | | | | |
I I | ! I | I
| 3.1. Produtos licteos| | | | | |
| I | | | | |
| 3.1.1.Leite desnatado |Produto obtido por secagem do |Protefna bruta |[Humidade |Protefna bruta min.33,5%| |
| em pd | teite desnatado, quer por va- | |Lactose |Humidade mix. 5 %| |
i |porizacdo em corrente de ar | |Gordura bruta |Cinza total mix. 9 %| a) |
| {quente {leite desnatado em pd | |Cinza total |Gordura bruta mix. 1,6%| |

| |spray), quer por secagem em | | |Cinza insoldvel em | |

| |cilindro (leite desnatado em | | |HCY max. 0,5%] |

| [p6 hatmaker ou moinho de | [ [ | {

I 'Imlar)- f ! ! .I
| I i | | ! |
______________________________________________________________________________________________ N R )
| ! | } | I !
| 3.1.2.Leitelho em p6 |Produto obtido por secagem do |Protefna bruta jHumidade | Humidade mix. 6 %| |
| {leitelho quer por vaporizacdo |Gordura bruta {Cinza total |Protefna bruta mix.32 % |
| |em corrente de ar quente (lei-|Lactose | |Cinza total mix.10,5%| a) |
| |telho em spray) quer por seca-| | |Cinza insoldvel em | |
| |gem sobre cilindro (leitelho| | {HC1 mix. 0,5%| |
| |em p6 hatmaker ou moinho de| | | | |
I [rolar). ! I I | |
t t t } f t 1
! ! ! I | | |
| 3.1.3.Soro de leite em|Produto obtido por secagem do |Protefna bruta |Humidade |Lactose min.60 %| |
| pé (lactosoro) [soro do leite. |Lactose |Gordura bruta | Humidade mix. 8 %| |
i | | |Cloretos expres- |Cloretos expres- | a) |
| | | {sos em NaCl |sos em NaCl mix. 4,9%] |
| | | |Cinza total |Cinza insolavel em | |
| | | |Sédio |HC1 max. 0,5%| {
f 1 t t I i —
| I | I | ! !
| 3.1.4.50or0 de leite |Produto obtido por secagem do |Lactose | Humidade |Lactose min.32,5%] |
| deslactosado em |soro de leite ao qual se reti-|Protefna bruta |Cloretos expres- |Humidade mix. 8 %| |
| po |rou parcialmente a lactose. | |sos em NaCl |Cloretos expressos | |
| | | {Cinza total jem NaC) max. 6,5%| |
| | | |Gordura bruta |Protefna bruta min.19,5%| a) |
| J | |Sod io |Cinza total max.31,5%] |
| [ | | {Cinza insolivel em | | ]
| | | ] JHC mix. 0,5%| |
I I t I : ——
I I | | I I I

| 3.1.5.Proteina de soro|Produtos obtidos por secagem|Proteina bruta |Humidade |Protefna bruta min.76 %| |

| de leite em pd|dos compostos protefcos extraf| |Cinza total |Humidade max. 8 %| a) |

| Albumina do lei-|dos do soro de leite ou do lei] |Gordura bruta |Cinza insoldvel em | |

| te em pd |te por tratamento quimico ou| i [HC1 max. 0,5%] |

| |

t
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[ I | I I I R
! | I I | | !
| DESIGNAGOES | DESCRIGOES |  DECLARAGOES | DECLARACOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSIGAO  |EXIGENCIAS|
! | |  OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |
| | I I I {EMBALAGEM |
f t } ; t t —1
I 1 I 2 | 3 | 4 I 5 I 6 |
t t } i t t —
| 3.2.  Produtos | | | | [ |
| provenientes daj ] | | | |
! preparagdo dej ] | | | |
| animais terres-| | | | | ]
| tres | ! ! I I [
I I ! | | l |
| 3.2.1.Farinha de san-|Produto obtido por secagem do|Protefna bruta |Humidade |Protetna bruta min.89 ¥| a) |
| gue {sangue de animais de abate in-| [Cinza total |Solubilidade da | |
| |cluindo aves. | | |proteina bruta (1) mfn.90 %| l
| |Este produto deve estar prati-| | | Humidade mix.10 % |
| |camente isento de substancias) | |Cinza total mix. 5,5%| |
| |estranhas. ] | | | |
; t } t ; ; i
| | ! | I I |
| 3.2.2.Farinha de carne|Produto obtido por secagem e|Proteina bruta |Humidade |Proteina bruta min.40 %| a) |
| e 0ss0 |moenda de pedagos de carne ri|Gordura bruta |Cloretos expres- |Solubilidade da | |
| [cos em ossos provenientes de| |sos em NaC) |[protefna bruta(l) min.87 x| |
| {animais terrestres de sangue| |Fosforo total |Fésforo total mix. 9 %] |
| {quente. O produto deve estar| |Cinza total |Humidade mix.10 %| |
! |praticamente isento de pélos, | |Metionina |Gordura bruta méx.13,5%] |
| |cerdas, penas, chifres,cascos, | |Lisina |Cloretos expressos | |
| |peles, sangue,bem como do con-| |Azoto volatil |em NaCl mix. 2,2%| i
| |teddo do aparelho digestivo. | | | | |
| |Deve estar tecnicamente isento] | | | |
| |de resfduos de solventes orga-| | | | |
| Inicos. ) I | | |
I ! 1 ! I ! !
T , T . T . T |
| 3.2.3.Farinha de ossos|Produto obtido por secagem e|Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.26,5%| |
| |moenda de ossos, a que foi ex-| |Cinza total |Fosforo total min. 9 X%| a) |
| |traida a gordura proveniente| |Fésforo total |Humidade mix.10 %] |
| |de animais terrestres de san-| |Gordura bruta |Gordura bruta mix. 5,5%| J
| |gue quente. 0 produto deve es-| | | | |
| |tar praticamente isento de pé-| | | J |
| {los, cerdas, penas, chifres | | | | |
| |cascos, peles, sangue, bem | | | ] |
| |{como do contelido do aparelho | | [ | |
| |digestivo. Além, disso deve | | | i |
| |estar isento de esquirolas e | | | l |
| |ndo pode conter fragmentos de | | | | ]
| |ossos que apresentem asprezas | | | | |
| |ou rebordos cortantes. Deve | | | | l
i |estar tecnicamente isento de | | | | |
| |resfduos de solventes organ- | | | | |
I fcos. | I I | I
f i } i t i |
| 3.2.4.Farinha de carnejProduto obtido por secagem e|Protefna bruta |Humidade |Protefna bruta min.55 %| |
I |jmoenda de carcagas e de partes|Gordura bruta |Fésforo total |Solubilidade da pro | j
| Os produtos cujo|de carcacas de animais ter-| |Cloretos expres- |tefna bruta (1) min.87 %| a) |
| conteiido em subs|restres de sangue quente a| |sos em NaCl | Humidade mix.10 %| |
| tancias gordas|que foi, se necessdrio, extrai| |Cinza insolavel |Fosforo total mix. 5,5%| |
| exceda 11% devem|da a gordura por um processo| jem HC1 |Cloretos expressos | {
| ser designados|apropriado.Deve estar pratica-| |Metionina |em NaCl mix. 2,2%| }
| "ricos em subs-|mente isento de pélos, cerdas, ]| |Lisina {Cinza insolavel em | |
| tancias gordas" |penas, chifres, cascos, pele,]| |Azoto volatil {HC1 mix. 2,2%| }
I |bem como do conteddo do apa-| | | I |
| {retho digestivo. | I I I |
| {Deve estar tecnicamente isento| | | | |
| |de resfduos de solventes orgd-| | | | |
| Inicos. I I | I |

(1) Protefna bruta solubilizada pela pepsina e dcido clorfdrico expressa em percentagem da protefna bruta.
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f I I | I ] 1
| I | I | | J
| DESIGNAGOES | DESCRICOES | DECLARAGOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAOD  JEXIGENCIAS|
| | | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |
f I I I ! |EMBALAGEM |
I I t I t I 1
[ 1 I 2 I 3 I 4 f 5 | 6 ]
t } t i } t —
! | | I f [ "
| 3.2.5.Torresmos |Produto proveniente dos des-|Protefna bruta |Kumidade {Protefna bruta min.53,5%| a) !
| |perdicios do fabrico do sebo e| |Cloretos expres- |Humidade mix.10 %] |
| |de outras gorduras de origem| |sos em NaCl |Cloretos expressos |

| lanimal. | [Gordura bruta  |em NaCl mix. 2,2% I
| |Deve estar tecnicamente isento| | |Cinza insolavel em | !
| |de residuos de solventes orga-| JHCY mix. 0,5%( )
|

|nicos. |
i {

I
|
i
t

il

' |

Il

1 T

| I

3.2.6.Sub-produtos de|Produto obtido por secagem e|Protefna bruta

matadouro de

aves

|moenda de subprodutos do aba-|
[te de aves. |

Os produtos cujo|Deve estar praticamente
conteido em subs|isento de penas.

tancias

gordas|

excede 12% devem|

"ricos em subs-|
tancias gordas” |

i

|Humidade
{Cloretos expres-
|sos em NaC}
|Gordura bruta
|Cinza total

T

|Protefna bruta

|Solubilidade da pro

|tefna bruta (1)
|Humidade

|Cloretos expressos

|em NaCl

|Cinza insoldvel em

[HCL

I
I

}

T
| |
min.55 %| a) f
I
min.80 %|
mix.10 %|
|
mix. 2,2%|
I
mix. 3,3%|
|

|
I
|
I
ser designados| |
I
|
}.
T

T

3.2.7.Farinha de penas|Produto obtido por hidrélise,|Proteina bruta

hidrolisadas

|secagem e moenda de penas de|

|Humidade
|Cinza insoldvel

T

|Protefna bruta

|Solubilidade da pro

—_ 4 —

min.87 %| a)
|

|aves. | jem HC1 |tefna bruta (1) min.75 %|
| | | |Humidade mix.11 %|
| | | |Cinza insolave) em |
[ | | jHC1 mix. 3,4%|
t f t — i s
| I I I | |
3.2.8.Gorduras animais|Produto constitufdo por gordu-| | Humidade | Humidade mix. 1 %] |
|ras provenienetes de animais| |Indice de acidez |Substancias inso- | |
|ou de partes de animais terres| |Substancias inso |laveis no éter de | |
jtres de sangue quente. | |laveis no éter |petrdleo mix. 1,5%| |
|Deve estar tecnicamente isento| |de petrdleo |Indice de acidez | |
|de resfduos de solventes orga-| ] |expresso em rela- |
[nicos. | | |30 2 matéria tal |
| | | jqual mix.30 %] ‘
| | f | !
3.3. Produtos proveni| | | | |
entes da trans-| | | [ |
formagao de pei-| | | [ |
xes ou de outros| | | | ]
animais marinhos| | | | i
I I ! | I
3.3.1.Farinha de peixe|Produto obtido por secagem e|Proteina bruta |Humidade |Protefna bruta min.61 %| a)

|moenda de diferentes

Os produtos cujo|inteiros ou de partes de pei-|
conteiido em clo-|xes a que pode ser acrescenta-|
retos calculados|do o suco obtido por pressdo. |

em NaCl seja in-|
ferior a 2% po-|
dem ser designa- |
dos "pobres em |
sal”® |

1

!
|
!
|
|

peixes|Gordura bruta

[Cloretos expres- |Solubilidade da pro

|sos em NaCl

|Carbonato de cal-

|cio
|Fosforo total

|
I
I
4

|tetna bruta (1)
{Humidade

{Cloretos expressos

lem NaCl

|Carbonato de cdlcio
jCinza insolavel em

[HCY
|

}

|

I

|

I

|

!

I

|

I [

min.87 %| |
mix.10 %| |
| |

mix. 4,4%| |
mix. 2,8%| |
I I

mix. 2,2%| |
|

(1) Protefna bruta solubilizada pela pepsina e &cido clorfdrico expressa em percentagem da protefna bruta.

It
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o I I I I I |
! | | ! | ! |
| DESIGNAGOES i DESCRIGOES | DECLARAGOES | DECLARAGOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAD  |EXIGENCIAS|
{ i |  OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | DE |
| | | I I | EMBALAGEM |
} t t ; 1 t -
f 1 | 2 | 3 | 4 | 5 | 6 |
' ' } + 4 ) |
I 1 ) ] t 1 0
I ! I | ! [ [
| 3.3.2.01e0 de figado |0leo obtido a partir de figa-|Vitamina A | Humidade |vitamina A (2) min.750 UI/g| a) |
| de bacalhau |dos frescos de peixes da famf-| |Indice de acidez |Humidade mix. 0,15 %] |
| |lia das pescadas (Gadidae). | |Residuo insolivel|Resfduo insola- | |
| | | |no éter de petr6-|vel no éter de | |
| | | | Yeo |petroleo (2) mix. 0,05 %| |
I | | I |Indice de sapo- | |
| | | | Inificagdo 1807196 |
[ | | | [Indice de fTodo 150/180| |
| | [ | |Indice de acidez(2)mix. 6 %] |
| [ | I I I !
| ! ! ! ! I |
I | | | ! I |
| | I | I ! |
| 4. Substancias mine| | | | | |
| rais | | | [ ] |
{ | I ! I ! |

| 4.1. Carbonato de ca]|Carbonato de cdlcio precipita-|Calcio | |Calcio min.36 %| a)
i cio |do, rochas cdlcicas mofdas, |Cinza insolivel | |Cinza insolavel em | |
i jgreda lavada ou granulada, |em HCI ! |HCY mix. 5 %| |

| A natureza do |cascas de ostra e de mexilhdo | | | ]

| produto (coluna |mofdas. - | | | | |
| 2) deve ser in- | | | | | {
| dicada na desi- | | | i | |
J gnagdo I | | | [ !
! + t } } 1 {
! | I I I I I
| 4.2, Carbonato de cal|Mistura natural de carbonato|Cdlcio | |Célcio min.19 %| a) |
] cio e de magné-|de cilcio e de carbonato de ma|Magnésio | |Magnésio min.11 % |
| sio |gnésio. | | " |Passagem através de ] [
| | | | Jum tamiz com matha ] |
| | | | |de 0,25mm min.99,5%| |
| | | | |Cinza insolavel em | |
| | | | {HQY mix. 2 %| |
f 1 } t i - I
| | | [ I | |
| 4.3. Algas marinhas |Produto de origem natural obti|Cdlcio | |Calcio min.33 x| a) |
| calcdrias |do a partir de algas marinhasCinza insolivel | |Cinza insoldvel em | |
| (maer1) |calcarias moidas ou transformajem HCL | |HC1 mix. 5 %] |
| |das em granulos. | | | | ]
t t } t t } —
I | | ! | I |
| 4.4. Oxido de magné- |Oxido de magnésio tecnicamente|Magnésio | {Magnésio min.50 %| a) }
| sio {puro, Mg0 ! | ! | !
I t t } t 1 —
I | ! A | [ I

| 4.5. Quieserite |Sulfato de magnésio natural, |Magnésio | |Magnésio min.15 %| a)
! [MgS04H,0 | I I [ I
| | { I { [ I
__________ —— e e e e e e e e ——_——— - P
| I ! : :

4.6. Fosfato bical- |Produto constituido por hidro-|Fosforo total |Calcio |Fosforo total min.l6 % a)
cico |genofosfato de cdlcio {Cloretos expres- | |Cloretos expressos |

| |em NaCl max %

de calcio)

|te puro. i

} !

|
I
|
| (Hidrogenofosfato|{Fosfato bicalcico) tecnicamen|sos em NaCl
I
|
!

I
f

|Relagao Ca/P
|

{

(2) Teor expresso em relagdo & matéria tal qual.
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[ 1 I | I I ]
I I I ! I | !
| DESIGNACOES | DESCRIGOES | DECLARACOES | DECLARACOES |  EXIGENCIAS DE COMPOSICAO  |EXIGENCIAS|
| | | OBRIGATORIAS |  FACULTATIVAS | | oe |
| | | | | |EMBALAGEM |
f t i t t i —
f 1 I 2 I | 4 I 5 | 6 |
I I I 1 t I =
P ] 1 i | ' ,
I I I | I | i
| 4.7. Fosfato natural |Produto obtido pela moenda de|Fésforo total |Célcio |Fésforo total min.14 %| a) I
| praticamente |fosfatos naturais desf luorados| | | | |
| isento de flior |e eventualmente purificado. | | | | |
I I I | | | g
t f } t f t

| | | | I I l
| 4.8. Farinha de ossos|Ossos sem gordura, desgelatini|fésforo total |Humidade |Fosforo total min.14,5%| a) !
| desgelatinizados|zados, esterilizados e mofdos. | |Calcio |Humidade mix.10 %{ {
| | | | |Passagem através de | !
| | | | jum tamiz com matha | |
| | | | |de 1mm min.90 %| i
f i t t t t |
| | | | i I !
| 4.9. Fosfato monocal- |Produto constituido principal-|Fosforo total |C&lcio jFosforo total min.22 %| a) i
| cico |mente por bis-dihidrogenofosfa) | |Céicio min.16 %] |
| (Bis-dihidrogeno-|to de cdlcio (Fosfato monocal-| | |Cloretos expressos | !
| fosfato de cdl- |cico) tecnicamente puro. | | lem NaCl max. 1 %| |
| cio) | l | jrelagao Ca/P 0,8%| ]
| | | | | | |
f t } 1 ; t

| I | | I | I
| 4.10.Fosfato monoamd- |Produto constitufdo essencial-|Fésforo total | |Fosforo total min.25 %| a) !
| co |mente, por dihidrogenofosfato|Azoto | | i !
| (Dihidrogenofosfa-{de aménio (fosfato monoamdni- | | | | ]
| to de amdnio) |co) tecnicamente puro. | | ] | I
I ! | | ! I

| ! | ! I | |
| | [ | J | |
| ! ! I I | |
! ! ! | ! ! 1
L 1 1 L 1 i

a) Exigéncias especificas de embalagem em conformidade com o disposto no artigo 3.2 do presente Regulamento

Portaria n.° 329-B/92
de 8 de Abril

Considerando que o n.° 7 do artigo 6.° do Regula-
mento da Comercializa¢do de Alimentos Simples para
Animais, aprovado pela Portaria n.® 329-A/92, de 9 de
Abril, prevé que sejam admitidas tolerancias em caso de
desvio entre o resultado do controlo oficial e os teores
declarados nas embalagens, rotulos, disticos, etiquetas
ou guias de remessa dos alimentos simples para animais;

Considerando que as tolerdncias estabelecidas pela
Portaria n.° 158/8S5, de 21 de Marc¢o, se encontram de-
sactualizadas face as correspondentes disposi¢des comu-
nitarias ¢m vigor sobre a matéria;

Considerando a necessidade de proceder a transpo-
si¢do para o direito interno da Directiva comunitaria
n.” 80/510/CEE, de 2 de Maio de 1980;

Considerando, por tltimo, que o Conselho Consul-
tivo de Alimentag¢do Animal foi ouvido sobre a maté-
ria, nos termos do artigo 4.° do Decreto-Lei n.® 372/87,
de 5 de Dezembro:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura, ao
abrigo do n.° 4 do artigo 3.° do Decreto-Lei n.® 20/92,

de 8 de Fevereiro, conjugado com o n.° 7 do artigo 6.°
do Regulamento da Comercializacdo de Alimentos
Simples para Animais, aprovado pela Portaria
n." 329-A/92, de 9 de Abril, o seguinte:

1.° Para efeitos de fiscalizacdo das caracteristicas dos
alimentos simples, sdo considerados os tecores fixados
ou declarados nos rotulos, disticos, etiquetas ou guias
de remessa, admitindo-se desvios entre aqueles teores
¢ os valores obtidos na analise, que serao designados
por tolerdncias analiticas.

2.° Quando o teor obtido na analise revelar, em re-
la¢do ao valor fixado ou declarado, uma desvaloriza-
¢do da qualidade do produto, sdo admitidas as tole-
rancias indicadas para as seguintes caracteristicas:

a) Proteina bruta:

Para teores declarados iguais ou superiores
a 20% — 2, em valor absoluto;

Para teores declarados compreendidos entre
10% e 20% — 10%, em valor relativo;

Para teores declarados inferiores a 10% —
1, em valor absoluto;



