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relativos a empreitadas ou fornecimentos de materiais
seja feito um depésito definitivo que, conjuntamente
com os descontos a fazer nos pagamentos parciais, ser-
vird de garantia aos mesmos contratos;

Usando da faculdade conferida pela 2.* parte do
n.° 2.° do artigo 109.° da Constituigio, o Govérno de-
creta e eu promulgo, para valer como lei, o seguinte:

Artigo tdnico. O depésito e os descontos a que se re-
ferem o artigo 56.° e 0 n.° 11.° do artigo 57.° do regu-
lamento para o servigo das inspecgdes de engenharia,

aprovado por decreto de 26 de Dezembro de 1393, po-
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dem ser substituidos por garantia banciria aprovada
pelo Govérno.

Publique-se e cumpra-se como néle se contém.

Pacos do Govérno da Republica, 13 de Dezembro de
1937. — AnT6N10 Oscar DE Fracoso CarMona — An-
ténio de Oliveira Salazar — Mdrio Pais de Sousa —
Manuel Rodrigues Jinior — Manuel Ortins de Betten-
court — Joaquim José de Andrade e Silva Abranches —
Francisco José Vieira Machado — Anténio Faria Car-
neiro Pacheco — Pedro Teoténio Pereira — Rafael da
Silva Neves Dugque.

(Para ser presente & Assemblea Nacional).

~
> O S O

MINISTERIO DOS NEGOCIOS ESTRANGEIROS

Direccao Geral dos Negoécios Politicos e Economicos

De ordem superior se faz piblico que o Govérno Portuguss, autorizado pelo decreto-lei n.° 26:559, de 30 de
Abril de 1936, aderiu, em 2 de Novembro de 1937, & Convengdo Internacional para a unificagio dos métodos de
analise dos vinhos no coméreio internacional, assinada em Roma em 5 de Junbo de 1935.

De harmonia com o disposto no artigo 11.° do citado instrumento, esta adesio produzird os seus efeitos a

partir de 2 de Maio de 1938.

Convention internationale pour l'unification des méthodes d'analyse des
ving dans le commerce international.

Sa Majesté le Roi des Bulgares; le Président de la Ré-
publique du Chili; le Président de la République Es-
pagnole; le Président de la République Frangaise;
Son Altesse Sérénissime le Révent du Royaume de
Hongrie; Sa Majesté le Roi d’Italie; Sa Majesté le
Sultan du Maroc; lo Président de la République de
Pologne; Sa Majesté le Roi de Roumanie; le Conseil
Fédéral Suisse; le Président de la République Tché-
coslovaque et Son Altesse le Bey de Tunis;

Considérant la nécessité, pour faciliter les transactions
internationales en matidre de vin, que les résultats des
analyses des vins puissent &tre facilement compris et sG-
rement et rapidement interprétés, ont décidé de conclure
entre eux une Convention portant unification des métho-
des d’analyse des vins faisant 'objet de transactions
commerciales internationales.

En conséquence, ils ont désigné pour leurs plénipoten-
tiaires, savoir : ’

Sa Majestd le Roi des Bulgares:

Son Exec..M. Svetoslav Poménoff, Envoyé cxtraordi-
nairo et Ministre plénipotentiaire de S. M. le Roi
des Bulgares pris S. M. le Roi d’Italie.

Le Président de la République du Chili:
Le Dr. José S. Salas, Attaché & ’Ambassade du
Chili pros la Cour d’Italie.
Le Président do la République Espagnole:
Son Exe. M. J. Gomez Ocerin, Ambassadeur de la

République Espagnole prés S. M. le Roi d’Italie.

M. Francisco Bilbao, Ingénienr-Agronome en Chef,
Délégué de PEspagne au Comité Permanent de
PIostitut International d’Agriculture.

Le Président de la République IFrangaise :

Son Exec. le Comte de Chambrun, Ambassadeur de
France prés S. M. le Roi d’Italie.

(Tradugiao)

Convencao Internaciu'nall para a unificacao dos métodos de andlise dos
vinhos no comércio internacional.

Sua Majestade o Rei da Bulgéria; o Presidente da Re-
piblica do Chile; o Presidente da Repiblica Espa-
nhola; o Presidente da Repiblica Francesa; Suna Al-
teza Serenissima o Regente do Reino da Hungria;
Sua Majestade o Rei da Itdlia; Sua Majestade o Sal-
tio de Marrocos; o Presidente da Reptblica da Pel6-
nia; Sua Majestade o Rei da Roméuia; o Conselho
Federal Suico; o Presidente da Repitblica Tcheco-
Slovaca e Sua Alteza o Bey de Tunis;

Considerando que se torna necessério, para facilitar
as transacedes internacionais em matéria de vinho, que
os resultados das andlises dos vinhos possam ser facil-
mente compreendidos, segura e rapidamente interpreta-
dos, decidiram estabelecer entre si uma Conveng¢io para
a unificagdo dos métodos de anilise dos vinhos que te-
nham por objecto transacedes comerciais internacionais.

Como conseqgiiéncia, nomearam seus plenipotencia-
rios:

Sua Majestade o Rei da Bulgdria:

Sua Exceléncia M. Svetoslav Poménoff, Enviado
Extraordinirio e Ministro Plenipotenciirio junto
de Sua Majestade o Rei da Italia.

O Presidente da Repiiblica do Chile:

O Doutor José S. Salas, adido & Embaizada do
Chile junto da Corte Italiana.

O Presidente da Reptublica Espanhola:

Sua Exceléncia M. J. Gomez Ocerin, Embaixador
da Republica Espanhola junto de Sua Majes-
tade o Rei da Italia;

M. Francisco Bilbao, Engenheiro Agrénomo Chefe,
delegado da Espanha no Comité Permanente do
Instituto Internacional de Agricultura.

O Presidente da Repuablica Francesa:

Sua Exceléncia o Conde de Chambrun, Embaixa-
dor da Francga junto de Sua Majestade o Rei da
Ttilia;
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M. Louis-Dop, Membre de 1’Académie d’Agricul-
ture de France, Délégué de la France et des Pos-
sessions francaises 31’[nstitut International d’A gri-
culture, Vice-Président du Cowité Permanent de
PInstitut International d’Agriculture.

M. le Prof. Filaudeau, Directeur du Laboratoire
Central des Fraudes.

Son Altesse Sérénissime le Régent du Royaume de Hon-
grie:
M. André de Szentmiklésy, Secrétaire de la Léga-
tion de Hongrie prés la Cour d’Italie.

Sa Majesté le Roi d’Italie:

Le Prof. Dr. Giuseppe Tommasi, Directeur de la
Station Royale de Chimie Agricole Expérimentale
de Rome.

Le Prof. Luigi Casale, Directeur de la Station
Royale d’Oenologie Expérimentale d’Asti.

Sa Majesté le Sultan du Maroe :
M. Louis-Dop (précitsé).

Le Président de la République de Pologne:

M. Roman Mazurkiewicz, Consul général et Con-
seiller commercial de I’Ambassade de Pologne
prés la Cour d’Italie.

Sa Majesté le Roi de Roumanie:

Le Prof. Eugdne Porn, Conseiller commercial & la
Légation de Reumanie prés la Cour d’Italie, Dé-
légué de la Roumanie au Comité Permanent de
I'Institut Intérnational d’Agriculture.

Le Conseil Fédéral Suisse:

Son Exe. M. Georges Wagniére, Envoyé extraor-
dinaire et Ministre plénipotentinire de la Confé-
dération Suisse prés S. M. le Roi d’Italie, Délé-
gué de la Suisse au Comité Permanent de I’Institut
International d’Agriculture.

~ Le Président de la République Tchécoslovaque :

Son Exc. le Dr. Frantisek Chvalkovsky, Envoyé
extraordinaire et Ministre plénipotentiaire prés
S. M. le Roi d'Italie, Délégué de 1a Tchécoslova-
quie au Comité Permanent de 1’Institut Interna-
tional d’Agricultare.

Son Altesse le Bey de Tunis:

Son Exec. le Comte de Chambrun (précits).
M. Louis-Dop (précité).

M. le Prof. Filaudeau (précité).

Lesquels, & ce dament autorisés, réunis a Rome, au
sitgge de l'Institut International d’Agriculture, et ayant
échangé leurs pouvoirs qui ont été reconnus réguliers,
sont convenus de ce qui suit: '

ARTICLE 1
En vue d’assurer I'application des principes fixés par
les articles 2 et 8 ci-aprés, les Hautes Parties contrac-
tantes s’engagent A introduire dans leur réglementation
des prescriptions visant les méthodes d’analyse des vins
applicables en cas de contestations qui pourraient sur-
gir dans le commerce international des vins.

Mr. Louis Dop, Membro da Academia de Agri-
caltura de Franca, Delegado da Franca e das
. Possessdes Francesas ao Instituto Internacional
de Agricultura, Vice-Presidente do Comité Per-
manente do Institato Internacional de Agrical-
tura;
O Professor Filaudeau, Director do Laboratério
Central de Fraudes.

Sua Alteza Serenissima o Regente do Reino da Hun-
gria:

Mr. André de Szentmiklésy, Secretirio da Legagdo
da Hungria junto da Corte Italiana.
Sua Majestade o Rei da Ttalia:

O Professor Doutor Giuseppe Tommasi, Director
da Real Estagio Experimental de Quimica Agri-
cola de Roma.

O Professor Luigi Casale, Director da Real Esta-
¢do Experimental de Enologia de Asti.

Sua Majestade o Sultdo de Marrocos:
M. Louis Dop (acima citado).

. O Presidente da Reptiblica da Polénia:

M. Roman Mazurkiewicz, Consul Geral e Conse-
lheiro Comercial da Embaixada da Polénia junto
da Corte da Italia.

Sua Majestade o Rei da Roménia:

O Professor Eugéne Porn, Conselheiro Comercial
da Legac¢io da Roménia junto da Corte da Itilia,
Delegudo da Roménia no Comité Permanente do
Instituto Internacional de Agricultara.

O Conselho Federal Suigo:

Sua Exceléncia M. Georges Wagnidre, Enviado
Extraordinirio e Ministro Plenipotenciirio da
Confederagiio Suica junto de Sua Majestade o
Rei da Italia, Delegado da Suiga no Comité Per-
manente do Instituto Internacional de Agricul-
tura.

O Presidente da Republica Tcheco-Slovaca :

S. Exceléncia o Doutor Frantisek Chvalkovsky,
Enviado Extraordinario e Ministro Plenipotenci-
rio junto de Sua Majestade o Rei de Italia, Dele-
gado da Tcheco-Sloviquia no Comité Permanente
do Instituto Internacional de Agricultura.

Sua Alteza o Bey de Tunis:

Sua Exceléncia o Conde de Chambrun, Mr. Louis
Dop e o Professor Filaudeau (acima citados).

Os quais, devidamente autorizados, reiinidos em Roma,
na sede do Institato Internacional de Agricaltura, e
tendo verificado os respectivos plenos poderes, que
acharam em boa e devida forma, convieram no seguinte :

ARTIGO 1. )

Com o fim de assegurar a aplicacsio dos principios
fixados pelos artigos 2.° e 8.°, a seguir citados, as Altas
Partes Contratantes comprometem-se a introduzir nos
seus regulamentos nacionais prescrigdes respeitantes aos
métodos de anilise dos vinhos apliciveis nos casos de
contestagio que possam surgir no comércio internacional
de vinhos.
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ARTICLE 2
Sur la base de V'article 1 ci-dessus, les Hautes Parties
contractantes s’engagent & introduire dans leur réglemen-
tation nationale, et en vue du seul commerce internatio-
nal des vins, des prescriptions visant l'analyse rapide
des vins, conformes i celles qui sont contenues dans
VAnnexe A A la présente Convention.

ARTICLE 3

Sur la base de article 1 ci-dessus, les Hautes Parties
eontractantes s’engagent 3 introduire dans leur réglemen-
tation nationale, et en vue du seul commerce internatio-
nal des vins, des prescriptions visant Vanalyse détaillée
des vins conformes & ’Annexe B de la présente Cun-
vention.

ARTICLE 4

En cas de contestations sur 'application des articles 2
et 3 ou l'interprétation ct I'application des régles qui y
sont mentionnées, 'une des Parties intéressées pourra,
¢'aceord avee 'autre Partie, demander & 1'Institut In-
ternational d’Agriculture de procéder 4 un essai de con-
ciliation et recourir en dernidre instance 3 la Cour Per-
manente de Justice Internationale, aprés avoir épuisé
tous moyens d’entente.

A Veffot de l'essai de conciliation, un Comité dans
lequel les Ktats intéressés et 'Institut International
d’Agriculture désigneront chacun un expert, examincra
le différend, en tenant compte de tous documents ot élé-
ments probatoires utiles. Ce Comité déposera son rap-
port, que l'Institut International d’Agriculture notifiera
A chacun des Pays intéressés, toute liberté d’action ulté-
rieure des Grouvernements étant réservée.

Les Gouvernements intéressés s’engagent & supporter
en commun les frais de la mission confiée aux experts.

ARTICLE 5

Les Pays qui n’ont pas signé la présente Convention
seront admis & y adhérer sur lear demande.

L’adhésion sera notifiée par la voie diplomatique au
Gouvernement italien et par celui-ci aux Pays contrac-
tants, ainsi qu’d D’Institut International d’Agriculture,
lequel en informera A son tour ’Office International du
Vin.

ARTICLE 6

Tout Pays contractant et adhérent peut, en tout temps,
notifier au Gouvernement italien que la présente Con-
vention est applicable A tout ou partie de ses Colonies,
Protectorats, Territoires sous mandat, Territoires soumis
) sa souveraineté ou A son autorité, ou tous Territoires
sous sa suzeraineté. La Convention s’appliquera & tous
les territoires désignés dans la notification. A défaut de
cette notification, la Convention ne s’appliquera pas &
ees territoires.

ARTICLE 7

Le Pays contractant ou adhérent qui voudra apporter
une modification au texte des Annewes A ou B da la
présente Convention, devra en donner communication &
PInstitut International d’Agriculture.

Ce dernier soumettra le texte des modifications de-
mandées 3 Dapprobation d'une Commission de cing
experts, désignés par lui aprds consultation des Gouver-
nements des Etats contractants sur les personnalités
appelées & en faire partie. Les membres de cette Commis-
sion seront renouvelés tous les trois ans. Elle entendra
un expert désigné par le Gouvernoment qui demande la
modification.

Dans Je cas ol les modifications demandées seraient
approuvées par la dito Commission, I'Institut portera ce
résultat & la connaissance des Pays contractants, ou
adhérents, en les invitant & donner leur adhésion daps

ARTIGO 2.0
Baseadas no artigo anterior, as Altas Partes Contra-
tantes comprometem-so a introduzir nos seus regulamen-
tos nacionais, e tendo apenas em vista o coméreio inter-
nacional dos vinhos, prescriges visando a andlise
sumdria dos vinhos, em confurmidade com as que estdo
contidas no Anexo A da presente Convenciio.

ARTIGO 3.°

Com base no artigo 1.°, as Altas Partes Contratantes
comprometem-se a introduzir nos seus regulamentos na-
cionais, e tendo apenas em vista o comc¢reio internacio-
nal dos vinhos, prescricdes respeitantes a andalise minu-
ciose dos vinhos, c¢m conformidade com o Avexo B da
presente Convengio.

ARTIGO 4.°

No caso de contestacfio sdbre a aplicacio dos arti-
gos 2.° e 3.° ou sobre a interpretaciio e aplicagio das
regras néles mencionadas, uma das partes interessadas
podera, de acordo com a outra, pedir ao Instituto In-
ternacional de Agricultura quo se proceda a um ensaio
de conciliacio e recorrer, em wltima instincia, ao Tri-
bunal Permanente de Justiga Internacional, depois de
esgotados todos os meios de conciliacdio.

Para efeito das tentativas de conciliagiio, uma comis-
s30, para a qual cada Estado interessado e o Instituto
Internacional de Agricultura nomeardo um perito, exa-
minard a pendéncia, tendo em conta todos os documen-
tos e elementos probatérios tteis. A comissdio elabo-
rard o seu relatorio, que o Instituto Internacional de
Agricultura enviara a cada pals interessado, ficando re-
servada toda a liberdade de ac¢fio ulterior dos Gover-
noS.

Os Governos interessados comprometem-se a suportar
em comum as despesas resultantes da missio confiada
aos peritos.

ARTIGO 5.2

Os paises que niio assinaram a presente Convengdo
poderiio aderir, a seu pedido.

A ades3o serd comunicada pela via diplomética ao
Govérno Italiano e por &ste aos pafses contratantes, o
bem assim ao Instituto Internacional de Agricultura, o
qual informara por sua vez o Office International du Vin.

ARTIGO 6.°

Qualquer pafs contratante ou aderente pode, a todo o
tempo, notificar ao Govarno Italiano que a presente Con-
vengiio é aplicivel a todas ou parte das suas coldnias,
protectorados, territérios sob mandato, territérios sub-
metidos A sua soberania ou autoridade ou todos os ter-
ritérios soh a sua suserania. A Convencdio aplicar-se-a
a todos os territérios designados na notificacdio. Na falta
desta notificacio, a Conven¢flo niio serd aplicada a 8sses
territérios.

ARTIGO 7.°

O pais contratante ou aderente quo queira introduzir
qualquer modificagio no texto dos Anexos A ou B da
presente Convenciio devers comunicar o seu desejo a0
Instituto Internacional de Agricultura.

Tste Gitimo submeterid o texto das modificacdes pedi-
das A aprovacio de uma comissdio de cinco peritos, no-
meados pelo Instituto, depois de consulta feita aos Go-
vernos dos Estados contratantes sobre as personalidades
que devem fazer parte da mesma comissio. Os mem-
bros desta comissio serio renovados de trds em tris
anos. O Govérno que pedir a moditicaciio designard um
perito. que sera ouvido por aquela comissio.

No caso de as modificacdes pedidas serem aprovadas
pela comissito, o Institnto dard conhecimento do resul-
tado aos paises contratantes ou aderentes, convidando-os
a dar a sua adeslio no prazo de s-is meses. Expirado
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le délai de six mois. A l'expiration de cette périodo, les

Pays contractants ou adhérents qui n’auront pas répondu

seront considérés comme acceptants.

La modification ontrera en vigueur six mois aprés la
date de la lettre par laquelle I'Institut International
Q’Agriculture aura communiqué aux I'ays contractants
ou adhérents 1'adhésion unanime & la modification pro-
posée, telle qu’elle résulte de 1’application du paragraphe
ci-dessus.

Sur la demande d’un pays contractant ou adhérent
la Commission de cinq experts dont il est question dans
les paragraphes ci-dessns pourra également proposer des
mdéthodes internationales d’analyses pour les détermina-
tions qui ne figurent pas dans les Annexes 4 et B, et
les préciser dans le cas de simple recommandation pour
un dosage déterminé. La suite & donner i ‘ces proposi-
tions sera identique & celle qui est indiquée pour les
modifications de méthodes, proposées par un pays con-
tractant ou adhérent. :

ARTICLE 8 .
Les Etats contractants ou adhérents s’engagent a

échanger entre eux la série des lois, décrets et régle-

ments concernant les vins et leurs méthodes d’analyse
nationalé et & faire connaitre les Bureaux officiels des
douanes désignés par les-Gouvernements pour effectuer
ces opérations, ainsi que les établissements- officiels ha-
bilités pour la délivrance des certificats. Toute la série
de ces documents et renseignements devra &tre envoyée
également i '\’Institut International d’Agriculture, lequel
informera 1'Oftice International du Vin.

ARTICLE 9 .

Le Pays contractant ou adhérent qui voudra dénon-
cer la présente Convention, soit pour la totalité de ses
territoires, soit seulement pour tout ou partie de ses
Colonies, Protectorats, Possessions ou Territoires visés
a P’article 6, devra le notifier au Gouvernement italien,
qui en avisera immédiatement les autres Etats adhérents
ct I'Institut International d’Agriculture, en leur faisapt
connaitre la date & laquelle il a regu cette dénonciation.

La dénonciation ne produira ses effets qu’a 1’égard du
Pays qui l’aura notifiée ou des Colonies, Protectorats,
Possessions ou Territoires visés dans ’acte de dénon-
ciation, et cela seulement un an aprds que la notification
en sera parvenue au Gouvernement italien.

ARTICLE 10
La présente Convention sera ratifiée aussitot que pos-
sible et les ratifications seront déposées auprés du Gou-
vernement italien. '
Avis de chaque ratification sera donné par le Gouver-
nement italien aux autres Pays contractants, ainsi qu’i
I'Institut International d’Agriculture. -

ARTICLE 11

Chaque Pays aura la facalté de déclarer, au moment
du dépot de sa ratification, qu’il subordonne la mise en
vigueur de la préserte Convention, en ce qui le con-
cerne, i l'application de la Convention de la part de
certains Pays nommément désignés. '

La présente Convention' entrera en vigueur lorsqu’elle
aura ét$ ratifiée au moins par trois Pays souverains, in-
conditionnellement ou sous des couditions qui se sont
réalisées. .

_Dans ce cas, l'entrée en viguear commencera six mois
aprés la date du dépot de la troisidme ratification.

Pour tous les autres Pays ratifiants ou adhérents la
Convontion ehtrera en vigueur dans un délai de six mois,
au fur et & mesure du dépot de leur ratification on de
leur adhésion. .

éste prazo, os paises contratantes ou aderentes que nilo
tenham respondido serdo tidos como concordantes.

-+ A modificaglio entrard em vigor seis meses depois.da

data da carta em que o Instituto Internacional de Agri-
cultura tenha comunicado aos pafses contratantes ¢n
aderentes a adeslio unfinime i modificaglo proposta, tal
como resulta da aplicagiio do paragrafo acima.

A pedido de um pais contratante oa aderente, a comis-
sdo dus cinco peritos, ji mencionada, poder4 igualmente
propor métodos internaciouais de anslises para determi-
nacdes que nio figurem nos Anexos A e B e pormeno-
rizd-las, no caso de simples recomenda¢do refercnte a
um determinado doseamento. O seguimento a dar a es-
tas propostas seria idéntico ao indicado para as modifi-
cacBes dos métodos propostos por um pais contratante
ou aderente.

ARTIGO 8.0

Os Estados contratantes ou aderentes comprometem-se
a trocar entre si a colec¢iio de leis, decretos e regula-
mentos respeitantcs aos vinhos e seus métodos nacionais
de andlises e a tornar conhecidos os laboratérios oficiais
designados pelos (Governos para efectuar estas analises,
e bem assim os estabelecimentos oficiais habilitados a
fornecerem certificados. Todos estes documentos e in-
formacdos deverio ser igualmente enviados ao Instituto
Internacional de Agricultura, que, por seua turno, infor-
mara o Office International du Vin.

ARTIGO 9.

O pais contratanto ou aderente que queira denunciar
a presente Convenclio, quer para a totalidade do seu
territério, quer para a totalidade ou parte das suas
col6nias, protectorados, possessdes ou territérios visados
no artigo 6.°, deverd notificar o Govérno Italiano, que
avisari imediatamente os outros Estados aderentes e o
Instituto Internacional de Agricultura, comunicando-lhes
a data em que recebeu a denfincia.

A denfincia s6 produziri seus efeitos no pafs que a
notificou ou nas colénias, protectorados, possessdes ou
territérios visados no acto da denuncia, e isto sbmente
um ano depois de a notificagio ter chegado ao Govérno
Italiano.

ARTIGO 10.

A presente Convengdo serd ratificada logo que seja
possivel e as ratificicBes serdo enviadas ao Govérno
Italiano.

O Govérno Italiano enviard aos outros pafses comtra-
tantes, assim como ao Instituto Internacional de Agri-
cultura, o aviso de cada ratificagdo. -

ARTIGO 11.°
Qualquer pais terd a faculdade de declarar, na ocasidio
de enviar a sua ratificacio, que subordina a entrada
em vigor da presente Convenglio, no que lhe diz res-
peito, & aplicagio da Convencllo por parte de certos
paises que o-mesmo nomeadamente designe.

A presente Convenglio entrari em vigor -logo que
tenha sido ratificada pelo nenos por trés pafses sobera-
nos, incondicionalmente ou com as condicdes estabele-
cidas. : B
Neste caso a entrada em vigor comegari seis meses

depois da data da entrega da terceira ratificagfio.

Para todos os demais paises ratificantes ou aderentes
a Convenglio entrari em vigor num prazo de seis meses,
a contar da data da sua ratificagio ou da sua adesio.
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.En foi de-quoi les plénipotentiaires respectifs ont
signé la présente Convention.

Fait' & Rome, le cing juin.mil neuf cent trente-cing,
en un seul exemplaire, qui sera déposé dans les Ar-
chives du Ministére des Affaires Etrangéres d’Italie.

Unec copie, certifite conforme, sera remise par la voie
giplomatique A chaque Pays signataire de la présente
Convention, par les soins du Ministére Royal Italien des
Affaires Etrangéres. :

Pour la Bulghrie:
8. Poménoff (a. r.).

Pour le Chili:
J. S. Salas.

Pour I'Espagne:
o

J. Gomez Ocerin (a. 1.).
Francisco Bilbao (a. 1.).

Pour la France (et l’Alg:érie):-
Charles de Chambrun.

Pour la Hongrie: -
Szentmikldsy (a. r.).

Pour I'Italie:
G. Tommast.
Luigi Casale.
Pour le Maroc:
Louis-Dop.

Pour la Pologne:
Roman Mazurkieiicz (a. 1.)..

Pour la Roumanie:
Eugéne Porn (a. r.). .

Pour la Suisse:
Wagniere (a. 1.).

Pour la Tchécoslovaquie:
Chvalkovsky (a. 1.).

Pour la Tunisie:
Charles de Chambrun.

ANNEXE A
Méthode d’analyse rapide .
Cette méthode comporte nécessairement :

Un examen organoleptique.

La détermination de la densité.

Le dosage de Y’alcool.

Le dosage de l'extrait sec. .

L’appréciation des matitres réductrices.

L’appréciation de la teneur en sulfates.

Détermination des matidres minérales (cendres) et
de leur alcalinité. ©

Le dosage des acidités (totale et volatile).

Le dosage de l’anhydride sulfaureux.

Eventuellement la recherche des antiseptiques, des
édulcorants et l’examen de l2 matidre colorante.

Em testemunho do que os plenipotenciarios respecti-
vos assinaram esta Conveng3o.

Feita em Roma, no dia cinco de Junho de mil nove-
centos e trinta e cinco, num sé exemplar, que serd de-
positado nos arqunivos do Ministério dos Negbécios Es-
trangeiros de Itilia. : :

Uma c6pia auténtica serd remetida pela via diploma-
tica a cada pais signatirio da presente Convengdo, por
intermédio do Real Ministério Italiano dos Negoécios
Estrangeiros. )

Pela Bulgéria:

8. Poménoff (a. r.).

Polo Chile: |
J. S. Salas.

Pela Espuanha:

J. Gomez Ocerin (a. r.).
Francisco Bilbao (a. r.).

Pela Franga (e Argélia):
Charles de Chambrun.

Pela Hungria:
Szentmiklésy (a. r.).

Pela Itilia:
G. Tommasi.
. Luzgi Casale.
Por Marrocos:
Louis-Dop.

Pela Polénia:
Roman Mazurkiewicz (a. r.).

Pela Roménia:
- Eugeéne Porn (a. t.).

Pela’ Suiga:
Wagniere (a. 1.).

Pela Tcheco-Sloviquia :
Chvalkovsky (a. r.).

Pela Tunisia:
Charles de Chambrun.

ANEXO A
Método de analise sumaria
Este método comporta necessariamente:

O exame organoléptico;

A determinagio da densidade;

O doseamento do alcool;

O doseamento do extracto séco;

A determinacfio das substéncias redutoras;

A determinaglio quantitativa de sulfatos;

A determina¢io das matérias minerais (cinzas) e da
sua alcalinidade ;

O doseamento da acidez (total e volatil);

O doseamento do anidrido sulfuroso;

E, eventualmente, a pesquisa dos antissépticos,
edulcorantes e o exame da matéria corante.
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EXAMEN ORGANOLEPTIQUE. — L’examen organoleptique
approfondi est indispensable. Il doit comporter: aspect
du vin, counleur, limpidité, odeur, dégustation, tenue &
Vair (24 heures, a 15° C.). $’il parait nécessaire, le
compléter par 'esamen microscopique, de facon i vé-
rifier si le vin renferme une proportion anormale de
bactéries acétiques ou autres (germes de maladies telles
que: tourne, amertume, graisse, ete.).

Le résultat de l’examen organoleptique et microsco-
pique pourra amener le chimiste & renoncer & l’analyse
sommaire et 4 utiliser de suite la méthode d’analyse dé-
taillée.

Lorsque le vin est trouble, procéder & sa filtration
sur papier, en ayant soin de couvrir 'entonnoir et d’exé-
cuter 'analyse sur le vin filtré. Mention de cette opéra-
tion devra figarer sur le bulletin d’analyse.

DENSITE. — Aprés avoir éliming, s’il y a lieu, ’acide
carbonique, déterminer la densité & une température
aussi voisine que possible de 15°; en utilisant soit un
densimdtra centésimal, soit le picnométre, soit la ba-
lance hydrostatique. Le résultat ramené & 15° compor-
tera 4 décimales. Les écarts admissibles entre demx
résultats ne doivent porter que sur le 4%me décimale.

DEGRE ALCOOLIQUE. — Procéder par distillation du
vin préalablement et exactement neutralisé et par dé-
termination du titre du distillat, soit & 1’aide d’alcoome-
tres soigneusement controlés, soit au picnometre, soit
4 la balance hydrostatique. Le résultat ramené a 15°
sera exprimé, & la fois, conformément & la Convention
de 1912, en grammes par litre et pour cent en vo-
lume (degré Gay-Lussac et dixidme de degré). L’écart
admissible sur ce dernier mode d’expression ne pourra
dépasser 0°1 en plus ou en moins.

Exrrarr sec. — L’extrait sec sera déterminé par mé-
thode densimétrique, en se basant sur le poids spécifique
du vin a 15° et sur celui du distillat alcoolique & 15°.
Dans ’expression du résultat, il sera indispensable, en
attendant les conclusions des comparaisons en cours,
et une entente ultérieure & ce sujet, d’indiquer la formule
utilisée pour tirer de ces données la valeur de lextrait
sec. (Iformules d’Akermann, de Houdart, de Dujardin-
Salleron, de Roussopoulos, etc.). L’écart entre deux
résultats ne pourra dépasser 0,5 gramme par litre.

MATIERES REDUCTRICES. — Dans les vins secs ordinai-
res, pratiquer un essai qualitatif, en employant le vin
décoloré par la dose minimum de noir décolorant, et
en utilisant la quantité de liqueur cupropotassique cor-
respondant & un gramme ou deux grammes de sucre
interverti par litre, en opérant sur 10 cc. de vin. Ex-
primer le résultat de la fagon suivante: matitres ré-
ductrices <1 gramme ou matidres réductrices > 1
gramme mais < 2 grammes.

Si V’essai indique une quantité de sucre interverti net-
tement supérieure & 2 grammes par litre, effectuer le
dosage exact, en emplovant le procédé indiqué dans la
méthode détaillée.

StLFATES. — Rechercher qualitativement les sulfates
en employant une liqueur titrée de chlorure de baryum,
additionnée d’acide chlorhydrique.

"Exprimer les résultats de la fagon suivante:

Sulfate de potassium par litre: <C1 gramme ou > 1
gramme mais <2 grammes ou> 2 gramines.

Si Pessai indique une quantité supérieure & 2 gram-
mes par litre, effectuer le dosage exact, en employant
le procédé indiqué dans la méthode détaillée.

EXAME ORGANOLEPTICO. — K indispensdvel um minu-
cioso exame organoléptico, que abrangera : aspecto do vi-
nho, eor, limpidez, cheiro, prova e comportamento em
contacto com o ar (24 horas, a 15° C). Se se julgar
necessdrio, completar-se-4 com o exame microscopico,
de modo a verificar se o vinho contém uma proporcio
anormal de bactérias acéticas ou outras (zermes de
doengas, tais como: volta, amargo, gordura, etc.).

O resultado do exame organoléptico e microscopico
poderad levar o quimico a abandonar a anilise sumiria
e a utilizar imediatamente o método da analise minu-
ciosa.

Quando o vinho est4 turvo, devera filtrar-se em filtro-
-papel, tendo o cuidado de cobrir o funil. A anilise deve
executar-se no vinho filtrado, pormenor que devers fi-
gurar no boletim de anélise. '

DExnsipADE. — Depois de ter sido eliminado o 4cido
carbénico, se disso houver necessidade, determinar-se-4
a densidade a uma temperatura tam préxima quanto
possivel de 15° C, utilizando ou um densimetro centesi-
mal, ou um picnémetro ou, ainda, a balanc¢a hidrostatica.
O resultado referido a 15° indicard quatro decimais.
Entre dois resultados s6 sio admissiveis diferengas que
incidam sobre a quarta casa decimal.

Grapuagko aLcoorica. Utilizando alcoSmetros rigo-
rosamente aferidos, o picnémetro ou a balanga hidros-
titica, procede-se & sua determinacio, destilando o vi-
nho prévia e exactamente neutralizado, o que deve ser
verificado pelo titulo de destilado. O resultado, referido
a 15° serd simultineamente expresso em gramas, por li-
tro, conforme a Convenclo de 1913, e cm percentagem
por volume (grau Gay-Lussac e décimas do grau). Nos
resultados cxpressos em percentagem por volume, a
diferenga admissivel nio pode exceder 0,1 de grau para
mais ou para menos.

ExTrACTO SECO.— O extracto séco serd determinado
pelo método densimétrico, tendo como base o péso cs-
pecifico do vinho a 15° e o do destilado alcodlico, tam-
bém a 15° Na exprossio do resultado serd indispensavel,
emquanto se nfio concluirem os estudos comparativos
em curso ¢ se ndo chegar a um entendimento'a @8ste
respeito, indicar a férmala usada na determinacio do
extracto séco. (Férmulas d’Akermann, de Houdart, de
Dujardin-Salleron, de Roussopoulos, etc.). A diferenca
entre dois resaltados ndo pode ultrapassar 0,5 grama
por litro.

SUBSTANCIAS REDUTORAS.— Nos vinhos sscos cor-
rentes, fazer um ensaio qualitativo, empregando o vinho
descorado com a dosc minima do negro descorants e
utilizando a quantidade de licor cupropotissico corres-
pondente a 1 ou 2 gramas de acicar invertido por litro,
operando com 10 centimetros cibicos de vinho. Expri-
mir o resultado da seguinte maneira: matérias redu-
toras <C1 grama ou matérias redutoras > 1 grama, mas
<2 gramas.

Se o ensaio indica uma quantidade de agtcar invertido
nitidamente superior a 2 gramas por litro efectuar o
doseamento exacto, empregando o processo indicado no
método de anilise minuciosa.

SULFATOS. — Pesquisar qualitativamente os sulfatos,
empregando um licor titulado de cloreto de bario, adi-
cionado de 4cido cloridrico.

Exprimir os resultados da seguinte maneira:

Sulfato de potdssio por litro <1 grama ou> 1 grama,
mas < 2 gramas, ou_> 2 gramas.

Se o ensaio indicar uma quantidade superior a 2 gra-
mas por litro, fazer o doseamento exacto, empregando o
processo indicado no método de anilise minuciosa.
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MATIERES MINERALES (cendres).— Calcination aurouge
sombre d’une quantité connue de vin et pesée des cen-
dres blanches. S'il est nécessaire, on pourra procéder
par lixiviation.

Déterminer 'alcalinité des cendres totales par la mé-
thode & l’orangs, avec correction correspondante aux
phosphates déterminés par la méthode colorimétrique.

AcipIre:

a) Acidité totale.—Placer une quantité exactement
mesurée de vin dans une fiole & fond plat, porter a 80°
en plagant quelques minutes au hain-marie, de fagon a
chasser l'acide carbonique, laisser refroidir. A l'aido
d’une burette graduée, faire tomber dans le vin une
liqueur alcaline titrée (soude ou potasse). A la fin de
Vopération, ajouter la liqueur goutte & goutte jusqu’'a
saturation compléte. Constater celle-ci par touches sar
papier de tournesol sensible. L’emploi de la phénolphta-
léine est ici rigoureusement proserit.

b) Acidité volatile. — Entrainer les acides volatils par
un courant de vapeur d’eau, le vin mis en expérience
étant préalablement chaufté an bain-marie bouillant (mé-
thode de Blarez modifiée). Faire passer le courant de
vapeur en ayant soin de ne pas laisser baisser le niveau
du vin. Titrer acidité du distillat en utilisant le tour-
nesol sensible comme indicatenr.

On peut pour ce dernier titrage utiliser la phénolphta-
léine & la condition d’en faire mention sur le bulletin
d’analyse.

Si lo vin contient de ’anhydride sulfurcux, doser ce-
lui-ci sous ses deux formes dans le distillat. L’acidité cor-
respondante & I’anhydride sulfureux libre et la moitié de
celle correspondante & I'anhydride combiné douivent étre
retranchées de l'acidité volatile.

¢) Expression des résultuts. —Les résultats des dosa-
ges d’acidité s’expriment, conformément A la Convention
de 1912, en cc. de liqueur alcaline normale par litre de
vin, et, conjointement, dans la forme consacrée par
Vusage dans le pays o a été effectuée 'analyse.

Les écarts admissibles entre deux dosages ne doivent
pas dépasser 1 ce. de liquour alcaline NV pour acidité
totale, et 0%,2 pour les acides volatils.

ANHYDRIDE SULFUREUX :

a) Anhydride sulfureux libre (dans les vins blancs
seulement). — Titrage direct & I’aide d’une liqueur titrée
d’iode, en wutilisant 1’emploi d’amidon comme indicateur.

b) Anhydride sulfureux total. — Employer indifférem-
ment la méthode de Rippert (titrage par une liqueur
d’iode, le vin ayant été préalablement traité par un
excds de liqueur alcaline, puis acidifié par 'acide sulfu-
rique), ou la méthode de Haas (déplacement par I’acide
phosphorique et entrainement par un courant d’acide
carbonique, oxydation par l'iode et dosage pondéral ou
titrimétrique).

Mention devra étre faite sur le bulletin d’analyse de
la méthode utilisée.

Les écarts admissibles entre deux dosages pratiqués
le méme jour sont de 0,002 grammes pour ’anhydride
sulfureux libre et de 0,005 grammes pour U'anhydride
sulfureux total. :

ANNEXE B
Méthode d’analyse détaillée

EXAMEN ORGANOLEPTIQUE. — Examen microscopique
détaillé. Pour la détermination de la densité, du dosage

SUBSTANCIAS MINERAIS (cinzas). — Calcinar ao rubro
sombrio uma quantidade conhecida de visho e pesar as
cinzas brancas. Se for necessario, recorrer-se-a 3 lixi-
viacio.

Determinar a alcalinidade das cinzas totais pelo mé-
todo do alaranjado de metilo com correegiio correspon-
dente aos fosfatos detorminados pelo método colorimé-
trico.

AcipEz:

«) Acidez total. — Deitar num copo de fundo chato
uma quantidade de vinho rigorosamente medida, aque-
cer a 80° em banho-maria, durante alguns minutos, de
modo que seja libertado o acido carbémico, e deixar
arrefecer. Com uma bureta graduada fazer cair no vinho
um licor alcalino titulado (s6dio ou potissio). No fim da
operaciio juntar o licor, gota a gota, até & saturagdo
completa, que se verificard por meio de toques num
papel de tornesol sensivel. O emprégo da fenolftaleina
6, neste caso, absolutamente excluido.

b) Acidez volatil.— Libertar os 4cidos volateis com
uma corrente de vapor de dgua; o vinho a analisar dove
ser préviamente aquecido a banho-maria fervente (mé-
todo de Blarez modificado). Fazer passar a corrente de
vapor, tendo o cuidado de niio deixar baixar o nivel do
vinho. Titular a acidez do destilado, utilizando o torne-
sol sensivel como indicador.

Pode-se, para esta ultima titulagio, utilizar a fenolfta-
lefina, com a condigdo de mencionar o facto no bholetim
da andlise.

Se o vinho contém anidrido sulfuroso, deve-se dosed-lo
no destilado nas suas duas formas. A acidez correspon-
dente ao anidrido sulfuroso livre o a metade da corres-
pondente do anidrido combinado devem ser deduzidas
da acidez voldtil.

¢) Expressio dos resultados.— Os resultados dos do-
seamentos da acidez siio expressos, conforme a Conven-
cio de 1912, om centimetros cubicos de licor alcalino
normal por litro de vinho e, conjuntamente, na forma
consagrada pelo uso no pais em que foi efectuada a ana-
lise.

As diferencas admissiveis entre dois doseamentos ndo
deverio exceder 1 centimetro cébico do licor alcalino ¥
para a acidez total e 0°"3,2 para os acidos voliteis.

ANIDRIDO SULFUROSO:

a) Anidrido sulfuroso livre (apcnas nos vinhos bran-
cos). — Titulagdo directa com um licor titulado de iodo,
utilizando o amido como indicador.

b) Anidrido sulfuroso total.— Empregar indifercntc-
mente o método de Rippert (titulagiio por um licor de
iodo, tendo o vinho sido primeiro tratado com um ex-
cesso de licor alcalino e depois acidificado com o dcido
sulfdrico), ou o método de Haas (deslocamento pelo
4dcido fosférico e arrastamento por uma corrente de
4cido carbémico, oxidaglio pelo iodo e dosagem ponde-
ral ou volumétrica). No boletim de andlise mencionar-
-se-% o método utilizado. ’

As diferencas admissiveis entre dois doseamentos fei-
tos no mesmo dia sio de 08,002 para o anidrido sulfu-
roso livre e de 05,005 para o anidrido sulfuroso total.

ANEXO B

Método de analise minuciosa

ExaME ORGANOLEPTICO. — Exame microscépico por-
menorizado. Para a determinagiio da densidade, do do-
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de lalcool, de Uextrait sec, des maticres minérales, des
acidités totales et volatiles et de Uanhydride sulfureux
procéder comme il ost dit dans la méthode rapide.

MATIERES REDUCTRICES @

a) Défécation du vin.— Procéder & la défécation du
vin. soit par la méthode au sous-acétate de plomb, soit
par la méthode au sulfate acide de mercure. Pour 1’ap-
plication de cette dernitre méthode, il y aura lieu de
prendre des précautions spéeiales si le vin renferme du
saccharose. ’

b) Dosage. — Limployer uniquement les méthodes uti-
lisant les liquenrs cupropotassiques. Procéder soit par
titrimétrie (méthodes au sulfate ferreux et permanga-
nate, ou 2 liode et thiosulfate), soit par gravimétrie
(pesée de I'oxydule de cuivre obtenu sur le vin déféqué
au plomb et rigoureusement noutre, ou du caivre régé-
néré). Cette derniére méthode est seule recommandable
avec les vins riches en sucre (plus do 10 grammes par
litre).

¢) Examen polarimétrique. — Opérer do préférence
sur la liqueur déféquée au sulfate acide de mercure.
Examen an tube de 20 centimdtres, & 20° C.

DosAGE DU SACCHAROSE. — Procéder préalablement &
Pinterversion et appliquer les méthodes ei-dessus déeri-
tes en prenant les précautions indispensables.

Les résultats des dosages des matitres réductrices et
du saccharose seront exprimés en grammes de sucre in-
terverti par litre, pour ce qui est des matitres réductri-
ces, et en grammes par litre pour le saccharose.

ACIDE TARTRIQUE. — L’insuffisance des méthodes ba-
sées sur la précipitation du bitartrate et titrage volumé-
trique étant reconnue, il est recommandé d’employer les
méthodes au racémate de calcium (méthode de Kling).
Les résultats sont & exprimer en centimdtres cubiques de
liqueur alcaline N et en bitartrate de potassium par litre.

ALCALINITE DES CENDRES. — Opérer sur les cendres
totales de 50 centimétres cabiques de vin obtenues comme
il est dit dans la méthode d’analyse rapide. Dosage
titrimétrique en retour aprés dissolution dans Pacide sul-
furique N/10, addition de chlorure de calcium, et en
employant la phénolphtaléine comme indicatenr (méthode
de Farnsteiner).

Exprimer les résultats & la fois en centimdtres cubi-
ques de liqueur normal et en grammes de bitartrate de
potassium par litre. Ecart admissible centimétres cubi-
ques 0,5.

PHOSPHORE TOTAL. — Détruire la matidre organique
par la méthode mercuro-nitrique et précipiter 1’acide
phosphorique par les méthodes classiques. Exprimer les
résultats en grammes d’anhydride phosphorique par litre.
Ecart admissible 0,010 grammes par litro. :

SULFATES. — Préecipitation & DIébullition en milieu
chlorbydrique (1 & 2 par cent) par un excés do chlorure
de baryum, filtration, calcination et pesée. Pour les vins
fortoment sulfités opérer dans un courant d’acide car-
bonique. Exprimer les résultats .en grammes de sulfate
neutre de potassium par litre. Ecart admissible 0,050
grammes.

ACIDITE FIXE. — Déterminer 1’acidité fixe en retran-
chant de P’acidité totale I'acidité volatilo (non corrigée).
0

.

seamento do alcool, do exrtracto séco, das mntérias mine-
rais, da acidez total o da voldtil o do anidrido sulfuroso
proceder como fui dito no método de andlise sumdria.

SUBSTANCIAS REDUTORAS :

a) Defecag@o dos winhos.— Proceder i defecacio do
vinho, quer pelo método do sub-acctato de chumbo,
quer pelo método do sulfato dcido de merchrio. Para a
aplicaciio déste dltimo método deverdo tomar-se Precaun-
¢Oes especiais se o vinho cuntiver sacarose.

b) Doseamento. — Empregar unicamente os mérodos
que utilizem os licores cupropotassicos. Proceder, quer
por volumetria (métodos do sulfato ferroso e perman-
ganato, ou do iodo e tiossulfato), quer por gravimetria
(pesagem do dxido cuproso obtido no vinho defecado
pelo chumbo e rigorosamente neutro, ou do cobre rege-
nerado). Este tltimo método s6 é recomendivel para
vinhos ricos em agicar (mais de 10 gramas cm litro).

¢) Exame po'arimétrico. — Empregar de preferéncia
o licor defecado com sulfato dcido de merctrio —exame
no tubo de 20 centimetros, a 20° C.

DosEaMENTO DA $AcaROSE. — Proceder préviamente
& inversdo e aplicar os métodos acima deseritos, to-
mando as indispensdveis precancdes.

Os resultados dos doseamentos das substincias redu-
toras e da sacarose seriio expressos em gramas de agu-
car invertido por litro para as substancias redutoras e
em gramas por litro para a sacarose.

ACIDO TARTARICO. — Estando reconhecida a insufi-
ciéncia dos métodos bascados na precipitagiio do bitarta-
rato e titulago volnmétrica, recomenda-se o emprégo do
método do racemato de céleio (método de Kling). Os
resultados siio expressos em centimetros ciibicos de licor
alcalino Ve em bitartarato de potéssio por litro.

ALCALINIDADE DaS CINzAS. — Operar com as cinzas
totais de 50 centimetros cébicos de vinho, obtidas como
ficon dito no método de analise suméaria. Doseamento
volumétrico do excesso de 4cido sulfarico N/10 depois
da dissolugsio das cinzas neste acido, adicdio de cloreto
de cilcio e emprégo da fenolftaleina como indicador
(método de Farnsteiner).

Exprimir os resultados simultaneamcnte em centime-
tros cibicos de licor normal e em gramas de bitartarato
de potéssio por litro. Diferenca admissivel, 0,5,

F'OSFORO TOTAL. — Destruir a matéria orgfnica pelo
método mercuro-nitrico e precipitar o dcido fosférico
pelos métodos cléssicos. Exprimir os resultados em gra-
mas de anidrido fosférico por litro. Diferenca admissfvel,
0#r,01 por litro. :

.

SULFATOS. — Precipitagio & ebulieio em meio clori-
drico (1 a 2 por cento), por um excesso de cloreto de
bério, filtragio, calcinagio e pesagem. Para vinhos for-
temente sulfitados, operar numa corrente de anidrido
carbonico. Exprimir os resultados om gramas de sulfato
neutro de potissio por litro. Diferenca admissivel, 97,09,

ACIDEZ FIXA. — Determinar a acidez fixa deduzindo
da acidez total a acidez volatil (ndo corrigida).
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PROTOCOLE DE SIGNATURE

La Conférence ayant reconnu V'impossibilité d’insérer
dans le texte de la Convention, en ce qui concerne
certains dosages, des procédés d’unalyse d’une exactitude
suffisamment éprouvée par l'expérience, elle estime sim-
plement possible de recommander pour ces détermina-
tions spéciales, & n’effectuer que dans certains cas parti-
culiers, les méthodes suivantes, qu’elle estime les maeil-
leures en 1’état actuel de la science cenologique.

ACIDE CITRIQUE. — Recherche qualitative par la mé-
1;.hode de Denigés ou la méthode de Stahre. Dosage
éventuel par la méthode de Kiinz.

_AcioE LacTiQuE. — Employer soit la méthode Bonifazi
sile vin renferme entre 1 ot 4 grammes d’acide lactique
ot moins de 5 grammes de sucre, soit la méthode par
oxydation chromique de Sémichon et Flanzy.

Les résultats seront exprimés a la fois en centimdtres
cubes de liqueur alcaline N et en grammes d’acide
lactique par litre. '

AcIDE suceINIQUE.— Employer la méthode Sémichon—
Flanzy & la condition de vérifier la pureté du succinate
d’ammoniaque obtenu (déduction des ccndres ou ex-
traction & ’éther, et titrage au nitrate d’argent).

GLYCERINE. — Employer les méthodes par entraine-
ment par la vapeur d’eau et dosage par oxidation
chromique. (Méthode Ferré—Bourgés, modifiée par Sé-
michon et Flanzy, ou méthode de von Fellenberg).

Porasse. — Dosage & 1’état de perchlorate aprés des-
truction de la matidre organique par l’acide nitrique
et le mercure.

Pour la Buolgarie:

S. P.ménoff (a. T.).

Pour le Chili:
J. 8. Salas.

Pour ’Espagne:

J. Gomez Ocerin (a. 1.).
FPrancisco Bilbao (a. r.

Pour la France (et 1’Algérie):
Charles de Chambrun.

Pour la Hongrie:
Szentmiklésy (a. r.).

Pour I'Italie:
G. Tommast.
Luigi Casale.
Pour le Maroc:
Louis-Dop.

Pour lz; Pologne:
Roman Mazurkiewicz (a. T.).

Pour la Roumanie:
Eugene Porn (a. r.).

Pour la Suisse:
Wagniére (a. 1.).

PROTOCOLO DE ASSINATURA

Tendo a Conferéncia reconhecido a impossibilidade
de inserir no texto da Conveng#io, no que respeita a
cortos doseamentos, processos de andlise duma exac-
tidiio suficientemente comprovada pela experiéncia, julga
simplesmente possivel recomendar para estas determina-
cdes especiais os resultados seguintes, que julga melho-
res no estado actual da ei6ncia enolégica, e que 86 serio .
empregados em certos casos particulares :

Koo ciTrico. — Pesquisa qualitativa o método de
Denigés: on o método de Stahre. Para o doseamento
eventual o método de Kinz.

Acipo LicTico.— Usar o método Bonifazi, se o vinho
contiver entre 1 a 4 gramas de 4cido lactico e menos
de Db gramas de agticar, ou 0 método por oxidagio créd-
mica de Sémichon e Flanzy.

Os resultados seriio expressos ao mesmo tempo em
centimetros cibicos do licor alcalino N e em gramas
de 4cido lictico, por litro.

Acpo sucixico.— Empregar o método Sémichon—
Flanzy, com a condigio de se verificar a pureza do
sucinato de amoniaco obtido (dedugiio das cinzas ou ex-
tracgiio pelo éter e titulagdio com o nitrato de prata).

GLICERINA. — Empregar os métodos do arrastamento
pelo vapor de dgua e doseamento pela oxidagio cré-
mica (método Ferré—Bourgés, modificado por Sémichon
e Flanzy, ou o método de von Fellenberg).

Porassa. — Doseamento no estado de perclorato, de-
pois da destruigio da matéria organica pelo acido ni-
trico e mercurio.

Pela Bulgaria:
8. Poménoff (a. 1.).

Pelo Chili:
J. S. Salus.

Pola Espanha: ,
J. Gomez Ocerén (a. T.).

Prancisco Bilbao (a. r.).
Pela Franéa (e Argélia):
Charles de Chambrun.

Pela Hungria:
Szentmiklésy (a. T.).

Pela Itdlia:
G. Tommast.

Luigi Casale.

Por Marrocos:
Louis-Dop.

Pela Polobnia:
Roman Mazurkiewicz (a. T.).

Pela Roménia:
Engene Porn (a. r.).

Pela Sui¢a:
Wagniere (a. 1.).
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Pour la Tchécoslovaquie: . Pela Tcheco-Slovaquia:
Chvalkovsky (a. r.). Chvalkovsky (a. r.).
Pour la Tunisie: Pela Tunisia:
Charles de Chambrun. Charles de Chambrun.

Direcgiio Geral dos Negécios Politicos e Econémicos, 4 de Dezembro de 1937.— O Director Geral, Luiz Tei-
xetra de Sampaio. .

InrreENsAe NacioNAL DE Lispoa



