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“  Ministério da Educagao Nacional:
Portaria n.° A7 197

Aprova os procramas das disciplinas téenicas do eiclo pro-
fissional do curso de formagao de avncultma (curso de
agente rural).

Ministério da Sadde e Assisténcia:
Portaria n.° 17 198:

Aprova o Regulamento da Iiscola de Enfermagem de Ponta

Delgada, criada pela Portaria n.° 16 904.

MINISTERIO DA EDUCACAC NACIONAL

Direcgfo-Geral do Ensino Técnico Profissional

" Portaria n.° 17 197
Manda o Governo da Repiblica Portuguesa, pelo
Ministro da Educa¢do Nacional, que sejam aprovados
os seguintes '
Programas das disciplinas 1écnicas
do ciclo profissional do curso de formagdo de agricultura
{curso de agente rural)

Na elaboragio dos programas houve a preocupagio
de os.ajustar ao nivel intelectual dos alunos e & finali-
dade do curso.

0 desenvolvimento dado &s matérias tratadas nas
diversas disciplinas foi condicionado pelo tempo atri-
buido a cada uma delas, sem esquiecer o‘sentido pratico
da patureza deste ensino.

Ao professor competird, ndo sé ajustar o desenvolvi-

mento de cada matéria ao grau do curso, mas também
adapta-lo & regido onde estd instalada a escola.

Nogdes de agrologia

L ’ 1. parte
I) Generalidades:

1. Conceito de awrologla 0 solo, o subsolo e
. a terra ardvel. '

II) Estudo sumério dos constituintes do solo e sua
‘influéncia no comportamento do solo:

1. Matéria mineral. Principais elemento‘s nu-
tritivos e sua acgio nas plantas. ’

2. Matéria orgénica, :

3. Agua do solo.

4. Atmosfera do solo.

" 11T) Propriedades do solo: -

., 1. Fisicas:

Textura, estrutura porosidade; 1mportan—
cia da permeablhdade da capilaridade
¢ da cor do solo.

2. Quimicas:

Comportamento dos elementos nutritivos

no solo; nogiio sumdéria de acidez e pH.
3. Blologlcas

Microrganismos do s.olo e sua acglo; ni-

triﬁ\cagao.

IV) Rochas e sua relagio com o ‘solo agricola:

1. Principais tipos de Tochas e terrenos a que
d&o origem.

2. Tipos fundamentais de solo e suas princi-
pais caracteristicas,

V) Erosio econservagio do solo:

1. Causas da erosio do solo e tipos funda-
mentais. ,
2. Prmclpals processos de conservacgio do solo.

2.> parte
I) Nogoes gerais de fertilidade:

Conceito de fertilidade e produtividade de um
solo. Indicagbes para a sua avaliagdo: and-
lises, ensaios de campo e plantas‘ esponté-
neas.

I1) Estrumagdes, adubagdes e correcgdes:

1. Mecanismo da nutrigdo das plantas.
- 2. Estrumes e sua composigio. Acgio dos es-
trumes mo solo.
Diversos tipos de estrume.
© CONServagao. .
Estrumeiras e nitreiras. ‘
Estrumes artificiais ¢ sua preparagfo.
Estrumes verdes (sideragfo).
Técnicas de aplicagio dos diferentes estru-
: mes. -
3. Adubos: |
Principais tipos de adubos e suas caracte-
" risticas.
Mistura de adubos e técnicas de aphcagao
4. Correctivos:
Calagem, margagem e gessagem,

Sua obten‘gﬁo

‘ ' ’ 3.2 parte
1) Accio do clima na agricultura:

1. Influénecia do clima nos solos.
2. Infludncia do clima nas plantas e na dis-
trlbulgao das culturas. Mlcrochmas
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Trabalhos préaticos

Classificagdio macrosepica das rochas e terrenos de ocor-’

réncia mais geral no nosso pais.
Colheita de amostras de terra. Exame de perfis dos solos.
Separagfo dos principais elementos constituintes do solo
por processos expeditos.

Reconhecimento dos adubos mais importantes. Mistura .

e distribui¢io de adubos sélidos e liquidos.
Determinagfio pratica da acidez do solo.
Estabelecimento de campos experimentais.
Observagfes nos postos meteorolégicos agricolas.

Operagdes culturais

I) ‘Mobi]izag,ﬁo_do solo:

Seus fins. Condigdes para uma boa mobiliza-
¢ito do solo.
Classificagiio dos-trabalhos de mobilizagio do

solo:
1. Cavas:
Sua classificagio. Casos.em que se
. adoptam. Influéncia da natureza e
estado da terra. na execugio das
cavas.
2. Lavouras: _

Fins e classificagiio. Casos em que se
adoptam. Factores que influem no
valor das lavouras.

3. Subsolagens:
 Tins e condigdes de execugio.
4. Escarificag@es:
Fins e condigdes de execugio.
5. Gradagens: '
"~ Fins e condigdes de execugio.
6. Rolagens: -
TFins e condigdes de execugdo.
7. Sachas: :

Tins e condigdes de execugdo.

LI) Correcgdes e adubagdes:

1. Estrumacoes:

Epocas, quantidades e modo de as exe-
cutar.

Adubagbes:

M:nerais, orginicas e mistas.
sobre adubacdes.

3. Calagens e gessagens (sua e\ecumo)

(™)

Exercicios

LiT) ,Sementeiras:

1. Semente:

Pureza, faculdade oermlnatlva e valor cul-
tural, Prepamgao, selecgio e desinfec-
¢lo. Semente seleccionada.

Sementeiras:

Epoca das sementeiras. Sistema de efectuar
as sementeiras.

Profundidade -das sementeiras.
das sementeiras.’ :

Trabalhos complementares das sementei-
ras (compressdo da semente e derrega).

3. Alfobres e transplantacdes.

Cobertura

1V) Amanhos culturais e operagdes melhoradas:

1. Mondas, desbastes, sachas, amontoas, etc.
(seus fins e maneiras de os executar).
Monda quimica.,

2. Recras '

Dfeltos e vantagens das regas. Necessidade
- das regas para algumas plantas. Con-
dlgoes a que devem satisfazer. as aguas

de rega. Origem; .captagio, elevacio e
condugmo de 4dguas de rega. Sistemas
de regas. Armagao de terrenos para
regas. “Pratica da rega. Lpoca, momento
e nimero de regas.

3. Enxugos:

Inconvementes do excesso de dgua. Sinais
caracteristicos do excesso de agua. Tipos
de terras himidas. Sistemas de enx"go.

4. Colmatagem e nateiramento.
5. Lspedrega.

V) Afolhamentos e rotagées:

1. Necessidade da alternincia das culturas.
Classificagfes das culturas quanto ao seu
lugar na rotagdo.

2. Clasmﬁcagao das rotagdes (continuas e des-
continuas).

3. Duragio das rotacdes.

4. Regras a observar para o estabelecimento
das rotagoes

Trabalhos préticos

Os alunos serdo normalmente ocupados nos trabalhos.
correntes da exploraciio agricola, nfio devendo deixar
de ser executados os que se referem especialmente a:

1. Preparacio das terras. Execugio de lavouras,
escarificages, gradagens e rolagens.

2. Correcgiio de terras. Execucdio de ca]'wens, mar-

- gagens e gessagens.

3. Conservagiio de estrumes.

4. Mistura de adubos.

5. Distribuigio e enterramento de estrumes e adu-
bos.

6. Execucdo de sementeifas.

7. GranJeloa (sachas, mondas, amontoas e outros).

8. Regas e'enxugos (sua execugio).

Maquinas e ferramentas agricolas

I) Generalidades:

1. Pri 1n01plos fundamentais da mecénica. No-
¢des sobre forgas, movimentos, trabalhos
e poténcia. Energia. Unidades. Rendi-
mento. .

2. Estudo elementar das maquinas simples e
das transmissdes e tmnsformagoes de
‘movimentos.

3. Nogdes sobre os materiais usados na cons-
trugiio e fabrico do material agricola
(madeiras, metais e suas ligas, ® fibras
vegetais, produtos animais e outros)

Conservagao do material agricola, limpeza,
oleagéio, pinturas, arrecadagao, ‘ete.

‘5. Desenvolvimento ¢ aspectos econémicos da

mecanizagio da agricultura.

=

II) Material agricola. Estudo das ferramentas e ma-
quinas agricolas:

1. Ferramentas agricolas manuais.

2. Charruas. Descrlgao e classificaglo. Revol-
‘vimento da terra, pemetragiio, tracglo,
avaliagio do trabalho produzido.

3. Outras alfaias para o trabalho da terra.

4. Alfaias de distribuicfo. Semeadores; dis-

_tribuidores de adubos e de estrumes;

, plantadores. )

5. Alfa‘as para colheita.

6. Alfaias para a preparagio de produtos.
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IIT) Motores. Ideia sumdria da constituigio, funcio-
‘namento e classificagfo:

1.

Estudo sumério~dos motores e combusti-
vels empregados: Motores animados.
Motores de combustio externa (mdqui-
nas a vapor). Motores de combustio
interna (motores de explosio e de com-
bustdo progressiva). Motores eléctricos.
Motores hidrdulicos. Motores a vento.

IV) Maquinas e aparelhos para elevaciio e distribui-
¢io de agua de rega:

Preferéncia especial a bombas e aspersores.

: 4
V) Miquinas e aparelhos para tratamentos fitossani-
" tarios. Estudo dos seus érgéos e funcionamento.
Pulverizadores, polv1lhf1dores, atomizadores.

Tralialhos praticos

Trabalhos nas oficinas de serralheiro ¢ de carpinteiro

eferentes
aparelhos
Preparagao,
s cola.

a pequenas reparagdes ‘de ferramentas;
e maquinas agricolas.
limpeza e conservagiio do material agri-

Liubrificacgo.

Desmontaoem montflcrem e rewu]amo dﬂS maqulnas e

aparelhos
Condugao

210‘1100138

Trabalhos com ferramentas apnrelhos e nmqumas a0~r1—

— colas.

Pmtlca de lavoura a gado e mecéinica.

I) Trigo,

1.
)

<N

I

10.
11.

12.

. 13.

>
- Culturas” arvenses
2 parte
Culturas ce'réaliferas;'
centelo, cevada e aveia:

Generalidades e zonas culturais do Pais.

Breve estudo ‘botanico e modo. de vege-
tagdo.

Formas culturais mais 1mportantes

Climas:

Factores climdaticos de mailor mﬂuencm
nestas cultums

. Terrenos mais adeq_uados a (,ultum destes

cereais,

. Lugares na rotagio.

Preparacgio do solo:

Condigdes a que deve satisfazer uma- boa
preparacdo do solo. .

Preparagio do solo nos varios tipos de ro-
tacho.

Fertilizagdes:

Tstrumagdes . adubacdes.

Sementeiras:

Escolha da variedade. o

Epocas de sementeira. Quantidades de se-
mente a empregar por hectare.

Processos de sementeira.

Granjeios. o
Colheita: : -

" Epoca e execugdo.

Debulha e limpeza.

Selecgdio em massa e selecglio mecinica da
semente.

Principais amdentes

doencas e inimigos
destes cereais. '

14.

15.
IT) Milho:
1.

W O

10.
11.
12.

.18,
14.

III) Arroz:
1.

10.
11.

12,

I) Fava,

1.

‘%

. Colheita:

. Sementeira directa:

Armazenagem:

CondigGes a qué devem satl sfazer os ce-
leiros. Desinfecgdes.

Cuidados a ter mno celeiro..

Rendimento. °

Breve estudo botanico e modo de vegeta-

. ¢ho. -

‘Classificagho dos milhos. Milhos hibridos.

Terrenos. e climas mais adequados & cul-
tura. do milho.

. Lugar do milho na rotagfo.

Preparagiio e fertilizagdo do solo.

Sementeira:

Escolha da variedade. Preparagao da se--
mente. Epoca_da sementeira. Quanti-
dade de semente a eripregar por hec-
tare. Processos de sementeira.

Armagio do terreno para rega.

Granjeios.

Epoca da colheita. Descamisa,”
debulha e limpeza. o

Selecgfio em massa € selecgiio mecamca da
semente.

Armazenagem de milho. Celeiros e espi-
gueiros.

‘Principais acidentes,
-do milho.

Rendimento. -

Consociagdes.

Apanha.

doengas e inimigos

Breve estudo b_oténicQ e modo de vegeta-
¢do.

. Variedades e caractemstwas mais impor-

tantes.

. Lugar na rotacfo e escolhm do terreno

P_reparagao do terreno: :

Nivelamento, divisio em canteiros, aber-
tura de valas de rega e de enxugo, la-
vouras, gradagens, etc.

Fertil: zagao do terreno i

Tiscolha e preparagio da semente, quan-
tidades a empregar por hectare, época
e processos de sementeira.

Iistabelecimento de viveiros: quantidades

"~ de semente a empregar por hectfue e
cuidados culturais, alranque e trans-
porte.

. Armacfio do terreno para rega.

Giranjeios.
Colheita:- '
Epoca da colheita e sua execucdo.
Armazenagem e conservagio do arroz.
Prmmp‘us acidentes, doengas ¢ inimigos
do arroz.
Rendimento. Seu relaelonamento _com o-
" processo de cultura.

>

2.* parte
Cultura de leguminosas:
ervilha, griio-de-bico, feijio e tremogo:

Breve estudo boténico e modo de vegeta-
cao. .

. Lugar na rotagdo. .

Tscolha pleparagdo e fertilizagiio do ter-
Teno. . . :
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4. Sementeira:

Escolha da semente.
mente a'empregar.

Epoca e processos de sementeira.

Granjeios.

Colheita e rendimentos por hectare.

Pz nc1pals a01dentes doengas e inimigos.

Quantidade de se-

-~ S On

Cultura de plantas tubéroulos e plantas rai-

AN . .

1) Batata, nabo e beterraba:

1. Breve estudo botinico e modo.de VeO*eta- P

cio.

Variedades.

Tugar na rotagdo.

Dsoolhw preparagio e fertilizagfio do ter-
reno.

Sementeira ou plﬂnta@ao e suas epocas
Liscolha e preparagio de sementes ou
de tubérculos. Quantidades a empregar.
© Prética da sementelra ou da plantagio.

Granjeios.

Colheita.

Armazenagem e conservagio.

P11n01pa1s acidentes, doengas e pracras

Rendimentos por hectare.

M 20 20

Ut

Cultura de plantas téxteis:

K

I) Tinho e cdnhamo:

Ideia geral da sua cultura e aproveitamento.

3.% parte
Prados:

Ij Generalidades. Classificagio dos prados..
IT) Prados artificiais anuais' ou ervagens:

Vantagens dos prados artificiais anuais.

Constituigdo das ervagens.

Lugar das ervagens nas rotagdes e afolha-
mentos.

Cultura das prineipais plantas forragi-
nosas anuails (leguminosas, grami-
neas, ete.).

Consocmgao de plantas forraginosas anuais.
Consoclagoes mais aconselhaveis para-os
varios climas e terrenos. Mistura de se-
mentes,

H~ o 2O —

Cﬂ

IIT) Prados naturais anuais e temporarios (-pousios): ‘

1. Seu aproveitamento e seu granjeio.
2. Constitui¢iio das ervagens naturais,

IV) Prados tempordrios artfﬁciais-

1. Prados temporarios estremes. Culturas das
principais plantas leguminosas dos pra-
dos tempordrios estremes (luzerna, san-
feno, etc.). o

2. Prados temporarios consociados,

Principais plantas (leguminosas e grami-
neas) dos prados temporarios consocia-
dos. Criagdo e granjeio dos prados tem-
porarios consoclados

V) Prados permanentes:

1. Prados permanentes de sequeiro. Seu gran-
. jelo. :
. Prados permanentes de rega (prados de
Jima). Criagfo e crranJew dos prados
permanentes de rega.

VI) Conservagdo de forragens:

1. Fen‘l(}d.() e feno.
2 Ensﬂwgem e silagem.

Trabalhos priticos

Os alunos serdo mormalmente ~ocupados nos trabalhos
correntes da exploragio agricola, nio devendo Jeixar
de ser executados os que se referem especialmente a:

1. Preparagio do terreno para as diversas culturas.

2. Determinagio da pureza e coeficiente germina-
tivo das sementes.

Selecgio de sementes.

Preparagdo de sementes.

. Estabelecimento de campos experlmentms de

adaptagio.

. Execugfio de sementelra%

. Ceifas.

. Debulha.

. Fenagio e ensilagem.

. Desinfecgdo de celeiros. Conselvagao dos cereais.

.- Determinagio do peso espemﬁco de sementes.

v~

= o W~

—

|
Horticultura e jardinagem

1. parte
1) Importanma da horticultura em Portugal:

1. Regides Horticolas mais importantes.
2. Culturas horticolas mals notdveis,

IT) Caracteristicas dominantes da horticultura:

1. Cultura intensiva.
2. Cultura forgada.

IIT) Instalagfio de uma horta-v

Escolha do terreno préprio.’ Situagio e ex-
posigio.” Area. Surriba. Divisio de ter-
reno em talhdes. Trabalhos preliminares.
Vedagoes e sebes, Abrigos. Reservatérios
de dgua e material de rega. Utensilios e
instrumentos de cultura

IV) Operagdes culturais de caracter geral e de cardc-
ter especial. (Tutoragem, poda e capagio, es-
tiolamento, etc.).

V) ) Fertilizagdes (continua e intensiva):

Aplicacgio de estrumes. Emprego de estru-
mes frescos e curtidos. Pratica das estru-
magses. Adubagfwes liquidas. Emprego
dos ‘adubos qumucos ‘Correctivos.

VI) Regas:

Qualidade das dguas. Processos de rega.
Exigéncias de agua e frequéncia das re-
gas. Horas de rega.,

VII) Propagacdo das plantas:

Sementeira, Multiplicagio por tubérculos,
bolbos, filhos ou rebentdes. Divisio de
tufos, estolhos, ete.

VIII) Plantagfo, transplantagio e repicagem.
X) Cuidados culturais diversos ‘durante o periodo
vegetativo das plantas.

X) Alternancia das culturas. Consocmgao
XTI) Cultura de primores e culturas forgadas:

Processos de forgagem.
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XII) Colheita e conserv"u;do dos diversos produtos
borticolas,
XIII) Pragas e doencas:

Defesa e tratamentos.

X1V) Horticultura especial-

" Estudo sumédrio, propagacio, exigéncias e
cuidados culturais durante a duragao da
cultura, colheita e conservagdo, usos e
proprledades doengas, etc., das plantas
horticolas cultivadas na regido e no Pais,
nomeaddamente: abdboras, alfaces alhos
beterrabas, cebolas, cenouras, couves, er-
vilhas,

espargos esplnafres, favas, fei-
Joes, melancms meldes, morangos, nabos,
pepinos, plmentos Iabanetes salsa, to-
mates, ete.
2.= parte
© Floricultura:

I) Importancia da floricultura em Por tugal e gene-
ralidades sobre jardinagem.
~ IT) Espécies de jardins (relativamente aos seus fins
- e consoante o seu tragado).
IIT) Desenho e tragado dos jardins.
IV) O terreno e o seu amanho:

Além dos conhecimentos referidos no caso
da horta, preparagiio’ e composigio de
uma boa terra de jardim; os terrigos;
mistura de terras; outras particularida-
des aplicaveis aos Jardins.

V) Infludneia do calor, humidade ¢ luz sobre ’as‘

plantas e meios de corrigir certas insuficién-
~ cias do clima,
VI) Propagagdo das plantas:
Sementeiras; processos’ de multiplicacdo;
plantagio de bolbos, tubérculos risomas,
em jardins,

VII) Nogbes sobre a cultura em geral e escolha das
plantas:

Condigdes locais, épocas do ano e fins a que

~ sio destinadas (efeitos decorativos, utili-
zagdo, distinglio das cores das flores e
folhas, terra de que necessitam).

Técnicas culturais diversas (transplanta-
gbes, podas; escolha de porta-sementes,
ete.). '

VIH) Colhelta conservagdo, embalagem, transporté e
comércio de plantas e flores.
IX) Pragas e doencas:

Defesa e tratamento.

X) Jardinagem' especial: ‘
Estudo sumério, cultura e propagacdo, exi-
géncias e cuidados culturais, etc., das
plantas mais vulgares usadas nos jar-
dins, .quer para efeitos ornamentais,
quer para colheita de flores ou folha-
gem, bordaduras, mosaicultura, etc.

Trabalhos praticos

Os alunos serfo normalmente ocupados nos trabalhos
correntes da exploragdo agricola, n3io devendo deixar
de ser executados os que se referem especialmente a:

1. Organizacio; de semindrios e viveiros.
2. Cavas, sachas, raspagens e mondas.

. ArmagBes (pegas,.canteiros, alfobres, etc).
Execu¢fio de adubagfes, de sementeiras; trans-
plantacgSes, plantacdes, regas, tutoragens, es-
tiolamentos e de outros trabalhos.
Tratamentos e cuidados culturais diversos.
" Planos e tragados de hortas e jardins.
Culturas diversas ao ar livre,
Culturas forgadas em camas quentes, estufas,
estufins, ete.
Colheita, embalagem e transporte de produtos

o

© oo

Vinhas, pomares e olivais -
1.» parte ‘v
Pomares .e'oli'uu'is:
I) Principios gerais:

1. Importancia da arboricultura e da olivi-
cultura em Portugal; regides fruticolas
e olivicolas mais notavews
Nogdes sobre morfologia e fisiologia das
fruteiras.
3. Hgbitos de vegetagdo e frutlﬁcagao das
‘principais fruteiras.
4. PrlnClpals formas culturais das diferentes
espécies.
5. Ideia geral sobre a 1mprodut1v1df1de

+

(A

S

II) Técnica cultural:

1. Propagagiio:
Principals processos aphcados as fruteiras.
2. Instalagio do pomar:
Escolha e preparagfo do terreno.
Composiggo do pomar.
Compassos e tragados' de plantagdo, con-
sociagbes.
Plantaciio das’ fruteiras:
3. Granjelos:
Mobilizagdo do solo: cavas, sachas, etc.
Fertiliza¢io e deficiéncias nutrltlvas
Regas.
" Fundamentos e métodos de poda: podas de
formagdio, de frutificagdio, de reconsti-
~ tuiglio e em verde. :
Monda dos frutos.
Acidentes de vegetacfo.
. Fitossanidade: _
_ Identificagio das principais pragas e
© " doengas e seu combate. .
Principais insecticidas e fungicidas.
. Preparacio e apli'cagao das caldas.
6. Colheita, conservagio e embalagem dos
frutos.
Comércio da fruta.

(ST

T
ITT) Aspectos peculiares da cultura da oliveira.

2.> parte
Vinhas:
I) Principios- gerais:

1. Importancm da vinha em Portugal, re-
gides viticolas mais notéveis.

2. Breve estudo dos caracteres botamcos e
vegetativos da videira. Habitos de ve-
getaciio e frutificaco. ,

3. Lxigéneias culturais: clima, solo,
glo, exposigie.

situa-
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4. Castas predominantes nas principais re-
gides viticolas. Uvas de mesa.

5. Caracteristicas botanicas e adaptagio eco-
légica das espécies americanas e seus
hlbmvdos Aﬁmdade

IT) Técnica cultural:

1. Propagacfo:
Estaca e enxertia.
2. Plantacgo: '
Escolha e preparagio do terreno,
’.llag,z»dos e compassos de plantagao con-
sociagdes.
Implantagdo no terreno. Vinhas bnxas

médias e altas.

Retancha.

3. {Granjelos:

Mobilizag&o do solo: cavas,
deiramento, regas.

TFertilizago ‘e deficiéncias nutritivas.

Poda: podas de formagdo, de frutificagio
e de reconstituigio adaptadas aos di-
ferentes sistemas culturais; podas em
verde.

Empa: sistemas regionais e processos mais
recomenddveis.

Viveiros.

sachas, encal-

4. Sistemas de cultura nas diferentes regides -

viticolas.
. Acidentes de vegetagio.
6. Fitossanidade: :
Identificagio das principais doengas e pra-
gas e seu combate.’
Punmpals insecticidas, e fungmldfm
Preparaciio e aplicagio das caldas.

7. Vindima.

(V)]

Trabalhos préiticos

Os alunos serfio normalmente ocupados nos trabalhos
correntes da exploragiio agricola, nde devendo deixar
de ser executados os que se referem especialmente a:

1. Ver"ﬁcagﬁo dos habitos de Vegetago e frutifica-
~¢lo das fruteiras e videiras.

2. P-o-da.s em seco ¢ em verde. Monda dos frutos.
-3." Bmpas.
4. Sementeiras, estacarias, enxertias ¢ mergulhias.
5. Cavas, sachas, armacgdes no terreno. Regas.
[ 6. Preparacgio e aplicago de caldas-e outros pro-
dutos fitossanitdrios. =
7. Instalagfo e granjeio de viveiros.
8. Isbogos de instalagio de pomares e vinhas.
9. Plantagio de fruteiras e videiras.
10. Colheita e embalagem dos frutos.

Criacdo e tratamenio de gados
1.2 parté

I) Revisdo sumdria da anatomia e fisiologia dos ani-
- mais domésticos (mamiferos e aves).
IT). Exterior dos animais domésticos:

-1. Nogio de beleza e de defeitos.

2. Regides do corpo das principais evs_pécies'

pecudrias (mamiferos e aves):

3. Determinacio platlca da idade.
4. Pelagens.

5. Nogdes sobre aprumos, atitudes e anda- -

mentos. ’
6. Identificagio de animais.

III) NogBes elementares de zootecnia:

1. Ambito e fins da zootecnia,

2. Ideia muito suméria de hereditariedade.
Manifestagio de hereditariedade nor-

X mal.

3. Idela muito sumaria da evolugio animal.
Mutagdes; seu aproveitamento em zoo-.
tecnia: VarlacgOes; causas que as pro-
duzem e seu aproveitamento em zootec-
nia. , _— .

4. Nogdes sobre melhoramento animal. Meios
essenciais: higiene, alithentagfo, ginds-
tica funcional e métodos de reprodugio.
Outras circunstdncias que influem no .
melhoramento - (factores complementa-
Tes)

5. Sexo. Caracteres sexuais. Fscolha dos

' reprodutores. Puberdade. Manifestagdo
do, cio. Epoca da reprodugao Experi- .
menta, aproximagdo sexual, condugfio

- dos machos e das fémeas.

Cuidados a ter com as fémeas durante a
gestagiio, antes e apds o parto. Casos
em que se deve solicitar a intervengdio
do médico veterindrio. '

Cuidados a ter com as crias.

6. Nogdes sobre classificaglio zooldgica e zoo-
téenica dos animais domésticos.

IV) Estudo da alimentagdo:

Nogbes de alimento. Composi¢io dos alimen-
tos. Estudo de alguns dos alimentos mais
comuns e utilizados no nosso pais. Prepa-
ragOes alimentares. Conservagfio dos ali-
mentos. Regimes alimentares. Encabega-
mento de prados e montados. Data de dgua.
Sais minerais e v1ta1n1nfts Nocdes de arra-
gcoamentos.

V) Avilcutura: -

1. Fungdes econémicas das aves domésticas.
Principais ragas especializadas (ragas
poedeiras, ragas produtoras de carne e
ragas mistas).

R..Produgdo de aves. Técnica da produglo.
Incubagmo e criagdo (matural e artiﬁ-

' cial). Alimentagdo.

3. Producdo de ovos. Factores que infliem na
produgfio de ovos. :

Selecgdio das aves poedeiras (pelos carac-
teres externos e pelo emprego dos ni-
‘nhos-armadilhas). Escolha dos reprodu-~
tores. '

- ConsideragBes sobre a alimentagio especial
das poedeiras.

Estudo de alguns tipos. de ragdes proprias
- para este fim.

4. Produgfio de carne, I’qctores que influem
na produgdio de carme. Pratlca da en-
gorda.

R AIOJamentos (condigdes a que- devem sa-
tisfazer). . -

6. Organizaciio e administra¢iio de um avi-
rio. Comércio de ovos e de aves. Sua
preparagdo para venda.

VI) Cunicultura:

1. Fungdes econdémicas dos coelhos. Prinei-
pais ragas especlalizadas para carne e

peles.
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Produgao de coelhos. Técnica da replodu-

¢ilo. Crraglo dos laparos

3. Ahmentﬁgao Alimentos que convém aos
coelhos. Plantas venenosas e plantas
utels Estudo -de algumas racdes tipicas
para coelhos, segundo as suas fungdes
produtivas.

4. . Produgfio de carne. Selecgiio dos reprodu—
tores. Pratica de engorda.

5. Producio de pele ¢ de pelos Selecgiio dos
reprodutores. Pratica da esfola. Nogdes
de comservagiio das peles.

6. Alojamentos. Gaiolas celulares e parques
(condigdes a que devem satisfazer).

7. Organizagio e administragio de uma coe-

* lheira. Comércio de carne e das peles.

2.2 parte
I) Gado bovino:

1. Prinecipais ragas bovinas portuguesas e
‘estrangeiras éxploradas em Portugal
(solar e .4rea de dispersfo, caracteres
-Técicos mals importantes, aptiddes).

R. Produgio de bovinos. Escolha dos.repro-
dutores. Técnica da reprodugao e cria-
cio de bovinos.

3. Fungdes econdmicas dos bovinos:

a) ‘Produgio de leite. Factores que

influem na produgfo de leite..
Povoamento de vacarias (escolha

da raca e _apr-eciagio indivi-
dual).

Belezas da vaca, leiteira-mantéi-
gueira. Selecgiio da vaca leiteira

pelo conéraste deiteiro. Alimen-

taglo especializada. Mungigdo:

higiene e processos (sua 1nﬂuen-'

. cia sobre a produgdo);
b) Produgio de carnme. Amimais que
se destinam & engorda. Pratica
da engorda. Apreciagdo do ani-

mal gordo-(apalpos e determi-

nagdio do peso vivo, peso limpo,
rendimento e valor)

¢) Producdo de trabalho. Tscolha dos
animais de trabalho. Alimenta-
¢do. Lweuas nogoes de ferraco.

-

Es‘rabmos (condigdes a que devem satis-
fazer).

I) Gado equino:

1. Tipos e ragas de cavalos, Cavalos de tiro -

e cavalos de sela. o
Técnica da reproducfo e criagio cavalar.
TFunges econémicas do cavalo.

Tscolha dos cavalos para sela ou tiro.-
Alimentagdo - (alimentos que convém aos
cavalos; tipos de arragoamento Regime
. verde). )
6. Limpeza didria. Tos"quia. Corte das cri-
nas. Banhos (de imersdo e duches).
. Ligeiras nogdes de ferragem. Cuidados a

-ter com o casco. _ )
8. Cavalarigas (condigBes a que devem satis<

fazer).

Ot Co 0

-1

III) Breves cons: deragoes acerca de outros solipedes

de interesse econémico.

- IV) Gado ovino e caprino:

1. Classificagiio dos ovinos (tipo bordaleiro,
tipo. merino e tipo estambrino); carac-
- teristicas, aptldoes‘ e dlstrlbulgao em
Portugal.
Produgao de ovinos e caprmos Técnica da
reprodugdo e criagfo.
3. Fungdes ‘econémicas destas espécies:

a) Producio de 1&. Estudo elementa-
rissimo das 13s. Escolha da raca.
Selecgo dos reprodutores sob o
ponto de vista ‘da produgdio de
18. Tosquia. Alimentacfo.

b) Produgdo de carne. Escolha dos
animais destinados a engordar.

Pritica da . engorda. Aprecm(;ao
dos animais gordos. ‘
¢) Produgdo de leite. Escolha da

raga e do individuo. Selecgdo.

Contraste leiteiro. Mungi¢fo
(sua influéncia sobre a produ-
¢0). Alimentacdo. '

4. Alojamentos (condigﬁes a que devem sa-
tisfazer).
9. Organizagiio e admlnlstragao do rebanho.

V) Gado suino:

1. Fungdes econémicas desta espéeie. .

2. Classificagfio dos- suinos. Tipos e ragas
portuguesas e estrangeiras exploradas

- em Portugal; caracterlstlcas ‘aptiddes e
distribuigio.

3. Plodugao de suinos. Técnica da reprodu-.
gdo, criagdio, exploragdo e engorda dos
suinos. Reglmes de exploragdo (inten-
sivo e extensivo).

4. Lstudo particular da alimentagio desta

espécie.

. Apreciagio do porco gordo.

. Pocilgas (condigdes a que devem satisfa-

Zer).

GD(‘JT

<

- VI) Culdados higiénicos a observar quanto as ‘espé-

cles estudadas
e-acidentes:

Sinais das punmpals doengas
Meios de combate.

Trabalhos praticos

1. Determmagao de idade.
R. Marcagiio. Resenha. Identificagiio de animais,
3. Sujeigdo e condugio de animais. Contengdo dos
" animais para ferragio, para apresentagao venda
ou observacdo clinica.
Contengio coni peias e no tronco.
4. Limpeza e desinfecgdo ‘de alojamentos. Confecg,ao
" de camas.
- 5. Limpeza de animais.
© 6. Confecgiio e distribuigio de alimentos.
7. Técnica da reprodugho. 'Condugfw e contengio dos

~ machos e fémeas para a unifo sexual. Registos
“de cobrigdes ¢ de nascimentos.

~8: Incubagio natural e artificial de ovos; criaglo de
aves. ;o

9. Recolha de ovos. Registo de posturas.

10. Mungic¢io. Contraste leiteiro.

11. Tosquia de ovelhas. Registos de. producéo .de I4.

12. Arreios e apeiragens (nomenclatura conservagao e
hmpeza)
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13. Pritica de emselar, engatar e jungir.
14. Aplicagio de medlc‘u;oes nomeadamente de garra-

fadas, de bolos, de emborcacdes, de Vesmatonos'

e de lavacrens .

Indéstria agricola

1.» parte
Azestes:
1) Generalidades:
1. Azeite: .
Composigdio. Caracteristicas fisicas e qui-
micas de interesse fiscal. Propriedades.
Alteragbes e processos de as evitar.
2. Colheita da azeitona:

Epoca. Processos. Limpeza. Pesagem. Es-
colha.

3. Caracteristicas dos azeites em relagfo ao

grau de maturagdo da f\,ze1t011a Classi-
ﬁcagao
4. .Conservagio da azeitona.

IT) Oficinas tecnoldgicas:

1. Lagar de azeite.

R. Condigdes a_que deve satisfazer-um bom
' lagar. :

. Maquinismos e utensilios.
- Sistemas de extracgdo.

AN

I11) E\traogao do azeite por compressio;
fabris:

‘diagramas

1. Lavagem da azeitona.

2. Preparagio das massas (moenda e bate-
dura).

Bsgotamento das massas por compressao

. Separagio do azeite.

Armazénagem e conservagio do azeite.

Breves referéncias acerca de outros proces-
sos de extracgiio do -azeite, nomeada-
mente os mais aconselhados pela téc-
nica moderna.

O O o

IV) Melhoramento do azeite; refinaco.
V) Subprodutos:

1. Bagago, dgua- ruga borra»s (seu aproveita-
mento)..

VI) Breves referéncias sobre a preparacio da azeitona
~ para consumo, (conservas alimentares).

Lacticintos:

I) Generalidades: -

1. Leite:

Composigao. Propriedades. Espécies do-
mésticas exploradas pela fungio lacti-
gena. Prln@lpals utilizages dos leites de
cada espécie. :

Microrganismos do leite (doengas, altera-

- gbes e defeitos que orlo'mam)

Processos de apreciacio do estado” biolé-
gico do leite.

Analise sumiria do leite. K AdulteracSes
(processos de as reconhecer)

5. Mungidura:

Higiene do material para a manipulagdo,
Vtransporte e medigdo do leite.

[A]

H w

6. Leite para consumo-em naturesa; dia-
gramas de preparacdo: agentes fisicos
(utlhzagao do frio e do calor) breves
referéncias aos agentes quimicos de con-
servagdo. -

7. Leite de tipo industrial.

I1) Oficinas tecnolégicas.
ITI) Tabrico de manteiga;

1. Manteiga:
Composigio.

manteiga.
Desnatagem (por afloramento e centrifu-

gagiio). Desnatadeiras e seu trabalho.
Maturago das natas (esponténea e por

meio de fermentos seleccionados).
Batedura. Batedeiras e seu trabalho.
Malaxagem. Malaxadores e seu trabalho.
Salga. .

Conservagao e acondicionamento.

diagramas de preparagio:

Caracteristicas .de uma boa

I Ot~ < [}

IV) Tabrico de queijos; diagramas de preparagio:

1. Queijos:.
Composi¢lo e classificacdo.
: nais. ’
2. Coagulagéoy
Causas que fazem variar a duragao da
coagulacio. Influéncia da duragio da
coagulagio nas qualidades do queijo.
Férmula da coagulagdo. -
3. .Coalhos:
Sua acgfo. Preparagfio. Determinagio da
forca de um coalho.
4. Coalhada e seu trabalho:
Corte. Esmiugamento. Cozedura.
mento.
Emncinchamento.
. Prensagem.
Salga.
Cura dos queijos:
Factores que nela influem. Trabalhos du-

Tipos regio-

Esgota-

' I War Ry

rante a cura. Preparagio para a venda C-

V) Ideia sumdiria sobre o fabrico de outros produtos

licteos:

1. Leites em pé, condensados e fermentados.

Moagem e panificagdo:
I) Generalidades:

1. Grios mais usados na .panificagio (trigo
mole e rijo, centeio e milho).

2. Tdeia sumaria sobre g composigiio do grio
de frigo, com referenma especial ao
gluten

3. BEstudo eomparatlvo da composigdo dos ou-
tros grios.

II) Moagem:

1. Preparagdo da semente (limpeza a seco e
limpeza humida).

. Processos de moenda

. Trituracdo.

. Sassagem.

D»esagrega‘gﬁo.

Compressio.

Peneiracgo.

Produtos da moenda.

Conservagfio das farinhas.

Caracteres das boas farinhas e falsifica-
¢Bes mals vulgares.

DL IS T C) 10

—
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IIT) Panificagdo:

1. Amassadura (manual e mecénica):

" Fins. Qualidades da 4gua. Sal. Prepara-

" ¢do do fermento. .-

~ Métodos de panificagfo.

2. Trabalho .das massas:
Fermentagio. Tender.

3. Fornos e cozedura.

4. Acondicionamento e transporte do pao

Corte. Molhdaozem.

. 2.2 parte -
Vainhos:

I) Generahdades

1. O cacho da ,uva. Composu;ao das\dlversas
partes.
2. Maturagao Nogdes sobre a matura\gao e
factores que nela influem.
Mod1ﬁcagoes no bago. Maturagdo ﬁs1olo—
gica e industrial.

Avaliagio do grau de maturagao Epaca _

' da vindima.
II) Mostos:

1. Composu;ao Caracteristicas dos principais
constituintes.

2. Estudo elementar das ma’s usuais correc-
cdes dos mostos e aplicagbes diversas
para o seu melhoramento (correcgio do

agicar, da acidez, da cor e do tanino). -

III) Edificios e material vinério:
+ 1. Condi¢des a que devem satlsfazer as di-
versas dependéncias.

.2. Higiene das adegas, do vasilhame e dos
utensﬂms

3. Inconvenientes do contacto dos mostos e

dos vinhos com os imeta’s dos utensilios.
‘Maneira de os evitar ou atenuar.
4. Mecanizagdo das adegas.

IV) Viﬁiﬁcagﬁ,m diagramas: de prephara‘gﬁo_: '

1. Vindima: -

Colheita. Utensilios de colheita.

Escolha das uvas e transporte.

Pisa ou esmagamento das' uvas.

_Desengace:

Processos (vantagens e inconvenientes).
Mecanismos.

.'kag\)

V) Fermentagio:

1. Bons e maus fermentos: Recipientes. Pre-
paracio do meiop para uma boa fermen-

ta¢fo. Operacdes a efectuar durante a.

fermentacdo.
Anti-sépticos.
Desencubagio.
Vinhos. tintos com curtimenta.

OV = QO BD

aberta).
Vinhos claretes
menta).
7. Fabrico de v1nho com uvas podres.

[=2]

(uva tinta sem curti-

VI) Estudo sumiério da coniposi¢io do vinho compa-
Tada com a do mosto.
VII) Operagdes de adega; cona‘erva-gao e estabilizacgo.

1. Atestos.
2. Trasfegas.
3. Clarificacdo.

. Vinhos ‘brancos sem curtimenta (bica:

Colagens.
Filtrag#o.
Lotag#o.
Aguardentagio.

1O O i

VIII) Estabilizagdo biolégica:

1. Doengas dos vinhos (estudo elementar e
tratamentos das doencas mais comuns).

IX) Estabilizagio quimica:

1. Desequilibrio dos vinhos.

E

} Envelhecimento.

X1I) Engarrafamento. :

) Vinhos especiais. Principais tipos de vinhos
portugueses e diferencas fundamentais da sua
composicio (referéncias espemals a0s v1nhos '
da regido).

. XIII) ‘Subprodutos

1. Agua-pé, bagago, borras, produtos tarta-
. ricos.

Produtos derivados do vinho:
1. Aguardente. Vinagre.

Ceﬁejé é outros produtos fermentados:

Ideia geral sobre o seu fabrico.

Apicultu;’a;:
I) Generalidades:

1. Estudo da.abelha: descrigdo sumdria, cos-

tumes, vida em comum,; enxames. '

R. Constituigio dos enxames: tipos consti-

tuintes -e suas fungdes.

3. Trabalho do enxame: trabalho exterior
*(colheita ¢ o que colhem); trabalho do
interior (arquitectura, criagfio, armaze-
nagem, defesa e higiene).

Enxamagem (natural e artificial).

Criagéo industrial de rainhas. »

Colmeias fixas e méveis; descri¢io e cri-
-tério para a escolha.

D OV H

IT) Exploragio de um colmeal:

1. Estabelecimento de um colmeal (balango
dos recursos apicolas-da regifio; escolha
do tipo do colmeal; ‘localiza-géo; situa-
¢80; distancia entre as colmeias; com-
.pra de enxames; transporte de colmeias
e de enxames; cuidados a observar)

. Trabalhos aplcolas e sua execucio durante
o ano (visita as colmelas para reco-
nhecimento das mnecessidades de ali-
mentagdo; fornecimento "de alimentos;
prepara¢io para a hibernagem; reco-
nhecimento da marcha da colhelta e
criagdo).

Apanha de enxames.

. Mudanga e reunifio de enxames.

. Doengas ¢ inimigos das abelhas (trata-
mento e defesa)

A

OVHs Co

III) Produtos das abelhas:

. 1. Mel (colheita, extracgdio, conservagio e
acondicionamento, usos e falsificagdes).

. Cera (extracglo, preparagio, -usos e falsi- -
ficacGes).
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IV) Flora apicola:

1. Répida enumeragio das plantas meliferas.
2. Estudo da flora melifera regional. -

Trabalhos prédticos

1. Agzeites: ,
Colheita, limpeza, transporte, pesagem, esco-
lha e conservagdo da azeitona. Trabalhos
no lagar. Extrac¢fio do azeite. Anélise su-
m4ria fiscal (densidade, acidez e outras
determinagBes consideradas de interesse).

2. Lacticinios:

Mungidura. Preparagio do material e mani-

pulagdo do leite. Trabalhos didrios da lei--

taria (fabrico da manteiga e do queijo,
especialmente dos tipos regionais; analise
sumaria fiscal do leite; montagem, regu-

lagio e afina¢io dos maquinismos. da lei- "

taria; avaliagio do seu trabalho).

3. Moagem e panificagio:
Moagem de cereais. Fabrico do pdo.

4. Vinhos:

Preparagiio e limpeza do material de adega
e lagar. Determinagfo da época da vin-
dima. Fabrico do vinho. Conservagio e
tratanmiento. Engarrafamento. Aproveita-
mento ¢ conserva¢io de subprodutos. Obten-
¢Ao de produtos derivados do vinho. Ana-
lise fiscal suméria do vinho.

5. Apicultura:

Trabalhos no apiario (preparagio-de colmeias

para a recepgiio de enxames, crestas, ex-

trace®o do mel, alimentago e visitas. de
inspecgdo). :

Ekploragéo florestal

' I) Utilidade da floresta;

1. A floresta em Portugal: 4reas ocupadas,
- distribuigiio e importincia -econémica
dos produtos florestais. '

2. Utilidade directa: madeiras, lenhas, cas-
cas, resina, frutos, matos, etc.

3. Utilidade indirecta:

a) Influéncia sobre o clima;

b) Protecglio do solo contra a erosdo

e fixagdo de dunas;

¢) Correcgdio de torrentes;

d) Importancia social do parque e da
mata.

II) Breve estudo da &4rvore, das esséncias e da flo-
resta: '

1. NocBes sobre a érvore; partes componen-

- tes, porte, formas da copa, coberto, etc.

Estrutura e crescimento do lenho,
2. Esséncias florestais: ‘
Folhosas e Tesinosas. ,
Montados de sobro e azinho, pinhais, souto
e carvalhais. '
3. A floresta: manta morta, manta viva, sub-
-bosque e macico.

)III) Estabelecimento da mata:

1. Colheita da semente e sua conservagio.
2. Sementeiras:
Processos, épocas, quantidades de semente
a empregar. :
“Viveiros florestais. Sementdes.
3. Planta¢io:
Epocas, escolha e preparagiio das plantas;
~ execugdo da plantagfo.
. i N
IV) Exploragiio da floresta:
1. Madeira: ,
Espécies de maior valor para os diferentes
fins. Processos e época de corte.
Preparagio (serracgfio, secagem e conserva-
¢d0). UtilizagGes da madeira.
2. Resinagem: :
Generalidades; métodos de extracgdo.
A resina e os seus derivados.
Poda do sobreiro. |
. Descortigamento:
Epoca e execucfo.
-Normas a seguir no descortigamento.-
Utilizagdo da cortica.
5. Exploragiio de talhadios aplicados as prin-
. cipais espécies.
6. A defesa contra o fogo e outros inimigos
da floresta. " '

- co

Trabalhos préticos

Os alunos serdo normalmente ocupados nos trabalhos

‘correntes da exploraglio agricola, niio devendo deixar
~ de ser executados os que se referem especialmente a:

. Preparagio de.sementes.

. Trabalhos no viveiro florestal.

. Arranque e envasamento de plantas.

. Plantacfo. : -

. Pritica de resinagem e descorticamento.

. Podas e derrubes. ) '

. Reconhecimento das
vulgares.

=1 O Lo

espécies florestais mais

Rudimentos de agrimensura

I.) Revisdo dos conhecimentos adquirido‘s:-

Unidades de comprimento e de superficie.
Equivaléncia das unidades agrarias as do
sistema métrico, nomeadamente astil ou
astm, aguilhada, jeira, alqueire, saco e
moio de terra. _

Leitura de angulos. Escalas.

II) Medidas de distdncias no terreno. Alinhamentos:

1. Instrumentos utilizados nas medigles e
alinhamentos.

2. Alinhamentos: sua determinagiio por pro-
cessos expeditos.

3. Diversos casos que se podem apresentar
sobre alinhamentos: o

Determinar a intersecgio de.dois alinha-

mentos; tragado de alinhamentos per-
pendiculares; tragar por um ponto dado
um alinhamento paralelo a outro; pro-
longar um alinhamento além de um
obsticulo que intercepta .a vista. Esta-
belecer wm alinhamento entre dois pon-
tos néio visivels entre si. '

4. Medicdo directa de alinhamentos em ter-
reno plano e em terreno inclinado.



1 DE JUNHO DE 1959

633

5. Medigio indirecta de distdncias. Nogdes
elementares sobre os processos estadi-
métricos. Hstddia. Indicaglo de outros
aparelhos.

‘6. Medigdo da distdncia de um ponto a outro
1nacesswel

IIT) Medigdo de alturas:

1. Medigﬁo de alturas de um silo ¢ de uma
arvore pela sombra, ou recorrendo ao
auxilio de duas Varas

IV) Medicdo dos terrenos:

1. Estudo do terreno:
Limites naturais e convencionais. Métodos
de agrimensura.
2. Medlgao de terrenos poligonais e de terre-
nos limitados por linhas curvas.

.

V) Levantamentos:.

1. Nogdes elementares sobre a projecgio de
uma linha, de um ponto e de uma su-
perficie sobre um plano horizontal.

2. Métodos de levantamento:

Com -a fita ou cadeia métrica, com o esqua-
dro do ‘agrimensor, com a prancheta e

alidade (de pinulas e de éculos), com o .

. pantémetro simples,
l\ogoes indispensdveis dos métodos de:

Caminhar e medir.
Intersecgdo.
Irradiagio.

3. Verificacio da minuta a ldpis e desenho
definitivo, :

4. Reprodugio, ampliagiio e redugio de plan-

) tas. '

VI) Divisdo geométrica de terrenos:

1. Regras préticas para a partilha de terras.
3. Casos especiais de divisio em duas ou mais
partes equivalentes ou proporcionais,
segundo a conformagio das terras: com

a forma triangular e irregular; com a -

forma quadrangular e 1rregular, com
outras formas irregulares.

VII) Nivelamento:,

1. Nogbes de diferenca de nivel, de curvas de
nivel, de declive e de perﬁs

2. Tnstrumentos de uso simples e prético em-
pregados nos nivelamentos.

3. Nivelamento simples.

Trabalhos praticos

1. Execuciio de alinhamentos simples.

2. Intersecciio e prolongamento de alinhamentos.

3. Alinhamentos perpendiculares e formando entre si’
“diversos &ngulos, com recurso a ﬁta métrica e ao
esquadro do agrimensor. :

4, Medigdo directa e indirecta de distancias e alturas.

5. Medicio da drea.de. algumas folhas da propriedade
da escola.

6. Trabalhos sobre mivelamentos simples.

7. Execugio de pequenos levantamentos.

8. Desenho e reprodugdo de plantas e leitura de cartas

9. Exercicios sobre partilha de terrenos.

Economia e legislagdo agréria

1. parte
Economaa:

I) Sua distingio de outras ciéncias:

Campo especifico de acgdo.

IT) Actividade econémica:

Em que consiste a actividade econémica.
Classificagdo esquemadtica das actividades
econémicas.-

III) A agricultura na economia:

Importancm e caracteristicas proprlas

IV) Os factores da produgdo agricola:

1. Classificagio dos factores da produgio
agricola.

2. Produtividade dos factores.

.3. Reparti¢gdo do rendimento entre os fac-
tores da producdo.

V) Exploragio acrrlcola Empresa. Classificacdo das
empresas aorlcolas e importincia relativa dos
VArios tlpos Propriedade. Prédio.

VI) As formas de exploragiio em agrlcultumz

1. Exploragiio por conta prépria.
2. Exploragiio por arrendamento.
3. Exploragio em parcella

" VII) Principios oela1s da admmlstragao da empresa
agricola.
VIII) O associativismo em agricultura, corporativismo
e cooperatlwsmo

2. parte

I) Ideia geral da organizagio corporativa da lavoura.
em Portucral

IT) Breves referéncias & leglslaoao nacional aplicada
a agricultura:

1. Acidentes
patronal.

2. Aguas; direitos dos proprietarios dos pré-
dios marginais a correntes nfo nave-
gévelis. Aguas piblicas e levadas. Pogos.

3. Plantagio de 4arvores e arbustos; vinha,

esséncias florestais, ete.

Cultura ‘arvense; arroz.

Descortigamento e resinagem.

ContribuigSes. e licengas,

‘Industrias caseiras.

Melhoramentos agricolas; assisténcia téc-

" mnica e financeira aos agricultores.

Manifestos de produgio e existéncia. Trin-

sito e comércio dos produtos agricolas.

10. Aguas de rega; condugiio de dgua atra-
vés de prédios estranhos, caminhos e
estradas. :

11. Estabulos; alojamento de animais leitei-
TOs. : —

12. Animais; caca e pesca. Condugio de ani-
mais na via piblica. Cabras e ovelhas.”

13. Seguros agricolas.

14. Condugao e transito de tractores na via -
piiblica.

de tra‘balho‘; responsabilv_ida(‘ie

Trabalhos praticos

1. Elaboraéﬁo e interpretagio de contas de cultura
(rendimento bruto, despesas efectivas, rendimento

liguido).
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2. Direcgdo de servigos.
3. Problemas de aplicagdo pvatlca de leg1slagao agrarla
3. parte
Escrita agricola:
I) Generalidades:

1. Elementos de ordem comercml notas de

rémessa, facturas, recibos, cheques e
letras.

2. Escrita agricola e escrita comercml (com-
paracdo).

3. Principio fund‘a.mwental da escrita. (Nogdo
sumaria de deve e haver, devedor e

credor, conta devedora e conta credora, -

débito e crédito, saida e entrada).

4. N»ogﬁes gerais de escrituragio e organiza-
¢do de escrita,

5. Escrituragado de elementos basicos: mapas,
folhas de ponto, folhas de servigo.

II) Langamentos:

1. Maneira de fazer os langamentos das va-
' rias transaccdes entre a exploragio agri-
eola e 0s estranhos; movimento de valo-
res entre os diversos ramos de explora-
~"gdo, considerando e compreendendo a
razio de ser dos titulos das diversas
contas.
Férmulas.de langamentos:
a) Uma conta devedora e uma cre-
dora; .
b) Uma conta devedora e mais que
uma credora;
¢) Mais que uma conta devedora e
uma $6 credora;
d) Mais que uma conta devedora e
mais que uma conta credora.
IIT) Inventério: '

. Razdo de ser "do livro dos inventdrios.
“Activo e passivo (diferenga entre aquele e

LA o]

este; capital e deficit; ganho e perda)..

Valores que constltuem 0 actlvo €0 pas-
sivo.

Epoca de fazer o 1nventar10 Execugao de
inventdrios dos valores existentes nas
diferentes secgbes da escola.

“

> W

IV) Conhecimento elementar dos livros indispensaveis
a uma escrita agricola e sua escrituragfo:
1. Diério.
-2. Razdo.

3. Livros auxiliares.

1. Erros por omissdo, inversdo e duplicagdo
de langamento.

2. Outros erros.

3. Maneira de corrlglr 08 €IT0S No Dlarlo no
Razdo e nos livros auxiliares.

\

Vi) Fecho de contas:

1. Encerramento de contas e sua conferencla
Balancete.

2. Apuramento de ganhos e perdas nas diver-
sas contas.

3. Balango. Lucro ou prejuizo total. -

VII) Célculo do custo de producdo e correcgdo de
’ pregos.

Tx;abalhoé praticos

Os trabalhos praticos referem-se apenas & 3.* parte
(escrita agricola), devendo ser intimamente associados
a0 ensino tedrico no decorrer das respectivas aulas.

Culturas tropicais
1.2 parte

Nogoes sobre a geogmﬁa dos territérios
wnsulares e ultramarinos:

1) Gedgraﬁa fisica:

_Situagdio, 4rea, orografia, hidrografia, clima,
pr1n01pa1s ‘centros populac10na1s etc.

1I) Gwéograﬁa econdmica:

Coméreio, indistria e agncultura (principais
culturas e respectiva 1mportan01a econé-
mica).

11I) Geégraﬁa humana:

Populagio. Colonatos indigenas e para euro-
peus.

IV)' Greografia dos transportes:

Centros e vias de comunicago terrestres, ma-
ritimas e aéreas.

2.2 parte
A gricultura tropical:
I) Rudimentos sobre os caracteres botanicos, varie-

dades culturais, ectologia, cultura, colheita e
sndimento das seguintes plantas:

1. Oleaginosas:

- Coqueiro:
Palmeira do. azeite.
- Amendoim.

20

. Téxteis:

Algodoeiro.

Sisal.
3. 'Alimentares:

Cana sacarina.
Mandioca.
Bananeira. -
Ananaseiro.

4. Estimulantes:

Cafezeiro.
Cacaueiro.

5. Excitantes:
Tabaco.

3.2 'parte
Tecnologia dos produtos tropioaiS'

I) Nogdes sobre as diversas operagdes tecnologwas
para preparagao dos slegumtes produtos:

1. Agucar.

Algodso. .

Sisal. -

Café.

Cacau.-

Tabaco.

. Oleo de palma e coconote.
. Copra. :
Oleo de amendoim.-

.

.

wmﬁ@mwwp
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Trabalhos préiticos

1. Cultura das plantas com viabilidade pratica.

2. Conhecimento, por observagdio directa, dos principais
produtos agricolas dos territérios insulares e ultra-
marinos e das suas mails importantes utilizagGes.

- 8. Apreciagio de fotografias e peliculas cinematogri-
ficas que interessem ao ensine.

4. Visitas ao Jardim e Museu Agricola do Ultramar.

Ministério da Educag@o Nacional, 1 de Junho de

1959. — Pelo Ministro da Educagio Nacional, Baltasar

Leite Rebelo de Sousa, Subsecretario de Estado da Edu-

cagio Nacional.

MINISTERIO DA SAUDE E ASSISTENCIA

Gabinete do Ministro

Portaria n.° 17 198

Nos termos do artigo 8.° do Decreto-Lei n.° 38 884,
de 28 de Agosto de 1952, e do § 2.° do artigo 2.° do
Decreto n.° 38 885, da mesma data: »

Manda o Governo da Repiblica Portuguesa, pelo
Ministro da Saide ¢ Assisténcia, aprovar o Regulamento
da Escola de Enfermagem de Ponta Delgada, criada

pela Portaria n.° 16 904, de 24 de Outubro de ‘1958, -

e que faz parte integrante desta portaria e vai assinado
pelo Ministro da Satdde e Assisténcia. .

 Ministério da Satdde e Assisténcia, 1 de Junho de
1959. — O Ministro da Satde e Assisténeia, Henrigue
de Mirandg Vasconcelos Martins de Carvalho. -

Regulamento da. Escola de Enfermagem de Ponta Delgada
' CAPITULO I
Da Eécola
SECCAO I~
‘Disposigdes gerais

Artigo 1.° A Escola de Enfermagem de Ponta Del-
gada, criada pela Portaria n.° 16 904, de 24 de Outubro
proximo passado, é considerada oficial e 'f_uncu_mara
junto do hospital da Santa Casa da Misericérdia de
Ponta Delgada. _ ' _ o

"Art. 2.° A Escola é dirigida por um conselho de di-
recgdo composto por cinco membros, nomeados pelo
“Ministro da Saide e Assisténcia e que entre si elegerdo
o presidente. :

§ 1.° Um dos membros do conselho de direcgfio sera
uma enfermeéira habilitdda com o curso complementar,
com trés anos,.pelo menos, de pratica de monitora e
reconhecida competéncia para o ensino, que exercers
o cargo de directora técnica.. - .

§ 2.° O conselho de direcco funcionard come comis-
sio instaladora, mos termos do Decreto-Lei n.° 31 913,
de 12 de Margo de 1942, subordinando &s disposigdes

aplicdveis daquele diploma a sua actividade adminis-’

trativa, durante o prazo em que funcionar como tal.
Art. 3.° A Escola goza de autonomia técnica e admi-
nistrativa, sem’ prejuizo da fiscalizagiio da Inspecgio
da Assisténcia Social. . B
§ dnico. A autonomia técnica traduz-se na livre orien-

tagio do ensino, na livre proposta do pessoal docente -

e ma possibilidade de tomar, nos termos da lei, as ini-
-clativas que julgar adequadas para o desénvolvimento
das técnicas de enfermagem e da sua aprendizagem.

Art. 4.° S8o despesas obrigatérias da Hscola de En-
fermagem todas as necessirias ao seu regular funciona-
mento. .

§ 1.° Além destas despesas, pode a Escola, mediante
autorizagdo do Ministério da Satde, estabelecer pré-
mios, subsidios, bolsas de estudo no Pais ou no estran-
geiro e contribuir para os fundos de excursdes ou quais-
quer outros que tenham por fim o aperfeigoamento
téenico, moral ou fisico dos alunos.

§ 2.° Os'dinheiros e valores da Escola sfo movimen-
tados com as assinaturas de dois membros do conselho
de direcgdo, por intermédio da tesouraria do hospital
da Misericérdia. A Escola depositard osseus fundos na
referida tesouraria, salvo na parte necessiria. para pa-
gamento de pequenas despesas de maneio. A quantia
em depdsito nlo deverd exceder 2.000$.

Art. 5.° A orientagio superior do ensino e a fiscali-
zaglo do funcionamento da Kscola, exercidas pela Ins-
pecgio da Assisténcia Social, incidem especialmente:

a) Na aprovagic dos regulamentos internos;

b) Na organizagio dos planos minimos de estudo,

" dos programas dos. cursos e dos exames de aptidio e

’

finais; .
"¢) Na fixagiio das condigBes de admissio e da duragiio
dos cursos que mio constem especificamente da lei;

d) Na verificagio da regularidade da admissfo, fre-
quéncia e cadastro dos alunos; ’

¢) Na fiscalizagfio dos processos de ensino, dos exames
e da homologagio dos respectivos diplomas;

/) Na aprovagfio dos livros escolares;

g) Na verificagio da idoneidade dos dirigentes o
pessoal docente da Escola.

SECQAO’ IT
Dos corpos dirigentes

Art. 6.° Competem em especial ao conselho de di-
recglo as seguintes fungoes:

1.° Administrar a- Fscola;

2.° Fixar o numero de alunos a admitir em cada ano.
escolar, tendo em atengdo a capacidade da Escola, as
possibilidades do ensino e as mecessidades da enfer-
magem ; . : ' :

3.° Admitir os candidatos ao exame de aptidfo;

4.° Autorizar ou negar a confirmagio das matriculas
ou canceld-las; , _

5.2 Aprovar os regulamentos internos;

6.° Decidir, de modo geral, todos os assuntos que niio
pertengam a outro 6rgio mem a nenhum dos. seus

‘membros;

7.° Aplicar a pena de expulsio da Escola, mediante
parecer do conselho escolar.

§ tnico. O conselho de direcgdo reunir-se-4, pelo me-
nos, uma vez por més.

Art. 7.° Compete especialmente ao presidente do
conselho de direcgdo:

1.° Representar a HEscola;

2.% Exercer a autoridade disciplinar em relagio a
todo. o pessoal e alunos, nos termos da lei;

3.° Propor a momeagio de todo o pessoal da Escola,

- conferir-lhe posse, conceder-lhe licenca — com exclusio
- da graciosa interpolada —, julgar-lhe as faltas e propor

a sua exoneragdo; , :

4.° Assinar todas as ordens-de direcgio e a corres-
pondéncia da Escola de mattireza administrativa.

Art. 8.° O presidente do conselho de direcefio serd
substituido, mos seus impedimentos, pelo vogal para
esse efeito designado pela direccio: ‘

Art. 9.° Na Escola haverd um conselhg escolar, pre-
sidido pela directora técnica, composto pelos profes-



