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Despacho

1. O Decreto-Lei n.® 47 710, de 18 de Maio do cor-
rente ano, que se ocupa da organizaciio da recolha do
leite e do seu coméreio, determina que o pagamento
do leite deverd ser efectuado em fungfio das suas carac-
teristicas, das condicdes de producéo da regifio ¢ da época
do ano em que é produzido.

2. A regionalizacio de pregos, a atribuigio de dotagoes
especializadas de fomento e a valorizacio do leite se-
gundo a sua qualidade constituem actuagdes fundamen-
tais em todo o regime que vise o fomento da produgiio,
quer em qualidade, quer em quantidade. Dai a indispen-
sabilidade de se estruturar sistema eficiente e valido que
permita, com a maior economia, garantir o pagamento
diferenciado ao produtor e obter a correspondente valo-
rizacilo pela conveniente distribuicio e venda ao consu-
midor ou & industria transformadora.

I dissemos com a major economia porque, além de
ser o leite, um produto muito susceptivel de perder qua-
lidade e, portanto, sujeito a desvalorizagio, os encargos
das operacdes referentes & sua recolha, concentragiio,
tratamento, distribuicdo e venda terfio de ser inclufdos
nos diagramas da sua comercializagdo e, por isso, nfo
podem exceder o que for estritamente necessario e pos-
stvel, tendo em atencio o proprio preco do produto.

3. A qualidade do leite define-se, em primeira andlise,
pela sua composiciio fisico-quimica; a partir dela serfio
as propriedades resultantes das suas caracteristicas higié-
nicas, sanitdrias e organolépticas que definem o seu valor
como alimento de qualidade, como valor comercidvel,
varidvel consoante o grau dessa qualidade.

Compreende-se, deste modo, a grande interdependéncia
existente entre a qualidade do leite e os requisitos exigidox
por uma racional gestfio da exploracgiio agro-pecudria que
o produz. Donde se conclui que, além de se terem de
encarar os conselhos e ensinamentos de higiene e de
criaciio animal, de capital importancia para a obtencio
de bom leite, importa considerar numerosos factores que
se prendem com as condi¢des regionais oferecidas a pro-
ducéio leiteira, a que nfio sfio alheias as suas potenciali-
dades produtivas, a estrutura das exploracdes leiteiras
dominantes, a rede de comunicacdes, os habitos e costu-
mes, ete.

Como consequéncia, a generalizagio de um critério
para apreciacio da qualidade do leite, visando o paga-
mento ao produtor, apresenta as dificuldades resultantes
da heterogeneidade das condicdes de produciio nas dife-
rentes regies do Pals e, também, dentro de condigdes
equivalentes, do estddio de evolugiio operado em cada
uma delas. Razdo por que se verifica a necessidade de,

por um lado, adoptar um critério de classificacdo devi-
damente ajustado as caracteristicas do produto que, em
cada momento, as condi¢des de producgdo regionais véo
progressivamente consentindo; por outro, estabelecer um
preco de garantia de acordo com cssas caracteristicas
para que as dedugdes por deficiente qualidade nfo levem
a trair as finalidades dos mesmos pregos.

Por conseguinte, o grau de exigéneias ao nivel da pro-
ducdio em zonas em evolucio ou em inicio da campanha
de melhoramento terd de ser sempre ajustado & melho-
ria da qualidade ‘que se for verificando e por forma a
atingir os valores correspondentes aos das zonas ji evo-
lutdas. No entanto, essas exigéncias nunca poderfio baixar
além de certos limites, uma vez que importa também ga-
rantir, com a mailor seguranca, a observancia dos limites
dos padrdes que dependem exclusivamente de normas tée-
nicas relacionadas com o saude publica, que, compreen-
sivelmente, néo podem ser excedidos.

Deste facto resulta que também ao nivel dos postos
de concentraciio se torna indispensdvel estabelecer exi-
géncias minimas de qualidade do leite tendo em atencéo
a utilizaglio do produto, que, sendo numeéricamente infe-
riores aquelas estabelecidas nos postos de recepciio, o
diferencial verificado niio poderd exceder o que for estri-
tamente impossivel de evitar, no decorrer das operacdes,
desde a recepciio do leite & sua venda ao piblico.

4, Do exposto se deduz a grande importancia que
passam a ter os esquemas analiticos e critérios de clas-
sificaciio que forem estabelecidos para as regides em
diferente estddio de evoluclio, a fim de, o partir da
classificaciio individual até ao fornecimento do leite ao
consumidor, se estabelecerem graduaces de evolucéio
possivel da qualidade que permitam a observancia das
exigéneias legalmente fixadas para o produto final. Tam-
bém s6 deste modo se poderd exigir uma gestio cons-
viente e racional, técnica e econdmica, das organizagdes
que realizarem a recolha e a concentraciio do leite, pois
a elas compete o perfeito e futuro ajustamento dos prin-
¢ipios orientadores estabelecidos legalmente as realidades
praticas das vérias condicdes de trabalho e da produgio.

Portanto, do modo como se verificar a gestio das
organizacdes da lavoura dependerd, fundamentalmente,
nfio s6 a diminui¢do das quebras de qualidade do leite
durante o seu ciclo econdmico, mas também a sua me-
Thor valorizagfio comercial. Para que tal seja possivel e
controldvel é necessdrio que os servicos de vulgarizacgiio
e de clagsificagio de leite dependentes das organizagdes
da lavoura possuam a necessaria estruturacfio e possam
orientar-se segundo bases de actuagio de garantida efi-
ciéneia e economia.

A acgiio assistencial, de coordenaclo e de orientacéio
das Dirvecgdes-Gerais dos Servigcos Agricolas e dos Servi-
cos Pecudrios junto das organizacdes da lavoura, deverd,
portanto, de modo especial, conduzir-se no sentido de se
conseguir dessas organizacdes uma actuacdo segura ¢
independente, embora técnica e econdmicamente sujeita
& diseiplina e limitacdes que a natureza dos empreendi-
mentos exija, de molde a que nfio se verifiquem quebras
de eficiéneia, pondo em risco as condigdes de exploragio
agro-pecudria leiteira, as exigéneias do consumo e a via-
bilidade econdémica das proprias organizacdes. o que a
todo o custo se impde evitar. \

-Nestes termos, e de acordo com as disposiges contidas
nos artigos 2.° e 8. do-Decreto-Lei n.° 47 710, de 18 de
Maio de 1967, se elaboraram as bases gerais de actuacéo
dos servigos de vulgarizagio e de classificacfio de leite
das organizactes da lavoura e, bem assim, se estabele-
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ceram normas de classificagdo devidamente ajustadas as
exigéncias de economia e de valorizagio do ciclo econd-
mico do leite:

Bases gerais de actuagdo
I

A organizagiio corporativa da lavoura, de acordo com a
alinea b) do arfigo 8. do Decreto-Lei n.c 47 710, de 18
de Maio de 1967, deverd possuir servigos especializados
de vulgarizagfio e de classificagio do leite devidamente
estruturados; dispondo de instalagdes e apetrechamento
adequado, para efeito de:

a) Assisténcia a prestar aos produtores seus agre-
miados;
b) Classificagfio, base de valorizagio por qualidade
" e da utilizagio a dar ao leite.

Os referidos servigos deverfio exercer a sua accfio em
paralelo, intervindo por forma interdependente, de modo
a que os de vulgarizagiio possam corrigir, em tempo util
e no local adequado, as deficiéncias apontadas pelos de
classificacéio.

Quando existam cooperativas agricolas, ou suas unides,
actuando nos termos previstos no artigo 5.° do citado
decreto-lei, a instalagio e manutengio dos servicos de
vulgarizagiio e de classificagdo de leibe poderdio ser afec-
tos, total ou parcialmente, As referidas associacdes de
produtores, de acordo com exigéncias de ordem técnica
e econdmica, a definir pelas Direccdes-Gerais dos Servi-
gos Agricolas e dos Servicos Pecudrios e aprovadas pelo
Secretério de Estado da Agricultura.

IIT

A Direcgéio-Geral dos Servigos Pecuarios, em observéan-
cia do disposto no artigo 12.° do Decreto-Lei n.° 41 880,
de 20 de Novembro de 1957, prestaréd assisténcia espe-
cializada aos servigos de vulgarizagio e de classificacdio
de leite das organizagdes da lavoura e promoverd a ne-
cessdria inspecciio ao cumprimento das normas e dos
regulamentos da actividade dos mesmos servigos, esta-

belecidos de acordo com os artigos 2.° e 8.° do Decreto-
-Lei n.° 47 710, de 18 de Maio de 1967.

, Iv
Os servigos de vulgarizagio actuardo junto dos locais
de produgéo de leite e da rede de recolha.
A) Na actuagio a desenvolver junto dos locais de pro-
dugéio estes servicos deverfio:

a) Promover o melhoramento da higiene da produ-
¢do do leite; '

b) Zelar pelas condigdes higio-téenicas de funciona-
mento das instalagdes;

¢) Promover a observincia de horarios de mungicio
e de entrega do leite nos postos de recepgio;

d) Inquirir das condigies de exploragdo, principal-
mente o que respeita a produtividade e alimen-
tagiio do ‘gado.

B) Na acgiio a desenvolver junto da rede de recolha
ainda estes servigos deverdo:

a) Proceder, sempre que possivel, & divulgacio co-
lectiva das préticas e medidas‘de higiene do
equipamento e utensilagem usados no manejo
e transporte do leite; ‘

b) Zelar pela manutengiio das condigdes higio-téc-
nicas das instalagdes e pelo cumprimento das

rormas estabelecidas para lavagem e desinfec-
¢éio do material e utensilagem que contacta com
o leite.

C) Na vigilancia das condigdes de recepgdo do leite
deverdio os servigos atender aos seguintes aspectos:

a) Observancia dos horérios e itinerarios dos vefculos
" de transporte; . o
b) Ordenamento das operagdes de carga e descarga,
* a fim de evitar demoras prejudiciais para a
qualidade do leite recebido; ' .
¢) Condigdes em que se proceésa o transporte até
aos postos de concentracfo, incluindo-se a hi-
giene e estado de conservagiio do equipamento
utilizado.
v .
Os servigos de classificacfio actuardo nos postos de re-
cepgéio, na rede de recolha, nos postos de concentragao
e nas estagdes de tratamento de leite.
A) Estes servigos terio a seu cargo:

a) Realizar a amostragem, segundo regras estabele-
cidas e atendendo as bases de classificagiio do
leite; v .

b) Executar o esquema analitico estabelecido;

¢) Classificar o leite de harmonia com as condigdes
de produgsio e as caracteristicas higiénicas e
sanitdrias do leite proveniente de cada est4-
bulo;

d) Dar instrugdes quanto & seleccdo do leite rece-
bido dos postos de recepgdio e vigiar a forma
como é executada nos postos de concentragio a
separagéio, por classes, do leite proveniente dos
postos de recepgdo e de acordo com as listas
de classificagiio;

¢) Seriar as operagdes do circuito do leite, provi-
denciando para que a qualidade ndo seja afec-
tada por demoras excessivas, negligéneias, ava-
rias mecéanicas, falta de higiene, ete.;

f) Manter intima colaboragiio e coordenacéio de tra-
balhos com os servigos de vulgarizagsio;

g) Enviar regularmente & Direcgiio-Geral dos Servi-
gos Pecudrios, e por perfodo de classificagéio,-
os elementos de apreciagio solicitados por
aquele organismo.

B) A execugiio destas tarefas assentard no cumpri-
mento das regras seguintes: ‘

a) Para efeito de colheita de amostras de leite nos
postos de recepgdo, serdo estes escalonados por
forma a serem visitados com intervalos irre-
gulares, quer de manha, quer de tarde, difi-
cultando a previsiio da data das visitas;

b), As provas laboratoriais a realizar nos estabeleci-
mentos que exergam fungdes de concentragdo
e/ou tratamento devem executar-se de acordo
com as normas oficialmente aprovadas ou, na
sua falta, segundo protocolo estabelecido pela
Direcgaio-Geral dos Servigos Pecudrios.!

VI

Caberd ao responsével pelos servigos de vulgarizagdo
e de classificagéio de leite superintender no cumprimento
do presente regulamento e na accio de todo o pessoal
que o executa. : :

Cabe-lhe ainda mandar proceder aos esquemas anali-
ticos ou & colheita de elementos ou de apreciacdo que
forem determinadas pelas Direcgdes-Gerais dos Servigos
Pecudrios ou dos Servigos Agricolas.
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VII

A Direcgio-Geral dos Servicos Pecuérios,” dentro das
suas atribuigoes, procederd & apreciagiio sanitaria dos es-
tdbulos e, com a regularidade que entender por neces-
saria, fornecerd as organizacies encarregadas da recolha
do leite a relacfio dos estibulos cuja produgfio sé possa
ser aproveitada para determinados tipos de utilizagéo, de
acordo com as instrugdes dadas, cu inutilizada.

VITT

Os’ servicos de vulgarizaciio e classificagio pertencen-
tes As organizagies encarregadas da recolha, concentra-
cdo ou de tratamento de leite, estarfo sujeitos & inspec-
cdo e vigilancia higio-sanitdria da Direcgio-Geral dos
Servigos Pecudrios, a qual fiscalizard o cumprimento das
téenicas, normas e regras estabelecidas por lei, relativa-
mente 4 higiene de producfio, preparagio, manipulagéo
ou fabrico, armazenagem, acondicionamento, transporte,
distribuicio e venda do leite e lacticinios, punindo os
contraventores com as sangdes previstas na lei.

IX

S!empre que se justificar, as Direcgdes-Gerais dos Ser-
vigos Agricolas e dos Servicos Pecuédrios promoverfo a
assisténcia indispensdvel & eficiéncia da actividade das
organizagdes da lavoura, a qual visard especialmente:

A) A preparagiio técnica do pessoal empregado na ex-
ploragio do gado leiteiro ¢ nas instalagdes de leite e
lacticinios, que deverd, sempre que possivel, ser inten-
sificada através de curso de habilitaciio profissional de
diferertes graus; ‘

B) A cedéncia de pessoal especializado ou devida-
mente habilitado, em condi¢des a estabelecer por acordo
com as organizacdes da lavoura, a fim de igualmente
contribuir para a necesséaria intensificagiio da' acgéo assis-
tencial dos servigos oficiais;

C) A montagem, sobretudo nas regides menos evolui-
das, de toda a estrutura de servicos de vulgarizagio e

classificaciio, em condigies de permitir a respectiva in- -

tegragiio progressiva, como servigos proprios, nos termos
deste regulamento.

Normas para a classificagdo do leite
I) Da amostragem ao leite entregue por produtor

1.c Aspectos gerais: .

A colheita de amostras serd feita de forma a reduzir
ao minimo a possibilidade de contaminagfio e conspur-
cagiio do leite. O material usado (copos de colheita e
agitadores) s6 deverd_ empregar-se quando devidamente

esterilizado, devendo, a seguir a cada amostragem e apds .

enxaguamento, ser mergulhado em soluto desinfectante
(solucéio de hipoclorito de sédio na concentragéo de 300
partes por milhiio de cloro livre, ou solugiio com poder
equivalerte) durante cinco minutos, seguido de novo en-
xaguamento com 4gua javelizada, a fim de arrastar o ex-
cesso de solugéio desinfectante. Og frascos para recolha do
leite deveriio igualmente empregar-se esterilizados, s6
podendo ser aberfos, com as devidas cautelas, no mo-
mento de utilizagfio, rejeitando-se os que nfo oferegam
garantias. de esterilizagfo.

As amostras de cerca de 100 ml serfio colhidas apés
prévia e quanto possivel perfeita homogeneizagio — agi-
tagfio manual, pelo menos com dez movimentos de agi-
tador —, procurando-se encher os frascos até cerca de
/. da sua capacidade.

A amostra serd colhida directamente do vasilhame do
produtor. )

A amostra deverd representar o conjunto de produquEO
entregue por cada produtor, contida numa ou.mais va-
silhas. No caso de o leite estar contido em mais do que
uma vasilha, a amostra serd constituida por partes ali-
quotas.

As amostras, devidamente identificadas, serfo imedia-
tamente acondicionadas em geleiras, por forma a garan-
tir que a temperatura nio exceda 7°C no,momento de
entrega nos servigos laboratoriais. '

2.° Operacoes subsequentes da colheita de amostras
nos postos de recepgfio e de concentragio. '

A cada partida de leite individual entregue nos postos-
de recepcdo, e em que haja sido efectuada a amostragem,
ser4d determinado o grau de impurezas, utilizando os lac-
tofiltradores do tipo oficialmente adoptado, procedendo-
-se & classificaciio por comparagio com a escala da lacto-
filtraclio oficial. )

Quando se verifique que qualquer leite classificado
numa dada categoria n#o satisfaz, por deficiente grau de
lactofiltraciio ou qualquer outro motivo justificivel, as
exigéncias previstas para a categoria, devera ser-lhe-dado
o destino correspondente as caracteristicas por ele apre-
sentadas, anotando-se o facto no respectivo boletim de
colheita de amostras. Esse destino deixara, porém, de
ser v4lido para as entregas seguintes, ingressando o leite
na categoria que lhe é dada pela lista de classificagio.

Reconhecendo-se que o leite revela caracteristicas que
nio permitem utilizd-lo para alimentagio humana ou
apresenta anormalidades de cardcter mais ou menos du-
dadouro — leite mamitico, sanguinolento, ete. —, a de-
terminagiio serd4 valida, em principio, para as entregas
até final do periodo de classificagiio. O leite nestas con-
dicoes devera ser enviado para o posto de concentragéio
em recipientes devidamente assinalados. Com vista &
orientacfio quanto &s provas a efectuar ro laboratério do
posto de concentracgdo, as guias de remessa que acom-
panham esse leite deverfio assinalar o motivo daquela de-
terminagfo.

Em cada posto de recepgiio terd de ser cuidada a forma
como é feita a separacfio; ela serd realizada conforme as
listas de classificagfio. Os potes contendo o leite perten-
cente a cada uma das classes A, B e C serfio identifi-
cados por meio de marcas bem visiveis e facilmente di-
ferenciveis.

Em cada partida de leite entregue nos postos de con-
centragéio serd colhida uma amostra do conjunto formado
dentro de cada categoria — pasteurizével, comum e des-
valorizado —, tomando os cuidados necessirios para a
operagiio de colheita e registo.

II) Da oclassificagio do leite

A classificagio do leite baseia-se nos seguintes ele-
mentos:

listado sanitario dos efectivos produtores (tuber-
culose, brucelose, mamites);

. Caracterfsticas fisico-quimicas, higiénicas ¢ bacterio-
16gicas; 5

Condicdes higio-técnicas de funcionamento dos es-
tdbulos, casas de mungicio e anexos, dos postos de
recepciio e concentragio e estagdes de tratamento;

Condigoes de transporte até aos postos de recepgdo,
concentragio e estagdes de tratamento.

A) Aspectos gerais: .

1.° Os proprietérios de mais de uma unidade produ-
tora deverfio apresentar o leite separadamente no posto
de recepgio, em vasilhame devidamente assinalado por
‘forma a permitir uma facil identificagfo.
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2.° Quando tenka havido interrupgo no fornecimento
de leite, nio superior a trés meses, deverd, para efeito de
classificac8o, atender-se, ndo sé aos resultados da primeira,
amostra colhida apds a interrupgfo, mas também aos
das quatro amostras que a precederam. Se aquele prazo
for excedido, iniciar-se-4 nova classificacéio.

3.° No posto de recepgio e para efeito de classificagéio
do leite ao produtor proceder-se-4, pelo menos duas ve-
zes em cada perfodo de pagamento, de manhi e de tarde,
4 determinagfio do grau de impurezas pela lactofiltraciio
e & colheita de amostras por unidade produtora para an4-
lise laboratorial.

4.° As mudangas de classe nos termos destas normas
terfio lugar nas seguintes condigdes:

a) O leite baixard uma classe quando nas provas
apresentar dois resultados consecutivos, ou trés
alternados em cinco resultados sucessivos, da
classe imediatamente inferior ou um resultado
das restantes classes inferiores;

b) O leite subird uma classe quando nas provas apre-

sentar dois resultados consecutivos da classe
imediatamente superior ou um resultado das
restantes classes superiores.

5.° Quando o leite tenha sido considerado impréprio para
a alimentagio humana devem ser colhidas, no estédbulo
e por duas vezes, no periodo de uma quinzena, amostras
destinadas a apreciar a evolugdo da qualidade antes de se
autorizar a sua utilizagfo no consumo.

6.° A falta de caracteristicas fisico-quimicas legais numa
amostra representativa correspondente a cada periodo de
classificagfio é motivo de passagem & classe C.

7.° A distribuigiio das listas de classificacio de leite
pelos postos de recepgéio compete as organizagdes respon-
sdveis pela recolha e concentracio de leite, e a sua elabo-
ragdo serd sancionada pela Direcgfo-Geral dos Servigos
Pecuérios.

8.° Os encarregados dos postos de recepgio procede-
réio & separacfio do leite de acordo com as referidas listas.
Sempre que o leite se apresente em condigdes higiénicas
impréprias, qualguer que seja a sua classificagiio, deverd
ser transvasado para recipientes devidamente assinalados
com a designaco de «leite suspeitoy e deste modo enviado
aos postos de concentraciio ou as estagdes de tratamento.

9.° Nos postos de recepcéio os téenicos inspectores da
Direcgio-Geral dos Servicos Pecudrios procederdo & ins-
pecglio do leite, realizando as provas julgadas convenien-
tes. Logo que durante essa inspecgio se verifique que
algum produtor ou produtores entregam leite cujas carac-
ter{sticas néo correspondam & classe em que se encontram
na lista afixada, esse leite terd o destino que os técnicos
determinarem até nova classificagio. Da ocorréncia de-
verd sempre ser feita mencio na referida lista. °

10.° O leite entregue nos postos de recepgéo serd acon-
dicionado e transportado aos postos de concentragio ou
as estagGes de tratamento em recipientes devidamente
identificados conforme a respectiva classificagdo. Das
guias de remessa que o acompanham deverd constar:

a) O peso ou o volume do leite entregue por cada
unidade produtora e a correspondente identifi-
cacfio dos recipientes utilizados;

b) O peso ou o volume do leite correspondente a cada
classe de qualidade.

11.° Quando o leite & chegada aos postos de concentra-
¢fio ou estabelecimento de tratamento nfio apresente as
caracteristicas ‘correspondentes 4 classificagio registada na
guia de remessa que’'o acompanha deverd ter o destino que
for determinado perante a qualidade que apresente.

12.° A classificagéio e a inspecglio a efectuar nos postos
de concentragiio poderd determinar a mudanca de classe
de utilizagio do leite, em harmonia com as caracteristi-
cas especificas de cada partida individualizada.

18.° Seréio rejeitadas as partidas de leite consideradas
impréprias para a alimentacio humana, quando apresen-
tadas nas seguintes condigdes:

a) Provirem de efectivos animais cujo estado sani-
tério torne o consumo do leite ou derivados pe-
rigoso para a satide humana;

b) Quando o seu exame organoléptico revelar carac-
ter{sticas anormais que permitam considerar
o produto repugnante ou suspeito de constituir
risco sanitério;

¢) Quando o vasilhame em que estd contido se apre-
sentar em condicdes de deficiente eonservaqdo
e higiene;

d) Sempre que a prova da lactofiltracio ou o exame
organoléptico revelem carga excessiva de impu-
rezas de origem fecal ou existéncia de corpos es-
tranhos que impeca a utilizacfio do leite na ali-
mentagio humana. :

14.° N&o havendo restrigdes -de ordem sanitéria, o leite
impréprio para o consumo humano poderd ser aproveitado
na alimentacfio de animais, depois de submetido a trata-
mento térmico adequado.
15.° O leite impréprio para o consumo humano poders
servir de matéria-prima das industrias n%o alimentares,
desde que, pela desnaturagfio, pela selagem dos recipien-
tes ou por qualquer outro meio adequado, fique assegurada
a impossibilidade do_seu uso para fins fraudulentos.
16.° O Servigo de Inspeccdio e Classificacdo de Leite,
da Direcgfio-Geral dos Servigos Pecudrios, verificard se o
leite é utilizado de harmonia com os regulamentos aplica- -
veis.
B) Classificagiio segundo os limites de exigéncia de ca-
racterfsticas higio-sanitérias:
1.° O leite produzido no continente e ilhas é classificado,
para efeitos de valorizagfio qualitativa no posto de recep-
¢flo, nas seguintes classes:
Classe A;
Classe B;
Classe C.

° O leite das classes A e B, no posto de concentracio
ou na estac@io de tratamento, serd utilizado no consumo
humano em natureza, sendo valorizado segundo os se-
guintes graus de qualidade, respectivamente:

Leite pasteurizado;

Leite comum.

3.° O leite da classe C pode ser utilizado no consumo
‘humano, excepto em natureza.

4.° Consoante o estado de evolu(;ao da producéo leltelra
nas vérias regides do Pals, as exigéneias de caracterfsti-
cas higio-sanitdrias das referidas classes e graus de qua-
lidades séo as constantes do quadro em anexo. °

5.° Quando o leite da classe B for destinado ao abaste-
cimento da industria de lacticinios é condi¢iio bastante

que, ao nivel do posto de concentragfio, resista & prova. do
dlcool. :

111) Amosiragem e proyxas a executar no posto de recepgio

1.° Amostragem ao conjunto do leite entregue por cada
produtor, com a periodicidade relacionada com o perfodo
de pagamento (). ' -

(*) As amostras sfio conduzidas aos laboratérios que Ihes
forem destinados e af analisadas. ‘
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.2.° Provas a executar:
a) Caracteristicas organolépticas; 5, B
b) Grau de impurezas em suspenséo (lactofiltrador do Bh ‘.g = o ~ [
modelo Prakta); ' 22 5 7
¢) Alcool-bromotimol (leites suspeitos a identificar AT g
\ e separar). ' )
. <
B =
IV) Amostragem a executar nos postos de concentragio E aé =3 RS
ou nas estagdes de tratamento -;‘oé é g I‘EE T 7 g <
Serdio colhidas, didriamente e por recepgdio, amostras £y 23 ?f = = § 2
a0 conjunto de cada um dos lotes formados de acordo com E 2 - N &
a utilizagfio a dar ao leite: pasteurizdvel, comum e desva- s ° 3
lorizado. z . = =
¥) Provas a executar nos laboratérios b - g N
1.2 Obrigatoriamente, nas amostras colhidas, nos postos ® % §§ I% = | B : 3
de recepciio, ao conjunto do leite entregue por cada pro- E 5 Hg e § §
dutor: ' ¢ g &
(=) <
a) Tempo de reducio do azul de metileno (téenica . = = . - 3
de Wilson). = ‘E g B s2 g Ny
b) Teor butiroso (método de Gerber); g 5| 5533 §H:% % g s
¢) Densidade a 15°C (termolactodensimetro); | 8| 5232 | 22ES g et ° S
d) Teste californiano da mamite — T. C. M. (a apli- % 3| FyvE £33 . 5 R
car gradualmente de acordo com o estado de g g “ Y 8
evolugho das regiGes). « < '§ ,*_3
- o=
Sempre que se considere necessdrio e facultativo, serio g g 24 gé o z -2
ainda executadas as seguintes determinagdes: = i :§§ | =% 5 | & :1‘3
Exame microscdpico (téenica de Breed modificada); =) 2 2 g & g © - <
Indice de coliformes (caldo de Bilis e verde-brilhante «© g 2 =
a 2 por cento); g ° , . =
Numero de bactérias por mililitro (método indi- =L g g, P = £-
recto, meio de dgar-peptona e levedura); g g3 g"’ggﬁi 2 =
Numero de bactérias termorresistentes por mililitro; — _ §§ | 2TEE = § g 3
Esporolados anaerdbios (técnica de Weinzirl); /M Ry 8°33 af °
Acidez expressa em #cido ldctico, usando a fenolfta- 3 g = 2 B
leina como indicador. % . § ‘é
N N =
2.° Obrigatoriamente, nas amostras colhidas, aos lotes g 1z ) éai o § ;J U“j’
de leite, para consumo e desvalorizado: o £ |- g S g = o 4 i o
;o . . B 5| = = - == 5
a) Carcteristicas organolépticas; = ] E g 5| 2 |
h) Tempo de redugiio do azul de metileno (técnica de °=. e g = 'g I
Wilson) ; g g 0 PR~
- ¢) Teor butiroso (método de Gerber); : g é@ é %OS 2 ‘E g =
d) Densidade a 15°C (termolactodensimetro); gl SlEE NSRS Ele 8
¢) Prova do dleool (leites da classe B destinados & 8 : |28 R 8 25 o
industrializagfo). © L 2|2 2
o . . o @ | %%z . £ 5 2
Tém especial importancia as determinacdes do tempo de @ E <8 s % i
reducgiio do azul de metileno e do teor butiroso. & = %é' §%§ o -~ g 22 <3
3.° Sobre as amostras de leite suspeito, quer pelo exame o 1;5 L ERECHS g ;? 2
organoléptico nos postos de recepgio e de concentragio o 5= E 8 sl 82 T
ou nas estacdes de tratamento, quer por suspeita quanto 'g . g 3 % §.§ g
& genuinidade: & | % é JE. S| 52 =
‘@) Rezazurina de 10 minutos; g S §g% 2|l 8- | % 8
b) Densidade 15°C (termolactodensimetro); g 2 T ® &8 %é &b
¢) Teor butiroso (método de Gerber); s Z3 <
d) Extractos seco total e desengordurado (método Z =8 3
indirecto) ou grau refractométrico pelo refracto- 2 2T o £2 9
metro manual. ‘ z 3 §§ o T g 3
‘ g E2Z |33 o | - SE @
Sempre que a normalidade incida sobre mistura de g gag ~F EE R
leites de espécies diferentes, adigfo de conservantes e de “fs < 22 3
substéncias estranhas, etc., deverfio ser feitas as provas 4 5 3
adequadas, segundo indicacéo da Direcgéio-Geral dos Ser- 22 E
vigos Pecuérios. 2 § »& o
~ . . %g « m &) ] <
Secretaria de Estado da Agricultura, 26 de Junho de g2 = B
1967. — O Secretério de Estado da Agricultura, Domin- 3
gos Rosado Vitéria Pires.
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