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Despacho n.° 11 949-Al/2007

O Decreto-Lei n.° 88/2006, de 23 de Maio, inscreve-se na politica
que tende a promover o aumento das aptiddes e qualificagdes dos por-
tugueses, dignificar o ensino e potenciar a cria¢cdo de novas oportuni-
dades, impulsionando o crescimento sécio-cultural e econémico do
Pais, ao possibilitar uma oferta de recursos humanos qualificados ge-
radores de uma maior competitividade.

Considerando a necessidade de conciliar a vertente do conhecimen-
to, através do ensino e da formagdo, com a componente da inser¢io
profissional qualificada, os cursos de especializagdo tecnologica vi-
sam alargar a oferta de formag&o ao longo da vida e envolver as ins-
titui¢des de ensino superior na expansdo da formacdo pos-secundaria,
no sentido do prosseguimento de estudos superiores, através da
creditacdo e da avaliagdo de competéncias.

Considerando que a entrada em funcionamento esta sujeita a regis-
to efectuado pelo director-geral do Ensino Superior, nos termos dos
artigos 36.° e 38.°

Instruidos e analisados os pedidos nos termos do artigo 37.° do
Decreto-Lei n.° 88/2006, de 23 de Maio;

Ouvida a comissdo nos termos da alinea e) do artigo 31.°%;

Ao abrigo do artigo 39.° daquele diploma:

Determino:

1 — E registado o Curso de Especializacdo Tecnologica em
Vitivinicultura, aprovado a 2 de Novembro de 2006 pelo conselho
cientifico da Escola Superior Agraria do Instituto Politécnico de Bra-
ganca, ministrado na sua Escola Superior Agraria, com inicio no ano
lectivo 2007/2008, nos termos do anexo, que faz parte integrante do
presente despacho.

2 — O presente despacho produz efeitos a partir de 28 de Feverei-
ro de 2007 e ¢ valido para o funcionamento do curso em duas edi-
cdes.

3 — Notifique-se a institui¢do de formagao, sem prejuizo da publi-
cacdo em Didrio da Republica.

27 de Abril de 2007. — O Director-Geral, Anténio Mordo Dias.

Didrio da Republica, 2.° série — N.° 114 — 15 de Junho de 2007

ANEXO

1 — Institui¢do de formagdo — Escola Superior Agraria — Insti-
tuto Politécnico de Braganga.

2 — Denominagdo do curso de especializagdo tecnologica —
Vitivinicultura.

3 — Area de formagdo em que se insere — 621 — Produgdo Agri-
cola e Animal.

4 — Perfil profissional que visa preparar — o técnico de viticul-
tura e tecnologia dos vinhos é o profissional que, de forma autonoma
ou integrado numa equipa, coordena o processamento vitivinicola na
vinha e na adega, ao nivel da sua concepgdo, planeamento, organiza-
¢do e supervisdo.

5 — Referencial de competéncias a adquirir:

Colaborar na concep¢do e desenvolvimento de novos produtos e
processos tecnologicos;

Gerir e manter os equipamentos agricolas adequados a actividade
bem como operar com equipamento diverso: maquinas agricolas, bom-
bas, prensas, pasteurizadores, centrifugas, etc;

Monitorizar o desenrolar de um processo tecnologico especifico,
avaliando as caracteristicas das matérias-primas, produtos intermédi-
os e finais através da realizagdo e interpretacdo de controlos analiti-
cos ¢ elaboragdo de relatorios técnicos elementares;

Organizar e realizar provas organolépticas;

Implementar regras de higiene alimentar e identificar perigos
para a seguranca alimentar associados a diferentes produtos e pro-
cessos, colaborando na implementagdo e manutencdo do sistema
HACCP;

Colaborar na implementac¢do e na manutenc¢do dos sistemas de
gestdo, qualidade, ambiente e satide, higiene e seguranca no trabalho,
tendo como referencial os requisitos das normas em vigor;

Coordenar equipas com vista ao planeamento e a execugdo de pro-
cessos vitivinicolas na vinha e na adega.

6 — Plano de formag@o:

Tempo de trabalho (horas)
C&zl?gfrz::;zs Area de competéncia Unidade de formagio Total Contacto E(CS];S Observagdes
3) (C)]
Geral e cientifica | 482 — Informatica na Optica do uti- | Informatica.........cccceeevvreeeennnnee. 52 30 2.0
lizador.
862 — Seguranga e Higiene no Tra- | Seguranca e Higiene no Trabalho 52 30 2.0
balho.
310 — Ciéncias Sociais e do Compor- | Desenvolvimento Social e Profis- 52 30 2.0
tamento. sional.
340 — Ciéncias Empresariais ........... Organizacdo e Gestdo de Empresas 69 40 3.0
Tecnoldgica ..... 421 — Biologia e Bioquimica ........... Microbiologia .........ccceveeeveeecueennnne 103 60 4.0
443 — Ciéncias da Terra ....... .| Ecologia Viticola .........ccccceunee. 103 60 4.0
421 — Biologia e Bioquimica . | Fisiologia Vegetal ........ccccecuenee. 103 60 4.0
621 — Producdo Agricola e Animal | Protec¢do Sanitaria da Vinha ...... 138 80 6.0
520 — Engenharia e Técnicas Afins | Instalagdes e Equipamentos ........ 138 80 6.0
621 — Producdo Agricola e Animal | Viticultura .........ccccooeveeevieneenennnns 345 200 13.5
541 — Indastrias Alimentares .......... Tecnologia dos Vinhos .. 241 140 9.5
541 — Induastrias Alimentares .......... Controlo de Qualidade ................. 103 60 4.0
Em contexto de | Contexto de trabalho ....................... EStAgio ..cceeeeveeeeieieieieeeee 420 420 20.0
trabalho.
TOUAL ...t 1920 1290 80.0
Notas:

Na coluna (3) indicam-se as horas totais de trabalho de acordo com a defini¢do constante do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de Fevereiro.
Na coluna (4) indicam-se as horas de contacto, de acordo com a defini¢do constante da alinea d) do artigo 2.° e do n.° 1 do artigo 15.° do Decreto-Lei n.° 88/2006, de

23 de Maio.

Na coluna (5) indicam-se os créditos segundo o European Credit Transfer and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e acumulagdo de créditos), fi-

xados de acordo com o disposto no Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de Fevereiro.

7 — Areas disciplinares em que o candidato deve ter obrigatoriamente aprovagdo para os efeitos previsto no artigo 8.° do Decreto-Lei

n.° 88/2006 — Biologia; Quimica; Estatistica.
8 — Nuamero de formandos:

Em cada admissdo de novos formandos

Na inscricdo em SIMUltdneo NO CUISO .......cueevieiieieeiieiieieeieeieeieeieenne

Numero maximo de formandos

25
62
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9 — Plano de formagdo adicional (artigo 16.° do Decreto-Lei n.° 88/2006, de 23 de Maio):

Tempo de trabalho (horas)
Cdzrr;‘gg;::;;zs Area de competéncia Unidade de formagao Total Contacto E(CS];S Observagdes
(3) )
Geral e cientifica | 421 — Biologia e Bioquimica ........... Biologia .....ccccevveieriiiieeeneen 121 70 5.0
442 — Ciéncias Fisicas .| Quimica ....cveeeeiieeeiieennnee. 121 70 5.0
461 — Matematica e Estatistica ...... Elementos de Estatistica .. 121 70 5.0

Notas:

Na coluna (3) indicam-se as horas totais de trabalho de acordo com a definicdo constante do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de Fevereiro.
Na coluna (4) indicam-se as horas de contacto, de acordo com a defini¢do constante da alinea d) do artigo 2.° e do n.° 1 do artigo 15.° do Decreto-Lei n.° 88/2006, de

23 de Maio.

Na coluna (5) indicam-se os créditos segundo o European Credit Transfer and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e acumulagdo de créditos), fi-

xados de acordo com o disposto no Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de Fevereiro.

Despacho n.° 11 949-AJ/2007

O Decreto-Lei n.° 88/2006, de 23 de Maio, inscreve-se na politica
que tende a promover o aumento das aptidoes e qualificagdes dos por-
tugueses, dignificar o ensino e potenciar a criacdo de novas oportuni-
dades, impulsionando o crescimento sdcio-cultural e economico do
Pais, ao possibilitar uma oferta de recursos humanos qualificados ge-
radores de uma maior competitividade.

Considerando a necessidade de conciliar a vertente do conhecimen-
to, através do ensino e da formagdo, com a componente da insercao
profissional qualificada, os cursos de especializagdo tecnoldgica vi-
sam alargar a oferta de formagdo ao longo da vida e envolver as ins-
tituigdes de ensino superior na expansdo da formagdo pos-secundaria,
no sentido do prosseguimento de estudos superiores, através da
creditacdo e da avaliagdo de competéncias.

Considerando que a entrada em funcionamento esté sujeita a regis-
to efectuado pelo director-geral do Ensino Superior, nos termos dos
artigos 36.° ¢ 38.°

Instruidos e analisados os pedidos nos termos do artigo 37.° do
Decreto-Lei n.° 88/2006, de 23 de Maio;

Ouvida a comissdo nos termos da alinea e) do artigo 31.°%;

Ao abrigo do artigo 39.° daquele diploma:

Determino:

1 — E registado o Curso de Especializagdo Tecnoldgica em Qua-
lidade Alimentar, aprovado a 11 de Julho de 2006 pelo conselho ci-
entifico da Escola Superior Agraria do Instituto Politécnico de Bra-
ganga, ministrado na sua Escola Superior Agraria, com inicio no ano
lectivo 2007/2008, nos termos do anexo, que faz parte integrante do
presente despacho.

2 — O presente despacho produz efeitos a partir de 28 de Fevereiro
de 2007 e ¢ valido para o funcionamento do curso em duas edigdes.

3 — Notifique-se a institui¢do de formagao, sem prejuizo da publi-
cacdo em Didrio da Repuiblica.

27 de Abril de 2007. — O Director-Geral, Anténio Mordo Dias.

ANEXO

1 — Institui¢do de formacdo — Escola Superior Agraria — Insti-
tuto Politécnico de Braganga.

2 — Denominag3o do curso de especializagdo tecnoldgica — Qua-
lidade Alimentar.

3 — Area de formagdo em que se insere — 541 — Industrias Ali-
mentares.

4 — Perfil profissional que visa preparar — o técnico de qualida-
de alimentar é o profissional que, de forma auténoma ou integrado
numa equipa, procede a defini¢do de conjuntos coerentes de meto-
dologias e ferramentas da qualidade, estandardizando a sua utiliza-
¢do; implementa e mantém um sistema de qualidade e intervém
activamente na implementacdo das normas de qualidade e seguranca
alimentar.

5 — Referencial de competéncias a adquirir:

Colaborar na implementagdo e manutengdo do sistema de qualida-
de, respondendo aos requisitos de uma norma NP EN ISO 9001, NP
EN ISO 45001 e NP EN ISO 14001;

Implementar e aplicar a metodologia do sistema HACCP;

Implementar e aplicar as regras basicas de higiene e segurancga in-
dustrial e alimentar;

Realizar determinacdes analiticas de parametros de controlo de
qualidade nas areas alimentares;

Realizar determinagdes na linha de produgéo;

Gerir um laboratdrio de qualidade;

Organizar e realizar testes sensoriais;

Colaborar em projectos de investigacdo e desenvolvimento de pro-
dutos;

Elaborar e analisar relatorios técnicos de controlo da qualidade.

6 — Plano de formag@o:

Tempo de trabalho (horas)
Cd(:r;.gizzggzs Area de competéncia Unidade de formagio Total Contacto E(CS];S Observacdes
(3) (C)]
Geral e cientifica | 482 — Informatica na Optica do uti- | Informatica..........cccoevervvevereennnee. 52 30 2.0
lizador.
862 — Seguranca e Higiene no Tra- | Seguranga e Higiene no Traba- 52 30 2.0
balho. lho.
310 — Ciéncias Sociais e do Compor- | Desenvolvimento Social e Pro- 52 30 2.0
tamento. fissional.
340 — Ciéncias Empresariais .......... Organizacdo e Gestdo de Empre- 69 40 3.0
sas.
Tecnoldgica ..... 421 — Biologia e Bioquimica .......... Microbiologia............ 103 60 4.0
520 — Engenharia e Técnicas Afins | Métodos Analiticos 103 60 4.0
541 — Industrias Alimentares ......... Higiene e Segurancga Alimentar .... 86 50 3.5
541 — Industrias Alimentares ... Controlo de Qualidade ... . 103 60 4.0
541 — Industrias Alimentares ......... Quimica Alimentar ...................... 103 60 4.0
541 — Indastrias Alimentares ......... Qualidade dos Produtos de Origem 397 230 16.0
Animal.
541 — Indastrias Alimentares ......... Qualidade dos Produtos de Origem 276 160 11.5
Vegetal.
621 — Produgdo Agricola e Animal | Producdo Agricola e Zootécnica 103 60 4.0





