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MINISTERIOS DA AGRICULTURA, PESCAS
E ALIMENTAGAO E DO COMERCIO E TURISMO

Portaria n.° 89/88
de 9 de Fevereiro

Considerando que o Decreto-Lei n.° 516/85, de 31
de Dezembro, determina que para o sector da carne de
suino seja fixado um pre¢o de base € um prego de
compra:

Ouvidos os Governos das Regides Auténomas dos
Acores ¢ da Madeira:

Manda o Governo da Republica Portuguesa, pelos
Ministros da Agricultura, Pescas e Alimenta¢do e do
Comércio e Turismo, ao abrigo do n.° 6 do artigo 5.°
do Decreto-Lei n.° 516/85, de 31 de Dezembro, o
seguinte:

1.° Para a campanha de comercializacdo de
1987-1988 no sector da carne de suino, o preco de base
e o pre¢o de compra a que se refere o n.° 1 do ar-
tigo 5.° do Decreto-Lei n.° 516/85, de 31 de Dezem-
bro, por quilograma de carcaga da categoria extra B da
grelha nacional de classificagdo de carcagas em vigor sdo
0s seguintes:

a) O prego de base é fixado em 336%;
b) O prego de compra é fixado em 2758.

2.° E revogada a Portaria n.° 176/87, de 13 de
Margo.

Ministérios da Agricultura, Pescas e Alimentagdo e
do Comércio e Turismo.

Assinada em | de Janeiro de 1988.

_O Ministro da Agricultura, Pescas ¢ Alimentagdo,
Alvaro Roque de Pinho Bissaia Barreto. — O Ministro
do Comércio e Turismo, Joaquim Martins Ferreira do
Amaral.

Portaria n.° 90/88

de 9 de Fevereiro

Decorrente de principio estabelecido pelo Decreto-Lei
n.° 519/885, de 31 de Dezembro, que define a organiza-
¢do nacional do mercado para o sector das frutas e pro-
dutos horticolas frescos, e no seguimento do determina-
do nas Portarias n.*® 182/86 e 767/87, de 6 de Maio e
de 4 de Setembro, respectivamente, procede-se, com o
presente diploma, ao alargamento da aplica¢do das normas
ou especificagdes de qualidade a mais algumas espécies
de fruta, designadamente ameixa, damasco e morango.

Em futuro préximo serdo tomadas idénticas medi-
das com diversos produtos horticolas de modo que o
sistema esteja implantado para todas as espécies con-
sideradas na organizagdo comum de mercado e sujei-
tas a normalizagdo obrigatoria, o que permitira, findo
o perfodo transitério de adesdo, uma resposta imediata
as regras exigidas na Comunidade.

Assim, ao abrigo do disposto no artigo 6.° do
Decreto-Lei n.°.519/85, de 31 de Dezembro:

Manda o Governo da Repiblica Portuguesa, pelos
Ministros da Agricultura, Pescas ¢ Alimentacdo e do

Comércio e Turismo, que as caracteristicas de quali-
dade da ameixa, damasco e morango, respectivas tole-
rincias e formas de acondicionamento e apresentagido
devem obedecer as especificagdes constantes dos ane-
X0S A presente portaria.

Ministérios da Agricultura, Pescas e Alimentacido e
do Comércio e Turismo.

Assinada em 25 de Janeiro de 1988.

Pelo Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentacao,
Luis Gonzaga de Sousa Morais Cardoso, Secretdrio de
Estado da Alimentagdo. — O Ministro do Comércio e
Turismo, Joaquim Martins Ferreira do Amaral.

ANEXO 1
Especificacdo das caracteristicas de qualidade da ameixa

I — Defini¢do

As especificagdes a considerar, para efeitos da presente portaria,
aplicam-se as ameixas, frutos das cultivares das espécies Prunus
domestica L., Prunus insititia L., Prunus salicina Lindley (Prunus
triflora Roxburgh), destinadas exclusivamente ao consumo humano
no estado fresco.

II — Caracteristicas de qualidade

A) Caracteristicas minimas

Tendo em conta as disposigdes especiais previstas para cada cate-
goria e as tolerdncias admitidas, as ameixas devem ser:

Inteiras;

Sis (excluem-se os frutos afectados de podriddo ou de altera-
¢des tais que os tornem impréprios para consumo);

Praticamente isentas de ataques de parasitas ou de doengas;

Limpas, praticamente isentas de matérias estranhas visiveis;

Desprovidas de humidade exterior anormal;

Desprovidas de cheiro e de sabor estranhos.

As ameixas devem ser cuidadosamente colhidas, estar suficiente-
mente desenvolvidas e possuir maturagdo adequada.

O desenvolvimento e o estado das ameixas devem ser tais que lhes
permitam:

Suportar o transporte € a manutengio;
Chegar ao local de destino em boas condigdes.

B) Classificagédo
As ameixas classificam-se em trés categorias:

1 — Categoria extra

As ameixas classificadas nesta categoria devem ser de qualidade
superior. Devem apresentar a forma, o desenvolvimento e a colora-
¢do tipicos da variedade e ainda:

Isentas de qualquer defeito;
Praticamente revestidas de pruina, consoante a variedade;
Polpa rija.

2 — Categoria |

As ameixas classificadas nesta categoria devem ser de boa quali-
dade e apresentar as caracteristicas da variedade. Contudo, desde que
ndo prejudiquem o aspecto exterior do produto, nem a sua conser-
vagdo, podem apresentar os seguintes defeitos:

Uma ligeira deformagcio;

Um ligeiro defeito de desenvolvimento;

Um ligeiro defeito de coloragdo;

Defeitos da epiderme de forma alongada, ndo devendo exceder
um comprimento de mais de um tergo do didmetro maximo
do fruto.

Em especial, sdo toleradas gretas cicatrizadas para a varie-
dade Rainha Cldudia dourada;

OQutros defeitos da epiderme cuja superficic total ndo exceda s
da superficie do fruto.

O pediinculo pode estar deteriorado ou nao existir, desde que dai
ndo resultem possibilidades de alteracdes no fruto.
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3 — Categoria H

Esta categoria engloba as ameixas que ndo podem ser classifica-
das nas categorias superiores mas que correspondem as caracteristi-
cas minimas atrds definidas.

Sao admitidos defeitos de forma, de desenvolvimento e de colo-
ragdo, desde que as ameixas mantenham as suas caracterfsticas ¢ ainda
defeitos da epiderme ndo susceptiveis de prejudicar nem o aspecto
exterior nem a conservagdo, desde que n3o excedam um quarto da
superficie total.

III — Calibragem

O calibre do fruto ¢ determinado pelo difmetro mdximo da sua
seccdo equatorial.
As ameixas devem apresentar os calibres minimos seguintes:

E .

. cat:;;‘ria , Categ_c.ma ]

Milimetros | Milimetros
Variedades de frutos grandes (!)........ 35 30
OQutras variedades ..................... 28 25
Mirabelas Damsons e ameixas Dro . .... 20 17

(*) V. a lista no anexo da presente norma.

A diferenca de didmetro entre os frutos de uma mesma embala-
gem da categoria extra é fixado em 10 mm.

IV — Toleriincias

Sdo admitidas tolerdncias de qualidade e de calibre, em cada emba-
lagem, para os produtos ndo conformes com as exigéncias da cate-
goria indicada.

A) Tolerlncias de gualidade

I — Categoria extra:

$%, em nimero ou em peso, de ameixas que ndo correspon-
dem as caracteristicas da categoria, mas que estejam em con-
formidade com as da categoria [ ou excepcionalmente admi-
tidas nas toler@ncias desta categoria.

2 — Categoria 1:

10%, em nimero ou em peso, de ameixas que ndo correspon-
dem as caracteristicas da categoria, mas que estejam em con-
formidade com as da categoria i1 ou excepcionalmente admi-
tidas nas tolerdncias desta categoria. No ambito desta
toleréincia, os frutos esmagados e ou bichados sdo limitados
a 2% no total.

3 — Categoria I1:

10%, em nimero ou em peso, de ameixas que nio correspon-
dem as caracteristicas da categoria nem as caracteristicas mini-
mas, com exclusdo dos frutos atingidos de podriddo, de pisa-
duras pronunciadas ou de qualquer outra alteragdo que os
torne improprios para consumo. No 4mbito desta tolerdncia,
os frutos esmagados e ou bichados sdo limitados a 4% no
total.

B) Tolerdncias de calibre

Para todas as categorias:

10 %, em mimero ou em peso, de ameixas cujo calibre varie do
calibre minimo ou do mencionado na embalagem até ao limite
de 3 mm a mais ou a menos.

V — Embalagem e apresentaciio

A) Homogeneidade

O contetido de cada embalagem deve ser homogéneo, pelo que s6
deve conter frutos da mesma origem, variedade, qualidade, calibre
(na medida em que, no que se refere a este ultimo critério, for efec-
tuada a calibragem) e, em relagdo & categoria extra, de coloracdo
uniforme.

A parte aparente do contetido da embalagem deve ser representa-
tiva do conjunto.

B) Apresentagao

As ameixas devem ser apresentadas de um dos seguintes modos:

Em pequenas embalagens unitdrias para venda directa ao con-
sumidor;

Dispostas em uma ou mais camadas separadas entre si;

A granel, excepto para a categoria extra.

C) Acondiclonamento

O acondicionamento deve ser feito de modo & ser assegurada a
conveniente protec¢do do produto.

Os materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos,
limpos ¢ de modo a ndo causar alteragdes externas ou internas aos
produtos. E autorizada a utilizagdo de materiais ¢, nomeadamente,
de papéis ou de carimbos que contenham indica¢des comerciais, desde
que a impress3o ou a rotulagem sejam realizadas com tinta ou cola
ndo toéxicas.

As embalagens devem estar isentas de todo e qualquer corpo
estranho.

VI — Marcaciio

- Cada embalagem deve apresentar em caracteres agrupados do
mesmo lado, legiveis, indeléveis e visfveis do exterior, as seguintes
indicagdes:

A) Identificagdo:

Embalador e ou expedidor;
Nome e morada ou identificacdo simbdlica concedida ou
registada por um servi¢o oficial;

B) Denominacgdo de venda:

«Ameixas» se o conteudo ndo for visivel do exterior;
Nome da variedade;

C) Origem do produto:

Pais de origem e, eventualmente, zona de produgdo ou
designacdo nacional, regional ou local;

D) Caracteristicas comerciais:

Categoria;
Calibre (em caso de calibragem) expresso pelos diimetros
minimo e méximo;

E) Marca oficial de controle (facultativa).

Lista de varledades de frutos grandes

Andys pride.

Ariel.

Aple.

Beauty.

Belle de Louvain (Bella di Lovanio).
Bernardina.

Blue de Belgique.

Blue free.

Burmosa.

California blue (blu).
Calita.

Coe’s golden drop.

De Fraile (Fraila).
Denniston superb.

Early Orléans (Monsieur Hatif).
Edwards (Colbus).
Eldorado.

Emma Leppermann.
Empress.

Ersinger Friihzwetsche.
Formosa.

Friar.

Frontier.

Gaviota.

Giant (Burbank giant prunej.
Goccia d’Oro.

Golden Japan.

Grand prix (Grand prize).
Grand rosa.

Hackman.

Hali.

Harris monarch.

Harry Pickstone.

Heron,

Imperial epineuse.
Jefferson (Jefferson’s gage).
Jori’s plum.

June blood.

Kelsey.

Kirke’s plum (kirke).
Laroda.

Late Santa Rosa.

Magna glauca.
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Manns number one.

Marjorie’s seedling.

Mariposa.

Merton gage (Merton).

Merton gem.

Monarch.

Morettini 355 (Coeur de Lion).
Nubiana.

Nueva Extremadura.

Oneida.

Ontario.

Ozark premier.

Pond'’s seedling.

President.

Prince Engelbert.

Prince of Wales (Prince de Galles).
Prof. Collumbien.

Prune Martin.

Queen Rosa.

Quenn’s crown (Cox’s emperor).
Quetsche blanche de Létricourt.
Red beaut.

Redgold.

Redroy.

Regina Claudia mostruosa.
Regina d’Italia.

Reine-claude d’Althan (Faliso).
Reine-claude d’Oullins (Cullin’s gage).
Rosar premier.

Royale de Montauban.

Royale de Tours.

Ruth Gerstetter.

Sangue di Drago.

Santa Rosa.

Satsuma improved.

Seneca.

Simka.

Songold.

Starking delicious.

Sultan.

Swan gage.

Tragedy.

Utility (Laxton’s utility).

Valor.

Victoria.

Vision.

Washington.

Wickson.

Yakima.

Zimmers Friihzwetsche.

ANEXO 11
Especificagdes das caracteristicas de qualidade do damasco
I — Definiciio

As especificagdes a considerar, para efeitos da presente portaria,
aplicam-se aos damascos, frutos das cultivares da espécie Prunus
armeniaca L., destinados exclusivamente ao consumo humano no
estado fresco.

II — Caracteristicas de qualidade

A) Caracteristicas minimas

Tendo em conta as disposigdes especiais previstas para cada cate-
goria ¢ as toler&ncias admitidas, os damascos devem ser:

Inteiros;

Sios;

Limpos;

Isentos de humidade exterior anormal;
Isentos de cheiro ou sabor estranhos.

Os frutos devem ter sido cuidadosamente colhidos & mdo e ter atin-
gido um desenvolvimento suficiente e um grau de matura¢do que lhes
permita:

Suportar o transporte € maturagio;

Chegar ao local de destino em condigdes satisfatérias.
B) Classificagédo
1 — Categoria extra

Os frutos classificados nesta categoria devem ser de qualidade supe-
rior. Devem apresentar a forma, o desenvolvimento e a coloragdo

tipicos da variedade, tendo em conta a regido de produgdo. Devem
estar isentos de qualquer defeito.

2 — Categoria |

Os frutos classificados nesta categoria devem ser de boa qualidade.
Devem apresentar as caracteristicas tipicas da variedade, tendo em
conta a regido de produgdo. A polpa deve estar isenta de qualquer
deterioragdo. Contudo, podem admitir-se os seguintes defeitos:

Ligeiro defeito de forma ou de desenvolvimento;
Ligeiro defeito de coloragio;

Ligeira rogadura,

Ligeira queimadura;

desde que nao prejudiquem nem o aspecto exterior do fruto nem
a sua conservagao.

Os defeitos de forma alongada ndo devem ultrapassar 1 cm de com-
primento; a superficie total de todos os defeitos ndo deve exceder
0,5 cm”.

3 — Categoria Il

Esta categoria engloba os frutos que ndo podem ser classificados
nas categorias superiores. Admitem-se defeitos de forma e de desen-
volvimento desde que os frutos mentenham as suas caracteristicas
varietais. A polpa deverd ser si. Admitem-se defeitos de epiderme,
desde que ndo prejudiquem o aspecto geral do fruto nem a sua con-
servacgdo.

Os defeitos de forma alongada ndo devem ultrapassar 2 cm de com-
primento e a superficie total de todos os defeitos ndo deve exceder
1 cm?.

4 — Categoria Il

Esta categoria compreende os frutos que ndo podem ser classifi-
cados nas categorias superiores, mas que correspondem as caracte-
risticas minimas atrds definidas.

Sdo admitidos defeitos de forma e desenvolvimento, desde que os
frutos mantenham as suas caracteristicas varietais. A polpa ndo deve
apresentar defeitos graves nem evolutivos.

Admitem-se defeitos da epiderme ndo susceptiveis de prejudicar
o aspecto geral do fruto e a sua conservagdo, desde que ndo ultra-
passem 2,5 cm de comprimento e a sua superficie total ndo exceda
2 cm?.

Il — Calibragem
O calibre ¢é determinado pelo didmetro méximo da sec¢do equato-

rial do fruto. Quando o calibre for obrigatério, deverd ser utilizada
a seguinte escala:

Calibre
Didmetro —

Milimetros

Igual ou superior a 89 mm..................... 59 e mais
De 54 mm, inclusive, a 59 mm, exclusive ........ 54/59
De 49 mm, inclusive, a 54 mm, exclusive ........ 49/54
De 46 mm, inclusive, a 49 mm, exclusive ........ 46/49
De 43 mm, inclusive, a 46 mm, exclusive ........ 43/46
De 40 mm, inclusive, a 43 mm, exclusive ........ 40/43
De 35 mm, inclusive, a 40 mm, exclusive ........ 35/40
De 30 mm, inclusive, a 35 mm, exclusive ........ 30/35

A calibragem é obrigatéria para as categorias extra, I e II,
podendo nesta tltima agrupar-se dois calibres consecutivos da escala,
com a devida indica¢do no rétulo.

Os calibres minimos admitidos sdo:

Milimetros
Categoria exXtra.........vovier i, 43
Categoria I .....ouiiti e 40
Categorias Il € 1. .. .....ouruneeree e iieennnnns 30

IV — Tolerdincias

Sdo admitidas tolerdncias de qualidade e de calibre, em cada emba-
lagem, em relagdo aos frutos que nio estejam em conformidade com
as exigéncias da categoria indicada.

A) Tolerancias de gualidade

I — Categoria extra:

5%, em numero ou em peso, de frutos que nio correspondam
as caracteristicas da categoria, mas que estejam em confor-
midade com as da categoria 1 ou sejam excepcionalmente
admitidos nas tolerdncias desta categoria.
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2 — Categoria 1:

10 %, em niimero ou em peso, de frutos que nio correspondam
3s caracteristicas da categoria, mas que estejam em conformi-
dade com as da categoria 11 ou sejam excepcionalmente admi-
tidos nas tolerdncias desta categoria.

3 — Categoria u:

10 %, em nimero ou em peso, de frutos que nédo correspondam
as caracteristicas da categoria, mas que estejam em conformi-
dade com as da categoria 111 ou sejam excepcionalmente admi-
tidos nas tolerdncias desta categoria.

4 — Categoria 111:

15%, em numero ou em peso, de frutos que ndo correspondam
as caracteristicas da categoria nem as caracteristicas minimas,
com exclusdo dos frutos visivelmente afectados de podriddo ou
que apresentem pisaduras pronunciadas ou feridas ndo cicatri-
zadas.

B) Tolerancias de calibre

Para todas as categorias admitem-se 10 %, em numero ou em peso,
de frutos cujo didmetro corresponda ao calibre imediatamente supe-
rior ou inferior ao indicado na embalagem.

No caso dos frutos ndo calibrados, esta tolerdncia aplica-se aos
que ndo atinjam 30 mm de didmetro.

C) Acumulacio de tolerancias

Em todo o caso, as tolerdncias de qualidade ¢ de calibre ndo
podem, em conjunto, exceder:

10% para a categoria extra;
15% para as categorias [ € II;
20% para a categoria Hl.

¥V — Embalagem e apresentagio

A) Homogeneidade

O contetido de cada embalagem deve ser homogéneo e conter ape-
nas frutos da mesma variedade, categoria e calibre. Para a catego-
ria extra a coloragdo deve ser uniforme.

A parte visfvel do conteiido da embalagem deve ser representativa
do conjunto.

B) Acondicionamento

Os frutos devem ser acondicionados de modo a ser assegurada a
sua conveniente protecgdo.

Os materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos
e limpos a fim de ndo causarem quaisquer alteragcdes externas ou
internas nos frutos. E autorizada a utilizagdo de materiais e, nomea-
damente, de papéis ou carimbos que contenham indica¢des comer-
ciais, desde que a impressdo ou a rotulagem sejam efectuadas com
tinta ou cola ndo toxicas.

As embalagens devem estar isentas de qualquer corpo estranho.

Os frutos podem ser apresentados numa das seguintes formas:

Em pequenas embalagens unitdrias para venda directa ao con-
sumidor;
Dispostos em uma ou mais camadas separadas entre si;
A granel, excepto para a categoria extra.
YI — Marcagiio

Cada embalagem deve apresentar no exterior, em caracteres legi-
veis e indeléveis, as seguintes mengdes, agrupadas num dos seus lados:

A) Identificagdo:
Embalador e ou expedidor;
Nome e morada ou identificagdo simbélica concedida ou
registada por um servigo oficial;
B) Denominagdo de venda:
«Damascos» para as embalagens fechadas;
Nome da variedade, para as categorias extra e I;
) Origem do produto:
Pais de origem e, eventualmente, zona de produgdo ou
designagdo nacional, regional ou local;
D) Caracteristicas comerciais:

Categoria;
Calibre ou nimero de frutos (excepto para os produtos
a granel na embalagem);

E) Marca oficial de controle (facultativa).

ANEXO !
Especificagéio das caracteristicas de qualidade do morango
I — Definicdo

As especificagdes a considerar, para efeitos da presente portaria,
aplicam-se aos morangos das cultivares do género Fragaria L., des-
tinados exclusivamente ao consumo humano no estado fresco.

II — Caracteristicas de qualidade
A) Caracteristicas minimas

Tendo em conta as disposigdes especiais previstas para cada cate-
goria e as tolerAncias admitidas, os morangos devem ser:

Inteiros, sem golpes;

Munidos de célice e de um curto pedunculo verde, ndo seco (&
excepsdo dos morangos silvestres e sem prejuizo das disposi-
¢Oes especiais admitidas para a categoria 111);

Sdos (excluem-se os frutos atingidos por podriddo ou alteragdes
que os tornem improprios para consumo);

Praticamente isentos de ataques de parasitas ou de doengas;

Limpos, praticamente isentos de matérias estranhas visiveis;

Frescos, mas ndo lavados;

Isentos de humidade exterior anormal;

Isentos de cheiro ou sabor estranhos.

Os morangos devem ser cuidadosamente colhidos e estar suficien-
temente desenvolvidos e com maturagdo adequada.

O desenvolvimento e o estado dos frutos devem ser tais que thes
permitam:

Suportar o transporte e a manutencio;
Chegar ao local de destino em condigdes satisfatérias.

B) Classificagéo

Os morangos classificam-se em quatro categorias:

1 — Categoria extra

Os frutos classificados nesta categoria devem ser de qualidade supe-
rior. Devem apresentar a coloragdo e a forma tipicas da variedade
e ser particularmente uniformes e regulares quanto ao grau de matu-
ragio, coloragdo e tamanho (). Devem ter um aspecto brilhante,
tendo em conta as caracteristicas da variedade, e estar isentos de terra.

2 — Categoria |

Os morangos classificados nesta categoria devem ser de boa qua-
lidade e apresentar as caracteristicas da variedade.

Podem, contudo, ter os seguintes defeitos, desde que ndo preju-
diquem o seu aspecto exterior nem a sua conservagdo:

Ligeiro defeito de forma;
Presenca de uma pequena mancha branca.

Podem ser menos homogéneos no que diz respeito ao tamanho
e devem estar praticamente isentos de terra.

3 — Categorta i

Esta categoria inclui os morangos que ndo podem ser classifica-
dos nas categorias superiores, mas correspondem as caracteristicas
minimas atrds definidas.

Contudo, podem apresentar:

Defeitos de forma, desde que os frutos mantenham as suas carac-
teristicas varietais;

Uma mancha esbranqui¢ada cuja superficie nio deve exceder um
quinto da superficie do fruto;

Ligeiras pisaduras secas que ndo sejam susceptiveis de evoluir;

Ligeiros vestigios de terra.

4 — Categoria Hi

Esta categoria inclui os morangos que ndo podem ser classifica-
dos nas categorias superiores, mas correspondem 3as caracteristicas
previstas para a categoria Ii.

Contudo, podem apresentar:

Ligeiras pisaduras;

Manchas esbranquigadas ou esverdeadas cuja superficie total ndo
deve exceder um terco da superficie do fruto;

Vestigios de terra, desde que a sua apresentagdo ndo seja dema-
siado prejudicada.

(!) Estas exigéncias de uniformidade para a categoria extra podem ser aplicadas
um pouco menos estritamente quando se tratar de morangos silvestres.
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Também sdo admitidos nesta categoria os frutos desprovidos de
cdlice, desde que dai ndo tenha resultado qualquer dano. Esses fru-
tos devem ser acondicionados separadamente.

III1 — Calibragem

A calibragem ¢ determinada pelo didmetro da sua sec¢do equato-
rial. Os morangos devem apresentar os seguintes calibres minimos,
consoante a categoria:

Milimetros
Categoria extra....................ccuuvunenn.,.. 25
Categorias 1 € H.......uuuueeneninnanenninnennnn 18
Categoria Il ....... ...ttt 15

Nio ¢ exigida qualquer calibragem em relagdo aos morangos sil-
vestres,

IV — Toleréincias

Sdo admitidas, em cada embalagem, tolerdncias de qualidade e de
calibre para os frutos ndo conformes com as exigéncias da categoria
indicada.

A) Tolerdncias de qualidade

1 — Categoria extra:

5%, em nimero ou em peso, de frutos que ndo correspondam
as caracteristicas da categoria, mas estejam conformes com
as da categoria 1 ou sejam, excepcionalmente, admitidos nas
tolerncias desta categoria. No dmbito desta tolerancia, os fru-
tos deteriorados sdo limitados a 2 %.

2 — Categoria 1:

10%, em mimero ou em peso, de frutos que ndo correspondam
as caracteristicas da categoria, mas estejam em conformidade
com as da categoria II ou sejam excepcionalmente admitidos
nas tolerdncias dessa categoria. No &mbito desta tolerincia,
os frutos deteriorados sdo limitados a 2 %.

3 — Categoria 11:

10 %, em numero ou em peso, de frutos que ndo correspondam
as caracteristicas da categoria nem as caracteristicas minimas,
com exclusdo dos frutos afectados por podriddo, pisaduras
pronunciadas ou qualquer outra alteragio que os torne impré-
prios para consumo. No dmbito desta tolerdncia, os frutos
deteriorados sdo limitados a 2%,

4 — Categoria 11:

15%, em nimero ou em peso, de frutos que ndo correspondam
as caracteristicas da categoria nem as caracteristicas minimas,
com exclusdo dos frutos afectados por podriddo, pisaduras
pronunciadas ou qualquer outra alteragdo que os torne impré-
prios para consumo. No Ambito desta tolerdncia, os frutos
deteriorados sdo limitados a 4 %;

10%, em nimero ou em peso, de morangos, quando:

Desprovidos de cdlice, relativamente aos frutos apresenta-
dos com célice e pediinculo;

Munidos de cdlice, relativamente aos frutos apresentados sem
pedinculo e sem cdlice.

B) Tolerancias de calibre
Para todas as categorias:

10%, em ndmero ou em peso, de frutos que n3o correspondam
ao calibre minimo exigido.

V — Embalagem e apresentacio

A) Homogeneidade

O contetddo de cada embalagem deve ser homogéneo e incluir ape-
nas frutos da mesma origem, variedade e qualidade.

No que diz respeito aos morangos classificados na categoria i,
a homogeneidade pode limitar-se 4 origem.

A parte visivel do conteddo da embalagein deve ser representativa
do conjunto.

B) Acondicionamento

Os morangos devem ser acondicionados de modo a ser assegurada
a sua conveniente protec¢io.

Os materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos,
limpos e de modo a ndo poderem causar alteragdes externas ou inter-
nas aos frutos. E permitida a utilizagio de materiais e, nomeada-
mente, de papéis ou carimbos que contenham indicagdes comerciais,
desde que a impressdo ou rotulagem sejam efectuadas com auxilio
de tinta ou de cola ndo tdxicas.

Os frutos da categoria extra devem ter uma apresentagdo especial-
mente cuidada.

As embalagens devem estar isentas de qualquer corpo estranho

VI — Marcaciio

Cada embalagem deve apresentar no exterior, em caracteres legi-
veis e indeléveis, as seguintes mengdes, agrupadas num dos lados da
embalagem:

A) Identificac¢io:

Embalador e ou expedidor;
Nome e morada ou identificagdo simbdlica emitida ou
reconhecida por um servigo oficial;

B) Denominagido de venda:

«Morangos» se 0 contetido ndo for visivel do exterior;
Nome da variedade (facultativo);

C) Origem do produto:

Pais de origem e, eventualmente, zona de produgdo ou
designagéo nacional, regional ou local;

D) Caracteristicas comerciais:

Categoria;

E) Marca oficial de controle (facultativo).

MINISTERIO DO COMERCIO E TURISMO

Gabinete do Secretario de Estado
do Comércio Interno

Despacho Normativo n.° 4/88

Ao abrigo do disposto non.® 2do n." 1.° da Portaria
n.° 450/83, de 19 de Abril, determina-se o seguinte;

1 — Fica sujeito ao regime de pregos convenciona-
dos aprovado pela Portaria n.° 450,83, de 19 de Abril,
o bem enquadrado no desdobramento da Classificacao
das Actividades Econdémicas (CAE, revisao de 1973)
ex 3 112.1.0 — Leite ultrapasteurizado e leite esterili-
zado.

2 — Sao revogados o Despacho Normativo
n.° 34/87, de 24 de Margo, e o Despacho Normativo
n.° 49/87, de 1 de Junho.

3 — Este despacho entra em vigor no dia imediato
ao da sua publicagdo.

Gabinete do Secretdrio de Estado do Comércio
Interno, 25 de Janeiro de 1988. — O Secretdrio de
Estado do Comércio Interno, Jorge Manuel Mendes
Antas.



