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Assim:

Manda o Governo, pela Ministra do Trabalho e da So-
lidariedade Social, ao abrigo do artigo 514.°e¢ don.° 1 do
artigo 516.° do Cddigo do Trabalho, o seguinte:

Artigo 1.°

1 — As condig¢des de trabalho em vigor constantes do con-
trato colectivo entre a ANCIA — Associacdo Nacional de Cen-
tros de Inspec¢do Automovel e o SETACCOP — Sindicato da
Construcao, Obras Publicas e Servigos Afins e outra, publicado
no Boletim do Trabalho e Emprego, 1. série, n.° 28, de 29 de
Julho de 2007, com declaragdes de rectificagdo publicadas
no Boletim do Trabalho e Emprego, n.° 32, de 29 de Agosto
de 2007, e n.° 4, de 29 de Janeiro de 2008, ¢ as alteracdes
publicadas no Boletim do Trabalho e Emprego, n.° 25, de 8
de Julho de 2010, sdo estendidas, no territério do continente:

a) As relagdes de trabalho entre empregadores nio filia-
dos na associacao de empregadores outorgante que se de-
diquem a actividade de inspecgdo de veiculos motorizados
e trabalhadores ao seu servico das profissdes e categorias
profissionais nele previstas;

b) As relagdes de trabalho entre empregadores filiados
na associacdo de empregadores outorgante que prossi-
gam a actividade econdmica referida na alinea anterior e
trabalhadores ao seu servico, das profissdes e categorias
profissionais previstas na convengdo, ndo representados
pelas associagdes sindicais outorgantes.

2 — Nao sdo objecto de extensdo as clausulas contrarias
a normas legais imperativas.

Artigo 2.°

1 — A presente portaria entra em vigor no 5.° dia apds
a sua publicagdo no Didrio da Republica.

2 — Atabelasalarial e os valores das clausulas de contetudo
pecuniario produzem efeitos desde 1 de Janeiro de 2010.

3 — Os encargos resultantes da retroactividade podem
ser satisfeitos em prestagdes mensais de igual valor, com
inicio no més seguinte ao da entrada em vigor da presente
portaria, correspondendo cada prestagdo a dois meses de
retroactividade ou fracgdo ¢ até ao limite de seis.

A Ministra do Trabalho e da Solidariedade Social, Maria
Helena dos Santos André, em 16 de Dezembro de 2010.

REGIAO AUTONOMA DA MADEIRA
Assembleia Legislativa

Decreto Legislativo Regional n.° 5/2011/M

Confirma a indicagao geografica protegida «<Rum da Madeira»
e regula a sua producao e comércio

O Regulamento (CE) n.° 110/2008, do Parlamento Eu-
ropeu e do Conselho, de 15 de Janeiro, veio estabelecer as
regras aplicaveis a defini¢do, designag@o, apresentagio e
rotulagem das bebidas espirituosas, bem como as relativas
a proteccdo das indicagdes geograficas de certas bebi-
das espirituosas, tendo revogado o Regulamento (CEE)
n.° 1576/89, do Conselho, de 29 de Maio.

O referido Regulamento veio clarificar as regras aplicaveis
a definicdo, designacdo, apresentagao e rotulagem das bebidas
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espirituosas, bem como as relativas a protecgao das indicagoes
geograficas de certas bebidas espirituosas, tendo simulta-
neamente em conta os métodos de producdo tradicionais.

A Portaria n.° 68/85, de 21 de Junho, que aprovou o re-
gulamento especial para o fabrico, armazenamento, benefi-
ciagdo e comercializagdo do rum, encontra-se actualmente
desajustada em face do novo contexto juridico-legal do
sector das bebidas espirituosas ¢ bem assim da realidade
economica deste sector na Regido Autdnoma da Madeira.

E, pois, imprescindivel adequar as regras e requisitos
da producdo e comercializagdo do «<Rum da Madeira» ao
referido enquadramento juridico-legal e, a0 mesmo tempo,
criar condig¢des, do ponto de vista normativo, para aumentar
a atractividade deste sector de actividade, impulsionar a
qualidade e genuinidade do «<Rum da Madeira» e desper-
tar o interesse do consumidor, cada vez mais avisado e
exigente, para este produto regional.

O «Rum da Madeira» é uma bebida espirituosa que
ostenta uma indicacdo geografica registada no anexo 11
do citado Regulamento (CE) n.° 110/2008 e que, como tal,
beneficia de uma série de protecgdes e reconhecimentos
que importa salvaguardar.

Para cada indicagdo geografica, registada em 20 de
Fevereiro de 2008 no mencionado anexo 11, os Estados
membros devem apresentar & Comissao uma ficha técnica
que devera conter as caracteristicas fisicas, quimicas e
organoléticas do produto, assim como a defini¢do da sua
zona geografica e a descricdo do seu método de produgao.

Assim, € imperioso aprovar um novo quadro normativo
que confirme a indicag@o geografica protegida «Rum da
Madeiray e regule a produgdo e o comércio deste produto
em conformidade com a legislacdo comunitaria em vigor.

Foram ouvidos os operadores econémicos do sector da
producao e comercializagdo do «Rum da Madeira» que se
encontram registados no Instituto do Vinho, do Bordado e
do Artesanato da Madeira, 1. P.

Assim:

A Assembleia Legislativa da Madeira decreta, ao abrigo
do disposto na alinea a) do n.° 1 do artigo 227.° ¢ no n.° 1
do artigo 232.° da Constituicdo da Republica Portuguesa,
bem como nas alineas g) e bb) do artigo 40.° e no n.° 1 do
artigo 41.° do Estatuto Politico-Administrativo da Regido
Auténoma da Madeira, aprovado pela Lei n.° 13/91, de 5 de
Junho, com a redaccdo e a numeracao introduzidas pela Lei
n.° 130/99, de 21 de Agosto, e pela Lei n.° 12/2000, de 21 de
Junho, o seguinte:

Artigo 1.°

Ambito
O presente diploma confirma, define e caracteriza o «Rum
da Madeiray e estabelece as regras relativas a sua produgdo

e comercializagao.
Artigo 2.°

Definiciao

Para efeitos do disposto no presente diploma, entende-se
por «Rum da Madeira» ou «Rum Agricola da Madeira» a
bebida espirituosa produzida na area geografica referida no
artigo 4.° do presente diploma exclusivamente por fermentacdo
alcodlica e destilacdo do sumo de cana-de-agucar oriunda da
mesma regido.

Artigo 3.°

Indicagdo geografica

1 — E confirmada a indicagiio geografica protegida (IGP)
«Rum da Madeira», a qual s6 pode ser usada para a identifi-
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cacdo do rum produzido na area geografica definida no arti-
g0 seguinte e que satisfaca os requisitos estabelecidos no pre-
sente diploma e demais legislacao e regulamentagao aplicavel.

2 — Nio ¢é permitida a utilizacdo em outras bebidas
espirituosas de nomes, marcas, termos, expressoes ou sim-
bolos susceptiveis de, pela similitude grafica ou fonética
com a IGP «Rum da Madeiray, induzirem o consumidor em
erro, mesmo que precedidos dos termos «tipo», «géneroy,
«estilo» ou outros analogos, ainda que acompanhadas da
indicacdo do seu verdadeiro local de origem.

3 — A proibigdo estabelecida no nimero anterior é
igualmente aplicdvel a todos os produtos quando a sua
utilizagdo procure, sem justo motivo, tirar partido indevido
do caracter distintivo ou do prestigio de que goza a IGP a
que se aplica este diploma ou possa prejudica-la.

Artigo 4.°
Delimitagdo da Regido

A érea geografica da IGP «Rum da Madeira», conforme
representacdo cartografica constante do anexo 1 do presente
diploma, abrange as ilhas da Madeira e do Porto Santo.

Artigo 5.°
Cana-de-acucar

A cana-de-agucar utilizada na produgdo de «Rum da
Madeira» deve ser produzida exclusivamente na regido
estabelecida no artigo 4.°, devendo possuir um teor saca-
rimétrico médio de pelo menos 15° Brix.

Artigo 6.°
Destilacao

O equipamento e os processos utilizados na destilagao
devem ser os mais adequados a obtengdo de um produto
que apresente as caracteristicas organoléticas tradicionais
especificas do rum.

Artigo 7.°

Caracteristicas

1 — O «Rum da Madeira» natural ¢ caracterizado pela
auséncia de cor ou por possuir um ligeiro tom amarelado.

2 — O «Rum da Madeira» edulcorado, em conformi-
dade com o disposto na alinea b) do n.° 1 do artigo 15.° do
presente diploma, caracteriza-se pela auséncia de cor ou
por possuir uma cor que podera ir até ao topazio.

3 — O «RumdaMadeira» envelhecido, em conformidade
comodispostonoartigo 14.°dopresentediploma,caracteriza-
-se por possuir uma cor entre o amarelado e o topazio.

4 — Sem prejuizo da demais legislagdo e regulamentagao
aplicavel em vigor sobre a matéria, o «Rum da Madeira»
deve apresentar as caracteristicas constantes do anexo 11 do
presente diploma, bem como outros requisitos que venham a
ser definidos em regulamento interno do Instituto do Vinho,
do Bordado e do Artesanato da Madeira, . P. IVBAM, L. P.)

Artigo 8.°
Contas correntes

1 — Todo o «Rum da Madeira» produzido nos termos
constantes do presente diploma sera objecto de contas
correntes gerais e especificas, de acordo com o disposto
nos procedimentos internos a instituir pelo IVBAM, 1. P.,
as quais ficardo sob controlo deste organismo.
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2 — As industrias destiladoras, durante o periodo de la-
boragdo, ficam obrigadas a manter registos diarios relativos
aos movimentos de matérias-primas, produtos intermédios
e finais laborados.

3 — Os produtores/engarrafadores do «Rum da Ma-
deira» deverdo manter uma comunicagdo permanente e
regular com o IVBAM, 1. P., de acordo com impressos ou
formularios a estabelecer por este organismo, respeitantes
aos movimentos de entradas e saidas de matérias-primas
ou produtos acabados.

Artigo 9.°
Instalagoes

1 — A destilacdo, beneficiagdo, envelhecimento e de-
mais operagdes destinadas a produgdo do «Rum da Ma-
deiray, bem como o engarrafamento, devem ser realizadas
no interior da regido definida no artigo 4.° do presente
diploma, em instalag¢des inscritas no IVBAM, I. P., de-
vendo ainda cumprir com os demais requisitos previstos
na lei para o efeito.

2 — Os locais destinados as operagdes de fermentagao,
destilacdo e armazenamento deverdo estar devidamente se-
parados de outros locais onde se laboram outros produtos.

3 — Todas as instalagdes deverdo ser mantidas em boas
condi¢des de higiene e seguranga.

4 — Todos os recipientes necessarios a produgdo, arma-
zenagem e envelhecimento de «Rum da Madeira» deverao
possuir numeracgao distinta, devendo estar identificadas as
suas capacidades, em caracteres nitidos, legiveis e inde-
1éveis, bem como possuir escalas de nivel graduadas ou
outras formas de medicdo.

Artigo 10.°
Indicagdes obrigatérias

1 — A rotulagem do «Rum da Madeira» deve ser pre-
viamente aprovada pelo IVBAM, 1. P., que atesta a con-
formidade da mesma com a legislag@o e regulamentagéo
aplicavel, nomeadamente no que diz respeito a utiliza-
¢do de uma marca registada e as indicagdes obrigatorias.

2 — Sem prejuizo da observancia de outras normas em
vigor sobre rotulagem, ¢ obrigatorio constar da rotulagem
a IGP «Rum da Madeira» ou «Rum Agricola da Madeiray,
podendo ser complementadas com uma ou mais mengdes
tradicionais estabelecidas no artigo seguinte.

Artigo 11.°
Mengoes tradicionais

Na rotulagem do «Rum da Madeira» e em complemento
das indica¢des obrigatorias estabelecidas no presente di-
ploma e demais legislacdo e regulamentagdo aplicavel,
podem ser utilizadas as seguintes designacdes:

a) «Aguardente de cana», «aguardente de cana-de-
-agucar» ou «aguardente de cana sacarina» — mengoes
reservadas ao «Rum da Madeira» produzido em confor-
midade com o presente diploma;

b) «Beneficiadoy», «rum beneficiado» ou «aguardente
beneficiada» — mengdes reservadas ao «Rum da Madeiray
em conformidade com o disposto no n.° 2 do artigo 7.° do
presente diploma;

¢) «Velho», «rum velho» ou «aguardente velha» — men-
¢oes reservadas ao «Rum da Madeira» que cumpre com
o disposto no n.° 3 do artigo 7.° do presente diploma.
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Artigo 12.°
Rum com indicacio do ano de producio

1 — O ano de produc¢édo pode constar da rotulagem do
«Rum da Madeira» desde que efectivamente tenha sido na
sua totalidade produzido no ano em questdo e na condigdo
de ter sido envelhecido em cascos de madeira de carvalho,
logo apds a producdo até ao engarrafamento, em confor-
midade com o disposto no artigo 14.° do presente diploma.

2 — O rum com indica¢do do ano de produgdo deve
ainda apresentar caracteristicas organoléticas destacadas
em conformidade com a idade em causa, definidas em
regulamento interno do IVBAM, 1. P.

3 — O ano de engarrafamento deve constar da rotula-
gem do rum com indica¢do do ano de produgao.

Artigo 13.°
Rum com indicacio de idade

1 — As indicagdes «3 anosy», «6 anos» ou «Reservay,
«9 anos», «12 anos» ou «Reserva Velha», «15 anos»,
«18 anos» e «21 anos» podem constar da rotulagem do
«Rum da Madeira», desde que o seu envelhecimento seja
efectuado em cascos de madeira de carvalho, durante um
periodo minimo correspondente a idade em causa, em
conformidade com o disposto nos n.” 2 e 3 do artigo 14.°
do presente diploma e desde que a idade corresponda a do
rum mais recente.

2 — O rum com indicacdo de idade deve possuir carac-
teristicas organolépticas em conformidade com os padrdes
de qualidade tipicos da idade em causa, definidas em re-
gulamento interno do IVBAM, L. P.

Artigo 14.°
Envelhecimento

1 — O envelhecimento de «Rum da Madeira» s6 pode
ser efectuado em cascos de madeira de carvalho, por um
periodo ndo inferior a trés anos.

2 — Os produtores/engarrafadores devem comunicar
previamente ao [IVBAM, 1. P., a data em que pretendem
iniciar o envelhecimento do «Rum da Madeiray.

3 — O «Rum da Madeira» sujeito a envelhecimento
deve constar de conta corrente especifica, de acordo com
o disposto nos procedimentos internos a instituir pelo
IVBAM, L. P.

Artigo 15.°
Praticas autorizadas

1 — De acordo com a legislagdo e regulamentagdo apli-
cavel, nomeadamente no que diz respeito aos requisitos
técnicos, o «Rum da Madeira» pode:

a) Conter caramelo, como meio para adaptar a cor;

b) Ser edulcorado, para arredondar o sabor final;

¢) Ser sujeito a adicdo de agua, desde que essa adigdo
ndo altere a natureza do produto.

2 — Os produtores/engarrafadores que submetam «Rum
da Madeira» a operagao referida na alinea ) do nimero
anterior devem comunica-lo ao IVBAM, I. P., de acordo
com impressos ou formularios a estabelecer por este orga-
nismo, identificando os produtos adicionados e respectivas
quantidades, e devem manter registos de entradas e saidas
dos produtos edulcorantes.
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Artigo 16.°
Producio, engarrafamento e comercializacao

1 — Todas as pessoas singulares ou colectivas que
se dediquem a produgdo e comercializagdo de «Rum
da Madeira», excluida a distribui¢cdo dos produtos en-
garrafados, quer por grossistas quer por retalhistas, es-
tdo obrigadas a inscrever-se em registo apropriado no
IVBAM, 1. P.

2 — Durante a produgao e sempre que entender neces-
sario, o IVBAM, I. P., pode proceder a recolha de amostras
para controlo da qualidade, a fim de verificar se o produto
satisfaz os requisitos legalmente estabelecidos.

3 — A comercializagdo do «Rum da Madeira», qualquer
que seja o seu destino, s podera ser efectuada apds o res-
pectivo exame analitico e organolético pelo IVBAM, L. P.,
em face do qual se comprove que o mesmo satisfaz as
caracteristicas e qualidade exigidas definidas em regu-
lamento interno do IVBAM, 1. P., ¢ demais legislacao e
regulamentagdo aplicavel.

4 — Para arealiza¢@o dos controlos a que se referem
0os n.” 2 e 3, devem ser entregues ao IVBAM, L. P, o
numero de garrafas necessario a apreciagdo do produto,
representativas do lote a constituir ou efectivamente
constituido.

5 — O engarrafamento de «Rum da Madeira» deve
ser efectuado em recipientes cuja capacidade esteja em
conformidade com o disposto na legislacdo em vigor so-
bre as quantidades nominais aplicaveis a produtos pré-
-embalados.

6 — A venda de «Rum da Madeira» a granel apenas ¢
permitida mediante autorizag¢do prévia do IVBAM, 1. P.

Artigo 17.°

Infracgoes

1 — As infracgdes ao disposto no presente diploma
ficam sujeitas as san¢des consagradas na legislagdo em
vigor, designadamente no Decreto-Lei n.® 28/84, de 20 de
Janeiro, na sua redacgao actual.

2 — A competéncia para a instrucdo e decisdo dos pro-
cessos de contra-ordenacdo cabe ao IVBAM, 1. P.

Artigo 18.°

Revogacao

E revogada a Portaria n.° 68/85, de 21 de Junho.

Artigo 19.°

Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor no dia seguinte ao
da sua publicag@o.

Aprovado em sessdo plendria da Assembleia Legisla-
tiva da Regido Autonoma da Madeira em 2 de Fevereiro
de 2011.

O Presidente da Assembleia Legislativa, em exercicio,
José Paulo Baptista Fontes.

Assinado em 4 de Margo de 2011.
Publique-se.

O Representante da Repuiblica para a Regido Auténoma
da Madeira, Antero Alves Monteiro Diniz.
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ANEXO I

Representagao cartografica da area geografica
da IG «<Rum da Madeira»
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Concelho Freguesia Referéncia

Calheta............. ArcodaCalheta............. 1
Calheta.................... 2

Estreito da Calheta........... 3
FajadaOvelha.............. 4

JardimdoMar .............. 5
PauldoMar................ 6

Pontado Pargo.............. 7

Prazeres ................... 8

Céamara de Lobos. . ... Camara de Lobos............ 9
Curral das Freiras. . .......... 10

Estreito de Camara de Lobos. . . 11

QuintaGrande . ............. 12

JardimdaSerra ............. 13

Funchal............. Imaculado Coragdo de Maria. . . 14
Monte..................... 15

Santa Luzia. ................ 16

Santa Maria Maior........... 17

Santo Antonio. .. ............ 18

SdoGongalo. . .............. 19
Sdo Martinho . .............. 20
SaoPedro.................. 21

SdoRoque ................. 22

Sé. 23
Machico............ AguadePena............... 24
Canigal .................... 25
Machico................... 26
PortodaCruz............... 27

Santo Antonio da Serra .. ... .. 28
PontadoSol......... Canhas .................... 29
MadalenadoMar............ 30
PontadoSol................ 31
Porto Moniz. ........ AchadasdaCruz ............ 32
Porto Moniz................ 33
Ribeirada Janela ............ 34

Seixal ..................... 35
Ribeira Brava. ....... Campanario ................ 36
Ribeira Brava............... 37

Serrade Agua............... 38
Tabua ..................... 39
SantaCruz .......... Camacha................... 40
Canigo . ... 41
Gaula ..................... 42

SantaCruz ................. 43
Santo Antonio da Serra .. ..... 44
Santana............. Arcode SaoJorge ........... 45
Faial ...................... 46
Santana.................... 47
SaoJorge .................. 48
Sdo Roque do Faial .......... 49
Iha....................... 50

Concelho Freguesia Referéncia
Sdo Vicente ......... BoaVentura................ 51
PontaDelgada .............. 52
Sdo Vicente ................ 53
Porto Santo. ......... Porto Santo................. 54
ANEXO II

Caracteristicas do «Rum da Madeira»
Caracteristicas organoléticas:

Aspecto — limpido;

Cor — de incolor a topazio;
Aroma — sui generis;

Sabor — sui generis e alcoolico.

Extracto seco total (g/1):

<5 (rum natural);
<20 (rum envelhecido/rum edulcorado).

Decreto Legislativo Regional n.° 6/2011/M

Cria o Sistema de Certificagdo de Origem Garantida
dos Produtos da Regido Auténoma
da Madeira e a marca Produto da Madeira

As produgoes do sector primario da Regido Autonoma
da Madeira constituem fontes de rendimento dos pesca-
dores, dos produtores agricolas e das pequenas unidades
domésticas e rurais, bem como a base para a sustentabilidade
das actividades comerciais associadas e da agro-industria
artesanal e empresarial, fomentando as respectivas econo-
mias e a criacdo de dindmicas de desenvolvimento local
e regional.

Estas produgoes representam para a Regido Autonoma
da Madeira mais-valias econdmicas, sociais, ambientais
e alimentares, que interessa maximizar, através da adop-
¢do de medidas que favoregam o aumento da capacidade
competitiva destes bens e da sua procura e valorizagdo
pelos mercados.

Para o efeito, pretende-se criar condi¢des que eviden-
ciem a qualidade particular, genuinidade e caracter dis-
tinto das produgdes regionais, cujos atributos, em especial,
decorrem do facto de terem sido produzidas ou transforma-
das no territorio da Regido Auténoma da Madeira.

Tratando-se, em muitos casos, de produtos sujeitos a
concorréncia de bens semelhantes importados, efeito da
inexoravel economia global, uma diferenciagdo assente na
sua estreita ligagdo ao espago geografico da sua produgéo
sera um factor competitivo determinante, cuja certificagdo
através de um sistema transparente, credivel e evidente
para todos os consumidores se torna imperiosa.

Apesar da boa procura e preferéncia dos consumidores
por produtos da Regido Autonoma da Madeira, verifica-
-se que, muitas vezes, se torna dificil a sua diferenciacao,
decorrente duma crescente uniformizagao e globalizagio da
oferta alimentar, em que os produtos equivalentes de outra
origem — nacional ou internacional — sdo susceptiveis de
aparente confusdo com aqueles.

Em consequéncia, importa associar, de forma expressa e
inequivoca, o nome Madeira as produgdes dos sectores pri-
mario e secundario que sejam produzidas no seu territério,
bem como garantir aos consumidores a autenticidade dessa





