h74 I SERIE — NUMERO 129

MINISTERIO DOS NEGGOCIOS ESTRANGEIROS

Direcciio-Geral dos Negécios Econdmicos e Consulares

Deoreto-Lel n.° 41142

Usando da faculdade conferida pela 2.2 parte do n.° 2.° do artigo 109.° da Constitui¢io, o Governo decreta
e eu promulgo, para valer como lei, o seguinte:

Artigo unico. E aprovado, para ratificacio, o Acordo entre Portugal e a Republica Federal da Alemanha sobre
a Fiscalizaciio e a Analise de Vinhos, assinado em Lisboa a 8 de Novembro de 1956, cujos textos em portugués e
alem#o sfio os que seguem anexos ao presente decreto.

Publique-se e cumpra-se como nele se contém.

Pacos do Governo da Reptblica, 4 de Junho de 1957. — Fraxcisco HiciNo CravEIRO Lorts — Anténio de
Oliveira Salazar — Marcello Caetano — Fernando dos Santos Costa — Joaquim Trigo de Negreiros — Jodo de Matos
Antunes Varela — Anténio Manuel Pinto Barbosa — Américo Deus Rodrigues Thomaz — Paulo Arsénio Virissimo
Cunha — Eduardo de Arantes e Oliveira — Raul Jorge Rodrigues Ventura — Francisco de Paula Leite Pinto — Ultsses
Cruz de Aguiar Cortés — Manuel Gomes de Araijo — Henrique Veiga de Macedo.

Acordo enfre a Repiblica Portuguesa ¢ a Repiblica Federal da Alemanha
sobre a Fiscalizagdo ¢ a Andlise de Vinhos

Com o fim de evitarem demoras e objecgBes no que

respeita 2 importagio de vinhos na Republica Fede- .

ral, a Reptblica Portuguesa e a Repiblica Federal
da Alemanha ajustaram entre si o seguinte sobre a
fiscalizagiio e a anslise de vinhos:

ARTIGO T

1. Os vinhos, mostos e uvas esmagadas origindrios
do territério portugués — i excepgdio dos vinhos aguar-
dentes destinados a destilagio e do vinho destinado &
preparagio do vinagre de vinho, desde que contenham
20 g ou mais de acidez volatil por litro — serdo, em
regra, dispensados da andlise destinada a estabelecer
a sua aptidfio para serem importados no territério da
Repiiblica Federal, desde que as remessas sejam acom-
panhadas de um certificado de andlise passado pelas
autoridades competentes do pafs exportador, segundo
os modelos A ou B dos anexos 1 e 1I. '

2. Apenas os laboratérios e as entidades indicados
na lista do anexo 1mx estdo habilitados a emitir os
certificados a que se refere a alinea precedente. Mista
lista pode ser modificada por acordo comum.

ARTIGO II

1. Os vinhos licorosos devem ser acompanhados de
um, certificado de andlise, segundo os modelos A ou B
dos anexos 1 e 11. Todavia, independentemente do que
ficou estabelecido no artigo 1, estdo sujeitos a um
exame complementar de identificacio ao serem impor-
tados no territério da Repiblica Federal.

2. Este exame complementar visa:

a) A integridade da embalagem;

b) O peso, a capacidade, as marcas e os nimeros
de identifica¢io das embalagens enumeradas
no artigo vI;

¢) Todos os elementos constantes do certificado de
anilise e verificdveis pela andlise segundo
os métodos internacionalmente reconhecidos.

Exclui-se do exame de identificacio a prova orga-
noléptica.

3. Se pelo exame complementar de identificagfio
efectuado de acordo com as prescrigdes do § 2 se cons-

tatar que o vinho licoroso se estragou ou sofreu alte-
ragdes importantes posteriormente & emissio do certi-
ficado de andlise pelo pais exportador, as autoridades
aduaneiras mandarfio executar uma andlise destinada
a estabelecer a aptiddo do vinho para ser importado,
em conformidade com os métodos intermacionalmente
reconhecidos.

ARTIGO III

1. A anilise dos vinhos, mostos e uvas esmagadas,
assim como o exame de identificagio do conteido,
serdo efectuados em Portugal, tendo em conta a na-
tureza e o ndimero de recipientes, segundo as pres-
crigdes do anexo 1v. Se houver suspeita de que os
vinhos, mostos ou uvas esmagadas importados possuem
substdncias niio autorizadas diferentes das citadas na
nota 8 do anexo 1v, o Governo Federal deverd pedir
ao pafs exportador que estenda a anslise & pesquisa
das ditas substincias.

Os certificados previstos no artigo 1 serfio passados
segundo o modelo dos anexos 1 ou II.

O modele do anexo 1 (impresso A) aplica-se no caso
em que o préprio laboratério encarregado da andlise
procede A colheita das amostras; o modelo do anexo 1x
(impresso B) utiliza-se quando as autoridades adua-
neiras colhem as amostras no estabelecimento do ex-
portador para as remeter ao laboratério habilitado a
efectuar a andlise.

ARTIGO IV

Deve emitir-se um certificado por cada remessa do

mesmo vinho.
ARTIGO V

Se por convengles internacionais vierem a ser esta-
belecidos os métodos de determinacio ou de medida
dos elementos constituintes e caracteristicos dos vinhos,
estes métodos passarfio a substituir as prescrigdes cor-
respondentes do presente acordo, desde que os dois
Governos tenham aderido as ditas convengdes.

ARTIGO VI
As remessas podem ser feitas:

a) Em vagOes fechados, vagBes-cisternas ou re-
servatérios, camides-cisternas, depdsitos (con-
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tainers), reservatérios para o transporte por
mar ou tanques de navio fechados e oficial-
mente selados;

b) Sob a forma de remessas separadas em volumes
oficialmente selados.

Ao serem importadas, as remessas devem estar pro-
vidas de selos oficiais ndo danificados. Em caso de
trinsito por terceiros paises, a ccarta de transito inter-
nacional» deve ser passada, & saida do pais exportador,
directamente em nome do destinatiric alemdo.

ARTIGO VII

O Governo Federal informard o Governo Portugués
acerca das observagdes especiais relativas as anglises
de vinhos que sejam levadas ao seu conhecimento, a
fim de que o Governo Portuguds possa tomar as me-
didas necessérias.

E conveniente que, em caso de reclamacio acerca
de um vinho ou de um certificado de anslise, o labo-
ratério alemdo e o laboratério portugués que efectua-
ram as anédlises possam proceder a uma troca mitua
das amostras do vinho em litigio.

ARTIGO VIII

O presente Acordo é firmado por um periodo inde-
terminado.

Cada um dos Estados contratantes se reserva o di-
reito de o denunciar em qualquer altura, para produzir
efeito seis meses mais tarde.

ARTIGO IX

Este Acordo é vilido também para o territério de
Berlim Ocidental (Land Berlin), salvo aviso em con-
trdrio por parte do Governo da Repiblica Federal
da Alemanha, transwitido ao Governo da Reptblica
Portuguesa dentro de trés meses apés entrada em vigor
do acordo. '

ARTIGO X

1. Este Acordo necessita de ser ratificado, devendo
a troca de instrumentos de ratificagio efectuar-se em
Bona logo que seja possivel.

2. Este Acordo entra em vigor um mds depois de
efectuada a troca dos instrumentos de ratificagdo.

Feito em Lisboa, aos 8 de Novembro de 1956, em
duplicado, em portuguds e alemdo, tendo ambos os
textos igual valor. ’

Por Portugél:

Paulo Cunha.

Pela Repiblica Federal da Alemanha:
G. Seelos.

ANEXO |
Modelo A
Ne. ..
(Entidade oficial que ewmite o certificado)
CERTIFICADO
Da andlise quimica duma expedigdo de:
vinho
mosto de uva
uvas esmagadas
destinada & exportagdo para o territdrio aduaneiro alemado.
Peso bruto
Nt’u:ero Mm;cus qu!log‘:-zlmas 0]
espécle niumeros : vo;]l:lma Doserigiio
- em litros Descrigiio da origem ouy
(provincias ou regides vinicolas),

Nome e domicilio do oxportador

Do vaglo fochado, do vaglio-cisterna, do vaglo-
-reservatério, do camifio-cisterna, do depésito
(containers), dos recipientes destinados ao trans-
porte por mar, do tanque de navio ou dos volu-
mes (barris, garrafdes, caixas, otc.).

reprodugiio
cor, data, etc. doy=*
seloloficial

(') Tratando-se do romessa oxpedida em compartimento selado, basta a indicagBo do peso total da

remessa.

Se o selo for aplicado a compartimento
fechado: os volumes expedidos em comparti-
mento fechado estiveram constantemente sob
vigilincia desde a colheita das amostras até
4 aposig3o dos selos ao ...
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Em virtude dos poderes que lhe sdo conferidos, a entidade -

oficial ‘abaizo assinada certifica:

1. Que analisou segundo os regulamentos em vigor a(s) amos-
tra(s) colhida(s) regularmente sem as ter misturado entre elas

apds ter deito uma amostra média_ (mistura) proveniente de vé-
rios volumes ou de vérias parfes de uma encomends do mesmo
produto; :

2. Que

o vinho
o mosto de uva
as uvas esmagadas

resulta(m) exclusivamente de uvas produzidas em Portugal, cor-
responde(m) ds prescrigdes legais em vigor em Portugal, e pela
andlise nio foi constatada a adigio de: uvas secas, carbonatos
alcalinos, dcidos orghnicos e seus sais (®) e compostos de deido
sulfuroso (sulfitos, metassulfitos e produtos anélogos), com ex-
cepgio do pirossulfito de potdssio técnicamente puro;

8. Que o teor em sulfatos (expresso em sulfato neutro de po-
thssio) nfio ultrapassa 2 g por litro (°);

4. Que

o vinho
o mosto de uva
as uvas esmagadas

niio foi (foram) adicionado(s) de agicar;

5. Que

o vinho, quando nio se trate de vinho licoroso,
o mosto de uva
8s uvas esmagadas

ndo foi (foram), nem directa nem indirectamente, adicionado(s)
de dlcool;

6. Que o vinho licoroso foi adicionado de 4leool mos limites
autorizados para o coméreio interno em Portugal;

7. Que ndo se trata de um produto lotado com vinho branco,
com mosto de uva branca ou de uvas esmagadas brancas (*);

8. Que o vinho tem um teor em 4lcool de ... g/l, o vinho
de lote um teor em extracto seco reduzido de ... g/l (®);

9. Que o mosto abafado pelo 4lcool (mistela) é obtido a parbir
de uvas moscatéis ou de uvas frescas de aroma andlogo, como
por exempo as malvasia, boais, arinto, e que 11 contém, pelo
menos, 200 g de agicar natural;

Esta prescrigio relativa ao teor em agiicar nfio se aplica aos
abafados com designacdes de origem fiscalizadas seguintes : Porto,
Madeira, Carcavelos, Moscatel de Setatbal e Estremadura;

10. Que o vinho destinado & destilagio recebeu uma adigiio de

. aguardente vinica pura, possuindo pelo menos 75,8 e no méximo

78,2 volumes por cento de dlcool;

11. Que n#o foi constatada no vinho a presenca de outros pro-
dutos além daqueles que figuram no certificado, produtos que
siio estranhos a um vinho matural ou que lhe teriam sido juntos;

12. Que procedeu a selagem oficial dos volumes ou comparti-

mento fechado imediatamente apds ter efectuado a colheita da(s)
amostra(s).

() Basta pesquisar pels andlise o dcido tartdrico, o 4cido citrico, o bitartarato de potdssio e o tartarato neutro de potédssio.

(®) A certificar apenas para os vinhos tintos, 3

excepedo dos vinhoslicorosos, assim como para os mostos tintos ou uvas esmagadas tintas.

(9) A certificar apenas para os vinhos tintos, mostos tintos ou uvas esmagades tintas.
(*) O extracto seco reduzido & o extracto total menos a quantidade deagucar ultrapassando 2,6 g/l.

ey oo de ... de 19...
GD

(Entidade oficial)

(Assinatura e categoria do autor do certificado)

.Analise do vimho

Aspecto (cor, limpidez) ...
Aroma e sabor ...
Peso especifico a ... °C, referido a dgua ... °C.
Alcool ... por cento em volume ... g/l
Extracto seco total calculado ... g/l.

Agticar redutor (em agicar invertido) ... g/l.
Sacarose (%) ... g/i.

Lxtracto seco reduzido (?) ... g/l.

de ... de 19...

s ety e

Selo

(*) Apenas no caso de vinhos licorosos.

Acidez total (acidez de titulagiio), expressa em 4cido tartd-
rico ... g/l

Acidez volatil, expressa em 4cido acético ... g/l.

Acidez volétil, dedugiio feita do anidrido sulfuroso livwe, expressa
em 4cido acético ... g/l ’

Substéncias minerais (cinzas) ... g/l

Acido fosfénico, expresso em POy () ... g/l

Anidrido sulfuroso total, expresso em SO, ... g/l..

Alcalinidade total das cinzas (em ml de hidréxido de sddio N).

(Entidade oficial)

(Assinatura e categoria do autor do certificado)

("} O extracto seco reduzido & o extracto total menos s quantidade de agicar que ultrapassa 1g/l e para os vinhos tintos de lote 2,5 g/l.
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ANEXO 11
Modelo 3

(Entidade oficial quo emite o certificado)

CERTIFICADO

Da andlise quimica duma expedigdo de:

vinho
mosto de uva
uvas esmagadas

destinada & exportagdo para o territério aduaneiro alemdo.

Para determinar a importabilidade na Alemanha da expedigdo

descrita a seguir: em ... (quantidade)
_vagdes fechados
vagdes-cisternas

vagdes-reservatérios

camides-cisternas, depdsitos (containers).

recipientes para o transporte por mar
tanques de navio
volumes

contendo

vinho
mosto de uva

uvas esmagadas

A) Atestado

a entidade abaixo assinada certifica que:

1. Imediatamente apés ter efectuado a colheita regulamentar
das amostras apds sobre os

vagdes fechados

vagdes-cisternas .
vagdes-reservatorios

camides-cisternas

depdsitos (containers)

recipientes para o transporte por mar .
tanques de navio

volumes o

os selos oficiais nos volumes ou no compantimento fechado;

2. Que, sem as misturar, marcou as amostras colhidas con-
tidas em ... (quantidade e nabureza das vasilhas), e que, depois
de lhes aplicar o selo oficial, as entregou ao expontador pars
serem sujeitas & andlise quimica no ... (entidade oficial).

Nomo e domicilio do exportador

Peso bruto

Do vagiio fechado, do vagdio-cisterna, do vaglo-

. em
Nul:oro Mn.:;oas quilogramas (.)
. ou
espécio nimeros
P volumo Descriglio
em litros Descerigiio da orlgem ou
(proviucias ou regides vinicolas), roprodugio
cor, data, ete. d.

o
selo oficial
-reservatério, do camifio-cisterna, do depdsito
(cautainers), dos reciplentes destinados ao trans-
porte por mar, do tanque de navio ou dos volu-
mes (barris, garrafes, caixas, etc.).

(‘) Tratando-so de remessa expedida em compartimento selado, basta a indicaglio do peso total da

remaessa,

veey cende ..o de 19. ..

ol

Se o sclo for aplicado a compartimento
fechado: os volumes expedidos em comparti-
mento fechado estiveram constantemente sob
vigildncia desde a colheita das amostras até
4 aposigHo dos selos ao ...

(Batidade oficial)

(Assinatura o categoria do autor do certificado)
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B) Certificado da analise quimica n.° ...

Em virtude dos poderes que lhe sdo conferidos, o laboratério
abaixo discriminado certifica:

1. Que, de acordo com o atestado A, analisou, segundo os re-
gulamentos em vigor, a(s) amostra(s) colhida(s) wvegulamen-
tarmente sem as ter misturado entre elas

apés feita uma smostra média (mistura) proveniente de vérios
volumes ou vérias partes de uma expedigio dum mesmo pro-
duto;

2. Que

o vinho
o mosto de uva
as uvas esmagadas

resulta{m) exclusivamente de uvas produzidas em Portugal, cor-
responde(m) &s prescrigdes legais em vigor em Portugal e pela
andlise ndo foi constatada a adigio de uvas eecas, carbonatos
alcalinos, 4cidos orginicos e seus sais (*) e compostos de édcido
sulfurcso (sulfitos, metassulfitos e produtos andlogos), com ex-
cepgiio do pirossulfito de potdssio técnicamente puro;

8. Que o teor em sulfatos (expresso em sulfato neutro de
potéssio) mndo ultrapassa 2g por libro (*);

4. Que

o vinho )
o mosto de uva
as uvas esmagadsas

nio foi (foram) adicionado(s) de aglocar;

viey eoode ... de-19...
\SOD

Analise

Aspecto (cor, limpidez) ...

Aroma e sabor ...

Peso especifico a ...°C referido & 4gua a ...°C.
Aleool ... por eento em volume ... g/l
Extracto seco total caleulado ... g/l

Agticar redutor (em agicar invertido) ... g/l
Sacarose (°) ... g/l

Extracto seco reduzido (7) ... g/l

ey o de ... de 19. ..

()
N

5. Que

o vinho, quando nfio se trata de vinho licoroso,
.0 mosto de uva
as uvas esmagadas

n3o foi (foram), nem directa nem indirectamente, adicionado(s)
de 4leool;

6. Que o vinho licoroso foi adicionado de 4lcool nos limites
legalmente autorizedos para o comércio interno em Portugal;

7. Que ndo se trata de um produto lotado com vinho branco,
com mosto de uva branca ou de uvas esmagadas brancas (%);

8. Que o vinho tem um teor em dlcool de ... g/l e o vinho
de lote um teor em exfracto seco reduzido de ... g/l (3);

9. Que o mosto abafado pelo 4lcool (mistela) & obtido a partir
de uvas moscatéis ou de uvas frescas de aromsa andlogo, como,
por exemplo, as malvasia, boais, arinto, e que 11 contém, pelo
menos, 200g de agucar nabural;

Tista prescrigio relativa ao teor em aglicar nio se aplica aos
abafados com designagdes de origem fiscalizadas seguintes: Porto,
Madeira, Carcavelos, Moscatel de Settbal e Iistremadura;

10. Que o vinho destinado 4 destilagio recebeu exclusivamente
uma adigio de aguardente vinica pura, possuindo pelo menos
75,8 e no méximo 78,2 volumes por cento de 4lcool;

11. Que miio foi constateda mo vinho a presenga de outros
produtos, além daqueles que figuram mo certificado, produtos que
sfio estranhos & um vinho natural ou que lhe teriam sido juntos.

(Entidade oficial)

Assinatura e categoria do autor do certificado)

cdo vimnho

Acidez total (acidez de titulagio), expressa em 4cido tarts-
nico . .

Acidez volatil, expressa em dcido acético ... gfl.

Acidez volatil, dedugdio feita de anidrido sulfuroso livre, expressa
em écido acdtico ... gfl.

Substancias minerais (cinzas) ... g/l
Acido fosférico, expresso em PO, (°) ... g/l .
Anidrido sulfuroso total, expresso em SO, ... g/l

Alcalinidade total das cinzas (em ml! de hidréxido de sédio N).

(Entidade oficial)

(Assinatura e categoria do autor do certificado)

(*) Basta pesquisar pela andlise o dcido tarbdrico, o dcido citrico, o bitartarato de potdssio e o tartarato neutro de potdssio.

(®) A certificar apenas para os vinhos tintos, & excep¢io dos vinhos licorosos, assim como para os mostos tintos ou uvas esmagadas tintas.
() A certificar apenas para os vinhos tintos, mostos tintos ou uvas esmagadas tintas.

(*) O extracto seco reduzido é o extracto total menos a quantidade de aglicar ultrapassando 2,5 g/l.

(*) Apenas no caso de vinhos licorosos.

(") O extracto seco reduzido é o extracto total menos a quantidade de aglicar que ultrapassa 1 g/l e para os vinhos de lote 2,5 g/l.

ANEXO I

ENTIDADES

Alfindega do Funchal.
Tnstituto do Vinho do Porto.

Grémio do Comércio de Exportagio de Vinhos.
Junta Geral do Distrito Auténomo do Funchal.
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ANEXO 1V
PRESCRICOES

Para a andlise de vinho, mosto de uva, uvas esmagadas
para verificagdo da importabilidade
segundo a legislagdo alemd para vinhos

I. Finalldade da anilise

Pela andlise deve comprovar-se que os produtos siio
puros e niio falsificados; especialmente deve a anilise
comprovar:

1. Que os produtos correspondem is prescrigdes
validas para o comércio dentro de Portugal;

2. Que nio lhes foram adicionadas determinadas
substincias ou nfio o foram em quantidade
maior da que é permitida na Alemanha para
produtos estrangeiros (vide observagio 3,
assim como os n.” 2 a 11, do anexo 1 e ali-
nea ) do anexo m).

II. Procedimento
A) Disposi¢des gerais: ,
1. Para apresentar este certificado devem ser efec-

tuados em geral sob a reserva das determinagdes indi-
cadas em B):

a) Em vinhos brancos, a determinagio

do peso especifico,

do lecool,

do extracto,

das substincias minerais (cinzas),

de acidez total (dcidos titulgveis),

dos é4cidos volateis,

do é4cido sulfurose total,

do dcido sulfuroso livre,

do agicar redutor,

da sacarose, quando do exame revelar a sua
existéncia,

do dcido tartérico,

do acido citrico;

b) Em vinhos tintos (!):

As mesmas determinagles como para os
vinhos brancos e ainda a determinagfo
do teor em 4cido sulfiirico (sulfatos)
e a pesquisa de matérias corantes estra-
nhas;

¢) Em vinhos licorosos:
As mesmas determinagSes como em vinhos
brancos e ainda a determinagfio do deido
fosférico;

d) Tm mosto de uvas e uvas esmagadas, a deter-
minagio
do peso especifico,
do alcool,
do extracto seco,
das substincias minerais (cinzas),
da acidez total (dcidos tituldveis),
do dcido redutor,
da sacarose, quando o exame revelar a sua
-existéneia,
do agicar sulforoso total

em mosto de uvas tintas e uvas esmagadas tin-
tas, a determinagio
do 4cido sulfdrico (sulfato),
assim como a pesquisa de matérias coran-
tes estranhas;

e) Em uvas esmagadas fermentadas:
as mesmas pesquisas e determinagdes como
em vinhos.

2. Em qualquer caso é necessirio verificar ainda se
os produtos ndio foram adicionados de agdcar, uvas
secas, carbomatos alcalinos, dcidos orgénicos e seus
sals (*), assim como de compostos de acido sulfuroso
(sulfitos, metassulfitos e semelhantes), com excepgio de
pirossulfito de potéssio técnicamente puro.

d. A andlise deve estender-se a outras substincias
adicionadas ndo permitidas (®), caso a aparéncia, o
cheiro, o paladar das amostras ou outros motivos de
suspeita a tornem necesséria. Nio havendo tal suspeita,
pode esta andlise especial limitar-se is amostras tiradas
indeterminadamente e escolhidas para este fim.

4. Em mosto abafado pelo dlcool (mistela) deve ve-
rificar-se se ele é fabricado de uvas moscatéis ou outras
uvas frescas de aroma semelhante, tais como malvasia,
boais, arinto, e contém, pelo menos, 200 g de agtcar
natural por litro. Esta prescrigio relativa ao teor em
agicar ndo se aplica aos abafados com designacdes de
origem fiscalizadas seguintes: Porto, Madeira, Carca-
velos, Moscatel de Setiibal e Estremadura.

9. A andlise deve ser efectuada de acordo com os
métodos oficiais portugueses.

6. Para conseguir conformidade das anilises reco-
menda-se, além disso, a aplicagiio dos seguintes pro-
Cessos:

a) Determinagdo do peso especifico com picnéme-
tro de 50 ml de capacidade;

b) Determinac¢@io picnométrica do sleool e do ex-
tracto segundo Windisch;

¢) Anélise do dcido citrico:

Anilise prévia segundo Denigés: caso exis-
tam quantidades importantes, deve fa-
zer-se a determinagfo quantitativa pelo
método de Reichard (pentabromoace-
tona). Se este revelar mais de 0,56 g por
litro, considera-se o vinho como tendo
sido adicionado de dcido citrico.

13) Prescrigdes especiais para a colheita de amostras
e para a verificagio da sua homogeneidade:

1. No caso de remessas em vagdes-cisternas, vagdes-
-reservatérios, camides-cisternas, depésitos (containers)
com capacidade superior a 4200 1, reservatérios para
transporte maritimo ou tanques de navio, mesmo que
tenham virias divistes de capacidade igual, deve
colher-se uma amostra de cada recipiente e analisar-se
segundo as normas indicadas em 4).

2. Se uma remessa se compuser de virias embala-
gens com capacidade igual, deverd colher-se uma amos-
tra de cada dez embalagens e analisar-se segundo as
prescrigdes indicadas em A).

3. Se se constatar a homogeneidade, podem mistu-
rar-se as amostras para executar a anilise,

4. Dizem-se homogéneos os produtos da mesma pro-
cedéncia e composigdo. Produtos que sio provenientes
de localidades diferentes, se bem que préximas, ou que
venham da mesma localidade, mas que difiram no ano
da colheita, composigdo, designagio ou prego, ndo po-
dem ser reconhecidos como homogéneos.

5. No caso de virias embalagens de uma remessa
ou vérias divisSes de um vagio-cisterna, vagfo-reserva-
tério, camido-cisterna, depdsito (containers), recipien-
tes para transporte maritimo ou tanques de navio
conterem, segundo indicagiio do exportador, produtos
homogéneos, esta indicagiio deve ser verificada primeiro
em face dos documentos que a acompanham (facturas,
guias de caminho de ferro, documentos de embar-

que, etc.).
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6. Se os documentos que acompanham a remessa ndo
suscitarem dividas, deve verificar-se o conteddo das
embalagens ou divisdes quanto & homogeneidade. Para
este fim devera verificar-se uma amostra de cada em-
balagem ou de cada divisio de wmn vagio-cisterna; va-
gﬁo.-rfzservatério, camifo-cisterna, depdsito (‘containers),
recipientes para transporte maritimo ou tanques de
navio, em relagio & cor, ao cheiro, paladar e grau de
fluidez e, se também deste modo nio surgirem dividas,
fazer seguir-se uma andlise quimica suméria para de-
terminacdo do teor em dlcool, extracto seco, acidez total
(dcidos tituldveis) e substincias minerais (cinzas).
Esta anslise deve referir-se a duas amostras em re-
messas até vinte embalagens; em vagGes-cisternas, va-
gGes-reservatérios, camides-cisternas, depdsitos (‘contai-
ners), recipientes para transporte maritimo ou tanques
de navio, a uma amostra de duas ou mais divisGes do
reservatério. Se a colheita de amostras ndo for efec-
tuada pelo laboratério de andlise, deve ser remetida ao
mesmo o nimero necessirio de amostras para se pro-
ceder & andlise quimica suméria (*).

(') 86 o vinho tinto nabural, destinado & ser lotado, sob fiscali-
zaciio aduaneira, com vinhos tintos nacionais ainda néio lotados ou
Schillerwein, contendo pelo menos 95 g e no miximo 140 g de

dleool por litro ¢ pelo menos 28 g/l de extracto seco reduzido,
é que pode beneficiar de despacho aduaneiro como vinho fintn
para lote.

(%) Basta pesquisar pela anilise o dcido tartdrico, dcido eitrico,
bitartarato de potdssio e o tartarato neuiro de potdesio.

(") De acordo com as leis alemfs, nio é permitido adicionar
aos vinhos as seguintes substéncias:

Carbonatos alcalinos (potassa ou andlogos), #cidos orgini-
cos ou os seus sais e compostos (fcido formico, dcido
benzdico, deido oxdlico, tartarato neutro de potdssio, icido
salicllico, deido tartdrico, dcido cinimico, deido  eftrieo,
bitariarato de potissio ou produtos similares), sals sohi-
veis de aluminio (alimen ¢ similares), compostos de bi-
rio, composios de chumbo, 4cido borico, compostos ferro-
cidnicos, coranies, excepto pequenas doses de earamelo
no caso de vinhos licorosos, compostos de flior, aldeldo
férmico o substdncias que lIbertam aldeido férmico, gli-
cerina, bagas de kermés, compostos de magnésio, dlcool
impuro (contendo dlcool amilico), glucose nifio téenica-
mente pura, xarope de glucose, compostos de estroncio,
compostos de bismuto, eais de zinco, saig e compostos
do 4cido bérico e do 4cido sulfuroso (sulfitos, metassulfitos,
metassulfitos e similares), exceptuando, porém, o pirossul-
fito de potéssio técnicamente puro e produtos adogantes
artificiais (sacarina, dulcina e similares).

(*) Em vinho tinto para o qinl se requeira despacho adua-
neiro como vinho para lole a andlise quimica suméria deve
indicar se o vinho contém o necessirio teor de dlcool & de ex-
tracto seco reduzido.

Abkommen zwischenﬁuderfl}undesrepublik Deutschland und der Portugiesischen Republik
Uber Uberwachung und Undersuchung von Wein

Die Bundesrepublik Deutschland und die Portu-
giesische Republik haben, um Verzsgerungen und Be-
anstandungen bei der Weineinfuhr in die Bundes-
republik nach Mbglichkeit zu vermeiden, iber die
Uberwachung und Untersuchung von Wein, der sur
Einfuhr in die Bundesrepublik Deutschland bestimmt
ist, folgendes vereinbart:

ARTIKEL I

1. Wein, Traubenmost und Traubenmaische aus den
Gebieten der Portugiesischen Republik — ausgenom-
men Wein zur Herstellung von Weindestillat (Brenn-
wein) und Wein zur Weinessighereitung, wenn er
20 g oder mehr fliichtige Séure in 1 Liter enthilt —
sind in ‘der Regel bei ihrer Kinfuhr in das Gebiet der
Bundesrepublik Deutschland von der Untersuchung
auf Einfuhrfahigkeit befreit, wemn die Sendungen von
einem Untersuchungezeugnis begleitet sind, das von
den zustindigen Behorden des Ausfuhrlandes nach den
Vordrucken «A» oder «B» gemiiss Aulage 1 baw. 2 aus-
gestellt worden ist.

2. Nur die in der Liste des Anlage 3 angefiihrten
Untersuchungsanstalten wnd Behdrden sind ermich-
tigt, die in vorstehenden Abzatz angegebenen Besch-
einigungen auszustellen. Diese Tiste kann nach Ver-
einbarung abgeiindert werden.

ARTIKEL II

1. Dessertweine miissen von einem Untersuchunge-
zeugniss nach dem Muster der Anlage i oder 2 (Vor-
druk A oder B) begleitet sein. Sie unterliegen, un-
beschadet der umter I getroffenen Vereinbarung, bei
der Binfuhr in das Gebiet der Bundesrepublik Deutsch-
land -der Untersuchung auf Feststellung der Namlich-
keit (Nachuntersuchung).

2. Diese Nachuntersuchung erstreckt sich:

a) auf den Verschluss der Behiltnisse;

b) auf das Gewicht, das Fassungsvermogen, die
verschiedenen Zeichen und Nummern der im
Artikel VI aufgezihlten Behiltnisse;

c¢) auf alle im Untersuchungszeugnis enthaltenen
Angaben, die nach den internabtiomal amer-
kannten Methoden durch die Untersuchung
iiberpriifbar sind.

Kine Geschmackspriifung ist bei ider Niamlichkelts-
priiffung ausgeschlossen.

3. Sollte amlisslich der Untersuchung auf Vesistel-
lung der Nimlichkeit gemiss vorstebender Ziffer 2
festgestellt werden, dass der Dessertwein nach der

Ausstellung des Zeugnisses durch das Ausfuhrland

verdorben ist eder beachtliche Verinderungen enlitten
hat, so wird die Zollstelle einer Uatersuchung auf Kin-
fuhrfihigkeit des betreffenden ‘Weines nach den inter-
national anerkanmten Methoden veranlassen.

ARTIKEL III

1. Die Untersuchung von Wein, Traubenmost und
Traubenmaische sowie die Untersuchung auf Namlich-
keit des Inhalts wenden im Versandland durchgefithrt,
unter Beriicksichtigung der Art und der Anzahl der
Behiltnisse, gemiiss den Vorschriften der Anlage 4.
Wenn der Verdacht besteht, dass der eingefihrte
‘Wein, der Traubenmost oder die Traubenmaische nicht
zugelassene Stoffe, die nicht in der Anmerkung 3 der
Anlage 4 aufgezihlt sind, enthilt, so besteht Ein-
verstindniss, dass das Versandland auf Antrag der
Bundesregierung in Zukunft die Untersuchung auch
auf diese Stoffe ausdehnt.

Die in Artikel I vorgesehenen Beacheinigungen sind
gemiiss der Muster der Anlagen 1 oder 2 auszustellen.

Das Muster der Anlage 1 (Vordruck A) wird fiir den
Fall angewandt, in dem die mit der Untersuchung
beauftragte Untersuchungsanstalt setbst die Proben
entnimmt; das Muster der Anlage 2 (Vordruck B) ist
fiir den Fall zu benutzen, in den idie Zollverwaltung
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die Probe bei dem Versender entnimmt, um sie der zur
Untersuchung ermichtigten Untersuchungsanstalt zu
iibermitteln.
ARTIKEL IV
Fiir jede Sendung eines und idesselben Weines ist ein
besonderes Zeugnis auszustellem.

ARTIKEL V
‘Werden durch internationale Vereinbarungen die
Methoden der Bestimmmung oder der Berechnung von
charakteristischen Weinbestanidteilen festgelegt, so
treten diese Methoden an die Stelle der entsprechenden
Vorschriften dieses Abkommens, sobald sich beide
Regierungen diesen Vereinbarungen anschliessen.

ARTIKEL VI
Die Sendungen konnen versandt werden:

@) din mit einem amtlichen Verschluss versehenen:
gedeckten Giterwagen, Kessel- oder Reser-
voirwagen, Tanklastwagen, Containern, See-
transportbehéltnissen oder Schiffstanks;

b) als Einzelsemdungen in amtlich verschlossenen
Packstiicken.

Die Sendungen miissen mit unverletzten amtlichen
Verschlissen eingefiihrt werden. Bei der Durchfuhr
durch dritte Lander ist der internationale Irachtbrief
durch das Versandland unmittelbar auf die Anschrift
des deutschen Empfingers auszustellemn.

ARTIKEL VII
Die Bundesregierung wird die Portugiesische Re-
gierung von besonderen Beobachtungen bei der Unter-
suchung von ‘Weinen, die zu ihrer Kenntniss kommen,
benachrichtigen damit die Portugiesische Regierung
die sich daraus ergebenden Massnahmen treffen kann.

Bei Beanstandung eines Weines oder eines Unter-
suchungszeugnisses konnen die deutsche Untersuch-
ungsanstalt und diejenige des Versandlandes, welche
die Untersuchungen durchgefiihrt haben, gegenseitig
Proben des beanstandeten Weines austauschen.

ARTIKEL VIII
Das vorliegende Abkommen wird auf unbestimmte
Zeit abgeschlossen.
Jeder der vertragschliessenden Staaten behilt sich
das Recht vor, es jederzeit zu kiimdigen; es tritt sechs
Monate nach erfolgter kiindigung ausser Kraft.

ARTIKEL IX
Dieses Abkommen gilt auch fiir das Land Berlin,
sofern nicht die Regierung der Bundesrepublik Deut-
schland gegeniiber der Regierung der Portugiesischen
Republik innerhalb von drei Monate nach Inkraft-
treben des |Abkommens eine glegenteilige Erklirung
abgibt.
ARTIKEL X
1. Dieses Abkommen bedarf der Ratifizierung; die
Ratifikationsurkunden sollen sobald wie méglich in
Bonn ausgetauscht werden.
2. Dieses Abkommen tritt einen Monat nach Aus-
tausch der Ratifikationsurkunden in Kraft.

Geschehen zu Lissabon am 8. November 1956 in
zwel Urschriften, jede in deutscher und portugiesischer
Sprache, wobei jeder Wortlaut gleichermassen ver-
bindlich ist. ‘

Fiir die Bundesrepublik Deutschland:
G. Seelos.

Fir die Portugiesische Republik:
Paulo Cunha. '

ANLAGE 1

Vordruck A

(Institut, das das Zeugnis ausstellt)

ZEUGNIS

Uver die chemische Unfersuchung einer zur Ausfuhr in das deutsche Zollgebiet bestimmten Sendung von

Nr. ...
Wein
Traubenmost
Traubenmaische
Anzahl, Art Zeichen,
Nummern

Rohgewicht
inkg(')
oder

tinl
Inhalt in Beschreibung

Bezeichnung nach Herkunft
oder

(I.and, Weinbaugebiet)

Name und Wohnort des Versenders
Farbe, Jahrgang, usw. A'#l’;"zil‘;-s::;”'
des gedeckten Gliterwagens, Kesselwagens, Reser- ors
voirwagoens, Tanklastwagens, Contalners, Sec-
transportbehiltnisses, Schiffstanks oder der Pac-
kstucke (Fisser), Korbflaschenr, Kisten, usw.
1 2 3 4 5 6

(*) Bei Raumverschluss geniigt die Angabe des Gesantgewichts der Sendung.

Im Falle der Anlegung des Raumvers-
chlusses: Die unter Raumverschluss gelegten
Packstiicke sind von der Probeentnahme an
bis zur Verladung in ... stindig unter Aufs-
icht gehalten worden.
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Auf Grund der erteilten Ermdchtigung bescheinigt die unier-
zeichnte Untersuchungsanstalt: '

1. Dass sie die mach Vorschrift entnommene(n): Probe(n)
ohne Vermischung untereinander

nach Bildung einer Durchschnitteprobe (Mischprobe) aus meh-
reren Packstiicken oder Abteilungen ’
gleichartigen Inhalts B

Unter Beachtung der hierfir vereinbarten Vorschriffen unter-
sucht hat; ’

2. Dass

der Wein
der Traubenmost
die Traubenmaische

ausschliesslich aus in Portugal gewachsenen Trauben hergesteilt
ist, den fiir den Verkehr innerhalb Portugale geltenden gesetali-
chen Vorschriften entsprichf, und dass ein Zusatz von Rosinen,
Alkalikarbonaten, organischen S#uren oder deren Salzen (*),
sowie von Verbindungen der schwefligen Saure (Sulfiten, Meta-
sulfiten und dergl.), mit Ausnahme von technisch reinem
Kaliumpyrosulfit, bei der Untersuchung nicht nachweisbar war;

3. Dass der Gehalt an Schwefelsiure in einem Liter Flissig-
keit micht mehr betrigt als 2 Gramm neutralen schwefelsaurem
lealium entspricht (2) ;

4. Dass

der Wein
der Traubenmost
die Traubenmaische

einen Zuckerzusatz nicht erhalten hat;

5. Dass

der Wein, soweit es sich nicht um Desscrtwein handelt
der Traubenmost
die Traubenmaische

einen Alkoholzusatz weder direkt noch indirekt erhalten haf; e

6. Dass der Dessertwein einen Alkoholzusatz nur im der fiir
den inneren Verkehr Portugals gesetzlich zulissigen Menge
erhalten hat;

7. Dass ein Verschnibt mit weissem Wein, weissem Trauben-
most oder weisser Traubenmaische nicht; vorliegt (4) ;

8. Dass der Wein ... g/l Weingeist, der Verschnittwein ...
g/l zuckerfreien Extrakt (®) enthilt;

9. Dass der mit Alkohol versetzte Traubenmost (Mistella)
aus Muskatellertrauben oder #hulichen frischen Bukettrauben,
wie z. B. Malvasia, Boais, Arintos, hergestellt isf und in 11
mindestens 200 g natirlichen Zucker enthilt; diese Vorschrift
iber den Zukkergehalt gilt micht fiir folgende stumm gemachte
Moste mit kontrollierter Ureprungsbezeichnung: Porto, Madeira,
Carcavelos, Muskateller von Setubal und Estremadura;

10. Dass der Herstellung von Weindestillat bestimmdie Wein
nur einen Zusatz von reinem Weindestillat von nicht weniger
als 75,8 und von nicht mehr als 78,2 Raumhundertteilen Al-
kohol erhalten hat;

11. Dass in dem Wein, abgesehen von den in Zeugnis
genannten Stoffen, keinerlei Stoffe festgestellt worden sind, die
dem matiirlichen Wein fremd oder dem Wein zugesetzt sind;

12. Dass die Anstalt unmittelbar nach Entnahme der Probe(n)
die Behiiltnisse mit dem oben angegebenen amtlichen Raum-
Packstiicke-Verschlussversehen hat.

(*) Es geniigt die Untersuchung auf Weinsdure, Zitronensiure, Weinstain, neutrales weinsaures Kalium.

(*).Nur bei rotes Wein, mit Ausnahme von

Dersertwein, sowie beéi rotem Traubenmost und roter Traubenmaische zu bescheinigen.

() Nur bei rotem Wein sowie bei rotem Traubenmost und bei roter Traubenmaische zu bescheinigen.
(*) Zuckerfreier Extrakt ist der Gesamtextrakt abziiglich der 3,5 g/l iibersteigenden Zuckermenge.

., den ... 195,

Siegol/

(Bezeichnung der Anstalt)

(Unterschrift und Amtsstellung
des Zeugnisausstellors)

Analyse des Weines

Aussehen (Farbe, Klarheit) ...

Aroma und Geschmaek ...

Spezifisches Gewicht bei . . .°C, bezogen auf Wasser von ... °C.
Alkohol ... Raumhundertteile (vol. /) ... g/l
Gesamtextrakt, berechnet ... g/i.

Reduzierender Zucker, als Invertzucker berechnet ... g/l.
Rohrzueker (®) ... g/l
Zuckerfreier Extrakf (") ... g/l

., den ... 195...

Siogel

(%) Nur bei Dessertwein ausfillen

Gesamtsiure (titrierbare Siiuren), als Weinsiiure berechnet ...
g/l
Flichtige Siuren, als Essigsiiure berechnet ... g/l.

Flichtige S#uren, abziiglich der freien schwefligen Sidure, als
Essigéure berechnet ... g/l

Mineralbestandteile (Asche) ... g/l

Phosphorsiiure, als PO, berechnet (*) ...g/l.

Gesamte schweflige Siure, ausgedriickt in SO, .. .g/l.
Gesamtalkalitit der Asche (in ml 1/1 Normallauge).

(Bezeichnung der Anstalt)

(Unterschrift und Amtsstellung
des Zeugnisausstellers) .

(*) Zuckerfreier Extrakt ist der ‘Gosamtestrakt abziiglich der 1 g/l bei Verschuittrotwein der 2,5 g/l iibersteigenden Zuckermenge.
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ANLAGE 2
Vordruclk B

Nr. ...

(lostitut, das das Zeugnis ausstellt)

ZEUGNIS

Uver die chemische Untersuchung einer zur Ausfuhr in das deutsche Zollgebiet bestimmten Sendung von

Wein
Traubenmost

Traubenmaische

A) Bescheinigung

Zur TPeststellung der Einfuhrfihigkeif d... in nachstehend bescheinigt die unterfertigte Behorde, dass sie:

bezeichneten(n) ... (Anzahl) 1. Unmittelbar nach vorschriftemiissiger Probeentnahme
Gedekten Giiterwagen den gedeckten Giiterwagen
Kesselwagen den Kesselwagen

den Reservoirwagen

Reservoirwagen
° ) den Tanklastwagen
Tanklastwagen, Container den Container
Seetransportbehiiltnisse das Seetransportbehiltnis
Schiffstanke den Schiffstank
" die Packstiicke
Packstiicke
mit dem unten angegebenen amtlichen Raum-Packstiicke-Vers-
Enthaltenen chluss versehen hat;
2. Die entnommene(n) Probe(n) ohne Vermischung unter-
Weines einander in ... gezeichnet ... und amtlich verschlossen (Zahl
. u. Art d. Umschliessung)
Traubenmostes dem Versender zur Herbeifiihrung der chemischen Untersuchung
Traubenmaische durch ... (Name der Anstalt) {iberlassen hat,
Rohgewicht
Anzahl, Art Zeichen, in kg (')
Nummera oder .
Inhaltin 1l Boschreibung
Bozeichnung nach Herkunft oder
Nie und Wohnort des Versenders . (Land, od. Weinhaugebiot) Abdruck
Farbe, Jahrgang, usw, des
) . amtlichen
des gedeckten Giiterwagens, Kesselwagens, Reser- Verschlusses
voirwagens, Tanklastwagens, Containers, Bee-
transportbehilltnisses, Schiffstanks, oder der
Packstiicke (Fisser), Korbfiaschen, Kisten, usw.
1 2 3 4 5 6
(') Bei Raumverschluss gontigt die Angabe des Gesamtgewlchts der S¢ndung. In Falle der An]egung des Raumvers-

chlusses : Die unter Raumverschluss gelegten
Packstlicke sind von der Probeentnahme an
bis zur Verladung in ... stindig unter aufs-
icht gehalten worden.

oy den ... 195, ..

(Bezeichnung der Behorde)

(Unterschrift und Amtsstellung)

Slegel /

—
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B) Zeugnis itber die chemische Untersuchung Nr. .

Auf Grund der erteilten Ermichtigung bescheinigt die unter-
fertigte Untersuchungsanstalt:

1. Dass sie die laut Bescheinigung A entnomme(n) Probe(n)
ohne Vermischung untereinander

nach Bildung einer Durchschnittsprobe (Mischprobe) aus meh-
reren Packstiicken oder Abteilungen
gleichantigen Inhalts
unter Beachtung der hierfiir vereinbarten Vorschriften unter-
sucht hat;
2. Dass

der Wein

der Traubenmost

die Traubenmaische

ausschliesslich aus in Portugal gewachsenen Trauben hergestellt
ist, den fiir den Verkehr innerhalb Portugals geltenden gesetzli-
chen Vorschriften entspricht, und dass ein Zusatz von Rosinen,
Alkalikarbonaten, organischen Siuren oder deren Salzen (?),
sowie von Verbindungen der schwefligen Saure (Sulfiten, Meta-
sulfiten und dergl.), mit Ausnahme von 4echnisch reinem
Kaliumpyrosulfit, bei der Untersuchung nicht nachweisbar war;
8. Dass der Gehalt an Schwefelsiure in einem Liter Fliissig-

keit micht mehr betriigh als 2 Gramm neutralem schwefelsaurem
kalivm endsprichs () ;

Dass

der Wein

der Traubenmost

die Traubenmaische

einen Zuckerzusatz nicht erhalten hat;

o, den ... 195. .,

Siegel

Analyse
Aussehen (Farbe, Klarheit) ...
Aroma und Geschmack ...
Spezifisches Gewicht bei . .. C, bezogen auf Wasser von ... °C.

Alkohol ... Raumhundertteile (vol. °/p) ... g/l.
Gesamtextrakt, berechnet ... g/l.

Reduzierender Zucker, als Invertzucker berechnet ... g/l
Rohrzucker (°) ... g/l.

Zuckerfreier Extrakt (7) ... g/l

ey den .. 195,

@

5. Dass

der Wein, soweit es sich nicht um Dessertwein handelt
der Traubenmost
die Traubenmaische

einen Alkoholzusatz weder direkt noch indirekt erhalten hat;

6. Dass der Dessertwein einen Alkoholzusatz nur in der fir
den inneren Verkehr Portugals gesetzlich zuldssigen Menge
erhalten hat;

7. Dass ein Verschnibtt mit weissem Wein, weisser Trauben-
most oder weisser Traubenmaische nicht vorliegt (4) ;

8. Dass der Wein . g/1. Weingeist, der Verschnittwein
zuckerfreien Extrakt von ... g/l enthalt (3);

9. Dass der mit Alkohol versetzte Traubenmost (Mistella)
aus Muskatellertrauben oder #hnlichen frischen Bukettrauben,
wie z. B. Malvasia, Boais, Arintos, hergestellt ist und in 11
mindestens 200 g natiirlichen Zucker enthilt; diese Vorschrift
tiber den Zukkergehalt gilt nicht fiir folgende stumm gemachte
Moste mit Lkontrollierter Ursprungsbezeichnung: Porto, Madeira,
Carcavelos, Muskateller von Setubal und Estremadura;

10. Dass der Herstellung von Weindestillat bestimmte Wein
nur einen Zusatz von reinem Weindestillat von nicht weniger
als 75,8 und von nicht mehr als 78,2 Raumhundertteilen Al-
kohol erhalten hat; :

11. Dass in dem Wein, abgesehen von den in Zeugnis
genannten Stoffen, keinerlei Stoffe festgestellt worden sind, die
dem natiirlichen Wein fremd oder dem Wein zugesetzt sind.

(Bezeichnung der Anstalt)

(Unterschrift und Amtsstellung
des Zeugnisausstellers)

des Weines

Gesamtsiure (titrierbare Siiuren), als Weinsiure berechnet ...
g/l.
Fliichtige Siiuren, als Essigsiiure berechnet ... g/l.

Flichtige Sturen, abziiglich der freien schwefligen Siure, als
Issigiure berechnet ... g/l.

Mineralbestandteile (Asche) ... g/l

Phosphorsiiure, als PO, berechnet () .. .g/l.

Gesamte schweflige Séure, ausgedriickt in 80, .. .g/l.
Gesamtalkalitiit der Asche (in ml 1/1 Normallauge).

“ e

(Bezeichnung der Anstalt)

(Unterachrift und Amtsstellung
des Zeugnisausstellers)

(*) Es goniigt die Untersuchung auf Weinsiure, Zitronensiure, Weinstein, neutrales weinsaures Kalium.

(*) Nur bei rotem Wein, mit Ausnashme von Dessertwein, sowie bei
(*) Nur bei rotem Wein sowie bei rotem Traubenmost und bei roter
(°) Zuckerfreier Extrakt ist der Gesamtextrakt abziglich der 2,6 g/l

(®) Nur bei Dessertwein ausfiillen.

(?) Zuckerfreier Extrakt ist der Gesamtextrakb abziiglich der 1 g/l bei

rotem Traubenmost und roter Traubenmaische zu bescheinigen.
Traubenmaische zu bescheinigen.
tibersteigenden Zuckermenge.

Verschnittrotwein der 2,5 g/l iibersteigenden Zuckermenge.

ANLAGE 3

UNTERSUCHUNGS ANSTALTEN

Instituto do Vinho do Porto.
Grémio do (Coméreio de Exportagio de Vinhos.

Junta Geral do Distrito Auténomo do Funchal.
Alfandega do Funchal. _
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ANLAGE 4
VORSCHRIFTEN

fiir die Untersuchung von Wein, Traubenmost
und Traubenmaische zur Feststellung der Einfuhrfahigkeit
nach dem deutschen Weingesetz

I. Zweok der Untersuchung

Durch die Untersuchung soll machgewiesen werden,
dass die Erzeugnisse rein und nicht verfilscht sind,
insbesondere soll die Untersuchung den Nachweis dafir
erbringen ;

1. dass die Erzeugnisse den fiir den Verkehr inner-
halb Portugals geltenden Vorschriften ent-
sprechen ;

2. dass ihnen bestimmte Stoffe nicht oder nicht in
grosserer Menge zugesetzt sind, als es in
Deutschland fiir ausliandische KErzeugnisse
zulissig ist (vergl. Anmerkung 3 sowie die
Ziffer &—11 der Anlage 1 und ider Anlage 2
Buchstabe B).

II. Yerfahren

A) Allgemeine Vorschriften

1. Um diesen Nachweis zu fiihren, sind, vorbehalt-
lich der Bestimmungen unter B, in der Regel vorzu-
nehmen:

a) bei Weisswein die Bestimmung

des spezifischen Gewichts,

des Alkohols,

des Extraktes,

der Mineralbestandteile (Asche),

der Gesamtsidure (titrierbaren Siuren),

der fliichtigen Séauren,

der gesamten schwefligen Siure,

der freien schwefligen Siure,

des reduzierenden Zuckers,

des Rohrzuckers, wenn die Priifung sein
Vorhandensein ergeben hat,

der Weinsiure,

der Zitronensiure;

b) bei Rotwein (*)

die gleichen Bestimmungen wie bei Weiss-
wein, ausserdem -die Bestimmung des
Gehalts an Schwefelsiure (Sulfaten)
und die Priifung auf fremde Farbstoffe;

¢) bei Dessertwein

die gleichen Bestimmungen wie bei Weiss-
wein, ausserdem die Bestimmung der

Phosphorsiure;

d) bei Traubenmost und Traubenmaische die Bes-
timmung

des epezifischen Gewichts,

des Alkohols,

der Mineralbestandteile (Asche),

der Gresamtséiure (titrierbaren Siuren),

des reduzierenden Zuckers,

des Rohrzuckers, wenn die Prifung seine
Anwesenheit ergeben hat,

der gesamten schwefligen Saure,

bei rotem Traubenmost und roter Trauben-
maische auch die Bestimmung der Schwefel-

siure (Sulfate) sowie die Prifung auf fremde
Farbstoffe; :

e) bei vergorener Traubenmaische

die gleichen Bestimmungen und Priifun-
gen wie bei Wein.

2. In jedem Tall muss ausserdem, festgestellt wer-
den, dass die Erzeugnisse keinen Zusatz von Zucker,
Rosinen, .Alkalikarbonaten, organischen Siuren mund
deren Salzen (?) sowie von Verbindungen der schwe-
fligen Sauren (Sulfiten, Metasulfiten u. dgl.), mit
Ausnahme von technish neinem Caliumpyrosulfit, er-
halten haben.

3. Die Untersuchung ist auf andere unzulissige Zu-
sitze (°) auszudehnen Auszudehnen, falls das Awus-
sehen, der Geruch, der Geschmack der Proben oder
sonstige Verdachtsgriinde es notwendig erscheinen
lassen. Liegt ein solcher Verdacht nicht vor, so kann
diese erweiterte Untersuchung auf zu diesem Zweck
ausgewihlte Stichproben beschrinkt werden.

4. Bei Traubenmost, der einen Zusatz von Alkohol
erhalten hat (Mistelle), ist festzustellen, ob er aus
Muskatellertrauben oder #hnlichen frischen Buket-
tranben, wie z. B. Malvasia, Boais, Arintos, herges-
tellt ist und in 1 Liter mindestems 200 g matiirlichen
Zucker enthilt. Diese Vorschrift iiber den Zuckerge-
halt gilt micht fir folgende stumm gemachte Moste
mit kontrollierter Ursprungsbezeichnung: Porto, Ma-
deira, Carcavelos, Muskateller von Setibal und Estre-
madura.

5. Die Untersuchung hat ndch den in Portugal amt-
lich vorgeschrieben Verfahren zu erfolgen. )

6. Um eine Ubereinstimmung der Analysen zu er-
zielen, wird im tbrigen die Anwendung folgender -
Verfahren empfohlen:

a) Bestimmung <des epezifischen Gewichts mit
Pyknometer von 50 ml Inhalt;

b) Pyknometrrische Bestimmung des Alkohols und
des Extraktes nach Windisch;

¢) Untersuchung auf Zitronensiure:

Vorprobe nach Denigés. Bei Vorhanden-
sein von erheblichen Mengen ist die
quantitative Bestimmung nach der Me-
thode von Reichard (Pentabromaceton)
auszufiihren. Wird danach mebr als
0,6 g/1 gefunden, so ist der ‘Wein als

mit Zitronensiure versetzt zu betrachten.

B ) Besondere Vorschriften fiir die Probeentnahme und
fitr die Feststellung der Gleichartigkeit.

1. Bei Sendungen in Kessel-oder Reservoirwagen,
Tanklastwagen, Containern mit einem Inhalt von mehr
als 4200 1, Seetransportbebiltnissen oder Schiffstanks,
auch mit mehreren Abteilungen gleichartigen Inhalts,
ist aus jedem Behiltnis eine Probe zu entnehmen und
nach 'den Vorschriften unter A zu untersuchen.

2. Besteht eine Sendung aus mehreren Packstiicken
gleichartigen Inhalts, so ist aus je 10 Packstiicken eine
Probe zu entnehmen und nach den Vorschriften unter
A zu untersuchen.

3. Ist die Gleichartigkeit festgestellt, so konnen die
entnommenen Proben zur Durchfiithrung der Analyse
vermischt werden.

4. Als gleichartig gelten Erzeugnisse von gleicher
Herkunft und Beschaffenheit. Erzeugnisse, die aus
verschiedenen, wenn auch nahegelegenen Orten her-
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kommen, oder die zwar aus demselben Ort herkommen,
aber nach Yahrgang, Beschaffenheit, Bezeichnung oder
Preis verschieden sind, konnen mnicht als gleichartig
anerkannt werden.

5. Enthalten nach Amgabe des Versenders mehrere
Packstiicke einer Sendung oder mehrere Abteilungen
eines Kessel-oder Reservoirwagens, Tanklastwagens,
Containers, Seetransportbehiltnisses oder Schiffstanks
gleichartige Erzeugnisse, so ist diese Amgabe zunichst
amhand der Begleitpapiere (Rechnungen, Frachtbriefe,
Ladescheine, usw.) zu priifen.

6. Wenn sich aus den Begleitpapieren Keine Be-
denken ergeben, dst der Inhalt der Packstiicke oder
Abteilungen auf Gleichartigkeit zu umtersuchen. Zu
diesem Zweck ist je eine Probe aus jedem Packstiick
oder aus jeder Abteilung eines Kessel-oder Reservoir-
wagens, Tanklastwagens, Containers. Seetransportbe-
hiiltnisses oder Schiffstanks auf Farbe, Geruch, Gesch-
mack und Flissigkeitsgrad zu priifen mnd, wenn sich
auch hierbei keine Bedenken ergeben, eine abgekiirzte
chemische Untersuchung unter Bestimmung des Ge-
halts an Alkohol, Extrakt, Gesamtsiure (titrierbaren
Séuren) und Mineralbestandteilen (Asche) anzusch-
liessen. Diese Untersuchung hat sich bei Sendungen
bis zu 20 Packstiicken auf 2 Proben, bei grosseren
Sendungen auf je eine Probe fiir je weitere 10 Pack-
stiicke, bei Kessel-oder Reservoirwagen, Tanklastwa-
gen, ‘Containers, Seetransportbehiltnissen oder Schiffs-
tanks auf 1 Probe aus 2 oder mehreren verschiedenen
Abteilungen des Behiltnisses zu werstrecken. Erfolgt
die Probeentnahme micht durch die Untersuchungsan-
stalt, so ist dieser zur Vormahme der abgekiiraten che-

mischen Untersuchung die erforderliche Anzahl von
Proben zu iibersenden (*).

(!) Die Zollbehandlung als rofer Verschnittwein geniesst in
Deutschland nur der unter Zollsicherung zum Verschneiden von
noch nicht verschnittenem inléindischen roten Wein oder Schiller-
wein zu verwendende rote Naturwein, der mindestens 95 g/l und
hochstens 140 d/1 Weingeist und mindestens 28 g/l zuckerfreien
Extrakt enthilt.

(?) Es geniigt die Untersuchung auf Weinsdure, Zitronen-
siiure, Weinstein und neutrales, weinsaures Kalium.

() Als solche Zusiitze sind nach den deutschen gesetzlichen
Vorschriften in Betracht zu ziehen:

Alkalikarbonate (Pottasche o. dgl.), organische Séuren oder
deren Salze und Verbindungen (Ameisensdure, Banzoe-
giure, Oxalsiure, meutrales weinsaures Kalium, Salizyl-
siiure, Weinsiure, Zimtsiure, Zitronensiure, Weinstein
oder dergl.), losliche Aluminiumsslze (Alaun o. dergl.),
Bariumverbindungen, Bleiverbindungen, Borsiiure,
Eisencyanverbindungen (Blutlaugensalze), Farbstofie mit
Ausnahme von kleinen Mengen gebrannten Zuckers
(Zuckercouleur) bei Desserbwein, Fluorverbindungen, For-
maldehyd und solche Stoffe, die bei ihrer Verwendung
Formaldehyd abgeben, Glycerin, Kermesbeeren, Magne-
siumverbindungen, unreiner (frein Angylalkohol enthal-
tender) Sprit, mnicht ¢echnisch reiner Stirkezucker,
Stiirkesyrup, Strontiumverbindungem, Wismutverbindun-
gen, Zinksalze, Salze und Verbindungen der Borsiure,
sowie der schwefligen Siure (Sulfite, Metasulfite u. dgl.)
jedoch mit Ausnahme von technisch reinem Kaliumyro-
sulfit sowie kiinstliche Sisstoffe (Sacharin Dulein u. dgl.).

(*) Bei rotem Wein, fiir den die Verzollung als Verschnitt-
wein beansprucht werden esoll, hat die abgekiirzte chemische
Untersuchung sich auch darauf zu erstrecken, ob der Wein den
erforderlichen Gehalt an Alkohol und zuckerfreiem Extrakt auf-
weist.

MINISTERIO DAS CORPORACGES E PREVIDENCIA

SOCIAL
Direcgio-Geral da Previdéncia e Habitagges
Econémicas

Decreto n.° 41 143

Encontram-se quase concluidos, ou em estado adian-
tado de comstrugio, os agrupamentos de casas econé-
micas em Benfica, Lisboa, e em Queluz, concelho de
Sintra, e os dois bairros da zona da Boavista, no Porto,
incluidos nos programas estabelecidos ao abrigo do De-
creto-Lei n.° 40 246, de 6 de Junho de 1955. Outros
agrupamentos, embora com menor nimero de moradias,
estdo a ser construidos, em Lisboa ¢ Porto, ao abrigo do
Decreto-Lei n.° 35 602, de 17 de Abril de 1946.

Impde-se, por isso, dar culmprimento ao disposto no
- artigo 3.° do Decreto-Lei n.° 40552, de 12 de Marco
de 1956, em que se estabelece a obrigatoriedade da
fixagiio por decreto, antes da abertura dos respectivos
concursos, das prestagdes a pagar pelos interessados para
a aquisigio de casas econdmicas. A tal propésito obe-
dece o presente diploma, também aplicével aos contra-
tos que venham a celebrar-se para aquisigio de casas
econémicas que de futuro vaguem nos diferentes bair-
ros j4 construidos e ocupados em ILisboa ou Porto.

Para o efeito atende-se, nos termos do preceituado
no referido artigo 3.° do Decreto-Lei n.° 40 552, ao
custo global das edificagdes, & rentabilidade exigida
pelos capitais investidos, & capacidade econémica da
generalidade dos pretendentes, ao mivel das rendas da
localidade, bem como ao interesse social em obter, por
via de compensacio de encargos, os ajustamentos das
prestagdes aconselhados pelas circunstincias particula-
res dos diversos casos. Dentro deste condicionalismo,
nio é de estranhar que as prestagSes sejam também

mais elevadas do que as adoptadas até ao presente,
tanto mais que as novas moradias tém valor real supe-
rior ao das casas da mesma classe e tipo integradas nos
bairros anteriormente construidos, o que se deve, sobre-
tudo, 3s melhorias de védria ordem melas introduzidas
e a umn mais alto nivel técnico de construgiio. Teve-se,
na verdade, em vista acautelar devidamente os interes-
ses dos moradores-adquirentes, possibilitando-se, atra-
vés de mais s6lida construgdo, a compressio das despesas
relativas & conservagiio das casas.

N&o obstante, pode dizer-se que as prestagdes agora
estabelecidas se contém dentro dos limites que, em rela-
¢do aos rendimentos dos pretendentes, foram definidos
na legislagio amterior. Quer dizer: as presbagGes ndo
excedem, em regra, 20 por cento do rendimento médio
do agregado familiar. Tratando-se, nfo de uma renda
paga por um inquilino, mas de uma amortizagiio para
efeitos de aquisi¢io da propriedade da casa, nfo pode,
efectivamlentte, consideramse exagerada tal percenta-
gem. Manteve-se, na vendade, em relagio & quase tota-
lidade das casas da classe A, B e1C —e sempre quanto
is casas do tipo predominante das mesmas classes—,
o equilibrio entre as prestagGes para aquisi¢ie das mo-
radias e os rendimentos dos agregados familiares dos
concorrentes. Apenas no caso das habitagSes da classe D
se tornou mister alterar um pouco esse equilibrio, dada
a situagio da generalidade dos interessados e até as
perspectivas de melhoria de vida que correntemente se .
verificam na categoria social dos candidatos as respec-
tivas moradias.

Observa-se ainda que pela primeira vez se vdo dis-
tribuir casas do tipo v. Na determinagfio das presta-
¢les a pagar pela aquisigio destas casas —que tém
entre cinco e sete quartos, por se destinarem a familias
muito numerosas — julga-se ter tomado na devida
conta as possibilidades do agregado familiar, previstas
no § 2.° do artigo 2.° do Decreto-Lei m.° 40 552.



