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Ministério do Interior :

Decreto n.° 24:478 — Autoriza a Cimara Municipal de Lisboa
a ceder gratuitamente i Junta de Freguesia do Lumiar uma
parcela de terreno no Largo do Picadeiro,da cidade de Lisboa,
a fim de néle ser construido um edificio destinado i sede da
mesma Junta

Decreto n.° 21:474 — Estabelece que 03 agentes do Ministério
Piblico possam licitar por parte das cAmaras municipais nos
processos de execugdes fiscais administrativas.

Ministério das Financas:

Decreto n.° 21:475 — rorroga até 25 de Julho de 1932 o prazo
para a constitui¢do e posse da comissio administrativa da Com-
panhia Geral de Angola, a que se refere o artigo 11.° do de-
creto n.° 21:376. \

Ministério da Instrugdo Piblica:

Decreto n.° 24:476 — Considera em vigor, a partir do ano lec-
tivo de 1932-1933, em todas as escolas do ensino médio agri-
cola os programas das disciplinas ministradas nas escolas de
regentes agricolas.

Ministério do Comercio, Indiistria e Agricultura:

Portaria n.° 7:381 — Manda aplicar ao concelho de Aveiro o
disposto no artigo 1° e mais disposigdes do decreto n ° 17:406,
que promulga varias disposi¢les sdbre o regime de laboragdo
diurna para o fabrico do po.
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MINISTERIO DO INTERIOR

Direccdo Geral de Administracédo Politica
e Civil

Decreto n.° 21:473

Tendo em atenciio o que foi deliberado pela comissio
administrativa da Camara Municipal de Lisboa na sua
sessdo de 19 de Maio Gltimo;

Usando da faculdade que me confere o n.° 2.° do ar-
tigo 2.° do decreto n.° 12:740, de 26 de Novembro de
1926, por forca do disposto no artigo 1.° do decreto
n.° 15:331, de 9 de Abril de 1928, sob proposta dos
Ministros de todas as Kepartigdes:

Hei por bem decretar, para valer como lei, o seguinte:

Artigo 1.° E autorizada a Camara Munieipal de Lisboa
a ceder gratuitamente 3 Junta de Freguesia do Lumiar
223278 de terreno no Largo do Picadeiro, da cidade
dp Lisboa, a fim de néle ser construido um edificio des-
tinado & sede da mesma Junta.

Art. 2.° Fica revogada a legislagiio em cont -4rio.

Determina-se portanto a todas as autoridades a quem o
conhecimento e execugio do presente decreto com forea

de lei pertencer o campram e fagam cumprir e guardar
tam inteiramente como néle se contém.

Os Ministros de todas as Reparti¢gdes o fagam impri-
mir, publicar e correr. Dado nos Pacos do Govérno da
Reptblica, em 18 de Julho de 1932. — ANTONTO OSCAR
DE FrAGOSO CARMONA — Aniténio de Oliveira Salazar —
Albimo Soares Pinto dos Reis Junior — Manuel Rodri-
gues Junior — Daniel Rodrigues de Sousa— Antbal de
Mesquita Guimardis— Duarte Pacheco— Gustavo Cor-
deiro Ramos— Sebastido Garcia Ramires.

Decreto n.° 21:474

Tendo-se levantado dividas quanto 3 legitimidade dos
agentes do Ministério Piblico para licitarem por parte
das camaras municipais nos processos de execucdes fis-
cais administrativas;

Considerando que pelo decreto-lei n.° 13:589, de 9 de
Maio de 1927, o Cédigo das Execucdes Fiscais é aplicé-
vel as execucdes administrativas com as modificagtes
constantes do mesmo decreto;

Atendendo a que nenhuma das disposi¢des do citado
decreto-lei contraria aquela em que o Cédigo das Exe-
cucdes Fiscais confere aos agentes do Ministério Pdblico
legitimidade para licitar nos processos de execucio;

Usando da faculdade que me confere o n.° 2.° do ar-
tigo 2.° do decreto n.° 12:740, de 26 de Novembro de
1926, por forga do disposto no artigo 1.° do decreto
n.° 15:3381, de 9 de Abril de 1928, sob proposta dos Mi-
nistros de todas as Reparticdes:

Hei por bem decretar, para valer como lei, o seguinte:

Artigo 1.° Nos processos de execugdes fiscais adminis-
trativas os agentes do Ministério Publico tém legitimi-
dade para licitar por parte dos corpos administrativos
até a importancia da divida exequenda, juros de mora,
custas e selos de execu¢lio, devendo solicitar prdvia-
mente do respectivo chefe da reparticio de financas in-
formacio relativa ao valor do prédio e ao presidente do
corpo administrativo o valor médximo até o qual pode li-

citar.
Art. 2.° Fica revogada a legislagio em contrério.

Determina-se portanto a todas as autoridades a quem
o conhecimento e execugiio do presente decreto com forgs
de lei pertencer o cumpram e fagam cumprir e guardar
tam inteiramente como néle se contém.

Os Ministros de todas as Reparti¢gBes o fagam impri-
mir, publicar e correr. Dado nos Pagos do Goyérno da
Repablica, em 18 de Julho de 1932.— ANTON10 USCAR DE
FrAG0s0 CARMONA — Anténio de Oliveira Salazar — Al-
bino Soares Pinto dos Reis Jumior — Manuel Rodrigues
Junior — Daniel Rodrigues de Sousa — Anibal de Mes-
quita Guimarais — Duarte Pacheco — Gustavo Cordeire
Ramos — Sebastido Garcia Ramires.
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MINISTERIO DAS FINANGCAS

Secretaria Geral

Decrete n.* 21:475

Usando da faculdade que me confere o n.° 2.° do ar-
tigo 2.° do decreto n.° 12:740, de 26 de Novembro de
1926, por for¢a do disposto no artigo 1.° do decreto
n.° 15:331, de 9 de Abril de 1928, sob pro\posta dos
Ministros de todas as Reparti¢des: hei por bem decre-
tar, para valer como lei, o seguinte:

Artigo tmico. K prorrogado até 25 de Julho de 1932
o prazo a que se refere o artigo 11.° do decreto
n.° 21:376, de 20 de Junho ultimo.

Determina-se portanto a todas as autoridades a quem
o conhecimento e execucdo do presente decreto com f6rca
de lei pertencer o cumpram e fagcam cumprir e guardar
{am inteiramente como néle se contém.,

Qs Mipistros de todas as Reparti¢des o facam impri-
mir, publicar e correr. Dado nos Pagos do Gevérno da
Repablica, em 18 de Julho de 1932.— Axrtéwio Oscar
pE FrAGOSO GARMONA — Anténio de Oliveira Salazar —
Albino Soares Pinto dos Reis Jiunior — Manuel Rodri-
gues Jumior — Daniel Rodrigues de Sousa— Antbal de
Mesquita Guimarais — Duarte Pacheco — Gustavo Cor-
dewro Ramos — Sebastido Garcia Ramires.

BoO-TOTO OO TOTO-TO-TOTO-C IO COTTTOITOTO-TO

MINISTERIO DA INSTRUGAO PUBLICA
Direcciio Geraj do Ensino Técnlco
Repartigiio do Ensino Agricola

—

Deoreto n,° 24:476

Considerando a necessidade de publicar os programas
das disciplinas técnicas do ensino médio agricola e aten-
dendo ao disposto no decreto n.° 19.908, de 15 de Junho
de 1931, que reorganizou o ensino médio agricola;

Usando da facnldade que me confere o n.° 3.° do ar-
tigo 2.° do decreto n.° 12:740, de 26 de Novembro de
1926, por forca do disposto no artigo 1.° do decreto
n.° 15;331, de 9 de Abrl de 1928, ouvida a sub-seccdo
do ensino agricola do Conselho Superior de Instrucio
Pablica e sob proposta do Ministro da Instrugiio Pa-
blica:

Hei por bem decretar o seguinte :

Artigo 1,2 A partir do ano lectivo de 1932-1933 con-
siderur-se-io em vigor, em todas as escolas do cnsino
médio agricola, os programas quno fazem parte infegrante
dcste decreto e vlo assinados pelo Ministro da Instrugio
Pablica.

Art 2.° Os directores das escolas tomar3o as provi-
dencias nccessarias 4 oxccucdo distes programas, pro-
movendo a resolucdo, pelas vias competentes, de guais-
quer davidas, quando isso for necessério.

§ tnico A Direcciio Geral do Ensino Técnico, ouvida
a respectiva sub-secgfio do Conselho Superior de Instru-
¢ito Tablica, resolveri sobre as ddvidas suscitadas e pro-
videnciarf s6brc emissdes no respeitante aos alunos que
iniciaram par outros programas o estudo do curso.

Art 3.° Fica revogada a legislacdo em contrdrio.

O Minlstro da lnstruciio Tablica assim o tenha enten-
dido e faca exccutar Pacos do Govérng da Republica,
em 29 de Junho do 1932.—AxTuxio Oscar pr Fra-
@050 CARMONA — Gustavo Cordeiro Ramos

Programas das disciplinas ministradas nas escolas
de regentes agricolas

Agrologia, ‘ﬁeteorologia e climatologia
Parte teorica
I—Agrologia

Definigio de agrologia.

A ciéncia do solo. Nogdes de mineralogia e geologia
e localizagdo das principais rochas e terrenos agricozl’as
em Portugal.

Estudo resumido da formacdo dos solos ardveis. Cons-
tituigdo fisica dos solos araveis.

Principais constituintes fisicos.

Classificacdo dos solos araveis:

a) Quanto A predominincia do um ou de alguns
dos seus constituintes fisicos;

) Quanto ao estudo dos perfis.

Indicacdo dos solos de diversas naturczas existentes
no Pais.

Propriedades fisicas dos solos araveis. Importancia dos
coléides do solo.

Porosidade do solo. O ar ¢ a 4gua no solo arivcl.

Constituigdo quimica do solo arivel. Enumeracio dos
principais elementos gufmicos que néle existem. Estudo
dos elementos nobres.

O solo como meio biolégico. Microflora e microfauna
do solo.

Importancia de alguns dos microorganismos. Nitrifica-
clo e desmitrificagfo. )

A reacgio do solp ardvel; factores de que depende.
Breve idea dos métodos modernos — em especial dos de
facil aplicagio — utilizados. Nogdo*elementar do que se
entende por acidez idnica.

Breves nogtes de analise mecénica, fisica e quimica
da terra.

A adubaglio e correcgio dos solos.

Breves nogdes sdbre a alimentacfio das plantas.

Diferenca entre adubo e correctivo. Prinefpios a aten-
der na questio das adubayBes. A importincia do conhe-
cimento da anilise fisico-quimica. Anpélise fisiolégica e
estabelecimento de campos cxperimentais.

Culturas em vasos. Método de Neubauer. Leis da res-
titmigo e do minimo. A moderna teoria de Mitscherhich.

O cstrume de curral. Sua importincia como adubo o
correctivo. Meios de o conservar e melhorar. Modo do
aphcacio. Nitreiras. Estrume artificial.

Estudo o classificacio dos adubos: orginicos ¢ qui-
micos.

Adubos azotados, fosfatados, potissicos e adubos com-
plexos. Estudo dos principalmente ntilizados.

Calculo das adubacdes Misturas de adubos.

Nogdes muito gerais so6bro a desinfecglo do solo; au-
xXimonas, stc.

II— Metcorologia e climatologia

Definicio da metcorologia. Origem desta ciéncia. Ln-
poitincia croscente que for tomando. Importinecia das
observagdes meteorolégicas juntamnente com as observa-
¢Oes culturais,

Breves nocdes de cosmografia O Sol ¢ os movimentos
da Teira. O dia ¢ a noite. Estacdes. Divoersas formas do
energia fornceaidas pelo Sol. Radiacio solar.

A atmosfera — Altura_da atmosfera. Consutuicio da
atmosfera Troposfera e estratosfera Altura atingida
pelo homem ¢ pelos baldes-sondas
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Temperatura.— Modos por que o calor se propaga.
Poder absorvente, emissivo e condutibilidade do solo.
Temperatura do ar e do seolo. Marcha disria e marcha
aneal da temperatura do ar. Variagdes da temperatura
com a profundidade, altitude e latitude. Iqﬁnem_:ms dg-
versas. Radiacio nocturna. Linhas isotérmicas, isotéri-
cas e isoquiménicas.

Termémetros e termoégrafos.

Humidade.— Tensdo do vapor de igua na stmosfera.
Tenslo actual e tensio mixima. Estado higrométrico do
ar. Humdade absoluta e bumidade relativa. Evaporagdo.
Higrémetros, psicrémetros e evaporémetros.

Press@io atmosférica ¢ movimentos da atmosfera.— O
que é a pressdo atmosférica. Sua medi¢io. A pressido
expressa em milimetros de mercério e em milibares. Ba-
rémetro de Torricelli e diversos tipos de barémetros.
Barégrafos. Altas e baixas pressdes. Linhas isobéricas.
Gradiente barométrico. Vento: sua formacgio e classifi-
cagiio. Acgdio dos ventos na formacio das correntes ma-
rinhae. Breve referéncia & formacio destas eorrentes.
Cataventos, anemémetros e anemégrafos.

Nebulosidade ¢ pfuviosidade. — Formacgio das navens.
Formas que apresentam. Curvas isonéficas. Determma-
cio de nebulosidade & vista e por meio de helibgrafo.
Chuvas: sua formaglio, classificagio e importancia. As
chuvas em Portugal. Neve, gélo, granizo, sincelo, orva-
lho, sereno, ete. Plaviémetros e plaviégrafos.

Fenémenos dpticos e eléctricos da atmosfera.— Arco-
-fris, halos, eoroas, miragem, erepiusculo. Raio. Auroras
polares. .

Accio dos diversos meteoros s6bre a vegetaefo.

A previsdo do tempo.— Em que se baseia. A previséio
a longo prazo e a curto prazo. A moderna teoria norue-
guesa.

Instalagio dos peostos meteorolégicos.

Climatologia.— Definicio do clima. Classifieagio dos
climas. Divis8o do globo em zonas elimatéricas. O clima
de Portugal. Nogdes resumidas de geografia botiniea.

Parte pratica
I — Agrologia
As praticas desta cadeira consistem em:
No laboratério :

Scparagdo dos constifulntes mais importantes do
solo arivel.

Separacdio e precipitacio dos coléides argilosos e
Gimicos.

Determinac#io da rescgfio do solo pelos métodos colo-
rimétricos de fécil aplicagdo.

Anélise mecanica do solo.

Anélise fisica do solo pelos métodos: oficial portu-
guss, de Schloesing e pelo método internacional.

Determinagdo dos elementos nobres do solo ardvel.

Determinagio da constitmgsio de alguns adubos.

Interpretacio da anslise completa de uma terra, o
célculo das adubacdes e correccdes a fazer.

No campo:
Colheita de amostras de terra.
Estabelecimento de campos experimentais.

Culturas em vasos.
Mistara de adubos.

1 — Meteorologia

ObservacBes no posto meteorolégico da Escola.

Exterior dos animais domésticos
Teoria e pratica
Introducio

Revisdo do estude do organismo

Definicdo de exterior e fins. Definicio da beleza, de-
feito, tara e vicio.

Estudo da idade.

Dentes: nogdes elementares sobre a estrutura dos
dentes, forma e espécies de dentes.

Estudo das regides do corpo do cavalo e principais
diferengas das outras espécies domésticas.

Condigdes de beleza absoluta e relativa, defeitos, ta-
ras, doengas e compensagdes de cada regifio.

Idade do cavalo. Deserigio dos incisivos do cavalo,
designaciio. Nogdes de rasamento e mivelamento, esmalte
periférico e central, forma da mesa dentéris, estréla den-
tiria. Incisives de leite e adaltes, diferencas. Diferengas
dos dentes da mesma arcada e das duas arcadas. Forma
e extensdo da arcada ineisiva, modos de correspondén-
cia das duas arcadas, direccdo dos dentes incisivos em
relagio a0 plane médio da maxila.

Sinais forneeidos pelos incisivos para o conhecimento
da idade do cavale. Conhecimento tebrico désses sinais
e aplicagBo pratica dessas regras na determinacio ds
idade do eavalo.

Estudo de algumas anomalias que difieultam a deter-
minac¢Bo da idade do cavalo.

Meios fraudalentos empregadds para envelhecer ou re-
mocar os animais. Idade dos bovines. Estudo des incisi-
vos, forma, estrutura, modo de gastamento. Sinais for-
neeidos pelos inetsivos para o eonhecimento da idade dos
bois e sua aplicaglio pratica na determinagiio da idade.
Sinais fornecidos pelos apéndices frontais na determina-
c#o da idade dos bovinos.

Identico estudo dos incisivos nos ovinos, eaprimos e
poreinos.

Estudo das pelagens dos cavalos.

Definrgio de pelagem, pelagens simples, compostas e
conjugadas.

- Tipos de pelagens e principais variedades. Conheei-
mento pritico das pelagens.

Particularidades eu acidentes de pelagems: sinais ge-
rais sem sede fixa, sinais especiais da cabeca, tronco e
dos membros, devidos a reflexos especiais, a cor dos pé-
los, a sua descoloragdo, as pigmentagdes ou despigmen-
tagdes da pele. Mareas e manchas naterais ¢ artificiais.
Resenho, definiglio e sua elaboragio. Pritica de pelagens
e acidentes de pelagens e resenhas.

Pelagens dos bovinos e particalaridades proprias a
esta espéaie. '

Pelagem dos ovinos, caprinos e suinos. Aplicagiio pra-
tica désses conhecimertos. Aprumos. Definiglio. Deter-
minacéio teérica do centro de gravidade dos animais. Con-
digdes teéricas de um bom aprumo, linhas de aprumo.
Estude dos aprumos dos membros anteriores e posterio-
res, vistos de perfil e de frente ou de tras, determinagic
das respectivas linhas de apramo, defeitos dos aprumos,
sua designagdo. Taras dos membros. Taras duras e meo-
les e sua designac#o.

Atitudes: estaclo livre e torcada. Decubitos. Movi-
mentos que 08 animais praticam para se deitar e levan-
tar. Movimentos sem deslocacdo: eneabritar, levanta-
mento do quarto posterior, eoice, salto, ete

Andadoras naturais. Defini¢des de andadara- marcha-
das e saltadas, laterais e diagonais, levantadas e rastei-
ras, ligeiras e pesadas.

Apoio e sustentacdio do membro. Batida, pbgaeda,
pista; passo completo. Notacie das sndaduras segunde
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Marey. Estudo do passo, trote e galope. Defeitos das
andaduras.

Nocgio de sangue e fundo.

Exame de um animal ém venda. Répido apanhado dos
meios dolosos de que os vendedores se servem para en-
cobrir alguns defeitos que os animais apresentam.

Método a seguir no exame de um animal no acto de
venda.

Vicios redibitérios. Lista, principais sintomas e pe-
riodos para a rescisio do contrato.

Mecanica, maquinas agricolas e motores

(1.° e 2.* partes)

Parte tedrica
A — Mecanica

Nogdes preliminares; objecto da Mecanica; Mecanica
racional e Mecanica aplicada; divisdes da Mecénica.

I — Estdtica

Generalidades sobre forgas; representagio grafica das
forcas; estatica gréfica; medigdio da intensidade das fér-
¢as; principios dos dinamoémetros; dinamémetros indi-
cadores, de maxima, registadores e totalizadores.

Forcas aplicadas a um ponto: na mesma direcgido e
concorrentes; situadas no mesmo e diferentes planos;
paralelogramo das forgas; poligono das forgas; paraleli-
pipedo das forcas; aplicagdes.

Forgas aplicadas a um solido: forgas paralelas; sua
composi¢io e decomposi¢io; aplicagdes; forcas de qual-
quer direcgdio; sua redugdo a duas forcas e a uma forga
e um binario.

Momento de uma forga em relagio a um ponto ¢ a um
C1X0.

Centros de gravidade das linhas, superficies e volumes.

Equilibrio dos corpos solidos; estabilidade das cons-
trucdes.

M4quinas simples: alavanca, sarilho e plano inclinado;
méquinas derivadas: alavancas maualtiplas ou articuladas,
balancas, roldanas fixa e mével, cadernais, talhas, dife-
renciais, rodas de cavilhas, guinchos, cabrestantes, ‘ca-
breas, guindastes, macacos de cremalheira e parafuso.

I1 — Cinemiitica

Movimentos: sua classificagio segundo a trajectéria;
rectilineo e curvilineo (circular, eliptico, parabélico, he-
liccidal, etc.); em fungdo dos espagos percorridos na uni-
dade dc¢ tempo: uniforme e variado; movimento conti-
nuo e periddico; caso especial do movimento alternativo
ou de vaivém.

Movimentos de um corpo so6lido: rotagdo, translagdo
e helicoidal ou de parafuso; realizagiio déstes movimentos:
veios ou arvores de chumaceiras e de pivot; placas gira-
térias; gonzos e churneiras; guias ou corredigas de con-
chas ¢ de roletes; calhas e carris.

Composiclio de movimentos ; paralelogramo, poligono e
paralelipipedo das velocidades.

Transformacio de movimentos: transmissdes por con-
tacto o teledinamicas; engrenagens, tambores, cilindros
e cones de friccdo; correntes, correias, cordas, cabos e
fios (de natureza animal, vegetal e minecral).

Traosformaciiv de movimentos por meio de sistemas
invariiaveis: paralelogramo articulado; bicla e maanivela,
excontricos ¢ camas, balanceiro bicla manivela, balan-
ceiro ¢ contra-balanceiro; parafuso e porca, parafuso
diferencial de Prony, parafuso de r0scas coatririas, pa-
rafuso sem fim; trapsmissdes de Oldbham, de Cardan ou

universal e dupla transmissio de Hooke; embraiagens
fixas e mébveis.

Aparethos dq medi¢iio e registo das velocidades e da
contagem e registo do tempo: taquimetros, conta-voltas
cronémetros, péndulés.

III — Dinfdmica

Principios fundamentais: principio da inércia ou de
Kepler; da acgdo e reacgio ou de Newton; do movimento
relativo (Galileu); da independéncia dos efeitos das for-
¢as simultfneas (Galileu).

Medida dinamica das for¢as; proporcionalidade entre
as forcas constantes e as aceleragdes; massa; quant-
dade de movimento.

Forgas centrais: forga centripeta e centrifuga; suas
leis e aplicagdes.

Trabalho e poténcia; trabalho de uma forca constante
e varidvel ; unidades de trabalho e de poténcia: quilogra-
metro, erg e joule; cavalo-vapor, horse power; watt,
poncelet; poténcia indicada ou absoluta, nominal e real
ou efectiva.

Forga viva e poténcia viva; aplicagdes; transmissio
do trabalho nas mdquinas; trabalho motor e resistente;
tx:abalho atil e absorvido; rendimento térmico e meca-
nico.

Resisténcias passivas: atrito, resisténcia dos meios,
choque e resisténcia ao enrolamento das correias, cor-
das e cabos; efeitos uteis e nocivos do atrito; aplica-
¢does; lubrificantes ; avaliacdio do trabalho e poténcia nas
maquinas freios.

B — Maquinas agricolas

Matérias primas para a construgdo do material agri-
cola: metais o suas ligas, fibras vegetais e produtos ani-
mais; conservagio do material agricola.

Material agricola manual para a pequena cultura.

MAquinas para desbravamento, arroteamento, mobili-
zaclio e preparagiio geral das terras: arados, charruas,
cultivadores, escarificadores, divisores, estirpadores, pul-
verizadores, grades o rolos.

M4quinas para adubagio, sementeira e plantagdo: dis-
tribuidores de adubos, semeadores e plantadores.

M4quinas para amanhos e grangeios: sachadores,
amontoadores, derregadores.

Maquinas para a colheita das plantas herbéceas, ce-
reais, rafzes e tubérculos: gadanheiras, ceifeiras, respi-
gadores, arrancadores de raizes e tubérculos.

Material para debulha, limpeza, selecgio e primeira
transformacaq dos produtos agricolas: trilhos, debulha-
doras, descaroladores, crivos, tararas, seleccionadores,
enfardadeiras, corta-forragens, corta-palhas, corta-raizes
e tubérculos, esmagadores do mato, trituradores, torgoa-
dores, lavadores, prensas.

Material e processos modernos de cultura mecdnica.

Material vinicola e de destilagdo.

Material olefcola. )

Material para a industria leiteira.

Material avicola e apicola.

Material de moagem e panificagiio de cereais.

Material para a conservacio de hortalicas, legumes ¢
frutos, pelo calor ¢ pelo frio.

Experiéucias e ensaios de méiquinas agricolas; mate-
rial e processos; interpretagllo dos resultados.

C — Motores

Os motores na agricultura; sua constituicdo ¢ classi-

fica¢iio. o
Motores animados ou a sanguo: home ¢ animais de

trabalho; trabalho jornalviro.



18 DE JULHO DE 1932

1469

Arreamentos para carga e tracedo; compensadores
de choques e occonomizadores de tracgdio.

Manejos de pista e de plano inclinado; cabrestantes.

Material e processos de transporte agricolas; caminhos
de ferro de¢ duplo e monocarril.

I — Motores térmicos :

1. Classificagio. Combustiveis empregados.
2. Motores de combustio externs. Motores a
vapor:
@) Defini¢fio. Seu emprago;
b) Descrigfio sumdria;
¢) Principio dos motores a vapor; )
d) Orgtios destinados & produgdo do vapor.
Grelhas, cinzeiro, fornalhas, caldeiras,
aparolhos de segurangh;.
e) Motor propriamente dito;
1) Distribui¢io por gavéta e por valvulas;
¢) Mudanca do sentido do movimento;
k) Reguldidor; '
i) Tipos de motores a vapor: locomével e
caininheira.

II — Motores de combust8o interna:

1. Definigiio e classificagio.
2. Motores de explosdo:

«) Principio déstes motores;

b) Molores a quatro tempos;

c) Motores a dois tempos;

d) Orgdos de um motor de explosio;
e) Motores a gis pobre;

f) Pannes;

III — Motores de combustlo progressiva:

1. Motores Diesel:
2. Motores semi-Diesel.

IV — Motores eléctricos.
V — Motores hidraulicos.
VI — Motores aéreos.

Parte pratica

Montagem, desmontagem e conducdo em trabalho de
maquinas.

Charruas, grades, escarificadores, semeadores, distri-
buidores de adubos, sachadores, gadanheiras, etc.

Montagem, desmontagem e condug¢lo em trabalho de

motores térmicos de combustio externa e de combustio
interna e eléctrica.

Trabalhos topograficos
Parte teorica

Preliminares :

Objecto da topografia. Partes cm que se divide. Sua
atilidade geral ¢ agricola. '

Cartas em geral, cartas geogrificas, corogrificas ¢ to-
pogrificas. Plantas. Iscalas. Sinais convencionais. .

Relévo do terreno, formas naturais, sua representagio:
cotas, relevos, curvas de nivel, normais e aguadas.

Idea geral de um trabalbo topcgréfico completo.

Planimetria :
Generalidades :
a) Tracado de alinhamentos e medi¢iio de distAncias
horizontais. Instrumentos acessoérios, alidades de pinulas
o de 6culo. Esquadro. Perpendiculares o paralelas. Ins-

tromentos de medi¢do directa. Medicdes. Instrumentos de
medi¢do indirgeta. Estadimetria. Instrumentos estadimé-
tricos.

b) Medic8o de angulos horizontais. Instrumentos: pan-
témetro, grafémetro, bissola, teodolito, taqui6metro.
Prancheta. Verificagdes mais importantes. Medicdes de
angulos. ‘ '

c) Levantamentos: execuclio da planimetria. Processos

-de lovantamento. Cadernetas. Triangulaciio, poligona-

ciio, detalhes. Verificagdes. Compensagio de erros.

Nivelamentos :

Generalidades:

a) Medigio de distancias verticais. Instrumentos, nivel
de perpendiculo, nivel de dgua, nivéis de bolha. Verifi-
cagdes mais importantes; medi¢des.

b) Medigio de &ngulos verticais. Instrumentos: clisi-
metros e eclimetros. Instrummentos mixtos de planimetria
e nivelamento' e instrumentos estadimétricos.

¢) Execugio do nivelamento: nivelamento simples e
composto. Métodos. Cadernetas. Perfis. Curvas de nivel.
Trabalho completo de nivelamente, acompanhando.tra-
balho idéntico de planimetria. '

Agrimensura. — Generalidades.

Medic3o de superficies. Verificagdes e compensacdes.
Rectificacdo de limites, delimitagdes e demarcacgdes. Ca-
dastro: sua organizaciio e fins. Operagdes topograficas.
fgegistos cadastrais. Aspectos da questdo do cadastro do

afs. '

Tragado de vias de comunicagdo. — Generalidades
sobre vias de comunica¢io; seus elementos; condi-
¢des a que devem satisfazer. Trabalhos a executar.
Curvas de concordancia.

. Desenho topogrdfico.— Execucfio de mapas com
os sinais convencionais-para as cartas topograficas,
agricolas e florestais. C6pias de cartas. Sua amplia-
¢l3o e redugio. Iixecuclio de plantas com os dados
obtidos no campo. Avaliagio de 4reas.

Parte pratica

Execugiio de trabalhos de planimetria.

Execucio de trabalhos de nivelamento. .

Execug¢fio de trabalhos de agrimensara.

Exercicios de desenho topografico e cartas topograficas.
Execugio de plantas topograficas.

Reproduglio de plantas topogréificas.

Ampliagio e reduglio de plantas topogréficas.
Tracgados de perfis. o

Operagdes gerais de cultura e culturas arvenses
(1.* e 2.* partes)
Parte teodrica

A disciplina «Operagdes gerais de cultura e culturas
arvenses» tem por fins o estudo:

I.° Das operagdes tendentes a obter o solo nas melho-
res condigdes ;

2.° Das operacdes tendentes a obter plantas fortes,
férteis, sis e de boa qualidade;

3.° Das operagdes tendentes'a manter a planta nas me-
lhores condigdes de vegetaglo e producdo;

4.° Das operagdes tendentes a obter o produto nas me-
lhores condi¢des de consumo.

1. PARTE
Operacgdes gerais de cultura
A — Operagdes relativas ao solo.

Lavouras. — Necessidade das lavouras. Acclio destas
favorecendo a vida microbiana do solo, e modificando os
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agregados do solo. Classificaglio das lavouras, quanto &
maneira como sio executadas :

a) Quanto 3 profundidade;

b) Quanto & armac#io do terreno.

Modos de executar as diversas lavouras. Instru-
mentos agricolas utilizados.

Gradagem.— Utilidade da gradagem. Execugdo das
gradagens. Tipos de grades mais empregadas.

Rolagem e destorroamento. —Importancia desta opera-
¢io cultural. Pratica da rolagem. Tipos de rolos mais
empregados.

B —Operagdes relativas ao 'solo e as plaﬁtas:

Distribuigd,o dos adubos e estrume. — Estrumaciio em
bardos. '

A semente ‘e a sementeira:

@) A semente. Qualidades a que se deve atender
na escolha da semente. Limpeza e pureza das se-
mentes, faculdade germinativa, p8so especifico. Pre-
paracio das sementes. Sementes seleccionadas. Quan-
tidade de semente a empregar e profundidade a que
se deve semear. -

b) A sementeira. ‘Epoca da sementeira. Modos de
executar a sementeira. Sementeira manual e mecéa-
nica. Sementeira a lanco, em linhas e em tufos;
alfobres. - , .

Plantagdo e transplanta¢do.— Ypoca em que deve ser
feita. Cuidados a atender.

Sachas, arrenda e amontoa, desbaste, desponta, desfo-
lha, etc.

C —Operagdes relativas as plantas — Cruza-
mentos e hibridagio.
Colhetta :

Epoca da colheita.
Colheita manual e meocénica.
Execu¢do da colheita.

Arrecadaglo e conservagdo:

a) Sementes e frutos. Condigdes a que se deve
atender na armazenagem ;

b) Fenos e palhas. Preparagido e conservagio.
Ensilagem.

2. PARTE
Culturas arvenses

A exploragiio em geral. Caracterfsticas das culturas
arvenses. Lugar que elas ocupam na exploracdo a par
das outras culturas. Afolhamentos. Classificacio destas
culturas e enumerac¢ido das principais: sua’distribui¢do
e importincia no nosso Pafs.

O estudo das culturas dos diversos grupos de plantas
6 feito atendendo a: espécie e variedades, clima e solo.
Adubos e correctivos empregados. Preparacdo do ter-
reno para a sementeira. Processos de sementeira e época
em que se dove exccutar. Quantidade de semente a em-
pregar. Trabalhos a executar desde a sementeira até &
colhoita. Escolha das variedades, hibridac¢ie, selecgdo e
preparacio dc sementes. Rendimentos segundo os diver-
sos processos de cultara. Colheita, aproveoitamento ¢
"acondicionamento dos produtos.

I
Plantas alimentares para oblen¢io de sementes e frutos
Cereais ¢ legumlinosas

(.ereaia.— Trigo, centeio, cevada, aveia, milho, arroz,
alpista, sorgo.

Leguminosas.— Fava, grio de bico, feijdo, chicharo,

" tremocgo, etc.

1I
'Forraglnosas

Plantas produtoras de tubérculos, plantas préprias
para prados artificiais e forrageais, prados naturais.

Plantas produtoras de tubérculos.— Beterrabas, nabos
e tornepos, cenoura, batata, topinambo, etc.

Plantas proprias para prados artificiais e forrageais.

Leguminosas. — Luzerna, trevo, mnela, ervilhaca, cizi-
rdo, serradela, pimpinela, etc.

Plantas diversas.— Mostarda, moha, sarraceno, aze-
vém, bromus, balanco, atc.

Prados naturais

Seu estabelecimento e conservaciio. Plantas uteis que
entram na sua constituicdo:

a) Gramineas;
b) Leguminosas ;
c¢) Plantas diversas.

III
Plantas industriais
Parte pratica

Lavouras de preparaciio e de sementsiras.

Gradagens, osoarificagdes, desterroagens, rolagens e
extirpagdes.

Fertilizacdes.

Sachas.

Sementeiras.

Preparagiio de sementes.

Mondas e desbastes.

Reconhecimento das espécies herbaceas.

Fenacdo, ensilagem, ceifa e debulha.

Limpeza e selec¢gio de sementes.

Péso especifico de sementes. -

Determinagio do coeficiente germinativo.

Operagdes culturais das diversas culturas.

Conducado de dguas, irrigagbes e drenagem

Estatica e dindmica dos liquidos
Nog¢bes preliminares de hidrdulica

Parte teérica

Influéncia da dgua s6bre os terrenos e s6bre a vege-
tacdo. Sua acclio fertilizante. Qualidades e defeitos das
Aguas. Processos de os reconhecer. Aguas a empregar
nas regas. Cilculo da quantidade de igua a empregar
num hectare de terreno.

1.° Avaliaciio das quantidades de &gua dispoufveis:

Aguas pluviais :

Pluviémetro.

Reparti¢iio das chuvas por épocas.

Divisho das Aguas A superficie do solo.
Aguas superficiais :

Goeneralidades.

Caudal de um rio em fungiio das alturas pluvio-

métricas.

Débito de um curso de dgua.
Aguas subterraneas:

Generalidades.
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Classificagiio das toalhas subterrineas. Colwatagem.
Regime das toalhas subterraneas, Plantagio do arvoredo de forte aspiragdo radi-
guas artesianas. cular.
Nascent'es. ) Valas ou canos de esgéto.
Determinagio das quantidades de agua disponi- Gaivagem.
veis. Drenagem prdpriamente dita.
Toalhas subterr&neas.
ito.
Débito Parte pratica
2.° Meios de obter dgua de rega: Condugdio de dguas, irrigacdes e drenagens
) 4161‘.7“3"“3" Determinacio da secgio de uma corrente de dgua.
Gene?ahda.des. . o Medigao da velocidade de uma corrente.
Condigdes gerais qae satisfazem a situagiio de uma Débito de uma corrente de 4gua.
albaofeira. Empréego do descarregador.

Condigdes higiénicas. .

Condigdes gerais a que devem satisfazer os di-
ques.

Tipos de construgdes de diques. '

Diques de terra, mixtos e de alvenaria.

Obras necessarias aos diques (descarregadores de
superficié e de diferentes alturas).

Assoreamento e limpeza de reservatoérios.

Dertvagdes :

Generalidades.

Acudes,

Espigbes-_

Reguladores de alimentagio.

Generalidades sobre a conatrugio dos canais.
Conservagio @ limpeza dos -canais.
Revestimentos.

Exploragdo das dguas subterraneas

Presas.

Galerias.

Pocgos.

Drenagem artificial do terreno..

Explgragﬂo das aguas subterraneas de curso for-
¢ado.

Elevagite mechuica das dguds de regas:
Cabago, balde, rodas, noras e bombas.

3. Regas
Generalidades.
Flungdes e vantagens.
Qualidade e origem das 4guas,
. Obras para irrigacdes.

Téenica geral de irrigacdes :

Rade de irrigacio.
Secgao de canais.
Métodos de rega.
Teabalhos preparatérios. o
- Degslize (regueiras horizontais e inclinadas):
Sabinersgo. '
Infiltragéo.
Aspersio.

4.° IrrigagBes especiais:

Amolecimento do solo,

Agquecimento, do solo.

Destrui¢io dos animais nocivos.

Eliminac#io de sais nocivos.

Aproveitaimento de 4guas "de esgdto, dejectos,
etc. '

Irrigagio subterranea.

. f’).,“ I_ltenagena:_
Desaguadores, margens.

Presa de dgua, sua construgio.

Execucdio de regas.

Drenagem, instalagdo de uma réde de drenos ou valas
de drenagem. .

Fixagdo de terrenos nas margens da corrente.

Culturas arbé6reas e arbustivas

Parte tedrica

A arboricultura em Portugal. Sen objectivo
¢ importincia econémica ‘

Relac¢des entre a 4rvore e o meio:

A irvore brava e a cultivada.

Partes constituintes da &rvore.
fung¢des. .

Raiz, tronco, gomos,:ramos, casca, folha, flores e
frutes. . .

Poda. Fertilizagdo do terreno do pomar. Trabalhos
culturais prévios do pomar. Tragado da.plantagio do
pomar. Plantagio. Propagagio da &rvore. Enxertia.
Grangeios. Regas. Viveiros. )

Localizagio dos pomares. Classificagio das &rvores
de frute. Consociagio das espécies. Sucessdo arborea.

Colheita o conservaclio da fruta. Secagem dos frutos
e acondicionamento da fruta para transporte.

_ Estudo das, principais espécies frutiferas portuguesas.
Citricultura. Olivicaltura. Cultura da amendoeira e cul-
tura da-figueira, etc:

Sua morfologia ©

Viticultura =

Importdneia econbmiea.

Estudo botfinico do género Vitis.

" Conhecimento das principais castas nacionais para fa-
brica¢io de vinhé e para mesa.

Estudo das espécies e variedades de valor cultural
conhecido. .

Hibridos como cavalos de enxertia e como produtores
directos. . )

Influéncia do meio na cultura da vinha.

Processos de propagacio.

Estabelecimento de uma vinha, preparacio do ter-
reno.

Plantacéo.

Grangeios da vinha.

Cultura do solo. 4

Tratamentos directos da planta.

Diversos tipos de podas de inverno e de empas.

Podas em verde.

Adubacgdes da vinha.

Cultara forcada da videira.

Colheita. '

Conservacio das avas.

Embalagem e exportagdo de uva.

Estudo suwério das diferentes regides viticolas do
Pais.
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Parte pratica
Cuolturas arbéréas e arbustivas

Instalagio de viveiros.

Trabalhos de mobilizagio do solo.
Sementeiras. .
Plantagdes.

Transplantagdes.

Enxertias.

Mergulhias.

Poda em séco.

Poda em verde.

Colheita, conservagio e acondicionamento da fruta.
Secagem.

Horticultura e floricultura
Parte teodrica
Horticultura

A horticultura em Portugal.

Terrenos e seu grangeio:

a) Localizagdo e disposigdo da horta. Cércas e abri-
8083

b) Solo;

¢) Drenagem;

d) Mobilizagio;

e) Fertilizaclio;

f) Regas;

g) Escolha de variedades;

h) Sucessdo e consociagdo;

i) Cultura forgada. Amontoa alta. Encostas. Camas.
Estufins, redomas e esteiras. Estiolamento.

Legumes subterraneos: (aquelés em que se aproveita a
parte subterrinea ou préxima do solo, como raizes, ri-
zomas, tubérculos e bolbos).

Legumes herbéceos : (aqueles qué sdo cultivados para
aproveitamento de talos, f6lhas’ e inflorescéncias):

Legumes frutos: (aqueles que sio cultivados pelos seus

frutos ou sementes).

Estudo e enumeracgo das principais culturas de cada
um déstes grupos.

Princfpios gerais de jardinageni.

Diversos tipos de jardins e seu estabelecimento.

Classificagio das plantas de jardim' em A&rvores, ar-
bustos, sub-arbustos e plantas herhiceas.

Fins a que se destinam umas e outras plantas.

Estydo e enumeracdo das principais: roseiras, dalias,
crisintemos, craveiros, goivos, etc. o

Conservagio dos produtos horticolas em caves, celei-
ros, silos, areia, carvio, etc. ,
" Processos de conservaglo pelo frio e pelo emprégo
de produtos quimicos.

Acondicionamento em caixas e cdstos de pequena al-
tura, empregando substincias inodoras e macias, tais
como: papel, cortiga, folhas sécas, fetos, musgo, etc. '

Parte pratica

Alfobros.

Mobilizacfio ¢ armagdo de terras.

Scmonteiras.

Transplantagdes.

Regas.

Sachas.

Opera¢des particulares a certas alturas (branquou-
mento, capacilo, tor¢ilo, ate.).

For¢agem por processos rudimentares, por camas ¢
em recintos fechados.

Exploragdo dos animais domésticos,
higiene pecudria e primé€iros socorros veterinarios

(1.* e 2.* partes)
1+ PARTE

Zootecnia, definigdo, divisdo.

Importancia da produ¢do animal em Portugal.

Domesticagiio. Influéncia sobre a morfologia e apti-
ddes dos animais.

Espécie. Fixismo ¢ transformismo.

Fungdes zootécnicas. Classificagio. Especializagdes.
Animais com aptiddes multiplas. Antagonismo, incom-
patibilidade funcional e econémica de certas fungdes de
producio. .

Nocior de individuo.

Caracteres individuais. Apreciagio dos individuos. Mé-
todo dos pontos.

Caracteres sexuais. Testiculos, ovérios.

Dimorfismo sexual.

Castracio, efeitos, fins por que é praticada.

Maturacio sexual. Manifestagdes do instinto genésico.

Sinais externos do cio, épocas em que aparece ¢ rea-
parece. Modificagdes dos instintos gonésicos.

Fecandagiio. Salto. Fecundagdo artificial. Fecundidade
e esterilidade. Utilizagdo dos reprodutores.

Gestaciio. Sinais e duragdo da gestagdo. Influncia da
gravidez sobre o exterior, satde e exploragiio dos ani-
mails.

Variagsio. Nogio do tipo. Manifestagdes da variagdo.
Modos. Leis da variagio.

Causas da variacio. Meios. Solo, clima, habitat natu-
ral e artificial. .

Aclimacio. Luta dos organismos contra os’ climas ex-
ternos. Regras de aclimagfio. Crise de aclimaglo, grande
e pequena aclimagiio. Degenerescéncia.’Gimnéstica fun-
cional. Métodos de gimndstica funcional. Gimnastica apli-
cada as diferentes fungdes econdmicas.

Precocidade. Treno. Velocidade. Fundo. Ensino.

Hereditariedade. Teoria da hereditariedade. Teoria
cromosémica da hereditariedade. Transmissdo dos carac-
teres. Galton e o método estatistico. Escola hiométrica.
Lei da hereditariedade ativica. Selec¢do massal. Jobann-
sen. Seleccdo individual. Estirpe pura. Genétipo e fe-
né6tipo. Leis de Mendel. .

, Heroditariedade das anomalias, das mutilagdes, dos
caracteres adquiridos. Telegonia.

Raga, sub-raca, variedade. Ragas naturais e artificiais.
Como se formam as ragas artificiais. Ra¢as comuns me-
lhoradas. .

Etnologia. Bases para a classificagdo das ragas.

’ Métodos de reprodugio. o

Consangiiinidade. Parentesco. Préitica da consangiuni-
dade o efeitos. Selecgdo. Modos. Meios adjuvantes de
selecgdo. Cruzamentos. Sindicatos de pocairia. Livros
genealbgicos, etc.

Mesticamento.

Hibridagéao.

Grandes fungdes zootécnicas.

Produgio do leite. Glandula mamiéria. Registo lci-
teiro. Factores essenciais da producdo leitcira. Aprocia-
¢do dos animais. _

Produciio da carpe. Gorduras apimais. Distribuiclio
da gordura pelo animal. Regime de engorda. Influtncia
da cngorda s6bre a qualidade da carne. Grau e modo
do engorda. Apalpos. Barimetria. Apreciaclo dos animals
de talho. ,

Producio do trabalho. Tipos e apreciaclo dos animais
motores.
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Produclio de 14, peles e pslos. Tipos e apreciagio dos
animais produtores de la, peles e pélos. Apreciaglio da
14, das peles e dos pélos. Hsfola, curtimenta caseira.

Produglo de ovos. Espécies avicolas domésticas. Apre-
ciagho das galinhas. Registo da produgiio de ovos.

2.» PARTE
Alimentacilo

Definigdo e composi¢io dos alimentos. Estudo dos

principios nutritivos:

gua, substincias minerais, substfncias azotadas,
gordas, hidratos de carbono, celulose, amino-4cidos.
Nogdes praticas s6bre vitaminas. : : .

Preparacsio e administragio dos principais alimentos:
pastagens, forragens verdes (frescos e ensilados), forra-
gens sécas, rafzes e tubérculos, frutos e sementes, pro-
dutos de origem animal, resfiduos industriais, alimentos
minerais e condimentos.

Aparelho digestivo dos mamiferos mono e poligéstri-
cos, e das aves. Digestdo, absorpgio, vias de absorpgio.
Fuangdes do figado. _

Digestibilidade dos alimentos, coeficiente de digesti-
bilidade, causas que influemr na digestibilidade, depen-
dentes do animal e estranhas.

Relag#o nutritiva, definiclo e modo de a determinar.
Relacio nputritiva larga e estreita. Relagio nutritiva
segundo a idade dos animais e funciio em que sfio ex-
plorados. Relaglio adipo-proteica. Relacgio fésforo-calcica.
Coeficiente de' balastro. Acidez e alcalinidade da ragfo.

Valor nutritivo dos alimentos segundo XKellner e
Armsby. -- ’

Arragoamento. Ragdo de conservaciio e de produgio.
Diferentes métodos de arragoamento segundo as normas
de Morrison modificadas e pelo método dinamarqués mo-
dificado por Leroy, aplicagio As diferentes espécies do-
mésticas e animais de capoeira, e em fungdo dos dife-
rentes regimes da explorag¢do e funcgdes de produgio.

Higiene
Definicéio.
gua, papel fisiolégico da 4gua. Caracteres das 4guas
potiveis. Beneficiamento das Aguas.

‘Habitagdo. Orientaco da habitagio. Areas segundo
as diferentes espécies animais e fun¢des em que s3o ex-
ploradas. Aberturas externas, ventilagio. :

Mobilidrio. Camas. Arreios de protecciio, sujeiclo e
trabalho. Nomenclatura. Qualidades que devem ter. Con-
servagiio e limpeza. Limpeza dos animais, lugar e
momento em que deve ser praticada. Instrumentos apli-
cados. Efeitos fisiolégicos da limpeza. Tosquia: instru-
mentos empregados. Efeitos fisiolégicos da tosquia, épo-
cas em que deve ser praticada.

Banhos gerais e locais. Duches, fricgdes, massagen's.
Apreensiio das alteracdes de satde. Observaciio do habito
externo e atitude dos animais, da temperatura, da rumi-.
nag¢do, da conjuntiva das principais aberturas naturais.

Prética das aplicagdes medicamentosas: bolos, electus-
rios, garrafadas, sinapismos, clisteres, irriga¢des vagi-
nais, injecg¢des hipodérmicas, etc. Contensio dos animais.

Feridas, pensos, desinfecgdes, desinfectantes. pratica
de desinfecgdes. Desinsectizagbes. Ideas gerais sobre va-
cinas e soros, medidas profildticas a tomar em casos
de doengas contagiosas. Enumeracio-das principais doen-
¢as contagiosas. Isolamento. Gestaglo, cuidados higié-
nicos com as fémeas em gestagdo, parto normal, cuidados
a ministrar A partariente, ao recém-nascido. Indicac¢des
sumirias dos acidentes mais vulgares depois do parto.
Reten¢ao de secundinas e febre vitular, etc.

Producdo e exploragao das espécies pecuarias
a) Bovinos:

Estudo sumdirio das ragas nacionais e estrangeiras
que possam interessar A pecuéria nacional.
Escolha de reprodutores.
Pritica de reproducio.
Gestagido e parto.
Aleitamento e desmame.
Recria.
Higiene e alimentac#io segundo a sua utilizaciio:
1. Produ¢iio de leite;
2. Produglio de carne;
3. Producio de trabalho.

b) Eqiinas:

Estudo sumério das ragas nacionais e estrangeiras
que possam interessar 3 pecudria nacional.

Escolha de reprodutores.

Pratica da reproducio.

Gestacdo e parto.

Alimento e desmame.

Recria.

Higiene e alimenta¢io segundo a sua utiliza¢go.

¢) Ovinos e caprinos :

Estudo sumrio das racas nacionais e estrangeiras
que possam interessar A pecuéria nacional.

Escolha de reprodutores.

Prética da reprodugio.

Gestaclio e parto.

Alimento e desmame.

Recria. ) :

Higiene e alimentagio segundo a sua utilizagfo.

d) Animais de capoeira:

Estudo sumério das racas nacionais’ e estrangeiras
que interessam.

Escolha de reprodutores.

Pratica da reprodugdo.

Incubacgdo natural e artificial.

Higiene e alimentag¢dio segundo a sua utilizagdo.

Aulas praticas
12 PARTE

Mensuracio.

Preparagio dos alimentos.

Nomenclatura dos arreios ¢ conduciio dos animais em
trabalho.

2. PARTE
Apreciacdo de animais pelo. método dos pontos se-
gundo a Sua utilizacdo.

Calculo de arracoamentos.
Execuciio de- primeiros socorros veterindrios.

Tecnologia agricola
(1.* e 2.'\partes)
Parte tedrica
1. PARTE
Enologia

Estudo das diversas partes do cacho da uva. O feno-
meno da mataraclio da uva e transformagdes quimicas
que se dio especialmente no bago. Influéncias exteriores
no fenémeno da maturacio. O mosto e seus constituin.
tes; leveduras; sua vida vegetal e de transformaglo do.
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mosto. Influéncia do meio nas leveduras. Leveduras se-
leccionadas. Preparacio de vasilhame novo e usado e
tratamento a fazer aos recipientes de madeira. e de alve-
naria, novos e alterados;, para que possam receber vi-
nhos. Verificagio da maturacio das uvas pelos proces-
sos fisicos e quimicos.

Condi¢des e cuidados nas vindimas.

Pisa ou esmagamento das uvas. Diversos processos de
libertagio dos mostos. Desengace e suas vantagens.

Correcgdes e aplica¢des diversas para melhoramento
dos mostos. Emprégo de leveduras seleccionadas ou pu-
rificadas.

Operagdes a efectuar durante o trabalho fermentativo,
razdes e efeitos das mesmas.

Vinhos de bica aberta, de curtimenta parcial e com-
pleta.

Fabrico de vinhos especiais.

Esterilizaclio e pasteuriza¢do dos vinhos.

Primeiro cuidado com os vinhos novos. Trasfegas.
Clarificacio e clarificantes dos vinhos. Técnica dos pro-
cessos de clarificagfio. Aguardentagio dos vinhos. Lota-
¢des o correcgdes. Engarrafamento. Estudo do vinho
feito. Tipos de vinhos. Principais tipos dos vinhos regio-
nais portugueses.

Apreciagio do vinho, pelos seus caracteres quimicos e
organolépticos. '

Anilise dos principais elementos constituintes do vinho.

Envelhecimonto do vinho. Doencgas, defeitos e .altera-
¢0es do vinho; seu reconhecimento o tratamentos ou cor-
recgdes. Aproveitamento dos resfduos da vinificagio e
adega, ou de vinhos para consumo.

Outros produtos derivados da uva (sumo de uva, etc.).

Destilagdo de vinhos, borras e bagagos. Alambiques.
Sistema de aparelbos destilatérios. Tratamento de vi-
nhos doentes para destilagdo. Técnica da destilagio. Al-
cobis e aguardentes. Matérias primas para fabrico dos al-
cobis ndo vinicos, e sua prepara¢io prévia para destila-
¢do. Alcodis industriais e alcool desnaturado. Correcciio
do grau ou dos defeitos do alcool ou aguardente. Iisca-
las alcoométricas. Rectificagiio.

Vinagreés

Estudo da ‘transformagdo de um liquido aleco6lico em
vinagre. Condictes favoraveis para a sua transformagio.
Técnica dos processos de fabrico do vinagre. Vinagrei-
ras. Estudo do vinagre. Doencas e defeitos do vinagre e
seus tratamentos. Vinagre de origens diversas.

Cervejas

Multagem. Fermentaciio e leveduras. Clarificagio.

Panificagiio

Composigio das sementes.

Preparaciio da somente para a moagem.
Mocndas. Seus processos.

Produtos da moenda.

Conservacglio das farinhas.

Proparacio da massa. Amassadeiras.
Fermentacfio.

Tonder. Corte ¢ moldagem.

Fornos ¢ cozedura.

Acondicionamento e transporte.

2. PARTE
Azeltles

Estudo da azeitona, mataracio ¢ relacllo desta com as
qualidades do azeite. Colheita.

Processos da conservacdo da azeitona para fabrico o
sua critica. Lagares de azeite. Condicdes a que deve obe-

decer o local para a sua instalagio. Dependéncias, sua
distribuigdo e condigdes necessarias 4 atender. Maquina-
ria e utensilios para o fabrico, depuragiio e conservagio
do azeite. Cuidados de limpeza. Temperaturas conve-
nientes durante o fabrico, depuragio e conservacio do
azeite. Materiais convenientes e condeniveis para o uso
de recipiehtes e utensilios para contactarem com o azeite.

Estudo fisico e quimico do azeite. Categorias do azeite.
Defeitos do azeite e tratamentos. Aproveitamento dos
residuos do fabrico.

Lacticinios

Animais leiteiros, espécies, racas e qualidades lactige-
nas. Influéncias que podem actuar sobre as qualidades e
quantidade do leite produzido. :

Instalagdes e dependéncias de uma queijaria.

Estudo fisico e quimico do leite.

Mungidura.

Conservacio do leite. Pastenrizagio e esterilizacio e
agentes fisicos e quimicos de conservacdd. Filtracio.
Centrifugaciio e homogeneizagio.

Limpeza e desinfeccBo dos utensilios de transporte,
medi¢io e envasilhamento do leite, bem como de todo
o material de leitaria.

Maunteigas

Estudo de cada uma das operagdes do fabrico e des-
cricio das maquinas e utensilios empregados nas diver-
sas operagdes. Extrac¢lio das natas pelo processo natu-
ral e mecanico. Amadurecimento das natas e sua fer-
mentagio. Pasteurizagio das natas. Batedura e batedou-
ras. Principais tipos de batedouras. Desleitagem ; salga;
malaxagem e malaxadoras.

Defeitos das manteigas; conservag#o; embalagem.

Queijos

Estudo detalhado de todas as operagdes de fabrico;
coagulaglio e coagulantes; condigdes a atender na éoa-
gulagdio. Diviso da coalhada; prensagem; encincha-
mento, salga.

Maturacido e transformacdes na massa. Condi¢des oxi-
gidas para essas tranformagdes. .

Classificagio dos queijos em relacdo & gordura, du-
reza e cura, etc.

Condicgdes exigidas para o fabrico de cada um. Fa-
brico dos diversos tipos nacionais e estrangeiros.

Pequenas indistrias

Sericlcultura

Estudo do sirgo. Preparagio da semente; incubacdo,
eclosio e mudas. Instalacio de uma sirgaria; condigdes
de higiene, temperaturas e arejamento.

Alimentagio. Preparagiio para a subida do sirgo. ISs-
colha dos casulos sob o ponto de vista de criacio ¢ in-
dustrial. Seleccio das sementes pelo microscopio (doen-
gas). Conservaciio das sementes. Seca ¢ conservagiio do
casulo. Idea sobre a fia¢lo, lavagem e apreciacilo das
qualidades da séda.

Apicultura

Estudo da abelha: costumes, vida na colmmeia o no ex-
terior. Racas e suas particularidades. Tipos constituintes
de cada colénia o suas func¢des na colmeia.

O trabalho no exterior (colheita) o na colimeia (cons-
trucdo, armazenagem, criaclo, defesa ¢ higiene). Cria¢hio.
Fnxamagem natural ¢ artificial. Criaclio industrial de
rainhas.

Estudo do mel ¢ cera. Colmeias fixas e moveis.

Vantacens do mobilismo. TInstalaciio do um colmeal.
Tipos principais du colmeias moéveis.
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Trabalho no colmeal. Extrac¢io do mel por processos
mecinicos.

Doencas e inimigos das abelhas.

Comércio do mel, em favos e extrafdo. Flora Wtil o
prejudicial para as abelhas.

Linho. Canhamo. Li, ete.

Parte pratica

No laboratério:

Anilises sumérias de: azeite, leite, manteiga, mosto,
vinho, aguardente, vinagre, farinha.

Nas oficinas tecnolégicas:

Azeites:

Determinaclio do estado de maturacio da azeitona.
Composi¢sio da azeitona.

Colheita e transporte.

Conservagiio dg azeitona. Limpeza.

Marcha da moenda.

Enceiramento e encinchamento.

Marcha da prensagem.

Decantagio, depuragiio e clarificagfo.

Vinhos:

Reconhecimento de castas e valor enolégico das prin-
cipais castas.

Vindima e escolha.

Preparagiio de vasilhame. Desengace.

Esmagamento.

Correccdo de mosto.

Conservagio de mosto.

Condugio da fermentagio.

Correcgdio de vinhos.

Defecagiio e clarificacgo.

Trasfegas, atestos.

Lotacdes.

Engarrafamento.

Conservagio.

Destilagsio de bagacos, vinhos e residuos.

Lacticinios:

Montagem.

Regulamento e afina¢io de desnatadeiras.
Desnatagem.

Condugiio da fermentacdo das natas.
Batedura.

Malaxagem.

Salga.

Acondicionamento.

Determinacio da forga de um coalho.
Fabrico e conservacgdo de querjo.
Aproveitamento de sub-produtos.

O ensino de aplicacdo de generalidades da panificacdo
e das pequenas industrias serid distribuido pelos dois
anos lectivos, conforme as possibilidades dos horarios.

Construgdes rurais
Parte teorica
I — Materiais de construcdo
Origem c¢ classificacio dos materiais de construgdio:

a) Materiais de origem mineral:

Pedx_'ds natorais e artificiais; pedras de a venaria e
cantaria; adobos, tejolos; ladrilhos, telha, manilhas,

azulejos; construgdio, preparagio e fabrico; procodéncia
e escolha.

Areias, cais, cimontos, pozolanas, gdsso, betumo e
asfalto; proparo das argamassas; argamassas ordina-
rias, hidraulicas, rofractirias, de barro e torra; botom
e formiggo.

Metais vulgarmente empregados nas construgdes : forro
fundido, ferro forjado, ago, zinco e chumbo; procedén-
cia e escolha.

b) Materiais de origom vegetal:

Madeiras; escolha, época de corte, socagem, serra-
gem, bitolas; processos de conservacio.

Resisténcia de materiais: breves nog¢des s0bre a rosis-
téncia dos principais materiais de construglio.

IX — Aplicagio dos materials

Alvenarias de pedra séca, de argamassas de terra,
de barro, de argamassas ordinirias, hidréulicas e refrac-
tdrias, fundacdes e alicerces, muros de vedag¢do, reves-
timento de suporte, guarni¢io de vdos; muros de tejolo,
adobos, perpianho, cantaria e mixtos; muros divisores;
ab6badas e abobadilhas.

Breves nog¢des s6bre o emprégo do cimento e betom
armado.

Madeiramentos : pavimentos, coberturas; asnas; car-
pintaria do tésco e de limpo. Acabamento das constru-
¢Oes.

III — Construc¢des rurais

Projecto de uma construgio ; pecas escritas e desenha-
das ou grificas de um projocto; terraplenagem, pique-
tagem ou implantagio; breve idea sdbre os estiles ou
ordens arquitecténicas; a arquitectura urbana o rural.

Edificios para a habita¢cdo do proprietirio e possoal
da exploraglo; condigdes gerais do seu estabelecimento
© seus anexos.

A instalacio para animais domésticos.

a) Gado grosso:

Abegoarias, vacarias, cavalarigas e coudelarias.

b) Gado miudo:

Pocilgas e ovis.

¢) Animais de capoeira:

Galinheiros, pombais o coelheiras.

Oficinas tecnolégicas: leitarias, queijarias, adegas o
lagares de azeite.

Edificios para arrecadagdio, conservagio e guarda (.ios
produtos agricolas: celeiros, espigueiros, palheiros, fru-
teiros e silos. )

Edificios para arrecadagio o guarda do material agri-
cola.

Hangars e telheiros. o

Instalacgdes para a curtimenta do estrume: nitreiras
ou estrumeiras.

Outras instalagBes e anexos das exploragdos rurais:
eiras, fornos, depoésitos de igua, pogos.

Obras para a captaglo e aproveitamento das adguas e
de saneamento das propriodades riasticas.

Conservacgiio e adaptaclio dos odificios. )

Vias rurais de acesso e comunicacio: pontes rusticas.

Disposigiio e distribuicfio conjunta dos cdificios de uma
exploraciio rural.

Projectos o oicamentos de construgdes rurais e vias
de comunicagdo.
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Parte pratica

Reconhecimento de pedras artificiais.
Preparac%o de argamassas.
Trabalhos de oficina (carpintaria).
Ante-projectos de alojamentos:

Exploragéo florestal e agiifcola
Parte tedrica

Exploragéo florestal: seus fins.

Biologia da arvore florestal.

Influéncia das matas sobre o clima, a fertilidade do
solo, a fixacdo dos terrenos e declive, as inundagdes,
o débito de sguas e a fixacdio das dunas. :

Associacio de culturas florestais com outras.

Elementos de produgdo: clima, solo e esséncia.

Esséncias folhosas indigenas.

Esséneias resinosas indigenas.

Esséncias ex6ticas existentes no Pafs e as que eonviré
introduzir.

Esséncias proprias para abrigos, para sebes vivas e
para orpamento.

Arvores e arbustos que melhor mantenham os solos
em declive e os das margens dos cursos de 4gua.

Determinagdo do valor de uma mata por meio de ta-

belas, & vista, por contagem e por cubagem indivi--

dual.

Dendrometria. Cubagens.

Diferentes modos de tratamento e exploragdo: talha-
dios e alto fuste.

Esséncias proéprias.

Influéneia do modo de tratamento sobre a fertilidade
do solo, quantidade e qualidade dos produtos.

Conversdo de talhadios em alto fuste e vice versa.

Povoamentos artificiais a fazer nas matas.

Trabalbos do solo.

Sementeiras.

Abrigos.

Plantacdes.

Manutengio de povoamentos artificiais.

Generalidades sobre o crescimento.

Crescimento em altura e didmetro.

Suas variacdes segundo as espécies e os individuos e
no mesmo individuo.

Diversas anomalias.

Valorizagio dos terrenos pela arborizagdo.

Arborizagio das montanhas e dos terrenos impréprios
para outras culturas.

Fixagdio de dunas.

Arborizac#io facultativa e obrigatéria.

Alternéncia de esséncias.

Influgncia da cultura sébre a produgiio de madeiras.

Influéncia da manta.

Estudo hidrografico do Pais.

Generalidades.

Principais espécies 1ctiolégicas dos nossos rios.

Criacgo.

Viveiros.

Povoamentos.

Parte pratica

Preparacido de sementes.

Instalacio de um vivewro florestal.

Arranque e onvasamento de plantas.

Plantacio.

Cubagom de madeiras cm pé e abatidas.

Pratica de resinagem

Pratica de descorticamento.

Descasque.

Reconhecimento das principais espécies flovestas, e
das suas madeiras.

Doencas das plantas e seus tratamentos
(1.* e 2.7 partes)
1.» PARTE
1

Parte tedrica

I—A planta e o meio ambiente

Conceito de doenca.

Origem das doengas das plantas.

Causag determmnantes das doencgas das plantas.

Efeitos das doengas nas plantas. Decurso das doen-
cas. '

Reaccdo da planta sob a acgio dos parasitas.

Difusdo das doencas parasitirias.

Condi¢des de ambiente favoriveis as doengas das
plantas.

Predisposi¢fio. Influgncia da cultura na planta.

Resisténcia e imunidade.

Hereditariedade nas doengas, na predisposigiio e na
resisténcia.

II —Meios~de luta contra as dgengas

Meios de luta preventivos:

Rotacgdo das culturas.
Destruigdio das ervas nocivas.
Estimulantes do crescimento.
Desinfeccs do solo.
Imunizac¢do artificial.
Tratamentos quimicos.

+  Meios de luta curativos:

Processos de destruigcio dos parasitas per meios fi-
sicos, meios quimicos e meios biolbgices.

Maquinas e utensilios necessirios para o tratamento
das doencas.

2» PARTE
Entomologia agricola

Insectos, caracteres gerais, metamorfoses, reprodugio
.0 divisdo.

Insectos mais prejudiciais 3 vinha (caracteres, biologia
e meios de destruicdo).

, Insectos mais prejudiciais & oliveira (caracteres, biolo-
gia e melos de destruicio).

Insectos mais prejudiciais aos cereais (caracteres, bio-
logia e’meios de destruigdio).

Insectos mais prejudiciais as plantas horticolas e pra-
tenses (caractores, biologia e meios de destruicdo).

Insectos mais prejudiciais s arvores de fruta {earac-
teres, biologia e meios de destruigio).

Insectos mais prejudiciais is esséncias florestars (ca-
racteres, biologia e meios de destruig¢do).

3+ PARTE
Micologia agricola

Fungos. (Estrutura, caracteres gerais, divisfo).

Bactérias. (Estrutura, caracteres gerais, divisdo).

Doengas criptogimicas mais importantes da vinha.
(Seus caracteres morfologicos e botinicos, meios de as
combator).

Dooncas criptogimicas mais importantes da oliverra.
(Seus caractores morfolégicos o botnicos, meios de as
combater) ‘

Doen¢as mais mmpoitantes dos cereais. (Seus caracte-
ros morfolégicos ¢ botanicos, meivs do as cowbhater).

Doencas criptogamicas da butata (Seus caraeteres
morfoldgicns e botintcos, meios de as coinbater).
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Doengas criptogAmicas mais importantes das legumi-
nosas cultivadas e das plantas horticolas. (Seus caracte-
res morfolégicos e boténicos, meios de as combater).

Doencas eriptogimieas das 4rvores de fruto. (Seus
caracteres morfolégicos o botnicos, meios de as com-
bater).

Doencas criptogdmicas das esséncias florestais.

Parte pratica

Nogtes elomentares de microscopia.

Reconhecimento das principais espécies nocivas.

Determinacdo pelos caracteres macroscépicos das prin-
cipais afeccdes eriptogimicas.

Colheita e preparagiio, aecondicionamento e remessa
dos parasitas e das plantas doentes, para estndos nos
laboratérios.

Preparagho e aplicacio das principais férmulas mais
usadas nos tratamentos das doengas das plantas. (Caldas,
omulsdes, fumigacdes e polvilhacdes).

Organizagdo & administragdo de uma emprésa
agricola

Parte tedrica
Noc¢des gerais de economia

I Condi¢des econémicas do meio. Capital. Trabalho.
Mercados. Mio de obra. Meios de comunicagdo.
II Condicgdes culturais: — O solo agricola. O clima.
III Exploracio agricola: seu objectivo (culturas exten-
siva e intensiva). Grande, média e pequena pro-
priedade. Associacdes agricolas (seguros, mutua-
lidades, cooperacdes, etc.)

Administragio da propriedade

I Formas de administra¢lio (directa, indirecta, arren-
damento, pargarias, ete.).
II Contas de cultura. Seu estabelecimento e interpre-
tagdo.
III Contabilidade agricola em geral. Livros necessarios.
Sua escrituragdo. Partidas simples e dobradas.

Parte pratica

Avaliagio das colheitas pendentes.

Avaliaciio de propriedades.

Avaliagio de construcdes.

Escrituragio de folhas de ponto e livros elementares.
Escrituragdo por partidas simples e dobradas.
Direcc¢o de servigos.

Agricultura colonial
(1.® e 2.2 partes)
1= PARTE
Mesologia

NocBes gerais sObre os solos e os climas das provin-
cias ultramarinas portaguesas.

Citacdo das principais culturas de cada coléma e sua
importincia econémica.

Goneralidades de geografia econémica.

Meios de transporte e méo de obra.

Culturas
Plantas alimentares:

a) Pelos frutos:
Ananis, anona, bananeira, mangueira papaia,
abacateiro e fruta-piio (caracteres botanicos, varie-
dades, clima, solo, cultura, colheita e rendimento}.

b) Pelos tubérculos:

Araruta e inhame (generalidades).

Batata doce e mandioca (caracteres botanicos,
variedades, clima, solo, cultura, colheita e rendi-
mento).

¢) Pelas sementes:

Generalidades sbbre os principais cereais indige-
nas.

Plantas sacarinas e plantas estimulantes:

Cana sacarina, cafeeiro, cacaueiro {caracteres bo-
tanicos, variedades, clima, solo, cultura, colheita
e rendimento).
- Cha4 (generalidades).

Plantas oleaginosas :

Palmeira do azeite, coqueiro, amendoim (caracte-
res botanicos, variedades, clima, solo, eultura,
colheita e rendimento).

Gergelim, soja, ricino e purgueira (generalidades).

Plantas téxteis:

Algodoeiro, agave sisalana (caracteres boténicos,
variedades, clima, solo, cultara, colheita e ren-
dimento).

Phormium tenax, sansivieras, fourcroya, musa tex-
tilis, rifia, coqueiro, juta (generalidades).

Plantas excitantes:

Tabaco (caracteres botanicos, variedades, clima,
solo, cultura, colheita e rendimento).

Plantas de especiarias e plantas medicinais :

Gengibre, baunilha, pimenteira, moscadeira, cane-
leira, coleira e quineira (generalidades).

2.2 PARTE
Preparagiio tecnolégica dos produtos

Plantas alimentares:

Araruta. Preparagio da farinha de araruta.

Mandioca. Preparacdo da farinha e do amido de
mandioca. Prepara¢lo da tapioca. Preparacio
da farinha de pau. Preparagio da mandioca em
talhadas e rodelas para exportacdo.

Plantas esttmulantes:

Y

Cafeeiro. Preparagio do café. Método por wia
htimida. Método por via séca. Vantagens e in-
convenientes dos dois processos.

Apreciagio do valor comercial dos cafés.

Cacaueiros: preparaciio do cacau. Abertura dos
frutos. Extraccio das sementes. Fermentacio.
Lavagem. Secagem. Pulimento on brunimento.
Limpeza, escolha e classificacdo.

Ch4: diferenca entre os chas pretos e os verdes.
Preparacio do chi preto: murchamento das f6-
lhas, enrolamento das folhas, fermentagio, se-
cagem e escolha.

Plantas oleaginosas :

Palmeira do azeite: preparagio do 6leo de palma
e de coconote.

Coqueiro: preparaglio da copra.

Amendoim: descasque. (Vantagens e inconve-
nientes). Preparagio de 6leo: a quente e a frio.
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Plantas téxteis:
Algodoeiro.— Proparagio do algodio: secagem,
descarogamento, ‘prensagem, acondicionamento
e classificagdo.
Sisal e Phormium tenax: desfibracdo, lavagem,
secagem, limpeza, escolha e classificagdo.

Plantas excitantes:

Tabaco: preparacio dos tabacos castanhos, se-
cagem, manocagem, fermentagéo, escolha, acon-
dicionamento. Generalidades sobre tabacos ama-
relos.

O ensino liceal professado nos cinco primeiros anos
das escolas de regentes agricolas serd o estabelecido
correspondentemento para os liceus nacicnais.

Ao ensino das disciplinas profissionais ndio deveri
dar-se um desenvolvimento que nio esteja de harmoma
com a categoria e finalidade pratica das escolas.

Ministério da Instrucdo Pablica, 29 de Junho de 1932.
O Ministro da Instrugio Pablica, Gustavo Cordeiro Ra-
mos.

MINISTERIO DO COMERCIO, INDUSTRIA
E AGRICULTURA

inspec¢do Técnica das Industrias
® Comércio Agricolas

Portaria n.° 7:381

Atendendo ao proposto pelo governador civil do dis-
trito de Aveiro, para que seja estabelecido o trabalho -
diurno nas padarias do concelho de Aveiro, e de harmo-
nia com o dispusto no artigo 6.° do decreto n.° 17:406,
de 1 de Outubro de 1929: manda o Govérno da Rept-
blica Portuguesa, pelo Ministro do Comércio, Indistria e
Agricultura, que seja aplicado ao concelho de Aveiro o
disposto no artigo 1.° e mais disposi¢cdes apliciveis do
decreto n.° 17:406, de 1 de Outubro de 1929, devendo a
mesma autoridade fixar a data em que deve entrar em
vigor o novo regime e o horirio a que deve obedecer.

Pagos do Govérno da Reptblica, 18 de Julho de
1932.— O Ministro do Comércio, Indéstria e Agricul-
tura, Sebastido Garcia Ramires.

TurrEnsa NacioNay pe Lissoa



