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n.° 18:381, de 24 de Maio de 1930, antes de publicado
no Didrio do Govérno.

Determina-se portanto a todas as autoridades a quem
o conhecimento e execugfio do presente decreto pertencer
0 cumpram e fagam cumprir e guardar tam inteiramente
como néle se contém.

Os MMwistros das Finangas e da Instrugdo Pablica o fa-
cam imprimir, publicar e correr. Dado nos Pacos do Go-
vérno da Reptblica, em 4 de Abril de 1933.— ANTONIO
OsCAR DE FrAG0OSO CARMONA — Anténio de Oliveira Sa-
lazar — Gustavo Cordeiro Ramos.

BSCSTHTOTSTOITE CO LT TR XA T OO

MINISTERIC DO COMERCIO, INDUSTRIA
E AGRICULTURA

Gabinete do Ministro

Decireto n.c 22:404
Produg¢do e comércio dos frutos secos do Algarve

O Algarve §, sem duavida, a mais interessante regiio
fruticola portuguesa. Gozando das vantagens climiticas
peculiares & zona mediterranea, possué condigdes privi-
legiadas para o desenvolvimento arboricola, e, nomeada-
mente, para a produclio dos chamados primores.

De entre as espécies fruticolas dominantes na provin-
cia destacam-se, pela sua importdncia comercial, a
figueira, a amendoeira e a alfarrobeira, que bem recen-
temente davam aso a um apreci4vel movimento de ex-
portagio.

O figo algarvio gozon nos mercados externos de uma
posigdio de destaque e até de preferéncia. Mas a sua ex-
portagéio, que em 1915 ultrapassou 18:000 toneladas,
tem vindo a decrescer, e nos ultimos anos nfio atingin
3:000 toneladas. Estes nimeros demonstram, por si, a
intensidade da crise.

Por igual a améndoa do Algarve, que foi considerada
a melhor e a mais fina, vem perdendo posigio, e a alfar-
roba, que merece também ser considerada, precisa ignal-
mente de ser protegida no seu coméreio.

Necessirio se torna, por conseqiiéncia, remover as
causas que coucorreram para o descrédito e desvalori-
zaglio déstes produtos, com manifesto prejuizo para a
economia da provincia e da Nagso.

A especulagiio seguida da desorientacglio, provocadas
pela maior procura de produtos alimentares durante os
anos que se seguiram 3 Grande Guerra, ocasionaram a
depreciagio das qualidades do figo e da améndoa, nio
86 pelo abandono nos cuidados culturais, como também
por negligéncia na selecgfio e na apresentagiio.

O figo, & mercé do ataque dos diferentes parasitas,
pela deficiéncia ou completa auséncia de tratamentos
oportunos e adequados, pela falta de uniformidade dos
tipos e pela defeituosa apresentacio e acondicionamento,
vai perdendo a posi¢do que alcangara, em favor de ou-
tros paises que a tempo organizaram e defenderam a sua
producdo e o seu comércio.

A cuoltura de amendoeiras de qualidade inferior, mas
mais produtivas, foi substituindo a de qualidades mais
finas. Tornou-se pratica corrente a mistura da améndoa
doce com améndoa amarga, e foram também descuida-
das a selecgdio o a limpeza.

Se quisermos valorizar estes produtos, é mester impor
uma regra e uma disciplina a todos os produtores e ex-
portadores.

certo que a crise mundial, atingindo de maneira sen-
sivel todos os paises, influe poderosamente na restrigio
de consumo; mas n#o 6 exagéro afirmar que o choque

da crise é mais duro e mais violento para todos aqueles
produtos que antecipadamente se haviam desacreditado
ou nfo procuraram adaptar-se is novas exigéncias dos
mercados. :

Cuidar de aprimorar os frutos algarvios, de forma que
alcancem no mercado externo aquela aceitagio e prefe-
réncia de que ji gozaram, é dever que se impde como de
instante neccessidade, para garantia do bom nome désses
frutos portugueses.

Este convencimento levou j4 0 Govérno a criar a «Marca
nacional» para aplicar aos frutos verdes e secos quando
se destinem 3 exportagdo, e a decretar a organizagdo da
Junta Nacional de Exportaglio de Frutas, tendo sido
criada uma delegagiio no Algarve.

K preciso agora fixar as disposi¢des regulamentares
tendentes a tornar possivel a fiscalizag#io da produgio e
do comércio das frutas no Algarve, de forma que se evi-
tem abusos que, prejudicando o hom nome da regifio, inu-
tilizam os esforgos dos produtores e comerciantes hones-
tos, que & custa de despesas e trabalhos se esforgam
por melhorar os produtos.

Para os acreditar nos mercados externos e, tonse-
giientemente, estabelecer a confianca e facilitar as tran-
saccles — o0 que ¢é indispensivel e fundamental para se
dominar com seguranga a concorréncia tam intensa gue
nos é feita — ndo esquegamos que 6 necessirio cuidar a
fundo todos os aspectos, desde o aperfeicoamento da
cultura até aos preceitos modernizados de acondiciona-
mento. )

Langa-se um pequeno adicional sébre a exportacglio,
sem que o facto constitua violéncia, porquanto se pre-
tende criar assim uma receita suficiente para fazer face
3 execucdo do presente decreto e a favor do fomento
arboricola do Algarve.

Da promulgaciio destas disposi¢des confia 0 Govérno
que h#io-de resultar aprecidveis vantagens para a econo-
mia da provincia e da Nagfio; e assim, de harmonia com
o disposto no artigo 34.° do decreto n.° 22:228, de 16
de Fevereiro de 1933;

Usando da faculdade que me confere o n.® 2.° do ar-
tigo 2.° do decreto n.® 12:740, de 26 de Novembro de
1926, por forca do disposto no artigo 1.° do decreto
n.° 15:331, de 9 de Abril de 1928:

Hei por bem aprovar, sob proposta dos Ministros das
Finangas e do Coméreio, Indistria e Agricultura, o re-
gulamento da produgiio e comércio de exportagio de
frutas sécas do Algarve, que faz parte integrante déste
decreto e baixa assinado pelos Ministros das Finangas e
do Comeércio, Inddstria e Agricultura.

Pagos do Govérno da Rephblica, 31 de Margo de
1933.— AnTON10. OsCAR DE FRAGO30 CARMONA — Anténio
de Oliveira Salazar — Sebastido Garcia Ramires.

Junta Nacional de Exportagdo de Frutas

Delegagdo do Algaﬁle

Regulamento da produgdo e comércio de exportagio
das frutas séeas do Algarve

Artigo 1.° A produglio e o comércio de exportagio do
figo, da améndoa e da alfarroba de produglo algarvia
passam a ser regulados pelo presente decreto. .

Art. 2.° As frutas mencionadas neste regulamento ser
sempre aplicada uma contramarca «Algarver, indicativa
da sua proveniéncia, além de uma marca privativa ou
das «Marcas nacionais», quando haja direito ao seu uso.

§ tnico. O uso das «Marcas nacionais» obriga a todas
as disposigdes gerais mencionadas no Estatuto da Fru-
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ticultura e Horticultura Nacional (decreto n.® 22:228),
bem como as condigdes especiais determinadas neste re-
gulamento.

Art. 3.° A delegaclio da Junta Nacional de Exportacio
de Frutas no Algarve compete fazer cumprir os precei-
tos e obriga¢des comsignados no presente regulamento.

CAPITULO I
Produgio

Art. 4.° Na produgio do figo deve atonder-se obriga-
toriamente is disposigdes seguintes:

1.° Evitar as ervas e quaisquer detritos em toda a
drea subjacente is 4&rvores, procedendo A limpeza dos
figueirais e ds cavas com lavouras necesssrias;

2.° Impedir, durantc o periodo de amadurecimento do
figo, o pastoreamento dos gados nos figucirais ;

3.° Proceder & colheita completa dos figos, nio dei-
xando ficar frutos caidos no chdo, fazendo tantas apa-
nhas ou «cambos» quantos os necessdrios para evitar a
queda natural do figo na época da maturagio;

4.°“Proceder & secagem do figo em tabuleiros de ma-
deira, que se possam sobrepor, ajustando-se;

5.° Empilhar os tabuleiros de secagem antes do sol
posto, cobrindo-os com um pano que veds bem;

6.° Praticar uma primeira escolhs 3 medida que se
for realizando a secagem, com o fim de eliminar os figos
esmagados, os podres o os atacados pela larva branca
de figo verde (Ceratitis Capitata); ,

7.° Desinfectar o figo em camaras de expurgo, fixas
ou méveis, no prazo miximo de oito dias, a contar da
secagem ;

8.° Realizar a selecglo ou escolha sobre mesas ou
tabuleiros ;

9.° Empregar tulhas de madeira ou de qualquer outra
substancia, de ficil limpeza e desinicegio, devendo,
quando se usem tulhas de cana, ser estas forradas por
todos os lados, interiormente, de pano branco;

10.° Ndo passar nem armazenar conjuntamente os
figos apanhados & mio e os figos do chiio, caidos ante-
cipadamente, ou com os eliminados quando da secagem ;

11.° Praticar a armazenagem a granel sdmente em
casas destinadas a 8sse fim, de pavimento impermesvel,
de fécil limpeza o desinfec¢lio, bem iluminadas e com as
portas e janelas protegidas com réde de 1 milfmetro;

i2.° Proceder de dia e rapidamente & pesagem o en-
sacamento do figo, atando imediatamente as bocas dos
sacos.

Art. 5.° Todo o ¢fumeiro» deve compor-se, peio me-
nos, de um armazém para recolha de figo, ¢ de uma
casa para selecgdo o embalagem com pavimentos imper-
meéveis, bem iluminado e com janelas o portas protegi-
das com réde de 1 milimetro. Deve possuir ainda uma
ou mais cimaras de expurgo, fixas ou méveis, e estar
em condigdes higiénicas.

§ 1.° O pessoal empregado nos «fumeiros» deve apre-
sentar-se ao servico sempre asseado e n#o padecer de
doenca contagiosa ou de pele.

§ 2.° Todos os projectos de modificagiio de construcgo
de «fumeiros» devem préviamente ser submetidos 2
aprovagdo da delegagio da Junta Nacional de Exporta-
¢do de Frutas no Algarve.

Art. 6.° Os figos do chfio caidos antecipadamente e
o8 eliminados quando da primeira escolha s6 podem ser
aproveitados para destilagio ou alimentagfio do gado.

Art. 7.° Todos os possuidores de amendoeiras amar-
gds na provineia do Algarve siio obrigados a enxerté-las
no prazo miximo de trés anos, a contar da data da pu-
blicagio déste regulamento.

Art. 8.9 E expressamente proibida a mistara de amén-
doas de colheitas diferentes, bem como a mistura de
améndoas doces e amargas, seja em casca ou miolo.

Art. 9.° Ndo ¢é permitido conservar a alfarroba ao ar
livre depois de 30 de Setembro.

CAPITULO 1I
Tipos, qualidades, taras, emhalagens ¢ mareas
1) Dos tipos e qualidades

Art. 10.° No figo destinado aos mercados externos
consideram-se os tipos on qualidades seguintes:

a) Figo flor ou extra, correspondendo ao formato até
38 figos por cada 500 gramas;

b) Figo meia flor ou escolhido, correspondendo ao for-
mato 39/48 figos por cada 500 gramas;

¢) Figo mercador, comadre ou corrente, correspondendo
ao formato de namero superior a 48 figos por cada H0OO
gramas ou ¥ mistura dos trés tipos comerciais;

d) Iigo de refugo ou caldeira, constituido por figos im-
perfeitos, rebentados, mal passados, brancos, larvados
ou podres.

~§ tnico. Bste Gltimo tipo de figo 56 poders destinar-se
a destilaclo ou & alimentaglo do gado, e s6 pode ser ex-
portado mediante autorizaglio expressa da delegagio da
Junta Nacional de Exportagio de Frutas no Algarve, e
com a designacio bem visivel «Figo para uso industrial».

Art. 11.° Na améndoa destinada aos mercados exter-
nos consideram-se as qualidades e tipos seguintes:

1. Améndoa cm casca, compreendendo:

a) Coca, constituida por améndoas da espécie botinica
Amygdalus communis, L. Variedade fragilima, Fic. et P.
Cot;

b) Molar, constituida por améndoas da espécie bota-
nica Amygdalus communis, L. Variedade P. fragilis,
Gren; ‘

¢) Dura, constitnida por améndoas da espécie botanica
Amygdalus communis, L. Variedade Ossea, Gron;

2.° Miolo de améndoa;

3.° Améndoa amarga.

Art. 12.° Cada um dos tipos designados no n.° 1.° do
artigo anterior compreender4 as seguintes qualidades:

a) Extra, constitulda por améndoa de caracteristicas
anilogas quanto a aspecto e sabor, calibrada & méquina
ou manunalmente, de cdr tanto quanto possfvel uniforme
para cada tara e isenta de cascas ou de substéncias es-
tranhas;

b) Corrente, constituida por améndoa niio calibrada, de
coloragdio irregular, contendo até 2 por cento (em péso)
de impurezas (cascas, p6 ou fragmentos de miolo).

Art. 13.° No miolo de améndoa sio consideradas as
seguintes qualidades:

a) Miolo de améndoa extra (calibrado), compreendendo
o miolo de caracteristicas andlogas gnanto a aspecto
sabor, calibrado 4 méquina on manunalmente, e isento de
améndoas imperfeitamente formadas, cascas, migalhas,
pé cu outras impurezas, com uma tolerancia de 1 por
cento (em péso) de améndoa partida;

b) Miolo de ameéndoa escolhido, compreendendo o miolo
de améndoa de caracteristicas andlogas, isento de amén-
doas imperfeitamente formadas, de ecascas, ou de p6 e
quaisquer outras impurezas, com uma tolerancia de 2 por
cento (em péso) de améndoa partida;

¢) Miolo de améndoa corrente, constituido por miolo de
améndoa sem cuidados de escolha, isento de cascas e ou-
tras impurezas, com uma tolerancia de 5 por cento (em
péso) de améndoas partidas.

§ tnico. Na qualidade mencionada na alinea a) do corpo
déste artigo, «miolo de améndoa extra», sio permitidos
os seguintes tipos ou designagdes:

N.% 1 ou 8 eoroas—17/19 miolos de améndoa por onga
(50 gramas).
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N.° 2 ou  coroas —20/22 miolos de améndoa por onga
(50 gramas).

N.° 3 ou 4 coroas — 23/27 miolos de améndoa por onca
(50 gramas).

N.° 4 ou 3 coroas —28/33 miolos de améndoa por onga
(50 gramas).

N.° 5 ou 2 coroas — 34/40 miolos de améndoa por onca
(50 gramas).

Art. 14.° A améndoa amarga s6 poders ser exportada
mediante autorizagiio especial da delegaciio da Junta Na-
cional de Exportagio de Frutas no Algarve e com a
designaglio bem visivel de «¢Améndoa amarga para uso
industrial».

Art. 15.° A alfarroba s6é poderéd ser exportada enxuta,
em bom estado. de conservagio, ¢ contendo o miximo
de 3 por cento de impurezas ou alfarroba podre.

2) Das taras e embalagens

Art. 16.° As taras desde ji estabelecidas e conside-
radas legais para o acondicionamento de figo para expor-
tacio sdo as seguintes:

1.° Ceiras de palma em malha bem fechada com a
capacidade de /s a 15 quilogramas, e agrupadas em gol-
pelhas de palma com o péso liquido de 60 ou 75 quilo-
gramas; :

2.° Sacos duplos, sendo o interior de tecido bhranco e
exterior de linhagem, com a capacidade de 30 quilogra-
mas ;

8.9 Caixas em madeira delgada ou em cartfo, com a
capacidade de /s a 15 quilogramas;

4.° Caixas em fo6lha de Flandres, de formatos redondo
ou roctangular, com a capacidade de */. a 10 quilogra-
mas; .

/5. Sacos de papel parafinado ou gelatinado, com a
capacidade de /s a 1 quilograma.

Art. 17.° As taras desde ji estabelecidas e conside-
radas legais para o acondicionamento da améndoa para
exportacdo sio as seguintes:

a) Golpelha de palma, para 50, 75 e 90 quilogramas
(péso liguido), para a améndoa em casca ¢ para o miolo
de améndoa corrente;

b) Sacos de linhagem, para 50 quilogramas (p8so li-
quido) para a améndoa em casca;

c¢) Sacos de sarja ou outro tecido branco para 25 e
50 quilogramas (péso liquido) para o miolo de améndoa
escolhido, @ 08 mesmos sacos metidos em caixas de ma-
deira para a qualidade de miolo de améndoa extra.

Art. 18.° Todas as taras, além da seguranca neces-

s4ria, devem ser novas e limpas, de dimensdes unifor-

mes para cada tipo e ndo devem conter outros dizeres
ou marcas além dos prescritos neste regulamento.

Art. 19.° Bm todas as taras legais é permitida uma
toleréncia de 1 por cento do péso liquido.

Art. 20.° Além das taras indicadas nos artigos ante-
riores, outras poderio ser adoptadas desde que sejam
aprovadas pela Junta Nacional de Exportacio de Fru-
tas, sob propesta da delegacio da Junta Nacional de
Exportagio de Frutas no Algarve, que terfio sempre em
considera¢io as exigéncias dos mercados consumidores
e a possibilidade e conveniéncia da sva natureza e esta-
lonizacgo. :

3) Das marcas

Art. 21.° Além das «Marcas nacionais» e da contra-
marca cAlgarve», é sempre obrigatéria a designagio da
qualidade, do péso liquido por volume, do nome ou

. marca do exportador, ou suas abreviaturas, quando es-
tas se encontrem registadas na delegacio da Junta Na-
cional de Exportagio de Frutas no Algarve.

§ tnico. Todas as marcas, contramarcas e demais in-
dicagBes serdio apostas em cada volume: a tinta fixa

para os sacos; a tinta fixa ou a fogo para as ceiras e
caixas de madeira; e litografadas para as taras da folha
de Flandres, cartdo e papel gelatinado ou parafinado.

CAPITULO ITI
Verificaclio e exportacio

Art. 22.° Todas as entidades ou individuos que se
proponham exercer o coméreio de exportacio de frutas
algarvias ficam obrigados & sua matricula no Grémio de
Exportadores de Frutas e Produtos Horticolas do Al-
garve. .

Art. 23.° A exportagdo de figo, améndoa e alfarroba
de produclo algarvia e com a contramarca «Algarve»
36 poders ser feita pelos portos de Vila Real de Santo
Anténio, Tavira, Olh&o, Faro, Albufeira, Portimio e
Lagos.

§ dnico. A exportaglio por portos diferentes dos men-
cionados neste artigo s6 poderd ser feita em regime de
transito e depois de observadas as disposigdes do ar-
tigo 25.°

Art. 24.° Fica proibida a exportagfio, pelos portos do
Algarve, de figos ot améndoas de outras provenidncias.

Art. 25.° Antes de se efectuar gqualquer exportagiio de
produtos de que trata 8ste diploma, o exportador comu-
nic4-lo-4, com a devida antecedéncia, 3 delegacio da
Junta Nacional de Esxportagio de Frutas no Algarve,
para se realizar a respectiva verificagfio, indicando a
data provavel do embarque e o local onde &ste se rea-
lizara. ‘

§ 1.° A delegacio da Junta Nacional de Exportaciio
de Frutas no Algarve mandard proceder’ i verificagio
solicitada, no prazo de vinte e guatro horas.

§ 2.° Para o efeito de verificacio os exportadores di-
vidirio cada uma das remoessas em tantos lotes quan-
tas as qualidades, tipos de taras e contramarcas.

§ 3.° A verificagdo nfio incidird sobre mais de 5 por
conto dos volumes que constituem cada lote. O resultado
da verificagiio determinari a classificagiio do lote.

§ 4.° A verificagio realizar-se-4 no cais de embarque
ou nos armazéns dos exportadores.

Art. 26.° Quando o8 agentes verificadores considera-
rem a remessa em condigdes de poder ser exportada,
procederio 4 marcacdo de cada um dos volumes com
uma marca especial, que servirda para o fiscal do ecais
poder autorizar o embarque.

Art. 27.° Quando seja autorizada a exportaglio, o ve-
rificador entregard ao exportador, por cada lote a des-
pachar, trés copias do boletim de verificagio, uma das
quais terd de ser junta ao despacho para que &ste se
possa realizar, e a segunda remetida pela delegacio ao
consul portugués do pais importador, a fim de @ste po-
der garantir a genuinidade do produto e fazer a propa-
ganda de modo a defender a exportagio portuguesa dos
produtos que de outra origem procurem, sob o falso
nome de portugueses, fazer-lhes desleal competéncia,
ficando a terceira em poder do interessado.

§ 1.° Déste boletim constard: o porto de embarque e
de destino, nome e a morada do exportador, o nome do
importador, consignatirio ou agente, 0 nimero de volu-
mes e o péso por cada qualidade e tipo de tara, marcas
e data da verificagdo. .

§ 2.° A entrega do boletim de verificagdo e suas copias
a que se refere &ste artigo 86 serd feita ap6s a apresen-
tagdio, por parte do exportador, do documento compro-
vativo do pagamento da importéncia das taxas devidas,
nos termos do artigo 32.°, na agéncia, filial ou delega-
¢8o da Caixa Geral de Depositos, Crédito e Previdéncia,
3 ordem da delegaciio da Junta Nacional de Exportagio
de Frutas no Algarve. -
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Art. 28.° Nio 6 permitida a exportagio dos produtos
a que se refere éste regulamento quando se verificar:

a) Que os volumes ndo contdm as indicagdes exterio-
res consignadas neste regulamento;

b) Que as taras ndo correspondem aos tipos determi:
nados neste regulamento ou aos aprovados pela Junta
Nacional de Exportagio de Frutas;

¢) Que as qgualidades ou tipos de frutas nd3o corres-
pondem & designagdo exterior;

d) Que o péso ndo corresponde ao estabelecido para
cada tipo de tara, com a tolerancia permitida no ar-
tigo 19.%; ‘

¢) Que a percentagem db figos com vestigios de lar-
vas ou com larvas mortas ultrapasse 3 por cento;

f) Que os figos se apresentam com larvas vivas;

g) Que existem figos alterados, podres ou fermenta-
dos;

k) Quando as impurezas e percentagens de améndoas
partidas sejam superiores is toleradas neste regulamento;

) Quando se verifique a mistura de améndoas amar-

as ;
& J) Quando se verifique que a alfarroba se encontra
molhada, podre ou com mais de 3 por cento de impure-
zas ou de alfarroba podre.

Art. 29.° As remessas ou parte delas que nio forem
consideradas pela verificacio em condi¢des de exporta-
¢80 receberio uma marca de rejeiciio em cada um dos
seus volumes, e serdo colocadas em condigdes de nio
poderem ser misturadas com outras, devendo ser retira-
das pelo exportador para local afastado do armazém ou
cais de embarque, no prazo de vinte ¢ quatro horas.

§ 1.° Se, findo o prazo mencionado no corpo do ar-
tigo, & mercadoria rejeitada nao tiver sido retirada pelo
exportador, 8ste perderd completamente os direitos & sua
posse, podendo a delegagiio da Junta Nacional de Expor-
tagio de Frutas no Algarve dispor livremente dos re-
feridos produtos.

§ 2.° O agente verificador comunicard, no prazo de
vinte e quatro horas, 3 delegagiio da Junta Nacional de
Exportagio de Frutas no Algarve o nome do individuo
ou entidade exportadora da mercadoria rejeitada, bem
como as causas da rejeicfio. :

Art. 30.° Quando qualquer exportador nio se con-
forme com o resultado da verificaglio, poders reclamar
para a delegacio da Junta Nacional de Exportagio de
Frutas no Algarve, a qual, no prazo de quarenta e oito
horas, constituir4 uma comissio composta por um mem-
bro da delega¢io, administrador do concelho em que a
verificagdio so tiver realizado, presidente do Grémio de
Exportadores de Frutas e Produtos Horticolas do Al-
garve, a qual resolveri sdbre o assunto, depois de ou-
vir o agente ou agentes verificadores que procederam
a0 exame da mercadoria.

§ 1.° Da resoluglio tomada serd sempre lavrado auto.

§ 2.° Quando o exportador se n3o conformar com a
decisio da comissdo, poders interpor recurso para o Mi-
nistro do Coméreio, Indistria e Agricultura, por inter-
médio da Direcgdo Greral dos Servigos Agricolas.

§ 3.° Para os efeitos do parigrafo anterior serd obri-
gatéria a colheita de amostras, em duplicado, devida-
mente selada pelo administrador do concelho e pelo
agente reclamado, devendo uma acompanhar o recurso
e ficar a outra arquivada na delegagio da Junta Nacio-
nal de Exportagiio de Frutas no Algarve.

Art. 31.° Quando o despacho se faga por qualquer
porto nio mencionado no artigo 23.°, a verificagiio de-
veré realizar-se no Algarve, mas a alfandega n3o per-
mitird o embarque se os volumes nfio levarem 2 marca
de verificagio a que se refere o artigo 26.° e o despa-
cho ndo correrd se ndo for apresentado o boletim de
verificagio a que se refere o artigo 27.°

CAPITULO IV
Receitas da delegacdo

Art, 32.° Constituem receitas da delegagiio da Junta
Nacional da Exportacdo de Frutas no Algarve: !

a) Uma taxa de #02 por cada quilograma de figo ex-
portado, sendo essa taxa de #00(5) para o figo de refugo
ou caldeira;

5 Uma taxa do #05 por cada quilograma de améndoa
em casca e de 810 por cada quilograma de améndoa em
miolo, com excepgio da améndoa amarga, que apenas
pagard metade das taxas referidas;

¢) Uma taxa de #00(8) por cada quilograma de al-
farroba. .

§ 1.° Os produtos de que trata &ste regulamento,
quando exportados com qualquer das «Marcas nacio-
nais», pagarlo apenas 50 por cento das taxas de que
trata 8ste artigo.

§ 2.° As taxas referidas neste artigo podem ser alte-
radas sob proposta da delegag¢io da Junta Nacional de
Exportagdo de Frutas no Algarve.

CAPITULO V

Art. 33.° De harmonia com as disposi¢des do ar-
tigo 31:° do decroto n.° 22:228, de 16 de Fevereiro de
1933, as transgressdes das disposi¢des contidas no pre-
sente regulamento ser3o impostas, respectivamente, as
seguintes multas:

a) A infracciio de qualquer das disposigdes constantes
do artigo 4.° ou seus parigrafos, a multa de 503 ;

b) A infracgiio de qualquer das disposi¢Bes do ar-
tigo 5.° e seus pardgrafos, a multa de 1004;

¢). A infracclo do disposto no artigo 6.°, a multa de
104 por arrdba de figo; .

d) A infracglo do disposto no artigo 7.°, a multa
de 108 por cada amendoeira amarga nio enxertada;

e) A infracedo das disposigdes do artigo 8.°, a multa
de 208 por cada arr¢ba de améndoa; '

f) A infracgio do disposto no artigo 9.°, a multa
de 5§ por cada arréba de alfarroba.

§ finico. A reincidéncia serd pumida com o duplo da
multa. _

Art. 34.° A todo o exportador que apresentar pela
segunda vez mercadoria abrangida pelas disposi¢des do
artigo 28.° serd esta apreendida e vendida em hasta
piiblica a favor da delegacio da Junta Nacional de Ex-
portagio de Frutas no Algarve.

§ tnico. Em caso de reincidéncia, além da apreensfo
ficard interdita a exportagdio, temporarismente, por prazo
nunca inferior & um ano nem superior a dois.

Art. 35.° A delegaciio.da Junta Nacional de Exporta-
¢80 de Frutas no Algarve facilitara a utilizagdio aos pro-
dutores e sindicatos de cAmaras de expurgo fixo ou mo-
veis, para a desinfecgiio dos frutos.

§ tnico. As condigdes do fornecimento das camaras
de expurgo serdo fixadas pelo Ministro do Coméreio,
Indistria e Agricultara, sob proposta da delegagéo.

CAP{TULO VI
Disposicdes gerals e transitorias

Art. 36.° Transitdriamente, durante dois anos, apés a
publicacio do presente regulamento, serid consentida a
tolerancia de 2 por cento de améndoa amarga, na quali-
dade «miolo de améndoa correnter.

Pagos do Govérno da Republica, 31 de Margo de
1933. — Anténio de Oliveira Salazar — Sebastido Garcia
Ramires.
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