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tigo 6.° do decreto-lei n.° 34:333, de 27 de Dezembro
de 1944, passe imediatamente para a Repartigdo Central
da Direccao Geral da Contabiiidade Pablica o servigo
das classes inactivas, actualmente a cargo da 2.* Repar-
tic3o da mesma Direccio Gersl, e bem assim o Arguivo
Goral da Contabilidade Pablica. .

A passagem dos citados servicos serd acompanhada
do nimero de funcionirios que normalmente 1&m estado
adstritos A sua execugio.

Ministério das Finangas, 12 de Janeiro de 1945.— O
Ministro das Financas, Jodo Pinto da Costa Leite.

MINISTERIO DAS COLON!AS

Direcgdo Geral de Fomento Colonial

Repartigdo dos Servigos Econdmicos

—

Portaria n.© 10:835

Manda o Govérno da Repiblica Portuguesa, pelo Mi-
nistro das Colénias, nos termos do artigo 11.°, n.° 18.%,
..da Carta Orgénica do Império Colonial, tendo em vista
o disposto no artigo 65.° do decreto n.° 31:221, de 16 de
Abril de 1941, e o que foi proposto pela Junta de Ex-
portagio do Café Colonial, aprovar o regulamento anexo
sdbre classificagio dos cafés coloniais portugueses, que
se considera como fazendo parte integrante desta por-
taria e se manterd em vigor durante o prazo de dois
anos, a contar da presente data, devendo ser revisto no
térmo désse prazo.

Para ser publicado 1o’ «Boletim Oficial» das
colénias de Cabo Verde, S. Tomé e Principe
e Angola.

Ministério das Colénins, 12 de Janeiro de. 1945. —
O Ministro das Colénias, Marcelo José das Neves Alves
Caetano.

Regulzmento para a classificagdo dos cafés coloniais
portugueses :

Artigo 1.° A classificagiio de cafés, quer na metré-
pole, quer nas coldnias, serd sempre feita pela Junta
de Exportagio do Café Colonial, nos termos do presente
regulamento. '

§ tnico. Nas colénias onde a Jurta nio estiver insta-
lada a classificagiio de cafés serd feita pelos respectivos
servigos de agricultura.

Art. 2.° Entende-se por café, para os efeitos déste
regulamento, a semente madura, limpa e séca, na forma
comercial corrente produzida pelo cafezeiro.

Art. 3.° A classificagio sers feita segundo a colénia
e regifo produtora, a variedade botinica e as caracte-
risticas de beneficiamento respeitantes 4 forma, tama-
nho e defeitos do bago.

§ wnico. A cdr e o cheiro diferentes dos da naturezn
do préprio produto, desde que o café nio seja consi-
- derado impréprio para consumo, ndo tem influéncia na
classificagiio; mas déles far-se-i4 sempre mengio no res-
pectivo certificado.

Art. 4.° Aos cafés actualmente produzidos nas colé-
nias serdo dadas as seguintes designagdes:

“a) Parn os de produgiio angolana, a de Café de An-
gola, seguida do nome da regiio produtora.

Cazengo — (Coffea Welwitschii, Encojensis), va-
riedades angolanas.

Golungo — (Coffea Welwitschii), variedade ango-
lana. :

Cabinda (Congo) — (Coffea Canephora), variedade
angolana.

Encoje — (Coffea Welwitschii, Encojensis), varie-
dades angolanas.

Ambriz — (Coffea Welwitschii), variedade ango-
lana.

Libolo — (Coffea Welwitschii), variedade ango-
lana.

Novo Redondo ou Amboim — (Coffea Welwitschii),
variedade angolana.

O café de qualidade Ardbica (Coffea Arabica) defi-
nir-se-4. somente por Café de Angola—Aribica. -

b) Aos produzidos em 8. Tomé e Principe dar-se-8
a designagio de:

Café de S. Tomé—Ardbica;
Café do Principe—Ardbica;
Café de S. Tomé-Libérin;

Café do Principe-Libéria;

conforme forem de uma ou outra ilha, e da qualidade
Arabica (Coffea Arabica) ou da qualidade Libéria
(Coffea Liberia). ‘

¢) Para os cafés de produgio de Cabo Verde usar-se-4
a designagio Café Cabo Verde-Arabica, seguida sempre
do nome da ilha produtora.

§ tnico. A Junta fixaréd a designagio a usar, dentro
das mesmas normas, para quaisquer outras gqualida-
des que venham a reconhecer-se.

Art. 5.° Quanto & forma, o café classifica-se em café
de bago encaracolado (Moka) e café de bago chato.

§ tunico. Designa-se por café de bago encaracolado
(Moka) aquele que no lote contenha, pelo menos, 80 por
cento de bagos com esta conformagiio (encaracolados}.

Art. 6.° O tamanho do bago serd determinado pelo
sistema de crivos. A correspondéucia do crivo é obtida
pela passagem sucessiva dos grios contidos na amostra
de 450 gramas tirada do lote, conforme é determinado
no artigo 12.° déste regulamento, através dos orificios
ou grades de vérios peueiros (crivos), até se encontrar
aquele que sustenha 80 por cento dos griios contidos na
amostra, deixando passar os 20 por cento restantes para
o peneiro (crivo) imediatamente inferior. O nimero
correspondente ao crivo que susteve os 80 por cento dos
griios é o nimero do crivo que classifica o lote.

§ dnico. Os crivos serfio numerados conforme a ta-

bela a seguir:
MiY(-

metros
Crivon® 9. .. . . . . . .. .. ... 8
Crivon®10. . . . . . . . . . ... .. 8>
Crivon®11. . . . . . ... ... ... 4
Crivon®12. . . . . . . . . . ... .. 45
Crivon®13. . . . ... ... ..... b
Crivon°l14. . . . . . . .« . ... .. 99
Crivon®15. . . . . . v v v v .. ... &
Crivon®16. . . . . . . .. ... ... B)
Crivon®17. . . . . . . . v oo . ... T
Crivon®l18. . . . . . . . .. ... .. 15
Crivon®19. . . . . . . . . ... ... 8
Orivon®20. . . . . . . . .+ ... ... B85
Crivon®2l. . . . . . . .. ... ... 9
Crivon®22. . . . . . . . . .. .... 96
Crivon.®23. . . . . . . . ... .. .. 10
Crivon.24. . . . . . . . .. ..... 105
Crivon.®25. . . . . v v v v v v ev ... 11
Crivon®26. . . . . . . . . .. .... 115
Crivon®27. . . . . . . . . ... ... 12
Crivon®28. . . . . . . .. ... ... 128
Crivon®29. . . . . . . . . . ..... 18
Crivon®80. . . . . . . . .. .... 135
Crivon.®38L. . . . . . . .. ... ... 14
Crivon®82. . . . . . . .. ... ... 14p
Crivon?83. . . . . . . .. ... ... 15
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Art. 7.° Provisoriamente serd substituido o sistema
de crivos, de que trata o artigo anterior, pela designa-
¢io de:

Bago grado.
Bago médio ou corrente.
Bago miido.

§ 1.° Serdo classificados comio cafés de bago grado,
bago médio ou corrente ou bago middo os que numa
amostra de 450 gramas, colhida mos termos do ar-
tigo 12.° déste regulamento, tenham um ndmero de
bagos dentro dos limites estabelecidos no quadro se-

gumte '

L}

Origom Bago grado I::i%;::.:“: Bago miido
Menos de: | De: Mais de:
Cazengo . . . . « . . .
Golunwo e ey e e e 3:800 3:800 a 4:350 4:350
Caliinda . + o v v v . .
Encoja. . . . . . . .. 3:230 3:250 a 3:°00 3:800
Ambriz . . . . . ... 3:250 3:250 a 3:700 3:700
Libolo . . . . . . ... 3:200 8:200 a 3:700 3:700
Novo Redondo ou Amboim 3:100 3:100 a 3:600 3:600
Aribica de Angola . . . 3:250 3:250 a 3:500 3:500
Al"dhlua deS.Tomée Prm—
......... 3:100 8:100 a 3:300 3:300
Arablca de Cabo Verde . 3:250 3:250 a 3:500 8:500

§ 2.° Os limites fixados nesta tabela poderdo ser al-
terados sempre que a Junta de Esportagio do Café
Colonial o julgue conyeniente e por sua simples deter-
mmaqao

§ 3.° Logo que for julgado oportuno, a Junta de Ex-
portagiio do Café Colonial ordenars a entrada em vigor
do sistema de calibragem por meio de crivos estabele-
cido no artigo 6.° déste regulamento.

Art.8°0 tlpo do café ¢ dado pelo ndmero de defeitos
contados numa amostra de 450 gramas tirada do lote,
nos termos do artigo 12.° déste ren-ulamento, conforme
a seguinte tabela:

Tipo n.° 1 — Sem defeitos — bago uniforme.

Tipo n.°2—De 1a 6 defeitos — bago uni-
forme.

Tipo n.® 3 — De
forme.

Tipo n.° 4 — De
forme.

Tipo n.° 5 — De
forme.

Tipo n.° 6 — De 60 a 110 defeitos — bago mais
ou menos uniforme.

Tipo n.° 7 — De 111 a 165 defeitos — bago mais
ou menos uniforme.

7 a 13 defeitos — bago uni-
14 a 29 defeitos — bago wuni-
30 a 59 defeitos — bago wuni-

Artigo 9.° O nimero de defeitos é dado pelas seguin-
tes equivaléncias:

1 — Impurezas Defot-
tos

1 pau com mais de 0,03
1 pau com menos de 0,03 . . . ..
1 pedra pequena até 0%, 005 de diametro. . .
1 pedra com mais de 0"‘ 005 e até 07,01 de
didmetro . . ..
1 pedra com mais de 0m 01 de didmetro . . .
1 casca grande (frao'mento de cere]'t ou cdco)
® cascas pequenas (idem) . .

II — Imperfeigdes

1 grio preto (bago de cor negra)
1 céco por descascar .

e

D) o 20

31
Defel-
108
8 bagos vermelhos pela fermentagio (bagos
que pela imperfeita fermentagio apresen-
tam os aspectos de torrados ou que sejam
TANGOSOS) . . . 4 v 4 a e e e 1
4 grios enconcudos, conchas (banros inteiros de
forma concava-convesa). . 1

6 grios verdes (bago de cbr esverdeada, indi-
cando terem sido colhidos antes de com-
pleta maturagio) . . . . . ... ... 1

8 grios quebrados. . . . .1

3 grios com pergaminho ou '3 permmmhos 1

Art. 10.° A fixagio das vérias qualidades de café é
feita pela determinag¢do do tipo e tamanho do bago,
conforme se indica nas alineas e mimeros seguintes:

A) Os cafés de Angola serdo de:

1) 1.* gualidade. — Quando classificados desde o
tipo 1 a 7; quando obtenham na calibragem um crivo

nito inferior a 11 ou, transitoriamente, a designagio de
bago grado, bago médio ou corrente e bawo middo, com
uma {olerincia de bagos furados que ndo va além de
8 por cento.

2) 2.% qualidade. — Quando classificados com mais
de 165 até 250 defeitos, seja qual for o crivo ou designa-
¢iio do tamanho do bago.

3) Qualidade sem escolha. — Se na classificagfio ul-
trapassarem os 250 defeitos; no entanto esta qualidade
de café niio poderd conter, por cada amostra de 450
gramas, mais de 216 gramas de grilos perfeitos e impu-
rezas correspondentes a um nimero de defeitos superior
a 3G, nem mais de 10 por cento trinca.

4) HKesiduos de cafés. — S3o as alimpaduras e defei-
tos provenientes da limpeza e beneficiamento dos cafés,
quando se verifique que estes sio apenas constituidos
Eor grios pretos, vermelhos, enconcados, verdes, que-
brados, trinca, moinha, gravetos, pergaminho e cascas,
e ainda por grios furados, entrando em percentagem
minima bagos sios que porventura tenham escapado
a limpeza ou beneficiamento.

B) Os cafés de S. Tomé-Aribica e Principe~Ardbica
serdio de:

1) Qualidade eztra. — Quando classificados nos tipos
n.” 1 a 4.

2) 1.5 qualidade. — Quando classificados mnos tipos
n”oe6.

3) 2. qualidade. — Quando clas.31ﬁeados no tipo
n‘

4) "Sem escolha. — Quando tenham mais de 165 e
vilo até 250 defeitos.

B) Residuos de oafé. — Quando sejam as alimpadu-
ras e defeitos provenientes da hmpeza e beneficio, con-
forme j4 se diserimina no n.° 4) da alinea 4) déste
artigo.

C) Os cafés de S. Tomé-Libéria e Principe-Libéria

serio de:

1) 1.* qualidade. — Quando classificados nos tipos
n.. 1 8 7
2) Sem esocolha. ——-Quando ultrapassem 165 e vio

‘até 250 defeitos.

3) Residuos de café. — Quando sejam as alimpa-
duras e defeitos provenientes da limpeza e beneficio,
conforme ji se discrimina no n.° 4) da alinea 4) ‘déste
artigo. ;

D) O café de Cabo Verde-Ardbica sers de:
1) 1.* qualidade. — Quando classificado nos tipos

n*"1a6.
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2) 2.% qualidade. — Quando classificado no tipo n.° 7.
3) Sem escolhu. — Quando tenha mais de 165 até
250 defeitos.

§ 1. A percentagem de tolerdncia para os bagos fu-
rados, 2 que se refere a dltima parte do n.° 1) da ali-
nea 4) déste artigo, aplica-se rigidamente aos cafés a
exportar ou a reexportar para mercados estrangeiros.
Nos cafés exportados para consumo metropolitano a to-
lerincia para bagos furados poderd ir até 12 por cento.

§ 2.° Por agora para os cafés Ardbica das coldnias de
S. Tomé e Principe e Cabo Verde nilo se aplica a clas-
sificagio do crivo, mas sim a designagiio do tamanho
do bago.

§ 3.° Tor agora ndo se aplica ao café Libéria de
S. Tomé e Principe nem a classificagio do crivo nem
a designac¢iio do tamanho do bago.

Art. 11.° Os cafés apresentados & classificagio tém
de estar embalados em sacos novos de juta, com o péso
bruto de 61 quilogramas, e devem ter a medicio de
25 x40 e do tipo de 2 '/, libras de péso, na proporgiio
de 26 */, x44, tendo aposta a marca oficial, conforme
o modélo abaixo indicado, com ¢ escudo de 0™,18 de
didmetro, e lateralmente escrito o nome da colduia e
regifo produtora, e por baixo desta a palavra ecafén,
seguida da designagiio do tipo, crivo ou tamanho do
bago.

a) Designagio da colénia produtora.

Orizem geogrifica, se for café de Angola.
Aribica, se for desta.qualida-te de Aucola,
b) de 8. Toué e Priucipe e Cabo Verde,
Libéria, se for desta qualidade de S. Tomé o
Principe ¢ de Aungola.

¢) Palavra acafés, seguida do tipo, erivo ou tama-
vho do bago.

§ 1.° E facultativa a aposigio da marca ou divisa do

produtor ou do exportador.
. § 2.° Emquanto por férga das actuais circunstincias
ndo for possivel adoptar rigidumente o determinado no
corpo déste artigo quanto & qualidade do saco e & quan-
tidade de café que éle deve conter, poderd a Junta de
Exportagio do Café Colonial autorizar a saidn de café
das colénias em embalagens diferentes e com péso’ dife-
rente dos fixados. ‘

Art. 12.° A amostragem para a classificagiio dos lotes
tem de ser sempre feita com a assisténcia do dono do
café ou do seu representante, e dentro das seguintes
regras: :

a) Tira-se uma porgiio de café dos virios sacos que
compdem o lote a classificar, nunca de uma quantidyde
inferior a 20 ou 25 por cento do total dos sacos que
‘constituem o lote;

b) De todo o caté extraido dos sacos, conforme o es-
tabelecido na alinea anterior, depois de muito bem
misturado, tirar-se-io trés amostras com o péso exacto
de 450 gramas cada uma;

¢) Por uma dessas amostras proceder-se-4 2 classi-
ficagiio do lote de café, e conforme o seu resultado assim
se designard a qualidade, o tipo, o crivo ou tamanho
de bago;

d) As outras seriio arquivadas nos servigos que proce-
deram 2 classificagiio, com todas as indicagbes respei-
tantes ao lote do café e sua classificagio, depois de de-
vidamente rubricadas.pelo classificador e pelo dono do
café ou seu representante, e ainda lacradas com os
sinetes do respectivo servigo e do dono do café ou do seun
representante. Istas amostras servirio para o caso de
pova classificigiio, quer por determinacio da Junta,
quer requerida pelo dono do café ou pelo seu represen-
tante ou pelo classificador que tiver feito a classificagio.

Art. 13.° Da classificaglio serd lavrado o necessario
registo, assinado pelo respectivo classificador, que néle
mencionard todos os resultados dos seus exames, bem
como as indicagdes precisas para inteira identificagio
do lote classifieado.

Art. 14.° Da classificagiio feita nos termos déste regu-
lamento serio passados pela Junta, pelas suas delega-
¢Bes ou subdelegages vs respectivos certificados de clas-
sificagiio ¢ origem, os quais serio sempre autenticados
com o sélo braneo. Os certificados tém de indicar obri-
gatoriamente:

a) Colénia;

b) Regido, quando for caso disso;

¢) Forma do bago;

d) Tipo;

e) Variedade botinica, quando se trate de café Ars-
bica ou Libéria;

f) Crivo ou tamanho do bago;

g) Qualidade do café, conforme o estabelecido no
artigo 10.° déste regulamento;

k) Local de saida;

) Destino da mercadoria;

7) Quantidade de sacos;

1) Péso bruto e péso liquido;

m) Marcas e divisas;

n) Nome do exportador;

0), Nome do vapor que transporta o café e sua nacio-
nalidade. Quando ndo {6r usada a via maritima, indicar
a forma de transporte;

») Em observagiio, menciio do cheiro e cor quando
se dé a hipétese prevista no § tnico do artigo 3.°

§ 'nico. S6 se deveriio indicar nos certificados as va-
riedades botinicas do café quando se trate de café Ars-
bica ou Libéria.

Art. 15.° Quando o dono do café ou seu representante
niio se conformar com a classificagio do café feita na
coléaia, poderd requerer nova classificagio, a qual serad
sempre feita por diferente classificador.

Art. 16.° O classificador que culposa ou dolosamente
classifique um lote de café em contravencgiio do disposto
neste regulamento incorre em pena disciplinar que pode
ir até & demissiio, sem prejuizo das sangdes civis ou eri-
minais ou das que pelo govérno da colénia forem comi-
nadas em relagio aos ecafés mal classificados.

Art. 17.° Das classificagfes feitas na origem haverd
sempre recurso para a sede da Junta de Exportagiio do
Café Colonial, que julgard em iltima instincia.

Ministério das Colénias, 12 de Janeiro de 1945. —
O Ministro das Colénias, Marcelo José das Neves Alves
Cuaetano.

Imprensa NacioNaL pE Lispoa



