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Portaria n.° 21 194

Manda o Governo da Republica Portuguesa, pelo Se-
cretario de KEstado da Industria, ouvido o Conselho de
Normalizagdo, aprovar, com a redacgfio proposta no res-
pectivo parecer, a revisio da norma NP-108, feita nos
termos do artigo 9.° do Estatuto da Normalizagio Portu-
guess (Decreto-Lei n.° 88 801, de 25 de Junho de 1952),
sobre: «Metais. Ensaio de dureza Brinelly.

Secretaria de Estado da Industria, 19 de Marco de
1965. — O Secretdrio de Estado da Industria, José Luis
Esteves da Fonseca.

MINISTERIOS DA ECONOMIA E DA SAUDE
E ASSISTENCIA

SECRETARIAS DE ESTADO DA AGRICULTURA, DO COMERCIO
E DA INDUSTRIA

Decreto-Lei n.° 46 257

1. Tendo em atencéio o estado actual dos conhecimen-
-tos técnicos e as conclusdes j4 aceites pela Comissdo do
Cédex Alimentar Europeu, entendeu-se ser altura de
rever as disposigdes legais relativas & 6leos comestiveis,
assunto cujo estudo foi confiado a uma comissio nomeada
pela Portaria n.° 20 440, de 16 de Mar¢o do ano findo.

Quase na mesma data, e aproveitando trabalhos j& efec-
tuados, foi desde logo publicado o Decreto-Lei n.° 45 620,
de 23 de Margo de 1964, nos termos do qual o dleo de
gérmen de milho passou a ser considerado como directa-
mente comestivel, estabelecendo-se para o efeito os prin-
cipios aplicdveis & sua produgo e comércio.

Os estudos da referida comiss#o, ora terminados, per-
mitem concluir haver conveniéncia em serem também
admitidos como directamente comestiveis outros dleos
vegetais, além do azeite e dos 6leos.de amendoim e de
gérmen de milho.

Com efeito, a evolugéio que se tem processado nos tl-
timos anos na produgdo e consumo dos dois éleos ali-
mentares tradicionsis — o azeite e o éleo de amendoim —
legitima & convicgio de que a entrada de novos éleos
no consumo alimentar em mada vird afectar a posicgo
que aqueles j4 detém no abastecimento e tornard pos-
sivel preencher em larga medida, com produtos de ori-
gem mnacional, as insuficiéncias ocasionais das disponibi-
lidades do Pafs em 6leos comestiveis, que até agora tém
sido supridas pelo recurso a importagdes do estrangeiro.

De resto, a possibilidade de valorizar alguns produtos
e subprodutos da actividade agricola nacional, pelo seu
aproveitamento na producio de dleos alimentares, coms-
titui factor relevante no conjunto de providéncias adop-
tadas pelo presente diploma.

2. De entre os 6leos com reflexos notdveis na economia
nacional, considerou-se como especialmente vantajosa a
introdugfio no consumo alimentar dos éleos de bagago de
azeitona, de bolota, de grainha de uva e de semente de
tomate.

A utilizaglio do 6leo de bagago de azeitona, consumido
na generalidade dos pafses olefcolas, reveste incontestdvel
interesse de ordem econdémica, visto o seu aproveitamento
poder representar uma forma de valorizaglo de azeitona,
desde que convenientements tratado.

O emprego alimemtar do 8leo de bolota vird por sua
vez a traduzir-se em maior rentabilidade da azinheira,
relativamente & obtida através da sua exploraglio tradi-
cional,

Os dleos de grainha de uva e de sememte de tomate,
extraidos de subprodutos de dois importantes ramos de
actividade agricola, merecem também ser conveniente-
mente valorizados, embora ocupem uma posigio secun-
déria em relacéio aos anteriores.

De todos os ¢leos referidos, e atendendo & prudéncia
aconselhada por uma politica inovadora, admitiram-se,
como directamemte comestiveis, os éleos de bagago de
azeitona, de bolota e de grainha de uva; o 6leo de se-
mente de tomate foi considerado comestivel mas apenas
utilizdvel no fabrico de margarina, como j& o s#io os dleos
de algod&o e de soja.

3. Dentro da finalidade assinalada & comissdo, apre-
ciaram-se ainda os processos de obtencio e de tratamento
destes dleos, estudou-se o emprego de solventes e suas
caracteristicas, para se concluir pela aceitagio do tnico
solvente consentdneo com as exigémcias de ordem fisio-
légica e de satide publica.

4. No dominio da comercializagiio, embora se permita
a mistura dos vérios déleos, mantém-se o critério de ni-
tida distingio do azeite, para o que se exige a adigéo
de 6leo de gergelim aos demais éleos e se tomam outras
providéncias no sentido de.evitar quaisquer fraudes que
possibilitem a sua mistura com o azeite, nomeadamente
no fabrico das conservas de peixe.

Neste aspecto, considerou-se que seria também da mé-
xima importéncia a exigéncia de embalagens fechadas
para a comercializagdo do azeite como dos outros Sleos
comestiveis. Dado no entanto que-esta imposi¢éo, para o
azeite, tem de ser estabelecida gradualmente e atendendo
8 que o grave deficit da \ltima colheita deste produto
estéd a ser preenchido em larga medida com 6leo de men-
dubi, entendeu-se, para evitar perturbacdes no abasteci-
mento, néo a tornar extensiva, j4 para a actual campa-
nha, a estas duas gorduras alimentares.

5. Finalmente, enquadram-se as disposi¢cdes do pre-
sente diploma na regulamentacdo estabelecida no De-
creto-Lei n.° 41 204, de 24 de Julho de 1957, a fim de
assegurar & repressfio efectiva das possiveis infracgdes.

Nestes termos:

Usando da faculdade conferida pela 1.* parte do
n.* 2.° do artigo 109.° da Constitui¢Sio, o Governo decreta
e eu promulgo, para valer como lei, o seguinte:

Artigo 1.° Para efeifos do presente diploma, enten-
dem-se por:

@) Gorduras naturais — as misturas. complexas de
triglicéridos que formam as pripcipais reservas
nutritivas de natureza animal e vegetal e tém
dissolvidos, geralmente em pequenas quanti-
dades, n#o 86 outros lfpidos, como 4cidos gordos
libertos por hidrélise e fosfatideos, mas também
diversas substéncia insaponificdveis;

b) Oleos comestiveis — as gorduras naturais Hquidas
com temperatura de solidificagfio inferior a 20°C
que se contenham na definigdo legal de género
alimenticio e preencham os requisitos impostos
para sus normalidade.

Art. 2.° Observados os principios estabelecidos no pre-
sente diploma, consideram-se como directamente comes-
tiveis, além do azeite e dos éleos de amendoim, gergelim
e gérmen de milho, os seguintes éleos:

@) De bagago de azeitona;
b) De bolota;
¢) De grainha de uva.
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§ unico. A relagio dos Sleos comestiveis autorizados no
fabrico de margarina pelo artigo 2.° do Decreto n.° 42 854,
de 21 de Julho de 1959, é acrescentado o 6leo de semente
de tomate.

Art. 8.° Por portaria conjunta do Ministro da Satde
e Assisténcia e do Secretédrio de Estado do Coméreio,
depois de ouvidos os Secretdrios de Estado da Agricultura
e da Industria, poderdio ser considerados comestiveis outros
dleos e regulamentada a sua utilizagéo.

§ tnico. No caso de a regulamentacéio ter repercussdes
no regime das sangdes a aplicar, a portaria serd igualmente
assinada pelo Ministro da Justica.

Art. 4.° A designacgio de azeite é reservada para a gor-
dura comestivel obtida da azeitona, sem mistura com déleo
de bagago do mesmo fruto ou com qualquer outra gordurs,
devendo observar-se a definiciio e as caracteristicas pre-
vistas nas Portarias n.°® 10 184 e 20 167, respectivamente
de 9 de Julho de 1942 e de 14 de Novembro de 1963.

§ Unico. O azeite sé pode ser extraido, depurado ou
refinado em conformidade com o estatuido nos artigos 17.°
a 21.° do presente diploma, permitindo-se Unicamente
operagdes mecanicas no seu processo de extracgiio.

Art. 5.° O azeite pode apresentar-se:

a) Virgem, se ndo sofreu qualquer operagéo de refi-
nacéo;

b) Refinado, se foi tratado por operacdes previstas
no n.° 4.° do artigo 20.°, para a refinacdo defi-
nida no artigo 19.°

Art. 6.° Os tipos comerciais de azeite sfo:

a) Azeite extra — o azeite virgem, com caracteres
organolépticos irrepreensiveis, acidez nfo supe-
rior a 1 por cento expressa em édcido oleico e com
o méximo de 0,2 de absorvéncia a 268 nanéme-

tros, expresso em E } Z’:"

b) Azeite fino — o azeite virgem ou a mistura deste
com azeite refinado com caracteres organolép-
ticos normais e acidez expressa em 4cido oleico
n#o superior a 1,5 por cento.

¢) Azeite corrente — o azeite virgem ou a mistura
deste com azeite refinado com caracteres orga-
nolépticos normais e acidez expressa em &cido
oleico compreendida entre 1,5 e 3 por cento.

d) Azeite lampante — o azeite virgem com caracte-
res organolépticos anormais ou com acidez ex-
pressa em 4cido oleico superior a 3 por cento.

¢) Azeite refinado — o azeite que depois de ser sub-
metido a qualquer das operagdes mencionadas
no n.° 4.° do artigo 19.° apresenta aspecto lm-
pido, aroma e sabor extintos ou ligeiramente
sui generis e acidez méxima de 0,3 por cento,
expressa em #cido oleico.

§ 1. Sempre que as circunstancias o aconselhem, os
Secretérios de Estado. da Agricultura e do Comércio, me-
diante portaria, poderdo alterar, por perfodos determina-
dos, o limite méximo de acidez estabelecido na alinea c)
deste artigo para o azeite corrente.

§ 2.° Para fins alimentares, o azeite lampante deverd
ser beneficiado por forma a apresentar caracteres orga-
nolépticos normais e acidez nfo superior a 3 por cento.

Art. 7. A designacio de dleo de amendoim ou de men-
dubi é dada & gordura da semente do mesmo nome e este
produto deve satisfazer & definigio e caracteristicas pre-
vistas na Portaria n.° 10 134, de 9 de Julho de 1942.

Art. 8.0 A designagio de bleo de bagago de azeitona,
ou bleo de bagago, é dada 4 gordura obtida do subproduto
do mesmo nome, restante da extraccéio do azeite.

Art. 9.° A designacéo de dleo de bolota é dada & gordura
obtida do fruto do mesmo nome.

Art. 10.° A designagiio de Sleo de gérmen de milho, ou
6leo de milho, é dada & gordura obtida do gérmen da se-
mente do mesmo nome.

Art. 11.° A designacido de Sleo de gergelim é dada &
gordura obtida da semente do mesmo nome e este produto
deve dar resultado positivo na reac¢do de Baudoin, modi-
ficada por Villavechia e Fabris, antes e depois de refi-
nado. :

§ unico. O dleo de gergelim s6 pode ser objecto de co-
méreio para se adicionar, como revelador legal, a todos os
restantes 6leos comestiveis, exceptuado o azeite. .

Art. 12.° A designagiio de 6leo de grainha de uva é dada
4 gordura obtida a partir da semente do mesmo nome.

Art. 13.° A mistura, para fins comestiveis, dos Oleos
referidos nos artigos 7.° a 12.° designar-se-4 apenas por
«6leo alimentars.

Art. 14.° Todos os dleos comestiveis referidos no ar-
tigo 2.° do presente diploma ou as misturas previstas no
artigo anterior, para os quais ainda néo haja definigfio e
caracteristicas oficiais estabelecidas de conformidade com
o Decreto-Lei n.° 37 630, de 20 de Novembro de 1949,
terdo de satisfazer as caracteristicas a estabelecer com ur-
géncia nos termos do n.° 7.° da Portaria n.° 13 201, de 19
de Junho de 1950.

§ tnico. Enquanto nfio se encontrarem definidas as ca-
racterfsticas mencionadas neste artigo, os éleos deverdo,
depois de refinados, apresentar as seguintes caracteris-
ticas:

a) Aroma — extinto ou ligeiramente sui generis.

b) Sabor — extinto ou ligeiramente sui generis.

¢) Aspecto — limpido.

d) Cor — de intensidade n#io superior ao grau 2 da
escala de iodo referida na Portaria n.c 10 134,
de 9 de Julho de 1942.

¢) Acidez — n#o superior a 0,8 por cento expressa
em 4cido oleico.

Art. 15.° O azeite e o Sleo de mendubi destinados &
industria de conservas de peixe n#o podem apresentar
ponto de congelagéo superior a 5°C e, nos refinados, n#o
poders ainda verificar-se a reverséio do aroma e do sabor,
mesmo depois de submetidos a 120°C, durante duas horas,
em recipiente fechado.

Art. 16.° Os Sleos comestiveis com falta de quaisquer
caracteristicas legais que n#io impliquem avaria irremedié-
vel, corrupcéo ou falsificagéio, podem ser beneficiados, mas
apenas por depuracéo, refinagéio ou lotagéo.

Art. 17.° Os bleos comestiveis apenas serfio obtidos a
partir de matérias-primas de boa qualidade que facultem
produtos bromatcldgicamente recomendéveis dos pontos
de vista de higiene e fisiologia.

Art. 18.° As gorduras recuperadas de subprodutos obti-
dos nas operacdes de refinagéio nfio podem servir para obter
Sleos comestiveis, quaisquer que sejam os tratamentos a
que se submetam ulteriormente.

Art. 19.° A obtenc#io e o tratamento dos éleos comesti-
veis devem processar-se exclusivamente por:

a) Extracgiio — para os retirar das matérias-primas
naturais onde se contém;

b) Depuragfio -— para separar impurezss . lipomsoli-
veis; '

¢) Desmargarinagio — para separar componentes n#o
convenientes para certas aplicagdes;
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d) Refinactio — para melhor purificagio, separando
outras impurezas e componentes indesejbveis,
sem contudo modificar quer a composi¢dio, quer
o arranjo molecular dos constituintes que per-
manecem.

Art. 20.° Os processos de obtengio e tratamento indi-
cados no artigo anterior podem incluir apenas as seguin-
tes operagdes:

1.° No processo de extracgéo:

a) Mechnicas;
b) Fuséo;
¢) Dissolugtio.

2.° No processo de depuragéo:

a) Separagdo de mucilagens, com auxilio de solugdes
aquosas inécuas de écidos inorgénicos e seus
sais;

b) Decantagéo;

¢) Lavagem com égua;

d) TFiltragéo;

¢) Centrifugacso.

3.° No processo de desmargarinagiio:

a) Arrefecimento.

4.° No processo de refinag#io:

a) Neutralizagfio com lixivias alcalinas;

b) Separagio dos 4cidos gordos por destilagio em
ambiente rarefeito;

¢) Descoloraco com absorventes indcuos;

d) Desodoriza¢do, em ambiente rarefeito, pela pas-
sagem de vapor de dgua.

Art. 21.° Os processos referidos no artigo anterior seréio
conduzidos de modo que o produto em laboragio e o aca-
bado sejam:

1. Mantidos a temperaturas inferiores a 100°C quando
sujeitos & pressfio normal;

2.° Defendidos de oxida¢#o, de hidrélise e de outras
alteracdes.

Art. 22.° £ proibida a opera¢lio da esterificagio dos
6leos comestiveis, bem como a existéncia nas instalagSes
para a sua obteng#io e tratamento de qualquer aparelha-
gem para a efectuar.

§ tnico. A hidrogenagdio, a interesterificacfio, & tran-
sesterificagfio ou quaisquer outras operagdes de transfor-
mac#o de Sleos com. fins industriais sé podem realizar-se
em instalacSes afastadas das que se destinam & obtencg#io
e tratamento dos mesmos dleos para fins alimentares.

Art. 23.° O dnico solvente admitido é o hexano que
obedega &s prescrigdes da norma portuguess para ele es
tabelecida. '

§ tnico. A operagio de extracg#io deve ser realizada de
modo a garantir a completa eliminagfio do solvente.

Art. 24.° Os bleos comestiveis sé podem ser produzidos,
tratados ou armazenados em locais onde nunca se. proces-
sem quaisquer operagdes com outras gorduras nfo consi-
deradas comestiveis.

Art. 25.° O azeite s6 pode ser produzido, tratado ou
armazenado em locais onde nunca se processem quaisquer
operagdes com outras gorduras mesmo comestiveis.

§ Ynico. B proibida a existéncia, nos locais a que se
refere este artigo, de matérias-primas ou subprodutos de
quaisquer gorduras, com excepgdo das relativas & produgfio
e tratamento do sazeite.

Art. 26.° Nas instalagdes de obtengfio, tratamento e
armazenagem de dleos comestiveis, respectivas dependén-
cias e anexos, é interdita:

a) A existéncia de aparelhagem destinada & realiza-
¢lio de operagdes nfio previstas no artigo 20.°;

b) A presenga ou a utilizagio de produtos, como oxi-
génio e demais substéncias oxidantes, redutoras
ou catalisadoras, hidrogénio, glicerina e, de um
modo geral, todos os que sirvam ou possam ser
utilizados para infracgiio do disposto nos arti-
gos 19.° a 22.°; _

¢) A presencga de solventes nos locais de obtenglio de
azeibe.

§ tnico. O estabelecido neste artigo n#io é aplicdvel aos
reagentes existentes nos laboratérios de verificagio indus-
trial, desde que se encontrem com & pureza necesséria
para as anélises e em quantidades insuspeitas de aplica-
cio tecnoldgica.

~Art.° 27.° Tanto o azeite como os restantes 6leos comes-
tiveis e as misturas destes sé podem ser postos & venda
e vendidos em embalagens fechadas de material inerte e
indcuo para as gorduras, com garantia de integridade.

§ 1.° O acondicionamento 86 poders ser efectuado pelos
produtores ou armazenistas, aos quais compete prestar a
garantia de integridade referida neste artigo.

§ 2.° A embalagem de menor capacidade é de 0,2 1.

Art. 28.° Nas embalagens, ou em etiquetas presas ao
selo de garantia, tem de constar, de forma bem legivel, a
designacéio do produto, com especificagio do Sleo ou 6leos
que o compdem, o seu volume ou massa e & identificagio
da entidade que tiver procedido ao acondicionamento.

§ 1.° O volume seré expresso em litros, seus multiplos
e submultiplos decimais e a massa correspondente em
quilogramas.

§ 2.° Quando se trate de azeite, é também obrigatéria
a indicacdo do tipo comercial respectivo.

Art. 29.° Todos os bleos comestiveis, com excepgéo do
azeite, terio de ser adicionados de Sleo de gergelim, a
que se refere o artigo 11.° do presente diploma, num teor
da ordem de 5 por cento, imediatamente a seguir & sua
extracgéio.

§ Unico. Podem ser exceptuados da desnaturagiio os
6leos destinados & exportagdio, quando sob verificagdo da
Inspeccéio-Geral dos Produtos Agricolas e Industriais.

Art. 80.° Os produtores podem vender directamente
aos . consumidores azeite a granel, fora de estabeleci-
mentos de retalho, nas condigdes que forem estabeleci-
das para cada campanha. '

§ tnico. Durante o perfodo de laborag@io dos respecti-
vos lagares, podem os produtores vender directamente
sos consumidores, ao abrigo da regulamentacgfio prevista
no corpo do presente artigo, com a designagio de azeite
lagareiro, azeite lampante de acidez n#o superior a 3 por
cento, expressa em #cido oleico, e desde que a anorma-
lidade dos seus caracteres organolépticos seja apenas a
falta de limpidez.

Art. 81.° Ndo é permitido, sem o visto da Direccsio-
-Geral de Satde, comerciar ou anunciar qualquer éleo
comestivel com referéncia, directa ou indirects, a virtu-
des terapéuticas ou dietéticas e, bem assim, com a men-
o8o de vitaminado ou de conter vitaminas ou outras subs-
tancias.

Art. 82.° B proibido importar, fabricar, tratar, fazer
transportar, armazenar, expor & vends ou vender como
comestivel qualquer dleo n&o previsto no presente diploma.

Art. 33.° B proibido importar, fazer transportar, arma-
zenar, expor & venda ou vender éleos alimentares desti-
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nados a fins industriais que nfo possuam caracteristicas
organolépticas que facilmente os distingam e n#io estejam
desnaturados com 5 por cento de ¢6leo de gergelim.

§ tnico. Além do desnaturante previsto para os OSleos
comestiveis quando destinados a fins industriais pela de-
claragéio publicada no Didrio do Governo n.° 124, 1.2 sé-
rie, de 81 de Maio de 1988, poderfio ser aplicados outros,
em conformidade com o § 1.° do artigo 6.° do Decreto-
-Lei n.° 28 152, de 12 de Novembro de 1937, desde que
sejam inécuos.

Art. 84.° E proibida a mistura do azeite com qualquer
outro dleo, inclusivamente no fabrico de conservas de
peixe.

Art. 85.° Fica o Governo autorizado a fixar, em por-
taria, os pregos, margens de lucro e regras de comercia-
lizacfio, nos mercados interno e externo, do azeite e dos
6leos alimentares e a adoptar as providéncias excepcio-
nais necessérias & eventual regularizagiio do abasteci-
mento nesses produtos.

Art. 86.° A Junta Nacional do Azeite compete a disci-
plina das actividades que se dedicam ao fabrico e comér-
cio dos dleos comestiveis abrangidos no presente diploma.

Art. 87.° Aldm do disposto no Decreto-Lei n.° 41 204,

de 24 de Julho de 1957, quanto a infraccdes, observar-se-4
especialmente nesta matéria o que se contém nos artigos
seguintes.

Art. 38.° Sdo punidas, nos termos do artigo 17.° do
Decreto-Lei n.° 41 204, as infracgdes do disposto nos arti-
gos 18.°, 19.°, 20.°, 21.°, 22.°, 23.°, 82.°, 33.° e § Unico
e 34.°

Art. 89.° O fabrico, comércio ou existéncta para comér-
cio de azeite extra que ndo satisfaga as caracteristicas
referidas na alinea a) do artigo 6.° constitui infracgfio
punivel nos termos do artigo 17.° do Decreto-Lei n.c 41 204.

Art. 40.° Sio punidas nos termos do artigo 29.° do
Decreto-Lei n.c 41 204 as infrac¢des do disposto nos arti-
gos 14.° e seu § tunico, 15.°, 29.° e § unico.

Art. 41.° O fabrico, comércio ou existéncia para comér-
cio de azeite dos vérios tipos indicados nas alineas b) a €)
do artigo 6.° sem que satisfaga as caracterfsticas referidas
nas mesmas alineas constitui infrac¢fio punivel nos termos
do artigo 29.° do Decreto-Lei n.c 41 204,

Art. 42.° As infraccbes do disposto nos artigos 24.° a
26.° sio punidas com prisio de trés dias a seis meses e
multa.

Art. 43.° As infracgdes do disposto nos artigos 27.° e
seus paragrafos, 28.° e seus pardgrafos, 30.° e seu § tnico
e 81.° constituem contravencdes puniveis com a pena de
multa de 500 a 10 0003.

Art. 44.° As disposi¢des do Decreto-Lei n.° 41 204 seréio
aplicdveis & instrugiio preparatéria e julgamento das in-
fraccdes a que se refere este diploma, bem como & gra-
duagdo da responsabilidade dos seus agentes e ao destino
das multas e dos produtos apreendidos.

‘Art. 45.° A beneficiacdo dos Sleos comestiveis, a que se
refere o artigo 16.°, livra das penas por falta de caracte-

risticas legais quando ocorra antes de qualquer interven-
cdo oficial ou denuncia.

Art. 46.° A extracgdio, tratamento ou refinagio de 6leos
comestiveis apenas podem ser praticados pelas entidades
que para tanto possuam as necessérias autorizagdes legais,
exclusivamente nos precisos termos destas e avenas para
os 6leos que nelas se incluam.

§ tinico. A infracciio do disposto neste artigo serd pu-
nida nos termos do Decreto-Lei n.c 39 634, de 5 de Maio
de 1954,

Art. 47.° O estabelecido nos artigos 27.° e 28.° entraré
em vigor para o 6leo de mendubi a partir do dia 31 de
Dezembro de 1965, tendo porém efeitos imediatos para os
restantes éleos comestiveis.

§ tnico. Em relacio a cada tipo comercial de azeite o
disposto nos artigos mencionados entrard em vigor na data
que vier a ser fixada em portaria pelo Secretario de Estado
do Coméreio.

Art. 48.° O estabelecido no artigo 34.° tem efeitos ime-
diatos para o fabrico das conservas de peixe e entra em
vigor apds dois anos, a contar da data da publicagiio do
presente diploma, para as conservas j& fabricadas.

§ 1.° Aos molhos constituldos pela mistura de azeite e
6leo de amendoim, que possam existir em poder dos fabri-
cantes de conservas a data da publicagio do presente
diploma, é dado o prazo de seis meses para a sua utili-
Zacho.

§ 2.° Para a utilizacéo das embalagens que se encontram
litografadas, contrariamente ao estabelecido no presente
diploma, é concedido o prazo de seis meses, a contar da
publicacdio deste decreto-lei.

Art. 49.° As duvidas que possam surgir na interpretagfio
do presente diploma e se situem no 4mbito da competéncia
do Ministério da Economia seriio esclarecidas por despacho
do Secretdrio de Estado do Coméreio.

Art. 50.° Sao revogadas as seguintes disposigdes legais:
artigos 3.°, 4.°, 7.° e 8.> do Decreto n.° 17 774, de 18 de
Dezembro de 1929; §§ 1.° e 2.° do artigo 37.° do Decreto-
-Lei n.> 26 777, de 10 de Julho de 1936; Decreto-Lei
n. 45620, de 28 de Marco de 1964, com excepgéo do
artigo 2.°

Publique-se e cumpra-se como nele se contém.

Pacos do Governo da Republica, 19 de Margo de
1965. — AmErico DEUS RopriGUES THoMAZ — Antdnio de
Oliveira Salazar — José Gongalo da Cunha Sottomayor
Correia de Oliveira — Manucl Gomes de Aradjo — Alfredo
Rodrigues dos Santos Junior — Jodo de Matos Antunes
Varela — Antonio Manuel Pinto Barbosa — Joaquim da
Luz Cunha — Fernando Quintanilha Mendonga Dies —
Alberto Marciano Gorjdo Franco Nogueira — Iduardo de
Arantes e Oliveira — Antonio Augusto Peixoto Correia —
Inocéncio Galvdo Teles — Luis Maria Teixeira Pinto —
Carlos Gomes da Silva Ribeiro — José Jodo Gongalves de
Proenga — Francisco Pereira Neto de Carvalho — Luis
Le Cocq de Albuquerque de Azevedo Coutinho — Armando
Ramos de Paula Coelho — José Luis Esteves da Fonseca.

Para ser presente 4 Assembleia Nacional.
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