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rante quinze anos a cada uma das colénias de Mogambique e de
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MINISTERIO DAS FINANCAS

Direcgdo Geral das Alfandegas

Decreto-lei n.° 35:845

Nio estando ainda estabelecidas as condigdes regula-
doras do regime sacarino colonial que hi-de suceder ao
criado pelo decreto n.° 18:021, de 1 de Margo de 1930;

Sendo de toda a conveniéncia que néo seja alterado o
regime cessante enquanto ndo terminar o estudo a que
se estd procedendo;

Usando da faculdade conferida pela 1.> parte do n.° 2.°
do artigo 109.° da Constituicio, o Governo decreta e eu
promulgo, para valer como lei, o seguinte:

Artigo tinico. £ prorrogado por mais um ano o prazo
estabelecido no artigo 2.° do decreto n.® 18:021, de 1 de
Marco de 1930, que garantiu durante quinze anos a cada
uma das colénias de Mogambique e de Angola, com o
diferencial estabelecido pela legislagio em vigor, a en-
trada de 50 por cento da quantidade de agicar anual-

mente necessaria para o consumo do continente, abatida
a de 1:000 toneladas, que, nos mesmos termos, foi garan-
tida & colénia de Cabo Verde.

Publique-se e cumpra-se como nele se contém.

Pagos do Governo da Repiblica, 2 de Setembro de
1946. — ANT6NI0 Oscar DE Fracoso Cammona — An-
ténio de Oliveira Salazar — Julio Carlos Alves Dias
Botelho Moniz — Manuel Gongalves Cavaletro de Fer-
reira — Jodo Pinto da Costa Leite— Fernando dos Santos
Costa — Américo Deus Rodriques Tomaz — Augusto Can-
cella de Abreu — Marcello José das Neves Alves Cae-
tano — Clotdrio Luiz Supico Ribeiro Pinto.

MINISTERIO DA ECONOMIA

Direcg¢do Geral dos Servigos Agricolas

Deoreto-lel n.° 35:846

A regulamentagio da -actividade vitivinicola nacional
tem sido objecto de atengBes especiais.

Assim, entre outras, surgiram as regras impostas pelo
decreto n.° 19:253, de 19 de Janeiro de 1931, firmando
ag bases do fomento da vitivinicultura.

Com efeito, foi por seu intermédio que se impulsionou
a agssisténcia técnica & produgio, em plano geral que
repousa na accio das brigadas técnicas e das estagdes
vitivinicolas, como organismos difusores de ensinamentos
colhidos na observacgio pritica e no trabalho dos labo-
ratorios. .

A este impulso veio associar-se, poucos anos depois,
o da organizagio corporativa, por intermédio das cam-
panhas de assisténcia técnica & vinicultura. Os resulta-
dos obtidos dessa acgio conjunta sfio bem patentes.

Na realidade, o grau de aperfeicoamento que atingiu
a produgdio vinicola nacional transportou o problema
técnico e fiscal para plano diferente daquele que inicial-
mente se visionou, dando origem & publicagio de varias
disposi¢bes legais ;- por isso_parece util, volvidos cerca
de quinze anos, um esforgo de codificagfio e actualizagéo
da matéria.

Impunha-se a revisio do capitulo x do citado decreto,
actualizando-o & luz de novos conhecimentos.

Por outro lado, havia que introduzir alterag¢des no
texto do mesmo diploma, na parte que se refere aos
produtos cuji adigio deve ser permitida nas operagdes
normais de lagar, adega ou armazém, pois continha
omissdes de priticas tradicionalmente aceites e cientifi-
camente reconhecidas, dentro do Pais e fora dele.

Igualmente se procurou condicionar o comérceio dos
produtos enolégicos, permitindo-lhe maior liberdade de
acglo, posto que se lhe exija, como nio podia deixar de
ser, a garantia de venda de produtos obedecendo aos
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-requisitos de pureza admitidos internacionalmente. Com
esta medida atendeu-se a antiga aspiragio dos produto-
res e comerciantes de vinhos, satisfazendo-se também
o8 instantes pedidos do comércio daqueles produtos.

Nestes termos :

Usando da faculdade conferida pela 1.2 parte do n.° 2.°
do artigo 109.° da Constituicdo, o Governo decreta ¢ eu
promulgo, para valer como lei, o seguinte:

I
Definigdes

Artigo 1.° Denomina-se mosto o sumo da uva nio for-
mentado, proveniente de uvas frescas.

§ 1.° Denomina-se mosto amuado aquele cuja fermen-
tagio foi temporariamente impedida por qualquer pro-
cesso, quimico ou fisico, permitido por lei.

§ 2.° Denomina-se mosto concentrado o prodato da de-
sidratacdio parcial do mosto.

§ 3.° O mosto ou sumo de uva destinado a ser consu-
mido directamente deve ser devidamente estabilizado
por processos que ndo alterem as suas qualidades ali-
mentares e terapéuticas.

Art. 2.° Vinho é o produto resultante da fermentacso
alcoblica, total ou parcial, de uvas frescas ou do seu
mosto, produzido segundo os processos tecnolégicos
admitidos por lei. '

Art. 3.° Os vinhos classificam-se em comuns e espe-
clais.

§ 1.° Vinkos comuns s3o vinhos maduros ou verdes que
resultam da fermentagio normal do mosto, consideran-
do-se de consumo (de mesa ou de pasto) 0s que estejam
abrangidos pelas respectivas caracteristicas legais. Con-
sideram-se tépicos os vinhos com caracterfsticas organo-
lépticas préprias e como tal legalmente classificados.

§ 2.° Os vinhos especiats compreendem os wvinkos lico-
70808, 0s vinhos doces de mesa, os espumantes naturais e
08 espumosos gaseificados, nos termos seguintes:

a) Sdo wvinkos licorosos os vinhos de elevada forca al-
cotlica, provenientes de mostos cuja fermentacio foi in-
terrompida pela adi¢Sio de aguardente vinica ou de 4leool
vinico;

b) Consideram-se generosos os vinhos licorosos prove-
nientes das regides demarcadas do Douro (vinho do
Porto), Madeira, Carcavelos e Moscatel de Setibal ;

¢) Sdo wvinkos doces de mesa os vinhos doces com forga
alcoblica méxima de 14 graus;

d) Sio vinkos espumantes naturais aqueles cuja efer-
vescéncia resulta de uma segunda fermentagfio alcodlica,
em garrafas ou outros recipientes fechados, produzida
pelos processos tecnolégicos classicos;

e) Vinkos espumosos gaseificados sio aqueles cuja efer-
vescéncia é produzida pela introdugiio de gas carbonico
puro, por meio de aparelhos apropriados.

Art. 4.° Denominam-se jeropiga e abafado os produtos
obtidos do mosto adicionado de agunardente vinica, antes
de comecar a fermentagio ou no seu inicio, em quanti-
dade tal que esta se nio possa desenvolver ou persistir.

Art. 5.° Podem ser designados como vinhos : 0s vinhos
aperitivos e medicinais (os vérmutes, amargos, quinados
e outros) de forca alcodlica nio inferior a 15 graus nem
superior a 22 graus centesimais e que tenham, como
base de composi¢io, pelo menos 80 por cento de vinbo,
208 quais se adicionaram os produtos especificos que lhes
conferem as respectivas designacgdes. -

§ tnico. Para que as bebidas citadas neste artigo

-possam ser designadas como vinhos, deve esta palavra

ser sempre seguida de um qualificativo que denuncie a
sua composi¢do, como, por exemplo: vinho vérmaute,
vinho nutritivo de carne, vinho quinado, etc., devendo
este qualificativo figurar em caracteres do mesmo corpo
e do mesmo tipo que os da palavra «vinhoos.

Art. 6.° Denomina-se dgua-pé o liquido fermentado
proveniente da difusdo ou da maceragio do bagago de
uva em 4gua.

§ Gnico. S6 é permitido o consumo e destilagio de
dgua-pé nas casas agricolas.

Art. 7.° Denomina-se aguardente vinica o produto re-
sultante da destilagiio exclusiva do vinho ou da Agua-pé.

§ tnico. Para efeito de aguardentacio de vinhos e de
mostos, a agunardente vinica deve ter forca alcodlica com-
preendida entre 76 e 78 graus centesimais, com tolerin-
cia de 0,2. ,

Art. 8.° Denominam se aguardentes velkas ou prepa-
radas as aguardentes vinicas que apresentem caracteris-
ticas préprias de envelhecimento e forga alcodlica com-
preendida entre 3D e 60 graus centesimais.

Art. 9.° Denomina-se aguardente de bagago ou baga-
cera o produto, com forga alcotlica niio superior a 60
graus centesimais, resultante da destilagio dos bagagos
de uva.

Art. 10.° Denomina-se dlcool vinico o produto da rec-
tificagio da aguardente vinica ou de destilagio rectifi-
cada do vinho, com graduagio minima de 95 graus cen-
tesimais.

§ 1.° A produgio do alcool vinico 86 pode ser feita
em estabelecimentos oficiais ou oficializados pela fiscali-
zagio da Junta Nacional do Vinho ou, quando dentro do
entreposto de Vila Nova de Gaia, pelo Instituto do
Vinho do Porto. Para esse efeito devem esses estabele-
cimentos possuir autorizagio da Inspecgio Geral das
Indistrias e Comércio Agricolas, nos termos da legisla-
¢io em vigor.

§ 2.° £ autorizado o uso do alcool vinico para prepa-
ragio de vérmutes e para elevagio da forca alcoblica dos
vinhos, tudo sob a fiscalizagio da Junta Nacional do
Vinho e, quando dentro da regiio demarcada do Douro
e do entreposto de Vila Nova de Guaia, sob a fiscaliza-
¢io do Instituto do Vinho do Porto.

Art. 11.° Na apreciagio das aguardentes e &lcoois
considera-se sempre o grau real.

Art. 12.° Denomina-se vinagre o liquido resultante da
fermentagfio acética do vinho e da dgua-pé.

Dove o vinagre, quanto a caracteristicas, pureza e
qualidades organolépticas, obedecer ao que preceitua o

artigo 5.° do decreto n.° 34:634, de 28 de Maio de 1945.
II
Substancias de emprego autorizado em enologia

Art. 13.° Na produgio, conservaglio e tratamento de
mostos, vinhos e seus derivados, além das operagdes nor-
mais de adega e armazém, s6 é permitida a adigio das
seguintes substéncias :

a) Acidos tartarico e citrico;

b) Sulfato de célcio;

¢) Fosfato de aménio e carbonato de aménio ;

d) Anidrido sulfuroso proveniente do anidrido sulfu-
roso liquido, do metabissulfuroso de potéssio, da combus-
tdo do enxofre e, ainda, em solucio titulada;

e) Matéria corante proveniente das uvas;

f) Tanino;

g) Clarificantes consagrados pelo uso: albumina, clara
de ovos frescos, leite @ sangue, caseina, gelatina, cola
de peixe, barro de Espanha, caulino, silica, ete. ;

k) Cloreto de sédio;

¢) Carvio vegetal ou animal ;

J) Azeite ou outros 6leos vegetais neutros, éleo de pa-
rafina e de mostarda;

k) Leveduras cultivadas, seleccionadas ou n#io;

l) Agicar nos vinhos que se destinem exclusivamente
A preparagiio de espumantes e gaseificados ;

m) Mostos concentrados, quando autorizados pelos
servigos competentes do Ministério da Economia ;
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n) Aguardente vinica e 4lecool vinico nas condigdes
previstas neste decreto;

0) Gdas carbénico e oxigénio.

§ 1.° Todos os produtos mencionados neste artigo de-
vem ser quimicamente puros, ou satisfazer aos requisi-
tos de pureza enolégica internacionalmente admitidos.

§ 2.° O emprego de qualquer outro produto pode ser
autorizado por despacho do Ministro da Economia, sob
parecer dos organismos competentes.

§ 3.° Os produtos enolbgicos a que se refere o para-
grafo anterior, quando postos & venda, devem ter ex-
pressa nos rétulos e embalagens a sua composigio qui-
mica.

§ 4.° Consideram-se falsificados os vinhos que tenham
sido adicionados de substéncias diferentes das menciona-
das neste artigo.

1

Caracteristicas dos vinhos

Art. 14.° N80 podem ser vendidos directamente ao
piblico, expostos 3 venda directamente ao phblico ou
armazenados em estabelecimentos de venda directa ao
ptblico os vinhos de consumo com defeitos organolépti-
cos, bem como 0s que nio possuirem as caracteristicas
seguintes :

a) A acidez fixa minima de 3¥,3 por litro, expressa
em 4cido tartirico, para vinhos maduros e 68,12 por
litro para os vinhos verdes;

b) A acidez voldtil mdxima de 1%,5 por litro, ex-
pressa em &cido acético, depois de terem sido dedu-
zidos no destilado o gis carbénico, o anidrido sulfuroso
livre e metade do combinado;

¢) Extracto correcto por litro ndo inferior a 20 gra-
mas para os vinhos tintos, 18 gramas para os vinhos
palhetes e 16 gramas para os vinhos brancos;

d) Cinzas totais nio inferiores a 2 gramas para os
vinhos tintos e 15,6 para os vinhos brancos;

e) Sulfatos, expressos em sulfato de potdssio, ndo su-
periores a 2 gramas por litro;

f) Cloretos, expressos em cloreto de sédio, nio supe-
riores a 1 grama por litro;

g) Acido citrico em dose ndio superior a 1 grama por
litro;

k) Anidrido sulfuroso total e anidrido sulfuroso livre
em doses nio superiores, respectivamente, a 200 mili-
gramas e a 80 miligramas por litro, com tolerancia de
10 por cento;

i) For¢a alcoblica minima, que serd fixada para cada
concelho por portaria do Ministério da Economia, sob
proposta dos organismos vinicolas competentes, podendo
ser alterada, conforme as condigdes das colheitas, até
limite ndo inferior a 10 graus para os vinhos maduros e
a 6,5 graus para os vinhos verdes.

§ 1.° As caracteristicas genéricas dos vinhos tipicos
regionais constantes das alineas a), c) e ¢) deste artigo
serio estabelecidas em portaria do Ministério da Eco-
nomia, depois de ouvidos os organismos competentes.

§ 2.° Nos armazéns de vinhos n#io podem existir vi-
nhos que nio obedegam rigorosamente as caracterfsticas
mencionadas nas alineas &), e), f) e g) deste artigo,
sendo também proibida a existéncia nos referidos arma-
zéns de produtos enolégicos nio autorizados.

§ 3.° Os vinhos que se destinam aos estabelecimentos
de venda ao piblico nfio podem apresentar, & saida dos
armazéns, em transporte ou no momento da entrega,
acidez volatil superior a 1%°3 por litro, expressa em
acido acético, devendo, além disso, satisfazer &s caracte-
risticas estabelecidas nas alfneas a) e c) a ¢) deste ar-
tigo.

gArt. 15.° Os vinhos licorosos, para serem vendidos
directamente ao ptblico, expostos & venda directamente

ao publico ou armazenados para venda directa ao pu-
blico, devem obedecer &s caracteristicas mencionadas
nas alineas e), f) e g) do artigo 14.°

§ tnico. Os vinhos generosos t8m as caracteristicas
definidas na legislacfio especial das respectivas regides.

Art. 16.° Os vinhos doces de mesa, para serem ven-
didos directamente ao publico, expostos & venda direc-
tamente ao piblico ou armazenados para venda directa
ao piiblico, além da caracteristica mencionada na ali-
nea c) do § 2.° do artigo 3.° do presente diploma, devem
ter as caracteristicas constantes do artige 14.°, com ex-
cep¢do da referida na alinea @) e, bem assim, do ani-
drido sulfuroso total, cujo limite miximo 6 de 400 mili-
gramas, e do sulfuroso livre, cujo limite 6 de 100 mili-
gramas, com 10 por cento de tolerancia.

Art. 17.° Os vinhos espumantes naturais devem ter
forca alcodlica minina de 11 graus centesimais e o m4-
ximo de 1 grama por litro de acidez volatil corrigida, -
expressa em icido acético, e 0 maximo de 60 miligramas
de gas sulfuroso total.

§ dtnico. S#o considerados gaseificados os vinhos
apresentados como espumantes que contenham mais de
60 miligramas de gis sulfuroso total.

Art. 18.° Os vinhos gaseificados devem ter forca
alcodlica mfnima de 10 graus centesimais e o maximo

" de 1 grama por litro de acidez volatil, expressa em

icido acético.

Art, 19.° Os vinhos aperitivos, medicinais, vérmutes o
quinados, além das caracteristicas definidas no artigo
5.° nio podem ter acidez volatil superior a 1#,2 por
litro, expressa em Acido acético.

§ tnico. O limite minimo de quina, nos vinhes qui-
nados, 6 de 20 miligramas de alcaléides da casca da
quina, expressos em quinina anidra.

Art. 20.° Para o mercado interno, os viohos e seus
derivados de marca registada s6 podem ser vendidos
devidamente engarrafados em garrafas, garrafdes, bo-
tijas, frascos, etc., nfo podendo, porém, a capacidade
das taras ser superior a 5',3. Igual limite de capacidade
serd exigido na venda dos vinhos tipicos regionais,
quando engarrafados. :

§ 1.° As caracteristicas dos vinhos de consumo refe-
ridos neste artigo tém os limites fixados nas alineas a) e
¢) com 10 por cento de tolerincia, nas alineas e), f),
g) e k) do artigo 14.°, o minimo de 10 graus de forga
alcoolica para os vinhos maduros e de 8 graus para os
vinhos verdes.

§ 2.° As caracteristicas dos outros vinhos e seus de-
rivados sdo as fixadas pelas determinagdes legais.

§ 3.° A capacidade das taras a que se refere o pre-
sente artigo pode ser determinada por despacho para
cada tipo de vinho, por ela se considerando responsivel
o fabricante daquelas. :

Art. 21.° O Ministro da Economia pode autorizar, po
despacho, a modificagio das caracteristicas para os vi-
nhos e seus derivados que se destinem & exportagio, de
modo a harmonizi-las com as exigéncias dos mercados
externos. '

§ tinico. Os vinhos nestas condi¢des s6 podem existir
nos armazéns dos exportadores e devem ser exclusiva-
mente destinados & exportacio.

Art. 22.° As caracteristicas dos vinhos e derivados
podem ser alteradas por portaria do Ministro da Econo-
mia quando as circunstfincias assim o exigirem, depois
de ouvidos os organismos competentes.

v
Penalidades

Art. 23.° A venda oun exposigho & venda, armazenagem
uo depésito de vinhos comuns e especiais, vinagres, je-
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ropigas, aguardentes vinicas ou alcoois vinicos, ou vér-
mutes, sem as respectivas caracter{sticas estabelecidas
na lei, ou corruptos ou avariados, a venda ou exposigio
3 venda de 4gua-pé siio punidos com multa de 15 a
108 por litro ou fracgdo, conforme as circanstincias,
natureza e gravidade dos factos, nfio podendo, porém, a
maulta ser inferior a 503.

§ tnico. Os fornecedores de produtos apresentados
com designagdes diferentes das da sua origem e prepa-
racdo ficam sujeitos, além das multas impostas neste
artigo, & apreensdo dos mesmos proditos, a favor do
organismo autuante, podendo caducar, em caso de rein-
cidéncia, os respectivos alvards ou licencas de laboragio.

Art. 24.° A falsificagio dos produtos admitidos no ar-
tigo 13.°, bem como a venda ou exposi¢io & venda, ar-
mazenagem, expedicBo ou depdsito para venda dos mes-
mos produtos falsificados, sfio punidos com as penas
estabelecidas nos artigos 55.°, 56.° e 58.° do decreto
n.° 20:282, de b de Setembro de 1931.

Art. 25.° As mesmas penas sfio aplicadas quando se
infringir o disposto no § 1.° do artigo 13.° do presente
diploma; quando a composi¢io quimica dos produtos re-
feridos no mesmo pardgrafo ndo corresponder & anun-
ciada nas embalagens, ou quando se excoderem no seu
emprego os limites estabelecidos na lei para as substin-
cias que os compdem.

Art. 26.° A existéncia, sem justificacso, de substancias
que possam ser empregadas na falsificacio dos produtos
referidos no presente diploma, em adegas, armazéns ou
locais destinados ao seu fabrico ou venda permanente,
periddica ou acidental, é punida com a multa de 1.0003
a 10.0008 e com a apreensiio e perda das referidas subs-
tincias.

Art. 27.° A venda directa ao publico, exposi¢io para
venda directa ao publico ou armazenagem para venda ao
piblico de vinhos ndo obedecendo ao que se estabelece
no artigo 20.° e seus pardgrafos s#o punidas com multa
de 54 por garrafa, litro ou fracglio e apreensfio e perds
do vinho e vasilhame a favor do organismo autuante,
nio podendo porém a multa ser inferior a 1005.

Art. 28.° A infracedo ao disposto no artigo 37.° é pu-
nida com multa de 008 a 5.0008, e os vinhos existentes
nos respectivos locais podem sujeitar os responsiveis,
conforme os casos, 4s penas cominadas nos artigos 23.°
e 24.° sem prejuizo de qualquer outra penalidade esta-
belecida nas leis que regulam o condicionamento indus-
trial.

Art. 29.° A reincidéncia é punida com o dobro da multa
que caberia 3 infraccfo se ndo ocorresse essa circuns-
tncia.

Art. 30.° Quando se requeira o pagamento volunts-
rio da multa antes do despacho de indiciaglo, nio ¢
cobrado o imposto de justica, e a importancia da mesma
serd fixada pelo juiz, ouvido o Ministério Péblico, entre
0 maximo e o minimo fixados na lei, conforme as cir-
cunstancias, natureza e gravidade dos factos.

Art. 31.° O produto das multas tem a seguinte apli-
cagdo:

a) 50 por cento revertem para as caixas de previdén-
cia dos sindicatos ou das Casas do Povo da zona onde
foi levantado o auto. Onde ainda nio existam estes or-
ganismos, reverte esta percentagem a favor das Miseri-
cordias locais;

b) 50 por cento constituem receita do Estado ou do
organismo & ordem de quem o autuante levantou o auto,
mesmo no caso de remicdo a dinheiro do tempo de pri-
s8o em que haja sido convertida a multa.

Art. 32.° A participagiio prévia da existéncia dos pro-
dutos mencionados no presente diploma, quando altera-
dos, corruptos, avariados ou sem qualquer das caracte-
risticas legais exigidas para cada caso, isenta das
penalidades estabelecidas na lei.

Isenta igualmente de responsabilidade o armazenista
ou exportador a participagio do recebimento nos arma-
zéns de produtos nas condigdes referidas, desde que
seja feita dentro das quarenta e oito horas seguintes a
esse recebimento.

§ 1.° A participaglo, que devers identificar o produto
e respectivo recipiente e indicar o fim a que se destina e
o local onde se encontra, deve ser feita em duplicado a
Inspecgio Greral das Industrias e Comércio Agricolas ou
3 Junta Nacional do Vinho, e ao Instituto do Vinho do
Porto quando dentro do entreposto de Vila Nova de Gaia,
ou delegagdes desses organismos, que restitnirio o du-
plicado aos interessados com o respectivo recibo e data.

§ 2.° A participagio pode ser feita, quer directamente,
quer por meio de carta registada, cujo recibo equivale
ao duplicado, enquanto este-nfo for devolvido pela enti-
dade perante a qual se fez a participacdo.

§ 3.° Os interessados ou quem os represente sdo obri-
gados a apresentar aos agentes fiscais o duplicado ou, na
sua falta, por demora na devolugiio, o registo do correio.

Os agentes devem mencionar no auto essa circuns-
téncia, a data do duplicado ou o ntumero e data do re-
gisto, quando apresentados, ou, caso contrério, a sua nio
apresentagio.

§ 4.° Se no prazo de quinze dias, a partir da data da
participagiio, o interessado ndio receber quaisquer ins-
trugdes, poderd dar ao produto o destino que entenda,
desde que o mesmo ndo seja contririo A lei.

Art. 33.° A responsabilidade do retalhista transfere-se
para o fornecedor se no acto da entrega da mercadoria
forem colhidas amostras, nos termos prescritos pelo ar-
tigo 26.° do decreto n.® 20:282, de 5 de Setembro de
1931, o pola sua anélise se verificar que aquela se ndo
encontra nas condi¢les legais.

Art. 34.° O julgamento das transgressdes previstas
no presente diploma faz-se nos termos do decreto
n.° 20:282, de 5 de Setembro de 1931, e mais legislagio
em vigor.

v
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Art. 35.° £ autorizado o fabrico de refrigerantes, ga-
seificados ou ndo, tendo como base o sumo de uva, de
acordo com a legisla¢io em vigor.

Art. 36.° O fabrico de 4lcool a partir de outra ma-
téria-prima que n#o seja o vinho ou o figo s6 pode ser
autorizado por portaria do Ministério da Economia.

Art. 37.° Os armazenistas s6 podem possuir vinagrei-
ras e caldeiras de destilagio de vinhos desde que sepa-
rem as respectivas instalagdes dos armazéns de vinhos.

§ unico. E autorizada a manutengdo das caldeiras e
vinagreiras devidamente legalizadas existentes 4 data da
publicaglio deste decreto.

Publique-se e cumpra-se como nele se contém.

Pagos do Governo da Republica, 2 de Setembro de
1946.— AxTONI0 OscAR DE FrAGOSO CARMONA — Anitd-
nio de Oliveira Salazar — Julio Carlos Alves Dias Bo-
telho Moniz— Manuel Gongalves Cavaleiro de Ferretra —
Jodo Pinto da Costa Leite— Américo Deus Rodrigues
Thomaz — Augusto Cancella de Abreu — Marcello José
El;zs Neves Alves Caetano — Clotdrio Luiz Supico Ribeiro

nto.
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