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MINISTERIO DA ECONOMIA E DA INOVAGAO

Portaria n.° 244/2008
de 25 de Marco

No exercicio das suas competéncias, a Autoridade de
Seguranga Alimentar ¢ Econdémica (ASAE), presta aos
cidaddos e as empresas um conjunto alargado de servigos,
nomeadamente no ambito da realizacdo de ensaios laborato-
riais efectuados pelo seu Laboratorio de Seguranca Alimen-
tar e no ambito do controlo das actividades economicas.

Face a consolidagdo da actividade da ASAE desde a sua
criag¢do e do refor¢o constante do combate as actividades
ilicitas, importa fazer face aos custos ocasionados por diver-
sos actos e servicos efectuados, fixando as respectivas taxas
e montantes desses actos e servigos prestados pela ASAE.

De outra parte, do Regulamento (CE) n.° 882/2004, do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril, que
estabelece os controlos oficiais realizados para assegurar
a verificagcdo do cumprimento da legislagdo relativa aos
alimentos para animais e aos géneros alimenticios ¢ das
normas relativas a saide e ao bem-estar dos animais, resulta
o principio geral de que os Estados membros podem cobrar
taxas ou encargos para fazer face as despesas ocasionadas
pelos controlos oficiais. Nessa conformidade, sendo a ASAE
a autoridade nacional de coordenacdao do controlo oficial
dos géneros alimenticios, importa garantir a existéncia de
recursos necessarios a execucao de tal controlo oficial.

De igual modo, importa fixar os montantes associados
aos custos para o exercicio destas actividades e a prestagdo
desses servigos, designadamente os relativos a emissdo de
certiddes e fotocopias, accdes de formacdo e participa-
¢do em seminarios, sessoes de esclarecimento e palestras.

Assim, atendeu-se, antes de mais, ao principio da pro-
porcionalidade nas taxas e montantes cobrados, de forma
a ser mais vantajoso e justo para os cidadaos e agentes
econdmicos, sem descurar também o critério da adequagio
das taxas e dos precos a necessaria competitividade dos
sectores empresariais envolvidos.

Foi preocupacao criar tabelas de taxas e pregos adequa-
das a cada um dos actos e reflectir, tanto quanto possivel,
na natureza, complexidade e utilidade s6cio-econéomica
dos servigos prestados.

A ASAE continua, porém, a privilegiar a prestagdo de
servigos tendencialmente gratuitos através do recurso ao
uso das novas tecnologias de comunicagdo e informagao,
por forma a simplificar, tornar mais céleres e racionalizar
os custos da prestagdo dos diversos servigos pela ASAE
ou resultantes do exercicio da sua actividade.

Em conformidade com as alineas a) ¢ b) do n.°2 do
artigo 10.° do Decreto-Lei n.° 274/2007, de 30 de Julho,
o produto de servigos prestados e da venda de publicagoes
pela ASAE ou resultantes do exercicio da actividade cons-
tituem receitas proprias.

Assim:

Manda o Governo, pelo Ministro da Economia e da
Inovagao, o seguinte:

1.° Sdo aprovadas as taxas ¢ os montantes relativos a actos
e servigos prestados pela Autoridade de Seguranga Alimen-
tar ¢ Economica (ASAE) constantes das tabelas anexas a
presente portaria, que dela fazem parte integrante, e as quais
acresce o IVA a taxa legal em vigor quando aplicavel.

2.° As tabelas do anexo 1v referentes a ensaios laborato-
riais sdo traduzidas em pontos, sendo que o valor atribuido
a cada ponto ¢ de € 0,07.
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3.° Os quantitativos das taxas e montantes previstos nas
tabelas anexas a presente portaria ¢ do valor do ponto a
que se refere o nlimero anterior sdo actualizados automa-
ticamente, em Janeiro de cada ano, em fun¢ao da evolugao
do indice de pregos ao consumidor fixado pelo Instituto
Nacional de Estatistica, arredondando-se os resultados
obtidos, por excesso, para a unidade superior sempre que se
tratem de valores superiores a € 5 ¢ para a 2.* casa decimal
nos restantes casos, excepto no que respeita ao valor do
ponto previsto no n.° 2.°, que se arredondara, por excesso,
a 3.% casa decimal.

4.° A actualizagdo das taxas e montantes nos termos
previstos no numero anterior sera publicitada por despacho
do inspector-geral da ASAE.

5.° A presente portaria entra em vigor no dia a seguir a
sua publicag@o.

O Ministro da Economia e da Inovacao, Manuel Antonio
Gomes de Almeida de Pinho, em 7 de Marg¢o de 2008.
ANEXO I

Servigos

Euros

Pedido de verificagdo solicitado pelo interessado, apds
accdo de reinspeccdo na qual foi constatada a nao
reposi¢do da legalidade:

Taxa normal (superior a vinte ¢ quatro horas em dia

D). o 151,20
Taxa normal com sobretaxa (de seis a vinte e quatro
horasemdiautil)......................... 251,20
Taxa de urgéncia (até seis horas em dia util ou qual-
quer prazo aos sabados, domingos ou feriados) 361,20
Presengas de provadores em juris ................ 151,20
Transito de amostras (por conjunto de 30 amostras) . . . 90,32
Pareceres técnicos sobre os resultados analiticos quando
solicitados pelo interessado e ndo decorra de imposi-
¢dolegaloujudicial . ........................ 150
Fotocopias autenticadas de documentos arquivados no
SErvigo (POr pagina) . ... ... ....c.ueuuennaen.. 5
Certiddes:
Porpagina ........... ... .. .. ..

6
Taxa de urgéncia (vinte e quatro horas).......... 20 % do valor

total
Formagao a entidades publicas ou privadas ........ 43,40/hora
Palestras (@) . . ... oonuee e 150/ac¢do (mi-
nimo)
Participagdo em seminarios, sessdes de esclarecimentos
e intervengdes realizadas em entidades publicas ou
privadas (a):
Téenico ... 40/hora
Técnico SUPerior ............c.covevunneonn.. 60/hora
Dirigentes de nivel intermédio ................ 100/hora

(a) Acrescem os valores da deslocagdo e ajudas de custo praticadas na Administragao
Publica.

ANEXO II

Publicagodes, trabalhos graficos, fotocopias
e compilagao de legislagao

Euros

Fotocopias simples a preto e branco:

Papel Ad. ... .. 0,20
Papel A3. ... . 0,30
Papel AS. ... o 0,15
Papel A4 (duas faces) ....................... 0,25
Papel A3 (duas faces) ....................... 0,55
Papel AS (duasfaces) ....................... 0,20
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Fotocdpias a cores:

Papel Ad. ... ... ...
Papel A3. ... .

Lombadas:

Agrafada
Colada
Pente plastico. . ...,
Argolas plasticas
Capa térmica

Telecopia:
Folha A4 com informagdo . ..................

Legislac@o da area alimentar:
Suporteem CD. ......... ... ... ... ... ...
Suporteempapel . ....... ... .. ...
ANEXO III

Salas de formagao e auditorio

0,60

0,40

. 20/unidade
. 70/unidade

Valor limite

Rendas e aluguer por dia

(euros)
Salas de formagdo (tedricas) (a) .............. 100
Salas de formagdo (b). . ......... ... ... ..... 180
Auditério (superior a 50 pessoas) (b). .. ........ 650

(a) Inclui despesas com energia eléctrica, limpeza, manuteng@o e conservagao.

(b) Inclui despesas com energia eléctrica, limpeza, manutengdo e conservagao e o equi-

pamento necessario a realizagio das acgdes.

ANEXO IV

Ensaios laboratoriais

Laboratério de Microbiologia — LM ()

Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes
Analise qualitativa dos bolores ................ 450
Numero de UFC de Bacillus cereus ............ 400
Numero de UFC de bactérias anaerdbias . ....... 300
Numero de UFC de bactérias anaerobias sulfito-

edutoras. . ... 350
Numero de UFC de bactérias anaerdbias sulfito-

-redutoras (4guas) . ............iiia... 350
Numero de UFC de bactérias coliformes . ....... 300 A
Numero de UFC de bactérias coliformes (aguas). .. | 300
Numero de UFC de bactérias halofilas .......... 250
Numero de UFC de bactérias lipoliticas ......... 250
Numero de UFC de bactérias mesofilas ......... 250 A
Numero de UFC de bactérias psicrofilas. .. ... ... 250
Numero de UFC de bactérias termorresistentes ... | 250
Numero de UFC de bactérias viaveis a 22°C/ml

(AGUAS) . v ottt 250
Numero de UFC de bactérias viaveis a 36°C/ml

(AUAS) « o vt 250
Numero de UFC de bolores. . ................. 250
Numero de UFC de bolores e leveduras . ........ 500
Numero de UFC de Clostridium perfringens . . . . . 500
Numero de UFC de Clostridium perfringens (aguas) | 500
Numerode UFCde E.coli ................... 500
Numero de UFC de E. coli (aguas) ............. 300
Numero de UFC de Enterobacteriaceae . . . . .. . .. 350
Numero de UFC de Enterococcus fecais (aguas)| 350
Numero de UFC de leveduras ... .............. 250
Numero de UFC de Listeria monocytogenes. . . . . . 600
Numero de UFC de Pseudomonas. ............. 400
Numero de UFC de Pseudomonas aeruginosa

(AGUAS) . oot 500
Numero de UFC de Staphylococcus coagulase positivo | 500 A
Numero de fragmentos de bolores. ............. 500
Pesquisa de bactérias coliformes............... 250
Pesquisa de bactérias esporuladas sulfito-redutores | 300
Pesquisa de Salmonella . ..................... 900 A
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Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes
Pesquisa de Salmonella . . .................... 1 000
Pesquisa de Streptococcus do grupoD . ......... 300
Pesquisa de Listeria monocytogenes . ........... 1 000 A
Pesquisa de Listeria monocytogenes . ........... 900
Pesquisade EColi.......................... 400
Pesquisade E.Coli O I157:H7 ................. 1 000
Pesquisa de Vibrio parahaemolyticus . .......... 900
Provas de estabilidade e esterilidade . . . ......... 1 000
Teor da flora especifica . ..................... 500
Exame microscopico .. ... 150
Exame macroscOpico. . .........ooiiiin... 150
Pesquisa de Campylobacter termotolerantes. . . . . . 1 000
(") Letra «A» — determinagdes analiticas acreditadas.
Laboratério de Fisico-Quimica — LFQ ()
Determinagdes analiticas Pontos | Observagoes

Absorvénciaa232nm..................... 420 A
Absorvénciaa270nm....................... 420 A
Acidez (leite, azeite e 6leos comestiveis) ........ 200 A
Acidez ... .o 200
Acideztotal ........ ... ... ... ... 200
Acidez volatil. ................... ... .. 350
Acido bérico e boratos (pesquisa) .. ............ 400
Acido cianidrico ....... ... ... oL 450
Acidocitrico ......... ... 850
Acido lctico ......... ... o 750
Acido L-ascorbico . ................ ... 1 000
Acidomalico .................. 750
Acidos gordos componentes (azeites e 6leos) . . . .. 1 000 A
Actividade fosfatasica ....................... 400
Agtlicares redutores .. ............. ... 620
Aglcarestotais . ..........iiiii 630
Acucares totais (glucose, frutose, sacarose, lactose e

maltose) . ......ov i 2500
Aflatoxina M, ... oo 1 000 A
Aflatoxinas B,B, G eG, ...........on 2500
Aflatoxinas B, B}, G, e 622 (frutos secos e produtos

a base destes frutos, oleaginosas, cereais, legumi-

_ N0sas, COCO € especiarias) .................. 2500 A
Agua (manteiga) ............ ... 300 A
Agua(mel)...........................L 200 A
Aguadevidragem ............. ... ... 200
Agua e materiais volateis .................... 250
Agua oxigenada (pesquisa) . .................. 150
Alcalinidade. . ......... .. ... .. oL 150
Alcalinidade dacinza ....................... 450
Alcoois alifaticos . .. ........... ... o 2 500 A
Aldeidos. ... 400
Aluminio . ........ ... ... .. . 600
Amarante (E123) ...... ... ... ... ... ... ... 550
AMArgOr. . oottt 200
Amarelo de quinoleina (E104) ................ 550
Amarelosol FCF(E110) .................... 550
Amarelo brilhante FCF ...................... 550
Amarelo patenteado v ............ .. ... ... 550
Amido ... 590
Analise sensorial de azeite virgem ............. 500
Antimonio . ..........o.iiiiiiiii 550
Antioxidante — BHA (E320)................. 1 000
Antioxidante — BHT (E321) ................. 1 000
Antioxidante — galato de dodecilo (E 312) ...... 1 000
Antioxidante — galato de octilo (E 311)......... 1 000
Antioxidante — galato de propilo (E 310) ....... 1 000
ATSENIO ..ot 800
Azorubina (E122)........ ... ... ... ......... 550
Azoto amoniacal ............... ... ... ..... 400
Azoto basico volatil total . .. .................. 300
Azoto N80 Proteico .. ..., 400
Azoto soluvelnaagua ....................... 400
Azoto total (leite, carnes e derivados) .. ......... 400 A
Azotototal ......... ... 400
Azul brilhante FCF (E 133) . .................. 550
Azul patenteadov(E 131).................... 550
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Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes

Bario ... 550 Furosina........... .. ... ... i 1 000
Benzo(a)pireno . ............. ... 2500 A 2-gliceril monopalmitato . .................... 1200 A
Bicarbonato . ........ ... 150 Gluconato ferroso . ......... ... .. 400
Bixina (pesquisa) . ... ... 500 Glatenhtmido . ........... ... ... ... ... .... 280
Cadmio ...t 550 A GIOten Seco . .....ovvvini i 320
Cafeina (café e misturas de café)............... 1 000 A Gordura ........ ... ... ... 600
Calcio. ..ot 550 A Granulometria .. ...........c.ouiiiiii. 500
Capacidade em agua do recipiente ............. 100 Hidrocarbonetos aromaticos policiclicos ........ 3000
Caracteristicas biométricas dos gréos de arroz . ... | 500 Hidroximetlfurfural . ........................ 500
Caracteristicas de figos secos ................. 1250 Humidade (leite em po, café torrado, queijo) .. ... 250 A
Caracteristicas de grios de café torrado ......... 400 Humidade ........... ... . ... . ... ... ... 250
Caracteristicas de grdos de café verde . . . ........ 400 Humidade (humidimetro) .................... 250
Caracteristicas de uvas e de passas de uvas. . ... .. 400 Impurezas insoliveis no éter de petroleo ........ 400
Caracteristicas organolépticas da manteiga. . ... .. 300 Impurezas minerais . ........................ 400
Caramelo (pesquisa) . ............cvuunenn.. 430 Indicedeacidez .. ................ .. ... ..., 200
Celulose ... 520 Indice de insolubilidade. .. ................... 800
Ceras ..ottt 2 600 A Indice de peroxidos . ... 250
Chumbo . ..... .o 550 A Indice de peroxidos (manteiga) . ............... 550
Cianetos (Pesquisa) . ... ...ovvvernennennenn . 350 Indice de refracgdo ......................... 400
Ciclamatos . ... ...t 1 000 Indigotina (E132) ...... ... ... . ... .. 550
Ciclamatos (bebidas ndo alcoodlicas) ............ 1 000 A Insaponificavel............................. 500
Cinza condutivimétrica . ..................... 400 Insaponificavel na matéria gorda. .............. 500
Cinza insolavel em HCI3N .................. 400 lodeto de potassio ..............c.ccoviiin... 500
Cinza insolivel naagua...................... 400 Todo ..o 500
Cinza total (café torrado, extractos secos de café e de Lactosoro . ......ooviiiiii i 1500

SUCEdANEOS) . ..ot 250 A Lactosoro (pesquisa) .. .........vevueinern... 1500
Cinzatotal ......... ... ... ... .. oo iiiin.. 250 Leite de vaca/ovelha/cabra (pesquisa). . ......... 3000 A
ClOTetos . vttt et e 400 L-hidroxiprolina ........................... 500
Cloretos (Agua) . ........ovviuneeinnneenn.. 200 Licopeno ..........cooiiiiiiiniii.. 600
Cloretosnacinza . ...............ouuueeen... 400 Magnésio ... ..ottt 550 A
Clororesidual ............ .. ... ... 200 Mangangs. .. .....ovuuiii i 550 A
Cobalto ...t 550 Massavolimica . .............ooiiuiniinn... 200
Cobre . ..o 550 A Matéria gorda (produtos lacteos). .............. 350 A
Cochonilha (E120) ......... .. ... iiiia.. 550 Matériagorda. . ...... ... i 350
Coeficiente de maturagao. . ................... 550 Matéria gorda (Rose-Gottlieb). .. .............. 600 A
Compostos polares. . ..............covuunaon.. 500 A Matéria gorda (Schmid-Bondzynski-Ratzlaff) .... | 650 A
Compostos quaternarios de amoénio (pesquisa) . . .. | 500 Matéria gorda (Van Gulik). ................... 350
Condutividade . ........... ... ... ... ... .... 100 Matéria gorda ndo lactea (pesquisa) ............ 2700 A
Conservantes (acido benzoico e acido sorbico em Matéria SeCa. . . .o vvv e 250

bebidas ndo alcodlicas) .................... 1 500 A Matéria seca soluvel. . ....................... 250
Conservantes (acido benzoico e acido sorbico). ... |1 500 Matéria seca soluvel (concentrado de tomate) .... | 250 A
Cor (tfomate) . ...........coiueinmennennann.. 400 Matérias insoliveis ......................... 150
Corantes organicos naturais hidrossoltveis (pesquisa) | 600 Matéria insoluveisnadgua ................... 100
Corantes orgénicos sintéticos hidrossoluveis (pesquisa) | 600 METCUIIO .o vo ettt 700 A
Cromio. .. ..ovvvi i 550 Metabissulfitos ............ ... . .. . 800
Curcuma (PesquiSa) . . . ..o vv e 500 Molibdénio ........... ... ... ... ..., 550
Densidade aparente ......................... 100 Niquel ... 550
Densidade relativaa20° ..................... 200 Nitratos (carnes, derivados e produtos horticolas) | 650 A
Diferenca entre o teor real e o teor tedrico dos trigli- NItratos .. ....oviin i 650

céridosECN42 ... ... ... ... ... ... ...... 2500 A Nitratos (AgUas) . . ..o vevin i 300
Didxino de carbono livre . .. .................. 150 Nitritos (carnes e derivados) .................. 400 A
Dioxido de enxofretotal ..................... 800 NIIOS . .o e et 400
Durezatotal ............. ... ... ... ... ..... 300 Nitritos (AgUas) .. .....ooveiveinennan. 300
Edulcorantes (acessulfamo, sacarina, cafeina, aspar- Ocratoxina A ............ ... 1 000 A

tAMO) & ottt e 1 500 Oleos minerais (Pesquisa) . ... .......oovueen... 350
Edulcorantes (acessulfamo, sacarina, cafeina, aspar- Oxidabilidade em meio acido ................. 100

tamo em bebidas ndo alcodlicas)............. 1500 A Oxigénio dissolvido. ........................ 100
Ensaio de dispersdoemagua.................. 150 p-hidroxibenzoatodeetilo.................... 850
Eritrodiol +uvaol ......... ... ... ... ... .... 2 600 A p-hidroxibenzoato demetilo .................. 850
Eritrosina (E127) ........ ... ... ... ... ... .. 550 p-hidroxibenzoato de propilo ................. 850
Estanho ............. ... ... ... .. .. ... 550 A Padronizacdo doarroz . ...................... 2400
Esterois referidos a totalidade dos esterdis cromato- Parasitacdo . ........... ..., 200

grafados .. ... ... 2 600 A Particulas estranhas e queimadas .............. 860
EsterGistotais. . ...t 2 600 A Patulina ....... ... . ... .. 3000
Estigmastadienos . . ........ ... .. ... . ... .. 2 000 A Perda de massa por secagem . ................. 250
Exame macroscopio (frutos e produtos horticolas) | 350 Perda de massa por secagem (café torrado). . .. ... 250 A
Extracto aquoso a quente (café torrado e sucedaneos) | 290 A Peroxidase (pesquisa) . ..............iiia... 200
Extracto etéreondo volatil . . . ................. 400 Pesobruto .......... . ... ... i 100
EXtracto seco ... 250 Pesoescorrido ........... i 100
Ferro ...... ... . . 550 A Pesoliquido........... ... ... ... ... 100
Ferrocianeto (pesquisa) ... ...........c...on... 200 PH . 150
Fosfatos .......... ... ... 500 PonceaudR (E124)........ ... ... ... ... .... 550
Fosfatos (carnes, derivados e produtos carneos) . .. | 500 A POtassio .......coviiii i 550
Fosforo (carnes, derivados e produtos carneos) ... | 500 A Proteina ........... ... ... ... ... .. ... 400
Fosforo .......... ... .. i 500 Proteina bruta (carnes e leite) ................. 400
Fluoretos .......... ... ..., 250 Provapelafervura .......................... 150
Fumonisinas ................ ... ... ... ..... 2 000 Provapeloalcoola68° ...................... 150
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Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes
Provaturvagao............... ..., 150 Suddol.... ... .o 2500
Relagdo colagénio-proteina . .................. 900 Suddo LILIILIV .. ..o 3500
ResidUuO SECO . . o v v e e, 250 Sulfatos . ... 350
Residuo seco (queijo) ....................... 250 A Tartarasir}a (E 102) ......................... 550
Residuosecoisento de matériagorda (manteigaequeijo) | 350 A Teobromina ... 1000
Residuo seco soluvel (produtos a base de tomate e Teofilina. ... 1000

de frutos e de produtos horticolas) .. ......... 220 (x-t_().coferrol ................................ 2 000
Residuo seco soluvel no liquido da cobertura . . . . . 220 Trilinoleina ...l 800
Residuo secototal .. ..........ooouuiuinin... 250 Turvagao ... 100
SHHCA - oo 300 Vacuo............ SRR EEEEEE. 160
SO0 . 550 [ A xar:f?go(g fj;;bsorvan“a ------------------- WA

o : . . erde S(E142) i
S0 dos dissolvidos [Oas ..o 150 Vermelho Allura AC (E 129) .-+ 10010 oo 550
olidos suspensos totais ..................... 250 Zoaral 1000
earalenona ... ...
Solventes halogenados ...................... 1200 A Zinco 550 A
Substéncias estranhas de origem vegetal . . . ...... s\ 0 ___
Substancias insoluveis na égua ................ 200 (") Letra «A» — determinagdes analiticas acreditadas.
Laboratério de Bebidas e Produtos Vitivinicolas — LBPV () (%)
Determinagdes analiticas Principio/técnica Pontos | Observagdes
Mostos
Acideztotal ...... ... ... ... Titrimetria .. ... 85
Titrimetria potenciométrica . . . ............... ... .. 110
Fluxo continuo segmentado ......................... 105
Acidezvolatil. ... ... .. Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
. Destilagdo + titrimetria ... .................iii.... 85
ACIdOCItIICO .« ottt Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
AGUCares totais. . . ..ot Oxirredugdo + iodometria (defecagdo usual) ............ 195
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
Avaliacdo doteordeagticares .. ................ouu... Tabelar ... ... ... 110
ClOTetOS . o v vttt e Fluxo continuo segmentado. ......................... 105
Corantes organicos sintéticos (fase acida)................. Pesquisa. . ...t 85
Diglucosidos de antocianidinas . . ....................... Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 215
Pesquisa. . ..ot 85
Dioxido de enxofre livre . ......... ... . ... .. Fluxo continuo segmentado. . ........................ 105
Todometria . ......... ... 110
Diéxido de enxofretotal ............. ... ... ... ... .... Arrastamento a quente + titrimetria. .. ................. 165
Arrastamento a quente + fluxo continuo segmentado . . . . .. 105
Todometria . ......... .o i 110
Ferro ... Espectrofotometria de absor¢éo atdbmica................ 165
Glicerol . ... ..o Cromatografia em fase gasosa. ....................... 325
GraubriX .. ..ot Refractometria......... ... .. .. .. 110
Massa VOIUMICA . . ..ottt Densimetria — areometria ............. ... 175
Tabelar .. ... ... 110
Densimetria electronica. . ... 110
Etanal .......... ... Cromatografia em fase gasosa........................ 720
Acetato de etilo.
Metanol.
2-butanol.
n-propanol.
Isobutanol.
Alcool alilico.
n-butanol.
Alcoois amilicos.
AlCOO0IS SUPETIOTES . . . oottt Calculo.
PH Potenciometria. .. ...ttt 85
SACAIOSE .« v vttt Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325
Sulfatos .. ... Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
Titulo alcoométrico voliimico adquirido .. ................ Destilag@o + densimetria — areometria . ............... 85
Destilagdo + densimetria electronica. . ................. 110
Titulo alcoométrico volumico em poténcia................ Tabelar ... ... .o o 110
Caleulo. . ... 105
Titulo alcoométrico volimico total . ..................... Caleulo. . ..o 210
Mostos concentrados
Absorvanciasa420nm . ... ... Espectrofotometria UV/VIS (método usual) ... .......... 165

Absorvancias a 520 nm.

Absorvancias a 620 nm.

Caracteristicas cromaticas — tom.
Caracteristicas cromaticas — intensidade.
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Avaliagdo do teor de aguicares .. ..., Tabelar .. ... ... 110
Diglucosidos de antocianidinas . . ....................... PesquisaUV. ... ... 85
Cromatografia liquida de altaresolugdo ................ 215
Ferro. . ... Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 165
Grau brix .. ...cooii e Refractometria . ..., 110
Hidroximetilfurfural. . . ..... ... ... ... ... ... ... ... .... Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325
Massa VOIUMICA . .. ..ottt Tabelar .. ... ... i 110
Titulo alcoométrico voliimico adquirido .. ................ Destilagdo + oxidagdo crémica ... .................... 270
Destilagdo + densimetria electronica. . ................. 215
Titulo alcoométrico volimico em poténcia................ Tabelar .. ... ..o 110
Titulo alcoométrico volumicototal . . .................... Caleulo. . ... 215
Mostos concentrados rectificados
Acideztotal ....... ... ... Titrimetria .. ... 190
Titrimetria potenciométrica . . . ....................... 215
Avaliacdo doteordeaglicares .. .................oou.... Tabelar . ........ .. 110
Catides totais . .« ..o v et Permuta idnica + titrimetria. . . .......... ... . ... 295
Condutividade . ......... .. .. .. i Condutimetria . ............uiuiiineineeennnnn... 135
Densidade Opticaa425nm .............c.o i, Espectrofotometria UV/VIS. . ... ... ... ....... 165
Dioxido de enxofretotal .. ........ ... ... ... ... .. ... Arrastamento a quente + titrimetria. . .................. 270
GraubriX ... ..ot Refractometria......... ... ... 110
Hidroximetilfurfural ....... ... ... ... ... ... .. ... .... Espectrofotometria UV/VIS. .. ... .. ... .. .. 375
) Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325
Indice de Folin— Ciocalteau .. ........................ Espectrofotometria UV/VIS. .. ... ... ... ... .. 270
Massa VOIUMICa .. .....uteun it Tabelar .. ... ... i 110
Ferro. ..o Espectrofotometria de absor¢do atomica. ............... 165
PH. Potenciometria............. ... i 190
SACATOSE . . o . vttt Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325
Titulo alcoométrico volumico adquirido . ................. Destilagdo + oxidagdo cromica .. ..................... 270
Destilagdo + densimetria electrénica. . ................. 215
Titulo alcoométrico volumico em poténcia. ............... Tabelar . ... ... o 110
Titulo alcoométrico volimico total . ..................... Caleulo. . ..o 215
Vinhos
Absorvancias a420nm ... ... Espectrofotometria UV/VIS (método usual) .. ........... 165
Absorvancias a 520nm.
Absorvancias a 620 nm.
Caracteristicas cromaticas — tom.
Caracteristicas cromaticas — intensidade.
Acidez fiXa ... Caleulo .. ..o 205
Acideztotal ...... ... ... Titrimetria ... ...t e 85
Titrimetria potenciométrica . . . .............. oo, 110 A
Fluxo continuo segmentado ......................... 105 A
Espectrometria de Infravermelho por Transformada de Fourier | 105
Acidez volatil ......... ... ... .. Destilagdo + titrimetria . ............... ..., 85 A
Fluxo continuo segmentado ......................... 105 A
. Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105
ACIdOCItIICO ..ot Meétodo enzimatico + espectrofotometria UV/VIS ... ... .. 215 A
Comparagdo nefelométrica .......................... 55
. Fluxo continuo segmentado ......................... 105 A
Acido L-ascOrbico . ... ...t Espectrofotometria UV/VIS . ........................ 215
. Reflectometria — pesquisa . ... .......c.vveneennen. . 85
Acido SOTbICO . ..o v Espectrofotometria UV/VIS ....... ... ... ... ... ..... 165
) Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 215
Acido tartirico . . ... ... Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 430
Acido citrico.
Acido lactico.
Acido succinico.
Acido malico total.
Agucares TedUtOTeS . ... vvvv ittt e Oxirredugdo + iodometria (defecagdo usual) ............ 165
AQUCAres totaIS .. .. it Oxirredug@o + iodometria (defecagdo usual) ............ 195
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105
Alcalinidade dacinza ............ ... .. ... . ... ... Titrimetria .. ... 245
CalCio. . ot Espectrofotometria de absor¢do atomica. ............... 165 A
CINZA . oot Incineragdo + pesagem . .............oiiiiiieiia.. 165 A
CIOTELOS .« o . vttt et et e e Titrimetria .. ... 165 A
Comparagdo nefelométrica .......................... 55
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105 A
CODIe . .ot Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 165 A
Corantes organicos sintéticos .. ........................ Cromatografiaempapel. ............................ 325
Corantes organicos sintéticos (fase acida)................. Pesquisa...... ..o 85 A
Diglucésidos de antocianidinas .. ....................... PesquisaUV. ... .. ... .o i i 85 A
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Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 215

Dioxidodecarbono . ....... ... ... il Titrimetria ... ... 270
Caleulo. . ... 290

Dioxido de enxofre combinado . .. ........... ... ... ..., Caleulo. .. ..o 205

Dioxido de enxofre livre . ......... ... . ... L Arrastamento a frio + titrimetria . . ........ ... o oL 165 A
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105 A
Todometria . ... 110

Dioxido de enxofretotal .......... ... . ... . ... ... Arrastamento a quente + titrimetria. .. ................. 165 A
Arrastamento a quente + fluxo continuo segmentado . . . . .. 105 A
Todometria . ......... ... . ... 110
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

Etanal. ... ... ... Cromatografia em fase gasosa. ....................... 720

Acetato de etilo.

Metanol .. ... A

2-butanol.

n-propanol.

Isobutanol.

Alcool alilico.

n-butanol.

Alcoois amilicos.

AlCOOIS SUPETIOTES .« . v ettt et e e e e Calculo. . ..o

Extractondoredutor ............ .. ... i, Caleulo. . ..o 395

Extractosecototal ......... ... .. ... i Caleulo. . ..o 290 A
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

Fermentagdo malolactica. ............................. Cromatografia em camada fina: pesquisa ............... 110
Cromatografiaempapel .......... ... ... ... ... ..... 110

Ferro. . ..o Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 165 A

Frutose . .. ..ot Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325

Glucose.

Glicerol . ... ..o Cromatografia em fase gasosa ....................... 325

Hidroximetilfurfural ....... ... ... ... ... ... ... ... .... Espectrofotometria UV/VIS ....... ... ... ... ........ 270
Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 215

Indice de Folin — Ciocalteau .......................... Espectrofotometria UV/VIS . ........................ 165

Massa VOlumica . . ... .ovv ittt Densimetria — picnometria . ........................ 310 A
Densimetria — areometria . ................... ..., 175 A
Densimetria electronica. . ......... ... 110
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

PH Potenciometria. .............o it 85
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

Provadear....... ... ... . i Pesquisa . .....ooii i 55

SACATOSE . . . . vttt Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325

SObrepressan ... .ouveu e Calculo. . ..o 480
Manometria . . ... 85

Sulfatos . ... Gravimetria . . ...ttt 165 A
Comparagdo nefelométrica ... ....................... 55
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105 A

Titulo alcoométrico voliimico adquirido .. ................ Destilag@o + densimetria — picnometria ............... 215 A
Destilag@o + densimetria — areometria . ............... 85
Destilagdo + densimetria electrénica. . ................. 110 A
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

Titulo alcoométrico volumico em poténcia. ............... Calculo. .. oo 105

Titulo alcoométrico volimico total . ..................... Caleulo. . ..o 210

Analisesensorial .......... ... ... .. Provasimples ............ ... ... .. i 110
Provadescritiva........... ... i 860

Vinagres
Acidez total ......... ... ... Titrimetria .. ... . e 85 A
ACIdOCItIICO ..ot Meétodo enzimatico + espectrofotometria UV/VIS .. ... ... 215
. Comparagdo nefelométrica .......................... 55 A
Acido L-ascOrbico ... ... Espectrofotometria UV/VIS ... ... ... .. ... ..... 270
. Reflectometria: pesquisa . . ........c.oooveiineen... 85

Alcoolresidual ........ .. .. ... ... Destilagdo + densimetria electrénica. . ................. 110 A

CLOTEtOS . vttt e e e e e Titrimetria . ... ..o 165
Comparagdo nefelométrica .......................... 55 A

CODIe . .ot Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 165

Dioxido de enxofretotal .. ........ ... ... ... ... .. ... Todometria . ......... ... . .. 110 A

Extractosecototal .......... ... .. ... . i Gravimetria . .......oouun it 110 A

Ferro ... Espectrofotometria de absor¢do atomica. ............... 165

Indicedeiodo ........ ... ... Todometria . ......... ... 110

Pesquisa de acidos minerais ........................... Pesquisa...... ..o 85

Substancias redutoras ndo volateis ...................... Oxirreducdo +iodometria . ..................uun... 215 A

Sulfatos . ... Gravimetria . .......oounn it 165
Comparagdo nefelométrica .......................... 55
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Analisesensorial .......... ... ... ... . Provasimples .......... ... ... i 110

Provadescritiva.............oo i 860
Bebidas espirituosas

Acidez fiXa ... ..o Titrimetria .. ... 175

Acideztotal ....... ... ... ... Titrimetria .. ... 175

Acidez volatil ....... .. .. .. .. .. Destilagdo + titrimetria . ............................ 215
Calculo. . ..o 265

AGUCAres totals ... ..o ot Oxidagdo +iodometria ....................oooou.... 195

CalCio. .. oottt Espectrofotometria de absor¢do atomica. ............... 245 A

Cobre . .....oii Espectrofotometria de absorgdo atomica. ............... 245 A

Esteres totais .. ......ouit it Saponificagdo a quente + titrimetria . .................. 245

Etanal. .. ... o Cromatografia em fase gasosa. ....................... 695

Acetato de etilo.

Metanol .. ... A

2-butanol.

n-propanol.

Isobutanol.

Alcool alilico.

n-butanol.

Alcoois amilicos.

AlCOOIS SUPETIOTES .« . v e ettt e e e e e e Calculo . ..o

Extractosecototal ......... ... ... ... ... i Gravimetria ... .....ovini et 110 A

Ferro . ... Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 245 A

Massa VOIIMICA . . ... oottt Tabelar .. ... ... 85
Densimetria — picnometria ......................... 295
Densimetria electronica . .. ... ... 110

Titulo alcoométrico volumico .. ........... ... ... ...... Destilagdo + densimetria- picnometria ................. 215
Destilagdo + densimetria — areometria ................ 85 A
Destilagdo + densimetria electrénica. . ................. 110

Total de substancias volateis ... ........................ Calculo ..o 825

Analisesensorial .......... ... ... .. Provasimples ......... ... ... ... ... i 270
Provadescritiva........ ... ..ot 1610

Alcoois

AbsorvanciaUVa220nm .............ccoovviennneon.. Espectrofotometria UV/VIS. . ... ... ... . ... .. 165

Absorvancia UV a 230 nm.

Absorvancia UV a 240 nm.

Absorvancia UV a 270 nm.

Acideztotal ... ... ... ... Titrimetria .. ....ooo 165

Alcobis SUPEriores totais . . .. ....viiii Espectrofotometria UV/VIS ... ... ... ... ... ... ... 165

Aldeidos totais . . . ..ot Espectrofotometria UV/VIS ....... ... ... ... ... ..... 165

Basesazotadas.............. ... i Microdifusdo de Conway. . ........c.oooviiineennn... 165

Corelimpidez ......... ..., Pesquisa. ... ...t 45

Descoloragdo da solugdo de permanganato................ Cronometria. . .. ....vi it 55

Esteres totais .. ....outt it Espectrofotometria UV/VIS ....... ... ... ... ... .. .. 165

Etanal. ... ... ... Cromatografia em fase gasosa. ....................... 695

Acetato de etilo.

Metanol.

2-butanol.

n-propanol.

Isobutanol.

Alcool alilico.

n-butanol.

Alcoois amilicos.

AlCOOIS SUPETIOTES .« . o v ee ettt et e e e Calculo. . ..o

Extractosecototal ......... ... ... ... ... ... ... Gravimetria .. ......oootiniin e 110

Massa VOIIMICA . . ... oottt Tabelar .. ... .o 85

Titulo alcoométrico volumico .. ........................ Densimetria — areometria .......................... 85
Densimetria electronica . . ... 110

Analisesensorial .......... ... .. i Provasimples. ......... .. ... i 270
Provadescritiva ........ ... 1610

Bagacos e borras

Agucares TedUtOreS . ... .ovvt et Oxirredugdo + iodometria (defecagdo usual) ............ 165

Titulo alcoométrico volumico adquirido . ................. Destilagdo + densimetria — areometria ................ 85
Destilagdo + densimetria electréonica. . ................. 110 A

Titulo alcoométrico volumicototal . ... .................. Calculo. .. oo 270

Acidezvolatil ....... ... ... .. . .. Destilagdo + titrimetria ....................iiin.... 110

(") Letra «A» — determinagdes analiticas acreditadas.

(%) No LBPYV, os pedidos de analises urgentes implicam um agravamento de 50 % nos pregos das respectivas determinagdes analiticas.
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, DO DESENVOLVIMENTO
RURAL E DAS PESCAS

Decreto-Lei n.° 53/2008
de 25 de Margo

A Directiva n.° 2006/125/CE, da Comissdo, de 5 de
Dezembro, relativa aos alimentos a base de cereais e aos
alimentos para bebés destinados a lactentes e criangas jo-
vens, veio codificar a Directiva n.® 96/5/CE, da Comisséo,
de 16 de Fevereiro, que, entretanto, foi objecto de sucessi-
vas altera¢des introduzidas pelas Directivas n.” 98/36/CE,
de 2 de Junho, 1999/39/CE, de 6 de Maio, e 2003/13/CE,
de 10 de Fevereiro, todas da Comisséo.

Aquando da publicagdo do Decreto-Lein.® 137/2004, de
5 de Junho, que transp0s para a ordem juridica interna a Di-
rectiva n.® 2003/13/CE, da Comissdo, de 10 de Fevereiro,
procedeu-se a republicagdo do Decreto-Lei n.® 233/99,
de 24 de Junho, que procedeu a transposic¢do da Directiva
n.° 96/5/CE, da Comissao, de 16 de Fevereiro, para evitar
a dispersao da regulamentag@o da matéria pelos diversos
decretos-leis aprovados em sequéncia daqueles actos le-
gislativos comunitarios.

A referida Directiva n.° 2006/125/CE ¢é uma directiva
especifica, nos termos da Directiva n.° 89/398/CEE, do
Conselho, de 3 de Maio, alterada pela Directiva n.® 96/84/
CE, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 19 de De-
zembro, relativa a aproximacao das legislagdes dos Estados
membros respeitantes aos géneros alimenticios destinados
a uma alimentacdo especial, transpostas para o direito
interno pelo Decreto-Lei n.° 227/99, de 22 de Junho.

A directiva que ora se transpde introduziu apenas modi-
ficacdes na sistematizagdo dos anexos. Todavia, tendo-se
detectado lapsos na legislacdo anteriormente publicada,
aproveitou-se a oportunidade para os corrigir e, simul-
taneamente, porque foram integradas na Autoridade de
Seguranca Alimentar ¢ Econdmica (ASAE) atribuigdes e
competéncias anteriormente detidas pela Inspec¢ao-Geral
das Actividades Econémicas em matéria de fiscalizagao,
para actualizar a referéncia constante do artigo 11.°

Do mesmo modo, e na sequéncia das orientagdes defi-
nidas pelo Programa de Reestruturagcdo da Administragao
Central do Estado (PRACE), foram integradas no Ga-
binete de Planeamento e Politicas (GPP) do Ministério
da Agricultura, do Desenvolvimento Rural e das Pescas
as competéncias relativas as medidas de politica no am-
bito da qualidade e seguranca alimentar, nomeadamente
a regulamentago e coordenagdo do controlo oficial dos
géneros alimenticios, pelo que as mesmas tiveram reflexo
no presente decreto-lei.

O diploma que agora se aprova estabelece as normas
de composicao, rotulagem, apresentacdo e publicidade dos
alimentos a base de cereais e dos alimentos para bebés, fixa
os teores maximos de residuos de pesticidas que podem
estar presentes nestes géneros alimenticios, proibe a utili-
zagdo de determinados pesticidas nos produtos agricolas
destinados a sua producdo e estabelece a obrigacdo para
os responsaveis pela colocagao desta categoria de produtos
no mercado de notificar a sua comercializagdo.

Foram ouvidos os 6rgdos de governo proprio das Re-
gides Autdnomas.
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Assim:
Nos termos da alinea a) don.® 1 do artigo 198.° da Cons-
tituicdo, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Objecto e ambito

1 — O presente decreto-lei transpde para a ordem juri-
dica interna a Directiva n.° 2006/125/CE, da Comissao, de
5 de Dezembro, e estabelece o regime juridico aplicavel
aos géneros alimenticios para utilizagdo nutricional espe-
cial que satisfacam os requisitos especificos relativos aos
lactentes e criancas de pouca idade saudaveis e destinados
a lactentes em fase de desmame e a criangas de pouca idade
em suplemento das suas dietas e ou adaptagdo progressiva
a alimentagdo normal.

2 — O presente decreto-lei ndo se aplica aos leites des-
tinados a criangas de pouca idade.

Artigo 2.°
Defini¢des e designagoes

1 — Para efeitos do presente decreto-lei, entende-se
por:

a) «Lactentes» criangas com idade inferior a 12 meses;

b) «Criangas de pouca idade» criangas com idade com-
preendida entre 1 e 3 anos;

¢) «Residuo de pesticida» residuo de produto fitofar-
macéutico, tal como definido na alinea ) do n.° 2 do ar-
tigo 2.° do Decreto-Lei n.° 94/98, de 15 de Abril, presente
num alimento a base de cereais ou alimento para bebés,
incluindo os produtos do seu metabolismo e os seus pro-
dutos de degradagdo ou reacgao.

2 — Os géneros alimenticios mencionados no artigo an-
terior compreendem os alimentos a base de cereais e os
alimentos para bebés.

3 — Os alimentos a base de cereais dividem-se nas
seguintes categorias:

a) Cereais simples, que estdo ou devem ser reconstitui-
dos com leite ou outros liquidos nutritivos adequados;

b) Cereais a que se adicionam alimentos com elevado
teor de proteinas, a reconstituir com agua ou outros liquidos
desprovidos de proteinas;

¢) Massas, utilizadas ap6s cozedura em agua ou noutros
liquidos apropriados;

d) Tostas e biscoitos, utilizados quer directamente quer
com agua, leite ou outros liquidos adequados apo6s tritu-
ragao.

4 — Os alimentos para bebés correspondem aqueles
alimentos que ndo sdo compostos a base de cereais.

Artigo 3.°
Entidade competente

No ambito do presente decreto-lei, compete ao Gabinete
de Politicas ¢ Planeamento (GPP):

a) Recolher as informagdes e documentos necessarios
para os efeitos previstos no artigo 8.° e exigir, se neces-
sario, esclarecimentos suplementares aos fabricantes ou
importadores;

b) Suspender ou limitar provisoriamente a comerciali-
zacdo dos produtos, nos termos do artigo 9.°;
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¢) Comunicar as instancias comunitarias, e aos restantes
Estados membros da Comunidade Europeia, as decisdes
tomadas ao abrigo do artigo 9.°

Artigo 4.°
Composi¢io

1 — Os alimentos a base de cereais e os alimentos
para bebés devem ser fabricados a partir de ingredientes
relativamente aos quais tenha sido comprovada, através de
dados cientificos geralmente aceites, a respectiva adequa-
¢do a fins nutricionais especificos de lactentes e criancas
de pouca idade.

2 — Os alimentos a base de cereais e os alimentos
para bebés devem observar os critérios de composigao
constantes, respectivamente, dos anexos 1 € 11 do presente
decreto-lei e que dele fazem parte integrante.

3 — No fabrico de alimentos a base de cereais e de
alimentos para bebés apenas podem ser adicionadas as
substancias nutritivas constantes do anexo 1v do presente
decreto-lei e que dele faz parte integrante.

4 — Os alimentos a base de cereais e os alimentos
para bebés ndo podem conter substancias em quantidades
susceptiveis de por em risco a saude dos lactentes e das
criangas de pouca idade.

Artigo 5.°
Teor maximo de residuos de pesticidas

1 — Sem prejuizo do disposto no artigo seguinte, 0s
alimentos a base de cereais e os alimentos para bebés
ndo podem conter residuos de pesticidas especificos em
teores superiores a 0,01 mg/kg, em produtos prontos para
consumo ou reconstituidos de acordo com as instru¢des
do fabricante, com excepcdo das substincias constantes
no anexo vi do presente decreto-lei, e que dele faz parte
integrante, relativamente as quais os teores maximos de
residuos admissiveis sdo os ai fixados.

2 — Os métodos analiticos para determinar os teores
dos residuos de pesticidas sdo métodos normalizados ge-
ralmente aceites.

Artigo 6.°

Proibicao de utilizaciio de produtos agricolas
contaminados com determinados pesticidas

1 — Nos produtos agricolas destinados a produgao
de alimentos a base de cereais ou alimentos para bebés ¢
proibida a utilizag@o dos pesticidas constantes no anexo vii
do presente decreto-lei e que dele faz parte integrante.

2 — Para efeitos do disposto no nimero anterior,
considera-se que os pesticidas enumerados nos quadros
1 e 2 do anexo vi do presente decreto-lei, e que dele faz
parte integrante, ndo foram utilizados, se os respectivos
residuos no produto pronto para consumo ou reconstituido
de acordo com as instrug¢des do fabricante ndo excederem
um teor de 0,003 mg/kg.

Artigo 7.°
Rotulagem, apresentaciio e publicidade

1 — A rotulagem, apresentag@o e publicidade dos pro-
dutos abrangidos pelo presente decreto-lei regem-se pela
legislacdo geral em vigor nessas matérias, sem prejuizo do
disposto nas normas especiais estabelecidas nos nimeros
seguintes.

Didrio da Republica, 1.“ série—N.°59—25 de Marco de 2008

2 — A rotulagem destes produtos deve, obrigatoria-
mente, mencionar:

a) A indicagdo da idade adequada a partir da qual o pro-
duto pode ser utilizado, tendo em conta a sua composigao,
textura ou outras propriedades especiais, ndo podendo ser
inferior a 4 meses;

b) Os produtos recomendados para utilizagdo a partir
da idade de 4 meses podem ter a indicagdo de que sdo
adequados a partir dessa idade, salvo opinido contraria de
pessoas independentes com qualificagdes em medicina,
nutricdo ou farméacia ou outros profissionais responsaveis
por cuidados maternais ou infantis;

¢) Informacao sobre a presenga ou auséncia de glaten,
se a idade indicada a partir da qual o produto pode ser
utilizado for inferior a 6 meses;

d) O valor energético disponivel, expresso em quilo-
joules (kJ) e quilocalorias (kcal), bem como o teor de pro-
teinas, hidratos de carbono e lipidos, expressos em termos
numéricos, por 100 g (gramas) ou 100 ml (mililitros) do
produto na forma em que é comercializado e, se aplicavel,
por dose do produto proposta para consumo;

e) A quantidade média de cada substancia mineral e vi-
taminica, controlada por um nivel especifico constante dos
anexos I ¢ 11 do presente decreto-lei, e que dele fazem parte
integrante, expressa em termos numeéricos, por 100 g ou
100 ml do produto na forma em que é comercializado e, se
aplicavel, por dose do produto proposta para consumo;

/) Se necessario, instrugdes sobre o modo de preparacao,
bem como a indicacdo da importancia de se observarem
as referidas instrugdes.

3 — A rotulagem destes produtos pode indicar:

a) A quantidade média das substancias mencionadas
no anexo 1v do presente decreto-lei, e que dele faz parte
integrante, se essa indicagdo ndo for abrangida pelo dis-
posto na alinea e) do nimero anterior, expressa em termos
numéricos, por 100 g ou 100 ml do produto na forma em
que é comercializado e, se aplicavel, por dose do produto
proposta para consumo;,

b) Para além de dados numéricos, dados relativos as
vitaminas e minerais referidos no anexo v do presente
decreto-lei, e que dele faz parte integrante, expressos em
percentagens dos valores de referéncia nele apontados, por
100 g ou 100 ml do produto pronto a ser utilizado, desde
que as quantidades presentes sejam superiores a 15 % dos
valores de referéncia.

Artigo 8.°
Comercializa¢ido

1 — Tratando-se da primeira comercializag¢do do pro-
duto na Comunidade, o fabricante, se o produto tiver ori-
gem num dos Estados membros, ou o importador, se o
produto tiver origem em pais terceiro, deve enviar ao GPP
um modelo da rotulagem respectiva.

2 — Se o produto j4 tiver sido comercializado na Co-
munidade, o fabricante ou o importador, para além do
modelo de rotulagem do produto, indica igualmente ao
GPP a entidade destinataria da primeira notificagdo de
comercializagdo.

3 — Sempre que necessario, o GPP pode, no prazo de
90 dias sobre a recep¢do da rotulagem do produto comer-
cializado, exigir ao comerciante ou importador a apresen-
tagdo de trabalhos cientificos e dos dados que comprovam
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a conformidade dos produtos com as regras constantes
deste decreto-lei.

Artigo 9.°
Restricoes

Sem prejuizo do procedimento contra-ordenacional a
que houver lugar, o GPP pode suspender ou limitar pro-
visoriamente a comercializa¢do dos produtos abrangidos
por este diploma, desde que verifique, fundamentadamente,
que ndo obedecem aos critérios de composicao e de qua-
lidade definidos nos artigos 4.°, 5.° e 6.° ou que pdem
em perigo a saude humana, comunicando de imediato tal
decisdo a Comissdo Europeia.

Artigo 10.°
Contra-ordenacoes

1 — Constitui contra-ordenagdo, punivel com coima mi-
nima de € 100 e maxima de € 3 740,98 ou de € 14 963,91,
consoante se trate de pessoa singular ou colectiva:

a) A comercializag¢do de produtos cuja composi¢do nao
obedeca aos critérios referidos no artigo 4.° ou que con-
tenham residuos de pesticidas especificos superiores ao
teor méaximo fixado no artigo 5.° ou ainda em que sejam
utilizados ou se encontrem presentes em produtos agri-
colas destinados a sua produgdo pesticidas constantes do
anexo Vii;

b) A falta de mengao na rotulagem do produto de qual-
quer das indicagdes estabelecidas no n.° 2 do artigo 7.°

¢) A falta das comunicagdes a que se refere o artigo 8.°

2 — Anegligéncia é punivel, sendo reduzidos a metade
os limites minimos e maximos das coimas fixadas.

Artigo 11.°
Tramitac¢io processual

1 — A fiscalizacdo e a instru¢do dos processos por
infrac¢do ao disposto no presente decreto-lei compete a Au-
toridade para a Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE),
assim como lhe compete aplicar as medidas preventivas
previstas no Regime Geral das Contra-Ordenagdes.

2 — Finda a instrugdo, serdo os processos remetidos a
Comissao de Aplicagdo de Coimas em Matéria Econdomica
e de Publicidade (CACMEP) para aplicagdo das coimas
respectivas.

3 — O produto da aplicagdo das coimas reverte a favor
das seguintes entidades:

a) 60 % para o Estado;
b) 30% para a entidade que instruiu o processo;
¢) 10% para a CACMEP.

Artigo 12.°

Sancdes acessorias

Consoante a gravidade da contra-ordenacdo e a culpa
da entidade, podem ser aplicadas, simultaneamente com
a coima, as seguintes sanc¢des acessorias:

a) A perda de objectos pertencentes ao agente;
b) A suspensdo da comercializagdo do produto.
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Artigo 13.°
Regides Autonomas

O disposto no presente decreto-lei aplica-se as Regides
Autoénomas dos Agores e da Madeira, sem prejuizo de as
competéncias cometidas a servigos ou organismos da admi-
nistracao do Estado serem exercidas pelos correspondentes
servigos e organismos das administragdes regionais com
idénticas atribui¢des e competéncias.

Artigo 14.°
Regulamentacio especial

Por diploma aprovado pelos membros do Governo res-
ponsaveis pelas areas da saude, da economia e da protecgio
do consumidor, ¢ da seguranga e qualidade alimentar, ¢ de
acordo com os actos de direito comunitario que venham a
ser adoptados nesta matéria, sdo estabelecidos os critérios
de pureza das substancias referidas no n.° 3 do artigo 4.°,
bem como os critérios microbioldgicos a que devem obe-
decer estes produtos e o nivel maximo das substancias
cuja quantidade seja susceptivel de prejudicar a satide dos
lactentes e das criancas de pouca idade.

Artigo 15.°
Taxas

1 — Pela recolha e apreciagdo dos documentos e infor-
magdes previstos no artigo 8.° e pelo controlo da rotulagem
dos produtos sdo cobradas taxas a pagar pelos utentes dos
servigos prestados pelo GPP, cujos quantitativos séo fixa-
dos por portaria conjunta dos Ministros da Agricultura, do
Desenvolvimento Rural e das Pescas e da Saude.

2 — As receitas previstas no niimero anterior destinam-
-se a pagar as despesas decorrentes da prestacdo do servigo
respectivo e constituem receita propria do GPP.

Artigo 16.°
Norma revogatéria

1 — E revogado o Decreto-Lei n.° 233/99, de 24 de
Junho, alterado pelos Decretos-Leis n.284/2000, de 10
de Novembro, ¢ 137/2004, de 5 de Junho.

2 — A Portarian.® 566/2000, de 4 de Agosto, mantém-se
em vigor enquanto ndo entrar em vigor a portaria prevista
no artigo anterior.

Artigo 17.°

Entrada em vigor

O presente decreto-lei entra em vigor no dia seguinte
ao da sua publicacgao.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 31 de
Janeiro de 2008. — José Socrates Carvalho Pinto de Sousa
— Luis Filipe Marques Amado — Manuel Antonio Gomes
de Almeida de Pinho — Jaime de Jesus Lopes Silva— Ana
Maria Teodoro Jorge.

Promulgado em 29 de Fevereiro de 2008.
Publique-se.

O Presidente da Republica, ANiBAL CAVACO SILVA.
Referendado em 6 de Margo de 2008.

O Primeiro-Ministro, José Socrates Carvalho Pinto
de Sousa.
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ANEXO1

Composigao dos alimentos a base de cereais destinados
a lactentes e criangas de pouca idade

Os requisitos relativos aos nutrientes referem-se aos
produtos prontos a utilizar e comercializados enquanto
tal ou reconstituidos de acordo com as instrugdes do fa-
bricante.

1 — Teor em cereais

Os alimentos a base de cereais sdo sobretudo preparados
a partir de uma ou mais farinhas de cereais e ou raizes
amilaceas.

A quantidade de cereais e ou raizes amildceas ndo deve
corresponder a menos de 25 %, em matéria seca, do peso
da mistura final.

2 — Proteinas

2.1 — No que respeita aos produtos referidos nas ali-
neas b) e d) do n.° 3 do artigo 2.°, o teor de proteinas nao
deve exceder 1,3 g/100 kJ (5,5 g/100 kcal).

2.2 — No que respeita aos produtos referidos na alinea b)
don.° 3 do artigo 2.°, a quantidade de proteinas incorpora-
das ndo deve ser inferior a 0,48 g/100 kJ (2 g/100 kcal).

2.3 — No que respeita aos biscoitos referidos na ali-
nea d) do n.° 3 do artigo 2.°, preparados com a adi¢do de
alimentos com elevado teor de proteinas e como tal apre-
sentados, a quantidade de proteinas incorporadas ndo deve
ser inferior a 0,36 g/100 kJ (1,5 g/100 kcal).

2.4 — O indice quimico das proteinas incorporadas deve
ser igual a pelo menos 80 % do da proteina de referéncia
(caseina, tal como estipulado no anexo 111) ou, em alterna-
tiva, o PER (coeficiente de eficacia proteica) das proteinas
da mistura deve ser igual a pelo menos 70 % do PER da
proteina de referéncia. Em todo o caso, a incorporagéo de
aminoacidos apenas ¢ permitida se se destinar a aumentar
o valor nutritivo das proteinas e, a verificar-se, apenas nas
proporgdes necessarias para o efeito.

3 — Glicidos

3.1 — Caso se adicione sacarose, frutose, glicose ou
xaropes de glicose ou mel aos produtos referidos nas ali-
neas a) e d) do n.° 3 do artigo 2.°:

A quantidade total de glicidos incorporados provenientes
destas fontes ndo deve exceder 1,8 g/100 kJ (7,5 g/100 kcal);

A quantidade de frutose incorporada ndo deve exceder
0,9 g/100 kJ (3,75 g/100 kcal).

3.2 — Se aos produtos referidos na alinea ) do n.° 3
do artigo 2.° for adicionado mel ou xarope de glicose,
sacarose, frutose ou glicose:

A quantidade de glicidos provenientes destas fontes ndo
deve exceder 1,2 g/100 kJ (5 g/100 kcal);

A quantidade de frutose incorporada ndo deve exceder
0,6 g/100 kJ (2,5 g/100 kcal).

4 — Lipidos

4.1 — No que respeita aos produtos referidos nas aline-
as a) e d) don.° 3 do artigo 2.°, o teor de lipidos ndo deve
exceder 0,8 g/100 kJ (3,3 g/100 kcal).

4.2 — No que respeita aos produtos referidos na ali-
nea b) do n.° 3 do artigo 2.°, o teor de lipidos ndo deve
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exceder 1,1 g/100 kJ (4,5 g/100 kcal). Caso este teor exceda
0,8 g/100 kJ (3,3 g/100 kcal):

O teor de 4cido laurico ndo deve exceder 15 % do teor
total de lipidos;

O teor de acido miristico ndo deve exceder 15% do
teor total de lipidos;

O teor de acido linoleico (sob a forma de glicerideos
= linoleatos) ndo deve ser inferior a 70 mg/100 kJ (300
mg/100 kcal) nem deve exceder 285 mg/100 kJ (1200
mg/100 kcal).

5 — Minerais
5.1 — Sédio:

Os sais de sodio apenas podem ser incorporados nos
alimentos a base de cereais para efeitos tecnologicos;

O teor de sodio dos alimentos a base de cereais ndo deve
exceder 25 mg/100 kJ (100 mg/100 kcal).

5.2 — Caélcio:

5.2.1 — No que respeita aos produtos referidos na ali-
nea b) do n.° 3 do artigo 2.°, o teor de calcio ndo deve ser
inferior a 20 mg/100 kJ (80 mg/100 kcal).

5.2.2—No que respeita aos produtos referi-
dos na alinea d) do n.°3 do artigo 2.°, cujo fabrico
envolve a incorporagdo de leite (biscoitos lac-
teos), e como tal apresentados, o teor de célcio ndo
deve ser inferior a 12 mg/100 kJ (50 mg/100 kcal).

6 — Vitaminas

6.1 — No que respeita aos alimentos a base de cereais,
o teor de tiamina ndo deve ser inferior a 25 pg/100 kJ
(100 pg/100 kcal).

6.2 — No que respeita aos produtos referidos na ali-
nea b) do n.° 3 do artigo 2.°:

Por 100 kJ Por 100 kcal
Minimo | Maximo | Minimo | Maximo
Vitamina A (ug — ER) (). . . .. 14 43 60 180
Vitamina D (ug) ®) .......... 0,25 0,75 1 3

(") ER = todos os equivalentes de retinol trans.
(%) Sob a forma de colecalciferol, em que 10 pg =400 u. i. de vitamina D.
Estes limites sdo igualmente aplicaveis se as vitaminas
A e D forem adicionadas a outros alimentos a base de
cereais.

7 — Limites maximos de vitaminas, minerais e elementos
vestigiais que podem ser adicionados

Os requisitos relativos aos nutrientes aplicam-se aos
produtos prontos a ser utilizados, assim comercializados
ou reconstituidos de acordo com as instrugdes do fabri-
cante, excepto no que respeita ao potassio e ao calcio, em
que os requisitos se referem ao produto na forma em que
¢ vendido.

Nutriente Maéximo por 100 kcal

Vitamina A (LgER) . ... oL 180
Vitamina E (mg o-TE) (). .. ......oooviini.n. 3
VitaminaD (Ug). .. ... 3
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Nutriente Maximo por 100 kcal
VitaminaC (Mg) .........ooiviinnneennn.. () 12,5/25
Tiamina (Mg) .. ..o vvvii e 0,5
Riboflavina(mg) .......... ... ... ... i 0,4
Niacina(mgNE) (). ....................... 4,5
VitaminaB6 (mg) .............. ... ... .... 0,35
Acido fOlico (M) . . oo v oo 50
Vitamina BI2 (ug) . ...t 0,35
Acido pantoténico (mg) . .. .................. 1,5
Biotina (L) -+« oo v e 10
Potassio (Mg) . . ..o vovvi i 160
Calcio(mg) ......oovvviii i (*) 80/180/(°) 100
Magnésio (Mmg). ... ovevieti i 40
Ferro(mg) ...
ZINCO (M)« v v ettt et
Cobre (g) « « v v v vee e e 40
TIodo(HE) « v oo 35
Mangan€s (mg) .. .......couveuvennennenn.. 0,6

(") a-TE = d-a-equivalente de tocoferdis.

(%) Limite aplicével a produtos enriquecidos de ferro.

(%) NE = equivalentes de niacina = mg de 4cido nicotinico + mg de triptofano/60.
(*) Limite aplicdvel aos produtos referidos nas alineas @) e b) do n.° 3 do artigo 2.°
(°) Limite aplicével aos produtos referidos na alinea d) do n.° 3 do artigo 2.°

ANEXO II

Composicao dos alimentos para bebés destinados
a lactentes e criangas de pouca idade

Os requisitos relativos aos nutrientes referem-se aos
produtos prontos a utilizar e comercializados enquanto
tal ou reconstituidos de acordo com as instrugdes do fa-
bricante.

1 — Proteinas

1.1 — Caso os unicos ingredientes referidos na deno-
minagdo do produto sejam carne de mamiferos ou aves
de capoeira, peixe, miudos ou outras fontes tradicionais
de proteina, entdo:

A carne de mamiferos ou aves de capoeira, peixe, mi-
udos ou outras fontes tradicionais de proteinas referidos
ndo devem no seu conjunto representar menos de 40 % do
peso da totalidade do produto;

Cada quantidade de carne de mamiferos, aves de ca-
poeira, peixe, miudos ou outras fontes tradicionais de
proteinas ndo deve representar menos de 25 % do peso da
totalidade dessas fontes de proteinas;

A quantidade de proteinas provenientes das fontes indi-
cadas ndo deve ser inferior a 1,7 g/100 kJ (7 g/100 kcal).

1.2 — Caso a carne de mamiferos ou aves de capoeira,
peixe, miudos ou outras fontes tradicionais de proteinas,
isoladamente ou em conjunto, sejam referidos em pri-
meiro lugar na denomina¢ao do produto, entdo, indepen-
dentemente de o produto ser ou ndo apresentado como
refeicdo:

A carne de mamiferos ou aves de capoeira, peixe, miu-
dos ou outras fontes tradicionais de proteinas referidos ndo
devem representar menos de 10% do peso da totalidade
do produto;
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A carne de mamiferos ou aves de capoeira, peixe, mit-
dos ou outras fontes tradicionais de proteinas referidos ndo
devem individualmente constituir menos de 25 % do peso
do conjunto das fontes de proteinas indicadas;

A quantidade de proteinas provenientes da fonte indi-
cada ndo deve ser inferior a 1 g/100 kJ (4 g/100 kcal).

1.3 — Caso o nome do produto mencione, embora ndo
em primeiro lugar, carne de mamiferos ou aves de capoeira,
peixe, miudos ou outras fontes tradicionais de proteinas,
isoladamente ou em conjunto, entdo, independentemente
de o produto ser ou nao apresentado como refeicao:

A carne de mamiferos ou aves de capoeira, peixe ou
miudos ou outras fontes tradicionais de proteinas referidos
nao devem representar menos de 8 % do peso da totalidade
do produto;

A carne de mamiferos ou aves de capoeira, peixe ou mi-
udos ou outras fontes tradicionais de proteinas ndo devem
constituir menos de 25 % do peso do conjunto das fontes
de proteinas indicadas;

A quantidade de proteinas provenientes da fonte indicada
ndo deve ser inferior a 0,5 g/100 kJ (2,2 g/100 kcal);

A quantidade total de proteinas presentes nos produtos
e provenientes de todas as fontes ndo deve ser inferior a
0,7 g/100 kJ (3 g/100 kcal).

1.4 — Se o queijo for mencionado junto com outros
ingredientes no nome do aperitivo, independentemente de
o produto ser ou nao apresentado como uma refeig¢ao:

O teor de proteinas provenientes de fontes lacteas ndo
pode ser inferior a 0,5 g/100 kJ (2,2 g/100 kcal);

O teor global de proteinas provenientes de todas as suas
fontes ndo pode ser inferior a 0,7 g/100 kJ (3 g/100 kcal).

1.5 — Caso o rétulo refira que o produto constitui uma
refei¢do, embora ndo mencione a carne de mamiferos ou
aves de capoeira, peixe ou miudos ou outras fontes tradicio-
nais de proteinas no nome do produto, a quantidade total de
proteinas presentes no produto e provenientes de todas as
fontes ndo deve ser inferior a 0,7 g/100 kJ (3 g/100 kcal).

1.6 — Os molhos apresentados como acompanhamento
de refeigOes estdao isentos dos requisitos constantes nos
n.*1.1 a 1.5, inclusive.

1.7 — Os preparados doces que mencionem fontes lac-
teas como primeiro ou Unico ingrediente no seu nome devem
conter pelo menos 2,2 g de proteinas lacteas/100 kcal. Todos
os outros preparados doces estdo isentos dos requisitos
constantes nosn.” 1.1 a 1.5.

1.8 — A incorporagao de aminoacidos apenas é permi-
tida se se destinar a aumentar o valor nutritivo das proteinas
€ apenas nas propor¢des necessarias para o efeito.

2 — Glicidos

A quantidade total de glicidos presente nos sumos de
frutos e vegetais e nos néctares, pratos constituidos uni-
camente por frutos e sobremesas ou pudins ndo deve ex-
ceder:

10 g/100 ml, no que respeita aos sumos de vegetais e
bebidas neles baseadas;

15 g/100 ml, no que respeita aos sumos de frutos ou
néctares e bebidas neles baseadas;

20 g/100 g, no que respeita aos pratos constituidos uni-
camente por frutos;
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25 g/100 g, no que respeita as sobremesas e pudins;
5 g/100 g, no que respeita as restantes bebidas sem
leite.

3 — Lipidos

3.1 — No que respeita aos produtos referidosnon.® 1.1
do presente anexo:

Caso o tnico ingrediente referido na denominacao do
produto seja carne de mamiferos ou leite, ou estes sejam
mencionados em primeiro lugar na denominagio do pro-
duto, o teor total de lipidos no produto proveniente de todas
as fontes ndo deve exceder 1,4 g/100 kJ (6 g/100 kcal).

3.2 — No que respeita a todos os outros produtos, o teor
total de lipidos no produto proveniente de todas as fontes
ndo deve exceder 1,1 g/100 kJ (4,5 g/100 kcal).

4 — Sédio

4.1 — O teor final de s6dio no produto ndo deve ex-
ceder 48 mg/100 kJ (200 mg/100 kcal) ou 200 mg/100 g.
Todavia, se o queijo for o Unico ingrediente referido na
denominagdo do produto, o teor final de s6dio ndo deve
exceder 70 mg/100 kJ (300 mg/100 kcal).

4.2 — Os sais de sodio ndo podem ser incorporados em
produtos a base de frutos nem em sobremesas ou pudins,
excepto para fins tecnologicos.

5 — Vitaminas

Vitamina C

No que respeita aos sumos de frutos, néctares e sumos
de vegetais, o teor final de vitamina C no produto ndo deve
exceder 6 mg/100 kJ (25 mg/100 kcal) ou a 25 mg/100 g.

Vitamina A

Nos sumos de vegetais, o teor final de vitamina A
no produto ndo deve ser inferior a 25 ug ER/100 kJ
(100 pg ER/100 kcal).

Avitamina A ndo deve ser adicionada a outros alimentos
para bebés.

Vitamina D

A vitamina D ndo deve ser adicionada a alimentos para
bebés.

6 — Limites maximos de vitaminas, minerais e elementos
vestigiais que podem ser adicionados

Os requisitos relativos aos nutrientes aplicam-se aos
produtos prontos a ser utilizados, assim comercializados
ou reconstituidos de acordo com as instrugdes do fabri-
cante, excepto no que respeita ao potassio e ao calcio, em
que os requisitos se referem ao produto na forma em que
¢ vendido.

Nutriente Maximo por 100 kcal
Vitamina A (ug ER) . ...................... (") 180
Vitamina E(mg o-TE)..................... 3
VitaminaC (M) ..........covvvnnnrnnn... 12,5/(%) 25/() 125
Tiamina (mg) .. ..o vvvei i 0,25
Riboflavina(mg) .......... ... ... ... ... 0,4
Niacina(mgNE) ......... ... ... ... ... ... 4,5
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Nutriente Maximo por 100 kcal

VitaminaB6 (mg) ........................ 0,35
Acido folico (ug) . . ..o 50
VitaminaBI2 (ug). ... 0,35
Acido pantoténico (mg) .. .................. L5
Biotina (L) - .o oo et 10
Potassio (Mg) . . . oo o e 160
Calcio(ME) « v v v oot et 80
Magnésio (Mg). ..o vvvineeiieeeiaeeen 40
Ferro(mg) ...

ZINCO (M) . oo v ettt et e 2
Cobre (Ug) -« v v v et et 40
Todo(Ug) - oo voe e 35
Mangan€s (IMg) . ... vovvvenenenennn. 0,6

(") Em conformidade com as disposi¢des do n.’ 5.

(%) Limite aplicavel a produtos enriquecidos de ferro.

() Limite aplicavel a produtos a base de fruta, sumos de fruta, néctares e sumos de
vegetais.

ANEXO III

Aminoacidos presentes na caseina

Gramas por 100 g
de proteinas

Arginina. . ........... i 3,7
Cistina . .....ovvi i 0,3
Histidina. .......... ... .. ... .. ... .. ...... 2,9
Isoleucina............. .. ..., 5,4
Leucina. . ........ ..o 9,5
Lisina.............. oo 8,1
Metionina. .. .........c.iuiriiininanan.. 2,8
Fenilalanina . ............................ 5,2
Treonina...............coiuiniiiinnnnn.. 4,7
Triptofano. . .......... ... .. i 1,6
Tirosina . ........co i 5,8
Valina......... ... 6,7

ANEXO IV

Nutrientes

1 — Vitaminas
Vitamina A:

Retinol;

Acetato de retinilo;
Palmitato de retinilo;
Beta caroteno.

Vitamina B1:

Cloridrato de tiamina;
Mononitrato de tiamina.
Niacina:

Nicotinamida;
Acido nicotinico.
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Acido pantoténico:

D-pantotenato de calcio;
D-pantotenato de sodio;
Dexpantenol.

Vitamina B12:

Cianocobalamina;
Hidroxicobalamina.

Vitamina C:

Acido L-ascorbico;

L-ascorbato de sodio;

L-ascorbato de célcio;

Acido 6-palmitil-L-ascorbico (palmitato de ascorbilo);
Ascorbato de potassio.

Vitamina E:

D-alfa-tocoferol,
DL-alfa-tocoferol;

Acetato de D-alfa-tocoferol;
Acetato de DL-alfa-tocoferol.

Vitamina D:

Vitamina D2 (=ergocalciferol);
Vitamina D3 (=colecalciferol).

Vitamina B2:

Riboflavina;
Riboflavina-5’-fosfato sddica.

Vitamina B6:

Hidrocloreto de piridoxina;
Piridoxina-5’-fosfato;
Dipalmitato de piridoxina.

Folato:
Acido félico.
Biotina:

D-biotina.

Vitamina K:

Filoquinona (fitomenadiona).

2 — Aminoacidos

L- arginina e respectivo hidrocloreto.
L- cistina e respectivo hidrocloreto.
L- histidina e respectivo hidrocloreto.
L- isoleucina e respectivo hidrocloreto.
L- leucina e respectivo hidrocloreto.
L- lisina e respectivo hidrocloreto.

L- cisteina e respectivo hidrocloreto.
L- metionina.

L- fenilalanina.

L- treonina.

L- triptofano.

L- tirosina.

L- valina.
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3 — Qutros

Colina.

Cloreto de colina.

Citrato de colina.

Bitartrato de colina.
Inositol.

L-carnitina.

Hidrocloreto de L-carnitina.

4 — Substancias minerais e elementos vestigiais
Calcio:

Carbonato de célcio;

Cloreto de calcio;

Sais de calcio de acido citrico;
Gluconato de célcio;

Glicerofosfato de calcio;

Lactato de calcio;

Oxido de calcio;

Hidréxido de calcio;

Sais de calcio do acido ortofosforico.

Magnésio:

Carbonato de magnésio;

Cloreto de magnésio;

Sais de magnésio do acido citrico;
Gluconato de magnésio;

Oxido de magnésio;

Hidroxido de magnésio;

Sais de magnésio do acido ortofosforico;
Sulfato de magnésio;

Lactato de magnésio;

Glicerofosfato de magnésio.

Potassio:

Cloreto de potassio;

Sais potassicos de acido citrico;
Gluconato de potassio;

Lactato de potassio;
Glicerofosfato de potassio.

Ferro:

Citrato ferroso;

Citrato férrico de amonio;

Gluconato ferroso;

Lactato ferroso;

Sulfato ferroso;

Fumarato ferroso;

Difosfato férrico (pirofosfato férrico);

Ferro elementar (em complexos com ligandos carbonilo,

electrolitico ou reduzido por hidrogenacao);

Sacarato férrico;
Difosfato férrico de sodio;
Carbonato ferroso.

Cobre:

Complexo cobre-lisina;
Carbonato cuprico;
Citrato ctprico;
Gluconato cuprico;
Sulfato ctprico.
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Zinco:

Acetato de zinco;
Cloreto de zinco;
Citrato de zinco;
Lactato de zinco;
Sulfato de zinco;
Oxido de zinco;
Gluconato de zinco.

Manganésio:

Carbonato de manganésio;
Cloreto de manganésio;
Citrato de manganésio;
Gluconato de manganésio;
Sulfato de manganésio;
Glicerofosfato de manganésio.

Todo:

Todeto de sodio;
Iodeto de potassio;
Iodato de potassio;
Iodato de sodio.

ANEXO V

Valores de referéncia para a rotulagem nutricional
dos alimentos destinados
a lactentes e criangas de pouca idade

Nutriente Valor de referénc'ia‘
para a rotulagem nutricional
Vitamina A........... ... .. 400 pg
VitaminaD.......................... 10 pg
VitaminaC.......................... 25 mg
Tiamina ............. ... . ... 0,5 mg
Riboflavina. ......................... 0,8 mg
Equivalente de niacina. ................ 9 mg
VitaminaB6......................... 0,7 mg
Folato........ ... ... .. .. .. .. 100 pg
VitaminaBI2........................ 0,7 ug
Calcio. ..o v 400 mg
Ferro...... ... .. .. . il 6 mg
ZINCO .o vo ittt 4 mg
lodo ... 70 pg
Selénio............ccoiiiiiiiiii 10 pg
Cobre ......cooviiiiiii i 0,4 mg
ANEXO VI

Niveis maximos de residuos especificos para os pesticidas
ou metabolitos de pesticidas nos alimentos transformados
a base de cereais e nos alimentos para bebés

N L. . Nivel maximo
Denominagio quimica da substancia ,
de residuo (mg/kg)

Cadusafos. ........... ..o, 0,006
Demeton-s-metilo, demeton-s-metilsulfona,
oxidemeton-metilo (individualmente ou combinado,
expresso como demeton-S-metilo) ............ 0,006

Didrio da Republica, 1.“ série—N.°59—25 de Marco de 2008

- L. . Nivel maximo
Denominagdo quimica da substancia )
de residuo (mg/kg)

Etoprofos . ......... . 0,008
Fipronil (somatorio de fipronil e fipronil-dessulfinilo,
expresso como fipronil) . ........... ... ...... 0,004
Propinebe/Propilenotioureia (somatdrio de propinebe
e propilenotioureia) . ........... ... .. ....... 0,006
ANEXO VII

Pesticidas que nao podem ser utilizados em produtos
agricolas destinados a producéo de alimentos
a base de cereais e de alimentos para bebés

QUADRO 1

Denominacdo quimica da substancia (defini¢do do re-
siduo):

Disulfoton (somatdrio de disulfoton, sulféxido de disul-
foton e sulfona de disulfoton, expresso como disulfoton);

Fensulfothion (somatério de fensulfothion, seu ana-
logo oxigenado e respectivas sulfonas, expresso como
fensulfothion);

Fentin, expresso como o catido de trifenilestanho;

Haloxyfop (somatorio de haloxyfop, respectivos sais e
ésteres incluindo conjugados, expresso como haloxyfop);

Heptacloro e trans-epdxido de heptacloro, expresso
como heptacloro;

Hexaclorobenzeno;

Nitrofeno;

Omethoate;

Terbufos (somatorio de terbufos, seus sulfoxido e sul-
fona, expresso como terbufos).

QUADRO 2
Denominagdo quimica da substincia:

Aldrin e dieldrin, expressos como dieldrin;
Endrin.

REGIAO AUTONOMA DA MADEIRA

Presidéncia do Governo

Decreto Regulamentar Regional n.° 4/2008/M

Aprova a organica da Secretaria Regional
do Turismo e Transportes

O Decreto Regulamentar Regional n.° 5/2007/M, de
23 de Julho, que aprovou a organizacdo ¢ funcionamento
do Governo Regional da Madeira, prevé, na alinea e) do
artigo 1.°, a Secretaria Regional do Turismo e Transportes
na estrutura organica do Governo Regional.

A esta Secretaria Regional sdo cometidas, pelo artigo 5.°,
atribui¢des sobre os sectores do turismo e dos transportes,
bem como a tutela sobre empresas publicas deste tltimo
sector.

Neste contexto e no ambito dos objectivos do Programa
do Governo apostado na racionaliza¢do, na modernizacao
administrativa e na melhoria da qualidade dos servigos
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publicos, urge aprovar a organica da Secretaria Regional
do Turismo e Transportes.

A nova orgénica da Secretaria Regional do Turismo e
Transportes obedeceu também aos principios e normas de
organizacao da administragdo directa e indirecta da Regido
Autdénoma da Madeira, constantes do Decreto Legislativo
Regional n.° 17/2007/M, de 12 de Novembro.

O modelo organizacional ora plasmado visa igualmente
estabelecer as atribui¢cdes e competéncias adequadas e in-
dispensaveis para projectar eficacia na ac¢do governativa
em sectores estratégicos como o turismo e os transportes,
promovendo igualmente a articulagdo de politicas publicas
em ambos o0s sectores, bem como a articulagdo e parceria
entre as politicas publicas e os agentes econémicos e suas
estruturas representativas, com o objectivo de promover o
interesse publico e de contribuir para o desenvolvimento
regional.

Assim:

O Governo Regional da Madeira decreta, nos termos da
alinea d) don.° 1 do artigo 227.° e do n.° 6 do artigo 231.°
da Constituicdo da Republica Portuguesa, das alineas ¢)
e d) do artigo 69.° e do n.° 1 do artigo 70.° do Estatuto
Politico-Administrativo da Regido Autonoma da Madeira,
aprovado pela Lei n.° 13/91, de 5 de Junho, revisto pelas
Leisn.*130/99, de 21 de Agosto, e 12/2000, de 21 de
Junho, do n.° 1 do artigo 24.° do Decreto Legislativo Re-
gional n.° 17/2007/M, de 12 de Novembro, e do artigo 12.°
do Decreto Regulamentar Regional n.® 5/2007/M, de 23
de Julho, o seguinte:

Artigo 1.°

O presente diploma aprova a organica da Secretaria
Regional do Turismo e Transportes, publicada no anexo 1
do presente diploma, do qual faz parte integrante.

Artigo 2.°

1 — S@o revogadas as normas constantes dos Decre-
tos Regulamentares Regionais n.”2/2005/M, de 10 de
Fevereiro, com a alterag@o introduzida pelo Decreto Re-
gulamentar Regional n.° 2/2007/M, de 17 de Janeiro, e
6/2005/M, de 9 de Margo, na parte relativa aos servigos
integrados e as empresas publicas tuteladas actualmente
pela Secretaria Regional do Turismo e Transportes.

2 — Até a entrada em vigor das normas que definirdo
as estruturas nucleares, as estruturas flexiveis e os quadros
de pessoal dos servigos dependentes do Gabinete do Se-
cretario Regional e das Direcgdes Regionais do Turismo e
dos Transportes Terrestres, de acordo com o previsto nos
artigos 21.° e 24.°, ambos do Decreto Legislativo Regional
n.° 17/2007/M, de 12 de Novembro, mantém-se transi-
toriamente em vigor as normas previstas nos diplomas
referidos no numero anterior que nio contrariem o disposto
no presente diploma, ndo prejudicando, igualmente, as
comissdes de servigo do pessoal dirigente.

3 — O presente diploma ndo prejudica a legislagao re-
lativa ao pessoal da Direc¢ao Regional dos Aeroportos que
exerce fungdes em regime de mobilidade na ANAM — Ae-
roportos € Navegagdo Aérea da Madeira, S. A., com a
salvaguarda dos direitos e garantias de que actualmente be-
neficiam, decorrentes do contrato de concessdo outorgado
nos termos e condi¢des do Decreto Legislativo Regional
n.° 8/92/M, de 21 de Abril.
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Artigo 3.°

O presente diploma entra em vigor no dia seguinte ao
da sua publicacao.

Aprovado em Conselho do Governo em 28 de Fevereiro
de 2008.

O Presidente do Governo Regional, Alberto Jodo Car-
doso Gongalves Jardim.

Assinado em 10 de Margo de 2008.
Publique-se.

O Representante da Republica para a Regido Auténoma
da Madeira, Antero Alves Monteiro Diniz.

ANEXO I

Organica da Secretaria Regional do Turismo e Transportes

CAPITULO I

Natureza, missao, atribuicoes e competéncias

Artigo 1.°
Natureza

A Secretaria Regional do Turismo e Transportes, adiante
abreviadamente designada por SRTT, ¢ o departamento do
Governo Regional da Madeira a que se refere a alinea ¢) do
artigo 1.° do Decreto Regulamentar Regional n.° 5/2007/M,
de 23 de Julho, cuja missdo, atribuigdes e organizagao
interna constam dos artigos seguintes.

Artigo 2.°
Missdo
A SRTT tem por missdo definir, coordenar, executar e
avaliar a politica regional nos sectores do turismo e dos

transportes.
Artigo 3.°

Atribui¢oes
Constituem atribui¢des da SRTT:

a) Contribuir para a formulacdo de linhas estratégicas
que promovam o desenvolvimento sustentado, articulado
e equilibrado dos sectores turistico e dos transportes;

b) Promover e desenvolver, no ambito das linhas estraté-
gicas aplicéveis ao sector turistico e dos respectivos planos
de acgdo, medidas favoraveis a competitividade da oferta
turistica regional, a nivel nacional e internacional;

¢) Planear e coordenar a estratégia de promogdo da
Regido como destino turistico, suas marcas e produtos,
bem como dinamizar de forma concertada as ac¢des pro-
mocionais;

d) Acompanhar e avaliar a evolugdo dos mercados,
criando as condigdes para o aproveitamento das oportu-
nidades existentes;

e) Promover uma politica adequada de ordenamento
turistico e de estruturag¢do da oferta, em articulagdo com
as entidades competentes, promovendo o adequado pla-
neamento e participando na elaboragdo dos instrumentos
de gestdo territorial;

/) Intervir no licenciamento e autoriza¢do de empreen-
dimentos ou actividades turisticas, bem como promover
o reconhecimento do seu interesse turistico;
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g) Assegurar a coordenag@o do sector dos transportes,
promover a complementaridade dos seus diversos modos,
bem como a sua competitividade e articulagdo com o sector
turistico, em ordem a melhor satisfagdo dos utentes e ao
desenvolvimento turistico;

h) Coordenar e promover a gestdo e a modernizacao
das infra-estruturas de transporte;

i) Promover a regulacdo e fiscalizacdo dos sectores
tutelados.

Artigo 4.°

Competéncias do Secretario Regional

1 — A SRTT ¢ dirigida superiormente pelo Secretario
Regional do Turismo e Transportes, ao qual sdo generica-
mente cometidas todas as competéncias para a realizacdo
das atribui¢des referidas no artigo anterior.

2 — Ao Secretario Regional compete, nomeadamente:

a) Representar a SRTT;

b) Definir, coordenar, avaliar e orientar a politica da
Regido Autonoma da Madeira nos sectores do turismo e
dos transportes, de acordo com as orientagdes gerais do
Governo Regional;

¢) Superintender e coordenar a ac¢@o dos varios 6rgaos
e servigos da SRTT;

d) Exercer a actividade normativa, reguladora e inspec-
tiva no ambito dos sectores adstritos a SRTT;

e) Exercer poderes de tutela sobre as empresas publicas
que exerg¢am a sua actividade no ambito da SRTT;

Jf) Aprovar os planos de actividades e respectivas altera-
¢oes, bem como acompanbhar, avaliar e orientar a actividade
das empresas publicas tuteladas;

g) Fixar os pregos, taxas e tarifas, conceder licengas
e autorizagdes, bem como outorgar concessoes relativas
aos varios sectores de actividade sob a sua tutela e supe-
rintendéncia;

h) Pronunciar-se sobre as tarifas a aplicar nos servigos
aéreos regulares entre o continente ¢ a Regido Autonoma
da Madeira e dentro desta;

i) Aprovar portarias, despachos, circulares e instrugdes
nas matérias da sua competéncia;

) Conferir distingdes a entidades que desenvolvam
projectos ou ac¢des relevantes no ambito das competéncias
especificas da SRTT;

/) Exercer as demais competéncias que lhe sejam cometidas
por lei ou delegadas pelo Conselho do Governo Regional.

3 — O Secretario Regional pode delegar as suas com-
peténcias, com faculdade de subdelegagdo, no pessoal do
seu Gabinete ou nos responsaveis dos diversos servigos
€ organismos.

CAPITULO II
Estrutura orginica da SRTT

Artigo 5.°
Estrutura geral

A SRTT prossegue as suas atribuigdes através dos se-
guintes Orgaos e servicos:

a) Gabinete do Secretario Regional e servigos depen-
dentes;

b) Servicos da administragdo directa;

c) Pessoas colectivas de natureza empresarial,

d) Orgao consultivo.
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Artigo 6.°
Gabinete do Secretario Regional e servicos dependentes

O Gabinete apoia o Secretario Regional no exercicio da
governagdo e daquele dependem servigos de planeamento
e estratégia, de apoio técnico e de apoio a gestdo.

Artigo 7.°
Administracio directa

Integram a administragdo directa da Regido, no ambito
da SRTT, os seguintes servicos:

a) Direcgdo Regional do Turismo;
b) Direc¢do Regional de Transportes Terrestres.

Artigo 8.°
Pessoas colectivas de natureza empresarial

Integram o sector publico empresarial, sob a tutela da
SRTT, os seguintes organismos:

a) Horarios do Funchal — Transportes Publicos, S. A.;

b) Aeroportos e Navegagdo Aérea da Madeira, S. A. —
ANAM, S. A ;

¢) Administracdo dos Portos da Regido Auténoma da
Madeira, S. A. — APRAM, S. A.

Artigo 9.°
Orgio consultivo

O Conselho Regional do Turismo e Transportes, abreviada-
mente designado por CRTT, € o 6rgdo de consulta do Secretario
Regional do Turismo e Transportes no ambito da defini¢ao,
do acompanhamento e da execugdo das politicas de turismo
€ transportes.

Artigo 10.°

Organizacio interna dos servicos

1 — A organizagdo interna dos servigos dependentes do
Gabinete e das Direc¢des Regionais obedece ao modelo
de estrutura hierarquizada.

2 — A estrutura interna dos servigos dependentes do
Gabinete e das Direcgdes Regionais ¢ definida de acordo
com o artigo 21.° do Decreto Legislativo Regional
n.° 17/2007/M, de 12 de Novembro.

3 — A composicao, forma de designa¢do dos membros,
estrutura e regime de funcionamento do CRTT constam
de decreto regulamentar regional.

4 — Com o objectivo de aumentar a flexibilidade e efica-
cia na gestio podem ser criadas, por despacho do Secretario
Regional do Turismo e Transportes, sob proposta do dirigente
maximo do servigo, equipas de projecto temporarias € com
objectivos especificados, de acordo com o n.° 3 do artigo 20.°
do Decreto Legislativo Regional n.° 17/2007/M, de 12 de
Novembro.

CAPITULO 111

Gabinete do Secretario Regional
e servicos dependentes

Artigo 11.°

Estrutura e atribuicoes

1 — O Gabinete do Secretario Regional, abreviada-
mente designado por Gabinete, é o 6rgéo de apoio directo
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ao Secretario Regional e de coadjuvagéo deste no exercicio
das suas fungdes.

2 — O Gabinete compreende um chefe de gabinete, dois
adjuntos, os conselheiros técnicos para o efeito nomeados
e dois secretarios pessoais.

3 — Os membros do Gabinete sdo livremente nomeados
e exonerados, cessando automaticamente fun¢des com a
exonera¢do do membro do Governo.

4 — Do Gabinete do Secretario Regional dependem os
seguintes servigos:

a) Gabinete de Planeamento Estratégico para os Trans-
portes;

b) Gabinete de Assessoria;

¢) Direcgdo de Servicos de Apoio a Gestao.

5 — O servico a que se refere a alinea ¢) do niimero
anterior ¢ dirigido por um director de servigos, cargo de
direc¢do intermédia do 1.° grau.

Artigo 12.°
Competéncias
1 — Ao chefe de gabinete compete:

a) Dirigir o Gabinete e coordenar a actividade dos ser-
vicos dependentes;

b) Preparar e coordenar todos os assuntos que devam
ser submetidos a despacho do Secretario Regional;

¢) Assegurar a ligagdo funcional entre o Gabinete e 0s
varios servigos e organismos da SRTT;

d) Estabelecer a ligagdo da SRTT com outros departa-
mentos governamentais;

e) Executar as demais fungdes que lhe sejam delegadas
pelo Secretario Regional.

2 — Aos adjuntos compete prestar ao Secretario Regio-
nal o apoio técnico que lhes for determinado.

Artigo 13.°

Natureza e atribuicoes do Gabinete de Planeamento
Estratégico para os Transportes

1 — O Gabinete de Planeamento Estratégico para os
Transportes, adiante abreviadamente designado por GEST,
tem por missdo garantir o apoio técnico a formulagdo
de politicas, ao planeamento estratégico, bem como ao
acompanhamento da actividade e avaliagdo global de re-
sultados obtidos pelos servigos e organismos do sector dos
transportes adstritos a SRTT.

2 — O GEST prossegue as seguintes atribuicdes:

a) Coadjuvar o Secretario Regional do Turismo e Trans-
portes na definicdo da politica regional em matéria de
transportes e na execugdo da politica regional em matéria
de transportes aéreos e maritimos;

b) Assessorar o Secretario Regional no exercicio dos
poderes de regulacdo, supervisdo, coordenacdo e plane-
amento no sector dos transportes de forma a promover a
eficiéncia dos recursos disponiveis;

¢) Propor ou emitir pareceres sobre legislagdo com in-
teresse ou incidéncia para o sector dos transportes aéreos
€ maritimos;

d) Contribuir para a defini¢do de orientagdes estratégi-
cas relativas ao exercicio da fun¢do accionista da Regido
Auténoma da Madeira nas empresas publicas do sector
dos transportes;
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e) Promover estudos e propor instrumentos de articula-
¢do entre o sector dos transportes e o sector turistico, no
sentido de estimular e garantir a adequada mobilidade da
populagdo e os fluxos turisticos, de modo a potenciar o
desenvolvimento regional;

/) Apoiar a tutela no exercicio dos seus poderes de con-
cedente de servigo puiblico de transportes ou de exploragio
de infra-estruturas, nomeadamente através do acompanha-
mento e da fiscalizagdo da execugdo das obrigacdes legais,
dos contratos e das normas reguladoras;

g) Acompanbhar, avaliar e controlar as actividades e a
situacdo econdmico-financeira das empresas publicas do
sector dos transportes;

h) Pronunciar-se sobre os instrumentos de financia-
mento, nomeadamente as indemniza¢des compensatdrias
e empréstimos, a atribuir pela tutela ou a avalizar, respec-
tivamente, as empresas publicas do sector dos transportes;

i) Promover o acompanhamento, avaliagdo e revisdao
dos instrumentos de ordenamento e de regula¢do no sector
dos transportes.

Artigo 14.°

Competéncias do GEST

1 — Em matéria de transportes terrestres, compete ao
GEST assessorar o membro do Governo no planeamento,
implementacao e avaliacdo de estratégias que visem a sa-
tisfacdo das necessidades de mobilidade, a qualidade dos
servigos de transporte e a competitividade das empresas
do sector.

2 — Compete ao GEST, em matéria de transportes ma-
ritimos:

a) Acompanhar o cumprimento das obrigacdes de ser-
vigo publico e propor a tutela o estabelecimento, a mo-
dificagdo e a supressdo dessas obrigagdes, elaborando as
respectivas directrizes;

b) Pronunciar-se sobre as propostas de regulamentacao
de taxas e tarifas do sector portuario;

¢) Acompanhar, em estreita colaboragdo com a APRAM,
S. A., a elaborag@o dos programas funcionais dos projec-
tos de construc¢do, remodelacdo ou ampliacdo das infra-
-estruturas portudrias;

d) Acompanhar e emitir pareceres sobre 0s processos
de concessdo e licenciamento da exploracéo e trafego de
transportes maritimos na Regido Autébnoma da Madeira;

e) Acompanhar e emitir pareceres sobre 0s processos
de concessao de exploragdo de instalagdes portuarias, de
servigos ou de actividades a ela ligadas e, bem assim, de
areas destinadas a instalagdes industriais e comerciais;

/) Pronunciar-se sobre a proposta de mapa de pessoal
apresentado pela APRAM, S. A.;

g) Promover a realizagdo dos estudos necessarios a
coordenagdo do funcionamento do sistema de transportes
de passageiros e de mercadorias.

3 — Compete ao GEST, em matéria de transportes aé-
reos:

a) Acompanhar o cumprimento das obrigacdes de ser-
vico publico do transporte aéreo acordadas junto do Es-
tado;

b) Promover a fiscaliza¢do do cumprimento das obri-
gacdes decorrentes da concessdo das infra-estruturas ae-
roportuarias da Regido Autonoma da Madeira;

¢) Pronunciar-se sobre o plano anual de admissdes de
pessoal apresentado pela concessionaria aeroportuaria;
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d) Pronunciar-se sobre a fixacdo do quantitativo das
taxas devidas pela ocupagdo dos terrenos, edificacdes ou
outras instalagdes, bem como pelo exercicio de qualquer
actividade na area dos aeroportos da Regido Autébnoma
da Madeira;

e) Pronunciar-se sobre a realizacdo de obras e remode-
lagdes nas instalagdes e infra-estruturas aeroportudrias;

f) Propor e participar na negociagdo de novas rotas
aéreas para a Regido Autébnoma da Madeira.

Artigo 15.°
Gabinete de Assessoria

O Gabinete de Assessoria ¢ um servigo técnico de apoio,
ao qual compete:

a) Elaborar estudos e relatorios, emitir pareceres, infor-
magdes e prestar consulta em matérias inseridas no &mbito
das atribuigdes da SRTT;

b) Prestar apoio técnico de caracter geral, nomeada-
mente em matéria juridica, econdmico-financeira, de co-
municagao ¢ estatistica;

¢) Prestar apoio técnico de caracter especializado, no-
meadamente em matéria turistica e de transportes;

d) Participar na elaboracdo de projectos de diplomas
legais;

e) Apoiar tecnicamente a elaboracdo de instrumentos de
planeamento e de gestdo estratégica nas areas do turismo
€ transportes;

) Prestar apoio técnico na preparacdo, execugdo e con-
trolo do or¢amento da SRTT;

g) Colaborar tecnicamente na elabora¢do do plano de
investimentos da SRTT e na sua execuc¢io;

h) Prestar apoio técnico na preparagdo e acompa-
nhamento das candidaturas dos projectos da SRTT a co-
-financiamento por fundos comunitarios;

i) Elaborar, recolher, compilar e divulgar informagao
de interesse para os servigos.

CAPITULO IV

Direccao Regional do Turismo

Artigo 16.°
Natureza

A Direc¢do Regional do Turismo, adiante abreviadamente
designada por DRT, ¢ um servigo executivo da administra-
¢do directa da Regido Autdnoma da Madeira, integrado na
SRTT.

Artigo 17.°
Missao

A DRT tem por missdo o estudo, a coordenagao, a pro-
mocdo, a execugdo ¢ a fiscalizagdo turisticas no ambito
da politica governamental definida para o sector turis-
tico, tendo por objectivo o desenvolvimento sustentado e
equilibrado da actividade turistica na Regido Auténoma
da Madeira.

Artigo 18.°

Atribuicoes
Constituem atribui¢des da DRT:

a) Contribuir para a defini¢do do planeamento estraté-
gico do sector turistico regional e suas prioridades;

Didrio da Republica, 1.“ série—N.°59—25 de Marco de 2008

b) Qualificar e promover a competitividade da oferta
turistica regional;

¢) Promover a defini¢do da imagem e da estratégia
promocional do destino turistico Madeira e proceder a sua
implementacdo através dos seus servigos ou em parceria
com entidades vocacionadas para o efeito;

d) Coordenar a execucdo dos planos e programas de
acgdo respeitantes ao turismo da Regido Autéonoma da Ma-
deira promovendo a sua continua avaliagdo e apoiando as
ac¢des de promogao e animagdo desencadeadas no dmbito
da oferta turistica regional;

e) Fomentar o aproveitamento, a gestdo, a valorizagdo e
a preservacao dos recursos turisticos da Regido Autonoma
da Madeira;

/) Implementar acgdes que visem o incremento da qua-
lidade do destino turistico;

2) Analisar e propor o apoio financeiro a iniciativas e
projectos de animagao e promogao turisticas considerados
de interesse, de acordo com a legislacdo aplicavel, e pro-
ceder ao seu acompanhamento e controlo;

h) Apoiar o membro do Governo no licenciamento e
autorizacdo de empreendimentos ou actividades turisticas,
bem como no reconhecimento do seu interesse turistico;

i) Monitorizar a evolucdo dos mercados turisticos e
elaborar estudos, informando superiormente das oportu-
nidades detectadas e propondo a sua estratégia de apro-
veitamento;

j) Coordenar a execugdo dos planos e programas de
ac¢@o no dominio do turismo e promover a avaliagdo da
sua implementacao;

/) Articular-se com todos 0s servigos € organismos re-
gionais, nacionais e internacionais relativamente a todas
as matérias que interessem ao sector turistico;

m) Assegurar a representagdo do destino turistico junto
das entidades oficiais e privadas ligadas ao turismo, bem
como participar em organismos e manifestagdes nacionais
e internacionais no mesmo ambito;

n) Promover a elaboraggo de estudos e estatisticas bem
como assegurar a recolha, o tratamento, a edi¢do e a di-
vulgacdo de informagdo turistica;

0) Emitir parecer sobre projectos de empreendimentos
turisticos e de outros estabelecimentos ou actividades, no
ambito da sua competéncia legal;

p) Fiscalizar servigos e actividades turisticas relativa-
mente a sua conformidade com a legislacdo existente;

q) Acompanbhar e fiscalizar, nos termos legais, as acti-
vidades relativas ao jogo.

Artigo 19.°
Competéncias

1 — A DRT é dirigida pelo director regional do Turismo,
cargo de direccao superior do 1.° grau, ao qual sdo generi-
camente cometidas todas as competéncias para a realizagao
das atribuigdes referidas no artigo anterior.

2 — Ao director regional compete, nomeadamente:

a) Representar a DRT;

b) Coadjuvar o Secretario Regional do Turismo e Trans-
portes na defini¢do e execugdo da politica regional do
turismo;

¢) Coordenar e operacionalizar as acgdes enquadradas
nos objectivos estratégicos para o sector;

d) Propor superiormente as iniciativas que visem o de-
senvolvimento do sector turistico;

e) Coordenar e dirigir a acgdo dos servigos da DRT;
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f) Articular-se com os representantes do sector e cola-
borar com os organismos regionais, nacionais e interna-
cionais nas matérias que interessem ao sector turistico da
Regido;

g) Desempenhar as demais fungdes ou exercer as compe-
téncias previstas legalmente, em instrumentos contratuais
ou que lhe sejam superiormente delegadas.

3 — O director regional podera, nos termos da lei, de-
legar ou subdelegar poderes da sua competéncia, devendo
os despachos que estabelecam as delegacdes ou subdele-
gagoes especificar os poderes delegados ou os actos que
podem ser praticados.

4 — O director regional € substituido, nas suas auséncias
e impedimentos, pelo director de servigos que, mediante
proposta sua, seja designado pelo Secretario Regional.

CAPITULO V

Direccao Regional de Transportes Terrestres

Artigo 20.°
Natureza

A Direcgdo Regional de Transportes Terrestres, adiante
abreviadamente designada por DRTT, ¢ um servigo exe-
cutivo da administragdo directa da Regido Autonoma da
Madeira, integrado na SRTT.

Artigo 21.°
Missiao
A DRTT tem por missdo a execugdo da politica publica
regional a desenvolver no sector dos transportes terrestres
e viacdo, nomeadamente em matéria de planeamento, co-
ordenagdo, gestdo, regulagdo, desenvolvimento, controlo e
fiscalizacdo dos sistemas de transporte rodoviario, visando
a satisfacdo das necessidades de mobilidade de pessoas

e bens e a implementac¢do de um ambiente de civismo e
segurancga rodoviaria.

Artigo 22.°
Atribuicdes
1 — Constituem atribui¢des da DRTT:

a) Coadjuvar o Secretario Regional na defini¢ao e exe-
cucdo da politica regional para o sector dos transportes
terrestres, do transito e da seguranca rodoviaria;

b) Elaborar estudos e emitir pareceres sobre legislacao
em matéria de transportes terrestres e viagao;

¢) Propor a adop¢do de medidas legislativas, regula-
mentares ou administrativas necessarias ao cumprimento
da sua misséo;

d) Autorizar e fiscalizar a admissdo de veiculos ao tran-
sito nas vias publicas;

e) Garantir a aplicagdo da legislagdo em vigor sobre a
habilitagdo legal para conduzir veiculos nas vias do do-
minio publico ou do dominio privado quando abertas ao
transito publico;

f) Coordenar o exercicio da fiscalizagdo do transito, em
directa articulacdo com as demais entidades fiscalizadoras,
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visando implementar um seguro e disciplinado transito
rodoviario;

g) Promover o estudo da sinalizagdo de vias publicas,
verificando a sua conformidade com a legislagdo aplicavel
e com os principios do bom ordenamento e seguranca da
circulacdo rodoviaria;

h) Promover o estudo das causas e factores intervenien-
tes nos acidentes de viagao;

i) Assegurar o correcto funcionamento do mercado re-
gional dos transportes de passageiros e de mercadorias,
garantindo nomeadamente a emissdo dos devidos certi-
ficados, titulos de autorizagdo e de licenciamento, nos
termos legais;

j) Assegurar a aplicagdo do direito contra-ordenacional
em matéria de viagdo e de transportes terrestres, designa-
damente o processamento das infrac¢des ao Codigo da Es-
trada e legislagdo complementar e as infracgdes no ambito
do exercicio de actividades de transportes de passageiros
ou mercadorias ocorridas na Regido;

/) Promover estudos sobre o funcionamento do mercado
dos transportes publicos;

m) Fomentar a utilizagdo do transporte publico e a im-
plementacdo de uma adequada cobertura espacial da rede
regional de transportes publicos colectivos de passageiros.

2 — Incumbe especialmente 8 DRTT exercer, na Regido
Autonoma da Madeira, as atribuigdes e competéncias legais
conferidas ao Instituto da Mobilidade e dos Transportes
Terrestres, 1. P. (IMTT, L.P.) e a Autoridade Nacional de
Seguranga Rodoviaria (ANSR), cujo exercicio esteja limi-
tado ao territorio de Portugal continental, assim como as
demais atribuicdes e competéncias que lhe venham a ser
atribuidas no decurso do exercicio do poder legislativo e
regulamentar da Regido Auténoma.

Artigo 23.°
Competéncias

1 — A DRTT é dirigida pelo director regional de Trans-
portes Terrestres, cargo de direcc¢ao superior do 1.° grau, ao
qual sdo genericamente cometidas todas as competéncias
para a realizacdo das atribuicdes referidas no artigo an-
terior.

2 — Ao director regional de Transportes Terrestres com-
pete, nomeadamente:

a) Coordenar e dirigir a ac¢@o dos diversos servicos da
Direc¢do Regional, segundo as directrizes do Secretario
Regional;

b) Coordenar superiormente a interligacdo dos servigos
da Direc¢do Regional com outros servigos;

¢) Determinar a realizacao de estudos e outros trabalhos
considerados necessarios a Direc¢do Regional;

d) Submeter a despacho do Secretario Regional os as-
suntos que caregam de apreciacdo ou decisdo superior;

e) Elaborar e propor a aprovagdo do Secretario Regional
as medidas legislativas, regulamentares e administrativas
necessarias ao ordenamento e desenvolvimento dos trans-
portes terrestres da Regido;

/) Propor ao Secretario Regional a fixagdo de tarifas ou
a aprovagao de taxas;

g) Propor e executar as acgdes que se enquadrem na
politica superiormente definida para o sector, zelando pelo
seu cumprimento;
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h) Exercer as competéncias que lhe sejam conferidas por
lei ou nele sejam delegadas ou subdelegadas, designada-
mente as de autorizar, licenciar e certificar, assim como a
de decidir os processos de contra-ordenagdo por infrac¢ao
ao cumprimento das normas estradais ou ao funcionamento
do mercado dos transportes terrestres;

i) Executar tudo o mais que lhe for expressamente co-
metido ou que decorra do normal desempenho das suas
fungdes, nomeadamente a representacdo publica da DRTT
e o desenvolvimento das ac¢des necessarias a0 cumpri-
mento das atribui¢des do servigo.

3 — O director regional podera, nos termos da lei, de-
legar ou subdelegar poderes da sua competéncia, devendo
os despachos que estabelecam as delegacdes ou subdele-
gagoOes especificar os poderes delegados ou os actos que
podem ser praticados.

4 — O director regional ¢ substituido, nas suas ausén-
cias e impedimentos, pelo director de servigos que, por
proposta sua, seja designado pelo Secretario Regional.

CAPITULO VI

Do pessoal

Artigo 24.°
Quadros

1 — A dotagdo de lugares de direc¢do superior e de
direccdo intermédia do grau 1, dos servigos dependentes
do Gabinete e das Direc¢des Regionais € a constante do
mapa anexo 11 do presente diploma.

2 — Os quadros de pessoal dos servigos dependentes
do Gabinete do Secretario Regional e das Direcg¢des Re-
gionais s30 aprovados por portaria conjunta do Secretario
Regional do Turismo e Transportes ¢ dos membros do
Governo que tutelam as areas da Administragdo Publica
e das finangas.
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Artigo 25.°
Transicao de pessoal

A transi¢do do pessoal para os servicos da SRTT far-se-4
para igual carreira e categoria, mediante lista nominativa a
aprovar por despacho do Secretario Regional do Turismo
e Transportes.

Artigo 26.°

Carreira de coordenador

1 — A carreira de coordenador, prevista no Decreto
Legislativo Regional n.° 23/99/M, de 26 de Agosto, integra-
-se no grupo de pessoal de chefia e desenvolve-se pelas
categorias de coordenador especialista e de coordenador.

2 — O recrutamento para as categorias referidas no
numero anterior faz-se da seguinte forma:

a) Para coordenador especialista, de entre coordenadores
com, pelo menos, trés anos na categoria;

b) Para coordenador, de entre chefes de sec¢do com,
pelo menos, trés anos na respectiva categoria.

Artigo 27.°
Concursos e estagios pendentes

1 — Os concursos pendentes a data da entrada em vigor
deste decreto regulamentar regional mantém-se abertos.

2 — Os estagios pendentes a data de entrada em vigor
do presente diploma prosseguem até final, transitando os
estagiarios que neles obtiverem aproveitamento para as
categorias objecto de concurso.

ANEXO II

Cargos de direccao superior e de direcgao
intermédia do 1.° grau

Dotagéo de lugares

Cargos de direccao superiordo 1.° grau. ... ...... 2
Cargos de direccao intermédiado 1.° grau. . ... ... 7
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