Terca-feira, 11 de Setembro de 1990

Nimero 210

DIARIO DA REPUBLICA

R
I 4
Ministério das Financas Portaria n.° 815/90:

Decreto-Lei n.° 277/90: Estabelece limitagdes ao exercicio da pesca com redes
Permite aos despachantes oficiais exercerem fungdes em de erpa[harfundeadas, nomeadamente no que se refere
estancias aduaneiras ndo abrangidas pelo quadro a que a delimitagdo das dreas de interdi¢do de utilizagdo des-
pertencem (altera a Reforma Aduaneira, aprovada pelo sas artes de pesca ... 3690
Decreto-Lei n.° 46 311, de 27 de Abril de 1965).... 3676 .

) Portaria n.° 816/90:
nictér H 2 Estabelece normas relativas aos desembarques e pri-
Ministérios das Fmancas e da Saude meira venda do pescado a determinados portos e lotas

Portaria n.° 812/90: do continente ........... ..., 3692
Altera o quadro de pessoal do Hospital de Santa Maria
referente ao pessoal médico ..................... 3676 . . .

P Ministérios da Agricultura, Pescas
Ministério do Planeamento e Alimentacdo e do Comércio e Turismo
e da Administracio do Territério Portaria n.° 817/90:
Declaragiio: Estabelece as normas técnicas de execu¢do regulamen-
De terem sido autorizadas transferéncias de verbas no tar que presidem as trocas intracomunitdrias de car-
orcamento do Ministério no montante de 382 924 nes frescas provenientes de animais domésticos das
CONLOS .« e o oo e 3677 espécies bovina, suina, ovina e caprina, bem como de
solipedes domésticos ............................ 3692
Ministério da Agricultura, Pescas
e Alimenta¢ao Ministério da Educaciio
Decreto Regulamentar n.° 28/90: Portaria n.° 818/90:
Tl (Geline s mecilas nacionale de convervagat dos Estabelece normas sobre a contratacao de pessoal para
recursos biolégicos aplicaveis ao exercicio da pesca em exerciclo de funcoes. docentes em cursos de ensino por-
dguas, quer oceanicas, quer interiores, sob soberania TUBUES NO ESIrANgeIro . ..............o..ieuin.n. 3702
e jurisdigdo portuguesas) ........................ 3684
Jurdicae portie Portaria n.° 819/90:
H o .

Portaria n.® 813/90: X - Autoriza o Instituto Politécnico de Viana do Castelo,
Estabeleceba r:;a]hagem ¢ a dimensdo das redes de cer- através da sua Escola Superior Agrdria de Ponte de
Car para POTAO . .....cohvvrvvhinn e 3689 Lima, a conferir o grau de bacharel em Agricultura

Portaria n.° 814/90: ¢ aprova o respectivo plano de estudos........... 3703
Estabelece o regime do exercicio da pesca com gan- s o .
chorra, nomeadamente a defini¢do das caracteristicas Portaria n.® 820/90:

e dimensdes desta arte, respectiva _n?alhagerq do saco Aprova o modelo de carta de curso do grau de licen-
da rede, areas em que pode ser utilizada, numero de ciado em Ensino para os titulares do curso de forma-
ganchorras permitidas por embarcagdo e poténcia pro- ¢do complementar da Escola Superior de Educagdo do
pulsora das embarcagbes ........ ... ... 3690 Instituto Politécnico de Beja..................... 3705
— J/
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MINISTERIO DAS FINANGAS

Decreto-Lei n.° 277/90
de 11 de Setembro

A implementagdo de novos esquemas de desalfande-
gamento das mercadorias resultante da adesdo de Por-
tugal as Comunidades Europeias, nomeadamente o re-
gime simplificado de desalfandegamento no domicilio,
impde o alargamento da capacidade de actuagdo dos
despachantes oficiais, possibilitando-thes o exercicio das
suas fungdes em estdncias aduaneiras ndo abrangidas
pelo quadro a que pertengam.

Assim:

Nos termos da alinea @) do n.° 1 do artigo 201.° da
Constituicdo, o Governo decreta o seguinte:

Artigo tinico. O artigo 439.° da Reforma Aduaneira,
aprovada pelo Decreto-Lei n.° 46 311, de 27 de Abril
de 1965, passa a ter a seguinte redacgdo:

§ 2.0 e

§ 3.° E licito aos despachantes oficiais exerce-
rem as suas funcdes em estincias aduaneiras ndo
abrangidas pelo quadro a que pertengam, desde
que estas se insiram na area de jurisdi¢do da al-
fandega de que dependam.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 2 de
Agosto de 1990. — Anibal Antdnio Cavaco Silva —
Luis Miguel Couceiro Pizarro Beleza.

Promulgado em 22 de Agosto de 1990.

Publique-se.
O Presidente da Republica, MARIO SOARES.
Referendado em 27 de Agosto de 1990.

Pelo Primeiro-Ministro, Joaquim Fernando No-
gueira, Ministro da Presidéncia.

MINISTERIOS DAS FINANGAS E DA SAUDE

Portaria n.° 812/90
de 11 de Setembro

Considerando o disposto no despacho ministerial de
25 de Maio de 1984, que revogou a pena de demissdo
aplicada a4 Dr.® Maria Isabel Augusta Cortes do
Carmo;

Considerando que os efeitos legais resultantes desta
revogacao dio a referida médica o direito de ser pro-
vida no lugar de assistente hospitalar no Hospital de
Santa Maria;

Considerando ainda a inexisténcia de lugares no qua-
dro para se poder fazer o provimento;

Considerando finalmente que a situa¢do pode ser su-
perada com a criagido de um lugar de assistente hospi-
talar, condicionado A extingdo, quando vagar:

Manda o Governo, pelos Ministros das Finangas ¢
da Saude, que o quadro do Hospital de Santa Maria,
aprovado pela Portaria n.° 661/80, de 16 de Setembro,
¢ alterado pelas Portarias n.® 310/82, de 22 de Margo,
952/82, de 8 de Outubro, 192/83, de 2 de Margo,
345/83, de 29 de Margo, 807-V1/83, de 30 de Julho,
807-X3/83, de 30 de Julho, 481/84, de 20 de Julho,
886/84, de S de Dezembro, 963/84, de 24 de Dezem-
bro, 39/85, de 19 de Janeiro, 515/85, de 29 de Julho,
919/85, de 30 de Novembro, 310/87, de 14 de Abril,
556/87, de 6 de Julho, 915/87, de 2 de Dezembro,
961/87, de 29 de Dezembro, 150/88, de 10 de Marg¢o,
592/88, de 27 de Agosto, 785/88, de 9 de Dezembro,
796/88, de 10 de Dezembro, 160/89, de 2 de Margo,
218/89, de 16 de Margo, 219/89, de 16 de Margo, ¢
755/89, de 1 de Setembro, seja de novo alterado de
acordo com o quadro anexo.

Ministérios das Financas e da Satde.
Assinada em 2 de Agosto de 1990.
Pelo Ministro das Finangas, Maria Manuela Dias
Ferreira Leite, Secretdria de Estado do Or¢amento. —

Pelo Ministro da Sauide, Albino Aroso Ramos, Secre-
tario de Estado Adjunto do Ministro da Saude.

Quadro de pessoal do Hospital de Santa Maria

Grupos 3 Numero
de Area funcional Carreira Calegoria de Vencimento
pessoal lugares
Director de servi¢o ............. (a)b) 3
Pessoal técnico superior. .. .. Medicina interna.. | Médica hospitalar ... | Chefe de servio................ (c) 8 (e)
Assistente graduado/assistente. ... (d) 33

(@) A extinguir quando vagar.
(b) Em comissdo de servigo.

(c) Os lugares em niimero correspondente aos de director de servigo sd serfio preenchidos & medida que estes vagarem.

(d) Um lugar a extinguir quando vagar.
(¢) A remunerar nos termos do Decreto-Lei n.” 73/90, de 6 de Margo.
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MINISTERIO DO PLANEAMENTO E DA ADMINISTRAGAO DO TERRITORIO

7.2 Delegagdo da Direcgdo-Geral da Contabilidade Publica

Declaragéo

De harmonia com o disposto no n.° 2 do artigo 6.° do Decreto-Lei n.° 64/84, de 4 de Fevereiro, se publicam
as seguintes transferéncias de verbas, autorizadas nos termos dos n.”® 2 e 3 do artigo 5.° do mesmo diploma:

Classificagdo Em contos
Orgdnica Econdmica Rubricas Reforcos
Funcional ou Anulagdes
Capitulo| Divisao | 40 Codigo | Alinea inscrigdes
01 Gabinetes dos membros do Governo
01 Gabinete do Ministro
01 Gabinete
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneragdes certas e permanentes:
1.01.0 |01.01.06 Pessoal em qualquer outra situagdo ................. 1 750 -
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
1.01.0 |01.02.02 Horas extraordindrias . ......... ..., 750 -
1.01.0 [01.02.05 Outros abonos em numerério ou espécie............. 750 -
02.00.00 Aquisigdo de bens e servigos correntes:
02.01.00 Bens duradouros:
1.01.0 |02.01.05 Outros bens duradouros ........................ ... 529 -
02.02.00 Bens ndo duradouros:
1.01.0 |02.02.02 Combustiveis e lubrificantes .................... .. .. - 250
1.01.0 |02.02.06 Consumos de secretaria ................couuun.o.. . - 750
1.01.0 |02.02.07 Material de transporte — Pegas ..................... 60 -
1.01.0 |02.02.08 Outros bens ndo duradouros ....................... 211 -
02.03.00 Aquisicdo de servigos:
1.01.0 |02.03.06 COMUNICAGOES . .\ vttt e it e - 500
1.01.0 |02.03.07 Transportes . ... 4 750 -
1.01.0 |02.03.08 Representagdo dos servigos ............... ... - 1 000
1.01.0 |02.03.10 OULTOS SEIVIGOS . o ot vttt ettt ee e ennnn 400 2 500
04.00.00 Transferéncias correntes:
04.02.00 Administragdes privadas:
1.01.0 |04.02.01 Institui¢cGes particulares ................. .. ..., ... - 3950
04.03.00 Familias:
1.01.0 (04.03.01 Particulares . ...t i i - 1 000
07.00.00 Aquisi¢do de bens de capital:
07.01.00 Investimentos:
1.01.0 (07.01.08 Maquinaria e equipamento ................... ..., 750 -
02 Gabinete do Secretario de Estado da Administragiio Local
e Ordenamento do Territério
01 Gabinete
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
1.01.0 {01.02.02 Horas extraordindrias . ............................. 1300 -
02.00.00 Aquisicdo de bens e servigos correntes:
02.01.00 Bens duradouros:
1.01.0 ]02.01.04 Material de cultura . ........... ... ... ... . oL 70 -
1.01.0 102.01.05 Outros bens duradouros ................ ... .. ... 120 -
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Classificagdo Em contos
Orgdnica Econdmica Rubricas Reforcos
Funcional . ou Anulagdes
Capitulo| Divisdo diSvl;:;o Codigo | Alinea nscrigoes
01 02 01 02.02.00 Bens ndo duradouros:
1.01.0 |02.02.06 Consumos de secretaria ...t - 220
1.01.0 ]02.02.07 Material de transporte — Pegas ..................... 60 -
02.03.00 Aquisi¢do de servigos:
1.01.0 102.03.01 Encargos das instalagdes ........................... - 1 000
1.01.0 02.03.02 Conservagdo de bens ............covviiiiiia. - 200
1.01.0 |02.03.06 COMURNICAGOOS . . o v oottt et ae e - 500
1.01.0 |02.03.08 Representagdo dos Servigos .............eeveiien.... 100 -
1.01.0 {02.03.10 OULTOS SEIVIGOS . . .\ttt 1170 90
04.00.00 Transferéncias correntes:
04.02.00 Administra¢des privadas:
1.01.0 {04.02.01 Instituigbes particulares ......... ... ... ... ... ... - 510
07.00.00 Aquisigdo de bens de capital:
07.01.00 Investimentos:
1.01.0 [07.01.07 Material de informdtica ............... ... .. .. ... - 300
03 Gabinete do Secretdrio de Estado do Planeamento
e do Desenvolvimento Regional
01 Gabinete
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneragdes certas € permanentes:
1.01.0 {01.01.06 Pessoal em qualquer outra situagdo ................. - 500
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
1.01.0 {01.02.02 Horas extraordindrias . ...............coovveo... 500 -
1.01.0 {01.02.04 Ajudas de custo....... ... i 150 -
02.00.00 Aquisi¢do de bens e servigos correntes:
02.01.00 Bens duradouros:
1.01.0 |02.01.03 Material de secretaria............ ... ... i 120 -
1.01.0 {02.01.04 Material de cultura . ...... ... 50 -
1.01.0 [02.01.05 Outros bens duradouros ..............c.cvviiiiians 170 -
02.02.00 Bens ndo duradouros:
1.01.0 {02.02.06 Consumos de secretaria .............cccovunininn 200 -
1.01.0 [02.02.08 Outros bens ndo duradouros .............c..co...... 70 -
02.03.00 Aquisicdo de servigos:
1.01.0 102.03.02 Conservagdo de bens ........ .. ... i, - 720
1.01.0 [02.03.07 TranspOrtes .. ..ottt e e 420 -
1.01.0 {02.03.10 OULTOS SEIVIGOS . o\ vttt ittt e ie e - 400
07.00.00 Aquisi¢do de bens de capital:
07.01.00 Investimentos:
1.01.0 |07.01.07 Material de informdtica ............... ... . ... ... - 140
1.01.0 (07.01.08 Maquinaria e equipamento ......................... 80 -
04 Gabinete do Secretdrio de Estado do Ambiente
e Recursos Nsaturais
01 Gabinete
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneragdes certas ¢ permanentes:
1.01.0 [01.01.01 Pessoal dos quadros .......... ... .. . il - 15 258
1.01.0 [01.01.04 Pessoal em regime de tarefa ou de avenga........... - 6 047
1.01.0 {01.01.06 Pessoal em qualquer outra situagdo ................. 860 860
1.01.0 {01.01.07 Gratificagdes . ... .. e - 351
1.01.0 |01.01.08 Representago. ...t iiniiinnenen .. - 5 141
1.01.0 {01.01.09 Participages € prémios . ........oeuuuuneninaan.n. 359 359
1.01.0 (01.01.10 Subsidio de refeigdo ........... ... . . - 447
1.01.0 (01.01.11 Subsidios de férias e de Natal ...................... - 2 543
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Classificacdo Em contos
Orgénica Econdmica Rubricas Reforcos
Funcional . ou Anulagdes
Capitulo| Divisio disvl;:’ﬁ-o Codigo | Alinea inscrigaes
01 04 01 01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
1.01.0 {01.02.02 Horas extraordindrias . ............................. - 4 000
1.01.0 [01.02.04 Ajudas de custo. ... e - 6 800
1.01.0 {01.02.05 Outros abonos em numerdrio ou espécie............. - 1225
01.03.00 Seguranga Social:
1.01.0 [01.03.02 Abono de familia ......... ... ... ... i - 72
1.01.0 |01.03.03 Presta¢des complementares ................ ... .. ... 40 60
1.01.0 (01.03.04 Contribuigdes para a Seguranc¢a Social .............. - 1249
02.00.00 Aquisicdo de bens e servigos correntes:
02.01.00 Bens duradouros:
1.01.0 {02.01.03 Material de secretaria . ............. ... ... . ... - 400
1.01.0 |02.01.04 Material de cultura ............ ... ... ... ... ... - 300
1.01.0 {02.01.05 OQutros bens duradouros ........................... - 100
02.02.00 Bens ndo duradouros:
1.01.0 102.02.02 Combustiveis e lubrificantes ........................ - 2 000
02.02.04 Alimentagao:
1.01.0 B Aquisi¢do de refeigdes confeccionadas ........... - 400
1.01.0 {02.02.06 Consumos de secretaria . ...........c..ooueinnnnnn. - 2733
1.01.0 [02.02.07 Material de transporte — Pegas ..................... - 300
1.01.0 [02.02.08 Outros bens ndo duradouros ....................... ~ 600
02.03.00 Aquisicdo de servigos:
1.01.0 [02.03.02 Conservagdo de bens .............. ... .l - 3 000
1.01.0 |02.03.05 Locagdo de outros bens. .............c.oiiiiiranan - 1 636
1.01.0 |02.03.06 Comunicagdes . . ... ..o e - 4 000
1.01.0 [02.03.07 TranSPOIteS ..ottt s - 5950
1.01.0 [02.03.08 Representagdo dos servigos .............. ... ... - 3250
1.01.0 ]02.03.09 SO BULOS .« vttt et et - 300
1.01.0 [02.03.10 OULIOS SBIVIGOS . . oottt e ittt e e eenns - 5 800
04.00.00 Transferéncias correntes:
04.02.00 Administragdes privadas:
1.01.0 [04.02.01 Instituigdes particulares ........... ... ... ... . ... ... - 750
04.03.00 Familias:
1.01.0 |04.03.01 Particulares . .. ... - 250
04.04.00 Exterior:
1.01.0 |04.04.01 Contribuigdes para a CEE ......................... - 300
1.01.0 |04.04.02 Qutras transferéncias para o exterior ................ - 1 000
07.00.00 Aquisi¢do de bens de capital:
07.01.00 Investimentos:
1.01.0 |07.01.07 Material de informdtica ............................ - 3 000
1.01.0 |07.01.08 Magquinaria e equipamento ............... ... ... .. - 250
05 Gabinete do Secretirio de Estado da Ciéncia e Tecnologia
0l Gabinete
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
1.01.0 |01.02.02 Horas extraordindrias .................... . ......... 1 000 -
1.01.0 [01.02.05 Outros abonos em numerdrio ou espécie............. 500 -
02.00.00 Aquisicido de bens e servigos correntes:
02.01.00 Bens duradouros:
1.01.0 |02.01.05 Outros bens duradouros ............. ... ... ... 200 -
02.02.00 Bens ndo duradouros:
1.01.0 102.02.06 Consumos de secretaria .............ovvinienieenn . 300 -
1.01.0 102.02.08 Outros bens ndo duradouros ....................... 300 -
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Classificacdo Em contos
Orgénica Econdmica Rubricas Reforcos
Funcional ~ou Anulagdes
Capitulo | Divisdo disvlssa_o Cédigo | Alinea inscrigdes
01 05 01 02.03.00 Aquisi¢do de servigos:
1.01.0 {02.03.10 QULIOS SEIVIGOS. .o v v vt iiirir e e ieiiiie e eennnnnns 2 620 -
04.00.00 Transferéncias correntes:
04.02.00 Administragdes privadas:
1.01.0 {04.02.01 Instituigdes particulares ...............coviiiinnan.. - 4 920
03 Sistema nacional de informagéo geogratica
02.00.00 Aquisicdo de bens e servigos correntes:
02.02.00 Bens ndo duradouros:
8.01.0 {02.02.06 Consumos de secretaria ..............ccovveeeeeennn. - 100
02.03.00 Aquisi¢do de servigos:
1.01.0 [02.03.02 Conservagdao de bens ............ ... ... ... 100 -
Total do capitulo O .............. 20 809 100 281
02 Servigos centrais de coordenagéo e apoio
01 Secretaria-Geral
01 Servigos préprios
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
1.01.0 |01.02.05 Qutros abonos em numerario ou espécie............. 2 000 -
02.00.00 Aquisi¢do de bens e servigos correntes:
02.03.00 Aquisi¢do de servigos:
1.01.0 {02.03.10 OULTOS SEIVIGOS . o o vt ittt ittt ettt e e e - 2 000
02 Dotagdo comum
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneragdes certas e permanentes:
1.01.0 {01.01.01 Pessoal dos quadros ............oviiiiiiiiii - 1 660
1.01.0 {01.01.02 Pessoal além dos quadros .......................... 1 660 -
1.01.0 {01.01.05 Pessoal aguardando aposentagdo .................... - 2 000
1.01.0 }01.01.07 Gratificagles . . ...ovver et 2 000 -
04.00.00 Transferéncias correntes:
04.01.00 Administragdes piiblicas:
04.01.03 Servigos auténomos:
1.01.0 E CCR CeNtro . ..o vvv e iii i aanens 1396 -
1.01.0 M Gabinete da Area de Sines . .................... - 41 047
04.01.04 Administragdo local — Continente:
1.01.0 A Camara Municipal de Santiago do Cacém ....... 41 047 -
03 Auditoria Juridica
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
1.01.0 {01.02.04 Ajudas de custo. ...... .. .. - 12
1.01.0 {01.02.05 Outros abonos em numerdrio ou espécie............. 12 -
02.00.00 Aquisigdo de bens e servigos correntes:
02.02.00 Bens nio duradouros:
1.01.0 {02.02.02 Combustiveis e lubrificantes ........................ - 12
1.01.0 (02.02.08 Outros bens ndo duradouros ....................... 25 -
02.03.00 Aquisi¢do de servigos:
1.01.0 102.03.10 OULTOS SEIVICOS . . vt vt vt ihe e et ceer e - 25
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Classifica¢ao Em contos
Organica Econdmica Rubricas Reforcos
Funcional . ou Anulagoes
Capitulo| Divisao | 380 Codigo | Alinea inscricdes
02 0t 03 07.00.00 Aquisi¢do de bens de capital:
07.01.00 Investimentos:
1.01.0 |07.01.08 Magquinaria € equipamento ............. .. ... 12 -
04 Quadro de efectivos interdep: is (QE)
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneragdes certas e permanentes:
1.01.0 [01.01.06 Pessoal em qualquer outra situagdo ................. - 21 396
1.01.0 [{01.01.10 Subsidio de refeigdo .......... ... i 20 000 -
02 Gabinete de Estudos ¢ Planeamento da Administracéo
do Territério
01 Servigos proprios
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneragdes certas e permanentes:
1.01.0 |01.01.01 Pessoal dos quadros ......... ... ... ... i - 2 250
1.01.0 [01.01.02 Pessoal além dos quadros . ....... ... ... .. ... 2250 -
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
1.01.0 [01.02.02 Horas extraordindrias . .. .............coiieninnnnn.. 127 -
1.01.0 {01.02.05 Outros abonos em numerdrio ou espécie............. 40 -
02.00.00 Aquisi¢do de bens e servicos correntes:
02.01.00 Bens duradouros:
1.01.0 102.01.04 Material de cultura ......... ... ... ... Ll - 10
02.02.00 Bens ndo duradouros:
1.01.0 [02.02.02 Combustiveis e lubrificantes ........................ - 60
1.01.0 {02.02.06 Consumos de secretaria ..............ccovvinniionn - 10
1.01.0 (02.02.08 Outros bens ndo duradouros ....................... - 10
02.03.00 Aquisicdo de servigos:
1.01.0 |02.03.02 Conservagdo de bens ...............cciiiiiiin. - 10
1.01.0 |02.03.05 Locagdo de outros bens.............coviiiiiiiin. - 290
1.01.0 }02.03.06 ComUNICAGORS . .. oottt e 230 -
1.01.0 |{02.03.10 OULTOS SETVICOS . . ottt ettt iee e e en e - 7
Total do capitulo 02 .............. 70 799 70 799
03 Servigos da érea da administragdo local, planeamento
e desenvolvimento regional
01 Inspeccdo-Geral da Administragio do Territério
0l Servigos proprios
02.00.00 Aquisicdo de bens e servigos correntes:
02.03.00 Aquisigdo de servicos:
1.01.0 |02.03.02 Conservagdo de bens ................... ... ... 1 000 -
1.01.0 [02.03.10 OULIOS SEIVIGOS . . vttt ieie i et eneannn - 1 000
02 Direcgiio-Geral da Administragio Autdrquica
01 Servigos préprios
02.00.00 Aquisicdo de bens e servigos correntes:
02.02.00 Bens n3o duradouros:
1.01.0 [02.02.04 ANMENtagao ........ovriienr e e 50 -
1.01.0 {02.02.06 Consumos de secretaria ..............ccovninieenann. 500 -
1.01.0 102.02.08 Outros bens ndo duradouros ....................... 300 -
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Classificagdo Em contos
Orghni Econémi .
rganica conomica Rubricas Reforcos
Funcional . ou Anulagdes
Capitulo | Divisdo di\;&o Cédige | Alinca inscrigdes
03 02 01 02.03.00 Aquisicdo de servigos:
1.01.0 |02.03.02 Conservagdo de bens ............ ... ... ..., 200 -
1.01.0 |02.02.03 Locagdo de edificios............ ... ... ... ... .. - 2 550
1.01.0 |02.03.10 OUrOs SEIVICOS. . ..ottt 1 000 -
07.00.00 Aquisi¢do de bens de capital:
07.01.00 Investimentos:
1.01.0 ]07.01.08 Magquinaria e equipamento ......................... 500 -
03 Direcgiio-Geral do Desenvolvimento Regional
01 Servigos proprios
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneracdes certas e permanentes:
1.01.0 (01.01.03 Pessoal contratado a prazo......................... 5270 -
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
1.01.0 (01.02.02 Horas extraordindrias ............... ... ... ....... 700 -
02.00.00 Aquisicdo de bens e servigos correntes:
02.02.00 Bens ndo duradouros:
1.01.0 |02.02.06 Consumos de secretaria .................coievnnn... - 1770
1.01.0 [02.02.07 Material de transporte — Pegas ..................... - 200
02.03.00 Aquisigdo de servigos:
1.01.0 {02.03.02 Conservagdo de bens .............................. - 10
07.00.00 Aquisicdo de bens de capital:
07.01.00 Investimentos:
1.01.0 {07.01.08 Magquinaria e equipamento ................. ... - 3900
04 Departamento Central de Planeamento
01 Servigos préprios
02.00.00 Aquisigdo de bens e servigos correntes:
02.02.00 Bens ndo duradouros:
02.02.04 Alimentagdo:
1.01.0 B Aquisicdo de refeigdes confeccionadas ........... 20 -
1.01.0 (02.02.07 Material de transporte — Pegas ..................... 90 -
1.01.0 (02.02.08 Outros bens ndo duradouros ....................... ~ 110
Total do capitulo 03 .............. 9 630 9 630
04 Servigcos da drea do ordenamento do territério,
amblente e consumidor
ot Direc¢do-Geral do Ordenamento do Territério
01 Servigos proprios
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneragdes certas € permanentes:
6.03.0 {01.01.03 Pessoal contratado a prazo......................... - 700
6.03.0 {01.01.04 Pessoal em regime de tarefa ou de avenga........... 700 -~
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
6.03.0 |01.02.02 Horas extraordindrias .............................. 250 -
6.03.0 101.02.05 OQutros abonos em numerario ou espécie............. 150 -
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Classificacdo Em contos
Orgénica Econdmica Rubricas Reforcos
Funcional . ou Anulagdes
Capitulo| Divisto | Sub- Codigo | Alinea inscrigdes
04 01 01 02.00.00 Aquisi¢do de bens e servigos correntes:
02.01.00 Bens duradouros:
6.03.0 |02.01.03 Material de secretaria.............................. - 920
6.03.0 |01.02.05 Outros bens duradouros ........................... 800 -
02.02.00 Bens ndo duradouros:
6.03.0 |02.02.06 Consumos de secretaria ............................ - 1S
02.03.00 Aquisi¢do de servigos:
6.03.0 102.03.03 Locagdo de edificios .....................c.co ... - 900
6.03.0 |02.03.10 OULIOS SEIVICOS. ..t v e e ittt 500 -
04.00.00 Transferéncias correntes:
04.02.00 Administragbes privadas:
04.02.01 Instituigdes particulares:
6.03.0 E Instituigdes particulares — Pung — Grupo Portugués
Utiliz. sist. Unix ........................... ... 25 -
04.04.00 Exterior:
04.04.02 Outras transferéncias para o exterior:
6.03.0 A Intern. Federation for Housing Planing ......... 15 -
6.03.0 B Ext. Centro Int. Est. Polit. Solos............... - S
6.03.0 C Com. Nac. Port. Cons. Int. Mon. Sit. .......... - 20
6.03.0 D Outras transfer@ncias para o exterior — OCDE. .. 120 -
02 Instituto Geogrifico e Cadastral
01 Servigos préprios
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneragdes certas e permanentes:
8.01.0 {01.01.01 Pessoal dos quadros ............................... 143 038 -
8.01.0 (01.01.02 Pessoal além dos quadros.......................... 14 000 -
8.01.0 (01.01.03 Pessoal contratado a prazo......................... 15 300 -
8.01.0 |01.01.05 Pessoal aguardando aposentagdo .................... 17 462 -
8.01.0 |01.01.09 Participagdes e prémios ............................ - 245 000
8.01.0 [01.01.11 Subsidios de férias e de Natal...................... 29 000 -
01.02.00 Abonos varidveis ou eventuais:
8.01.0 [01.02.04 Ajudas de custo................ o 20 000 -
01.03.00 Seguranga Social:
8.01.0 |01.03.04 Contribui¢des para a Seguran¢a Social .............. 6 200 -
02.00.00 Aquisicdo de bens e servigos correntes:
02.02.00 Bens ndo duradouros:
8.01.0 ]02.02.01 Matérias-primas e subsididrias ...................... - 2 000
02.03.00 Aquisicdo de servigos:
8.01.0 {02.03.07 Transportes .. ...t 2 500 -
8.01.0 [02.03.09 SEGULOS. ...\ttt 2 500 -
8.01.0 {02.03.10 OULTOS SEIVIGOS. . ..ottt i e e e eeeennns - 3 000
03 Direc¢fio-Geral da Qualidade do Ambiente
01 Servigos proprios
02.00.00 Aquisi¢do de bens e servigos correntes:
02.03.00 Aquisigdo de servigos:
6.03.0 102.03.01 Encargos das instalagdes ........................... 600 -
6.03.0 102.03.02 Conservagdo de bens .............................. - 600
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Classificagdo Em contos
Orgénica Econdmica Rubricas Reforgos
Funcional . ou Anulagdes
Capitulo | Divisdo dls»l::)ao Codigo | Alinea inscri¢des
04 04 Direcgiio-Geral dos Recursos Naturais
01 Servigos proprios
01.00.00 Despesas com o pessoal:
01.01.00 Remuneragdes certas € permanentes:
8.01.0 |01.01.03 Pessoal contratado @ prazo................ooooeeenns 450 -
8.01.0 {01.01.06 Pessoal em qualquer outra situagdo ................. 24 000 -
8.01.0 [01.01.11 Subsidios de férias e de Natal ...................... - 24 450
02 Obras tadas coerci t
02.00.00 Aquisicdo de bens e servicos correntes:
02.03.00 Aquisi¢do de servigos:
02.03.02 Conservagdo de bens:
8.01.0 A Dotagdo com compensagdo em receita........... - 3 500
02.03.10 Outros servigos:
8.01.0 A Dotagdo com compensagdo em receita........... 3 500 -
03 Obras solicltadas por particulares ou entidades oficiais
02.00.00 Aquisi¢dio de bens e servigos correntes:
02.01.00 Bens duradouros:
02.01.03 Material de secretaria:
8.01.0 A Dotagdo com compensagdo em receita........... 60 -
02.01.05 Outros bens duradouros:
8.01.0 A Dotagdo com compensagdo em receita........... 60 -
02.02.00 Bens ndo duradouros:
02.02.06 Consumos de secretaria:
8.01.0 A Dotagdo com compensagdo em receita........... 216 -
02.03.00 Aquisigdo de servigos:
02.03.06 Comunicagdes:
8.01.0 A Dotagdo com compensa¢do em receita........... 240 -
02.03.10 Outros servigos:
8.01.0 A Dotagdo com compensagdo em receita........... - 576
Total do capitulo 04 .............. 281 686 281 686
Total do Ministério .............. 382 924 462 396

Nota. — Nos originais dos processos relativos s alteracdes orgamentais constantes da presente declara¢do constam 0s despachos ministe-

riais para a sua materializacdo.

7.2 Delegacdo da Direcgdo-Geral da Contabilidade Publica, 5 de Julho de 1990. — O Director, em substitui-

¢do, Reinaldo Francisco Mendonga.

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PESCAS
E ALIMENTAGAO

Decreto Regulamentar n.° 28/90

de 11 de Setembro

A constante evolugdo da actividade pesqueira, bem
como o permanente controlo e avaliacdo do estado dos

recursos ocorrentes na ZEE nacional impdem que a
legislagdo técnica relativa ao exercicio da pesca se carac-
terize pela maleabilidade necessaria & sua permanente
adequacdio a realidade operacional.

Tal circunstincia determinou ji que o Decreto Regu-
lamentar n.° 43/87, de 17 de Julho, que regulou o exer-
cicio da pesca, tenha sido alterado pelo Decreto Regu-
lamentar n.° 3/89, de 28 de Janeiro.

Pelas mesmas razdes, surge agora de novo a neces-
sidade de voltar a adequar o referido decreto regula-
mentar a novas realidades operacionais.



N.° 210 — 11-9-1990 DIARIO DA REPUBLICA — I SERIE 3685

Foram ouvidos os drgdos de governo proprio das
RegiGes Auténomas.

Assim:

Ao abrigo do disposto no n.° 2 do artigo 3.° e¢ no
artigo 4.° do Decreto-Lei n.° 278/87, de 7 de Julho,
¢ nos termos da alinea ¢) do artigo 202.° da Consti-
tui¢do, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.° Os artigos 10.°, 11.°, 18.°, 19.°, 23.°,
30.°, 34.°, 45.°, 52.° ¢ 82.° do Decreto Regulamentar
n.° 43/87, de 17 de Julho, passam a ter a seguinte
redacgdo:

Artigo 10.°
[...]

A malhagem das redes de cercar para bordo ¢
fixada por portaria do Ministro da Agricultura,
Pescas e Alimentagio.

Artigo 11.°
[...]

As dimensées das redes de cercar para bordo,
bem como o processo para a sua medi¢do, sdo
fixadas por portaria do Ministro da Agricultura,
Pescas e Alimentacdo.

Artigo 18.°
[...1

A malhagem minima das redes referidas neste
capitulo ¢ fixada por portaria do Ministro da Agri-
cultura, Pescas e Alimentagdo.

Artigo 19.°
[...]

As dimensdes das redes de emalhar que cada
embarcagdo pode calar sdo determinadas por por-
taria do Ministro da Agricultura, Pescas e Alimen-
tacao.

Artigo 23.°
[...]

1 — As redes de emalhar fundeadas nio podem
permanecer caladas por tempo indefinido.

2 — O tempo de calagem consecutiva das redes
de emalhar fundeadas é fixado por portaria do
Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagio.

Artigo 30.°
[...]1

1 — O alcatruz é um pote de sec¢dio circular que
se destina a pesca do polvo.

2 — Os alcatruzes sdo calados em teias fundea-
das, constituidas por um linha principal, chamada
madre, 4 qual se ligam, a intervalo regulares,
linhas secunddrias, designadas baixadas, nas extre-
midades de cada uma das quais se fixa um alca-
truz,

Artigo 34.°

Regime do exercicio da pesca com ganchorra

O regime do exercicio da pesca com ganchora,
nomeadamente a definicdo das caracteristicas e
dimensdes desta arte, respectiva malhagem do saco
da rede, areas de pesca em que pode ser utilizada,
numero de ganchorras permitidas por embarcacio
e poténcia propulsora das embarcagdes, ¢ estabe-
lecido por portaria do Ministro da Agricultura,
Pescas e Alimentagio.

Artigo 45.°

Identificaciio das artes e apetrechos de pesca

1 — Para efeitos de identificagdo e controlo das
artes e apetrechos de pesca, pode o Ministro da
Agricultura, Pescas ¢ Alimentagdo estabelecer, por
portaria, sistemas de identificagdo para os mesmos.

2 — As artes € os apetrechos de pesca encon-
trados em abandono e sem identifica¢do serdo con-
siderados arrojos de mar e entregues a instiancia
aduaneira, quando a autoridade maritima verifi-
car a impossibilidade de identificagdo do proprie-
tario.

3 — Para efeitos do disposto no Decreto-Lei
n.° 416/70, de 1 de Setembro, as artes de pesca
ilegais ndo identificadas achadas no mar
consideram-se sempre de interesse para o Estado,
constituindo sua propriedade.

4 — O Ministro da Agricultura, Pescas e Ali-
mentacdo fixard, por despacho, a entidade a qual
ficam afectas as artes de pesca ilegais achadas.

Artigo 52.°

4 — O disposto nas alineas b) e d) do n.° | ndo
se aplica ao exercicio da pesca nas dguas interio-
res ndo ocednicas do rio Tejo.

Artigo 82.°
[...1

As infracgOes tipificadas nos n.°° 1 a 4 do pre-
sente artigo constituem contra-ordenacdo punivel
nos seguintes termos:

1 — Com coima de 120 000$ a 2 000 000%:

a) Exercer a pesca sem para tal dispor das
necessarias autorizagdes e dos licenciamen-
tos exigiveis;
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b)
c)

)

g)

h)

Utilizar artes de pesca cuja malhagem seja
inferior aos minimos estabelecidos ou fixar
dispositivos que possam obstruir ou redu-
zir essas malhagens;

Exercer a pesca em areas proibidas ou tem-
porariamente vedadas ao seu exercicio;
Exercer a pesca nos periodos em que a
mesma seja proibida;

Exercer a pesca a distdncias da costa ou
de outros pontos de referéncia ou em pro-
fundidades inferiores ao legalmente estabe-
lecido para o tipo de artes utilizadas;
Operar com embarcagdes aquém do limite
interior das respectivas dreas de operacdo
legalmente fixadas;

Deter, transportar, manter a bordo ou
exercer a pesca com armas de fogo, subs-
tancias explosivas, venenosas, toxicas, cor-
rente eléctrica ou por outros processos
susceptiveis de causar a morte ou O ator-
doamento dos espécimes, bem como dei-
tar ao mar objectos ou substincias suscep-
tiveis de afectarem o meio marinho.

2 — Com coima de 40 000$ a 600 000$:

a)

b)
c)

e)

g)

h)

i)

)]

Manter a bordo, transbordar, desembarcar,
transportar, armazenar, vender, expor ou
colocar A venda peixes, crustidceos ¢ molus-
cos, cuja pesca seja proibida ou que ndo
tenham o tamanho ou o peso minimos exi-
gidos;

Manter a bordo espécies em percentagens
superiores as legalmente fixadas;
Utilizar artes de pesca cujo nuimero,
dimensdes ou caracteristicas técnicas, ndo
referidas na alinea ¢) do n.° 1, n3o obe-
decam as normas estabelecidas;
Transportar, deter, manter a bordo, depo-
sitar ou abandonar no mar, no cais ou nas
margens dos leitos das dguas artes de pesca
proibidas, ndo licenciadas ou cujas malha-
gens e estantes caracteristicas técnicas ndo
se conformem com as legalmente estabele-
cidas;

Abandonar artes de pesca ou manté-las em
operagdo por tempo superior ao fixado;
Utilizar fontes luminosas para efeitos de
chamariz de peixe, em desconformidade
com o legalmente estabelecido;

Nio respeitar as normas referidas no artigo
47.°, sem prejuizo do disposto na alinea h)
do numero anterior;

Operar com embarcacgdes cujas dimensoes
ou caracteristicas técnicas ndo obedegam as
normas estabelecidas;

Operar com embarcagdes que ndo respei-
tem as caracteristicas, requisitos técnicos e
de seguranca legalmente estabelecidos nos
dominios mencionados no n.° 2 do ar-
tigo 66.°;

Exercer a pesca com O recurso a préticas
de pesca proibidas, tais como «bater» nas
aguas («batuque»), «valar dguas», «socar»,
«langar pedras», percutir ou usar praticas
semelhantes;

]
m)

n)

0)

Exercer a pesca fora dos periodos didrios
que estejam legalmente fixados;

Exercer a pesca em zonas consideradas
insalubres;

Utilizar artes de pesca que ndo tenham as
caracteristicas de entralha¢io ou de confec-
¢do fixadas;

Exercer a pesca com embarcagdes de
poténcia propulsora superior a legalmente
fixada para o tipo de pesca para que estdo
licenciadas.

3 — Com coima de 30 000$ a 300 000§:

a)

b)

)

e)

Usar artes de pesca sem respeitar as regras
de utilizagdo legalmente estabelecidas,
nomeadamente quanto a forma e locais de
calagem, distincias relativamente a outras
artes, forma e distancia de langamento e
sistemas de fixacao;

Utilizar artes ou acessérios de pesca que
ndo estejam sinalizados nem identificados
de acordo com as disposi¢bes aplicéveis e
nédo respeitar as normas de assinalamento
das fases da faina da pesca;

Exercer a pesca em locais proibidos por
motivos especificos que ndo se relacionem
com a conservagdo de recursos, nomeada-
mente por razdes de seguranca e de trafego
maritimo, fixados no presente diploma e
respectiva legislagdo complementar;
Efectuar a bordo de embarcacdes de pesca
quaisquer transformagdes fisicas ou quimi-
cas do pescado, ndo expressamente auto-
rizadas;

Exercer a pesca sem ser portador da res-
pectiva licenga.

4 — Com coima de 20 000$ a 150 000§:

a)

b)

e)

Utilizar em 4guas interiores ndo ocednicas,
como isco ou engodo, ovas de peixe;
Utilizar, em 4guas interiores ndo ocednicas,
préticas de pesca destinadas a encaminhar
os espécimes para espagos de onde ndo
possam sair, os forgem a passar por locais
estreitos ou os impegam de circular livre-
mente;

Exercer a pesca em aguas interiores nio
ocednicas, cujo nivel possa fazer perigar a
fauna aquicola;

Praticar a caga submarina em 4reas e
periodos proibidos;

Praticar a pesca desportiva em dguas inte-
riores ndo ocednicas sem respeitar as nor-
mas relativas a utilizagdo de embarcagoes,
nimero e tipo de apetrechos de pesca,
abertura dos anzois, periodos hdbeis para
a pratica desta modalidade de pesca e
tamanhos minimos dos espécimes, previs-
tas nos regulamentos de incidéncia local
referidos no artigo 59.°

5 — Em funcdo da gravidade das contra-ordena-

¢Oes previstas no n.° 1, sempre que haja dolo
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do agente, deve ser cumulativamente aplicada a
sangdo acessOria prevista na alinea ¢) do n.° 1 do
artigo 22.° do Decreto-Lei n.° 278/87, de 7 de
Julho, dentro dos seguintes limites:

a) De 30 dias a um ano, no caso das contra-
-ordenagdes tipificadas nas alineas b), ¢),
SH e h)donr°l;

b) De 10 dias a um ano, no caso das contra-
-ordenagdes tipificadas nas restantes alineas
do referido n.° 1.

6 — Se o responsdvel pela contra-ordenagio for
pessoa singular, a coima aplicdvel ndo podera exce-
der o limite maximo previsto no n.° 1 do ar-
tigo 17.° do Decreto-Lei n.° 433/82, de 27 de
Outubro.

7 — Os montantes das coimas referidos nos n.*
1, 2, 3 e 4 serdo reduzidos a metade sempre que
as infraccOes sejam praticadas com embarcagdes
de convés aberto ou sem auxilio de embarca-
¢Oes.

8 — A negligéncia e a tentativa sdo sempre puni-
veis, sendo, neste ultimo caso, os limites minimos
e maximo da correspondente coima reduzidos a
metade.

9 — As artes e apetrechos de pesca ilegais ou em
operagdo ilegal, quando ndo identificados, devem
ser sempre apreendidos.

10 — Os bens apreendidos nos termos do
numero anterior sdo considerados perdidos a favor
do Estado, desde que ndo seja possivel identificar
O seu proprietério.

Art. 2.° E aditado ao Decreto Regulamentar
n.° 43/87, de 17 de Julho, o artigo 51.°-A, com a
seguinte redacg¢do:

Artigo 51.°-A

Outros condicionalismos ao exercicio da pesca

1 — Nao ¢é permitido a qualquer embarcagido
transportar ou manter a bordo artes de pesca ou
apetrechos proibidos ou para cujo uso nao esteja
licenciada.

2 — O exercicio da pesca por embarcag¢des que
sejam licenciadas para utilizarem, em dreas deter-
minadas, artes de pesca com caracteristicas dife-
rentes das genericamente estabelecidas pode ser
sujeito a condicionalismos de actividade adicionais
aos ja existentes, nomeadamente no que se refere
ao respectivo licenciamento e areas de operagio,
a estabelecer por portaria do Ministro da Agricul-
tura, Pescas e Alimentagdo.

Art. 3.° Sdo revogados os artigos 35.°, 36.°, 37.°
e 38.° do Decreto Regulamentar n.° 43/87, de 17 de
Julho.

Art. 4.° S3o eliminados os anexos Il e 1II ao
Decreto Regulamentar n.° 43/87, de 17 de Julho.

Art. 5.° Os anexos 1, 1V, V e VI ao Decreto Regu-
lamentar n.° 43/87, de 17 de Julho, sdo substituidos
pelos anexos ao presente diploma, com a mesma nume-
racdo, que dele fazem parte integrante.

Presidéncia do Conselho de Ministros, 25 de Junho
de 1990.

Anibal Antdnio Cavaco Silva — Alvaro José Bri-
lhante Laborinho Liicio — Arlindo Marques da Cunha.

Promulgado em 13 de Julho de 1990.
Publique-se.
O Presidente da Republica, MARIO SOARES.

Referendado em 20 de Julho de 1990.
O Primeiro-Ministro, Anibal Antdnio Cavaco Silva.

ANEXO 1
Matlhagens minimas das redes de arrastar (referidas no artigo 5.°)
Asuas sob soberata Mg | | Pocenagen | Perenagen
L . Espécies alvo autorizadas das espécies das espécies
jurisdigio nacionais Milimetros alvo protegidas
65 Todas ... - 100
Lagostim (Nephrops norvegicus).................. (b) 30 60, dos quais 30
de pescada (c).
(a) 55
Gamba (Parapenaeus longirostris) ................
Camardo-vermelho (Aristeus antennatus e Aristaeomor- 30 50
pha foliacea).
Adjacentes ao continente (Regido
3 da CEE). Verdinho (Micromesistius poutassou) .............
40 Sarda (Scomber scombrus)....................... 50 10
Cavala (Scomber japonicus) .....................
Arenque (Clupea harengus) ......................
20 Sardinha (Sardina pilchardus) .................... 50 10
Enguia (Anguilla anguilla) .. .. ................ ...
Espadilha (Clupea sprattus)......................
16 Biqueirdo (Engraulis encrasicholus) ............... 50 10
Agulthdo (Ammodytidae). ........................
25 Trombeteiro (Macroramphosus spp.).............. 85 5
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A 5 Malhagem Percentagem Percentagem
guas sob soberania minima ) . minima méxima
. .,0“ o _ Espécies alvo autorizadas das espécies das espécics
jurisdicao nacionais Milimetros alvo protegidas
Adjacentes ao continente, a leste 40 Todas, excepto as espécies protegidas enumeradas no 90 10
do cabo de Santa Maria (lati- anexo Iv.
tude 7° 52’ oeste na costa sul
de Portugal).
65 TOAS oo v it e - 100
Adjacentes & Madeira (Regido 5 da Cavala (Scomber japonicus) .................. Sk
CEE). Carapau-negro ou chicharro-negrdo (Trachurus pictu-
20 ratus). 50 10
Sardinha (Sardina pilchardus) ....................
Boga (Boops boops) .........cooiiiiiiiiiiies

(a) A pesca de lagostim pode ser efectuada com rede de arrasto selectiva. Este tipo de rede de arrasto deve compreender um saco superior com malhagem minima de 65 mm e um
saco inferior com malhagem minima de 55 mm, separados por uma pega de rede horizontal. Neste caso, a percentagem mdxima das espécies protegidas ¢ 100.

(b) 25 % entre 1 de Janeiro e 31 de Marco.

() Em derrogagdo ao disposto no n.° 4 do artigo 5.° do presente decreto regulamentar ¢ até 31 de Dezembro de 1991, a avaliacdo desta percentagem s6 se verifica apds o terceiro
fango da rede de arrasto.

ANEXO IV
Tamanhos minimos (em centimetros) de espécles protegidas a que se refere o anexo it do Regulamento (CEE) n.° 3094/86
Aguas adjacentes Aguas adjacentes Aguas adjacentes
Espécies a0 continente aos Agores A Madeira
(Regido 3 da CEE) | (Regido 4 da CEE) | (Regido 5 da CEE)
Bacalhau (Gadus moOrhua) .. ............o.oioiunieninit et 35 — —
Arinca (Melanogrammus aeglefinus) ...... ... ... .. ... i it 30 — —
Pescada (Merluccius merfucCius) . . ............uivi i ) 27 (@) (a)
Solha (Pleuronectes PIGIESSA) .. . .. .. ..o e 25 (a) (a)
Solhdo (Glyptocephalus cynogloSsUS) .. ............eeriini it 28 — —
Solha-microcéfala (Microstomus Kitt) ....... .. ... 25 (@) —
Linguado (Solea VMIBAriS). ... ... ... oottt e 24 (@) (a)
Pregado (Pselta maxima) .. ............ouotouiiea oottt 30 (@) (a)
Rodovalho (Scophthalmus rhombus) . ........... ... i 30 (a) —
Areeiro (LepidorROmbBUs SPP.) -« .ot e 20 (a) (a)
Badejo (Merlangius merlangus) . .......... ... ottt 27 (a) —
Limanda (Limanda limanda) . ............... ... .. iiieiiiiiiiiiiiiiiiiiees 23 (a) —
Escamudo (Pollachius VIFens) .............uuuiteueiaiii it 35 — —
Goraz (Pagellus bogaraveo) .. ............. ...t 25 (@) (a)
Salmonete (Mullus Surmuletus) . . ..o i 15 (@) (a)
Robalo (Dicentrarchus labrax) ........... .. ... oot 36 (@) (@)
ConGro (CONGEr CONGET) .. .. ... ..ottt e e 58 (a) (a)
Juliana (Pollachius pollachius) ....... ... .. .. .. . i 30 — —
Donzela fMoIva MOIVA) ... ... e 63 (@) (a)
Sével e savella (A10Sa SPP.) - o oot 30 (a) (a)
ESturjao (Acipenser SHUIi0) ............oouvnuontiuenn oot eiar e, 145 (a) —
Tainha (MUGIT SPD.) v ettt ettt it e e e 20 (a) (@)
SAIMAO (SAIMO SAIAT) . ..o e e 50 (@) —
Truta-marisca (S@Imo trutI@) . ... ... ..o s 25 (a) —
Solha-das-pedras (Platichtys fIeSus) .............ooeoiiieiiiiiiini i, 25 (a) —
Tamboril (Lophius PISCAIOTIUS) ... ... ot (@) (a) (@)
Tamboril (Lophius budegassa) ...............coouiiiiuiie i (a) (@) (a)
ChOCOS (SDI SPP.) -« e v v v et et e e e e (a) (@) (@)
Enguia (Anguilla anguilla) ........... .. ... . . . i (a) — —
Lingua (Dicologlossa cune@t@)................... ittt 15 — —
Donzela-azul (Molva dyterygiaj ... ... ... oo 70 — —
Dourada (Sparus GQUFGIA) .. ..............c.uutreatneanntan e 19 — —
Choupa (Spondyliosoma cantharus) . ...............o oot 23 — —

(@) Tamanho a determinar pela Comunidade Econémica Europeia.
(b) Até 31 de Dezembro de 1990 o tamanho minimo serd de 24 cm,

ANEXO V

Tamanhos minimos de outras espécies de acordo com o anexo i do Regulamento (CEE) n.° 3094/86
Espécies Tamanhos minimos
Arenque (Clupea harengus)...................coooiiina . 20 cm
) Sarda (Scomber scombrus) ............ it (@ 15¢m
Aguas adjacentes ao continente (Regido | Cavala (Scomber japonicus) .. ......... .o (@) 15cm
3 da CEE). Faneca (Trisopterus Wscus) . ..., (@) 17cm
Biqueirdo (Engraulis encrasicholus)......................... (@ 12cm
Sardinha (Sardina pilchardus).............................. (@ llcm
Carapau/chicharro (Trachurus trachurus) ................... 15 cm
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Espécies Tamanhos minimos

20 mm de comprimento cefaloto-

70 mm de comprimento total.
Lagostim (inteiro) (Nephrops norvegicus) ................... +

| récico.
Aguas adjacentes ao continente (Regido | Caudas de lagostim. ........ ... .. . . 37 mm
3 da CEE) Santola (Maja squinado) ............... .. .. .. .. 0. 120 mm
{ Largura (c).
Sapateira (Cancer pagurus) ................................ Comprimento {c).
| Pinga (c).
Vieira (Pecten maximus) ................cciiiinieinnn.. 100 mm
Lula (Lofigo vulgaris).......... ... ... ... iiciiiiiiiii.. (@)10 cm
Aguas adjacentes 2 Madeira (Regido 5 | Cavala (Scomber Japonicus) ....... ... . ... 15 cm
da CEE). Chicharro ou carapau-negrao (Trachurus picturatus) .. ... .... 14 cm

(@) Tamanho a determinar pela Comunidade Econdmica Europeia, mas desde ja fixado por legislagio nacional ao abrigo do artigo 14.° do Regulamento (CEE) n." 3094/86.
(b} Até 31 de Dezembro de 1990 o tamanho minimo sera de 1S cm.
(¢) Tamanho a determinar pela Comunidade Econémica Europeia.

ANEXO VI

Tamanhos minimos de outras espécies fixados ao abrigo do artigo 14.° do Regulamento (CEE) n.° 3094/86

Espécies Tamanho minimo
Peixes:
Azevia (Microchirus Gzevia) . ............. ... . i 18 cm
Besugo (Pagellus acarne) ........ ... .. . . . . . ... 18 ¢cm
Bica (Pagellus erytrynus) ... .. .. ... . 15¢m
Boga (BOOPS DOOPS) .. ... 15 cm
Ferreira (Lithognathus mormyrus) ... ... ... . . . . 0 i e 15 cm
Lampreia-do-mar (Pefromyzon marinus) .......... ... 24 cm
Macaca ou linguado-de-areia (Solea lascaris) .............. ... ..o iiiiii . 24 cm
Pargo-legitimo (Pagrus pagrus=Sparus pagrus)........... ... ... i 20 cm
Peixe-galo ou galo-negro (Zeus faber) ........... .. ... .. . . ... (a)
Salema (Sarpa salpa) ... .. 18 cm
Sargos (DIplodus SPD.) . . . ottt 15 cm
Crustédceos:
Camarao-purpura (Aristaeomorpha foliacea). .......... ... .....ccc.ccuuuiiiiiiiiiiiiiiin.. (a)
Camardo-vermelho ou carabineiro fAristeus antennatus) ................c..ccoeuueeeei. .. (a)

Camardo-mouro ou camarao-negro (Crangon crangon) .......................c.c.coeeuuuen... 5 cm de comprimento total.
Camardo-da-quarteira ou gamba-manchada (Penaeus kerathurus) ........................... 3 cm de comprimento cefalotoracico.
Gamba ou gamba-branca (Parapenaeus longirostris}...............cc. .o uuiiiuininaunnn.. (@)

Lagosta (Palinurus elephas e Palinurus mauritanicus) ..................c.coiuiiiniinennean. 20 cm de comprimento total.
Lavagante (Homarus gammarus) .. ...........c. . oot 20 cm de comprimento total.

Moluscos:
Améijoa-branca (Spisula solida) . .. .......... . ... . . 25 mm
Berbigdo (Cerastoderma edule) .. ......... ... . .. .. . . @ . . o' 25 mm
Conquilha ou cadelinhas (Donax SPP.) ..........uouiiiui e 20 mm
Longueirdes ou navalhas (Ensis siliqua e Solen marginatus) ............................... 10 cm
Lula (Loligo vulgaris). .. ... ... . . . . 10 cm
Polvos (Octopus vulgaris e Eledone cirrhosa) ............... ... ... .0 0 uueeinieanannaan. a)

{2) Tamanho a determinar nos termos do n.° 10 do artigo 48.° do presente decreto regulamentar.

Portaria n.° 813/90
de 11 de Setembro

Nos termos dos artigos 10.° € 11.° do Decreto Regu-
lamentar n.° 43/87, de 17 de Julho, na redac¢do que
lhes foi dada pelo Decreto Regulamentar n.° 28/90, de
11 de Setembro, a malhagem e a dimensdo das redes
de cercar para bordo sdo fixadas por portaria do Minis-
tro da Agricultura, Pescas e Alimentacgio.

Assim:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura,
Pescas e Alimentagdo, o seguinte:

1.° Na pesca de pequenos pelagicos, nomeadamente
sardinha, sarda, cavala, carapau/chicharro, biqueirdo,
verdinho, espadilha ou trombeteiro, é proibido utilizar

redes de cercar para bordo com malhagem inferior a
18 mm.

2.° O comprimento maximo medido na corti¢ada e
a altura maxima da rede de cerco sdo determinados em
fungdo da tonelagem de arqueacdo bruta (tAB) de cada
embarcacdo, conforme a seguir se estabelece:

Em metros
Comprimento Altura
a) Embarcagdes até 20tAB ............ 300 60
b) Embarcagdes com mais de 20 tAB e até
SOtAB ... 700 120
¢) Embarcag¢des com mais de 50 tAB ... 800 150
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3.° Esta portaria entra em vigor no dia do inicio da
vigéncia do Decreto Regulamentar n.° 28/90, de 11 de
Setembro.

Ministério da Agricultura, Pescas e Alimentagéo.
Assinada em 26 de Julho de 1990.

Pelo Ministro da Agricultura, Pescas ¢ Alimentagdo,
Jorge Manuel de Oliveira Godinho, Secretdrio de
Estado das Pescas.

Portaria n.° 814/90
de 11 de Setembro

Nos termos do artigo 34.° do Decreto Regulamen-
tar n.° 43/87, de 17 de Julho, na redacgdo que lhe foi
dada pelo Decreto Regulamentar n.° 28/90, de 11 de
Setembro, o regime do exercicio da pesca com gan-
chorra, nomeadamente a definicdo das caracteristicas
e dimensdes desta arte, respectiva malhagem do saco
da rede, areas em que pode ser utilizada, nimero de
ganchorras permitidas por embarcagdo e poténcia pro-
pulsora das embarcagdes, é estabelecido por portaria
do Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagéo.

Assim:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura,
Pescas ¢ Alimentagdo, o seguinte:

1.° A pesca com a arte da ganchorra sé pode ser
exercida para além da batimétrica de 4 m na baixa-mar,
de 6 m na meia-maré ¢ de 8 m na preia-mar.

2.° A largura maxima da boca da ganchorra ndo
pode exceder 150 cm, quando utilizada a norte do para-
lelo de Pedrégio, e 100 cm, quando utilizada a sul do
mesmo paralelo.

3.° O pente de dentes da ganchorra deve obedecer
aos seguintes requisitos:

a) O comprimento dos dentes ndo pode exceder
17 cm para a pesca da améijoa-branca e da
conquilha e 30 cm para a pesca do longueirdo
ou navalha;

b) O intervalo entre os dentes ndo pode ser infe-
rior a 2 cm para a pesca da améijoa-branca e
da conquilha e a 1,5 cm para a pesca do lon-
gueirdo ou navalha.

4.° No caso de utilizagdo de grelha, a distdncia entre
as barras ndo deve ser inferior a 2 cm.

5.° A ganchorra nio pode ter qualquer dispositivo
em forma de 1amina na parte inferior da armagio meté-
lica.

6.° Na arte da ganchorra ¢ proibido utilizar saco de
rede cuja malhagem seja inferior a:

@) 40 mm para a améijoa-branca;
b) 35 mm para a conquilha e longueirdo ou
navalha.

7.° Cada embarcacdo ndo pode operar simultanea-
mente com mais de duas ganchorras.

8.° As embarcagbes que exercam a pesca com a arte
de ganchorra ndo podem possuir poténcia propulsora
superior a 150 c¢v ou 110 kW, quando operem a norte
do paralelo de Pedr6gdo, e a 100 cv ou 75 kW, quando
operem a sul do mesmo paralelo.

9.° E revogado o n.° 5.° da Portaria n.° 57/89, de
28 de Janeiro.

10.° A presente portaria entra em vigor na data de
inicio de vigéncia do Decreto Regulamentar n.° 28/90,
de 11 de Setembro.

Ministério da Agricultura, Pescas ¢ Alimentagdo.
Assinada em 26 de Julho de 1990.

Pelo Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagdo,
José Manuel de Oliveira Godinho, Secretario de Estado
das Pescas.

Portaria n.° 815/90
de 11 de Setembro

Nos termos do n.° 2 do artigo 16.° do Decreto Regu-
lamentar n.° 43/87, de 17 de Julho, na redacgdo que
lhe foi dada pelo Decreto Regulamentar n.° 3/89, de
28 de Janeiro, pode o Ministro da Agricultura, Pescas
e Alimentacdo estabelecer, por portaria, limitagdes ao
exercicio da pesca com redes de emalhar fundeadas,
nomeadamente no que se refere & delimitagdo das 4reas
de interdi¢do de utilizagdo dessas artes de pesca.

Também os artigos 18.°, 19.° e 23.° do mesmo
diploma, na redac¢do que lhes foi dada pelo Decreto
Regulamentar n.° 28/90, de 11 de Setembro, conferem
ao Ministro da Agricultura, Pescas ¢ Alimentagdo a
competéncia para, por portaria, estabelecer a malha-
gem, dimensdes e tempo de permanéncia na dgua das
referidas redes.

Finalmente, o artigo 51.°-A ainda do mesmo
diploma, aditado pelo Decreto Regulamentar n.® 28/90,
de 11 de Setembro, estabelece a possibilidade de, por
portaria do Ministro da Agricultura, Pescas ¢ Alimen-
tagdo, se estabelecerem, sempre que necessdrio, outros
condicionalismos a actividade de embarcagbes autori-
zadas a exercer a pesca, em areas determinadas, com
artes de caracteristicas diferentes das genericamente
impostas.

Assim, ao abrigo do disposto no n.° 2 do artigo 16.°
do Decreto Regulamentar n.° 43/87, de 17 de Julho,
na redac¢do que lhe foi dada pelo Decreto Regulamen-
tar n.° 3/89, de 28 de Janeiro, e nos artigos 18.°, 19.°,
23.° e 51.°-A do mesmo diploma, na redacgdo que lhes
foi dada pelo Decreto Regulamentar n.° 28/90, de 11
de Setembro:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura,
Pescas e Alimentac¢do, o seguinte:

1.° Nos termos do disposto no n.° 1 do artigo 16.°
do Decreto Regulamentar n.° 43/87, de 17 de Julho,
¢ proibido o exercicio da pesca com redes de emalhar
fundeadas a uma distdncia inferior a um quarto de
milha da linha de costa.

2.° Entre um quarto de milha e uma milha de dis-
tancia 4 linha de costa, a pesca com redes de emalhar
fundeadas s6 pode ser exercida por embarcagdes de
arqueacdo ndo superior a 5 tAB ou de comprimento
de fora a fora ndo superior a 10 m.

3.° Entre uma milha e duas milhas de distdncia &
linha de costa, a pesca com redes de emalhar fundea-
das s6 pode ser exercida pelas seguintes embarcag¢des:

a) Pelas embarcagdes referidas no n.° 2.°;
b) Pelas demais embarcacdes, desde que em pro-
fundidades iguais ou superiores a 20 m.
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4.° Sem prejuizo do disposto nos n.°* 5.°, 6.° ¢ 7.°
€ proibido utilizar redes de emalhar com malhagens
inferiores as que constam do anexo I & presente por-
taria, que dela faz parte integrante.

5.° Sem prejuizo do disposto nos n.** 1.°, 2.° e 3,°,
¢ permitida a utilizagdo de redes de emalhar de um
pano fundeadas, com malhagem nio inferior a 60 mm,
nas seguintes zonas e periodos:

a) Na zona delimitada a norte pelo paralelo que
passa pelo farol de Esposende (41° 32’ 4”N.),
a sul pelo paralelo que passa pelo farol do cabo
Mondego (40° 11" 3”N.) e a oeste pela distan-
cia de 15 milhas & linha de costa, no periodo
compreendido entre 1 de Margo e 31 de Outu-
bro de cada ano;

b) Na zona delimitada a norte pelo paralelo que
passa pela praia de Mira (40° 28’ N.), a sul
pelo paralelo que passa pelo farol de Sdo Pedro
de Muel (39° 45’ 8”N.) e a oeste pela distan-
cia de 15 milhas a linha de costa, no perfodo
compreendido entre 1 de Margo e 31 de Outu-
bro de cada ano;

¢) Na zona delimitada a norte pela linha da costa,
a sul e a leste pelo limite da ZEE nacional e
a oeste pelo meridiano que passa pelo farol do
cabo de Santa Maria (7° 51’ 8”W.), durante
todo o ano;

d) Na zona delimitada a norte pela linha de costa,
a sul pelo limite da ZEE nacional, a leste pelo
meridiano que passa pelo farol do cabo de
Santa Maria (7° 51’ 8”W.) e a oeste pelo meri-
diano que passa pelo farol do cabo de Sio
Vicente (8° 59’ 8”W.), no periodo compreen-
dido entre 1 de Abril e 30 de Setembro de cada
ano.

6.° Sem prejuizo do disposto nos n.® 1.9, 2,° e 3.°,
¢ permitida a utilizagdo de redes de tresmalho (fundea-
das), com malhagem nio inferior a 80 mm (no miudo),
nas seguintes zonas e periodos:

a) Na zona delimitada na alinea ¢) do numero
anterior, durante todo o ano;

b) Na zona delimitada na alinea d) do nuimero
anterior, no periodo compreendido entre 1 de
Abril e 30 de Setembro de cada ano.

7.° Transitoriamente e até final do ano de 1990, é
permitida a utilizagdo de redes de emalhar de um
pano fundeadas, com malhagem ndo inferior a
65 mm, na zona delimitada a norte pelo paralelo que
passa pelo farol de Esposende (41° 32’ 4”N.), a sul
pelo paralelo que passa pelo farol da barra de Aveiro
(40° 38’ 1”N.), a leste pela distancia de 15 milhas a
linha de costa e a oeste pelo limite da ZEE nacional.

8.° O comprimento méximo do conjunto de redes
de emalhar que cada embarcagdo pode calar é deter-
minado em fungdo da arqueagdo bruta da embarcagdo,
ndo podendo exceder os montantes fixados no anexo II
a presente portaria, que dela faz parte integrante, nido
sendo permitido que, além disso, cada «cagada», defi-
nida no artigo 22.° do Decreto Regulamentar
n.° 43/87, de 17 de Julho, exceda 4000 m.

9.° A altura das redes de emalhar ndo pode exceder
as seguintes medidas:

a) Rede de emalhar de um pano fundeada —
10 m;

b) Rede de tresmalho — 2 m;

¢) Rede de emalhar de deriva — 10 m.

10.° — a) Com excepgdo do disposto nas alineas
seguintes, as redes de emalhar fundeadas ndo podem
permanecer caladas por mais de 24 horas consecutivas
em cada perfodo de 36 horas.

b) Nas zonas delimitadas nas alineas ¢) ¢ d) do
n.° 5.° (costa sul de Portugal continental), as redes de
emalhar fundeadas ndo podem permanecer caladas por
mais de 12 horas consecutivas em cada periodo de 24
horas.

¢) As redes de emalhar de um pano fundeadas com
malhagem superior a 100 mm e as redes de tresmalho
(fundeadas) com malhagem superior a 110 m (no
miido) podem permanecer caladas até ao maximo de
72 horas consecutivas em cada periodo de 96 horas,
desde que sejam caladas em profundidades superiores
a 300 m,

11.° O exercicio da pesca com redes de emalhar de
um pano fundeadas inferiores a 80 mm, nas zonas refe-
ridas nas alineas @) e b) do n.° 5.° e no n.® 7.°, fica
sujeito a licenciamento especial, a conceder pela Direc-
¢d0-Geral das Pescas, a requerimento dos interessados.

12.° — a) As embarcagdes que, nos termos do
numero anterior, forem licenciadas para exercer a pesca
nas zonas e periodos referidos nas alineas a) e b) do
n.° 5.° com redes de emalhar de um pano fundeadas
com malhagem néo inferior a 60 mm, no periodo para
que for vdlido esse licenciamento, sé podem operar com
essas redes na zona para que forem licenciadas, ndo
podendo, mesmo no referido periodo, transportd-las ou
manté-las a bordo fora da respectiva zona.

b) Durante esse mesmo periodo, as embarcagdes
referidas na alinea anterior sé podem operar com
outras artes para que estejam licenciadas, entre os para-
lelos que a norte e a sul delimitam as respectivas zonas.

13.° As embarcagbes que, nos termos do n.° 11.°,
forem licenciadas para exercerem a pesca na zona e
periodo referidos no n.° 7.°, com redes de emalhar de
um pano fundeadas com malhagem ndo inferior a
65 mm, ficam sujeitas aos seguintes condicionamentos:

a) Durante o periodo para que for valido o licen-
ciamento, s6 podem operar com essas redes na
referida zona, podendo também operar com
redes de emalhar na zona referida na alinea a)
do n.° 5.°, durante o tempo de sobreposi¢do
dos periodos de pesca fixados para essas duas
zonas na alinea @) do n.° 5.° ¢ no n.° 7.9,
desde que utilizem malhagem ndo inferior a
65 mm;

b) Mesmo no periodo para que for vdlido o licen-
ciamento, ndo podem transportar ou manter a
bordo, fora das duas zonas referidas na alinea
anterior, redes de emalhar com malhagens infe-
riores as fixadas no anexo 1 4 presente portaria;

¢) Durante esse mesmo periodo, sé podem ope-
rar com outras artes para que estejam licencia-
das entre os paralelos que a norte e a sul deli-
mitam a zona referida na alinea a) do n.° 5.°

14.° As embarcagdes que exergam a pesca nas zonas
delimitadas nas alineas ¢) e d) do n.° 5.° (costa sul de
Portugal continental), com redes de emalhar de um
pano fundeadas de malhagem ndo inferior a 60 mm ou
com redes de tresmalho (fundeadas) de malhagem nio
inferior a 80 mm (no miudo), ndo podem transportar
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ou manter a bordo, fora dessas duas zonas, redes de
emalhar com malhagens inferiores as fixadas no
anexo I A presente portaria.

15.° E revogado o n.° 2.° da Portaria n.° 57/89,
de 28 de Janeiro.

16.° Esta portaria entra em vigor no dia de inicio
de vigéncia do Decreto Regulamentar n.° 28/90, de 11
de Setembro.

Ministério da Agricultura, Pescas e Alimentagéo.

Assinada em 26 de Julho de 1990.

ANEXO 1
{N.° 4.° da Portaria n.° 815/90, de 11 de Setembro)

Malhagens minimas das redes de emalhar

Mathagens minimas
Tipo de rede —
Milimetros

Rede de emalhar de um pano fundeada ....... 80
Rede de tresmatho (fundeada) ................ 100 (no mivdo)
Rede de emalhar de deriva para captura de peque-

Pelo Ministro da Agricultura, Pescas ¢ Alimentagéo, n0os Peldgicos ... ... 36
José Manuel de Oliveira Godinho, Secretario de Estado ~ Rede de emalhar de deriva para captura de gran-
das Pescas. des pelagicos. ..ol 100
ANEXO 1

(N.° 8.° da Portaria n.° 815/90, de 11 de Setembro)

Comprimentos m#éximos das redes de emalhar

Comprimentos maximos
Tipo de rede Arqueaglio da embarcacio —
Metros
De convés aberto............cooviieeaannn 1 500
Até 51AB { De convés fechado ............ P 3 000
Mais de StAB até 10tAB ........... ...l 4 000
Rede emalhar de um pano fundeada ................ Mais de 10 1AB até 20 tAB 7 000
Mais de 20 tAB até 40 tAB 10 000
Mais de 40 tAB. .. ..ottt i e 13 000
At 10tAB . ... e 1500
Rede de tresmatho (fundeada)....................... Mais de 10 tAB. ... ..o omeeeoe et 3000
Rede de emalhar de deriva para pequenos peldgicos. .. — 500

Portaria n.° 816/90
de 11 de Setembro

Nos termos do n.° 2 do artigo 1.° do Decreto-Lei
n.° 304/87, de 4 de Agosto, na redacgio que lhe foi dada
pelo artigo tnico do Decreto-Lei n.° 237/90, de 24 de
Julho, o Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagao,
sempre que se torne necessario efectuar o controlo espe-
cifico do esforgo de pesca exercido em determinadas
zonas, sobre certas espécies ou com a utilizagdo de artes
com caracteristicas diferentes das genericamente estabe-
lecidas, pode, por portaria, circunscrever os desembar-
ques e primeira venda do pescado a determinados por-
tos e lotas do continente.

Assim, ao abrigo do disposto no artigo 1.° do Decreto-
-Lei n.° 304/87, de 4 de Agosto, na redaccdo que lhe foi
dada pelo artigo tinico do Decreto-Lei n.® 237/90, de 24
de Julho:

Manda o Governo, pelo Ministro da Agricultura, Pes-
cas ¢ Alimentagdo, o seguinte:

1. As embarcacdes que exercam a pesca com redes
de emalhar fundeadas de malhagens inferiores as previs-
tas no anexo I a Portaria n.° 815/90, de 11 de Setembro,
nas zonas delimitadas nos n.%* 5.°, 6.° € 7.° dessa mesma
portaria, sdo obrigadas a desembarcar todo o pescado
proveniente da sua actividade, independentemente do tipo
de artes utilizadas, nos seguintes portos, bem como a pro-
ceder i respectiva venda nas lotas neles localizadas:

a) Quanto as embarcacdes que operem nas zonas
delimitadas nas alineas @) e b) do n.° 5.° da Por-
taria n.° 815/90, de 11 de Setembro, nos portos
localizados na area de costa compreendida entre
os paralelos que a norte e a sul delimitam a res-
pectiva zona;

b) Quanto as embarcagdes que operem nas zonas
delimitadas nas alineas ¢) € d) do n.° 5.° e no
n.° 6.°, ambos da Portaria n.° 815/90, de 11 de
Setembro, nos portos localizados na costa sul de
Portugal continental, entre Vila Real de Santo
Anténio e Sagres;

¢) Quanto as embarcagdes que operem na zona deli-
mitada no n.° 7.° da Portaria n.° 815/90, de 11
de Setembro, nos portos localizados na drea de
costa compreendida entre os paralelos que a norte
¢ a sul delimitam a zona referida na alinea a) do
n.° 5.° da mesma portaria.

2.° Esta portaria entra em vigor no dia de inicio de
vigéncia do Decreto Regulamentar n.° 28/90, de 11 de
Setembro.

Ministério da Agricultura, Pescas e Alimentagéo.
Assinada em 26 de Julho de 1990.

Pelo Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentagdo,
José Manuel de Oliveira Godinho, Secretério de Estado
das Pescas.

MINISTERIOS DA AGRICULTURA, PESCAS
E ALIMENTAGAO E DO COMERCIO E TURISMO

Portaria n.° 817/90
de 11 de Setembro

Considerando a Directiva n.° 64/433/CEE do Con-
selho, de 26 de Junho, e suas actualizagGes, relativa as
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trocas intracomunitdrias de carnes frescas provenien-
tes de animais das espécies bovina, suina, ovina e
caprina, assim como de solipedes domésticos;

Considerando o Decreto-Lei n.° 106/90, de 24 de
Margo, que transpde aquela directiva para a ordem
juridica nacional:

Manda o Governo, pelos Ministros da Agricultura,
Pescas ¢ Alimentagdo e do Comércio e Turismo, apds
audicdo dos 6rgdos de governo préprio das Regides
Auténomas dos Acores e da Madeira, ao abrigo do
artigo 2.° do Decreto-Lei n.° 106/90, de 24 de Margo,
o seguinte:

1.° A presente portaria estabelece as normas técni-
cas de execucdo regulamentar que presidem &s trocas
intracomunitérias de carnes frescas provenientes de ani-
mais domésticos das espécies bovina, suina, ovina e
caprina, bem como de solipedes domésticos.

2.° A presente portaria ndo se aplica as carnes con-
tidas nas bagagens dos passageiros, desde que se desti-
nem a consumo préprio ou constituam pequenas enco-
mendas enviadas a particulares, e as que se encontram
a bordo de meios de transporte comerciais para abas-
tecimento de funciondrios e passageiros.

3.° Para efeitos da presente portaria entende-se por:

a) Carnes — todas as partes comestiveis dos ani-
mais domésticos das espécies a que se refere o
n.° 1.9

b) Carnes frescas — as carnes, incluindo a carne
acondicionada em vacuo ou atmosfera contro-
lada, que ndo tenha sofrido qualquer trata-
mento além do frio para assegurar a sua con-
servacao;

¢) Carnes separadas mecanicamente — carnes
obtidas pelo processo de separa¢do mecinica
dos ossos, com excep¢do dos da cabega, dos
das extremidades dos membros abaixo das arti-
culagdes carpianas e tarsianas, bem como as
vértebras coccigeas dos suinos, € destinadas a
utilizacdo nos estabelecimentos aprovados de
acordo com o Decreto-Lei n.° 99/90, de 20 de
Marg¢o, relativo as regras de natureza sanitdria
aplicdveis as trocas intracomunitdrias dos pro-
dutos a base de carne;

d) Carcaga — o corpo de um animal de talho apés
sangria, evisceragao e preparacgio, entendendo-
-s¢ por esta a ablagdo das extremidades dos
membros ao nivel do carpo e do tarso, da
cabeca, da cauda, da mama, e, no caso dos
bovinos, ovinos, caprinos e solipedes, apds
esfola;

e) Miudezas — a cabe¢a, com ou sem lingua,
pulmdes com a traqueia, corag¢do, diafragma,
es6fago, estOmago, intestinos, figado, baco,
pancreas, epiploon, 6rgidos genito-urindrios, a
excepgdo dos rins, verga e utero, extremidades
locomotoras e cauda;

J) Visceras — as miudezas das cavidades toricica,
abdominal e pélvica, incluindo a traqueia e o
eséfago;

g) Médico veterindrio oficial — o médico veteri-
nario designado pela autoridade sanitdria nacio-
nal competente, no continente, ou nas Regides
Auténomas dos Agores e da Madeira pelos ser-
vigos e organismos competentes;

k) Pais expedidor — o Estado Membro a partir do
qual as carnes frescas sdo expedidas para um
outro Estado Membro;

i) Pais destinatdrio — o Estado Membro para o
qual sdo expedidas as carnes frescas provenien-
tes de outro Estado Membro;

J) Meios de transporte — as caixas reservadas a
carga, nos veiculos rodovidrios, ferrovidrios,
bem como os contentores destinados ao trans-
porte aéreo, maritimo e terrestre;

/) Estabelecimento — as instalagbes oficialmente
aprovadas e registadas pela autoridade sanita-
ria competente, onde se procede ao abate e
onde a carne fresca é preparada, manipulada,
acondicionada e armazenada;

m) Acondicionamento — a operagdo de protecgdo
das unidades de venda com um primeiro invo-
lucro ou um primeiro continente em contacto
directo com o produto, ou o proprio conti-
nente;

n) Embalagem — a operagdo que consiste no
acondicionamento das carnes num segundo con-
tinente, ou no préprio continente.

4.° Apenas podem ser expedidas do territorio nacio-
nal carnes frescas, carcagas, meias carca¢as ou meias
carcagas cortadas num maximo de trés pecas ou quar-
tos que satisfacam as seguintes condic¢des:

a) Tenham sido obtidas num estabelecimento
aprovado e controlado nos termos do disposto
no anexo A;

b) Provenham de um animal de talho sujeito a
uma inspec¢do ante mortem e aprovado para
o abate por um médico veterindrio oficial;

¢) Tenham sido preparadas em condi¢Ges higio-
-sanitdrias adequadas, submetidas a inspecgdo
post mortem nos termos constantes do anexo A,
e outros exames complementares, se for caso
disso, e, tendo sido aprovadas para consumo,
ndo apresentem qualquer alteragdo, a excepgdo
de lesdes traumadticas ocorridas pouco antes do
abate e malformagdes ou alteragoes localizadas,
caso em que se deve constatar, se necessdrio,
por exames laboratoriais apropriados, que nédo
tornam as carcagas € respectivas miudezas
impréprias ou perigosas para a saide humana;

d) Sejam identificadas com a marca de aprovagdo
sanitaria de acordo com o0 anexo A;

e) Sejam acompanhadas, durante o transporte
para o pais de destino, de um certificado de
salubridade de acordo com o anexo B;

JS) Sejam armazenadas, depois da inspec¢do post
mortem em condi¢Ges higio-sanitdrias adequa-
das, nos estabelecimentos aprovados e contro-
lados, nos termos do disposto no anexo A;

g) Sejam transportadas para o pais de destino nas
condi¢des higio-sanitdrias constantes do
anexo A.

5.° As pecas de carne mais pequenas que as men-
cionadas no nimero anterior ou as carnes desossadas
apenas podem ser expedidas se tiverem sido desman-
chadas ou desossadas num estabelecimento aprovado
e controlado nos termos do anexo A e obtidas de
acordo com as normas constantes do mesmo anexo,
devendo ainda observar as seguintes condicdes:

a) Provirem de carnes frescas de animais abatidos
no territorio nacional que respeitem as condi-
¢Oes do numero anterior;

b) Provirem de carnes frescas de animais abatidos
ou transportados através de um outro Estado
Membro nos termos do nimero anterior;
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¢) Provirem de carnes frescas importadas de pai-
ses terceiros e transportadas em conformidade
com as disposi¢bes legais em vigor;

d) Terem sido inspeccionadas por um médico vete-
rindrio oficial e armazenadas em estabelecimen-
tos aprovados nos termos dos n.** 28.° e 29.%;

e) Terem sido embaladas de acordo com as exi-
géncias estabelecidas no anexo A.

6.° As miudezas devem provir de um matadouro ou
de um estabelecimento de desmancha que, quando
situado no pais expedidor, obedega ao disposto nos
n.>%4.°eS.°

7.° As miudezas ndo podem ser cortadas em bocados,
excepto os figados dos bovinos, se tiverem sido cortados
em fatias num estabelecimento de corte aprovado.

8.° As carnes frescas que foram armazenadas num
entreposto frigorifico aprovado e que posteriormente
nio tenham sido submetidas a nenhuma outra mani-
pulagdo devem observar o disposto nas alineas ¢), d),
Heg) don.®4enosn®5.°e6.° quando importa-
das de paises terceiros.

9.° As carnes a que se refere o nimero anterior sdo
acompanhadas, durante o transporte para o pais de
destino, de um certificado emitido pelo médico veteri-
nario oficial de acordo com o modelo constante do
anexo B.

10.° Sem prejuizo da legislacdo em vigor sobre o
controlo sanitdrio, os n.*® 8.° e 9.° ndo se aplicam:

a) A carnes frescas destinadas a outras utilizagGes
diferentes da alimentagdo humana com autori-
zagdo do pais de destino;

b) A carnes frescas destinadas as exposi¢des, estu-
dos especiais ou andlises, que sdo destruidas
uma vez terminada a utilizagdo para que foram
importadas;

¢) A carnes frescas destinadas exclusivamente ao
abastecimento de organizagdes internacionais €
forcas armadas no seu territério sob outra ban-
deira, com autorizagdo do pais destinatério.

11.° O médico veterindrio oficial pode ser assistido
por auxiliares com formacgdo adequada, sob sua res-
ponsabilidade, para o coadjuvar nas operagdes de ins-
peccdo post mortem e de controlo.

12.° As carnes frescas que tiverem sido armazena-
das num entreposto frigorifico de um pais terceiro
aprovado de acordo com o disposto no Decreto-Lei
n.° 24/90, de 16 de Janeiro, e respectiva regulamenta-
¢do relativa s normas sanitédrias e de policia sanitdria
aplicdveis na importagdo de animais das espécies bovina
e suina e de carnes frescas que ndo tenham sofrido
outra manipula¢do devem satisfazer as condi¢des pre-
vistas nos n.%® 4.°, 5.°, 6.° e 7.° e serem acompanha-
das de um certificado segundo modelo a elaborar pela
Comissao da CEE.

13.° Para além das condigdes exigidas nos n.” 4.°
a 12.°, s6 é permitida a expedi¢do de carnes frescas
que tenham sido sujeitas:

@) A pesquisa de triquinas, no caso de carnes fres-
cas de suino que ndo tenham sofrido trata-
mento pelo frio;

b) A um exame por amostragem, no caso de ani-
mais ou carnes, que incide na pesquisa de resi-
duos das substancias de ac¢do farmacolédgica,
dos seus produtos de transformagdo, bem como
de outras substincias que se transmitam a carne
e sejam susceptiveis de prejudicar a saide
humana.

14.° Excepto se destinadas a serem submetidas a um
tratamento previsto no Decreto-Lei n.° 99/90, de 20 de
Margo, relativo a disciplina que preside as trocas intra-
comunitdrias de produtos & base de carne, ndo podem
ser expedidas, sendo sujeitas a marcagdo especial:

a) As carnes frescas de suinos provenientes de
machos utilizados na reprodugdo, de criptorqui-
deos ¢ hermafroditas e de machos ndo castra-
dos com peso de carcaga superior a limite a
fixar pelo Conselho da CEE;

b) As carnes frescas das restantes espécies abran-
gidas pelo presente diploma, desde que prove-
nentes de animais aos quais foram administra-
dos stilbenos, derivados de stilbenos, seus sais
e ésteres, bem como substincias de acgdo tireos-
tatica e carnes contendo residuos destas subs-
tdncias ou que contenham residuos de outras
substancias de ac¢do hormonal, de antibidticos,
pesticidas ou outras substincias prejudiciais sus-
ceptiveis de tornar o seu consumo eventual-
mente nocivo & saude humana;

¢) As carnes separadas mecanicamente;

d) As carnes provenientes de animais aos quais
foram administradas substincias amaciadoras;

¢) As carnes frescas tratadas por radiagdes ioni-
zantes, ultravioletas ou marcadas com coran-
tes diferentes dos previstos para a marcagdo de
salubridade;

/) As carnes provenientes de animais abatidos com
idade inferior a 21 dias;

g) As carnes divididas em pedagos de peso infe-
rior a 100 g;

h) Partes da carcaga ou miudezas apresentando
contaminagdes ou alteragdes ou lesdes traumé-
ticas originadas pouco antes do abate;

i) Cabegas de bovino, partes da musculatura ou
outros tecidos da cabega, excluindo a lingua e
o cérebro;

J) Sangue que ndo tenha sido obtido em boas con-
digdes higio-sanitérias;

) As carnes provenientes de animais nos quais
tenha sido constatada uma qualquer forma de
tuberculose no exame antes e apds a morte;

m) As carnes provenientes de animais nos quais
tenha sido constatada a presenca de um ou
vérios Cysticercus bovis ou Cysticercus cellulo-
sae, vivos ou mortos, ou a presenca de triqui-
nas, quando se trate de animais da espécie
suina.

15.° Cabe & autoridade sanitdria nacional a recolha
e interpretagdo dos resultados dos controlos ante ¢ post
mortem, efectuados pelo médico veterindrio oficial, nos
casos de doengas transmissiveis ao homem.

16.° Em caso de diagnéstico de doengas a que se
refere 0 numero anterior, os resultados do caso espe-
cifico serdo comunicados, o mais rapidamente possi-
vel, as autoridades veterindrias competentes que tenham
sob o seu controlo o rebanho de origem dos animais.

17.° S3o enviadas & Comissdo da CEE as informa-
¢Bes relativas a determinadas doengas, em especial nos
casos de diagnéstico de doengas transmissiveis ao
homem.

18.° Podem ser concedidas a um ou mais paises
expedidores autorizag®es gerais ou limitadas a casos
determinados de introdugdo no territério nacional de:

a) Carnes de suino que, por derrogacdo do
n.° 13.°, ndo tenham sido submetidas a pes-
quisa de triquinas;
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b) Carnes frescas de suino referidas na alinea a)
do n.° 14.° destinadas a fins diferentes;

¢) Carnes referidas nas alineas ¢), d), i) e j) do
numero referido na alinea anterior.

19.° O pais destinatdrio que conceda uma autoriza-
¢d0 especial ao abrigo do nimero anterior comunicara
tal facto aos outros Estados Membros e 3 Comissdo
da CEE.

20.° O pais expedidor fard constar do certificado
sanitario respectivo a utilizagdo de qualquer das facul-
dades a que se refere o n.° 18.°

21.° As formalidades a observar na inspec¢do das
carnes expedidas e a verificagdo do respectivo certifi-
cado de salubridade cumprem-se no local de destino ou
noutro apropriado, a fim de evitar atrasos e prejudi-
car a qualidade do produto.

22.° Se da verificagdo e inspeccdo referidas no
nliimero anterior se concluir que as carnes nio obede-
cem ao previsto na presente portaria, a autoridade vete-
rindria competente pode permitir ao expedidor, desti-
natdrio ou respectivo mandatdrio:

a) A opgdo entre a destrui¢io e a devolugio da
partida;

b) A sua utilizagdo para outros fins, se as condi-
¢Oes de salubridade o permitirem.

23.° Os expedidores de carnes cuja circulagdo ndo
seja permitida podem obter parecer de um perito nos
termos do Decreto-Lei n.° 30/90, de 24 de Janeiro, e
respectiva regulamentagdo, sobre a verificacdo das con-
di¢bes previstas no numero anterior, antes da decisdo
da destruicdo da carne.

24.° O perito referido no numero anterior deve ter
a nacionalidade de um dos Estados Membros da CEE,
mas ndo a dos Estados Membros em litigio.

25.° Serdo tomadas todas as medidas preventivas
necessarias com o objectivo de evitar a utilizagdo ina-
dequada das carnes referidas nos nimeros anteriores.

26.° As decisdes decorrentes da aplicagdo dos
n.° 22.° e 25.° serdo imediatamente comunicadas, por
escrito, ao expedidor ou seu mandatdrio, devidamente
fundamentadas e discriminando as vias de recurso pre-
vistas na legislacdo em vigor, bem como os meios e pra-
zos para a sua utilizagdo.

27.° Quando as decisGes se fundamentam na cons-
tatacdo de uma doenga contagiosa ou infecciosa ou de
uma alteragdo perigosa para a saude humana, sdo tam-
bém imediatamente comunicadas, com a indicagdo dos
motivos, a autoridade central competente do Estado
Membro produtor e a Comissdo da CEE.

28.° — 1 — As condig¢des de aprovacdo dos estabe-
lecimentos sdo as constantes do anexo A, correspon-
dendo a cada um deles um nimero de registo.

2 — Se as condigdes a que se refere o nimero ante-
rior deixarem de existir ou de ser cumpridas, a aprova-
¢do concedida serd cancelada, dando-se do facto conhe-
cimento aos outros Estados Membros ¢ 4 Comissdo.

29.° A listagem aprovada ao abrigo do nimero ante-
rior é comunicada aos outros Estados Membros e a
Comissao da CEE.

30.° A inspecgdo e o controlo dos estabelecimentos
aprovados sdo efectuados sob responsabilidade do
médico veterindrio oficial, que pode ser coadjuvado na
execucdo daquelas operagdes por pessoal especializado
para o efeito.

31.° Ao médico veterindrio oficial deve ser facultado
o livre acesso a todos os locais do estabelecimento, com
o objectivo de verificar o cumprimento da lei.

32.° Na presun¢do, nomeadamente apds uma inspec-
¢do ou verificagdo previstas nos n.”* 39.° e 40.°, de que
num estabelecimento de um outro Estado Membro as
condi¢des que fundamentam o respectivo licenciamento
)4 ndo sdo respeitadas, disso sera informada a autori-
dade sanitdria desse Estado Membro, para que este
tome as medidas necessdarias, decisdo de que posterior-
mente lhe devera ser dado conhecimento, bem como
os respectivos fundamentos.

33.° Se houver lugar a dividas sobre a aplicagdo das
medidas a que se refere o n.° 32.°, os Estados Mem-
bros procurardo resolver a situagdo, se necessario, por
uma visita ao local.

34.° Em caso de litigio, e no que se refere & aplica-
¢do das disposi¢des previstas no n.° 12.°, a solugdo
deve ser procurada na base de um método de referén-
cia, apds parecer do Comité Cientifico Veterindrio, e
tanto os litigios como as solugbes encontradas devem
ser comunicados 4 Comissao.

35.° Se os Estados Membros ndo chegarem a
acordo, de tal facto dardo conhecimento a Comissio,
no prazo de sete dias uteis, a qual encarregard um ou
vdrios peritos de emitir um parecer.

36.° Tendo em conta o parecer a que se refere o
numero anterior ou ao que se refere o n.° 37.°, os
Estados Membros podem ser autorizados pela Comis-
sd0 a recusar provisoriamente as carnes frescas prove-
nientes dos estabelecimentos a que se refere o n.° 32.°,
podendo esta autorizacdo ser retirada face a novo
parecer.

37.° Os peritos veterinarios da Comissdo podem
efectuar controlos no local, dando a Comissdo conhe-
cimento aos Estados Membros dos resultados desses
controlos.

38.° O pais destinatdario deverd verificar se as car-
nes frescas enviadas sdo acompanhadas do certificado
de salubridade prescrito.

39.° Se ocorrerem irregularidades graves, os pais des-
tinatario poderd proceder a inspec¢Ges para verificar o
cumprimento do disposto na presente portaria.

40.° — 1 — Para efeitos de trocas intracomunitérias,
sdo considerados provisoriamente aprovados, a data da
entrada em vigor do presente diploma, os estabeleci-
mentos existentes cujos proprietarios solicitem no prazo
de 90 dias, em requerimento dirigido a respectiva direc-
¢do regional de agricultura, uma vistoria para efeitos
de verifica¢do das condigdes de funcionamento, sendo
o mesmo instruido com fotocdpia da respectiva licenca
sanitaria.

2 — No prazo maximo de um ano, contado apds a
publicacdo do presente diploma, os técnicos dos servi-
cos regionais e da Direc¢do-Geral da Pecudria proce-
derdo ao levantamento dos estabelecimentos, decidindo
do encerramento definitivo das instala¢des, da necessi-
dade de reajustamento ou do total enquadramento das
mesmas nos termos desta portaria.

3 — Do resultado do levantamento efecutado sera
dado conhecimento ao interessado, o qual, se for caso
disso, dispora de um prazo de dois anos para dar cum-
primento ao parecer técnico resultante da vistoria efec-
tuada.

Ministérios da Agricultura, Pescas ¢ Alimentacio e
do Comércio e Turismo.

Assinada em 16 de Agosto de 1990.

O Ministro da Agricultura, Pescas e Alimentacéo,
Arlindo Marques da Cunha. — O Ministro do Comér-
cio e Turismo, Fernando Manuel Barbosa Ferreira do
Amaral.
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ANEXO A
| — Condigdes gerais de aprovagdo dos estabelecimentos

Os estabelecimentos devem ter pelo menos:
1 — Nos locais em que se procede a obtengdo, tratamento ¢ arma-
zenagem de carnes:

@) Pavimento em material impermedvel, facil de limpar e desin-

fectar, imputrescivel e disposto de modo a permitir um escoa-

mento facil da 4gua. Para evitar os cheiros, esta dgua deve

ser encaminhada para ralos com sifdes e grethas. Os estabe-

lecimentos devem, nos locais visados nas alineas j) do n.° 21

¢ f) do n.° 19, ter igualmente um solo em material imputres-

civel;

Paredes, até a altura de 2 m, lisas, resistentes e impermea-

veis, com um revestimento lavével e no minimo de 3 m, nos

locais de abate e nos locais de refrigeracdo e armazenagem,

nunca abaixo da altura da armazenagem. A linha de unido

entre as paredes e o solo deve ser arredondada ou ter um

acabamento semelhante, a excep¢io dos locais referidos no

n.° 23;

¢) Portas em material inalterdvel;

d) Materiais de isolamento imputresciveis e inodoros;

) Ventilagdo suficiente e se necessdrio uma boa evacuagdo dos
vapores;

) Uma iluminagdo natural ou artificial suficiente, que ndo altere
as cores;

g) Um tecto limpo e facil de manter limpo ou um forro que
satisfaca aquelas condic¢des.

b

~—

2 — Numero suficiente de dispositivos de lavagem e desinfeccdo
das midos e material, com dgua quente, 0 mais préximo possivel dos
postos de trabalho. As torneiras ndo devem poder ser accionadas
mio. Para a lavagem das mados, estas instalagdes devem possuir 4gua
fria e quente, produtos de limpeza e desinfecgdo bem como toalhe-
tes de utilizagdo tnica.

3 — Dispositivos para desinfeccio dos utensilios utilizando dgua
a uma temperatura minima de 82°C,

4 — Dispositivos apropriados de protecgdo contra animais infes-
tantes, nomeadamente insectos e roedores.

5 — Dispositivos e utensilios de trabatho (mesas ¢ bandejas de des-
mancha, recipientes, bandas transportadoras e serras) em materiais
resistentes a corrosdo, ndo susceptiveis de alterar as carnes, faceis
de limpar e desinfectar. E proibida a utilizacdo de madeira, excepto
nos locais em que se encontram as carnes frescas embaladas higieni-
camente.

6 — Equipamento e utensilios resistentes & corrosdo que respon-
dam 3s exigéncias de higiene para a manutengdo das carnes e arru-
macdo dos recipientes utilizados de modo a impedir que a carne ou
os recipientes entrem em contactro directo com o pavimento ou
paredes.

7 — Equipamentos para a manutencdo higiénica e proteccdo das
carnes durante as operagdes de carga e descarga.

8 — Recipientes especiais, estanques e invioldveis em material inal-
terdvel, com tampa e sistema de fecho hermético, destinados a rece-
ber carnes com fins diferentes do da alimentagdo humana, ou um
local que se possa fechar a chave, destinado a receber as carnes e
miudezas, se a sua quantidade o justificar ou se ndo forem removi-
dos ou destruidos no fim de cada dia de trabalho.

9 — Quando estas carnes forem evacuadas por condutas, estas
devem ser construidas e instaladas de modo a evitar qualquer risco
de contaminacdo das carnes frescas.

10 — Equipamento de refrigeragdo que permita manter as carnes
As temperaturas internas exigidas pelo presente diploma. Estes equi-
pamentos devem ter um sistema de drenagem que permita o escoa-
mento da dgua de condensagdo por processo que nio apresente qual-
quer risco de contaminagdo da carne,

11 — Abastecimento em 4gua potdvel, tal como ¢ definida pela
Directiva do Conselho n.° 80/778, quente e fria, sob pressdo e em
quantidade suficiente.

12 — A titulo excepcional, é permitida a utilizacdo de 4dgua ndo
potével, para a produ¢do de vapor, servico de incéndios e arrefeci-
mento do equipamento frigorifico, com a condigdo de as condutas
instaladas para esse efeito, ndo permitirem a utilizagdo desta dgua
para outras finalidades e ndo apresentem risco de contaminagdo das
carnes frescas. As condutas de dgua potdvel devem estar bem dife-
renciadas e identificadas das utilizadas para dgua potdvel.

13 — Dispositivo de evacuacdo de aguas residuais que responda
as exigéncias higiénicas.

14 — Dependéncia adequada, que se possa fechar a chave, a dis-
posi¢do do servigo veterinario, com localizagao apropriada.

15 — Locais que permitam efecutar de modo eficaz as operagoes
de inspecgdo prescritas no presente diploma.

16 — Um ntimero apropriado de vestidrios e instalagdes sanitdrias,
com paredes e solo lisos, impermedveis e lavdveis que ndo poderdo
comunicar directamente com os locais de trabalho.

17 — As instalagdes sanitdrias devem ter dgua corrente quente e
fria, ou 4gua pré-misturada a temperatura adequada, materiais para
limpeza e desinfec¢io das mdos, bem como toalhas de utilizagdo
\nica. As torneiras dos lavatérios devem ser accionadas electricamente
ou com o pé. Os lavatorios devem ser em nimero suficiente e estar
proximo das instalagdes sanitdrias.

18 — Um local apropriado para a lavagem e desinfeccdo dos meios
de transporte. No entanto este sera facultativo, se existirem para os
locais oficialmente autorizados disposi¢Ges que determinem a lava-
gem e desinfeccdo daqueles.

Il — Condi¢des especlals de aprovagdo dos matadouros

19 — Independentemente das condigdes gerais, os matadouros
devem ter pelo menos:

a) Locais apropriados ‘de estabulacdo ou parques de espera. As
paredes e pavimento devem ser resistentes, impermedveis e
faceis de limpar e desinfectar, estando estes parques equipa-
dos de modo a permitir o abeberamento dos animais e se
necessdrio a alimentagdo. Devem possuir sistema de escoa-
mento dos liquidos, para ralos com sifdo e grelha;

b) Locais de abate, de dimensdes tais que o trabalho possa ser
efectuado de modo satisfatério. Quando no mesmo local, se
proceda ao abate de suinos e ao de outras espécies animais,
deve prever-se uma localizagdo especial destinada para o
efeito. No entanto, esta localizagdo especial é facultativa se
o abate dos porcos e dos outros animais se fizer em momen-
tos diferentes. Neste caso, o escalddo, a depilagdo, a raspa-
gem e o chamusco devem ser feitos em locais especificos, niti-
damente separados na cadeia de abate, por um espago livre
de, pelo menos, 5 m, ou por uma diviséria com, pelo menos,
3 m de altura, no minimo;

¢) Locais que possam ser fechados & chave ou parques reserva-
dos A recolha dos animais doentes e suspeitos;

d) Locais que se possam fechar a chave reservados ao abate des-
tes animais e 4 armazenagem das carnes suspeitas e rejeitadas;

e) Os locais reservados ao abate destes animais sdo facultati-
vos, desde que este ndo se efectue no mesmo dia que o dos
animais passiveis de trocas intracomunitérias. Neste caso, 0s
locais devem ser limpos ¢ desinfectados antes de serem reu-
tilizados;

f) Locais frigorificos de dimensdes adequadas com dispositivos
resistentes 4 corrosdo ¢ destinados a impedir o contacto das
carnes com o pavimento ou paredes durante o transporte €
armazenagem;

g) Meios que permitam controlar as entradas e saidas do mata-
douro;

k) Separagdo entre a zona suja e limpa, de modo a proteger esta
de qualquer contaminagdo;

i) Dispositivo que permita, apés o atordoamento, que a esfola
seja feita, sempre que possivel com o animal suspenso. Em
nenhum caso o animal deve entrar em contacto com o pavi-
mento durante a esfola;

J) Vias aéreas para a posterior suspensdo das carnes;

/) No caso de existir nitreira, um local que lhe seja especial-
mente destinado;

m) Local, devidamente equipado, para a pesquisa de triquinas,
desde que este exame seja efectuado no matadouro.

20 — Locais separados, suficientemente amplos, destinados a esva-
ziamento ¢ limpeza dos estdmagos ¢ intestinos.

21 — Tais instalacdes separadas ndo sdo necessarias se as opera-
¢Oes de preparacdo dos estdmagos forem efectuadas com o auxilio
de equipamento mecénico em circuito fechado, dotado de um sis-
tema de ventilagdo adequado que satisfaga os seguintes requisitos:

a) O equipamento deve estar instalado ¢ montado de forma a
que as operagdes de separagdo dos intestinos do estdmago
e de esvaziamento € limpeza se processem de um modo higié-
nico. Deve ser colocado num recinto especial, que esteja cla-
ramente separado das carnes frescas expostas, por uma rede
divisdria, do solo até uma altura de, pelo menos, 3 m ¢ que
rodeie a drea em gque se efectuam essas operagdes;
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b) A concepgdo e o funcionamento do aparelho deve impedir
eficazmente qualquer contaminag¢do das carnes frescas;

¢) Deve ser colocado dispositivo de extracgdo de ar para elimi-
nar os cheiros, bem como a contaminagdo por aerosol;

d) O aparelho deve ser equipado com um dispositivo que per-
mita a evacuagdo em circuito fechado das dguas residuais e
do conteudo dos estdmagos para a rede de escoamento;

e) O circuito percorrido pelos estdmagos, para e a partir do apa-
relho, deve estar a0 mesmo tempo claramente separado e afas-
tado do circuito das restantes carnes frescas. Imediatamente
apOs o respectivo esvaziamento e limpeza, os estOmagos devem
ser retirados de modo higiénico;

/) Os estdmagos niao devem ser manuseados pelo pessoal que
labora as restantes carnes frescas, assim como o pessoal que
labora estas ndo poderd manusear os estdmagos;

g) Transformagdo dos buchos e tripas se estas operagdes forem
efectuadas no matadouro;

h) Preparagdo e limpeza das miudezas, diferentes das mencio-
nadas nas alineas anteriores, incluindo localizagido separada,
que permita guardar as cabegas, separadas das outras miu-
dezas, se estas operagdes forem efectuadas no matadouro, sem
que sejam efectuadas na cadeia de abate;

/) Armazenagem de couros, unhas e cerdas, no caso de estes
ndo serem removidos do matadouro no dia do abate;

/) Embalagem das miudezas, se esta operagdo for efectuado no
matadouro.

Il — Condigbes especials de aprovagdo
dos estabelecimentos de desmancha

22 — Independentemente das condigGes gerais, os estabelecimen-
tos de desmancha devem ter pelo menos:

a) Camaras frigorificas, de dimensdes adequadas para a conser-
vagdo das carnes, bem como para as carnes embaladas e
armazenadas no estabelecimento;

b) Dependéncia para as opera¢des de desmancha, desossa, corte
e acondicionamento, munido de um termémetro ou teleter-
moémetro registadores;

¢) Local para as operagdes de embalagem, se as condigdes pre-
vistas no capitulo xif, n.° 76, ndo se verificarem;

d) Local para a armazenagem dos materiais de embalagem e
acondicionamento. ‘

IV — Condigdes especials de aprovagdo
dos entrepostos frigorificos

23 — Independentemente das condigdes gerais, 0s entrepostos nos
quais as carnes frescas sdo armazenadas, devem ter pelo menos:

a) Instalagdes frigorificas de dimensdes adequadas, faceis de lim-
par, nas quais a carne fresca possa ser armazenada de modo
a respeitar consoante o fim a que se destina as temperaturas
previstas no n.° 80;

b) Um termdémetro ou teletermdémetro registadores em cada local
de armazenagem.

V — Higlene do pessoal, dos locais e do material
nos estabelecimentos

24 — E exigido escrupuloso estado de limpeza para pessoal, locais
e material:

a) O pessoal deve utilizar fatos de trabalho e gorros limpos. O
pessoal afecto ao abate, ao trabalho ou a manipulagdo de
carnes frescas deve lavar e desinfectar as mdos vdrias vezes
durante o dia, bem como sempre que o trabalho seja reto-
mado;

b) As pessoas que contactarem com 0s animais doentes ou carne
infectada devem imediatamente lavar com &dgua quente as
mios e os bragos e desinfectar-se. E proibido fumar nos locais
de trabalho e armazenagem;

¢) E proibida a entrada nos estabelecimentos ou suas imedia-
¢Oes de qualquer animal, a ndo ser para o abate. A destrui-
¢ao dos animais infestantes, tais como roedores, insectos e
de outros vermes, deve ser sistematicamente praticada;

d) O material e os instrumentos utilizados na laboragao das car-
nes frescas devem estar sempre em bom estado de conserva-
¢d0 e limpos. Devem ser escrupulosamente limpos e desin-
fectados varias vezes durante e no fim do dia de trabalho,
bem como antes de serem reutilizados;

e) Os locais, utensilios e material de trabalho s6 devem ser uti-
lizados para a manipulagdo da carne. Esta exigéncia é facul-
tativa para o material de transporte utilizado nas instalagdes
frigorificas dos entrepostos quando as carnes estdo embala-
das. Os utensilios empregues na desmancha das carnes fres-
cas s devem ser utilizados para esse fim.

25 — Ao proprietério, gerente ou ao seu representante, é exigido
controlo regular da higiene geral das condi¢des de producdo do seu
estabelecimento, incluindo controlos microbioldgicos, como definido
no n.° 4. Estes controlos devem incidir sobre os utensilios, instala-
¢Oes e equipamento em todas as fases da produgdo e se necessario
nos produtos.

26 — O médico veterindrio oficial deve proceder a andlise regular
dos resultados dos controlos previstos na alinea anterior. Pode em
fun¢do desta andlise proceder a exames microbiolégicos complemen-
tares em todas as fases da produgdo ou nos produtos. Os resultados
desta andlise devem constar de um relatério que serd levado ao conhe-
cimento do proprietdrio ou gerente que deve suprir as caréncias cons-
tatadas, com o objectivo de melhorar a higiene.

27 — A carne e os recipientes que a contém nio devem entrar em
contacto com o pavimento.

28 — E obrigatéria a utilizagdo de agua potdvel, nos termos da
defini¢do da Directiva do Conselho n.° 80/778, para todas as utili-
zagdes, excepto no que se refere a produgdo de vapor de refrigera-
¢do dos equipamentos frigorificos, para o que é permitido o uso de
agua ndo potdvel desde que as condutas instaladas para o efeito ndo
permitam a utilizagdo dessa 4gua para outros fins e ndo apresentem
risco de contaminagdo das carnes frescas. As condutas de dgua devem
no entanto estar bem identificadas e diferenciadas das de dgua
potével.

29 — E proibido espalhar serradura ou qualquer outro material
semelhante, no pavimento dos locais de trabalho e armazenagem de
carnes frescas.

30 — Os detergentes, desinfectantes e substancias semelhantes
devem ser utilizadas de modo que o equipamento, os utensilios de
trabalho e as carnes frescas ndo sejam afectados. Devem ser arras-
tados no final da sua utilizagdo com 4gua potdvel.

31 — O trabalho e a manipulagdo das carnes devem ser vedadas
as pessoas susceptiveis de as contaminar.

32 — Ao pessoal afecto ao trabalho e manipulagdo das carnes fres-
cas ¢ exigido um certificado médico de saide, que ateste estar em
conformidade com o disposto no n.° 31. Este deve ser renovado
anualmente, aceitando-se no entanto qualquer outro regime equiva-
lente de controlo médico.

VI — Inspecg¢édo sanitaria ante mortem

33 — Os animais devem ser submetidos a inspeccdo ante mortem
no dia da sua chegada ao matadouro ou antes do inicio do abate
diario, devendo esta ser repetida no dia seguinte, caso os animais
pernoitem.

34 — O proprietdrio do matadouro, concessiondrio, gerente ou o
seu representante tem a obrigagdo de facilitar as operagdes de ins-
peccdo sanitdria ante mortem e nomeadamente qualquer manipula-
¢do considerada util.

Todos os animais a abater devem dispor de identificagdo que per-
mita A autoridade competente determinar a sua origem.

35 — A inspecgdo deve permitir precisar:

a) Se os animais estdo afectados por uma zoonose ou se apre-
sentam sintomas ou sinais que permitam suspeitar do apare-
cimento de tal doen¢a, nomeadamente qualquer forma de
tuberculose;

b) Se apresentam sintomas de uma doenga ou perturbacido do
seu estado geral susceptivel de tornar as carnes impréprias
para consumo humano;

¢) Durante a inspecgdo deve dar-se particular aten¢ido a qual-
quer indicio de que substancias de efeito farmacolégico, foram
administradas ac animal ou que este consumiu substancias
que tornem as carnes nocivas i saide humana;

d) Se estdo fatigados, excitados ou feridos.

36 — Nido podem ser abatidos os animais que:

a) Apresentem uma das manifestacdes enumeradas no n.° 35,
alineas a), b) e ©);

b) Nio tenham estado em repouso durante um periodo de tempo
suficiente, ndo podendo ser inferior a 24 horas, para os ani-
mais excitados ou fatigados, salvo decisdo em contrdrio do
médico veterindrio oficial.

Vil — Higiene do abate e da desossagem

37 — Os animais de talho introduzidos nos locais de abate devem
ser abatidos e as opera¢des de sangria, esfola, depilagdo e eviscera-
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¢do devem ser realizadas de modo a evitar qualquer contaminagio
da carne.

38 — A sangria deve ser completa, sendo o sangue destinado a
alimenagdo humana recolhido em recipientes perfeitamente limpos
e ser batido unicamente com o auxilio de utensilios conformes as
exigéncias de higiene.

39 — A excepgdo dos porcos, ¢ obrigatdrio proceder-se imediata-
mente A esfola. Se ndo forem esfolados, devem ser imediatamente
depilados. Para esta operacdo, podem ser utilizados coadjuvantes,
na condi¢do de as carcagas serem em seguida lavadas completamente
com dgua potével.

40 — A evisceracdo deve ser efectuada sem demora e estar termi-
nada o mais tardar 45 minutos apds o atordoamento. O pulmdio,
o coragdo, o figado, o rim, o bago e o mediastino podem ficar quer
destacados, quer aderentes a carcaga. Se forem destacados, devem
ser numerados ou marcados de qualquer outro modo que permita
identificar a carcaca donde provém e qualquer outra parte do ani-
mal necessdria A inspec¢do ou eventualmente necessdria a pesquisa
de residuos nas carnes frescas.

41 — A identificagdo deverd observar-se em relagdo a cabega, lin-
gua, aparelho digestivo, ou qualquer outra parte necessdria a ins-
pecgdo, devendo ficar junto a respectiva carcaga até ao fim da ins-
pecgdo.

42 — O pénis, desde que ndo apresente qualquer sinal patoldgico
ou lesdo, pode ser imediatamente retirado. Em todas as espécies, os
rins devem ser destacados da gordura, e no que respeita aos bovi-
nos, suinos e solipedes, da sua cdpsula perirrenal.

43 — As carcagas dos solipedes, dos porcos de idade superior a
quatro semanas e bovinos de idade superior a seis meses devem ser
apresentados & inspecgdo cortados longitudinalmente, pela coluna ver-
tebral. Se for necessdrio, a fim de complementar a inspec¢do, o vete-
rindrio oficial pode efectuar outros cortes.

44 — Até estar terminada a inspecgdo, € proibido proceder ao corte
da carcaga, 4 remog¢do ou ao tratamento de qualquer parte do ani-
mal abatido.

45 — E proibido limpar as carcagas com panos ou outros mate-
riais e proceder 4 sua insuflagdo. Contudo, a insuflagéo é permitida
quando imposta por um rito religioso. Nesse caso, as pecas insufla-
das serdo retiradas das trocas intracomunitdrias.

46 — As carnes rejeitadas ou suspeitas, os estdmagos, os intesti-
nos e os subprodutos ndo comestiveis devem ser colocados logo que
possivel em equipamentos especiais.

47 — Se o sangue ou as visceras de vdrios animais sdo recolhidos
num mesmo recipientie antes do fim da inspec¢do, todo o conteido
deste deve ser excluido das trocas intracomunitdrias, quando a car-
caca de um destes animais for reconhecida imprépria para consumo
humano.

Vili — Inspecgédo sanitéria post mortem

48 — Todas as partes do animal, inclusive o sangue, devem ser
submetidas & inspecgado imediatamente depois do abate, para verifi-
car se a carne é considerada apta para consumo humano. A inspec-
¢30 post mortem deve compreender:

a) O exame visual do animal abatido, em particular dos 6rgaos
citados na alinea b);
b) A palpagdo de certos 6rgdos, nomeadamente do pulméio, do
figado, do bago, da lingua e certos ganglios linfaticos e, se
necessario, o dtero ¢ a mama;
As incisdes de certos 6rgdos ganglios linfaticos. Se a inspec-
¢do visual ou a palpagdo de certos 6rgdos indicar que o ani-
mal estd afectado por lesdes que possam contaminar as car-
cagas, os equipamentos, o pessoal ou os locais, estes 6rgaos
ndo podem sofrer incisdo no local de abate nem em nenhum
outro local do estabelecimento no qual as carnes frescas pos-
sam ser contaminadas;
d) A pesquisa das anomalias de consisténcia, de cor e cheiro;
¢) Em caso de necessidade, os exames de laboratdrio, nomea-
damente em relagdo 3 pesquisa de residuos.

C

~

49 — O médico veterindrio oficial deve, em especial, proceder do
seguinte modo:

a) Bovinos de mais de 6 semanas:

1) Exame visual da cabeca e da garganta. Deve proceder-
-se A incisdo e inspec¢do dos gidnglios linfiticos sub-
maxilares retrofaringeos e parotideos. Devem ser exa-
minados 0s masseteres externos, nos quais convém
proceder a duas incisdes paralelas a mandfbula, ¢ os
masseteres internos (musculos pterigoideus internos)
com incisao segundo um plano. A lingua, previamente
cortada de forma a permitir um exame visual minu-

2

~

3)

4)
5)

6)

7)

9)
10)
11

cioso da boca e da sua parte posterior, deve ser objecto
de um exame visual e de palpagdo. As amigdalas devem
ser retiradas depois de inspeccionadas;

Inspeccdo da traqueia, exame visual € palpacio dos pul-
moes e do esdfago. Deve proceder-se & incisdo e ins-
peccéio dos ganglios bronquicos e mediastinicos. A tra-
queia e as principais ramificagdes bronquicas devem ser
abertas longitudinalmente e os pulmdes cortados no
ter¢o terminal perpendicularmente ao eixo maior, nao
sendo naturalmente estas incisGes necessarias para os
pulmdes cujo consumo humano seja proibido;
Exame visual do pericardio e do coragdo, com incisdo
longitudinal deste ultimo de modo a abrir os ventri-
culos e a atravessar o septo interventricular;

Exame visual do diafragma;

Exame visual e palpagdo do figado, dos génglios lin-
faticos, retro-hepdticos e pancredticos. Deve efectuar-
-se uma incisdo da superficie gastrica do figado e na
base do l6bulo quadrado, para inspeccionar 0s canais
biliares. Ispecgdo e palpagdao dos ganglios pancreaticos;
Exame visual do tracto gastrointestinal, do mesenté-
rio, dos ganglios linfaticos estomacais e mesentéricos,
palpagdo dos ganglios linfaticos estomacais € mesen-
téricos e se necessario incisao destes ganglios linfaticos;
Exame visual dos rins e incisdo, se necessdrio, dos rins
e dos respectivos ganglios linféticos;

Exame visual da pleura e do peritoneu;

Exame visual dos érgaos genitais;

Exame visual e, se necessdrio, palpac¢do e incisdo das
glindulas mamdrias e respectivos ganglios linfaticos. Na
vaca, as gldndulas mamdrias sdo abertas por longa e
profunda incisdo até aos seios lactéforos, excepto se
forem exclufdas do consumo humano. Os ganglios lin-
faticos acima mencionados, cuja incisdo se exige, devem
ser sistematicamente submetidos a incisdes multiplas e
a um exame visual;

b) Bovinos com menos de 6 semanas:

1)

2)

3)

4)
5)

6)

7
8)

9)
10)

No exame visual da cabeca e da garganta deve
proceder-se a incisdo e inspecgdo dos ganglios linfdti-
cos retrofaringeos. A boca e a sua parte posterior
devem ser inspeccionadas e a lingua deve ser palpada.
As amigdalas devemn ser retiradas;

Exame visual dos pulmdes, da traqueia e do eséfago
e palpacdo dos pulmdes. Deve proceder-se a incisdo e
inspec¢do dos ganglios bronquicos e mediastinais. A
traqueia e as principais ramificagdes bronquicas devem
ser abertas longitudinalmente e os pulmdes cortados no
ter¢o final, perpendicularmente ao eixo maior, ndo
sendo, naturalmente, estas incisdes necessarias para os
pulmdes cujo consumo humano seja proibido;
Exame visual do pericardio e do coragdo com incisdo
longitudinal deste ultimo de modo a abrir os ventri-
culos e a atravessar o septo interventricular;

Exame visual do diafragma;

Exame visual do figado e dos gdnglios linfaticos retro-
-hepéticos e pancredticos, palpacdo e, se necessario,
incisdo do figado e respectivos ganglios linfaticos;
Exame visual do tracto gastrointestinal, do mesenté-
rio, dos ganglios linfaticos estomacais e mesentéricos,
palpagdo dos gédnglios linfaticos gédstricos € mesentéri-
cos e, se necessario, incisdo destes ganglios linfaticos;
Exame visual e, se necessdrio, palpa¢do do bago;
Exame visual dos rins e respectivos ganglios linfaticos
e sua incisdo, se justificada;

Exame visual da pleura e peritoneu;

Exame visual e palpagdo da regido umbilical e das arti-
culagdes. Em caso de duvida, deve proceder-se & inci-
s3o da regido umbilical e 4 abertura das articulagdes;
deve ser examinado o liquido sinovial, nesta eventua-
lidade;

¢) Suinos:

b

2)

Exame visual da cabega e da garganta. Os ganglios lin-
faticos submaxilares devem ser objecto de incisdo e exa-
minados. A boca, a sua parte posterior ¢ a lingua
devem ser examinadas visualmente e as amigdalas
devem ser retiradas;

Exame visual dos pulmdes, traqueia e esofago, seguida
de palpacdo dos pulmdes, e dos ganglios brénquicos
e mediastinais. A traqueia e as principais ramifica¢des
bronguicas devem ser abertas longitudinalmente e os
pulmdes cujo consumo humano seja proibido;
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3

4
5)

6

~

7
8)

9

10)
11)

12)

Exame visual do pericdrdio e do coragdo, sendo este
objecto de uma incisdo longitudinal de modo a abrir
os ventriculos e a atravessar o septo interventricular;
Exame visual do diafragma;

Exame visual do figado, dos ginglios retro-hepéticos
e pancredticos. Palpagdo do figado e dos respectivos
ganglios linfdticos;

Exame visual do aparelho gastrointestinal, do mesen-
tério, dos ginglios linfdticos gastricos e mesentéricos.
Palpacado dos ganglios linfdticos gdstricos e mesentéri-
cOs €, se necessdario, a sua incisdo;

Exame visual e palpagdo do bago;

Exame visual dos rins, dos ginglios linfdticos renais
€ sua incisao;

Exame visual da pleura e do peritoneu;

Exame visual dos 6rgdos genitais;

Exame visual das glandulas mamdrias e respectivos gan-
glios linfaticos; incisao dos ganglios linfiticos mama-
rios nas porcas;

Exame visual e palpagdo da regido umbilical e das arti-
culagdes de animais jovens. Em caso de divida, deve
ser feita incisd@o na regido umbilical e abertas as arti-
culagoes;

d) Ovinos e caprinos:

1))

2)

3

4)
5)

6)

7)
8)

9)
10)
11)
12)

Exame visual da cabeca apdés esfola e, em caso de
divida, da garganta, boca, lingua e ginglios linfaticos
retrofaringeos e parotideanos. Estes exames ndo sio
necessarios se a cabega, incluindo o cérebro e a lin-
gua, for excluida do consumo humano;

Exame visual dos pulmdes, traqueia e eséfago, palpa-
¢do dos pulmdes e dos ginglios brénquicos e medias-
tinicos. Em caso de divida, estes 6rgdos e os ganglios
linfaticos devem ser objecto de incisdo e examinados;
Exame visual do pericdrdio e do coragdo. Em caso de
duvida, o coragdo deve ser objecto de incisdo e exa-
minado;

Exame visual do diafragma;

Exame visual do figado e dos géinglios retro-hepéticos
e pancredticos, seguidos de palpagdo e incisdo da face
gastrica do figado para exame dos canais biliares;
Exame visual do aparelho gastrointestinal, mesentério
¢ ganglios linfdticos gastricos e mesentéricos;
Exame visual e palpagdo do bago;

Exame visual dos rins e incisdo do 6rgdo e dos gin-
glios linfaticos renais, se necessaria;

Exame visual da pleura e do peritoneu;

Exame visual dos 6rgdos genitais;

Exame visual da mama e respectivos ginglios linfaticos;
Exame visual e palpagdo da regido umbilical e das arti-
culagdes dos animais jovens. Em caso de duvida deve
ser feita um incisdo na regido umbilical e abertas as
articulagoes;

e) Solipedes domésticos:

Y

2)

3

~—

4)
5)

6)

7

Exame visual da cabega e, apds remogdo da lingua, da
garganta. Palpacgdo e, se necessdrio, incisdo dos gan-
glios linfdticos retrofaringeos, submaxilares e paroti-
dianos. A lingua, tendo sido cortada de forma a per-
mitir uma inspec¢do minuciosa da sua parte posterior
e da boca, deve ser examinada visualmente e palpada
e as amigdalas devem ser retiradas;

Exame visual dos pulmdes, da traqueia e do es6fago,
seguida de palpagdo dos pulmdes. Os ginglios bron-
quicos e mediastinais devem ser palpados e, se neces-
sario, objecto de incisdo. A traqueia e as principais
ramifica¢des brénquicas devem ser abertas longitudi-
nalmente ¢ os pulmdes devem ser cortados no tergo
final perpendicularmente ao eixo maior. Contudo, estes
cortes ndo sdo necessdrios no caso de os pulmdes serem
excluidos do consumo humano;

Exame visual do pericardio ¢ do coragdo, sendo este
objecto de incisdo longitudinal, de modo a abrir os ven-
triculos € a atravessar o septo interventricular;
Exame visual do diafragma;

Exame visual do figado, dos génglios retro-hepiticos
e pancredticos. Palpagdo do figado e dos respectivos
ganglios linféticos e, se justificada, a sua incisdo;
Exame visual do aparelho gastrointestinal, mesentério
e ganglios linfdticos gastricos ¢ mesentéricos € sua inci-
sdo, quando se imponha;

Exame visual e palpagdo do bago;

8) Exame visual e palpa¢do dos rins e ginglios linfaticos
renais, se necessaria;

9) Exame visual da pleura e do peritoneu;

10) Exame visual dos drgdos genitais dos garanhdes e das
éguas;

11) Exame visual das glindulas mamdrias e respectivos gin-

glios linféticos e, se necessdrio, incisdo dos génglios lin-

faticos supramamarios;

Exame visual e palpagdo da regido umbilical e das arti-

culagdes nos de animais jovens. Em caso de duvida,

a regido umbilical deve ser objecto de incisdo e as arti-

culagdes abertas;

13) Todos os cavalos com pelagem cinzenta ou branca
devem ser submetidos a detec¢do de melanose e de
melanomata nos musculos e ginglios linfdticos abaixo
da cartilagem escapular, libertando a fixagdo de um dos
ombros. Os rins devem ser expostos e examinados por
incisdo que atravesse todo o orgdo longitudinalmente.

12

~—

50 — Em caso de divida, o médico veterindrio oficial pode efec-
tuar os cortes adicionais e inspec¢des necessarias a obtencdo de um
diagndstico definitivo.

51 — O médico veterindrio oficial deve efectuar sistematicamente:

a) Pesquisa da cisticercose nos suinos, devendo incluir o exame
das superficies musculares directamente visiveis, em especial
dos musculos do quarto traseiro, dos pilares do diafragma,
dos musculos intercostais, do coragdo, da lingua e da laringe
e, se oportuno, da parede abdominal e dos musculos pesoas
destacados do tecido adiposo;

b) A pesquisa do mormo nos solipedes, por exame atento das
mucosas da traqueia, da laringe, das cavidades nasais, dos
seios e das suas ramifica¢Ges, apds fissura da cabega e abla-
¢do do tabique nasal. No entanto, este exame pode ser subs-
tituido por outros;

¢) O médico veterinario oficial registard os resultados das ins-
pecgdes ante e post mortem e em caso de uma doenga trans-
missivel ao homem, prevista no artigo 13.°, comunicara esses
resultados as autoridades veterindrias competentes que tenham
sob o seu controlo o efectivo de origem dos animais e ao
responsdvel pelo referido rebanho.

IX — Requisitos relatlvos ao corte das carnes

52 — O corte em pedagos mais pequenos que os descritos no
artigo 4.°, a desossa ou o corte dos figados dos animais da espécie
bovina sdo autorizados nos estabelecimentos de desmancha aprovados.

a) As carnes frescas devem dar entrada nos estabelecimentos de
desmancha & medida das necessidades de laboragdo. Assim que as
operagdes de corte ou as de embalagem forem efectuadas, as carnes
devem ser transportadas imediatamente para cAmara frigorifica apro-
priada.

b) Durante as operagdes de corte, desossa, acondicionamento e
embalagem, as carnes devem ser mantidas permanentemente a uma
temperatura interna igual ou inferior a 7°C. Durante o corte, a tem-
peratura do local deve ser igual ou inferior a 12°C.

¢) Durante a operagdo de corte, acondicionamento e embalagem,
os figados de animais da espécie bovina devem ser permanentemente
mantidos a uma temperatura interna a +3°C.

d) As carnes podem ser cortadas em quente. Nesse caso devem
ser transportadas directamente do local do abate para o de desman-
cha. Devem, portanto, estar situados no mesmo grupo de edificios
e suficientemente préximos um do outro, pois as carnes a desman-
char serdo transportadas sem ruptura de carga de um local para o
outro e proceder-se-4 sem demora & desmancha. Assim que a des-
mancha ou a embalagem forem efectuadas, as carnes devem ser trans-
portadas para um local apropriado.

e) A desmancha deve ser executada de modo a ndo conspurcar
as carnes. As esquirolas dsseas e os coagulos de sangue devem ser
removidos.

Jf) As carnes provenientes da desmancha e que nao se destinem
a0 consumo humano serdo recolhidas nos equipamentos previstos no
n.° 8 do capitulo 1.

53 — O proprietario, concessiondrio, gerente ou o seu represen-
tante facilitardo as operagdes de controlo da empresa, nomeadamente
qualquer manipulagdo, considerada itil, e pdr a disposi¢do do ser-
vigo de controlo o que for necessario. Devem estar habilitados, sempre
que lhe for solicitado, a informar o médico veterindrio oficial encar-
regue do controlo da origem das carnes introduzidas no seu estabe-
lecimento.

54 — As carnes que ndo satisfagam o disposto no artigo 5.° sé
podem dar entrada nos estabelecimentos de corte aprovados quando
al forem armazenadas em locais especiais. Estas carnes devem ser
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cortadas noutros locais ou num momento diferente daquele em que
se preparam as carnes que respondam as condigdes citadas. O médico
veterinario oficial deve ter livre acesso aos locais de armazenagem
e trabalho para garantir a rigorosa observincia destas exigéncias.

X — Controlo sanitario das cames desmanchadas
e das armazenadas

55 — Os estabelecimentos de desmancha e os entrepostos frigori-
ficos aprovados sio submetidos a um controlo pelo médico veteri-
ndrio oficial, devendo este ser prevenido sempre que se proceda a
desmancha da carne destinada s trocas intracomunitdrias.

56 — As atribuigdes do médico veterindrio oficial sdo as seguintes:

a) Controlo de entradas e saidas das carnes frescas;

b) Inspecgiio sanitdria das carnes frescas existentes no estabele-
cimento de desmancha e entrepostos frigorificos, e quando
destinadas as trocas intracomunitdrias, antes das operagdes
de desmancha, e aquando da sua salda dos estabelecimentos
mencionados;

¢) Elaboragdo e emissdo dos documentos previstos no n.° 64,
capitulo X1, e na alinea e) do artigo 4.°;

d) Controlo do estado de higiene dos locais, instalagdes e uten-
silios previstos no capitulo v, bem como a higiene do pes-
soal, incluindo o vestudrio;

e) Execucdo de qualquer amostragem para exames laboratoriais
com o objectivo de detectar germes patogénicos, aditivos ou
outras substincias quimicas nio autorizadas. Os resultados
destas andlises fardo parte de um registo independente;

/) Qualquer outro controlo considerado util a0 cumprimento das
disposi¢des do presente diploma.

X! — Marcagdo de salubridade

57 — A marcagdo de salubridade deve ser efectuada sob respon-
sabilidade do médico veterindrio oficial. Para esse efeito deve man-
ter € conservar:

a) Os utensilios destinados & marca¢do de salubridade das car-
nes s6 podem ser entregues ao pessoal auxiliar no momento
da marcagio e pelo periodo de tempo necessdrio para o efeito;

b) As etiquetas e o material de acondicionamento quando estas
j4 tenham aposta a estampilha. Estas ¢ o material de acon-
dicionamento sdo entregues ao pessoal auxiliar no momento
em que devem ser colocados € em nimero correspondente &s
necessidades.

58 — A marca de salubridade deve ser um carimbo de forma oval
com, pelo menos, 6,5 cm de largura, ¢ 4,5 cm de altura. Os carac-
teres devem ter uma altura minima de 0,8 cm para as letras ¢ 1 cm
para os nimeros. No carimbo devem figurar as seguintes indicagdes
em caracteres perfeitamente legiveis em alternativa:

a) Na parte superior a inicial P, seguida do nimero de aprova-
¢d0 veterindria do estabelecimento e na parte inferior a sigla
CEE;

b) Na parte superior o nome do expedidor em letra maitscula,
a0 centro o numero de aprovagdo veterindria do estabeleci-
mento e na parte inferior a sigla CEE.

59 — A marca de salubridade pode por outro lado comportar uma
indicagdo que permita identificar o veterindrio que tenha procedido
4 inspecgdo sanitdria das carnes.

60 — As carcagas sdo marcadas a tinta ou a fogo, com a ajuda
de um selo de acordo com o estipulado no n.° 56.

As que pesem mais de 65 kg devem ter a marca do selo em cada
meia carcaca, ¢, pelo menos, na face externa da coxa, lombos, cos-
tas, peito e espadua.

As restantes devem ter quatro marcas do selo, pelo menos, apos-
tas nas espaduas e nas faces externas das coxas.

61 — Os figados dos bovinos, dos suinos e dos solipedes sdo mar-
cados a fogo por meio de selo, de acordo com o estipulado no n.° 58.

As miudezas de todas as espécies s#o marcadas a fogo com selo
conforme o n.° 58, excepto quando estejam acondicionadas, emba-
ladas e marcadas em conformidade com o estipulado nos n.” 64,
65 e 66.

62 — Os pedagos de carcagas regularmente marcadas, obtidos nos
estabelecimentos de desmancha, devem sé-lo a tinta ou a fogo, com
uma marca de salubridade segundo o n.° 58, excepto quando esti-
verem embalados ou acondicionados.

63 — As embalagens devem sempre ser marcadas como definido
nos n.”* 64 e 65.

64 — Os pedagos cortados e as miudezas embaladas visados nos
n.* 61 e 62 devem ter uma marcagio, como é preconizada nos n.** 58
e 59, onde:

a) Figure o nimero de aprovagdo do estabelecimento de des-
mancha;

b) Constard de etiqueta aposta ou impressa na embalagem de
modo que seja destrufda quando da abertura da embalagem;

¢) Esta etiqueta devera ter facultativamente um numero de série,
para as trocas intracomunitdrias.

65 — Quando os pedagos e as miudezas sdo acondicionados con-
forme o capitulo xi1,'n.° 75:

a) A etiqueta pode ser fixada ao acondicionamento;
b) No caso de as miudezas serem embaladas num matadouro,
no selo deve figurar o numero desse matadouro.

66 — Para além das disposi¢des do n.° 64, quando as carnes sdo
acondicionadas em porgdes comerciais destinadas a venda directa ao
consumidor:

a) Deve figurar no acondicionamento ou numa estampilha apli-
cada no acondicionamento uma reprodugdo impressa desta,
como previsto na alinea @) do n.° 58;

b) Desta estampilha deve constar o niimero de aprovagdo do
estabelecimento de desmancha;

¢) As dimensbes previstas pelo n.° 58 ndo se aplicam a esta mar-
cagfio;

d) No entanto quando as miudezas forem embaladas num mata-
douro, da estampilha devem constar o nimero de aprova-
¢do veterindria deste matadouro.

67 — As carnes de solipedes e a sua embalagem devem ter uma
marca especial a determinar.

68 — O corante utilizdvel para a marcagdo das carnes frescas,
enquanto ndo forem aprovados outros, é o violeta de metilo.

X)l — Acondicionamento e embalagem das cames frescas

69 — As embalagens devem preencher as regras de higiene e
nomeadamente:

a) Nio alterar os caracteres organolépticos da carne;

b) Ndo transmitir & carne substdncias prejudiciais a sadde
humana;

¢) Serem suficientemente sélidas para assegurar uma protecgio
eficaz das carnes durante o transporte ¢ manipulacdo.

70 — As embalagens ndo devem ser reutilizadas, excepto quando
forem de material resistente a corrosdo, faceis de limpar, e desde
que tenham sido previamente limpas ¢ desinfectadas.

71 — Quando as carnes cortadas ou as miudezas forem acondi-
cionadas, esta operacdo deve efectuar-se apés o corte e de tal maneira
que respeite as regras de higiene.

72 — A excepgido dos pedagos de toucinho e peito, as carnes cor-
tadas e as miudezas devem ter um acondicionamento de protec¢do,
excepto se sdo transportados suspensos. Estes materiais de acondi-
cionamento devem ser transparentes e incolores, ndo afectar a qua-
lidade das carnes, ndo devendo ser reutilizados.

73 — Os figados cortados dos animais da espécie bovina devem
ser embalados individualmente. Cada embalagem deve conter ape-
nas um 6rgdo completo, cortado em fatias e apresentado na sua
forma original.

74 — As carnes acondicionadas devem ser embaladas.

75 — No entanto, se o acondicionamento preenche todas as con-
digbes de protecgdo da embalagem, esta ndo deve ser transparente
e incolor. Neste caso ndo ¢ indispensdvel a sua colocagdo numa
segunda embalagem desde que sejam satisfeitas as condigdes do
n.° 67.

76 — As operagbes de desmancha, desossa, o acondicionamento
¢ a embalagem podem ser efectuados no mesmo local se se verifica-
rem as seguintes condigdes:

@) O local deve ser de dimensdes adequadas e permitir que as
operacdes se facam em condigdes de higiene;

b) A embalagem e o continente s#o colocados apds o seu fabrico
num invélucro protector hermético, protegido durante o trans-
porte para o estabelecimento ¢ armazenados em condigdes
higiénicas num local separado do estabelecimento; |

¢) Os locais de armazenagem dos materiais de embalagem devemn
estar isentos de poeiras e outros contaminantes e devem con-
tactar directamente com locais que contenham substancias sus-
“ceptiveis de contaminar a carne fresca. As embalagens ndo
podem ser arrumadas no chio;
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d) As embalagens sdo reunidas em condigbes higiénicas antes da
sua introdugdo no local de embalagem e utilizadas sem
demora. Nio podem contudo ser manipuladas pelo pessoal
encarregue de manipular a carne fresca;

€) Imediatamente apds o seu acondicionamento, as carnes devem
ser colocadas nos locais de armazenagem previstos para o
efeito.

77 — As embalagens referidas neste capitulo sé podem conter car-
nes cortadas da mesma espécie animal.

Xl — Certificados de salubridade

78 — O exemplar original do certificado de salubridade deve acom-
panhar as carnes durante o transporte para o pais destinatdrio, sendo
emitido por um médico veterindrio oficial no momento da carga.

79 — O certificado deve corresponder na sua apresentagdo e con-
teido ao modelo do anexo B e deve ser emitido pelo menos na ou
nas linguas oficiais do pais destinat4rio, ¢ deve constar de uma tnica
folha.

XIV — Armazenagem

80 — As carnes frescas devem ser arrefecidas imediatamente apos
a inspeccdo post mortem e mantidas permanentemente a uma tem-
peratura interna < +7°C para as carcagas e pedagos e a +3°C para
as miudezas.

81 — As carnes frescas destinadas a serem congeladas devem provir
directamente de um matadouro aprovado ou de um estabelecimento
de corte aprovado.

A congelacdo das carnes frescas sé pode ser efectuada nas insta-
lagdes do estabelecimento onde as carnes foram adquiridas ou cor-
tadas ou num entreposto frigorifico aprovado, por meio de equipa-
mento adequado.

82 — Os bocados referidos no artigo 4.° do Regulamento, os boca-
dos referidos no n.° 52 deste anexo e as miudezas destinadas a con-
gelagdo devem sé-lo o mais rapidamente possivel, excepto se a matu-
ragdo for exigida por razdes sanitdrias. Neste ultimo caso, devem
ser imediatamente congelados apés maturagio.

83 — As carcacas, meias carcacas e quartos destinados a serem con-
gelados devem sé-lo nos devidos prazos, ap6s um periodo de estabi-
lizagdo.

84 — As carnes cortadas destinadas a serem congeladas devem sé-lo
nos devidos prazos apds o corte. As carnes congeladas devem atin-
gir uma temperatura interna igual ou inferior a — 12°C e nio podem
ser armazenadas posteriormente a temperaturas mais elevadas. As
carnes frescas submetidas a um processo de congelacio devem tra-
zer indicagdo do més e do ano em que foram congeladas.

85 — Nenhum produto susceptivel de alterar higienicamente as car-
nes pode ser armazenado nos entrepostos frigorificos, excepto se as
carnes forem embaladas e armazenadas separadamente.

86 — A temperatura de armazenagem dos entrepostos frigorificos
deve ser registada.

XV — Transporte

87 — As carnes frescas devem ser transportadas em meios de trans-
porte selados, concebidos e equipados de tal modo que as tempera-
turas referidas no capitulo anterior sejam mantidas durante o trans-
porte.

88 — Os meios de transporte destas carnes devem responder as exi-
géncias seguintes:

a) As paredes internas ou qualquer outra superficie passivel de
contactar com as carnes devem ser em material resistente a
corrosdo, que ndo altere os caracteres organolépticos das car-
nes ou as torne prejudiciais ao consumo humano. Estas pare-
des devem ser lisas, ficeis de limpar e de desinfectar;

b) Devem ter dispositivos eficazes que assegurem a protecgio das
carnes contra insectos e poeiras e outros contaminantes, serem
estanques de modo a evitar qualquer escoamento para o exte-
rior de liquidos;

) Devem, no caso de transporte de carcagas, meias carcagas ou
quartos, bem como da carne cortada ou embalada, estar equi-
pados com dispositivos de suspensdo em material resistente
a corroséo, fixos a uma altura tal que as carnes nio possam
tocar no solo;

d) Esta disposi¢do ndo se aplica as carnes congeladas e embala-
das higienicamente;

€) No entanto, no caso de transporte aéreo, os dispositivos de
suspensdo ndo sdo exigidos, desde que os equipamentos do
embarque, transporte e desembarque das carnes sejam em
material resistente i corrosio.

89 — Os meios de transporte das carnes ndo podem ser utilizados
para o transporte de animais vivos ou qualquer produto susceptivel
de alterar ou contaminar as carnes.

90 — Nao pode ser transportado simultaneamente nenhum produto
que possa contaminar as carnes, a nido ser quando sejam tomadas
medidas apropriadas para o efeito. Em todo o caso, os estdmagos
0 podem ser transportados se forem branqueados ou limpos, as cabe-
¢as e as patas esfoladas ou escaldadas e depiladas.

91 — As carnes frescas ndo podem ser transportadas em meios de
transporte sem que estes tenham sido limpos e desinfectados.

92 — As carcagas, meias carcagas e quartos, A excepgdo da carne
congelada embalada em condigdes de higiene, devem ser sempre trans-
portados suspensos, excepto no caso do transporte aéreo. Os outros
pedacos bem como as miudezas devem ser suspensos ou colocados
em suportes se ndo forem embalados ou acondicionados em recipien-
tes de materiais resistentes A corrosdo. Estes suportes, embalagens
ou recipientes devem estar de acordo com as regras de higiene e,
nomeadamente no que respeita s embalagens, com as disposi¢des
do presente diploma.

93 — As visceras devem ser sempre transportadas em embalagens
resistentes e estanques aos liquidos e gorduras, que podem ser reuti-
lizadas apds limpeza e desinfecgdo.

94 — O médico veterinrio oficial deve assegurar-se antes do envio,
que tanto os meios de transporte como as condigdes de carga, sdo
conformes as condigdes de higiene definidas.

ANEXO B
Certificado de salubridade

(Relativo a carnes frescas destinadas a um estado membro da CEI'})
N.° ()

Pais expedidor. ..
Ministério. . .

Servigo. ..

Referéncia... (facultativo)

| — Ildentificagdo das carnes

Carnes de. ..

Natureza das pegas. ..

Natureza da embalagem. ..

Numero de pecas ou de unidades de embalagem. ..
Més e ano de congelagdo. ..

Peso liquido. ..

Il — Proveniéncia das carnes

Morada e nimero de aprovagdo veterindria do(s) matadouro(s)
aprovados. . .

Morada ¢ nimero de aprovagdo veterindria da(s) casa(s) de desman-
cha aprovada(s). ..

Morada e niimero de aprovacdo veterindria do(s) entreposto(s) fri-
gorifico(s). . .

Il — Destino das carnes

As carnes sdo expedidas de... (local de expedigdo), para... (pais
e local de destino).

Meio de transporte utilizado (%). ..

Nome e morada do expedidor. ..

Nome e morada do destinatdrio. ..

IV — Atestado de salubridade

O veterindrio abaixo assinado certifica que as carnes acima men-
cionadas foram obtidas em condigdes de producdo e controlo pre-
vistas na Directiva n.° 64/433/CEE relativa a quest3es sanitdrias em
matéria de trocas intracomunitdrias de carnes frescas e que sdo por
isso de facto consideradas préprias para consumo humano.

.y ... de ... del...
... (Assinatura do veterindrio oficial).

(') Facultativo.
) No caso de o transporte se efectuar em comboio e camido, indicar o nimero da
matricula, em avido, o nimero de voo, e para os barcos, 0 nome.
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MINISTERIO DA EDUCAGAC

Portaria n.° 818/90
de 11 de Setembro

Tendo em consideragdo que o artigo 8.° do Decreto-
-Lei n.° 519-E/79, de 28 de Dezembro, permite a con-
tratagdo de pessoal para o exercicio de fungdes docen-
tes em cursos de ensino portugués no estrangeiro,
remetendo, entdo, para os termos do Decreto-Lei
n.° 342/78, de 16 de Novembro;

Considerando que o Decreto-Lei n.° 342/78, de 16
de Novembro, se encontra hoje revogado, vigorando,
sobre a matéria, o Decreto-Lei n.° 18/88, de 21 de
Janeiro;

Considerando que, € a exemplo do que foi feito com
a Portaria n.° 104/80, de 13 de Marco, na pratica tem
sido sentida a necessidade de adequar a aplicacdo deste
diploma a realidade concreta, néo s pela especifici-
dade das situagdes resultantes deste tipo de ensino,
como também pela distdncia a que os contratos sdo
celebrados;

Considerando ainda que da situagdo vigente t&m
vindo a resultar dificuldades que urge remediar tendo
em vista a obtenc¢do de maior eficacia dos servigos e
estabilidade dos professores contratados:

Manda o Governo, nos termos do artigo 8.° do
Decreto-Lei n.° 519-E/79, de 28 de Dezembro, pelo
Ministro da Educagdo, o seguinte:

1.° O Ministério da Educagdo ¢ representado na assi-
natura dos contratos de prestagdo de servi¢o para pes-
soal em exercicio de fungdes docentes em cursos de
ensino portugués no estrangeiro pelo seu legal repre-
sentante.

2.° Por legal representante, referido no numero ante-
rior, entende-se:

a) Conselheiro, para os assuntos do ensino por-
tugués no estrangeiro nas Embaixadas de Por-
tugal em Franga e na Republica Federal da Ale-
manha;

b) Coordenador pedagégico, nos consulados dos
restantes paises, para além dos referidos na ali-
nea anterior, onde se ministra o ensino portu-
gués no estrangeiro;

¢) Professor de apoio regional, nas dreas consu-
lares da Franca e da Republica Federal da Ale-
manha, em fungdes de apoio ao respectivo con-
selheiro.

3.° Todo o pessoal docente a que se refere o n.° 1.°
da presente portaria é contratado por urgente conve-
niéncia de servico, nos termos do Decreto-Lei
n.° 146-C/80, de 22 de Maio.

4.° A assinatura do contrato corresponde para todos
os efeitos, relativamente ao contratado, a tomada de
posse e inicio de exercicio de fungdes, dispensando-se
as demais formalidades legais.

5.° O contrato, elaborado num original e quatro
copias, é assinado no dia da apresentagdo do docente
no respectivo consulado.

6.° No acto da assinatura do contrato, o docente
deve apresentar declaragdo de incompatibilidade, bilhete
de identidade e estampilhas fiscais no montante exigido
por lei.

7.° Nos cinco dias tuteis seguintes & assinatura do
contrato, os docentes tém de entregar no consulado res-
pectivo os seguintes documentos:

a) Certificado de habilitagdes literdrias;

b) Certiddo de nascimento ou fotocépia autenti-
cada do bilhete de identidade;

¢) Certificado antituberculose;

d) Certificado de robustez fisica para exercicio de
fungdes docentes;

e) Certificado de registo criminal;

/) Documento comprovativo do cumprimento das
leis do servigo militar, se for o caso.

8.° O prazo previsto no numero anterior pode ser
prorrogado por mais cinco dias uteis, a requerimento
fundamentado do interessado, por despacho da enti-
dade competente nos termos do n.° 2.°

9.° Os docentes que hajam leccionado no ano ime-
diatamente anterior ao do contrato ficam dispensados
do disposto no n.° 7.° desta portaria, devendo, em caso
de mudanca de 4rea consular, ser solicitado ao consu-
lado da drea do estabelecimento de ensino de origem
a transferéncia do processo individual do docente.

10.° O contrato estd sujeito a confirmacdo pela enti-
dade competente nos termos das alineas a) ¢ b) do
n.° 2.° da presente portaria em periodo de tempo que
permita respeitar os prazos estabelecidos no Decreto-
-Lei n.° 146-C/80, de 22 de Maio.

11.° No prazo de trés dias uteis contados a partir
da entrega dos documentos, ou da sua recepg¢do, no
caso previsto no n.° 9.°, deve a entidade competente
nos termos do n.° 2.°, proceder ao envio do processo
a Direcgdo-Geral de Extensdo Educativa, para efeitos
de cabimentagdo e homologagdo.

12.° A homologagdo dos contratos é da competén-
cia do director-geral de Extensdo Educativa, que a pode
delegar nos termos da lei em vigor.

13.° Homologado o contrato e depois de obtido o
visto do Tribunal de Contas, os respectivos exempla-
res tém o seguinte destino:

a) O original, depois de devolvido pelo Tribunal
de Contas, é arquivado no processo individual
do docente, existente na Direcgdo-Geral de
Extensdo Educativa;

b) Uma das copias acompanha o original para o
Tribunal de Contas;

¢) Uma das cépias € enviada a Direcgdo-Geral de
Administra¢do Escolar;

d) As restantes sdo enviadas ao competente con-
sulado, sendo uma para o processo do docente
e a ultima para o interessado.

14.° O direito aos vencimentos adquire-se com a
assinatura do contrato, excepto quando ocorra reno-
vagdo, caso em que os docentes terdo direito ao venci-
mento a partir do primeiro dia do ano escolar, desde
que se apresentem no respectivo consulado nos prazos
legalmente estabelecidos.

15.° O exercicio de fungdes e o direito ao venci-
mento cessam:

a) Em caso de incumprimento pelos docentes do
disposto nos n. 7.° e 8.° desta portaria, no dia
seguinte ao termo dos prazos neles fixados;
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b) Em caso de ndo homologacido dos contratos ou
das suas renovagdes, a partir da data da comu-
nicacdo da ndo homologagdo ao interessado;

¢) Em caso de recusa de visto do Tribunal de
Contas, a partir da data prevista no n.° 4 do
artigo 15.° do Decreto-Lei n.° 146-C/80, de 22
de Maio;

d) Por dentncia do contrato, nos termos do
n.° 20.° desta portaria.

16.° Os contratos sdo celebrados, em regra, por um
ano escolar, podendo, no entanto, ser firmados por
periodo inferior, nos termos da lei.

17.° O contrato expira no termo do prazo, sem pre-
juizo dos direitos que, para efeitos de colocagdo, ou
recondugdo, no ano escolar imediatamente seguinte, por
lei sejam ou venham a ser atribuidos ao docente por
ele abrangido.

18.° A renovagdo do contrato é feita em averba-
mento ao contrato, por apostilha, assinada pelo docente
e pela entidade competente nos termos do n.° 2.°,
aplicando-se, com as devidas adaptagdes, o disposto
nos n.” 10.° a 13.° desta portaria.

19.° Sdo anotadas no contrato as altera¢des nele
introduzidas, as quais sdo sujeitas a aprovacdo da
Direcgdo-Geral de Extensdo Educativa, que delas d4
conhecimento & Direccdo-Geral de Administragdo
Escolar.

20.° O contrato previsto neste diploma pode ser
denunciado por qualquer das partes, nas seguintes con-
digdes:

a) Por iniciativa do docente, com 60 dias de ante-
cedéncia, através de requerimento dirigido ao
director-geral de Extensdo Educativa;

b) Por parte do Ministério da Educacdo, em con-
sequéncia de processo disciplinar.

21.° O contrato ¢ firmado em modelo préprio que
vai anexo 4 presente portaria.

22.° A presente portaria é aplicdvel aos contratos
referentes aos professores cuja remuneragdo fica total-
mente a cargo de governos estrangeiros, salvo no que
respeita a0 modelo de contrato anexo, no qual serdo
feitas as necessdrias alteracdes.

23.° Aos contratos previstos na presente portaria
aplica-se, em tudo o que nela ndo for especialmente
previsto, o disposto nos artigos 68.° e seguintes do
Decreto-Lei n.° 18/88, de 21 de Janeiro, e, supletiva-
mente, as normas em vigor em matéria de contratacio
de pessoal para a Administragdo Publica.

24.° A presente portaria serd objecto de revisdo, se
necessario, na sequéncia da publicacdo e entrada em
vigor de novo Estatuto do Professor do Ensino Portu-
gués no Estrangeiro.

Ministério da Educagdo
Assinada em 20 de Agosto de 1990.

O Ministro da Educagdo, Roberto Artur da Luz Car-
neiro.

ANEXO

MINISTERIO DA EDUCAGAO
Direcgéio-Geral de Extensdo Educatliva
(Ensino Basico e Secundario Portugués no Estrangeiro)
Contrato de prestagdo eventual de servio docente

() ..., de ... anos de idade, portador do bilhete de identidade
n.° ..., emitidoem .../.../..., pelo servigo de Arquivo de lden-

tificag3o de ..., residente em (}) ..., possuindo como habilita¢des
literdrias ..., tendo sido nomeado(a) para o exercicio de fungdes em
cursos de ensino portugués no estrangeiro, na area consular de . . .,
e entrando em exercicio de fungdes em .../.../..., celebra com
0 Ministério da Educa¢do um contrato de prestacdo eventual de ser-
vi¢o respeitando as seguintes cldusulas:

a) O contrato ¢ celebrado de acordo com os principios estabe-
lecidos no Decreto-Lei n.° 146-C/80, de 22 de Maio, e na
Portaria n.° 818/90, de 11 de Setembro;

b) O contrato serd valido até .../.../...;

¢) Receberd os vencimentos e outros abonos a que tenha direito
a partir desta data;

d) A remuneracdo principal serd a correspondente a um hor4-
rio de ... horas lectivas semanais, no montante de ...;

e) Durante o periodo de vigéncia deste contrato serdo aplici-
veis ao professor todas as disposigdes legais relativas ao exer-
cicio da actividade docente no respectivo ciclo de ensino.

O presente contrato ¢ assinado pelo professor e por mim () ...,
* ..., na qualidade de representante legal do Ministério da Edu-
cagdo.

ey ..o de .., de 19, ..

... (selo branco).

Os encargos decorrentes do presente contrato tdm cabimento de
verba na dotagdo inscrita no capitulo ..., divisdo ..., classificacdo
economica ..., do or¢amento do ME.

S

Nos termos do n.° 12.° da Portaria n.° 818/90, de 11 de Setem-
bro, homologo o presente contrato.

R
O Director-Geral, . ..
Apostilha (%)
Renovado o contrato nos termos previstos na Portaria n.° 818/90,

de 11 de Setembro, por recondugdo do professor contratado, ¢ qual
aceita as condigdes estipuladas, pelo que, comigo, vai rubricar.

R AR A
... (selo branco).
Anotagiio (%)
O presente contrato passa a vigorar de acordo com as alteragdes

abaixo referenciadas nos termos previstos na Portaria n.° 818/90,
de 11 de Setembro.

R A S

... (selo branco).

(1) Nome completo do professor.

(2) Localidade, morada.

{3) Nome do representante legal do ME.
(4) Cargo que desempenha.

(5) Caso se trate de renovagdo de contrato.
(6) Caso a adenda se refira a alteragdes do contrato no decurso do seu prazo.

Portaria n.° 819/90
de 11 de Setembro

Sob proposta das comissdes instaladoras do Instituto
Politécnico de Viana do Castelo e da sua Escola Supe-
rior Agrdria de Ponte de Lima;

Ao abrigo do disposto no capitulo 111 do Decreto-
-Lei n.° 316/83, de 2 de Julho;

Tendo em vista a Portaria n.° 516/90, de 6 de Julho:

Manda o Governo, pelo Ministro da Educagdo, o
seguinte:

1.°

Ambito

A presente portaria regulamenta o curso de bacha-
relato em Agricultura criado pela Portaria n.° 516/90,
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de 6 de Julho, na Escola Superior Agraria de Ponte
de Lima, do Instituto Politécnico de Viana do Castelo.

2 o
Plano de estudos

O plano de estudos do curso de bacharelato a que
se refere o n.° 1.° é o constante do anexo a presente
portaria.

3.°
Disciplinas de opcio

1 — O nimero minimo de alunos necessario ao fun-
cionamento de cada disciplina que integra o plano de
estudos como disciplina de opg¢do é de 10.

2 — Exceptuam-se do disposto no n.° 1 os casos em
que o docente assegure a docéncia da disciplina para
além do nimero maximo de horas a que ¢ obrigado
por lei.

3 — O regime do presente nimero aplica-se igual-
mente aos conjuntos de disciplinas inscritos em alter-
nativa no plano de estudos, sem prejuizo de ser asse-
gurado sempre o funcionamento de um deles.

4.°
Estdgios

1 — A Escola organizard estdgios em cada ano cur-
ricular.

2 — Os estégios revestem cardcter escolar ¢ tém por
objectivo a aproximagio do aluno & realidade da futura
actividade profissional.

3 — Os estagios serdo objecto de avaliagdo, que se
traduzird numa classificagdo.

4 — A realizacdo e avaliacdo dos estdgios obedecerd
a regulamento a aprovar pela comissdo instaladora da
Escola, sob proposta do respectivo conselho cientifico.

5 — O regulamento a que se refere o n.° 4 estard
sujeito a homologagdo pela comissdo instaladora do
Instituto Politécnico de Viana do Castelo.

5.°
Condicdes para a obtengiio do grau

Sio condigdes para a obtengdo do grau de bacharel,
cumulativamente:

@) A aprovagdo na totalidade das disciplinas que
integram o respectivo plano de estudos;

b) A aprovagdo nos estagios a que se refere o
n.° 4.°

6.°
Classificaciio final

1 — A classificagdo final é a média aritmética pon-
derada, arredondada as unidades (considerando-se
como unidade a frac¢do ndo inferior a cinco décimas),
das classificagdes das disciplinas que integram o plano
de estudos e dos estagios a que se referem os n.” 2.°
e 4.°

2 — Os coeficientes de ponderagdo sdo fixados pelo
conselho cientifico.

7.°
Entrada em funcionamento

O curso entra em funcionamento progressivamente,
um ano curricular em cada ano lectivo, a partir do ano
lectivo de 1990-1991.

Ministério da Educagio.
Assinada em 7 de Agosto de 1990.

Pelo Ministro da Educagdo, Alberto José Nunes Cor-
reia Ralha, Secretdrio de Estado do Ensino Superior.

ANEXO 1 QUADRD | CURSO: AGRICULYURA
INSTITUTO POLITECHICO DE VIANA DO CASTELO GRAU: BACMARELATO
ESCOLA SUPERIOR AGRANIA DE POMTE DE LIMA

1. ANO

! CARGA HORARTA ANMUAL

OURACKO | TEORICAS lltmco- PRATICAS ismmws/l OBSERVACDES
~PRATICAS JESTAGIOS

OISCIPLINA

Pritica Agricala aval | { 225

fconomia e Gestlo da Empresa

|

i
agricola o | Anuat

I

i

!
|
1
t
|
I
|
{

|
| 1 1 1
o3 | LI {
Mecanizagio Agricola Al | P o | {
Tiencias de Base Anuat [T | a5 ] i
Tacnologias da Informesdo | Anual | 1 % | 1
Estatistica Agricols 1 josem 1} 18 | 18 | |
MeT1huro poc1SEeurco of {ioma B0 TacteLo e BacwaRELATD
ESCOLA SUPERIOR AGRARIA DE PORTE DE LIma L ;m

CARGA HORARIA AMUAL
ourAcRo Fﬁmcns [mmcu- Inhms
-PRATICAS

DISCIPLINA SEMINARI0S/| OBSERYACDES
FESTAGIOS

Uma de entre as seguintes discip)inas:

}
| I { |
Sociedsdes e Economias Agririas | Sem.1 | 35} EOR | | 1
Geagratia & Antropologia das Regites| Sem. 1 | 15| kI 1 ]
Sanidade Vegetal | { semw.2 | 15 | [N 1
Nighene e Sanrdade Anfmal | | sesm. 2 | 15 | [ t
Gest¥o do $o)o ¢ ds Agus | Sem. 2 | 15 i I n o 1
2 | [ | |

Tecnologias Agro-Industriais | sem.

CURSD: AGRICULTURA
GRAU:  BACKARELATO

2.v AN

ANEXD T lew 2
INSTITUTO POLITECHICO DE VIANA DO CASTELD
ESCOLA SUPERIOR AGRARIA DE PONTE DE LINA

‘ CARGA HORARIA ANUAL
’ DuRACKO F{Mlus ‘n:ﬂmo- inAuus iszullulos/ OBSERVACDES
~PRATICAS
|
{
|
i
|
]
|

OISCIPLINA
JESTAGI0S

Economla ¢ Gest¥o da Empresa )

Agricota 11 | Anual 30

Metodos ¢ Tecnicas ds lnvestigagdo | Anual

Sanidade Vegetal 11 | sem. 1

Mutriclo Vegetal | sem. 1

Fisiologia vegetal | Sem. 1

|

| i

I i

{ |

[CON T
| i

| |

Wutriglo Anisal 7 Sem. 1

AREXD | QUADRO 2 1CMt|muEIol
INSTITUFO POLITECNICO DE ¥IAMA DO CASTELD
ESCOLA SUPERIOR AGRARIA DE PONTE DE LiMA

CURSO: AGRICULTURA
GRAU: BACHARELATO

2.7 A0

CARGA HORARIA ANUAL

L OURACKO rrzmus TEORICO- | PRATICAS
-PRATICA

DISCIPLINA

-
3
B
EE
EH
2
8
-
8
$
]
8

Tecaicas de Produgdo Animal | Sem. 1

Engedharia Agricola e ConstrugBes |

Rurars b osem 1 15

Processamento e Comercializacko i

de Produtos Agricolds | sem. 1

e Apoio | Sem. } »

Formec¥o ew Empresas Agro-Industriais | Sem. 2

:
(.1 i 45 |

! ! !

t | I

i I I

TR T T ' (

Organizacles Agricclas e Estruturas | i { 1
| | |

| { )

| | !

formac¥o es Explorages Agricolas i Sew. 2
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AREXO |
CURSD: AGRICUL TURA
INSTI Ut mntm o 0 YIANA DO CASTELO :
ESCOLA SUPERTOR AGRARIA DE POMTE DE LIMA GRAV: - sAcraReLATO
1.0 N0
‘ TARGA HORARTA ANUAL
DISCIPLIMA TEORICAS TEORICO. PRA
- TICAS | SEMINARIOS/| OBSERVACDES
-PRATICAS 1ESTAGIOS e
Comuntcac¥o e Animac¥o Rura) | Anual i | L ! | 1
Opgio I Mwal 15 | 108 | 12 | i
Estatistica’sgricola 1( | Sem. 1 | L] I l
Adaptagdo e Melnoremento de Plantas | Sew. | | 1§ | 30 I |
Adaptacdo e Melhoramento Animal | Sem. L } 15 | n I |
Higiene ¢ Sunidade Animat 11 Iose 1 | s 4 300 { 1
Marketing dos Produtos Agricolas | sem.1 | 15 E i l
QUADRO 3 (Cont invac¥o) CURSD: AGRICUL FURA
llsmum POLITECAICO OE VIANA 00 cmuo GRAU:  BACHARELATO
ESCOLA SUPERIOR AGRARIA DF PONTE OF L
3.9 M0
| CARGA HORARIA ANUAL
OISCIPLINA OURACKD lrsoncxs I TeoRico- | prATICAS soumuos DBSERVAGDES
-PRATICAS JESTG10!
Planeamento e Desenvolvimento I | | l | |
Agricola | Sem. 1 | 30 1 ) l i
Tecnolagias da Inovaglo | Sem.2 | 15 | ) I |
Projectos Agricolas ) Sem. 2 | 1§ ) [ ) |
Projecto Individual | Sem.2 | | | |1

Portaria n.° 820/90
de 11 de Setembro

Sob proposta das comissdes instaladoras do Instituto
Politécnico de Beja e da sua Escola Superior de Edu-
cacao;

Ao abrigo do disposto no n.° 2 do artigo 1.° do
Decreto Regulamentar n.° 63/87, de 17 de Dezembro;

Considerando o disposto no artigo 13.° da Lei de
Bases do Sistema Educativo (Lei n.° 46/86, de 14 de
Outubro);

Considerando o disposto na Portaria n.° 374/90, de
14 de Maio;

Na sequéncia das Portarias n.>* 400/89, de 6 de
Junho, e 509/90, de 5 de Julho:

Manda o Governo, pelo Ministro da Educacdo, o
seguinte:

Unico
Carta de curso do grau de licenciado em Ensino

O modelo de carta de curso do grau de licenciado
em Ensino conferido pelo Instituto Politécnico de Beja,
através da sua Escola Superior de Educagdo, aos estu-
dantes que concluam o curso de formagio complemen-

tar a que se refere o n.° 16.° da Portaria n.° 352/86,
de 8 de Julho, regulamentando o disposto no n.° 2 do
artigo 3.° do Decreto-Lei n.° 59/86, de 21 de Marco,
¢ o constante do anexo I a esta portaria.

Ministério da Educagio.

Assinada em 9 de Agosto de 1990.

Pelo Ministro da Educacdo, Alberto José Nunes Cor-
reia Ralha, Secretdrio de Estado do Ensino Superior.

ANEXO 1
Instituto Politécnico de Beja
Carta de curso

R. (a) P.

(b) ..., presidente da comissdo instaladora do Instituto Politéc-
nico de Beja, faz saber que (¢) ..., natural de (d) ..., concluiu em
(e) ..., na Escola Superior de Educagdo deste Instituto, o curso de
formagdo complementar a que se refere o n.° 16.° da Portaria

© 352/86, de 8 de Julho, na variante de (f) ..., tendo como habi-
litagdo precedente o bacharelato em Ensino Primario, pelo que, nos
termos do n.° 3.° da Portaria n.° 374/90, de 14 de Maio, lhe é con-
ferido o grau de licenciado em ensino de (f) ..., com a classifica-
¢do de (g) ... valores.

Instituto Politécnico de Beja, em (k) ...

O Presidente da Comissdo Instaladora do Instituto Politécnico,
@ ...

O Presidente da Comiss3o Instaladora da Escola Superior de Edu-
cagdo, (J) ...

O Administrador do Instituto Politécnico, (/) .

O Secretdrio da Escola Superior de Educagido, (m) . ..

(a) Simbolo do Instituto Politécnico de Beja.

(b) Nome do presidente da comissdo instaladora do Instituto Politécnico de Beja.

(c) Nome do titular do grau.

(d) Freguesia, concelho e distrito de naturalidade do titular do diploma.

(e) Data de conclusdo do curso de professores do ensino bésico.

() Designagio da variante.

(g) Classificagdo final, calculada nos termos da Portaria n.® 768/89, de S de Setembro.

(k) Data da emiss3o da carta de curso.

() Assinatura do presid da comissdo i ladora do Instituto Politécnico de Beja,
autenticada pelo selo branco do Instituto Politécnico.

() Assinatura do presidente da comissio instaladora da Escola Superior de Educacio
do Instituto Politécnico de Beja, autenticada pelo selo branco da Escola.

(/) Assinatura do administrador do Instituto Politécnico de Beja, autenticada pelo selo
branco do Instituto Politécnico, utilizando as estampilhas fiscais do valor fixado na Tabela
Geral do Imposto do Selo.

(m) Assinatura do secretdrio da Escola Superior de Educacido do lnstituto Politécnico
de Bcja, autenticada pelo selo branco da Escola.
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