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CONSELHO DA REVOLUCAO

ESTADO-MAIOR DA FORCA AEREA

Portaria n.° 425/78
de 29 de Julho

Considerando que pelo Decreto-Lei n.° 891/76, &
30 de Dezembro, foram criados os postos de sargents:
-mor e sargento-chefe;

Considerando a necessidade de ajustar o distintivo
de sargento-ajudante ao que ora vai ser adoptado para
aqueles postos e de especificar o respeitante a segundo-
-furriel;

Considerando o disposto no artigo 4.° do Decreto
n.> 47229, de 30 de Setembro de 1966:

Manda o Conselho da Revolugdo, pelo Chefe do
Estado-Maior da For¢a Aérea, o seguinte:

1.> O Regulamento de Uniformes da Forga Aérea
(RUFA), publicado com o Decreto n.° 47229, de 30
de Setembro de 1966, é alterado como segue:

1 — 185 — Sargenios e pragas (fig. 112).

a) Divisas. Azul-cinza-claro; largas e ou es-
treitas; com um vivo azul-ferrete de
modo a ficarem distanciadas entre si
0,15cm quando sejam da mesma lar-
gura ou 0,3cm quando sejam de lar-
gura diferente; de cada lado, exterior-
mente, vivo azul-ferrete; o vértice da
divisa superior localiza-se sobre a linha
média longitudinal das folhas exterio-
res das mangas, a 13 cm das costuras
dos ombros: nas passadeiras e platinas,
vao da orla anterior a posterior, cen-
tradas na zona de distintivos de postos.

b) Escudo. Em metal dourado-fosco. De duas
dimensdes: o maior usa-se isolado e o
menor juntamente com divisas. E colo-
cado sob as divisas, ao centro, com a
orla superior tocando a linha que une
as cxtremidades das divisas; se isolado,
¢ colocado sobre a linha média longi-
tudinal das folhas exteriores das man-
gas, a 13 cm das costuras dos ombros.

¢) As divisas e ou escudo, por posto (fig. 113),
sao:

1) Sargento-mor. — Uma divisa larga
e uma estreita, encimando es-
cudo, com vértice para cima
(mangas) ou para o lado da
gola (passadeiras e platinas):

2) Sargento-chefe. —Uma divisa
larga, encimando escudo, com
vértice para cima (mangas) ou
para o lado da gola (passadei-
ras e platinas);

3) Sargento-ajudante. — Um escudo;



1544

! SERIE — NUMERO 173

4) Primeiro-sargento. — Quatro divi-
sas estreitas, com vértice para
cima (mangas) ou para o lado
da gola (passadeiras e platinas);

5) Segundo-sargento. — Trés divisas
estreitas, com vértice para cima
(mangas) ou para o lado da
gola (passadeiras e platinas);

6) Furriel. — Trés divisas estreitas,
com vértice para baixo (man-
gas) ou para o lado da manga
(passadeiras e platinas);

7) Segundo-furriel. — Duas divisas €
uma contradivisa; as duas com
vértice para baixo (mangas) on
para o lado da manga (passa-
deiras e platinas);

8) Primeiro-cabo. — Duas divisas:
vértice para cima (mangas) ou

para o lado da gola (passadei-
ras);

9) Segundo-cabo. — Uma divisa; vér-
tice para cima (mangas) ou para
o lado da gola (passadeiras);

10) Soldado-arvorado. — Uma divisa;
vértice para baixo (mangas) ou
para o lado da manga (passa-
deiras).

2 — As figuras n.°s 112 e 113 referidas no n.° |
deste artigo e anexas ao presente diploma substi-
tuem as de igual nimero no RUFA.

3 —E revogado o n.° 186.

2° A alteraé:ﬁo a0 RUFA constante do n.° 1.° entra
em vigor em 1 de Agosto de 1978.

Estado-Maior da Forga Aérea, 9 de Maio de 1978. —
O Chefe do Estado-Maior da Forca Aérea, José Lemos
Ferreira, general.

SARGENTOS E PRACAS

Modelos de divisas

Fig. 112
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2321 { Sergento-chela
3,3> 3,1 — Sargenta-pjudarte

Sargento-mor

Sargento-chefe

Fig. 113

Sargento-ajudante
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PRESIDENCIA DO CONSELHO DE MINISTROS
Secretaria-Geral

Segundo comunicagdo do Ministério da Educaglo
e Cultura, o Decreto-Lei n.° 159/78, publicado no
Didrio da Republica, 1.* série, n.° 151, de 4 de Julho,
e cujo original se encontra arquivado nesta Secre-
taria-Geral, saiu com a seguinte inexactiddo, que
assim se rectifica:

No artigo 2.°, onde se 1&: «... 6rgdos de gestdo
da Biblioteca de Lisboa transita para a comis-
sdo ...», deve ler-se: «... 6rgdos de gestdo da
Biblioteca Nacional de Lisboa transita para
a comissdo ...»

Secretaria-Geral da Presidéncia do Conselho de
Ministros, 14 de Julho de 1978. — Pelo Secretério-
-Geral, Joaquim Brandao.

O GULUEGGHGLOGGGEEGHHEGGUGSHUGEEHGHUTOLLELY

MINISTERIOS DAS FINANCAS E DO PLANO
E DA REFORMA ADMINISTRATIVA

SECRETARIAS DE ESTADO DO ORGCAMENTO
E DA ADMINISTRAGAD PUBLICA

Portaria n.° 426/78
de 29 de Julho

1 — O presente diploma, na sequéncia das Porta-
rias n.°s 478/77 e 743/77, de 29 de Julho e 10 de
Dezembro, respectivamente, procura melhorar e rever
as regras de fornecimento de refei¢bes aos funcioné-
rios e agentes da Administragdo Publica, tentando
seguir os critérios adoptados a nivel internacional, no
que & denominada «alimentagdo racional» dizem res-
peito.

2 — Assim, o fornecimento de refei¢oes, tendo em
vista o padrdo portugués no que se refere a valores
nutricionais do homem adulto tipo médio, deve aten-
der a um total diario de 2700/2800 calorias, valor
este que, num conjunto de trés refeigdes, pode ser
repartido proporcionalmente pelo pequeno almogo
(cerca de 20 %), almogo (cerca de 409) e jantar
(cerca de 40 %).

3 — O valor calérico a obter para cada refei¢do
deve ser fornecido a custa de 12% a 15 % de pro-
teinas, 25% de gorduras e 60% a 63 % de hidra-
tos de carbono. No entanto, os valores de 12 % de
proteinas e 63 % de hidratos de carbono ndo podem
deixar de ser considerados como metas a atingir a
médio prazo, fixando-se para j&, e em relagdo as pro-
teinas, o valor de 15 %, tendo em atenc¢@o os hébitos
alimentares da populagdo portuguesa, embora se re-
conhega que o mesmo seja ligeiramente elevado.

4 — Entre outros aspectos inovadores do presente
diploma ha a sublinhar a alteragdo das opgbes ante-
riormente estabelecidas, passando a exigir-se, como
minimos, apenas um prato principal e um de dieta.
Teve-se, assim, em considera¢do a necessidade de fa-
cilitar a exequibilidade das presentes normas do ponto
de vista técnico, em todos os refeitérios da fungdo

publica. Por outro lado, a forma consagrada permite
um maior aproveitamento de géneros, com a conse-
quente diminui¢do de desperdicios, e possibilita uma
melhor qualidade da refeigdo.

5 — O prego de venda fixado para o corrente ano
é fungdo, por um lado, das alteragbes estabelecidas
na estrutura da refeigdo e, por outro, nos aumentos
verificados nas matérias-primas incluidas no chamado
«cabaz de comprasy.

6 — Por ultimo, é de salientar que certas situagdes
particulares em matéria alimentar, referentes a tipos
especificos de actividades, poderdo, caso se justifi-
quem, vir a ser oportunamente objecto de regula-
mentagdo auténoma.

Nestes termos:

Ao abrigo do n.® 1 do artigo 5.° do Decreto-Lei
n.* 305/77, de 29 de Julho:

Manda o Governo da Republica Portuguesa, pelos
Secretérios de Estado do Or¢amento e da Adminis-
tragdo Publica, o seguinte:

1.° A composi¢do da refeigdo tipo a fornecer por
quaisquer entidades ou servigos publicos, personaliza-
dos ou ndo, devera ser quantitativa e qualitativamente
eguilibrada e obedecer aos seguintes requisitos téc-
nicos didrios minimos:

| — Caracteristicas técnicas gerais:

a) 1200 calorias, quer para almogo, quer para
jantar;

b) As calorias referidas na alinea anterior deve-
rdo ser obtidas & custa dos nutrientes ba-
sicos a seguir discriminados, intervindo
aproximadamente as percentagens e pesos

indicados no quadro:

Nutrientes basicos Percen-

tagem Gramesg
Protefnas ................................. : 15 45
Gorduras .................. 25 33
Hidratos de carbono .................. ‘ 60 | 180

¢) Pelo menos metade do teor proteico indicado
deve ser de origem animal;

d) As gorduras deverio ser representadas por
gorduras «para tempero» e as que fazem
parte dos alimentos que as contenham;

€) Os hidratos de carbono deverdo ser forneci-

dos, na sua quase totalidade, por alimentos
de origem vegetal.

2 — Composi¢do da refeicdo:
I — Refeigdo normal:

a) Sopa. — Sempre que possivel confeccionada a
base de vegetais. O tempero deve ser feito
com uma gordura vegetal adequada;

b) Prato. — Carne ou peixe, complementado com
OVvo, sempre que a ementa o justifique. A re-
feicdo pode ser fornecida utilizando mais
de uma variedade de carne ou peixe, em-
bora sujeita a0 mesmo tipo de confecgio.
_ Como acompanhamento poderio ser uti-
lizados os considerados basicos e tradicio-



29 DE JULHO DE 1978

1547

nais da alimentagdo do povo portugués,
tendo em conta os habitos alimentares.
Esses acompanhamentos devem ser sempre
complementados com vegetais, cozidos ou
crus, individualizados ou incorporados no
préprio acompanhamento, desde que ade-
quados a ementa;
¢) Pdo. —Uma unidade de 50g;

d) Sobremesa. — Fruta fresca de qualidade ade-
quada e peso minimo de 150 g; podera, ex-
cepcionalmente, ser fornecida uma sobre-
mesa de doce.

II — Dieta:

a) Sopa tipo ligeiro. — Sempre que adequada, po-
dera ser fornecida a sopa utilizada para a
refeicdo normal, sob a forma de puré ou
creme, desde que obedega ao requisito de
ser fabricada a base de batata, adicionada
com outros ingredientes, isolados ou asso-
ciados, tais como vegetais de folhas verdes,
cenoura, nabo, cebola, abdébora ou feijao-
-verde;

b) Prato. — Podera ser confeccionado com os
mesmos alimentos que sdo utilizados na re-
feicdo normal, sempre que possivel, embora
sob o ponto de vista culinario de uma forma
simples, que normalmente se designa por
«cozidosy ou «grelhados». A constituicdo
deste prato sera de carne ou peixe, com
os acompanhamentos adequados ao tipo de
dieta;

¢) Pao. — Deve ser o fornecido nos mesmos ter-
mos da refeicdo normal;

d) Sobremesa. — Fruta fresca, nos mesmos ter-
mos da refeicdo normal, cozida ou em
compota.

2. O pre¢o de venda da refei¢do é fixado para o
corrente ano em 358.

3. O preco de venda a pagar pelos aposentados ou
reformados com acesso aos refeitérios deve ser esta-
belecido escalonadamente, segundo critérios a adoptar
pelos respectivos orgdos gestores, ndo devendo, em
caso algum, o escaldo mais elevado ser superior a
metade do prego fixado no numero anterior.

4.° E obrigatéria a afixagdo, em local e de forma
bem visivel, do prego e da composicio da refeigdo
tipo referida nos numeros anteriores.

5. Deverdo ser uniformizados, de harmonia com
o estipulado na presente portaria, os contratos que
tenham por objecto o fornecimento de refeigdes aos
servi¢os cu obras sociais dos Ministérios civis ou
de outros organismos do Estado.

6.° As normas anexas ao presente diploma deve-
rdo ser observadas sempre que as condigbes de fun-
cionamento do refeitério o permitam.

7.0 As duvidas suscitadas pela aplicagdo do pre-
sente diploma serdo resolvidas por despacho conjunto
dos Secretarios de Estado do Orgamento e da Admi-
nistracdo Publica.

8. Ficam revogadas as Portarias n.°® 478/77 e
743/77, de 29 de Julho ¢ 10 de Dezembro, respec-
tivamente.

9. O presente diploma entra em vigor no dia 1
do més seguinte ao da sua aplicagdo.

Ministérios das Finangas ¢ do Plano ¢ da Reforma
Administrativa, 20 de Julho de 1978. — O Secretario
de Estado do Orgamento, Alberto José dos Santos
Ramalheira. — O Secretario de Estado da Adminis-
tragdo Publica, José Manuel San-Bento Meneses.

ANEXO 1
Normas a que se refere o n. 6 da Portaria n.° 426/73
Especificagoes de aquisigédo

No sentido de garantir um minimo de qualidade e
higiene aos produtos consumidos deverdao sempre 0s
refeitérios elaborar um conjunto de especificagdes a
que os fornecedores terdo de obedecer, sob pena de
recusa dos géneros fornecidos,

Trata-se, evidentemente, de regras adaptadas as
cendigdes especificas de aquisigdo em cada refeito-
rio, depandentes da sua dimensdo, localizagao, tipos
de fornecedores, etc., pelo que cada unidade deveré
elaborar o seu proprio regulamento de aquisi¢do, em
que devem constar, para cada produto ou espécie de
prcdutos, os seguintes elementos:

1 — Caracteristicas do produto.
2 — Embalagem:

Tipo.

Peso.

3 — Condigbes para fornecedores.
4 — Pregos.
5 — Sistema de entrega:

Prazos de entrega.
Horarios de recepgéo.
Documentagdo necessaria.

Adiantam-se em seguida normas de caracter geral,
referentes a varios produtos, que poderdo servir de
base a elaboragdo destas especificagdes.

Omite-se, obviamente, dada a sua total particula-
ridade, referéncias em relagdo aos pontos 4 e 5.

Carne

1 — Em pegas (refrigerada):

1.1 — As pegas devem apresentar-se de cor verme-
lha, com aspecto granuloso ao corte, isentas de sebo
€ aponevroses €xcessivas.

1.2 — Deverdo ser rejeitadas as pegas com aspecto
untuoso ou com qualquer mancha reveladora de
traumatismos ou ainda que n#o tenham sofrido o
tempo de enxugo regulamentar.

1.3 — As pegas devem ser transportadas em reci-
pientes de ago inoxidavel, ao abrigo de insectos e
poeiras, e em veiculos que obedegam a regulamen-
tagdo especifica sobre o assunto.

1.4 — S6 serdo admitidos como fornecedores as fir-
mas abrangidas pela regulamentagdo vigente para o
fornecimento deste tipo de alimentos.

2 — Em quartos, congelada (para grandes refeito-
rios):

2.1 — Ser4 apresentada sob a forma de «quartosy,
em igual nimero de posteriores ¢ anteriores, em fase
de profunda congelagdo, segundo os estilos de corte
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¢ embalagem estabelecidos pela Junta Nacional dos
Produtos Pecuérios,

2.2 — O transporte da carne far-se-4 em veiculos
apropriades pelos servigos sanitarios competentes
para o transporte de carnes.

Produtos de salsicharia

1 —S6 poderdo ser fornecedores os fabricantes
com matadouro préprio. O fornecedor devera iden-
tificar a sua oficina de prepara¢do de carnes, indi-
cando o numero de registo e localizagio.

2 — Todos ps produtos de salsicharia deverao ser
fabricados com matérias-primas provenientes de
porcos abatidos e aprovados para consumo publico
de acordo com o regulamento da inspec¢do sani-
taria.

3 — Deverdio ser acondicionados em embalagens
metalicas, de preferéncia de ago inoxidavel, limpas
e convenicntemente protegidas de poeiras e outros
factores de conspurcagdo.

4 — Chourigo de carne enlatado:

4.1 — O enlatamento serda em embalagens de fo-
lha-de-flandres, herméticas, de formato cilindrico e
litografadas com a indicagdo do P. B., nome do
fabricante ¢ data do enlatamento.

4.2 — A percentagem de excipiente oleoso ndo de-
verd exceder 6 9% em relagdo ao peso bruto.

4.3 — Qualquer anomalia de natureza higio-sanita-
ria ou de oulra natureza que justifique a devolugado
de uma embalagem origina a devolugdo do respec-
tivo lote.

5 — Fiambre:

5.1 — O fiambre a fornecer serd enlatado, tipo
nacional, e devera ser fabricado com pernas de
porco.

5.2 — Os recipientes metalicos deverdao apresentar-
-se devidamente rotulados e isentos de quaisquer
sinais de alteracdo, ruptura e oxidagdes. Quaisquer
anomalias organolépticas verificadas na matéria-prima
e, bem assim. um excesso no excipiente gelatinoso
no decorrer da sua abertura para consumo € que
revelem deficiéncias de preparagdo tecnolégica, in-
sanidade ou diminui¢ao do seu valor comercial im-
plicam a sua rejei¢do e substitui¢o imediata.

6 — Toucinho:

6.1 — Deve ser de coloragdo branco-marfim ou
branco-rosado, de superficie lustrosa, consisténcia
firme, com cheiro ¢ sabor caracteristicos.

6.2 — Nio devera apresentar-se oleoso, com cheiro
¢ sabor anormais, com tecido mamaric ou de es-
pessura inferior a 3cm ou superior a 6 cm.

6.3 — Devera ser curado pelo sal e seco durante
o periodo minimo de quinze dias.

Lacticinios

1 -—— Manteiga:

1.1 — A manteiga a fornecer podera ser de fabrico
continental ou insular e devera ser pasteurizada.

1.2— A manteiga devera ser convenientemente
acondicionada em caixas de madeira ou cartio ca-
nelado e em blocos envolvidos por papel vegetal,
p2sando 250 g.

1.3 — As doses individuais de manteiga terdo o
peso de 15g ¢ deverdo apresentar-se devidamente
embaladas, por processos mecénicos, sob a forma
«tiangulary cu «quadrangulary.

1.4 — Serdo rejeitadas as manteigas cujas caracte-
risticas quimicas ndo correspondam a composi¢do le-
gal, aos tipos e origens requisitados e as que revelem
falsificacao, avaria ou conspurcagdo ou quaisquer
outros sinais que as desvalorizem ou as tornem im-
proprias para consumo.

2 — Queijo:

2.1 — O queijo a fornecer devera ser nacional. Para
uso culinario sera o adequado & confec¢do em for-
mato regulamentado para a marca,

2.2 — A percentagem de gordura no queijo ndo
deve ser inferior a 45 %,.

3 — As doses individuais terdo o peso de 30g e
deverdo apresentar-se devidamente embaladas por
processos mecanicos, sob a forma «triangular» ou
«quadrangular», em tipo de embalagem a indicar.

4 — Serao rejeitados os queijos cujas caracteristicas
quimicas ndo correspondam & composi¢do legal e os
que revelem falsificagdo, avaria ou conspurcagdo, ou
quaisquer outros sinais que os desvalorizem ou os
tornem impréprios para consumo.

Peixe congelado

1 — Os peixes, moluscos e crustaceos, qualquer que
seja o tipo de apresentagdo, devem ser congelados
pelo processo ultra-rapido e revelar uma preparagdo
cuidadosa — descamagdo, corte das barbatanas e evis-
ceragdo completa— ¢ corresponder a espécies de
1.» categoria € de tamanho apropriado ao fim a que
se destinam.

2 — Nido devem revelar sinais de recongelacdo, de-
sidratagdo, oxida¢do ou manchas hemorragicas ou de
qualquer outra natureza, O excesso de humidade tra-
duzida pela presenga de gelo serd descontado sem-
pre que for superior a 1 .

3— O peixe inteiro deverd apresentar-se conve-
nientemente preparado, eviscerado e sem guelras, e
o seu peso devera estar incluido dentro dos seguintes
limites:

Pesos
Fspécies -
Gramas

Carapaus  ......oeeiiiiiiii s 50 a 75
Linguado ..... ..o 250 a 600
Pescadinhas .................... 125 a 160
Pescada branca do alto 2000 a 4000
Sardinhas ............coc 50 a 75
Pargo 1000 a 2600
Chocos 300 a 1000
Lulas 70 a 150

4 — Na aquisicdo de peixe em postas, estas deve-
rdo revelar um corte perfeito por processo mecanico,
e serem provenientes de sec¢do de peixe inteiro, sendo
o seu peso médio de 150g, excepto quando pedido
expressamente pelo comprador.

5 — Os blocos de filetes ou de moluscos ndo devem
conter fragmentos que revelem aproveitamentos re-
tardados, de dimensdes muito reduzidas ou gelo. O seu
peso serd de 2kg a 4kg.

6 — Os moluscos (lulas e chocos) deverdo apresen-
tar-se devidamente limpos e prontos para confecgio.

7 — Quaisquer rejeigdes verificadas depois da sua
confecgdo e por motivo de alteragdo de cheiro e desi-
dratagdo acentuada, ou quaisquer outros defeitos de
crdem sanitaria ou deficiéncia tecnologica, serdo da
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inteira responsabilidade do fornecedor e, por conse-
quéncia, descontadas nos respectivos fornecimentos.

8 — S6 poderdo ser fornecedores as firmas devida-
mente autorizadas por alvara a congelagdo do peixe,
moluscos e crustaceos e dispondo, para a marca apre-
sentada, de camaras de congelagdo proprias.

9 — Os fornecedores deverdo apresentar juntamente
com as propostas um certificado em como a fabrica
de congelacdo esta sob contrdle higio-sanitario ade-
quado e a garantia da inspec¢ao médico-veterindaria.

Nota. — O pargo devera ser legitimo e de tamanho regular,
proprio para cozer, sendo recusadas postas de peixes pequenos,
tipo pargueta, bica ou sémola.

Atum e cavala enlatados

1— O atum sera em posta do tronco ¢ o exci-
piente oleoso, de preferéncia azeite com as caracte-
risticas legais, e ndo deverd exceder 10% do peso
liquido.

2 — A cavala sera apresentada sob a forma de fi-
letes inteiros.

3 — Os recipientes metalicos deverdao scr litogra-
fados, com indicagdo bem visivel do contetido, natu-
reza do excipiente, peso liquido, tipo de confecgdo
¢ identificagdo do recipiente e devera obedecer as
determinagdes legalmente estabelecidas,

4 — Deverdo ser rejeitadas as latas abauladas, oxi-
dadas, ndo litografadas, e as que revelarem excesso
de excipiente oleoso ou matéria-prima de qualidade
inferior.

Galinhas, frangos, patos, perus e coelhos

1 — As galinhas, frangos, patos € perus devem
ser, sempre que possivel, do tipo «pronto a cozinhar.
Devem apresentar as seguintes caracteristicas: car-
cagas devidamente sangradas e depenadas, despro-
vidas da cabeca, pescogo, patas e visceras. A cloaca
serd eliminada.

2 — As miudezas — pescogo, moela (a qual devera
ser aberta e desprovida de contetido ¢ mucosa), figado,
coragao e patas (que deverdo ser escaldadas, desca-
madas e sem unhas)— deverdo ser acoundicionadas
separadamente em sacos de polietileno de peso ndo
superior a 1 kg.

Quanto ao fornecimento de patos, as respectivas
miudezas scrdo desprovidas das extremidades dos
membros inferiores (patas).

3 — Os coelhos serdo despojados da pele, evisce-
rados, cabe¢a desprovida de orelhas e sem extremi-
dades manuais e pedais.

O figado, o coragdo e rins fazem parte integrante
da carcaga. Nao devem ser fornecidos coelhos-bravos.

4 — As carcacas «everdo apresentar sinais de uma
sangria perfeita, de boa preparagdo tecnolégica, isto
¢, sem penas, penugem ou canudos e serem prove-
nientes de aves abatidas em bom estado de saide
em matadouros camararios ou particulares, quando
aprovados oficialmente para esse efeito.

5 — As carcagas serdo entregues no estado de fresco
ou refrigerado e deverdo apresentar os selos ou carim-
bos comprovativos de inspecgdo sanitaria post mortem.

6 — Serdo rejeitadas as carcagas que sc apresen-
tarem deficientemente depenadas e sangradas, com
penugem ou canudos, roturas da pele, cortes, defor-
mag¢oes, fracturas, magreza excessiva ou quaisquer

outros sinais que evidenciem doenga ou alteragdes
posteriores a0 abate que as tornem repugnantes ou
improprias para consuno.

7 — Constitui ainda causa de rejeigio o excesso de
humidade, o aspecto cozido da pele, presenca de fezes
ou restos de alimentagdo de sangue, ou quaisquer
deficiéncias de ordem tecnolégica que impliquem des-
valorizag¢do comercial.

8 — As carcagas que revelem no decorrer da pre-
faracio ou mesmo na sua confecgdo cheiro ou sabor
a rango ou quaisquer outras altera¢des que traduzam
longa conservacdo, por congelagdo, serdao devolvidas,
seja qual for o seu estado de preparagio culinaria.

9 — No fornecimento de coelhos serdo rejeitadas
as carcagas que apresentarem hematomas, hemorra-
gias, pélos, cortes, deformagdes ou excessos de humi-
dade e, bem assim, quaisquer outros sinais que evi-
denciem doenga, emagrecimento, decomposi¢do, cons-
purcagdo ou deficiente prepara¢do tecnologica.

10 — No fornecimento de galinhas, a percentagem
de machos ndo devera ser superior a 25 % do total.

11 - O peso das carcagas deverd estar compreen-
dido nos seguintes limites:

? Pesos
Espécies | -

i Quilograma
Galinhas ... 1,8-2,2
Frangos i 0,9-1,2
Patos 1,2 1,5
Perus ..... 9-8
Coelhos 1

12 -— A embalagem deverd ser em recipientes me-
talicos de rede ou chapa, de preferéncia de ago inoxi-
davel, cu em embalagens de plastico.

As embalagens deverdo apresentar-se limpas ¢ pro-
teger convenientemente o contetdo.

Ovos

I — Os ovos devem ter conformagao regular, casca
limpa e integra, cimara-de-ar imével ndo superior
a 10 mm de altura, clara consistente ¢ gema pouco
visivel ao ovoscépio.

2 — Apenas serdao aceites os ovos inspeccionados ¢
classificados nos centros de centrile oficiais, os quais
deverdo cxibir a respectiva marca de classificagdo.

A marca de classificagdo devera indicar a semana,
a qual corresponderd 4 da entrega dos ovos ou A
da semana anterior.

Nota. - Quando provenentes de cimaras frigorificas, é
obrigatéria essa declaragio ro acto da entrega.

3 — As embalagens serdo de madeira ou cartdo
para trinta dudzias, com cartdes alveolares, de acordo
com as determinag¢des da circular n.° 1/Avic/60, da
JNPP.

4 — Devem ser rcjeitados:

4.1 — Os ovos que se apresentarem conspurcados
por terra, fezes ou quaisquer matérias estranhas; cs
que apresentarem a casca mole, muito fragil ou frac-
turada, com derrames, bolores, vestigios de sangue,
envzlhecidos, com gema difusa, incubados, podres ou
corruptos ou com quaisquer outras alteragdes que os
tornem improprios para consumo.



1550

! SERIE — NUMERO 173

42 — Os de peso infeiror a 50g ¢ os de pata,
quando incluidos na mesma embalagem.

4.3 — Os ovos em que ndo seja dado cumprimento
ao determinado na nota do ponto 2.

Legumes frescos e hortalicas

1 — Sob a designagdo genérica de hortaligas e le-
gumes frescos, agrupam-se os seguintes produtos hor-
ticolas:

Designagio Epocas
AbObOra ...ooiiiii Julho/Dezembro.
ABFIOES  tovvviieriiineiinirienianeens Novembro/Maio.
Alfaces oviiiiii e . Todo o ano.
AThOS oo ! Todo o ano.
Beterraba-vermelha ..................... Todo o ano.
Broculos coovvviiiiiiiiiiicii e Dezembro/Fevereiro.
Cebolas ...oovvvniriiiiiiiiiiinii e ., | Todo o ano.
CenoUTas ..o.ovvveierinirinineniniennanans Todo o ano.
(0071113 £ SR Todo o ano.
Couve-flor ..ocovviiveiiiiviiiinieenenes Setembro/Maio.
Couve-galega ............cceeinennnn, Todo o ano.
Couve-lombarda ........................ Setembro/QOutubro.
Couve-merceana ...............oeeeeeess Margo/Julho.
Couve-portuguesa, inteira ............ Todo o ano.
Couve-portuguesa, em molhos ...... Todo o ano.
Ervilhas, em vagem .................. Marg¢o/Maio.
Espinafres ..........ccceviiiiiiinnin. Dezembro/Abril.
Favas, em vagem .............ocvennen Margo/Maio.
Feijao-verde ...........ccooevviiiiininines Maio/Outubro.
Grelos de couve ......cocvvvivnveninenes Janeiro/Abril.
Grelos de nabo .........ccovvvninnee Janeiro/Abril.
Nabicas .......cocovvriiiiiiiiiiiireans Janeiro/Junho.
Nabos oo I Todo o ano.
Pimentos .....ccocveiiiiiiiiiiiiiiiiiens i Junho/Outubro.
Rabanetes .........covevviiiiiiiiiininnnns Junho/OQOutubro.
Salsa i Todo o ano.
Tomate oot Junho/Outubro.

2 — As hortali¢as e legumes deverdo ser frescos,
de colheitas muito recentes, lavados em &gua limpa
corrente, isentos de terra, parasitas ou quaisquer ma-
térias estranhas. Devem obedecer as seguintes caracte-
risticas:

2.1 — AgriGes, bréculos, couve-galega, espinafres,
grelos de couve, grelos de nabo, nabigas e rabanetes,
apresentar-se-do em molhos de tamanho apropriado,
aspecto fresco, sem excesso de talos ou raizes, conve-
nientemente lavados, sem parasitas, folhas velhas,
amarelas ou caules fibrosos em excesso.

2.2 — Alfaces ¢ couves-portuguesas, com raizes apa-
radas, isentas de terra, sem folhas velhas ou parasita-
das e sem grelos. As alfaces devem pesar, por dizia,
2,5kg a 3kg.

2.3 — Alhos, ndo grelados e isentos de rama., Em
sacos de rede de 5 kg.

2.4 — Beterraba, cenouras e nabos, serdo tenros,
limpos de terra e de rama e isentos de sinais de para-
sitas.

2.5 — Couve-flor, limpa de pés e de terra e com as
folhas cortadas ao nivel da flor.

2.6 — Ervilhas, favas e feijio-verde, em vagens iso-
ladas, sem folhas ou caules. Deverdo revelar uma
colheita recente, sem excesso de maturagdo ou mos-
trarem-se deterioradas.

2.7 — Couve-lombarda e¢ merceana, isenta de pés,
sem folhas velhas, amarelas ou parasitadas.

2.8 — Pimentos ¢ tomates, convenientemente lim-
pos, com um grau de maturagdo adequado e sem
vestigios de deterioragdo.

2.9 — Cebolas:

E o bolbo radical de Allium cepa, convenientemente
amadurecido e encascado, € devera apresentar-se per-
feitamente sdo, sem estar grelado.

Serdo rejeitados os bolbos grelados, moles, em de-
composi¢do, molhados, com excesso de rama ou com
partes inaproveitaveis, de peso superior a 109% do
peso total.

Em sacos de rede de peso ndo superior a 25kg.

3 — Serdo rejeitados as hortaligas e legumes que sc
apresentarem deteriorados ou revelarem sinais evi-
dentes de impregnagéo por substdncias quimicas, com
cheiro anormal ou excesso de humidade, impurezas
ou quaisquer alteragdes que os tornem supeitos ou
improprios para consumo humano ou lhes confira
aspecto desagradavel que lhes diminua o seu valor
comercial.

4 — O excesso de humidade serd4 calculado para
desconto no peso; se for exagerado, sera considerado
como ventativa de fraude por adig¢do e, nestas circuns-
tancias, rejeitado o fornecimento.

5 — Deverdo ser acondicionados em embalagens
apropriadas ¢ limpas.

Batatas

1 — E o tubérculo da Solanum tuberosum, utilizado
para consumo humano.

2 — A batata ndo devera ter mais de 59% de des-
perdicios, que compreendam batatas cortadas, esma-
gadas, greladas, moles, com nédoas negras interiores,
podres, etc.

3 — Nio devera apresentar cheiro a mofo, sabor
acido, coloragdo esverdeada ou serdo ainda devolvidos
os fornecimentos em que se verifique mais de 5%
de batatas cujo didmetro seja inferior a Scm e ex-
cesso de humidade dos tubérculos.

4 — O desperdicio de descasque e regularizagdo de
olhos, ndo deve ir além de 25% e o que exceder
este limite serd descontado ao fornecedor.

5 — As embalagens deverdo ser de malha de tecido
artificial, do tipo aprovado oficialmente. Serdo con-
sideradas taras perdidas.

6 — Os sacos devem ser selados, com certificado
da Junta Nacional das Frutas,

Legumes secos

I — Para efeitos de classificagdo, serdao considerados
de boa qualidade os legumes secos, qualquer que
seja a sua variedade ou tipo, que cozerem bem até
uma hora; regular, quando o tempo da cozedura for
de duas horas e de inferior qualidade quando cozerem
em mais de duas horas,

2 — Serdo embalados em sacos de pano ou juta,
devidamente fechados, com o peso de 50kg a 75 kg.
As embalagens deverdo conter um rétulo — bem vi-
sivel — com a indica¢do da variedade, tipo, peso e
nome do fornecedor.

3 — Feijdo:

3.1 — As variedades de feijdo a adquirir sdo as
seguintes:

Branco, tipo grado;
Catarino;



29 DE JULHO DE 1978

1551

Frade, tipo grado;
Manteiga;
Vermelho.

3.2 —Os feijoes, qualquer que seja a variedade,
deverdo apresentar-se limpos, sem misturas de grdos
estranhos e revelar uniformidade de tamanho.

3.3 — Serdo toleradas impurezas até 0,59 desde
que ndo sejam constituidas por terra ou pedras, que
serdo descontadas no peso; de grios furados ou ava-
riados por bolores até 1% e avarias no tegumento
até 2 %.

3.4 — Serdo rejeitadas as embalagens que revelarem
graos avariados, falsificados, alterados ou corruptos,
sempre que se verificar qualquer falta ou desvio de
qualquer das condiges expressas.

4 — Grao-de-bico:

4.1 — O grdo-de-bico a fornecer ser4 do tipo ade-
quado ao fim culindrio a que se destinc.

4.2 — O grao-de-bico devera apresentar-se limpo, de
tamanho uniforme.

4.3 — Serdo toleradas impurezas até 0,59, desde
que ndo sejam constituidas por terra ou pedras, que
serdo descontadas no peso; de griaos furados até 3 %
e de grdos mulatos até 5 %.

Frutas

1 — A fruta sera fornecida, segundo as espécies, na
época probpria, de acordo com a seguinte discrimina-
¢do, salvo a que se destina a dietas especiais, que
podera ser requisitada em periodos diferentes dos
indicados:

Designagio Epocas
Damascos ............cccoeiiiiiiiiinnn, . Junho/Julho.
Ameixas Golden e Santa Rosa ... | Junho/Julho.
ANANAs .....ocoiiiiiiiiiiii © Todo o ano.
Bananas ...........coooiiiiiin Todo o ano.
Castanhas ..............coeiiiiiininns Novembro/Fevereiro.
Cerejas ..oocovviiiiiiiiiiiiieee Maio/Junho.
FigOS ooviviiiiiiiiiiiiieeiiceie e Agosto/Setembro.
Ginjas  covveviiiiii e Maio/Junho.
Laranjas .......cocoviiiiiiiiiiniiinn Novembro/Junho.
Limbes .........ooooviiiiiiiinn,  Todo o ano.
Magds  ...oooiiiiii e | Todo o ano.
Melfo  oooviiiiiniiiie e . Julho/Novembro.
Nésperas ............. e, ; Maio/Junho.
Peras ...coooooiiiiiiiiiiiiieees t Julho/Novembro.
Peros ..ooooveviiiiiiiiiiiiiiee, [ Sztembro/Julho.
PESSEROS  ...iviviiiiiiiiiiiiiieeiieans i Julho/Setembro.
Rainhas cldudias ........................ ¢ Julho/Setembro.
UVAS vt v eeaeinans . Agosto/Qutubro.

2 — A fruta deverd ser das seguintes variedades:

Bananas — Madeira ¢ Angola.

Cerejas — Saco e Bical.

Laranjas — Baiaz e Vulgar.

Magids — Raineta e Riscadinha (para assar); Gol-
den, Starking, Steinam ¢ Rome (para consumo
em natureza).

Meldo — Palha Blanco ¢ Espanhol.

Peras — Pérola, Carapinheira ¢ Rocha.

Peros — Bravo de Esmolfe, Amoreira ¢ Casa
Nova.

Péssegos — Maracotdo, Alcobaga e Rosa.

Uvas — Diagalves ¢ Alphonse Lavallée.

3— O peso/duzia para as espécies abaixo desig-
nadas devera ser compreendido dentro dos seguin-
tes valores:

i Peso em gramas

Médio

Espécie
Minimo Miaximo por
unidade
Bananas  ........cccceeeeeneenenn 1200 1 400 115
Laranjas ...oo.cciiiiiiiiiieneiiine. i 1800 2 000 160
LimOes ...ocoveveereriiieiiineenenn | 1400 1 800 140
Magds .oooiiiiiiieeee s 1 600 2000 | 150
NESPEras .......cccvvvveveeniannnns 350 500 | 35
Damascos ......ccevvviiiieininnnnnn. 600 800 | 60
Peros ...ooiiviiiiiiiiiiveeean, 1600 | 1800 | 150
PEras ..o..ccoveeerieieenninianennnn, 1 400 {120
+

11600

4 — A fruta devera ser fresca, de colheita recente,
em adequado estado de maturagdo e de tamanho
uniforme.

5 — Serdo rejeitados os frutos que se apresentarem
deteriorados ou revelarem sinais evidentes de im-
pregna¢do por substancias quimicas, impurezas, ma-
térias estranhas ou quaisquer outras alteragdoes que
os tornem impréprios para consumo ou lhes confira
aspecto desagradavel que lhes diminua o seu valor
comercial e, em especial:

5.1 — Bananas. — Traumatismo, cura deficiente ou
excesso de maturacdo. Frutos muito desiguais quanto
ao seu tamanho.

5.2 — Citrinos (laranjas, limdes e tangerinas). -—
Presenca de ferrugens ou fumagina, tamanho muito
desigual, deterioracdo por bolores; frutos secos, bi-
chados ou com sabor a mofo; conspurcagio por
terra ou manchas. A presenga de frutos deteriorados
ou de tamanho inferior ao especificado no fundo
dos recipientes que demonstrem fraudes implicaré
a devolugdo da respectiva embalagem.

5.3 — Magas, peros e peras. — Tamanho irregular,
desigualdade de grau de maturagdo, pedrado ¢ bi-
chado, conspurcagdo por terra ou manchas de qual-
quer natureza que confiram ao fruto aspecto desa-
gradavel.

5.4 — Nésperas. — Tamanho desigual ¢ de matu-
racdo avang¢ada, manchas acastanhadas e bolores.

6 — Os citrinos, as magés, peros e peras deverdo
ser acondicionados em caixas de madeira ou cartdo,
com o peso nao inferior a I5kg.

Vinhos

Il — O vinho deve apresentar-se limpido, de bom
gosto, isento de qualquer alteragdo e possuir as
caracteristicas legais.

2 — O vinho devera apresentar-se acondicionado
em embalagens de vidro de 51 e 0,31, devidamente
fechadas por processo inviolavel e rotuladas, sendo
estas taras a devolver.

Vinagre

1 —E o liquido resultante da fermentagdo do
vinho.

2 — Deverd apresentar-se limpido, cheiro e cor
proprios e sabor vinoso, conter o minimo de 50g
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de acidez por litro, expresso em éacido acético, e
5 g de extracto. Deve estar isento de defeitos (casse
negra ou férrica, etc.) ou parasitas animais (angui-
lulas, moscas, &caros do vinagre, etc.), ndo conter
_4cidos minerais livres, acidos orgénicos adicionais,
sais metalicos téxicos, matérias estranhas e substan-
cias empireumaticas.

3 — O vinagre deverd apresentar-se em galhetas
plasticas, rotuladas, com taras irrecuperaveis.

Sal limpo

1 — Deve ser obtido por qualquer processo de
purificagdo que o isente de impurezas e seja incolor
em solugdo aquosa a 10 %.

2 — Deve apresentar-se sob a forma de cristais
uniformes e sem vestigios de impurezas.

3 — As embalagens deverao apresentar-se em sa-
cos de algoddo, de papel ou pléastico, com o peso
de 25kg ou 50kg.

4 — As embalagens deverdo conter, de forma legi-
vel, a marca, designagdo do contetido, peso liquido
¢ unidade fabril produtora.

Jam

1—E o produto alimentar em partes sensivel-
mente iguais por fruto finamente fragmentado e ¢x-
cipiente agucarado, com ou sem adi¢do de pectina
e vitamina C.

2 — Devera apresentar-se embalado em recipientes
convenientemente fechados, de material plastico ou
aluminio, inodoros, opacos, transparentes, rigidos,
proprios para o acondicionamento de alimentos.

O peso de cada embalagem sera de 40g.

3 — O produto final deverd possuir uma consistén-
cia semi-s6lida, translicida, de cor brilhante, cheiro
¢ sabor caracteristico ¢ com fragmentos bem visi-
veis do fruto que entra na sua composicdo.

4 — Devera estar isento de corpos estranhos, tegu-
mentos ou partes ndo comestiveis do fruto, isentos
de bolores ¢ insectos, cheiros anormais, corantes, con-
servadores quimicos, humidade em excesso, grumos
do agicar ou quaisquer outras alteragbes, avarias
ou conspurcagdes que os tornem repugnantes, im-
proprios para consumo ou que revelem deficiéncia
de preparagdo que os desvalorizem comercialmente.

5 — Cada embalagem deverd conter a designagio
do contetdo, espécie de fruto e marca do fabricante.

Produtos congelados

1 — Ervilhas;

De calibre igual ou inferior ao 2.

Em sacos de plastico, fechados por processo tér-
mico, de 0,5kg, 2,5kg ¢ 10kg, P. L.

As ervilhas deverdo apresentar-se de coloragdo
esverdeada e soltas.

2 — Favas:

De tamanho médio, calibradas, sem vestigios de
excesso de maturagdo traduzidos por calibre exage-
rado, engrossamento de casca ou coloragdo ama-
relada. Embaladas em sacos de plastico, fechados
por processo térmico, de Skg ¢ 10kg, P. L.

Deverdo apresentar-se soltas e de coloragdo es-
verdeada.

3 — Couve-flor:

De coloragdo branca, sem manchas de qualquer
natureza.

Cortadas em quartos, sem caule em excesso. Em-
baladas em sacos de plastico com o peso maximo
de 1kg e acondicionadas em caixas de cartdo, as
quais poderdo conter até dez sacos de plastico.

4 — Feijao-verde:

Sera de dois tipos: preparado para cozido € cor-
tado em fragmentos para sopas. Deverdo apresen-
tar-se desponteados e devidamente seleccionados.

Nao deverdo revelar-se fibrosos € a maturagéo
devera ser adequada.

Acondicionados em sacos de plastico de 2kg a
5kg.

5 — Pimentos:

Devidamente preparados e limpos, em quartos. Se-
rdao das variedades carnudas.

Acondicionados em sacos de plastico de 1kg a
2 kg.

6 — Jardineira:

Mistura de cenouras, nabos, feijao e ervilhas. As
cenouras, nabos e feijio devem ser cortados em
dimensdes apropriadas. O fornecedor devera indicar
a percentagem de cada um dos componentes. Em
sacos de pléastico de 2kg a 5kg.

Produtos desidratados

1 — Canja:

1.1 — Deve ser proveniente de galinhas criadas es-
pecialmente para o efeito e abatidas sob contréle
médico-veterinario.

1.2 —Deve apresentar-se sob a forma de um pé
amarelado, de textura uniforme, sem vestigios de bo-
lores, parasitas, sem grumos ou humidade.

1.3 —Nao sdo de considerar as canjas a que sejam
adicionadas quaisquer substincias conservantes ou
saborizantes. E permitido a adigio de semolinas,

1.4 — A férmula bromatolégica para estes alimen-
tos deve oscilar dentro dos seguintes limites:

Proteinas — 12 % a 15 9.
Gordura —9% a 12 %.

1.5 — Depois de confeccionada, a canja deve apre-
senfar um aspecto de liquido cremoso, de gosto e
cheiro peculiar, sem grumos.

1.6 — As embalagens devem ser de origem e de
um peso que oscile entre 250 g e 500 g, devidamente
rotuladas com o nome do produto e do fabricante.

2 — Base para sopas:

2.1 — Deve apresentar-se sob a forma de um p6
branco, ligeiramente amarelado, de textura uniforme,
semelhante ao talco, dissolvendo-se quase instanta-
necamente em agua, sem fazer grumos nem crescer
com a fervura.

2.2— Nio deve apresentar pontuacdes pretas, bo-
lorqs, grumos, etc., deve ser inodoro e insipido, quando
muito, com um ligeiro sabor a batata.

2.3 — A base fundamental da sua composi¢do deve
ser a batata desidratada em po, a qual se permite
a incorpora¢do de qualquer outra leguminosa desi-
dratada em po6, prépria para a alimenta¢do humana,
sendo proibido a adigdo de conservantes ou sabo-
rizantes.

T{imbém se permite a incorporacio de sais e vi-
taminas.
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2.4 — A férmula bromatolégica deste produto deve
escilar deniro dos seguintes limites:

Proteinas — 18 96 a 25 %.
Gordura—29% a 3 Y%.

Hidratos de carbono-—559% a 60 %.
Celulose —— 1% a 3 %.

Humidade — 8 %¢ a 10 %.

Cinzas — 49 a 6%0.

3 — Dobrada desidratada (dobradinha):

3.1 — E a dobrada fragmentada em pedagos, de
dimensdes apropriadas e uniformes e desidratadas.

3.2— Nao deverd apresentar cheiro ¢ coloragio
anormais, vestigios de humidade ou fragmentagédo
excessiva,

3.3 — Devera ser fornecida em embalagens de ori-
gem, de madeira ou cartdo, protegidas interiormente
por um revestimento de material plastico.

4 — Ovos desidratados:

41— 0O ovo completo deve ser desidratado por
processo spray ou liofilizagdo homogencizado, fil-
trado e pasteurizado.

4.2 — E indispensavel indicar a origem do produto
e o tipo de embalagem.

4.3 — As cmbalagens devem apresentar-se devida-
mente fechadas, rotuladas, com a marca ¢ nome do
fabricante.

ANEXO 2
Narmas a que se refere o n.° 6 da Portaria n.° 426/78
Conservagao de alimentos

Para a conservagdo de alimentos deve sempre ser
utilizado o frio. Quando isso nao for possivel, de-
verdo os alimentos ser recebidos diariamente e con-
servados.

I — Conservagdo pelo frio:

Os alimentos conservados pelo frio mantém todas
as suas propriedades nutritivas.

a) Os alimentos congelados devem ser conservados
em cadmaras com temperatura de —20°C, podendo
ocupar a mesma camaira de congelagdo, seja qual
for a sua espécie, dado que o frio a tempcratura
indicada ndo permite a transmissdo, entre os alimen-
tos, dos aromas préprios de cada um.

Para assegurar uma boa conservacido dos produtos
congelados ou ultracongelados industrialmente € in-
dispensavel manté-los permanentemente a uma tem-
peratura inferior ou, pelo menos, igual a —18°C.
Apresentam-se valores relativos a duracdo da con-
servagdo de alguns produtos.

|

Duraglo de conservagdo

Produtos
Meses
S UUU S
Carnes MALUTAS ...oveieeeieiiieeiieenns ! 4 a 12
Carnes gordas ..., 4as
Aves magras ... 8all
Aves gordas ... Sab
Peixes magros ..........coccoviiiiiiiiiiinnns 4a6
Peixes gordos . 1l a3
Legumes ...o.oviveiiiiaieie s 8 al2
Frutos oot 8al2

Fonte. --- Congelation domestique et conservation des pro-
duits surgelés, Paris, CEDEF.

b) Os alimentos frescos devem ser conservados em
camaras com temperaturas variaveis para cada ali-
mento, mas que oscilam em regra entre —2°C &
+18°C. Estes alimentos tratados pelo frio chamam-se
refrigerados. De uma maneira geral, os alimentos
refrigerados devem utilizar-se no prazo maximo de
oito dias.

As temperaturas a utilizar nos frigorificos normais
para alimentos frescos sdo as seguintes, para os varios
tipos de alimentos:

Produtos ‘ Temperaturas
|

Carnes
Peixes
Vegetais
Frutas

Os alimentos frescos a colocar nas cAmaras frigo-
rificas devem estar isentos de parasitas, terra, raizes
ou quaisquer produtos que possam conduzir a sua
alteracdo.

¢) A armazenagem dos alimentos deve ser feita

de forma que entre eles circule sempre o ar, como
a seguir se indica:

Carnes — sempre penduradas;

Peixes — em tabuleiros perfurados de aco ino-
xidavel ¢ em camadas finas;

Vegetais — em recipientes de rede de malha fina
em ago inoxidavel;

Frutas — em prateleiras, numa sé camada, ou
em caixas perfuradas de material adequado e
volume préprio para cada espécic.

2 — Regras de emergéncia para conservagdo de ali-
mentos:

N3ao sendo possivel dispor de instalagées de frio,
nem havendo possibilidade de aquisi¢ao diaria, devem
observar-se as seguintes regras gerais de conservagdo
de alimentos:

a) Carnes ou peixes — poderdo ser gsuardados em
lugar seco durante quarenta ¢ oito horas, polvithados
de sal, em recipientes de aco inoxidavel cu plastico
adequado ¢ em camadas de pequena espessura.

O peixe deve ser sempre previamente limpo de
visceras.

b) Alimentos vegetais — devem ser cuidadosamente
limpos de terras, pesticidas, etc. e seguidamente bem
lavados, escorridos e guardados também em local
fresco e de uma forma pouco compacta, no maximo
de quarenta e oito horas.

¢) Géneros tipo mercearia — deverdo guardar-se
em salas pouco hiimidas, bem arejadas e sempre que
possivel em prateleiras ou tulhas adequadas, ¢ dentro
das embalagens de origem.

Uma vez abertas as embalagens de origem, o seu
conteudo deve ser rapidamente utilizado, em e¢zpecial
no caso de produtos facilmente pereciveis, tzis como
leite em pd, outros enlatados (salsichas, conservas
de peixe), ovo em po, etc.
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ANEXO 3
Normas a que se refere o n.* 6 da Portaria n.° 426/78

Composic¢io dos alimentos por 100 g de peso edivel

Proteina <‘ Proteina Hidrato
Produto animal i vegetal Gordura car(lj)i)no [ Calorias
’ 1 | I
| |
Leite (a) | |
Vaca (Pasteurizado) ..o.oeevveririiiiiiiiiiieiinrrnnerre 3,3 - 3,5 49 | 57
Em PO COMPIEO .oovvvivnniiiiniiiiniiiinneeeinnieiereieniicanies ! 26,0 - 27,5 38,0 i 503
Em pé meio 80rdo ......coovivviiiiiiiiiiieiiinree : 31,5 - | 14,0 45,0 i 432
EM PO MABIO tvueevviinnriinerniiiesnteirnetiienneetinranennneieens 35,0 - 0,8 52,5 ; 357
Queijo (a) f
Flamengo 309% gordura ......ccocooiiiiiiiiiiiniiiniiniinnn 30,0 - 1 14,0 0,2 | 246
Serra CUTAGO ...ocevvviimniiirniiiiiieriir et et | 25,5 - 31,5 0,2 385
SErra freSCO ..ivivenirieiniriiai it eiaane s | 21,0 - 27,0 0,2 : 327
) 413 O N 31,5 - 25,7 0,2 : 357
| ;
Carne (a) |
« Borrego: : |
Costeletas .....cooovviiivennenennns SUTTRTTPUUTTRUPURPPOR f 20,3 52 03 | 133
PeINa oot e | 19,7 - 5,0 0,3 ; 125
Cabrito: ; i | 1‘ ‘
COSLEIEIAS ..oiiiiiireiiiee et » 23,9 ‘ 27 03 121
PEILO creiiiiiiii it e 20,5 - 3,8 0,2 117
| 3 6 o7 N PP 19,3 t 4,0 0.2 ‘ 114
Carneiro: | |
COSLEIEIAS ereevooveeereeeeceseniesseis e 208 - ! 75 | 03 156
PErna (MABIA) oooowooiiioooo oo L 198 - ’ 5.6 0.2 131
Porco: 1
Alcatra (MABTA) ...ovveriricnnriaerninirarirreraniieenaiis I 21,3 - ‘ 9,2 0,2 120
Costeletas (magras) ' 19,8 - 15,8 0,2 220
Lombo (MAagr0) ...ocvvevvvieninencninninrnen. e | 20,0 - 9,1 0,4 167
Perna (MAGTA) ...ooeieviniiiiniiiiiiiiteai et eeneeeaens | 21,0 - 7,5 0,2 152
Vaca: i
ACEM oottt 210 - 7,3 0,3 151
J- N [7:13 v WO OO 20,6 | - 22 0.4 104
COZEr (MABTA) ..vovvrienrrianriitinenei et iiiaeeeeiaaraes 21,7 “ - 9,8 0,3 176
Ganso  ............ 20,0 : - 4,9 0,4 125
Pojadouro e 22,0 - 4,8 0,2 132
Rosbife % 21,0 - 5,9 0,4 139
Vitela: .
J N LTS 7 PP 20,9 - 2,9 0,4 111
B @ oininiiii e a e 19,9 - 7,6 0,2 149
COSLEIBLAS  L\ivitveininiieriririiii i e e 20,0 - 4,5 0,3 122
Peito (MABTO) ...ovvverrviiieeririnniinieiiiieiieenieneeneiaenaes 19,6 - 7,6 0,3 148
Figado:
(083 45131 T S 21,8 - 56 1,5 144
oo 21 T T 209 - 50 1,8 135
V2 1< T 209 - 4,4 2,1 132
A 12 P T PN 203 - 6,7 1,5 148
Lingua:
Porco 15,9 - 23,6 276
Vaca 18,4 - 8,6 0,1 | 151
Vitela 17,5 - 4,5 0.4 | 112
Rim: 1 l
| 1
CAINEITO oivvreerneitneirerrseetnensiersereteertieenaarnsasnseerns 16,2 - ; 3,0 0,2 ' 93
) oY BT PRI 17,0 l 3,0 0,4 l 95
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“, Hid l
Produto } l;r:i!ﬂ:la T:;:::la Gordura c;%g;: ] Calorias
[ e - et I i, B
Rim ‘
VBCA  ooiiiiiiiiiii e 18,0 2,2 02 | 95
VIEIA oottt 16,8 34 02 | 98
Coelho: ! l
Coelho-manso  (inteiro) ............c..cocovveiiiiininraninans 20,3 4,0 0,4 119
Coelho-bravo .........coiiiiiiiiiiiii 22,0 0,6 0,4 ‘ 95
Frango:
Frango (Inteir0) ... 19,6 - 6,8 0,2 140
MiIGdOS oo 18,1 - 5.8 0,3 126
Galinha:
Galinha (Inteira) .......coooiiiiiiiiii s 21,5 - 11,0 0,2 186
MiIGdos ..o 16,2 - 11,0 0,8 167
Pato:
Pato (adulto) ..o 16,0 - 25,2 0,3 292
MBS ot 18.8 - 5'7 0,5 128
Peru:
Peru (Inteiro) .....cooviiiiiiiiiiieiiiiiiee e 20,5 - 6,1 0,2 138
MIGdOS oo 19,8 - 3.5 0,3 112
|
Ovos (a) “
Inteiro (OIS OVOS) .ot e 12,0 - 11,6 0,6 155
Peixe (a)
Fresco e conservado: ‘
Atum fresco ... 24,5 : - 0,8 0,2 106
Atum de conserva (em azeite) ..................oeeennns 28,4 | - 13,2 - 232
!
Bacalhau: |
Congelado (filetes) .......ocoiiiiiiiiiiii e ‘ 17,8 - 0,5 _ 76
CAIAS it 23,4 - 0,8 101
LAiNGUAS oo 21,8 - 0,7 93
Seco e salgado nacional ... 34,7 - 0,5 143
Biqueir@o (anchovas) .......ccooiiiiiiiiiiiii i 5 - 7.6 _ 170
Cachucho ... 8 - 0,3 ; 79
Carapal ...ooooiiiiniiniii e - 2,3 _ 99
Cavala fresca ..o - 8,0 153
Cavala em azeite .........oocoviiiiiiiiiiiiir e - 10,7 - 203
Cherne fresco ... - 0,7 - 86
Cherne congelado (filetes) - 1,3 - 96
Chicharro ... - 3,5 - 114
CONBIO o e - 78 - 147
COTVINA Lo - 1,2 - 88
Dourada .......coocoiiiiinnnn PN - 1,1 - 88
Eir6 o €ngUIA ...oooiiiiiiiiii e - 6,3 - 128
Faneca ...oooiiiiiiiiiii - - 82
Garoupa fresca ........ocooiiiiiiiiiiii - 1,4 95
Garoupa congelada (filetes) - 1,0 89
GOTAS oo - 1,0 - 84
Linguado fresco ................ - 0,5 - 84
Linguado congelado ... - - - 82
Pargo fresco ..oooooiiiiiiii - 22 - 96
Pargo congelado (filetes) .............coiiiii. - 0,5 - 90
Pargo congelado (Posta) ...cooiiiiiiiiiirii - 0,6 - 88
Peixe-espada ... - 0,8 - 87
Pescada fresca - 6,4 - 74
Pescada (ovas) - 2,9 - 82
Robalo oo 19,6 - 1,2 - 90
Salmonete ... 19,2 - 5.8 - 129
QA i e 19,5 - 11,5 - 182
Sardinha fresca (gorda) ... ...ocovvviiiiiiiiiiiiiie e, 18,8 - 17,2 - 230
Sardinha meio gorda ............ooviiiiiiiiiiii 22,5 - 8.4 - 166
Sardinha conservada em azeite ..................ccoeiinl 25,5 - 15,8 - 245
Sardinha conservada em tomate ...............c.oil 23.5 - 9,4 - 179
SAVEl 20,9 - 15,8 - 226
Solha ... 21,1 - - - 87
Tamboril 149 - - - 65
Vilva 20,5 - - - 9]
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‘ s n ! idra i
Produto P::i‘::r ‘:Tgt:::,a | Gordura 1 " de 0 “ Calorias
i \ carbono l
Moluscos e crustaceos: | \ 1
AMBHOAS  ooiereiiiii oot ee e er s e s i 13,2 ‘ - 1 1,3 | 1.3 ! 71
BerDiZA0 ..iveiniiniiiiiii e : 10,5 ! - ! - 2,7 : 59
MeEXITAD it ‘ 12,1 - ! 1,5 2,0 | 70
CHOCO ottt e e et e e 16,5 - : 1,0 - ; 76
LUla Fre50a ettt i et 18,0 - 1,2 ! i 84
Lula congelada ..o i 140 - , 1,1 I - | 68
POIVO FTESCO tirninni it ] 15,3 : : - : - ; 66
Poivo meio curado ..o i 23.0 - : - - | 96
POIVO CUTAAO onvtiieie it iriieneeeee e veeireentr e iaeneeaeianaes 1 46,4 - ; 1,2 - . 199
|
Salslcharia (a) | ! ;
Pai0 (IMABTO) trtrennireernnniinresarttnerarer it e aaeieees ‘; 292 - ' 19,0 0,2 289
Presunto (MAZIO) coeeeeririiiiiinniee e iiseseiantaniones | 25.0 17.0 0,1 252
FoamIBIC  ooonie ettt ettt e e et l 259 - 14,0 0,5 230
SAIPICAD  .oivveeeriiiiii et et 28.0 ‘ - 19,0 0,2 285
ATREITA ottt 8.7 \ - : 22,0 18,0 300
Chouri¢o de carne {Magro) .......cceverevirmeaiiiinenine: ; 24,5 ' - i 32,5 0,2 390
ChOUTICO € SAMBUE ..ovvvrerieeeeamnecrereensniinireeesesasnannns 1,5 . | 62.5 _ 605
FariNRCITa  oovittire et e e e ciaee e e eaeane e eaaaenaenens 4.8 - 1 52,0 . 26,7 ‘ 595
Galantines (MOSAICO) . ..iviiiiii e 124 - i 21,8 i 3.4 | 259
LANZUICA  (IMABTA)  .eoeirrnrinrenrieri et 21,5 - ! 39,0 | 0,1 420
Morcela ©f H. C. Beira ..ocooooiivviiiiiiinieiececennn, 12.0 - i 14,3 ! 12,0 225
Mcreela s/ H. C. Beira ..oooooooiiiiiiiiiii, 12,5 - ' 67,5 0,1 658
ML RAEIA ottt e e | 18.3 ; 33,2 2,7 386
S A ottt it et 19,5 - ! 37,6 43,0 i 437
B LN T T PSPPI PPPPPPR : 33.5 - ! 52,0 6,8 i 600
Toucinito FUMAGO .ottt 8.0 i 73,5 0,1 695
Gorduras e dleos (d) I
Ban A oottt et e : - |, . ! 99.5 - 895
MADLEIEA  ovneeeeneieiiairee i eee et ee e | - l - 84,7 0,5 764
METEATINA  .oueeiiiineeeiiisin e er e e et is et - L - 84.5 0,2 764
Toucinho FIESCO  criiiei it ar e 1,3 ; 95,0 - 860
YN 23 | (P R RRALET TR R R LR - i 100,0 - 900
Oleo de amendoim - 100,0 _ 900
Leguminosas secas (b) |
Frvitha VUIZAT oo _ 27,8 1,4 32,5 ‘ 254
Fava-do-alEaTVe .....co.oieniiiiiiiiiiiiieri e . 25,8 1,3 38,4 269
FOLJANICO oovveeeniiiiiiiiiineeia et e se s _ 22,6 1,3 50,0 302
Feijao-branco ...coocooviiiiiiiimeminenii st R 21,0 1,4 50,0 297
FeijA0-CAtariN0 .c.oovvirurrrnnsreeessermeseiunaammassniiinessiiaes ~ 19,2 1,0 50,0 286
Feijao-manteiga branco - 21,8 1,4 52,0 308
Feijao-manteiga escuro - 22,1 1.4 52,0 308
Feijao-vermelho . ..ooooviiiiiiinniiiininninnn, - 18,6 1,2 52,8 296
GrA0-TE-DICO 1ereietiit et aerereanrenessirsemeirieesssnsisracsanens _ 19,0 50 54,3 338
S0J2 (BIAOY eeeiirinieerrie st s . 32,8 19,3 76,3 410
Vegetais (f)
BIOCUIOS  +ovnineiiieret e ean e st eaaa s eareseen sttt _ 3.4 0.8 1,5 27
COUVE-DIANMCA  ceuernirnimiiniinianererreresessteriasieeeaatseeees - 2.2 0,4 2,5 22
Couve-flor  oivviiiiiis - 3,7 0,2 5.2 37
Couve-galega ........covvveennnns - 5.1 0,8 2,3 37
Ccuve-lombarda - 2,0 Vestigios 3,0 20
Couve-merceana - 1,8 0,3 3,9 26
COUVC-POTLURUESA . ..onevnrenreniassessirs s true st - 2,9 0.5 3,3 29
Grelos dE COUVE .iivniiviininanarneaiins e et ieniaansaiaeecens - 3,6 0,6 2,9 11
Grelos de nab0 oo - 3,6 0,8 23 31
NADICAS  wvveeenerremmeer e tirr et a - 2,3 0,7 1,4 21
ErvitRas (RFAO) ..vovevrveeeseesmieenasssessssitsneecensinsinses - 6,4 0,7 10,8 75
| S R € ¢ 1o) I T R RRALE - 7.4 0,5 11,0 78
Feijao-verde (BrA0) ....vieeeieerorrvrrmmimiiiiiiinienneeianinieiieenes - 9,9 0,9 28,8 163
Feijao-verde (VRZEM) ...o...ooorreririmmmmnnimiimeneenian, - 1,9 0,3 5,6 33
ADODOTA-VETAD  o.vivieiinearneeranssseaaarset et aaasasateees - 0,3 0,2 1,7 10
ADOBOTA-IMVEINO  oeivtinitiirenninraaerasieiaeneirasaaaaeranaees - 0,3 0,2 2,0 15
ABIIED  oooeiveieae i e s - 34 0,9 1,9 29
N Y U TP P PP PP PRSPPI PP PTSPRTIP: - 1,8 0,2 0,8 12
AT ottt e e e - 3,8 | 1, 13,8 80
BALALA oovvrerrreeeerensaess e ess e b esteni e s a e s e st - 2,5 Vestigios 20,0 90
Beterraba-vermelha ....o.ooioviiiirini : - i 1,0 Vestigios 53 25
CEBOIA  oovvee oot ier e et - ! 0,9 0,2 38 21
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i ! ! .
. ‘ ) ! Hid
Produto ~ Protcina | Proteina j Gordura | g' Calorias
T | |
Cenoura-vermelha ... \ - i 0,6 Vestigios 6.4 28
Espinafres oo . - 2,6 R 1,3 24
Nabo o : - 0,4 0,4 33 18
Pimento ............ e : - 1,6 | 0,6 2,7 23
Rabanete ..o i - 1,0 i 0,2 2,2 15
Sl it ‘ - 3,1 Vestigios 2,5 22
Tomate fresco ..o e : - 0,8 0,3 4,3 23
Tomate em conserva (PoIpa) ....oooiviviiiiiie i, - j 1,3 0,7 6,5 38
. ! .
Cereais e derivados (¢) , ‘ ! 1
i | ! |
|
Arrqz Mercantil e Corrente .........coocovvviniieniiinininenn., -~ 7,1 0,4 77,6 342
Aveia (8I80) ... : - 6,9 6,5 55,5 308
Centeio (BTAC) iiiiiiit it ctiie e ettt e i - 9,3 1,8 74,0 349
Centeio (farinha de 1.%) .. i ? - ! 6,6 1,1 78,5 ! 350
MIiThO (BTA0) ..iiitiiiiiii e cvee s ireiseeneeseseransesins j - ‘ 9,3 4,9 70,3 | 363
Milho (farinha 75 Q0) .oovveiirieii e, ! - 8,3 2,2 75,3 354
Trigo (BLAOD) .ottt i e vt ~ 10,2 2,0 70,7 342
Trigo COrrente ......coiiviiiriiiiiiiiiieiiieneinieneen 10,3 2,2 72,8 352
Trigo EXIIa .ooooiiiiiiiiiii e 9,9 2,1 73,1 351
Massas
Aletria naciona! ...................................................... | - 9,1 0,6 76,1 346
Esparguete nacional ... 8,7 | 0,5 79,6 378
LLELTAS oo e e e - 86 | 0,4 78,8 353
Cortada de 2. ..o - 8,7 | 0,6 76,3 345
Piao ‘
Centeio escuro ... | - 6,5 ' 0,2 61,3 278
Milho  CasEITO ..o - 5,9 2,3 ; 47,0 232
Trigo (PEQUENO) oottt 7,5 0,9 i 55,8 l 261
Agucar (e)
Agucar amarelo o ‘ - - : - 97,5 390
AQUCAT DIANCO .ottt s i - - : - 993 397
i ) ’
Fruta (f) !
Ameixa Golden .. ... PP - 0.6 '
Ameixa Rainha Cldudia ...................ccccviiiiineiiini, - 09 | },’2 1?’2 i ;;
Ameixa Santa Rosa ... 0:8 ! 1.6 78 52
Anands Fresco ... e 0.5 05 9’5 29
Ananas em calda de agucar - 0,2 ' 0.4 23,5 101
Banana com casca amarela - 1,7 03 20.5 90
Cereja Fund@o ...........ccocciiiiiiiiiiiiiiiiiiiin., 0,9 0:4 13:7 63
Damasco fresco ... i - 0,8 0,9 8.5 53
Figo-branco ... { - 0,8 | 0,3 16,0 7
Iilgo-lampo ............................................ e, i - 0,8 0,7 13,5 ! 64
L‘l‘gol-prclo ............................................................... ! - 0,9 0,3 17,6 | 78
Ginja-galega ... - 0,9 2,1 11,0 i 70
Laranja Bai@ ... ’ - 1,5 0,4 8,0 44
Laranja Setubal ... .. ... .. | 0,3 0,4 10,2 51
L IMIA0 oot e ‘ - 0,5 1,0 1,9 37
Magd Raineta ... ’ - I 0,3 0,5 13,8 62
MaC SIArking .....ooooo e i - j 0,2 0.8 14,0 64
Péro Bravo de Esmolfe .................c.cccieiiiiiiiiiiiiiinin... | | 0,2 0.6 13,5 61
Péro Casanova .... ... B : 0,2 0,5 16,3 71
Melio Casca de Carvalho .. { - 0,5 0,3 6,5 31
NESpera ......coovveriieiennenninn... i - 04 1,0 10,5 54
Péra Carapinheira ....................cccccoiiii ‘ 0,3 1,0 11,5 57
Péra Pérola ... 0,4 0,5 9,7 45
Péra RoOCHa ... e | - 0,2 0,5 9.4 43
Péssego amarelo Alcobaca ..., - 0,6 0,5 9,2 45
Péssega 1osa Colares ............ooiiiiiiiiii 1 - 0,7 0,4 11,0 53
Tlngera ... 0,7 : 0,4 7,8 41
TANZETINA ..ot e e ; - 1 0,7 ! 0,4 9,0 46
Uva Diagalves ..........icccooivieeiiiiiiiiiiiiiiiinisinaienanns ‘ - ! 0,2 i 0,3 17,0 73
Uva Alphonse de Lavallée .....................ccccec.uv. — | - 0,4 ; 0,6 15,7 71

(@) Alimentos dos mais ricos em proteinas animais.

(b) Alimentos dos mais ricos em proteinas vegetais.

(¢) Alimentos dos mais ricos em hidratos de carbono e proteinas vegetais.
(d) Alimentos dos mais ricos em gorduras.

(¢) Alimentos dos mais ricos em hidratos de carbono.

(N Alimentos dos mais ricos em vitaminas e sais minerais.
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ANEXO 4
Normas a que se refere o n. 6 da Portaria n.° 426/78
Normas de higiene geral
Das instalacoes

As instalagbes de uma cozinha e respectivos ar-
mazéns devem estar sujeitos a um conjunto de
regras de higiene, a saber-

Protec¢do das instalagdes contra insectos e roe-
dores;

Desinfectages periddicas;

Pavimento recoberto com material facilmente
lavavel e antiderrapante;

Janelas e portas com protecgdo contra insectos;

O material utilizado no equipamento deve ser
todo em ago inoxidavel;

Deve possuir duches e W, C. em quantidade
adequada ao pessoal que ali trabalha;

Meios mecanicos de lavagem de pavimento,
quando tal se justifique;

Como fontes de energia, deverdo ser exclusiva-
mente utilizados o gas ou electricidade.

Do pessoal

Também o pessoal deve estar sujeito a um minimo
de regras de higiene, entre as quais se salientam:

Protecgao adequada para o cabelo;

Utilizagao de fardas e calgado adequados;

Obrigatoriedade de duche a entrada e saida da
cozinha;

Contréle periédico sanitario do pessoal, com a

obrigatoriedade de possuir cartdes de sanidade.

ANEXO 5
Normas a (ue se refere o n.° 6 da Portaria n.° 426/78
Equipamento e areas

O correcto dimensionamento das cozinhas de um
refeitério, tanto no que se refere a equipamento
como a areas de trabalho e ammazenagem, é uma
condi¢do fundamental para o seu bom funciona-
mento, tanto sob p ponto de vista de higiene como
de capacidade de resposta.

Assim, apresenta-se em seguida, em fungdo do
numero de utentes, a indicagdo, tanto do equipamento
mais importante como das areas aconselhaveis para
o cficiente funcionamento das unidades.

Note-se, contudo, que este tipo de elementos s6
come¢am a ter significado e justificagio para uni-
dades com um nimero razoavel de utentes, pelo
que apenas se consideram unidades com mais de
cem utentes.

Estes elementos devem ser tomados, sobretudo,
como referéncia, ¢ nao como numeros absolutos,
sendo aconselhavel, em cada caso, a sua adaptagdo
as condigoes concretas de cada refeitério.

1 Equipamento:

Numero de utentes

Maquinas 100 | 250 500 | 1000
a a . a a
250 500 | 1000 2000
Marmitas de 5001 ............... - -2 6
Marmitas de 3001 ............... T 1 3 2
Marmitas de 2001 ............... b3 2 -
Marmitas de 1001 ............... | 4 2 1 2
Fornos de convecgdo ............ S A | 2 3
Fogbes de placas ............... 1 1 1 1
Maquinas de descascar batata | 2 2 4 . 6
M4 quinas de lavar vegetais ... = 1 1 1 ] 1
Maquinas de passar batata ... . -~ 1 1 02
Miaquinas de moer vegetais ... | 1 1 71
Maquinas de cutter ............ i 1 10 2
Maquinas de cortar batatas ... | - 1 1 1
Vaporizadores ..................... |- rh2 3
Marmitas de leite de 1001 ... 2 - | -
Marmitas de leite de 1501 ... , - - 2 i -
Marmitas de leite de 2001 ... - P 3
Misturadoras de leite em p6 ... * 1 1 2 2
Migquinas-batedeiras ............. - 1 2 12
Maquinas universais ............ 1 - - -
Méquinas abre-latas ............ 1 1 i 2 02
Fritadeiras ... 2 4 1 6 , 8
2 — Areas (metros quadrados):
2.1. Cozinhas:
Numero de utentes
Departamentacao B R
Mctros.t;uadradus 120 220 820 10:)0
250 500 1000 | 2000
Zona de confecgdo ............... Hnr 205 370 420
Cozinha geral ............... 80 | 150 300 350
Cozinha de leites ............ I &) 30 40 40
Despensa do dia ............ 16 25 30 30
Zona de lavagem ............... .10 25 55 90
Zona burocratica ................. 21 24 30 30
Geral oo 9 9 12 12
Gabinete do chefe ......... : 6 6 6 6
Sala de reserva de material | 6 9 12 12
‘ |
Zona de higiene ...l | 8 10 14, 14
|
Sala de artigos de limpeza ' 4 6 8 8
Fardas-roupas ............... 4 4 6 6
Sanitarios ..o q.b g.b.! q.b. | q.b.
Area total (metros quadrados) = 150 | 264 469 554

2.2 - Armazéns para alimentos:

Numeio de utentes

Departamentagdo -
Metros .q_uadrados lgo 2:0 : Sgo 1 lOaOO
250 500 1000 ' 2000
Zona de preparagio ............ X 69 10 | 130
Sala para carne ............ 6 16 24 35
Sala para peixe ............ i 6 16 20 20
Sala para aves ............... i 9 12 16 25
Sala para legumes ......... 12 25 40 ! 50
Zona de conservagio ............ 28 59| 109 | 140

: |

Frigorifico de carne ...... | 4 9 20 35
Frigorifico de peixe ...... i 4 9! 12, 15
Frigorifico de aves ......... 6 10 ¢ 20 25
Frigorifico de vegetais ... 6 15, 25 30
Frigorifico de diversos ... 4 10 | 20 20
Camara de congelagio ... 4 6 12 15
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Numero de utentes
Departamentagio . . . -
- 100 250 500 | 1000

Metros quadrados L a a | a a

250 S00 | 1000 | 2000
Zona de stockagem ............ Co48 | 73 | 130 . 185

Sala de secos (estrados, tu- |
lhas, prateleiras) ......... 25 30 60 80
Sala de gorduras ............ 6 121 16 | 20
Sala de ovos ............... 4 6 | 12 15
Sala de batata e cebola ... 9 16 ¢ 24 45
Sala de fruta ............... 4 9 | 18 25
Zona burocrdtica ............... 6 6 12 12
Zona de higiene .................. 2 8 11" 11
Sala de artigos de l'mpeza K} 4 5 5
Fardas-roupas ................ Arma- 4 s 6

| T10
Sanitérios .........oceeeennl i g.b. 1 q.b. | q.b. | q.b
| i

i |

Area total (metros quadrados) i 118 : 215 | 362 | 478

2.3 — Refeitérios, zona de

utente.

utentes — 1 m? por

O Secretério de Estado do Orgamento, Alberto José
dos Santos Ramalheira. — O Secretario de Estado da
Administragdo Piblica, José Manuel San-Bento Me-
neses.

IGLLGLHGGEGGOCHEEEEGGHGCLEGGEGGGGOLEEGHEUL

MINISTERIOS DAS FINANGAS E DO PLANO,
DA AGRICULTURA E PESCAS
E DA HABITACAO E OBRAS PUBLICAS

Portaria n.° 427/78
de 29 de Julho

Uma vez verificadas as condi¢des de que dependia
a exonerag¢do solicitada pela comissdo executiva do
Programa Auténomo de Tras-os-Montes, nomeada
por despacho de 14 de Dezembro de 1974 ¢ publicado
no 1.° suplemento do Didrio do Governo, 2.* série,
de 31 do mesmo més:

Manda o Governo da Repiiblica Portuguesa, pelos
Ministros das Finangas e do Plano, da Agricultura
¢ Pescas e da Habitagdo e Obras Publicas, ao abrigo
do disposto no n.° 2 do artigo 11.° do Decreto-Lei
n.° 126/74, de 30 de Margo, exonerar a referida
comissdo, sendo os valores e encargos que geria trans-
feridos para a Direc¢do Regional de Tras-os-Montes,
que aquela dard em auto de entrega e recebimento
e diligenciard a respectiva geréncia.

Ministérios das Finangas e do Plano, da Agricultura
e Pescas e da Habitagdo e Obras Piblicas, 18 de
Julho de 1978. — O Ministro das Finangas e do Plano,
Vitor Manuel Ribeiro Constdncio.— O Ministro da
Agricultura e Pescas, Luis Silvério Gongalves Saias. —
O Ministro da Habitagdo e Obras Publicas, Anténio
Francisco Barroso de Sousa Gomes.

MINISTERIO DOS NEGOCIOS ESTRANGEIROS

Aviso

Por ordem superior se tornam piblicos os formula-
rios n.°>s SE 139-34, SE 139-35 e SE 139-36 referidos
no artigo 7.° do Acordo Administrativo Complementar
Luso-Francés n.° 2, publicado no Didrio da Repiiblica,
1.* série, n.°c 296, de 21 de Dezembro de 1976, cujos
textos acompanham o presente aviso.

Secretaria de Estado dos Negécios Estrangeiros e
da Emigragdo, 16 de Junho de 1978. — O Chefe de
Gabinete do Secretario de Estado, Eduardo Ambar.

CONVENGAO DE 29 DE JULHO DE 1971
ENTRE A FRANCA E PORTUGAL

Scguranga social — Fomulario n.* SE 139-34

Certificado de vida

(Artigos 50, 59 e 84 do Acordo Administrativo Geral
de 11 de Setembro de 1972)

N. B. — O presente certificado é enviado pelo titular de uma
pensdo ou renda francesa residente em Portugal 3 instituicdo
francesa de seguranga social que the paga a referida pensdo
ou renda.

INSTITUICAO FRANCESA DEVEDORA DA PENSAO
OU RENDA

| DIINT 4 T 0o Lo R
Enderego ....ooovviviiiiiiiiiiiii
Espécie da pensdo ou renda ........coeevveveninrnnnns

...................................................................

INFORMAGOES DO ESTADO CIVIL RELATIVAS

I — AO TITULAR DA PENSAO (OU RENDA)

ApPelido(S) (1) cuvriiiiiii i
Apelido(s) de solteira .........c..covevvrveninnininninnnn.
Nome Proprio .......ccoevevviiinerieninieiennenieieenennns
Data de nascimento () c.vvvviviviiiiiiniiiirieiienenens
Sexo .civieiiiinnnns Nacionalidade ..................

Casado(a), viuvo(a), separado{a), divorciado(a).
(Riscar as mengdes intteis)

Data do casamento ..........cocevvviviiiriiniineinnnnnnnnn.
Enderego (®3) .ovviviiiiiiiiiiii e
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il — AO CONJUGE CONVENTION DU 29 JUILLET 1971 ENTRE LA FRANCE
) ET LE PORTUGAL
APEHAO(S) (1) vevveviiiiiniiiiie
Apelido(s) de solteira .........coccoviiiiiiniiiiaienn, Sécurité sociale — Formulaire n° SE 139-34
NoOme PrOPrio ....ccviviiririiiiiiniaieeiiiinicieiae Certificat de vie
Data de nasc.mc’n‘to --------------------------------------- (Articles 50, 59 ct 84 de I’A"angMent Administra‘if Général
Lugar de nascimento (}) ......cccooovvinmieniiinineennns du 11 septembre 1972)
SEXO vueiniinririrranens Nacionalidade .........coeeenneen. N. B.——Le présent certificat est adressé¢ par le titulaire
demeurant au Portugal d'une pension ou rente frangaise a
Enderego (®) cocviniiiiiiiiiii Pinstitution francaise de sécurité sociale qui lui sert ladite pen-
sion ou rente.
tl — A0S DEFCENBE"TES INSTITUTION FRANGAISE DEBITRICE DE LA PENSION
i QU DE LA RENTE
Ape;:dos Ddaeu Pare‘r:tesco Observagdes
nomes proprios nascimento ) Dé'nominati on
nomes proprios | mAmeNO A | [ Pemomindalion .
1 i : AQTeSSE ot e
R ‘ Nature de la pension ou de la rente ..................
.................. 1|\
R T T T R
. | Ne de la pension ou de la rente ...........eoevnnnennne
P N I
6 e I e
AU PP ‘ ....................................... RENSEIGNEMENTS D’ETAT CIVIL CONCERNANT
A Junta de Freguesia de ......cccccoooeiiiiiiiiriiiininn | — LE TITULAIRE DE LA PENSION (U RENTE)
Concelho de  .oovviriiiiie e L0 11T X G I U
Atesta que, na presente data, o titular da pensdo Nom(s) de jeune fille ..........cccoeeviiriiiieeeeiiiinnnns.
‘ . . . . ’ 00 i
ou da renda acima referido é vivo, assim como, dad Prénoms

caso, o seu conjuge e descendentes, pelo que passa o
presente certificado.

| 281 s DU OO PPPPP PP PPS PP PP ,

Carimbo e assinatura

do Presidente da Junta Assinatura do tituler
de Freguesa da pensdo (ou renda)

() Indicar todos os apelidos e nomes proprios e sublinhar o
ou os apelidos do pai, para as mulheres solteiras, e 0 ou os ape-
lidos do marido, para as mulheres casadas ou vidvas.

() Indicar o lugar, freguesia, concelho e distrito.

() Indicar em todos os casos o lugar, a freguesia, o con-
celho e o distrito.

(') Indicar o parentesco de cada descendente com o traba-
ihador, servindo-se das seguintes letras:

A — Filho legitimo.

B — Filho legitimado.

C — Filho adoptivo do pensionista ou do conjuge.
D — Filho ilegitimo reconhecido.

E — Netos 6rfaos.

Sexe viiiiiiiiiinean, Nationalité .....................
Marié(e), veuf(ve), séparé(e), divorcé(e).
(Biffer les mentions inutiles)

Date du mariage .......ccccoveeiiirniiiiiiiiiiieiein,
Adresse (%)

1l — LE CONJOINT

Nom(s) (*)
Nom(s) de jeune fille

Prénoms ...ooovviiiiiiii i e
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I} — LES ENFANTS
Noms Date ‘ Lien
et de | de Observations

prénoms naissance | parente (4)
Lo, ] .................. FESSUUTRRURINN ISR
2 i e T
3 s ST UUUUL SUUUUUURRRUUOUTUTE! FOTSURURTOTIRORON
L S Y B P
S e e
6 e i e s
T o, U PPN PUT PPN
Le Conseil de la Paroisse de ...........ooeevivvineninls
Commune de ....cccooveviviiniiiiiiiiiiii

Atteste D'etistence, a la présente date, du titulain
de la pension ou de la rente visé ci-dessus et, le cas
échéant, de son conjoint et de ses enfants, et lui
délivre le présent certificat.

Conseil da la Paroisse
Cachet et signature
du Président du

Signature du titulaire
de la pension (ou de la rente)

() Indiquer tous les noms et prénoms et souligner le ou les
noms du pere, pour la jeune fille, et le ou les noms du mari,
pour la femme mariée ou veuve.

(*) Indiquer le lieu, la paroisse, le «concelho» et le district.

(*) Indiquer dans tous les cas le lieu, la paroisse, le «con-
cetho» et le district.

(‘) Indiquer la parenté de chaque enfant avec le travailleur
par les lettres suivantes:

A — Enfant légitime.

B — Enfant légitimé.

C — Enfant adoptif du pensionné ou de son con-
joint.

D — Enfant naturel reconnu.

E — Petits enfants orphelins.

CONVENGAD DE 29 DE JULHO DE 1871
ENTRE A FRANCA E PORTUGAL

Seguranga social — Formulario n.* SE 139-35

Pedido do complemento de renda
concedida ao conjuge sobrevivente de uma vitima
de aeidente de trabalho

(Aplicacao do artigo 83-A do Acordo Administrativo Geral)
Processo n.° ....oooevviinnnnnn

N. B.— O presente pedido é dirigido por intermédio da
Caixa Nacional de Seguros de Doengas Profissionais 2 institui-
¢do francesa devedora da renda de cdnjuge sobrevivente.

INFORMACOES SOBRE
| — 0 CONJUGE SOBREVIVENTE

APelido(S) (1) vivinii i
Apelido(s) de solteira .......ocvviiviiiiiiniiinininn,
Nomes proprios ........ocveveveviviiiiiiiiieieiiiieieaans
Data de nascimento .........cccovveiiiiiiiniiininiinnnn,
Lugar de nascimento (3) .......ooovevininieneninininnnnnn,

Nacionalidade

..............................................

...................................................................

...................................................................

() Relativamente aos nacionais portugueses, indicar to-
dos os apelidos e nomes préprios e sublinhar o apelido ou
os apelidos do pai, para a mulher solteira, ¢ o apelido ou
os apelidos do marido, para a mulher casada ou vitva.

() Relativamente aos nacionais portugueses, indicar o
lugar, a freguesia, o concelho e o distrito.

() Relativamente aos enderegos em Portugal, indicar em
todos os casos o distrito.

il — A RENDA DE CONJUGE SOBREVIVENTE

Renda concedida a partir de ..................... e
(Dia, més e ano)

no montante anual de ...........cooiiiiiiiniiin,.L,
Apelidos da vitima ...........ocoiiiiiiii
Nomes préprios da vitima ...............cccooeeunen.n.

Numero de inscrigdo na seguranga social fran-

Institui¢do francesa devedora da renda de cénjuge
sobrevivente:
Denominagao .....vvvvuereniiunieinirireneiereneeeanenannnsn

Enderego ....ooviviiiiiiiiiiiiin e

A Caixa Nacional de Seguros de¢ Doengas Profissio-
nais informa a institui¢do francesa competente que o
coénjuge sobrevivente acima designado solicita o com-
plemento de renda previsto pela legislagio francesa
sobre os acidentes de trabalho e as doengas profissio-
nais:

Por motivo da sua idade;
Por motivo do seu estado de satde ().

Se o pedido for formulado com base no ségundo
motivo, antes da idade de 55 anos, a institui¢do portu-
guesa acima designada:

Indica que o salario minimo interprofissional pre-
visto pela legislagdo portuguesa é igual, na data
do presente pedido, a um montante anual
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QE e s

Junta ao pedido as conclusdes do exame médico a
que mandou proceder.

escudos;

Carimbo ou selo branco
da instituicdo portuguesa

Assinaura do representants
da instituicdo portugiesa

..............................................................

(*) Riscar o que ndo interessa.

Anexo médico ao formulirio n.° SE 139-35

O servigo médico da Caixa Nacional de Seguros de
Doengas Profissionais, apds ter examinado a pessoa
abaixo indicada:

Apelido(s)
Apelido de solteira .............coveviiiiiiniiininnins

...................................................

NOMES ProOPrios .....oeveviririiiininieriienenieeneeenen.
Data de nasciMento ...oovevirveieeeritiieeaneerieneenas

Residente em

.............................................

titular de uma renda concedida pela legislacdo fran-
cesa em consequéncia do acidente mortal de trabalho
de que foi vitima o seu cOnjuge, verificou e certifica o
seguinte:

a) Estado de saude:

........................................................

b) Percentagzm da incapacidade geral de trabalho
resultante deste estado de saude:

(D) v

(¢) Duragdo provavel da incapacidade geral de
trabalho:

Data do inicio da incapacidade ............

Data provavel do termo desta incapaci-

dade .oiviii e

Lugar .......oooviiiiiinnns Data ....coooovvviiiviininnnnn.

Carimbo ou selo branco
da insttuigdo portuguesa

..................................................................

(") Segundo a legislagdo francesa, a percentagem minima da
incapacidade geral de trabalho estid fixada em 50% e a res-
pectiva duragdo minima é de trés meses.

CONVENTION DU 28 JUILLET 1971 ENTRE LA FRANCE
ET LE PORTUGAL

Sscurité sociale — Formulaire n° SE 139-35

Demande du complément de rente allouée
au conjoint survivant d’une victime d’accident
du travail

(Application de Darticle 83-A
de I’Arrangement Administratif Général)

Dossier n® .o.ooooovvvvinnnnn.

N. B. — La présente demande est adressée par l'intermé-
diaire de la Caixa Nacional de Seguros de Doengas Profissionais
a linstitution francaise débitrice de la rente de conjoint sur-
vivant.

RENSEIGNEMENTS CONCERNANT

| — LE CONJOINT SURVIVANT

Date de naiSSance .......c.ooiviiriiiieiiiioiieiieaenanns
Lieu de naissance (2) ...ooiiiiiriiiiiiiiiieeiaeaieaenns
Nationalit ...ocovivieiiiriiiie et e et raeeans

Adresse au Portugal (®) ...

(") Pour les ressortissants portugais, indiquer tous les noms
et prénoms et souligner le ou les noms du pére, pour la jeune
fille, et le ou les noms du mari, pour la femme mariée ou veuve.

(*) Pour les ressortissants portugais, indiquer le lieu, la pa-
roisse, le «concelho» et le disirict.

(*) Pour les adresses au Portugal, indiquer dans tous les cas
le district.

il — LA RENTE DE CONJOINT SURVIVANT
Rente allouée a compter du ........cooovivviiiininnns
(Jour, mois, an)

SOUS 18 Mo Lottt
d’un montant annuel de ...
Nom de la victime ... ....ooiiiiiiiiiiiii e
Prénoms de Ta vietme ... ..o
N° d’immatriculation & la sécurité sociale fran-
GAISE  1uiiueiiiireieieneierei e ranaas
Institution frangaise débitrice de la rente de con-
joint survivant:
DESIZNAtON  ..oivviireiieiieeee e

Adresse
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La Caixa Nacional de Seguros de Doengas Profissio-
nais informe Uiastitution frangaise compétente que le
conjoint survivant ci-dessus désigné sollicite le bénéfice
du complément de rente prévu par la législation fran-
gaise sur les accidents du travail et les maladies pro-
fessionnelles:

En raison de son age;
En raison de son état de santé (7).

Si la demande est formulée pour la seconde raison,
avant I’dge de 55 ans, I'institution portugaise ci-dessus
désignée:

Indique que le salaire minimum interprofessionnel
prévu par la réglementation portugaise est égal,
a la date de la présente demande, a un montant
annuel de ......oocoviiiii escudos.
Anncxe & la présente demande les conclusions de
I’examen médical auquel elle a fait procéder.

Cachet de I'institution
portugaise

Signature du représentant
de I'institution portugaise

(*) Biffer la mention inutile.

Annexe médicale au formulaire n° SE 139-35

Le contrdle médical de la Caixa Nacional de Segu-
ros de Doengas Profissionais, aprés avoir €xaminé la
personne ci-dessous indiquée:

Nom de jeune fille ..........coooiiiiiiiiiiiniiinnnen.,
Prénoms ....ooiiiriiiiiiiiii e e

Date de naissance .........ocovviiiiiiiiiiieiiiiinianns,

Demeurant a ....ocovviiiiiiiiiiiiii s

titulaire d’une rente allouée par la législation frangaise
a la suite de I'accident mortel du travail survenu a son
conjoint, a constaté et certifie ce qui suit:

a) Etat de santé:

b) Taux de lincapacité générale de travail en-
trainée par cet état de santé:

(D) e

1563

¢) Durée probable de 'incapacité générale de tra-
vail:

Date du début de I'incapacité ...............

Date probable de la fin de cette incapa-

CIE it

Fait & ....cooooeiiiiiiiii, le oo

Cachet de linstitution
portugaise

Signature du médecin
contrbleur

(') Selon la réglementation frangaise, le pourcentage mini-
mal de l'incapacité de travail générale est fixé & 50 %, et sa
durée minimale est fixée A trois mois.

CONVENCAOC DE 29 DE JULHO DE 1971
ENTRE A FRANCA E PORTUGAL

Seguranca social — Formulério n.* SE 139-36

Notificacdo da decisdo
relativa ao complemento de renda

(Aplicacdo do artigo 83-A do Acordo Administrativo Geral)

Processo n.° .......oeevennnnn.

N. B. — A institui¢io francesa devedora da renda de con-
juge sobrevivente envia a presente notificacdo, por um lado, ao
interessado, e, por outro lado, a Caixa Nacional de Seguros de
Doengas Profissionais, Avenida da Republica, 25, 3.°, esquerdo.
Lisboa-1.

INFORMACOES SOBRE

| — 0 CONJUGE SOBREVIVENTE

Apelido(s) (1) covieiiei e
Apelido(s) de solteira ..........cocvevriiiiiiiiiiiinine..
Nomes Proprios .......covevuiueiiiiiiiiiiiiiiiiinninenns
Data de nascimento .........coecvvvveveninieninininennnn.
Lugar de nascimento(®) .......cooooiiiiiiiiiniiinniinn,
Nacionalidade ........c.cooveiiiiiiiiiiiiiiiiinnn,

Enderego em Portugal (3) .....ccooiiiiiii

(') Relativamente aos nacionais portugueses, indicar todos
os apelidos e nomes préprios e sublinhar o apelido ou os apeli-
dos do pai, para a mulher solteira, e o apelido ou os apelidos
do marido, para a mulher casada ou vidva.

(® Relativamente aos nacionais portugueses, indicar o fugar,
a freguesia, o concelho e o distrito.

(*) Relativamente aos enderecos em Portugal, indicar em
todos os casos o distrito.
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A institui¢do francesa devedora da renda de cOn-

juge sobrevivente:
Denominagao

Enderego

....................................................

apos parecer do seu servigo médico:

() Concede o beneficio a partir de ..................
(Dia, més, ano)
do complemento de renda de codnjuge sobrevivente
previsto pela legislagdo francesa sobre os acidentes de
trabalho e as doengas profissionais no montante anual
de:

........................................................................

(1) Recusa o beneficio do complemento de rénda.
Mot'vo da recusa:

..................................................................

Vias de recurso de que dispde o interessado contra
a decisdo de recusa:

.....................................................................

Carimbo ou selo branco
da instituicdo francesa

Assinatura do representante
da instituicao francesa

(") Riscar o que nido interessa.

CONVENTION DU 28 JUILLET 1871 ENTRE LA FRANCE
ET LE PORTUGAL

Sécurité sociale — Formulaire n° SE 139-36

Notification de décision
concernant le complément de rente

(Application de Particle 83-A
de ’Arrangement Administratif Général)

Dossier n° ..ooevvveiennannns

N. B. — Llinstitution francaise débitrice de la rente de
conjoint survivant adresse la présente notification, d’une part,
A lintéressé, d’autre part, & la Caixa Nacional de Seguros
de Doengas Profissionais, Avenida da Repiblica, 25, 3.°,
esquerdo. Lisboa-1.

RENSEIGNEMENTS CONCERNANT

| — LE CONJOINT SURVIVANT
Nom(s) (1)
Nom(s) de jeune fille ........c.cooiiiiiiiiiiiiiiiinian,

Prénoms ....oooooiiiiiii s
Date de NAISSANCE ......ovvivvieiiniriinieiiiiereineeeanns
Lieu de naissance (?)

Nationalité

Adresse au Portugal (}) .......cooviiiiiiiiiiiiininin,

...................................................................

(") Pour les ressortissants portugais, indiquer tous les noms
et prénoms et souligner le ou les noms du pére, pour la
jeune fille, et le ou les noms du mari, pour la femme mariée
ou veuve.

() Pour les ressortissants portugais, indiquer le lieu, la
paroisse, le «concelho» et le district.

(®) Pour les adresses au Portugal, indiquer dans tous les
oas le district.

L’institution frangaise débitrice de la rente de con-
joint suivant:
DESIgnation .......coiiiiiiiiiiiiiriee et eens

Adresse

statuante, aprés avis de son contrdle médical:

(") Accorde le bénéfice & compter du: ...............
(Jour, mois, an)

du complément de rente de conjoint survivant prévu

par la législation frangaise sur les accidents du travail

et les maladies professionnelles d’'un montant annuel

[ LN escudos.

(1) Refuse le bénéfice du complément de rente
Motif du refus:

.....................................................................

.....................................................................

Vois de tecours dont dispose l'intéressé contre la
décision de refus:

.....................................................................

.....................................................................

.....................................................................

.....................................................................

Cachet de I’institution
francaise

Signature du représentant
de linstitution frangaise

..............................................................

(") Biffer la mention inutile,
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Direccao-Geral dos Negodcios Politicos

Aviso

Por ordem superior se torna publico que o repre-
sentante permanente de Portugal junto do Conselho
da EBuropa depositou junto do secretério-geral da-
quela organizag¢do, em 3 de Julho de 1978, o instru-
mento de ratifica¢do, por parte de Portugal, da Con-
vengdo Europeia de Assisténcia Social ¢ Médica e
Protocolo adicional, assinados em 27 de Abril de
1977 e aprovados para ratificagio pelo Decreto
n.° 182/77, de 31 de Dezembro.

Em conformidade com o artigo 21.°, alinea c), da
Convengio ¢ artigo 5.°, n.° 3, do Protocolo adicional,
estes entrardo em vigor para Portugal em 1 de Agosto
de 1978.

A 3 de Julho de 1978 eram parte na referida Con-
vengdo os seguintes paises:

Bélgica.
Dinamarca.
Franga.
Republica Federal da Alemanha.
Grécia.
Islandia.
Irlanda.
Italia.
Luxemburgo.
Malta.
Suécia.
Noruega.
Paises Baixos.
Turquia.
Reino Unido.

Direc¢ao-Geral dos Negécios Politicos, 15 de Julho
de 1978. — O Adjunto do Director-Geral, Antdnio
Leal da Costa Lobo.

Aviso

Por ordem superior se torna piblico que o repre-
sentante permanente de Portugal junto das Nagdes
Unidas depositou junto do Secretario-Geral daquela

Organiza¢do, em 26 de Junho de 1978, o instru-
mento de rectificagdo, por parte de Portugal, das
emendas aos artigos xxiv e xxv da Constituicdo
da Organizagdo Mundial de Satde, aprovados pela
29.* Assembleia Mundial em 17 de Maio de 1976
e aprovados, para ratificagéo, pelo Decreto n.° 34/78,
de 6 de Abril de 1978.

De acordo com o artigo 73.° da Constitui¢do da
OMS, as emendas entrardo em vigor para todos os
membros da Organizagio quando aceites por dois
tergos dos seus membros, o que ainda ndo se veriﬁcoE,
dado que até 26 de Junho de 1978 as emendas apenas
foram aceites pelos seguintes trinta paifses:

Data da aceitagdo

Aréabia Saudita ..................... 13 de Janeiro de 1977.

Australia .........ccieeieninn 30 de Margo de 1977.
Barbados .........cceeiiiiiiiinnenn 3 de Agosto de 1977.
Bélgica ......ooiiiimiiiiiiniiiiennns 29 de Dezembro de 1977.
Botswana .........cccoeveeienenenns 24 de Fevereiro de 1978.
Cabo Verde .......ccoovvvvvennnnnen 13 de Janeiro de 1978.
Costa do Marfim .................. 16 de Dezembro de 1977.
EgIPtO  .eviiiinieiiiiiieeeeeans 21 de Dezembro de 1976.
Equador .....ccocveiiiieniniennnnns 22 de Novembro de 1976.
Espanha .........coceveeniiuiniininens 4 de Novembro de 1976.
Etidpia .....ocovvieiiiiiiiiiiininns 6 de Janeiro de 1977.
Finlandia ............ccccevenvenenns 14 de Junho de 1977.
Grécia ..oooeveveeiririiereeeneanns 22 de Fevereiro de 1978.
India ..ooooiiiiiiee 23 de Janeiro de 1978.
Indonésia .........covvvevnviinnnns 24 de Maio de 1978.

JbULi oo . 10 de Margo de 1978.

Maldivas  ....ccoveeeiiiiiiiicinnnns | 20 de Setembro de 1977.
Malta ..o 20 de Julho de 1977.
Mogambique ..........eeeeenrennns 27 de Fevereiro de 1978.
Nigéria ......ccooveveviiiiennannn.. 28 de Setembro de 1976.
NOTUEEA  ...covvvnininireaananiane 29 de Dezembro de 1976.
Paises BaiXxos ..................... 18 de Outubro de 1977.
Portugal .........coceiiiiiininne. 26 de Junho de 1978.

Reino Unido ...........ccvenene 24 de Fevereiro de 1978.

Repiblica Democritica do
LAa0S coiiiiiiiiiiiiieeiieeeeens 23 de Janeiro de 1978.

Roménia .........coevvevniennninns | 18 de Julho de 1977.

SUriname .....coeoeveveiiiienienennns \ 4 de Outubro de 1976.

Tonga .ovveiiiiieiiiiieens 28 de Novembro de 1977.
Uganda ..........coovvviiveieciennnns 10 de Janeiro de 1978.
Uruguai .....coooviviiiiiiiiiiinenans 10 de Abril de 1978.

Direc¢do-Geral dos Negécios Politicos, 5 de Julho
de 1978. — O Adjunto do Director-Geral, Antdnio
Leal da Costa Lobo.
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