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Horas . Das quais Horas
Unidade curricular Area de educagiio e formagio gg}%ﬁg;oe cu:ir;ﬂlar Duragao de deDz;l?cu;‘g;;o %E[I?;b:(l)lzzs con:;sg;;iem de trabalho | Créditos
contacto 20 estégio totais
M @ [©) O] ©) (6) Q) ®) BH  |O=6)+®)] (10
Gestao de Conteudos Web. .. | 213 — Audiovisuais e Produgo | Técnica. . ... .. 1.°ano | Semestral . . . 50 40 75 125 5
dos Media.
Iniciativa Empresarial ¢ Em- | 345 — Gestdo e Administragdo | Técnica. .. . ... 1.°ano | Semestral . . . 25 10 50 75 3
preendedorismo.
Plataformas Digitais e Redes | 213 — Audiovisuais e Producdo | Técnica. . . . . .. 1.° ano | Semestral . . . 50 40 75 125 5
Sociais. dos Media.
Principios de Marketing. . .. | 342 — Marketing e Publicidade | Técnica. . . .. .. 1.° ano | Semestral . . . 50 25 75 125 5
Produgéo de Documentos Web | 213 — Audiovisuais ¢ Produgo | Técnica. . ... .. 1.°ano | Semestral . . . 50 40 75 125 5
dos Media.
Redagio Web ............ 321 — Jornalismo e Reportagem | Técnica. ... ... 1.° ano | Semestral . . . 50 40 75 125 5
Tecnologias de Informacdo e | 482 — Informatica na Otica do | Técnica. . . . . .. 1.° ano | Semestral . . . 50 45 50 100 4
de Comunicagdo. Utilizador.
Web Marketing. .......... 342 — Marketing e Publicidade | Técnica. . ... .. 1.° ano | Semestral . . . 50 30 75 125 5
Comércio Eletronico . . . . .. 481 — Ciéncias Informaticas | Técnica. . ..... 2.%ano | Semestral . . . 50 40 75 125 5
Design Thinking. ... ...... 214 —Design ............. Técnica. . .. ... 2.%ano | Semestral . .. 50 40 75 125 5
Estudos de Mercado. . .. ... 342 — Marketing e Publicidade | Técnica. . . .. .. 2.%ano | Semestral . . . 50 40 75 125 5
Legislagdo Informatica e do | 380 — Direito ............. Técnica. . ..... 2.%ano | Semestral . . . 25 10 25 50 2
Comércio Eletronico.
Marketing Digital. . .. ..... 342 — Marketing e Publicidade | Técnica. . ... .. 2.%ano | Semestral . . . 50 40 75 125 5
Projeto Integrado Digital . . . | 342 — Marketing e Publicidade | Técnica. . ... .. 2.%ano | Semestral . . . 50 40 150 200 8
Estagio................. 342 — Marketing e Publicidade | Em contexto de | 2.° ano | Semestral . . . 150 600 600 750 30
trabalho.
Total. ...... 1050 | 520 1950 600 3000 120

Na coluna (2) indica-se a area de educagao e formagao de acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de margo.
Na coluna (3) indica-se a componente de formagao de acordo com o constante no artigo 40.°-J do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, na redagdo dada pelo Decreto-

-Lein.° 63/2016, de 13 de setembro.

Na coluna (6) indicam-se as horas de contacto, de acordo com a definigdo constante do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008,

de 25 de junho.

Na coluna (7) indicam-se as horas de aplicagéo de acordo com o disposto no artigo 40.°-N do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de marco, na redagéo dada pelo Decreto-Lei

n.°63/2016, de 13 de setembro.

Na coluna (8) indicam-se as outras horas de trabalho de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

1n.° 107/2008, de 25 de junho.
Na coluna (8.1) indica-se o nimero de horas dedicadas ao estagio.

Na coluna (9) indicam-se as horas de trabalho totais de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.

Na coluna (10) indicam-se os créditos segundo o European Credit Transfer and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e acumulagao de créditos), fixados
de acordo com o disposto no Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008, de 25 de junho.

Aviso n.° 7366/2018

Torna-se publico, nos termos do n.° 2 do artigo 40.°-T do Decreto-
-Lei n.° 74/2006, de 24 de marco, na redagdo dada pelo Decreto-Lei
n.° 63/2016, de 13 de setembro, que, por meu despacho de 28 de ju-
nho de 2017, proferido, por delegacdo de competéncias, ao abrigo do
n.° 1 do mesmo artigo, foi registada, nos termos do anexo ao presente
aviso, que dele faz parte integrante, a criagdo do curso técnico superior
profissional de Bioanalises e Controlo da Escola Superior de Satide
Ribeiro Sanches.

5 de fevereiro de 2018. — A Subdiretora-Geral do Ensino Superior,
Angela Noiva Gongalves.

ANEXO
1 — Estabelecimento de ensino superior

Escola Superior de Satde Ribeiro Sanches

2 — Curso técnico superior profissional

T091 — Bioanalises e Controlo

3 — Numero de registo
R/Cr 34/2017

4 — Area de educagio e formagio

421 — Biologia e Bioquimica

5 — Perfil profissional

5.1 — Descrigéo geral

Executar e gerir as atividades correntes de laboratorios quimicos e
ou bioldgicos, garantindo o seu bom funcionamento e a execugdo de
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ensaios e analises quimicas, bioldgicas, bioquimicas, toxicologicas,
hematologicas, de imunologia e de biologia molecular em laboratdrios
certificados independentes ou integrados em empresas.

5.2 — Atividades principais

a) Planear e realizar técnicas laboratoriais avangadas;

b) Gerir e supervisionar de forma integrada a utilizagdo de equipa-
mentos laboratoriais;

c) Planear e gerir a execug@o de ensaios quimicos ¢ bioldgicos de
rotina;

d) Projetar e implementar novos procedimentos experimentais com
base em normas e outro tipo de documentagio;

e) Elaborar relatorios técnicos;

f) Organizar e gerir os recursos materiais do laboratorio;

2) Organizar e realizar a analise estatistica na elaborac@o dos relatorios
padrdo e a apresentagdo dos resultados;

h) Implementar e executar protocolos de boas praticas de laboratorio
de acordo com a legislag@o em vigor aprovada para o setor;

i) Organizar e armazenar os reagentes segundo as incompatibilidades
quimicas;

j) Implementar e executar protocolos de seguranga de acordo com a
legislagdo em vigor aprovada para o setor.

6 — Referencial de competéncias
6.1 — Conhecimentos

a) Conhecimento especializado de técnicas em toxicologia analitica;

b) Conhecimentos abrangentes da diversidade biologica e a finalidade
das biomoléculas e informagdo genética na perspetiva do desenvolvi-
mento dos organismos;

¢) Conhecimentos abrangentes das normas de seguranga, higiene e
saude respeitantes a atividade profissional;

d) Conhecimentos abrangentes dos principais tipos de equipamentos
de protecao coletiva bem como os equipamentos de protecao individual,
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e) Conhecimentos abrangentes dos riscos associados a qualificagdo
profissional visada e a sua prevengao;

) Conhecimentos especializados de métodos de analises bioquimicas;

2) Conhecimentos especializados de métodos de analises de aguas
e alimentos;

h) Conhecimentos especializados de técnicas de microbiologia;

i) Conhecimentos especializados de técnicas e equipamentos de la-
boratorio;

j) Conhecimentos especializados de técnicas laboratoriais de biologia
molecular e genética;

k) Conhecimentos especializados de técnicas laboratoriais em he-
matologia;

/) Conhecimentos especializados de técnicas laboratoriais em imu-
nologia;

m) Conhecimentos especializados dos principios da garantida da
qualidade e identificagdo das suas vantagens na analise laboratorial,

n) Conhecimentos fundamentais de métodos de analise matematica
¢ estatistica;

0) Conhecimentos fundamentais do comportamento organizacional
e identificagdo dos varios tipos de comunicagao;

p) Conhecimentos fundamentais dos conceitos de quimica e a sua
aplicag@o as ciéncias da satde;

q) Conhecimentos fundamentais dos principios e leis da fisica.

6.2 — Aptidoes

a) Articular as atividades com um plano de prevengdo de acidentes,
através da identificag@o de situagdes propicias a ocorréncia de acidentes
de trabalho;

b) Efetuar uma comunicagéo eficaz e construtiva;

¢) Executar tarefas e procedimentos laboratoriais para extracdo de
acido desoxirribonucleico; amplificagdo do acido desoxirribonucleico
e detecdo dos produtos da Polymerase Chain Reaction;

d) Executar tarefas e procedimentos laboratoriais para rastreio, iso-
lamento, confirmagdo e quantificagdo de toxicos;

e) Identificar a estrutura e as propriedades periodicas das ligacdes e
das reagdes quimicas, na execugdo de técnicas laboratoriais;

/) Identificar as propriedades das biomoléculas na formagao das cé-
lulas, tecidos e orgaos;

g) Identificar e elaborar meios de cultura;

h) Identificar, selecionar e executar as técnicas de base imunologica
que permitem o diagndstico clinico das disfungdes imunitarias;

i) Identificar, selecionar e o método analitico para determinagao
quantitativa e ou qualitativa do parametro bioquimico;

J) Interpretar e elaborar relatdrios técnicos;

k) Prestar colaboracdo na aplicagdo de planos de emergéncia, cum-
prindo os procedimentos estabelecidos para as acdes de combate a
incéndios, evacuagao e de primeiros socorros;

) Realizar ensaios laboratoriais e avaliar os seus resultados;

m) Selecionar e utilizar os equipamentos de prote¢do individual mais
adequados em cada situagao;

n) Selecionar e executar técnicas de assepsia, coloragdo e isolamento
de microrganismos;

0) Selecionar e executar técnicas instrumentais correntes quimicas,
fisicas e microbiologicas de analise laboratorial de géneros alimenticios
e de aguas;

p) Selecionar e executar técnicas para o estudo laboratorial da pato-
logia da hemostase;

q) Selecionar e utilizar as ferramentas matematicas e estatisticas na
resolugdo e interpretagdo de problemas concretos;
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r) Selecionar materiais e reagentes de acordo com os requisitos da
qualidade.

6.3 — Atitudes

a) Demonstrar capacidade de promover praticas laboratoriais
seguras;

b) Demonstrar capacidade para comunicar de forma eficaz, adaptando
o estilo de comunicagéo ao seu interlocutor;

¢) Demonstrar capacidade para se adaptar as evolugdes técnicas e
metodologicas;

d) Demonstrar confianca nos processos de tomada de decisdo e de
avaliag@o;

e) Demonstrar proatividade e envolvimento no trabalho multidis-
ciplinar;

f) Demonstrar responsabilidade, iniciativa, autonomia e capacidade
de decisdo;

2) Demonstrar sentido de organizagdo e planificagdo inerentes aos
procedimentos e praticas de analise laboratorial.

7 — Estrutura curricular

Area de educagio e formagio Créditos ;/e" Sﬁé(ti?:(a)ls
421 — Biologia e Bioquimica............... 87 72,5 %
442 —QuUimICa .. .o e e e 8 6,7 %
347 — Enquadramento na Organiza¢do/Empresa 6 5 %
462 — Estatistica. .. ...................... 5 42 %
461 — Matematica. . . ..., 4 33 %
862 — Seguranca e Higiene no Trabalho ... ... 4 3,3%
090 — Desenvolvimento Pessoal ............ 3 2,5%
441 —Fisica ..o 3 2,5%
Total . .............. 120|100 %

8 — Areas relevantes para o ingresso no curso
Uma das seguintes:

Biologia

Fisica

Matematica

Quimica

9 — Localidades, instalagdes e nimero maximo de alunos

Numero maximo Namero maximo

Localidade Instalagdes para cada admissdo | de alunos inscritos
de novos alunos em simultaneo
Lisboa......... Escola Superior de Saude 15 30

Ribeiro Sanches.

10 — Ano letivo em que pode ser iniciada a ministragdo do curso
2017-2018

11 — Plano de estudos

C A Horas Das quais Outras Das qua(iis Horas
Unidade curricular Area de educagio e formagio do?ponerite _nol Duragao de de horas ~ |COMESPORCEM 4o trabalho | Créditos
¢ lormagao curricutar contacto | aplicagdo | de trabalho a;lzZ:?gsio totais
m @ 3 “ ©®) (6) 0] ®) @D  19=0+® | 10
Analise Estatistica ......... 462 — Estatistica. . . . ... Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 45 80 125 5
Biologia e Bioquimica. . . . . . 421 — Biologia e Bioqui- | Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 45 55 100 4
mica.
Elementos de Fisica. .. ..... 441 —Fisica .......... Geral e cientifica | 1. ano | Semestral . . . 45 30 75 3
Elementos de Quimica. . . . .. 442 — Quimica ... .. ... Geral e cientifica | 1. ano | Semestral . . . 45 30 75 3
Matematica. . ............. 461 — Matematica. . . . .. Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 45 55 100 4
Quimica Aplicada. . ........ 442 — Quimica . . ... ... Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 60 65 125 5
Técnicas de Comunicagdo . . . | 090 — Desenvolvimento Pes- | Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 30 45 75 3
soal.
Seguranca e Higiene no Tra- | 862 — Seguranca e Higiene | Técnica. .. .. ... 1.° ano | Semestral . . . 45 35 55 100 4
balho. no Trabalho.
Técnicas ¢ Equipamentos de | 421 — Biologia e Bioqui- | Técnica. ... . ... 1. ano | Semestral . .. 45 35 80 125 5
Laboratorio. mica.
Técnicas Laboratoriais de Mi- | 421 — Biologia e Bioqui- | Técnica. . ... ... 1.° ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
crobiologia. mica.
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H . ) Das quais )
) ) ) . . Componente . oras Das quais Outras correspondem Horas o
Unidade curricular Area de educagdo e formagdo de formaciio curricular Duragdo de de . horas apenas de trab_a]ho Créditos
contacto | aplicagdo | de trabalho a0 estigio totais

m @ [€)) 4 (6) M ®) (8.1 9=0+@®) | 19

Técnicas Laboratoriais em Bio- | 421 — Biologia ¢ Bioqui- | Técnica. . ... ... 1.° ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
logia Molecular e Genética. | mica.

Técnicas Laboratoriais em Bio- | 421 — Biologia ¢ Bioqui- | Técnica. . ... ... 1.° ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
quimica. mica.

Técnicas Laboratoriais em | 421 — Biologia e Bioqui- | Técnica. .. ... .. 1. ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
Imunologia. mica.

Garantia da Qualidade . . . . . . 347 — Enquadramento na | Técnica. .. ..... 2.%ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6

) Organizagao/Empresa. . .

Meétodos de Analise de Aguas | 421 — Biologia ¢ Bioqui- | Técnica. . ... ... 2.%ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
mica.

Métodos de Analise de Ali- | 421 — Biologia e Bioqui- | Técnica. .. ... .. 2.%ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
mentos. mica.

Técnicas Laboratoriais em He- | 421 — Biologia e Bioqui- | Técnica. . ... ... 2.%ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
matologia. mica.

Técnicas Laboratoriais em Toxi- | 421 — Biologia ¢ Bioqui- | Técnica. . ... ... 2.%ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
cologia. mica.

Estagio.................. 421 — Biologia e Bioqui- | Em contexto de |2.°ano | Semestral . . . 750 650 750 30

mica. trabalho.
Total ....... 945 475 2055 650 3000 120

Na coluna (2) indica-se a area de educagdo e formagao de acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de margo.
Na coluna (3) indica-se a componente de formagdo de acordo com o constante no artigo 40.°-J do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, na redagdo dada pelo Decreto-

-Lein.® 63/2016, de 13 de setembro.

Na coluna (6) indicam-se as horas de contacto, de acordo com a definigao constante do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008,

de 25 de junho.

Na coluna (7) indicam-se as horas de aplicagéo de acordo com o disposto no artigo 40.°-N do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, na redagéo dada pelo Decreto-Lei

n.°63/2016, de 13 de setembro.

Na coluna (8) indicam-se as outras horas de trabalho de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.
Na coluna (8.1) indica-se 0 nimero de horas dedicadas ao estagio.

Na coluna (9) indicam-se as horas de trabalho totais de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.

Na coluna (10) indicam-se os créditos segundo o European Credit Transfer and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e acumulagéo de créditos), fixados
de acordo com o disposto no Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008, de 25 de junho.

Aviso n.° 7367/2018

Torna-se publico, nos termos do n.° 2 do artigo 40.°-T do Decreto-
-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, na redacdo dada pelo Decreto-Lei
n.° 63/2016, de 13 de setembro, que, por meu despacho de 22 de junho
de 2017, proferido, por delegagdo de competéncias, ao abrigo don.° 1 do
mesmo artigo, foi registada, nos termos do anexo ao presente aviso, que
dele faz parte integrante, a criagdo do curso técnico superior profissional
de Surfing no Treino e na Animagdo Turistica da Escola Superior de
Desporto de Rio Maior do Instituto Politécnico de Santarém.

5 de fevereiro de 2018. — A Subdiretora-Geral do Ensino Superior,
Angela Noiva Gongalves.

ANEXO
1 — Instituigdo de ensino superior
Instituto Politécnico de Santarém — Escola Superior de Desporto
de Rio Maior
2 — Curso técnico superior profissional

T374 — Surfing no Treino e na Animagao Turistica

3 — Numero de registo
R/Cr 27/2017

4 — Area de educagdo e formagio
813 — Desporto

5 — Perfil profissional

5.1 — Descrigéo geral

Planear, organizar, implementar e avaliar sessdes e programas de sur-
fing, nas vertentes do treino desportivo e da animagao turistica e apoiar
nas tarefas de gestdo dos recursos orientados para o desenvolvimento
destas modalidades.
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5.2 — Atividades principais

a) Planear, organizar, dirigir e avaliar sessoes de surfing nos contextos
do treino e da animacdo turistica;

b) Elaborar metodologias de seguranga e gestdo do risco e de técnicas
de salvamento em meio aquatico;

¢) Relacionar as técnicas motoras inerentes as diferentes modalidades
de surfing;

d) Selecionar e adaptar os equipamentos aos niveis de pratica e exe-
cutar a sua manuten¢ao;

e) Planear, executar e avaliar eventos nos contextos desportivo e da
animagdo turistica;

/) Planear e implementar estratégias com vista a utilizagdo respon-
savel e sustentavel dos recursos naturais em atividades e ou eventos
de surfing;

g) Coordenar a concecdo, organizagao e comercializagdo de produtos
e ou servicos de surfing;

h) Participar na atividade de recrutamento de praticantes da moda-
lidade;

i) Relacionar o enquadramento profissional nos setores do desporto
e da animacao turistica, os produtos e servigos de surfing e os seus
participantes.

6 — Referencial de competéncias
6.1 — Conhecimentos

a) Conhecimento profundo acerca das habilidades motoras das dife-
rentes modalidades de surfing;

b) Conhecimentos especializados sobre os procedimentos de organi-
zagdo, gestdo e avaliagdo de sessdes de iniciagdo de surfing, no treino
€ na animagao turistica;

¢) Conhecimentos profundos e especializados da seguranga e gestdo
do risco, primeiros socorros € resgate em meio aquatico;

d) Conhecimentos basicos de tecnologias de informagio e comuni-
cagdo adaptadas ao surfing;

e) Conhecimentos basicos sobre o enquadramento e funcionamento
das entidades promotoras de atividades de surfing, nos contextos do
treino e da animagao turistica;



