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gocial. Nao obstante, atendendo ao Ambito da extensdo
previsto na alinea a) do n.° 1 do artigo 1.° e que assiste
a Federacao sindical oponente a defesa dos direitos e
interesses dos trabalhadores filiados em sindicatos por
esta representados, procede-se a exclusdo do ambito da
extensdo dos referidos trabalhadores.

Ponderadas as circunstancias sociais e econémicas justi-
ficativas da extensdo de acordo com o n.° 2 do artigo 514.°
do Coddigo do Trabalho, promove-se a extensdo das alte-
ragdes do contrato coletivo em causa.

Assim, manda o Governo, pelo Secretario de Estado do
Emprego, no uso da competéncia delegada pelo Despacho
n.° 1300/2016, de 13 de janeiro de 2016, do Ministro do
Trabalho, Solidariedade e Seguranca Social, publicado no
Diario da Republica, 2.* série, n.° 18, de 27 de janeiro de
2016, ao abrigo do artigo 514.° ¢ do n.° 1 do artigo 516.°
do Cédigo do Trabalho e da Resolugdo do Conselho de
Ministros n.° 82/2017, publicada no Didrio da Republica,
1.2 série, n.° 112, de 9 de junho de 2017, o seguinte:

Artigo 1.°

1 — As condig¢des de trabalho constantes das alteragoes
em vigor do contrato coletivo entre a Associagdo da Ho-
telaria, Restauragdo e Similares de Portugal (AHRESP)
e o Sindicato dos Trabalhadores e Técnicos de Servigos,
Comércio, Restauracdo e Turismo — SITESE (restaura-
¢do e bebidas), respetivamente, publicadas no Boletim do
Trabalho e Emprego (BTE), n.° 30, de 15 de agosto de
2017, en.° 43, de 22 de novembro de 2017, sdo estendidas:

_a) Nos distritos de Beja, Castelo Branco, Coimbra,
Evora, Guarda, Lisboa, Leiria, Portalegre, Santarém e
Settbal as relagdes de trabalho entre empregadores ndo
filiados na associagdo de empregadores outorgante que
se dediquem a atividade de restauragdo ou de bebidas,
campos de golfe que ndo sejam complemento de unidades
hoteleiras, casinos e parques de campismo e trabalhadores
ao seu servigo das profissdes e categorias profissionais
previstas na convengao;

b) No territorio do continente, as relagdes de trabalho
entre empregadores filiados na associa¢do de empregadores
outorgante que prossigam a atividade referida na alinea
anterior e trabalhadores ao seu servigo das profissdes e
categorias profissionais previstas na conveng¢ao nao repre-
sentados pela associacdo sindical outorgante.

2 — O disposto na alinea a) do n.° 1 ndo se aplica aos
empregadores filiados na APHORT — Associagdo Por-
tuguesa da Hotelaria, Restauragdo e Turismo nem aos
trabalhadores filiados nos sindicatos representados pela
FESAHT — Federagdo dos Sindicatos de Agricultura,
Alimentacao, Bebidas, Hotelaria e Turismo de Portugal.

3 — A presente portaria ndo se aplica a cantinas, refei-
torios ¢ fabricas de refeigoes.

Artigo 2.°

1 — A presente portaria entra em vigor no quinto dia
apos a sua publicacdo no Didrio da Republica.

2 — Atabela salarial e clausulas de natureza pecunidria,
em vigor, previstas na convencao produzem efeitos a partir
de 1 de janeiro de 2018.

O Secretario de Estado do Emprego, Miguel Filipe Par-
dal Cabrita, em 20 de dezembro de 2017.
111016634
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AGRICULTURA, FLORESTAS
E DESENVOLVIMENTO RURAL

Decreto-Lei n.° 157/2017
de 28 de dezembro

O Decreto-Lei n.° 62/2000, de 19 de abril, definiu as
caracteristicas a que devem obedecer o arroz e a trinca de
arroz destinados ao consumidor final, fixou os respetivos
métodos de analise, classes comerciais e estabeleceu as
normas técnicas relativas a sua comercializagdo, acondi-
cionamento e rotulagem.

Ao longo dos tltimos anos, devido as dindmicas do
consumo do arroz, assistiu-se ao aparecimento de novas
formas de apresentagdo e de novas variedades de arroz, o
que exige um novo enquadramento normativo, impondo
a alteragdo do regime legal existente.

Neste contexto, procede-se a revogacdo do supra citado
diploma, estabelecendo-se no presente decreto-lei as carac-
teristicas a que devem obedecer o arroz da espécie Oryza
sativa L. e a trinca de arroz destinados ao consumidor final,
sendo fixados os respetivos tipos e classes comerciais e
definidas as normas técnicas relativas a comercializagdo,
acondicionamento e rotulagem destes produtos, sem pre-
juizo da legislagdo aplicavel em matéria de informagao ao
consumidor e de rotulagem.

O presente decreto-lei foi submetido ao procedimento
de informagdo no dominio das regulamentagdes técnicas e
das regras relativas aos servigos da sociedade de informa-
¢do, previsto na Diretiva (UE) 2015/1535, do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 9 de setembro de 2015.

Foram ouvidos os 6rgaos de governo proprio das Re-
gides Auténomas.

Foi promovida a audi¢do do Conselho Nacional do
Consumo.

Assim:

Nos termos da alinea a) don.® 1 do artigo 198.° da Cons-
tituigdo, o Governo decreta o seguinte:

CAPITULO I

Disposicoes gerais

Artigo 1.°
Objeto

1 — O presente decreto-lei tem por objeto definir as
caracteristicas a que devem obedecer o arroz da espécie
Oryza sativa L. e a trinca de arroz destinados ao consumi-
dor final, fixar os respetivos tipos e classes comerciais e
estabelecer as normas técnicas relativas a comercializagdo,
acondicionamento e rotulagem.

2 — Nao sdo abrangidos pelo presente decreto-lei:

a) O arroz e seus subprodutos utilizados como
matérias-primas de outras inddstrias alimentares ou
destinados a alimentacdo animal, bem como os pro-
dutos derivados da transformagao industrial do arroz,
genericamente comercializados como produtos de
pequeno-almogo;

b) O arroz selvagem, enquanto cereal aquatico da espécie
Zizania aquatica e ndo da espécie Oryza sativa L., embora
comercializado com a designagdo «arrozy», apresenta graos
longos, de cor preta a castanha, com leve sabor a avela.
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Artigo 2.°
Caracteristicas do arroz no comércio

Para efeitos de transa¢des comerciais, o produto «arroz»
pode apresentar as seguintes caracteristicas:

@) Quanto ao estado fisico do arroz:

i) «Arroz em casca» (paddy), arroz envolvido pela casca
apos a debulha;

ii) «Arroz descascado (em pelicula, integral ou meio pre-
paro)», arroz (paddy) em que apenas a casca foi removida;

iii) «Arroz semibranqueadoy, arroz em casca (paddy)
a que foi removida a casca, uma parte do gérmen e todas
ou parte das camadas externas do pericarpo mas ndo as
camadas internas;

iv) «Arroz branqueado», arroz em casca (paddy) a que
foi eliminada a casca, a totalidade das camadas exteriores
e interiores do pericarpo, a totalidade do gérmen (no caso
do arroz de graos longos e de graos médios) ou pelo menos
uma parte (no caso do arroz de graos redondos) mas em
que podem subsistir estrias brancas longitudinais em 10 %
dos graos, no maximo;

b) Quanto a dimensao dos grdos de arroz:

i) «Arroz de graos redondosy, arroz cujos graos tenham
um comprimento inferior ou igual a 5,2 mm e cuja relagdo
comprimento/largura seja inferior a 2;

i) «Arroz de graos médios», arroz cujos graos tenham
um comprimento superior a 5,2 mm e inferior ou igual a
6,0 mm e cuja relagio comprimento/largura seja inferior a 3;

iii) «Arroz de graos longos da Categoria A», arroz de
graos com um comprimento superior a 6,0 mm, cuja rela-
¢do comprimento/largura seja superior a 2 e inferior a 3;

iv) «Arroz de graos longos da Categoria By, arroz de
graos com um comprimento superior a 6,0 mm, cuja rela-
¢do comprimento/largura seja superior ou igual a 3;

¢) Quanto ao tratamento a que o arroz ¢ sujeito:

i) «Arroz estufado ou vaporizado (parboiled)», arroz
que em casca ou pelicula e ap6s imersdo em agua, vapori-
zagdo e secagem, ¢ submetido a laboragdo industrial, para
ser preparado para consumo, ¢ cujo amido se encontra
totalmente gelatinizado;

ii) «Arroz pré-cozidoy, arroz que sofreu um tratamento
fisico, permitindo a redu¢do do tempo de cozedura de
modo significativo;

iii) «Arroz glaciado, arroz branqueado envolvido por
uma pelicula de glucose e talco, proprios para consumo
humano;

iv) «Arroz matizado», arroz branqueado envolvido por
uma camada de 6leo comestivel, em conformidade com
as normas legais e regulamentares em vigor;

v) «Arroz tufadoy», também denominado «pipocas de
arroz», arroz em pelicula (integral) ou branqueado, que ¢
submetido a alta pressdo e calor, obrigando o bago a ex-
pandir pela perda da humidade dentro do bago, tornando-o
inchado/inflado e fofo, podendo ser utilizado em barras de
cereais, bolachas ou outros produtos;

vi) Outro tratamento tecnoldgico que respeite os requi-
sitos da legislagdo alimentar;

d) Quanto aos subprodutos:

i) «Cascay, subproduto constituido pelas glumas e glu-
melas que envolvem a cariopse;
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ii) «Farelo de casca», subproduto obtido na operacdo
de descasque, resultante da trituragdo da casca;

iii) «Sémeay, subproduto constituido pelos residuos
das camadas do pericarpo, resultante da agdo de desgaste
provocada pela operagdo de branqueio;

e) Para efeitos de transa¢des comerciais, entende-se
por «Farinhay, o produto resultante da moenda dos graos
inteiros ou trincas branqueadas.

Artigo 3.°
Definicao de graos de arroz, trincas e seus defeitos
Para efeitos do presente decreto-lei, entende-se por:

a) «QGrao inteiro», grao ao qual, independentemente
das caracteristicas proprias de cada fase de laboragao, foi
retirada, no maximo, uma parte do dente apical ou ponta,
cujo comprimento € igual ou superior a nove décimos do
comprimento médio do grio inteiro;

b) «Grao despontadoy, grao de arroz do qual foi remo-
vida, durante a operagdo de branqueio, a totalidade do dente
apical ou ponta, cujo comprimento ¢ igual ou superior a
trés quartos do comprimento médio do grao inteiro;

¢) «Grao partido ou trincay», fragmento de grao cujo
comprimento ¢ inferior a trés quartos do comprimento
médio do grio inteiro, incluindo:

i) «Trinca graday, fragmento de grio cujo comprimento
¢ superior a metade do comprimento de um grao, mas que
ndo constitui um grao despontado;

ii) «Trinca médiay, fragmento de grdo cujo comprimento
¢ superior a um quarto do comprimento do grdo mas que
ndo atinge o tamanho «da trinca graday;

iii) «Trinca miuday», fragmento de grao cujo compri-
mento ¢ igual ou inferior a um quarto do grao e que fica
retido num crivo de malhas de 1,4 mm,;

iv) «Migalha ou fragmento», pequeno fragmento ou
particula de um grao que possa passar através de um crivo
de malhas de 1,4 mm, sendo equiparado a fragmentos de
graos fendidos (fragmentos de graos provocados por uma
fenda longitudinal do grao);

d) «Grao verdey, grao de maturagdo incompleta;

e) «Grao deformadoy, grao com caracteristicas morfolo-
gicas nitidamente divergentes do grao tipico da variedade;

/) «Grao danificado», grdo com deterioracdo evidente,
avariado, germinado, fermentado ou atacado por preda-
dores;

2) «Grao fendido», grao partido longitudinalmente;

h) «Gréo gessadoy, grao em que pelo menos trés quartos
da sua superficie tém um aspeto opaco e farinhoso;

i) «Grao estriado de vermelho», grdo que apresenta
estrias longitudinais revestidas total ou parcialmente de
pericarpo de cor vermelha de intensidade variavel;

J) «Grao vermelho», grao em que um quarto ou mais da
sua superficie estd revestido de pericarpo de cor vermelha;

k) «Grao manchado (grao taché)», grao que apresenta
em pontos restritos da sua superficie uma alteracdo evi-
dente da sua cor natural, com manchas de diversas cores
de tons escuros, de tamanho igual ou inferior a metade do
grio, ou com estrias negras e profundas;

/) «Grao amareloy, grao ndo estufado, de cor amarelo-
-limdo a amarelo-alaranjada, no todo ou em parte devido
a deterioracao;



Didrio da Republica, 1.“série—N.° 248—28 de dezembro de 2017

m) «Grao ambarinoy», grao nao estufado de cor ambar,
devido a uma alteracdo ligeira, uniforme e geral da sua
coloracdo natural;

n) «Grao escuro (peck)», grao ou parte de grao estufado,
em que mais de um quarto da superficie apresenta uma
coloragdo escura ou castanho-escura;

0) «Gérmeny, embrido da semente;

p) «Impurezasy, todas as substancias estranhas ao arroz,
no caso do arroz em casca e arroz em pelicula, e todas as
substancias que ndo sejam arroz branqueado, incluindo os
subprodutos, no caso do arroz branqueado.

Artigo 4.°

Caracteristicas relativas a qualidade do arroz
e da trinca de arroz

1 — O arroz destinado a transformagao industrial e o
arroz destinado a consumo deve apresentar-se:

a) Inteiro;

b) Sdo e sem alteracdes que o tornem improprio para
consumo;

¢) Seco, ndo podendo, uma vez embalado, o teor de
humidade ultrapassar os 14 %;

d) Limpo e isento de matérias estranhas visiveis;

e) Isento de parasitas ou seus dejetos, de microrganismos
patogénicos e de substancias suas derivadas em niveis
suscetiveis de prejudicar a satide do consumidor;

) Isento de odores e/ou sabores estranhos.

2 — O arroz ¢ a trinca de arroz destinados a consumo
obedecem as caracteristicas fixadas nos anexos1 ¢ 11 ao
presente decreto-lei e que dele fazem parte integrante.

3 — Para efeitos de verificagdo das caracteristicas do
arroz e da trinca de arroz, ambos destinados a consumo,
sdo admitidas as tolerancias analiticas fixadas no anexo 11
ao presente decreto-lei e que dele faz parte integrante.

Artigo 5.°
Classificacao e comercializa¢ao de arroz

1 — Os lotes de arroz destinados a consumo devem
ser homogéneos, obtidos a partir de variedades puras,
uniformes quanto as caracteristicas morfoldgicas e com-
portamento a cozedura, e corresponder as caracteristicas
fixadas no presente decreto-lei.

2 — A classificagdo de arroz obedece as caracteris-
ticas que se encontram previstas no anexo I ao presente
decreto-lei, podendo ser classificado nas classes comerciais
«Extra» ou «Comumy, € nos tipos comerciais «Longo»,
«Médio» ou «Redondoy.

3 — Sempre que um lote de arroz ndo satisfaca as ca-
racteristicas biométricas fixadas para o tipo comercial a
que pertence, pode ser comercializado no tipo comercial
de dimensdes imediatamente inferiores, mantendo a classe
comercial.

Artigo 6.°
Método de medi¢ao do grao de arroz

Para efeitos da classificag@o prevista no artigo anterior,
amedicao dos graos em arroz branqueado ¢ efetuada com
o seguinte método:

a) Recolha de uma amostra representativa do lote;
b) Separacdo na amostra dos graos inteiros, incluindo
os graos verdes;
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¢) Realizagdo de duas medi¢des de duas tomas de
100 graos e determinagao da média;

d) Determinagio do resultado em milimetros, arredon-
dado a uma décima.

Artigo 7.°
Acondicionamento

1 — O arroz e a trinca de arroz destinados a industriais,
grossistas, entidades equiparadas e exportadores, podem
ser comercializados a granel.

2 — O material em contacto com o arroz e a trinca de
arroz deve ser impermeavel, inerte e indcuo em relagdo ao
contetido e deve garantir uma adequada conservagdo, em
cumprimento da legislacdo especifica aplicavel.

3 — O arroz ¢ a trinca de arroz destinados ao retalho
sd0 obrigatoriamente pré-embalados.

Artigo 8.°
Denominacio de venda do arroz e da trinca de arroz

1 — Sem prejuizo da legislagao aplicavel a esta matéria,
a rotulagem do arroz e da trinca de arroz destinados ao
consumidor final deve observar o seguinte:

a) A denominacdo de venda é constituida por «arroz,
seguida da referéncia ao tipo comercial («Longo», «M¢-
dio» ou «Redondo), a classe comercial («Extra» ou «Co-
mumy) e ao tratamento, quando aplicavel, a que o arroz foi
sujeito, ou por «trinca de arroz», consoante 0s casos;

b) O tipo comercial «Longo» da classe «Extra», pode
completar a denominagao de venda com a mengao «Carolino»
ou «Agulhay, de acordo com as caracteristicas fixadas no
anexo 1v ao presente decreto-lei e que dele faz parte integrante;

¢) Todo o arroz longo da categoria A e longo da catego-
ria B que ndo corresponda as caracteristicas do anexo 1v
ao presente decreto-lei s6 pode ser comercializado com
referéncia a classe «Comumy.

2 — Quando ao arroz, tendo cumprido os requisitos em
termos de legislagao alimentar, for aplicado um tratamento
tecnologico, que ndo esteja definido no n.° 3 do artigo 2.°,
a denominacdo de venda, no que concerne a mengdo do
tratamento, sera complementada com uma designagdo
descritiva do mesmo.

CAPITULO I

Fiscalizacfio e regime sancionatério

Artigo 9.°
Fiscalizacao

Compete a Autoridade de Seguranga Alimentar ¢ Econo-
mica (ASAE), no &mbito das suas competéncias, a fiscali-
zacao do cumprimento das normas do presente decreto-lei,
sem prejuizo das competéncias atribuidas por lei a outras
entidades.

Artigo 10.°
Contraordenacoes

1 — Constitui contraordenagdo a comercializagdo ou
detencdo destinada a comercializa¢do no mercado nacional,
de arroz ou trinca de arroz que ndo cumpra os requisitos
previstos no presente decreto-lei relativos as caracteris-
ticas, classificacdo, acondicionamento, denominagdo e
rotulagem.
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2 — A contraordenacado referida no nimero anterior &
punivel com as seguintes coimas:

a) Se praticadas por pessoa singular, coima minima de
€ 250 e maxima de € 3 750;

b) Se praticadas por pequena ou média empresa, coima
minima de € 1 000 e maxima de € 22 000;

¢) Se praticadas por grande empresa, coima minima de
€2 500 e maxima de € 44 890.

3 — A tentativa e a negligéncia sdo puniveis, sendo
os limites maximos e minimos das coimas previstas no
numero anterior reduzidos para metade.

4 — Para efeitos da classificagdo da empresa como
pequena empresa ou média empresa ou grande empresa,
sdo utilizados os critérios definidos na Recomendacio
n.° 2003/361/CE, da Comissdo Europeia, de 6 de maio
de 2003.

Artigo 11.°

Sancdes acessorias

Consoante a gravidade da contraordenagdo e a culpa
do agente, poderdo ser aplicadas, cumulativamente com
a coima, as seguintes sang¢des acessorias:

a) Perda a favor do Estado de objetos pertencentes ao
agente utilizados na pratica do ato ilicito;

b) Interdicdo do exercicio de uma profissdo ou atividade
cujo exercicio dependa de titulo publico ou de autorizacao
ou homologacao de autoridade publica;

¢) Privagdo do direito a subsidio ou beneficio outorgado
por entidades ou servigos publicos.

Artigo 12.°

Instrucao e decisao

1 — A instru¢ao dos processos de contraordenacao
compete a ASAE, a quem devem ser remetidos os autos
de noticia levantados por outras entidades.

2 — Aaplicagdo das coimas e sangdes acessorias com-
pete ao inspetor-geral da ASAE.

Artigo 13.°

Afetagdo do produto das coimas

A afetacdo do produto das coimas faz-se da seguinte
forma:

a) 60 % para o Estado;
b) 10 % para a entidade que levantou o auto;
¢) 30 % para a ASAE.

Artigo 14.°

Regidoes Auténomas

1 — Os atos e os procedimentos necessarios a execugao
do presente decreto-lei nas Regides Autdnomas dos Agores
e Madeira competem as entidades das respetivas admi-
nistra¢des regionais com atribuigdes ¢ competéncias nas
matérias em causa.

2 — O produto das coimas cobradas nas Regides Au-
tonomas constitui receita propria destas.

Artigo 15.°
Reconhecimento mutuo

1 — O disposto no presente decreto-lei nao prejudica
a livre circulacdo dos produtos legalmente produzidos ou
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comercializados nos outros Estados-Membros da Unido
Europeia, ou originarios dos paises da Associacdao Europeia
de Comércio Livre (EFTA) que sdo partes contratantes do
Acordo sobre o Espaco Econdomico Europeu (Acordo EEE),
bem como dos legalmente produzidos ou comercializados
na Turquia, na medida em que tais produtos ndo acarretem
um risco para a saude ou a vida das pessoas conforme o
disposto no artigo 36.° do Tratado sobre o Funcionamento
da Unido Europeia e no artigo 13.° do Acordo EEE.

2 — O disposto no presente decreto-lei ndo se aplica
aos produtos legalmente produzidos ou comercializados
nos outros Estados-Membros da Unido Europeia, ou aos
originarios dos paises da EFTA que sdo partes contratantes
do Acordo EEE, bem como aos legalmente produzidos ou
comercializados na Turquia.

Artigo 16.°
Disposicdes transitorias

E permitida, durante um periodo de um ano a contar
da data da entrada em vigor do presente decreto-lei, a co-
mercializacdo do arroz e da trinca de arroz que cumpram
0s requisitos previstos no Decreto-Lei n.° 62/2000, de 19
de abril.

Artigo 17.°

Norma revogatéria

E revogado o Decreto-Lei n.° 62/2000, de 19 de abril.

Artigo 18.°
Entrada em vigor e producio de efeitos

1 — O presente decreto-lei entra em vigor no dia se-
guinte ao da sua publicacao.

2 — Sem prejuizo do disposto no numero anterior, o
presente decreto-lei produz efeitos a 1 de janeiro de 2018.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 30 de no-
vembro de 2017. — Maria Manuel de Lemos Leitdo Mar-
ques — Maria de Fatima de Jesus Fonseca — Manuel de
Herédia Caldeira Cabral — Luis Manuel Capoulas Santos.

Promulgado em 13 de dezembro de 2017.
Publique-se.

O Presidente da Republica, MARCELO REBELO DE SOUSA.
Referendado em 21 de dezembro de 2017.

O Primeiro-Ministro, Antonio Luis Santos da Costa.

ANEXO 1
(a que se referem o n.° 2 do artigo 4.° e o n.° 2 do artigo 5.°)

Caracteristicas do arroz destinado a consumo

Percentagem maxima
Caracteristicas do arroz para consumo
Classe Classe
Extra Comum
Humidade. .............................. 14 14
Mistura ocasional ouacidental de variedades de arroz
da subespécie indica ou da subespécie japonica 5 15
Graos gessadosouverdes .................. 2,5 4.5
Graos estriados de vermelho ou vermelhos. . . . . 2,5 4,5
Graos danificados ou escuros. .. ............. 1,5 3,5
Graos amarelos, manchados ou ambarinos . . . .. 0,5 0,5
Grios despontados () ..................... 5 5
Trincas, graos fendidos ou deformados (%). . . . . . 4 16
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Percentagem maxima
Caracteristicas do arroz para consumo
Classe Classe
Extra Comum
Trincasmitdas. .......................... 1 4
Migalhas. . ........ ... ... . 0 0
Impurezas. . ........... .. .. .. 0,1 0,2

(') Os teores fixados poderdo ser ultrapassados desde que a sua soma com as trincas, grios
fendidos e deformados respeite o valor limite fixado para a soma destas caracteristicas.

(%) Os teores fixados poderdo ser ultrapassados desde que a sua soma com as trincas
miudas respeite o valor limite fixado para a soma destas caracteristicas.

ANEXO II
(a que se refere o n.° 2 do artigo 4.°)

Caracteristicas da trinca de arroz

Caracteristicas Percentagem méaxima

Humidade. ......... ... . ... ... .. ... 14
Trincasmédias........................... 10
Trincas mitdas e migalhas. . ................ 2
Trincas provenientes de graos gessados ou verdes 4,5
Trincas provenientes de grios estriados de verme-

lhoouvermelhos . ...................... 4.5
Trincas provenientes de graos amarelos . ... ... 0,5
Trincas provenientes de graos danificados . . ... 3,5
Impurezas. . ........ ... .. ... 0,2

ANEXO III

(a que se refere o n.° 3 do artigo 4.°)

Tolerancias analiticas

Percentagem maxima

Classe | Classe | Trinca
Extra | Comum | de arroz

Humidade........................... 0,3 0,3 0,3
Graos gessados ou verdes .............. 0,5 0,5 0,5

Percentagem maxima

Classe Classe Trinca

Extra | Comum | de arroz
Graos estriados de vermelho ou vermelhos| 0,5 0,5 0,5
Graos danificados. .. .................. 0,5 0,5 0,5
Graosamarelos. .. .................... 0,1 0,1 0,1
Graos despontados. . .................. 1 1 1
Trincas gradas e médias, graos fendidos ou

deformados. ....................... 1 3 -
Trincasmiudas. .. .................... 0,5 0,5 0,5
Migalhas. . ........... ... .. . L 0,00 | 0,00 -
ANEXO IV

[a que se refere a alinea b) do n.° 1 do artigo 8.°]

Qualificativos para o arroz de Tipo Comercial Longo
e Classe Extra

Qualificativo Caracteristicas

Carolino............ * Arroz longo da Categoria A

* Teor amilose < 22 % expresso na matéria
seca (*);

* Pico de viscosidade > 2.600 cP (**);

* Retrogradag@o < 600 cP (**);

* Subespécie japonica e seus hibridos;

* Produzido em Portugal

Agulha ............. * Arroz longo da Categoria B

*» Teor amilose > 25 % expresso na matéria
seca (*);

* Pico de viscosidade < 2500 cP (¥*);

* Retrogradago > 750 cP (**);

* Subespécie indica e seus hibridos

(¥) De acordo com o método EN ISO 6647-2:2007
(**) De acordo com o método AACC61-02.01

111022036



