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PRESIDENCIA DO CONSELHO DE MINISTROS
E MINISTERIOS DAS FINANCAS E DA SAUDE

Portaria n.° 757/96

de 26 de Dezembro

O quadro de pessoal médico do Hospital de Sao
Pedro — Vila Real necessita de ser reajustado, de
modo a permitir uma melhor adequacéo a realidade
actual, com a consequente melhoria de prestacdo de
cuidados.

Assim:

Ao abrigo do disposto no n.° 2 do artigo 1.° do Decre-
to-Lei n.° 59/76, de 23 de Janeiro:

Manda o Governo, pelos Ministros das Finangas, da
Saude e Adjunto, que o quadro de pessoal médico do

Hospital de S&o Pedro — Vila Real, aprovado pela Por-
taria n.° 422/92, de 22 de Maio, e posteriormente alte-
rado pela Portaria n.° 458/93, de 30 de Abril, seja de
novo alterado pelo quadro anexo a presente portaria,
de que faz parte integrante.

Presidéncia do Conselho de Ministros e Ministérios
das Financgas e da Saude.

Assinada em 5 de Dezembro de 1996.

Pelo Ministro das Financas, Maria Manuela de Brito
Arcanjo Marques da Costa, Secretaria de Estado do
Orcamento. — A Ministra da Saude, Maria de Belém
Roseira Martins Coelho Henriques de Pina. — Pelo Minis-
tro Adjunto, Fausto de Sousa Correia, Secretario de
Estado da Administracdo Publica.

Quadro de pessoal do Hospital de Sdo Pedro — Vila Real

Nimero
Grupo de pessoal Nivel Area funcional Carreira Categoria de
lugares
Pessoal técnico superior | ... | ... Médica hospitalar ...... [ ... ...

Gastrenterologia ....... Chefedeservico ...............ovuunn 1

Assistente graduado/assistente .. ........ (@3

Oftalmologia........... Chefedeservico...................... 2

Assistente graduado/assistente .. ........ (@5

Pneumologia ........... Chefedeservico................ouunn 2

Assistente graduado/assistente .. ........ 7

Psiquiatria . ............ Chefedeservico...................... 1

Assistente graduado/assistente . .. ....... 4

(a) Um lugar a extinguir quando vagar.
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Portaria n.® 758/96
de 26 de Dezembro

O quadro de pessoal do Hospital de Santa Marta
carece de ser objecto de reajustamentos na carreira
médica hospitalar, de modo a permitir dotar o Hospital
com 0S recursos necessarios para assegurar o melhor
funcionamento dos servigos e a qualidade dos cuidados
prestados aos doentes.

Assim:

Ao abrigo do disposto no n.° 2 do artigo 1.° do Decre-
to-Lei n.° 59/76, de 23 de Janeiro:

Manda o Governo, pelos Ministros das Financas, da
Salde e Adjunto, que o quadro de pessoal do Hospital
de Santa Marta, aprovado pela Portaria n.° 598/93, de

23 de Junho, e alterado pela Portaria n.° 727/92, de
12 de Agosto, seja de novo alterado pelo quadro anexo
a presente portaria, da qual faz parte integrante.

Presidéncia do Conselho de Ministros e Ministérios
das Finangas e da Saude.

Assinada em 6 de Dezembro de 1996.

Pelo Ministro das Financas, Maria Manuela de Brito
Arcanjo Marques da Costa, Secretaria de Estado do
Orgamento. — Pela Ministra da Saude, José Eduardo
Arcos Gomes dos Reis, Secretdrio de Estado da
Salde. — Pelo Ministro Adjunto, Fausto de Sousa Cor-
reia, Secretario de Estado da Administragdo Publica.

Quadro de pessoal do Hospital de Santa Marta

Nimero

Grupo de pessoal Nivel Area funcional Carreira Categoria de
lugares
Pessoal técnico superior | ... | ... Médica hospitalar ...... [ ... ..
Cirurgia cardiotoracica . . . Chefedeservico...................... 4
Assistente graduado/assistente .. ........ 9
Cirurgiageral .......... Chefedeservico...................... 1
Assistente graduado/assistente .. ........ 3

MINISTERIOS DO EQUIPAMENTO, DO PLANEA-
MENTO E DA ADMINISTRACAO DO TERRITORIO,
DA AGRICULTURA, DO DESENVOLVIMENTO RU-
RAL E DAS PESCAS, DA SAUDE E DO AMBIENTE.

Portaria n.® 759/96
de 26 de Dezembro

O Decreto-Lei n.° 192/89, de 8 de Junho, estabeleceu
os principios orientadores da utilizacédo dos aditivos ali-
mentares nos géneros alimenticios e definiu as regras
a que deve obedecer a sua utiliza¢do, deixando para
portaria a fixacdo dos aditivos admissiveis nos géneros
alimenticios, assim como as condi¢des da sua utilizagéo
e respectivos critérios de pureza.

No que respeita aos aditivos alimentares denomina-
dos «corantes», é necessario fixar as condicBes a que
deve obedecer a sua utilizagcdo nos géneros alimenticios,
bem como definir os respectivos critérios de pureza,
pretendendo-se com esta regulamentacdo proceder a
transposicdo das Directivas n.°® 94/36/CE, do Parla-
mento Europeu e do Conselho, de 30 de Junho, relativa
aos corantes para utilizacdo nos géneros alimenticios,
e 95/45/CE, da Comissdo, de 26 de Julho, que estabelece

0s critérios de pureza especificos dos corantes que
podem ser utilizados nos géneros alimenticios.

Assim, ao abrigo do disposto no n.° 1 do artigo 4.°
do Decreto-Lei n.° 192/89, de 8 de Junho, manda o
Governo, pelos Ministros do Equipamento, do Planea-
mento e da Administracdo do Territorio, da Agricultura,
do Desenvolvimento Rural e das Pescas, da Salde e
do Ambiente, o seguinte:

1.°—1— A presente portaria aplica-se aos aditivos
alimentares a seguir denominados «corantes», substan-
cias utilizadas para conferir ou restituir cor a um género
alimenticio e que sdo constituidos por componentes
naturais de géneros alimenticios ou outras substancias
naturais que ndo sdo normalmente consumidas como
alimentos nem como ingredientes caracteristicos de
alimentos.

2 — Na acepc¢do da presente portaria, sdo conside-
rados corantes as preparac6es obtidas a partir de géne-
ros alimenticios ou de materiais de base naturais obtidos
por extracgao fisica e ou quimica que provoque a extrac-
cdo selectiva dos pigmentos correspondentes aos com-
ponentes nutritivos ou aromaticos.

2.° O presente diploma ndo se aplica aos géneros
alimenticios secos ou concentrados e aromatizantes
incorporados durante o fabrico de géneros alimenticios
compostos, devido as suas propriedades aromaticas,
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sapidas ou nutritivas, bem como a um efeito corante
secundario, como o pimentdo, a curcuma e o agafrao,
nem aos corantes utilizados para coloracdo de partes
externas ndo comestiveis de géneros alimenticios, como
cascas de queijos e tripas artificiais.

3.° Apenas as substancias enumeradas no anexo | ao
presente diploma podem ser utilizadas como corantes
nos géneros alimenticios e nas condicdes especificadas
Nnos anexos I, IV e v & presente portaria. Os corantes
podem ser utilizados nos mesmos géneros alimenticios
guando se destinem a utilizagdes especificas nos termos
do Decreto-Lei n.° 227/91, de 19 de Junho, com as alte-
racOes introduzidas pelo Decreto-Lei n.° 230/92, de 21
de Outubro.

4.° E proibida a utilizacdo de corantes nos géneros
alimenticios que figuram no anexo 11 a presente portaria,
excepto nos casos especificamente previstos nos refe-
ridos anexos 111, IV ou V.

5.° Os corantes cuja autorizacdo se restringe apenas
a determinadas utiliza¢gdes constam do referido anexo 1v.

6.° Os corantes cuja utilizacdo geral em géneros ali-
menticios é autorizada, bem como as respectivas con-
dicbes de utilizacdo, constam do referido anexo v.

7.° As doses méaximas utilizaveis indicadas nos anexos
a presente portaria referem-se aos produtos prontos
para consumo, preparados de acordo com as respectivas
instrucbes de utilizacdo, e reportam-se as quantidades
de principio corante contidas no preparado corante.

8.° A expressdo gquantum satis referida nos anexos
deste diploma significa que ndo se especifica a quan-
tidade maxima. Todavia, os corantes deverdo ser uti-
lizados segundo uma boa pratica de fabrico, a um nivel
nao superior ao necessario para se obter a finalidade
pretendida e desde que ndo induzam o consumidor em
erro.

9.° Para efeitos da marcacdo de salubridade, nos ter-
mos do Decreto-Lei n.° 178/93, de 12 de Maio, e da
Portaria n.° 971/94, de 29 de Outubro, e de outras mar-
cacdes requeridas para os produtos a base de carne,
sera autorizada somente a utilizacdo dos corantes
E 155 — Castanho HT, E 133 — Azul-brilhante FCF,
E 129 — Vermelho-allura AC ou ainda uma mistura
apropriada de E 133 — Azul-brilhante FCF e de
E 129 — Vermelho-allura AC.

10.° Para efeitos de coloragdo decorativa das cascas
de ovos ou para carimbar os ovos, tal como previsto
no Regulamento (CEE) n.° 1274/91, da Comisséo, de
15 de Maio, s6 poderdo ser usados 0s corantes enu-
merados no referido anexo 1.

11.° SO poderao ser vendidos directamente ao con-
sumidor final os corantes que figuram no referido
anexo 1, com excepcdo do E 123, E 127, E 128, E 154,
E 160b, E 161g, E 173 e E 180.

12.° Para efeitos da presente portaria a expressao
«géneros alimenticios ndo transformados» significa que
ndo foram submetidos a tratamento de que resulte uma
alteracdo substancial do estado original. Podem, no
entanto, ter sido, por exemplo, divididos, separados, cor-
tados em fatias, desossados, picados, pelados, aparados,
ralados, seccionados, limpos, talhados, ultracongelados,
congelados, submetidos a baixas temperaturas, tritura-
dos ou descascados, embalados ou néo.

13.° Salvo disposi¢des em contrario, a presenca de
um corante num género alimenticio é autorizada:

Se 0 género alimenticio se destinar unicamente a
ser utilizado na preparacdo de um género ali-
menticio composto conforme o disposto no pre-
sente diploma; ou

Num género alimenticio composto que nao conste
do referido anexo 11, mas que seja autorizada
a utilizagdo do corante num dos ingredientes do
género alimenticio composto.

14.° Aos corantes utilizados nos géneros alimenticios
constantes do referido anexo 1 sdo aplicaveis os critérios
de pureza constantes do anexo V1 ao presente diploma.

15.° O presente diploma entra imediatamente em
vigor, sem prejuizo da comercializagdo dos produtos que
tenham sido lancados no mercado até seis meses apés
esta data e que tenham sido produzidos e rotulados
de acordo com a legisla¢io anterior.

16.° S&o revogadas as condicBes de utilizacdo dos
corantes nos géneros alimenticios constantes do anexo
a Portaria n.° 646/93, de 6 de Julho, e 0 anexo 1 da
Portaria n.° 27/90, de 12 de Janeiro.

Ministérios do Equipamento, do Planeamento e da
Administracdo do Territdrio, da Agricultura, do Desen-
volvimento Rural e das Pescas, da Salde e do Ambiente.

Assinada em 25 de Novembro de 1996.

O Ministro do Equipamento, do Planeamento e da
Administracdo do Territério, Jodo Cardona Gomes Cra-
vinho. — Pelo Ministro da Agricultura, do Desenvolvi-
mento Rural e das Pescas, Manuel Maria Cardoso Leal,
Secretério de Estado da Producdo Agro-Alimentar. —
A Ministra da Saude, Maria de Belém Roseira Martins
Coelho Henriques de Pina. — A Ministra do Ambiente,
Elisa Maria da Costa Guimaraes Ferreira.

ANEXO |

Lista dos corantes alimentares autorizados

Nota. — Sdo autorizadas as lacas de aluminio preparadas a partir
dos corantes mencionados no presente anexo.

NUrr]ero
N.°CE Designagéo vulgar gﬁ :jnedslé:reiggg
do corante
E 100 Curcumina ..., 75 300
E 101 i) Riboflavina.
ii) Riboflavina-5'-fosfato.
E 102 Tartarazina...................... 19 140
E 104 | Amarelo-de-quinoleina ........... 47 005
E 110 Amarelo-sol FCF ................ 15985
Amarelo-alaranjado S.
E 120 Cochonilha, acido carminico, carmi-
NAS . vttt 75470
E 122 Azorubina, carmosina .. ........... 14720
E 123 Amarante .............. i 16 185
E 124 Ponceau 4R, vermelho-cochonilha A 16 255
E 127 Eritrosina ....................... 45 430
E 128 Vermelho2G .................... 18 050
E 129 Vermelho-alluraAC .............. 16 035
E 131 | Azul-patenteadoV ............... 42 051
E 132 Indigotina, carmim-de-indigo ...... 73 015
E 133 Azul-brilhante FCF ............... 42 090
E 140 Clorofilas ....................... 75810
Clorofilinas ..................... 75815
i) Clorofilas.
i) Clorofilinas.
E 141 | Complexos de cobre das clorofilas e
clorofilinas .................... 75 815
i) Complexos de cobre das clo-
rofilas.
ii) Complexos de cobre das clo-
rofilinas.
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N.°CE Designagdo vulgar gﬁ Idnedslccreig(?alg

do corante

E142 | VerdeS..........ccciiiiiiiiiin 44 090

E 150a | Caramelo simples (?).

E 150b | Caramelo de sulfito caustico.

E 150c | Caramelo amoniacal.

E 150d | Caramelo de sulfito de aménio.

E 151 Negro-brilhante BN, negroPN .. ... 28 440

E 153 | Carvéo vegetal.

E 154 Castanho FK.

E 155 CastanhoHT .................... 20 285

E 160a | Carotenos:

i) Carotenosmistos.......... 75 130
ii) Betacaroteno ............ 40 800

E 160b | Anato, bixina, norbixina ........... 75120

E 160c | Extracto de pimentdo, capsantina,

capsorubina.

E 160d | Licopeno.

E 160e | Beta-apo-8'-carotenal (C30) ....... 40 820

E 160f | Ester etilico do acido beta-apo-8'-

-caroténico (C30) .............. 40 825

E 161b | Luteina.

E 161g | Cantaxantina.

E 162 | Vermelho-de-beterraba, betanina.

E 163 | Antocianinas .................... Preparadas por
processos fi-
sicos a partir
de frutos e
produtos hor-
ticolas.

E 170 Carbonatodecélcio .............. 77220

E 171 | Di6xido de titanio ................ 77 891

E 172 Oxidos e hidréxidos de ferro ....... 77 491

77 492
77 499

E 173 | Aluminio.

E 174 Prata.

E 175 Ouro.

E 180 Litolrubina BK.

(*) Os ntimeros de indice dos corantes foram extraidos do Colour Index, 3.2 ed., 1982,
vols. 1-7, 1315, bem como das alteracbes 37-40 (125), 41-44 (127-50), 45-48 (130), 49-52
(132-50) e 53-56 (135).

(3 O termo «caramelo» diz respeito aos produtos com cor castanha mais ou menos
intensa utilizados como corantes. Nao correspondem ao produto agucarado e aromatizado
obtido por aquecimento de agUcares e utilizado como aromatizante alimentar (por exemplo,
em confeitaria, pastelaria, bebidas alcodlicas).

ANEXO Il
Géneros alimenticios que ndo podem conter corantes, excepto
nos casos especificamente previstos nos anexos i, Iv ou Vv

[As designagdes usadas no anexo 11 ndo afectam o principio da
«transferéncia» (carry over principle), desde que os produtos conte-

nham como ingredientes substancias corantes devidamente auto-
rizadas.]

1 — Géneros alimenticios ndo transformados.

2 — Todas as aguas engarrafadas ou embaladas.

3 — Leite, leite meio gordo e magro, pasteurizado ou esterilizado
(incluindo o processo UHT), ndo aromatizados.

4 — Leite achocolatado.

5 — Leite fermentado ndo aromatizado.

6 — Leites conservados ndo aromatizados mencionados no Decre-
to-Lei n.° 261/86.

7 — Leitelho ndo aromatizado.

8 — Natas e natas em p6 ndo aromatizadas.

9 — Oleos e gorduras de origem animal ou vegetal.

10 — Ovos e ovoprodutos, definidos no Decreto-Lei n.° 234/92,
de 22 de Outubro.

11 — Farinha e outros produtos moidos, amidos e féculas.

12 — P&o e produtos afins do péo.

13 — Massas alimenticias e gnocchi.

14 — AguUcares, incluindo todos os monossacarideos e dissaca-
rideos.

15 — Pasta e conservas de tomate.

16 — Molhos a base de tomate.

17 — Sumo e néctar de frutos, mencionados na Portaria n.° 189/91,
e sumos de produtos horticolas.

18 — Frutos e produtos horticolas (incluindo batatas) e cogumelos
em conserva ou desidratados, frutos e produtos horticolas transfor-
mados, incluindo batatas e cogumelos.

19 — Compota extra, geleia e puré de castanhas mencionados no
Decreto-Lei n.° 81/82, de 7 de Maio, e na Portaria n.° 497/92, de
17 de Junho; creme de pruneaux.

20 — Peixe, moluscos e crustaceos, carne, aves de capoeira e carne
de caca, bem como as suas preparagdes, mas nao incluindo refeicdes
preparadas que contenham esses ingredientes.

21 — Produtos a base de cacau e componentes de chocolate nos
produtos a base de chocolate, mencionados no Decreto-Lei n.° 227/93,
de 22 de Julho, e na Portaria n.° 671/93, de 17 de Julho.

22 — Café torrado, chd, chicéria, extractos de cha e de chicoria,
preparagdes de cha de plantas, de frutos ou de cereais para infusdes,
bem como as respectivas misturas, incluindo as instantaneas.

23 — Sal, sucedaneos de sal, especiarias e respectivas misturas.

24 — Vinho e outros produtos definidos no Regulamento (CEE)
n.° 822/87.

25 — Korn, Kornbrand, bebidas espirituosas de frutos, aguardente
de frutos, ouzo, grappa, tsikoudia de Creta, tsipouro da Macedodnia,
tsipouro de Tessdlia, tsipouro de Tyrnavos, eau de vie de marc marque
nationale luxembourgeoise, eau de vie de seigle marque nationale luxem-
bourgeoise, London gin, definidos no Regulamento (CEE) n.° 1576/89.

26 — Sambuca, maraschino e mistra definidos no Regulamento
(CEE) n.° 1180/91.

27 — Sangria, clarea e zurra mencionadas no Regulamento (CEE)
n.° 1601/91.

28 — Vinagre de vinho.

29 — Alimentos para bebés e criancas mencionados no Decreto-Lei
n.° 227/91, de 19 de Junho, incluindo alimentos para bebés e criancas
doentes.

30 — Mel.

31 — Malte e produtos de malte.

32 — Queijos curados e ndo curados ndo aromatizados.

33 — Manteiga de leite de ovelha e de cabra.

ANEXO Il1

Géneros alimenticios que apenas podem conter determinados corantes

Género alimenticio

Corante autorizado Quantidade maxima

Maltbread ......... ... .. ... ... E 150a — Caramelosimples ............. ... Quantum satis.
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.
E 150c — Caramelo amoniacal.
E 150d — Caramelo de sulfito de aménio.

CeIVEJa .ot i e E 150a — Caramelosimples ............. ... Quantum satis.

Cidrehouché ..............................

E 150b — Caramelo de sulfito caustico.
E 150c — Caramelo amoniacal.
E 150d — Caramelo de sulfito de aménio.

Manteiga (incluindo manteiga com teor reduzido
de gordura e manteiga concentrada).

E 160a — Carotenos

Quantum satis.
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Género alimenticio

Corante autorizado

Quantidade maxima

Margarina, minarina e outras emulsdes gordas
e matérias gordas ndo emulsionadas.

E 160a — Carotenos
E 100 — CUrCUMING . ..ottt e et
E 160b — Anato, bixina, norbixina............................

Quantum satis.
Quantum satis.
10 mg/kg.

QueijoSage Derby ............ ...

E 140 — Clorofilas e clorofilinas
E 141 — Complexos de cobre de clorofilas e clorofilinas.

Quantum satis.

Queijo curado laranja, amarelo e esbranquicado;
gueijo fundido nao aromatizado.

E 160a — Carotenos
E 160c — Extracto de pimentéo.

Quantum satis.

E 160b — Anato, bixina e norbixina . .. ........ ... ... 15 mg/kg.
Queijo Red Leicester ....................... E 160b — Anato, bixinae norbixina . ............. ... ... .. ... 50 mg/kg.
Queijo Mimolette ............. ... ... ... .. E 160b — Anato, bixinae norbixina.............. ... ... .. ..., 35 mg/kg.

QueijoMorbier ......... ..

E 153 — Carvéo vegetal

Quantum satis.

Queijo de pasta vermelha

E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas

125 mg/kg.

E 163 — Antocianinas

Quantum satis.

Vinagre

E 150a — Caramelo simples
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de aménio.

Quantum satis.

Whisky, whiskey, bebida espirituosa de cereais
gue ndo Korn ou Kornbrand, ou eau de vie
de seigle marque nationale luxembourgeoise,
aguardente de vinho, rum, brandy, Weinbrand,
bagaco, aguardente (que nédo seja tsikoudia
e tsipouro e eau de vie de marc marque natio-
nale luxembourgeoise), grappa invecchiata,
bagaceira velha, mencionados no Regula-
mento (CEE) n.° 1576/89.

E 150a — Caramelo simples
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de aménio.

Quantum satis.

Bebidas aromatizadas a base de vinho (excepto
bitter soda) e vinhos aromatizados, menciona-
dos no Regulamento (CEE) n.° 1601/91.

E 150a — Caramelo simples
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amoénio.

Quantum satis.

AMENICAN0 . ...t

E 150a — Caramelo simples
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amonio.
E 163 — Antocianinas.

Quantum satis.

E 100 — CUrCUMING . ..ottt e e e e
E 101:

i) Riboflavina.
ii) Riboflavina-5'-fosfato.

E 102 — Tartarazina.

E 104 — Amarelo de quinolel’na.

E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas.
E 122 — Azorubina, carmosina.

E 123 — Amarante.

E 124 — Ponceau 4R.

100 mg/kg (estremes ou
em mistura).

Bitter soda, Bitter vino, mencionados no Regu-
lamento (CEE) n.° 1601/91.

E 150a — Caramelo simples
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amonio.

Quantum satis.

E 100 — CUrCUMING . ..ottt e e et
E 101:

i) Riboflavina.
ii) Riboflavina-5'-fosfato.

100 mg/l (estremes ou
em mistura).
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Género alimenticio

Corante autorizado

Quantidade maxima

Bitter soda, Bitter vino, mencionados no Regu-
lamento (CEE) n.° 1601/91.

E 102 — Tartarazina.

E 104 — Amarelo de quinoleina.
E 110:

Amarelo-sol FCF.
Amarelo-alaranjado S.

E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas.
E 122 — Azorubina, carmosina.

E 123 — Amarante.

E 124 — Ponceau 4R, vermelho-cochonilha A.
E 129 — Vermelho-allura AC.

Vinhos licorosos e vinhos licorosos de qualidade
produzidos em regides determinadas.

E 150a — Caramelosimples ............. ...
E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de aménio.

Quantum satis.

Produtos horticolas em vinagre, em salmoura ou
em o6leo (excepto azeitonas).

E 101:

i) Riboflavina
ii) Riboflavina-5'-fosfato.

E 140 — Clorofilas e clorofilinas.

E 141 — Complexos de cobre de clorofilas e clorofilinas.
E 150a — Caramelo simples.

E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amonio.

E 160a — Carotenos:

i) Carotenos mistos.
i) Beta-caroteno.

E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina.
E 163 — Antocianinas.

Quantum satis.

Cereais de pequeno-almogo extrudidos, expan-
didos e ou aromatizados com frutos.

E 150c — Carameloamoniacal . .............. ...,
E 160a — Carotenos
E 160b — Anato, bixina, norbixina . ................ ... ... ...
E 160c — Extracto de piment&o, capsantina, capsorubina

Quantum satis.
Quantum satis.
25 mg/kg.

Quantum satis.

Cereais de pequeno-almogo aromatizados com
frutos.

E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas
E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina.
E 163 — Antocianinas.

200 mg/kg (estremes ou
em mistura).

Compota, geleias e citrinadas mencionadas no
Decreto-Lei n.° 81/92 e na Portaria n.° 497/92
e outras preparagdes semelhantes a base de fru-
tos, incluindo produtos de baixo teor caldrico.

E 100 — CUrCUMINGg . ..ottt et e
E 140 — Clorofilas e clorofilinas.

E 141 — Complexos de cobre de clorofilas e clorofilinas.

E 150a — Caramelo simples.

E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de amonio.

E 160a — Carotenos:

i) Carotenos mistos.
ii) Beta-caroteno.

E 160c — Extracto de pimentdo, capsantina, capsorubina.
E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina.
E 163 — Antocianinas.

Quantum satis.

E 104 — Amarelo de quinoleina

100 mg/kg (estremes ou

E 110 — Amarelo-sol. em mistura).
E 120 — Cochonilha, &cido carminico, carminas.
E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A.
E 142 — Verde S.
E 160d — Licopeno.
E 161b — Luteina.
Salsichas, salamesepatés . ................... E 100 — CUrCUMING . .. oo e ettt e e 20 mg/kg.
E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas ................ 100 mg/kg.

E 150a — Caramelosimples ......... ... ...
E 150b — Caramelo de sulfito caustico ........................
E 150c — Carameloamoniacal ................. ...,
E 150d — Caramelo de sulfitodeaménio . .....................

Quantum satis.
Quantum satis.
Quantum satis.
Quantum satis.
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Género alimenticio

Corante autorizado

Quantidade maxima

Salsichas, salamesepatés....................

E 160a — Carotenos
E 160c — Extracto de piment&o, capsantina, capsorubina
E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina

20 mg/kg.
10 mg/kg.
Quantum satis.

Luncheonmeat ............ ..., E 129 — Vermelho-allura AC ...... ... ... ... 25 mg/kg.
Breakfast sausages com um teor minimo de | E 129 — Vermelho-allura AC ......... ... ... .o i, 25 mg/kg.
cereais de 6 %. E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas ................ 100 mg/kg.

Burger meat com um teor minimo de vegetais
e ou cereais de 4%.

E 150a — Caramelo simples
E 150b — Caramelo de sulfito caustico
E 150c — Carameloamoniacal ..................cciiiiinn...
E 150d — Caramelo de sulfitodeaménio ......................

Quantum satis.
Quantum satis.
Quantum satis.
Quantum satis.

Chorizo; salchichon . ..................... ... E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas ................ 200 mg/kg.
E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A ............... 250 mg/Kkg.
Sobrasada ... E 110 —Amarelo-sol FCF . ... ... ... i 135 mg/kg.
E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A ............... 200 mg/Kkg.

Pasturmas (revestimento exterior comestivel) . ..

E 100 — CUrcuming . . ....it et
E 101:

i) Riboflavina.
ii) Riboflavina-5-fosfato.

E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas.

Quantum satis.

Granulos e flocos de batata desidratados

E 100 — CUrCUMING . ..ottt e et

Quantum satis.

Processed mushy and garden peas (enlatadas) ...

E 102 — Tartarazina
E 133 —Azul-brilhante ........... .. ...
E 142 — Verde S

100 mg/kg.
20 mg/kg.
10 mg/kg.

ANEXO IV

Corantes autorizados apenas para certos usos

Corante autorizado

Género alimenticio

Quantidade maxima

El23—Amarante......................... Vinhos aperitivos, bebidas espirituosas, incluindo produtos com teor | 30 mg/I.
alcodlico inferior a 15% em volume.
OVAS A8 PRIXE vttt et e 30 mg/kg.
E 127 —Eritrosina . . ... Cerejas de cocktail e cerejas cristalizadas ...................... 200 mg/kg.
Cerejas Bigarreaux em xarope e em cocktail .................... 150 mg/kg.
E 128 —Vermelho2G ..................... Breakfast sausages com um teor minimo de cereaisde 6% ........ 20 mg/kg.
Burger meat com um teor minimo de vegetais e ou cereais de 4%
E 154 — Castanho FK . ..................... KIPPEIS o 20 mg/kg.
E 161g — Cantaxantina ..................... Saucises de Strashourg ........... 15 mg/kg.

E 173 — Aluminio

Revestimento exterior de produtos de confeitaria a base de aglcar
para a decoragdo de bolos e produtos de pastelaria.

Quantum satis.

El74—Prata..................ooi Revestimento exterior de produtos de confeitaria ............... Quantum satis.
Decoragdo de chocolates.
Licores.

E175—O0UuUro ... Revestimento exterior de produtos de confeitaria ............... Quantum satis.

Decoragdo de chocolates.
Licores.

E 180 — Litolrubina BK

Revestimento comestivel de queijos ...........................

Quantum satis.
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Quantidade maxima

Corante autorizado Género alimenticio
E 160b — Anato, bixina, norbixina............ Margarina, minarina e outras emulsdes gordas e matérias gordas | 10 mg/kg.
ndo emulsionadas.
Decoragdes e revestimentos . ..............oouiiiiiii... 20 mg/kg.
Produtos de pastelariae padariafina.......................... 10 mg/kg.
Gelados alimentares . . ..., 20 mg/kg.
Licores incluindo bebidas fortificadas com um teor alcodlico em | 10 mgl/l.
volume inferior a 15 %.
Queijo fundido aromatizado ............ ..., 15 mg/kg.
Queijo curado laranja, amarelo e esbranquicado; queijo fundido | 15 mg/kg.
ndo aromatizado.
SODIEMESAS . . o vttt e e 10 mg/kg.
Aperitivos: salgados e secos a base de batata, cereais, amido ou
féculas:
Aperitivos salgados extrudidos ou expandidos ............. 20 mg/Kkg.
Outros aperitivos salgados e frutos secos salgados .......... 10 mg/kg.
Peixefumado ........ ... 10 mg/kg.
Cascas comestiveis de queijos e tripas comestiveis .......... 20 mg/kg.
Queijo Red LeiCester . .........uuiriii 50 mg/kg.
Queijo Mimolette .. ..........uuii 35 mg/kg.
Cereais de pequeno-almoco, extrudidos, expandidos e ou aro- | 25 mg/kg.
matizados com frutos

ANEXO V

Corantes autorizados nos géneros alimenticios para além
dos enumerados nos anexos Il e I

PARTE 1

Os seguintes corantes podem ser utilizados quantum satis em géne-
ros alimenticios mencionados na parte 2 do presente anexo e em
todos os outros géneros alimenticios que ndo sdo enumerados nos
anexos 11 e Ill:

E 101:

i) Riboflavina;
ii) Riboflavina-5’-fosfato.

E 140 — Clordfilas e clorofilinas.

E 141 — Complexos de cobre de clorofilas e clorofilinas.
E 150a — Caramelo simples.

E 150b — Caramelo de sulfito caustico.

E 150c — Caramelo amoniacal.

E 150d — Caramelo de sulfito de aménio.

E 153 — Carvéo vegetal.

E 160a — Carotenos.

E 160c — Extracto de pimentéo, capsantina, capsorubina.
E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina.

E 163 — Antocianinas.

E 170 — Carbonato de calcio.

E 171 — Dioxido de titanio.

E 172 — Oxidos e hidroxidos de ferro.

PARTE 2

Os seguintes corantes podem ser utilizados estremes ou em mistura
nos seguintes géneros alimenticios, até aos limites maximos especi-
ficados na tabela. Todavia, no caso de bebidas ndo alc6olicas aro-
matizadas, gelados alimentares, sobremesas e produtos de pastelaria
e padaria fina e de confeitaria, podem ser utilizados corantes até
ao limite indicado no respectivo quadro, mas as quantidades de cada
um dos corantes E 110, E 122, E 124 e E 155 ndo podem ser superiores
a 50 mg/kg ou mg/I.

E 100 — Curcumina.

E 102 — Tartarazina.

E 104 — Amarelo-de-quinoleina.
E 110:

Amarelo-sol FCF.
Amarelo-alaranjado S.

E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas.
E 122 — Azorubina, carmosina.

E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A.
E 129 — Vermelho-allura AC.

E 131 — Azul-patenteado V.

E 132 — Indigotina, carmim-de-indigo.

E 133 — Azul-brilhante FCF.

E 142 — Verde S.

E 151 — Negro-brilhante BN, negro PN.
E 155 — Castanho HT.

E 160d — Licopeno.

E 160e — Beta-apo-8’-carotenal (C30).

E 160f — Ester etilico de 4cido beta-apo-8'-caroténico (C30).

E 161b — Luteina.

Geéneros alimenticios Quantidade
Bebidas aromatizadas nédo alcodlicas . ............. 100 mg/l
Frutos e produtos horticolas cristalizados, mostarda
difruta. ... ..o 200 mg/kg
Conservas de frutosvermelhos ................... 200 mg/kg
Produtos de confeitaria . ........................ 300 mg/kg
Decoracdes e revestimentos ..................... 500 mg/kg
Produtos de pastelaria e padaria fina e (por exemplo,
viennoiserie, biscoitos, bolos e wafers) ........... 200 mg/kg
Gelados alimentares ........................... 150 mg/kg
Queijo fundido aromatizado . .................... 100 mg/kg
Sobremesas, incluindo produtos lacteos aromatizados | 150 mg/kg
Molhos, temperos (por exemplo, caril em pg, tan-
doori), pickles, condimentos, chutney e picalilli . ... | 500 mg/kg
Mostarda . ... 300 mg/kg
Pastas de peixe e de crustaceos .................. 100 mg/kg
Crustaceos pré-cozidos ................ooiiinnn. 250 mg/kg
Sucedaneosdesalmdo .......................... 500 mg/kg
SUMMI Lo 500 mg/kg




4654

DIARIO DA REPUBLICA — | SERIE-B

N.° 298 — 26-12-1996

) T tidad

Géneros alimenticios Quma;x:maa e

OVaS AE PEIXE .« v v vt 300 mg/kg

Peixefumado ............ ... ... 100 mg/kg
Aperitivos: salgados e secos, a base de batata, cereais,

amido ou féculas:

Aperitivos salgados extrudidos ou expandidos ... | 200 mg/kg
Outros aperitivos salgados e frutos secos sal-

gad0S . .ot 100 mg/kg

Cascas comestiveis de queijos e tripas comestiveis
decolagénio ..........

Quantum satis

Preparados completos de regime para controlo de
peso, destinados a substituir o consumo alimentar

didrioouumarefeicdo ........... ... ... 50 mg/kg
Preparados completos e suplementos nutricionais

para utilizagdo sob vigilanciamédica . ........... 50 mg/kg
Suplementos alimentares liquidos/integradores die-

TBLICOS .. vt 100 mg/l
Suplementos alimentares sélidos/integradores die-

TELICOS .. 300 mg/kg
SOPAS . oo 50 mg/kg
Sucedaneos de carne e peixe a base de proteinas

VEQELAIS ... 100 mg/kg
Bebidas espirituosas, incluindo produtos com teor

alcodlico volimico inferior a 15%, com excepg¢éo

das mencionadas nos anexos e ............. 200 mg/l
Vinhos aromatizados, bebidas aromatizadas a base

de vinho e cocktails aromatizados de produtos viti-

vinicolas, mencionados no Regulamento (CEE)

n.° 1601/91, com excepcdo dos referidos nos ane-

XOS TEOU T oo 200 mg/l
Vinhos de frutos (comousemgas) ...............

Sidra (com excepc¢éo da cidre bouché) e perada . . . .. 200 mg/l

Vinhos de frutos aromatizados, sidra e perada.. .. ...

ANEXO VI

A — Especificagdes gerais para lacas de aluminio preparadas
a partir de corantes

Definicao

Matérias insollveis em
HCI.

As lacas de aluminio sdo obtidas por
reac¢do de corantes conformes aos
critérios de pureza estabelecidos na
monografia especifica adequada com
alumina, em meio aquoso. Utiliza-se
em geral alumina ndo seca, recente-
mente preparada por reaccdo de sul-
fato ou cloreto de aluminio com car-
bonato ou bicarbonato de sédio ou
calcio ou com amonia. Apds a for-
macado da laca, o produto é filtrado,
lavado com &gua e seco. O produto
acabado pode conter alumina que néo
reagiu.

Teor néo superior a 0,5%.

Matérias extractaveis com
éter.

Teor ndo superior a 0,2 % (a pH neutro).

S&@o aplicaveis os critérios de pureza
especificos relativos aos corantes em
causa.

B — Critérios de pureza especificos

E 100 — Curcumina:

Sinénimos

Definicéo

Classe

Numero do Colour Index
Einecs.

Denominag&o quimica

Férmula quimica

Massa molecular

Composicao

Descricéo

Identificaco
A — Espectrometria

B — Intervalo de fusdo
Pureza
Residuos de solventes

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Amarelo natural Cl 3; amarelo-agafrao;
diferoilmetano.

A curcumina é obtida por extrac¢do com
solventes de agafrdo, isto é, de rizo-
mas moidos de variedades naturais de
Curcuma longa L. Para obter um pro-
duto pulverulento com elevado teor
de curcumina, purifica-se o extracto
por cristalizagdo. O produto é cons-
tituido essencialmente por cur-
cumina, i. e., pelo principio corante
[1,7-bis (4-hidroxi 3-metoxifenil) hep-
ta-1,6-dieno-3,5-diona] e os seus dois
derivados ndo metoxilados, em por-
porcdes diversas. Podem também
encontrar-se na curcumina pequenas
quantidades de o6leos e resinas de
ocorréncia natural na matéria-prima.

Apenas podem ser utilizados na extrac-
¢do os seguintes solventes: acetato de
etilo, acetona, diéxido de carbono,
diclorometano, n-butanol, metanol,
etanol e hexano.

Dicinamoilmetano.

75300.

207-280-5.

| — 1,7-bis (4-hidroxi-3-metoxifenil)-
-hepta-1,6-dieno-3,5-diona.

11 — 1-(4-hidroxifenil)-7-(4-hidroxi-3-me-
toxifenil)-hepta-1,6-dieno-3,5-diona.

111 — 1,7-bis(4-hidroxifenil)hepta-1,6-
-dieno-3,5-diona.

I — Cy1 HzOs.

I — Czo H1305.

11 — Cy9 H1604.

| — 368,39.

11 — 338,39.

111 — 308,39.

Teor de matérias corantes totais nao
inferior a 90 %.

Ei% 1607 a cerca de 426 nm, em eta-

lcm
nol.

Produto pulverulento cristalino de cor
amarelo-alaranjada.

Absorvéncia maxima a cerca de 426 nm,
em etanol.
179-182°C.

Acetato de etilo

Q%(%t;%rga} Na&o superior a
Etanol 50 mg/kg, estremes
Hexano ou misturados.
n-Butanol

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 101 (i) — Riboflavina:

Sinénimos

Classe

Einecs

Denominag&o quimica

Lactoflavina.

Isoaloxazina.

201-507-1.

7,8-dimetil-10-(D-ribo-2,3,4,5-tetraidro-
xipentil) benzo (g) pteridina-2,4 (3H,
10H)-diona; 7,8-dimetil-10-(1’-D-ribi-
til) isoaloxazina.
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Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Identificacao
A — Espectrometria

B — Poder rotatério espe-
cifico.

Pureza
Perda por secagem

Cinza sulfatada

Aminas aromaticas prima-
rias.

Arsénio

Chumbo

Mercirio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

C17 Hao Ny Oe.

376,37.

Teor ndo inferior a 98 %, calculado em
relagdo a forma anidra.

E1% — 328 a cerca de 444 nm, em solu-

¢a0 aquosa.

Produto pulverulento cristalino de cor
amarela ou amarelo-alaranjada, com
um ligeiro odor.

Razdo As7s/Az7 com-
preendida entre 0,31
e0,33.

Razado AsulAz7 com-
preendida entre 0,36
e 0,39.

Em solugdo
aquosa.

Absorvéncia méaxima a cerca de 444 nm,
em agua.

[0]%® — compreendido entre — 115° e
—140°, numa solucdo de hidroxido
de s6dio 0,05 N.

N&o superior a 1,5% apbs secagem a
105° C durante quatro horas.

Teor néo superior a 0,1%.

Teor ndo superior a 100 mg/kg (expresso
em anilina).

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 101 (ii) — Riboflavina-5'-fosfato:

Sin6nimos
Definicéo

Classe
Einecs
Denominag&o quimica

Férmula quimica

Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Identificacao
A — Espectrometria

B — Poder rotatorio espe-
cifico.

Pureza
Perda por secagem
Cinza sulfatada

Fosfatos inorganicos

Outras matérias corantes

Riboflavina-5’-fosfato de sddio.

As presentes especificagbes aplicam-se
a riboflavina-5’-fosfato contendo
pequenas quantidades de riboflavina
livre e de difosfato de riboflavina.

Isoaloxazina.

204-988-6.

Fosfato monossodico de (2R, 3R, 4S)-
-5-(3) 10-diidro-7’,8"-dimetil-2’, 4’-di-
ox0-10’-benzo (y) pteridinil)-2,3,4-
-triidroxipentil sal monossddico do
éster 5-monofosfato de riboflavina.

Forma di-hidratada: C17 Hao N4 NaOgP
2H,0.

Forma anidra: C17 Hao Ny NaOgP.

541,36.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em C;7 Hyg Ny NaOgP 2H,0,
nao inferior a 95 %.

E}% — 250 a cerca de 375 nm, em solugéo
aquosa.

Produto pulverulento cristalino higros-
cépico de cor amarela a alaranjada,
com um odor ligeiro e sabor amargo.

Razao A375/A267 com-
preendida entre 0,30

e 0,34. Em solucdo
Razdo Ay44/Az7 com- aquosa.
preendida entre 0,35
e 0,40.
Absorvéncia méaxima a cerca de 375 nm,
em agua.

[o]Z® — compreendido entre +38° e
+ 42°, numa solucdo de &cido clori-
drico 5M.

N&o superior a 8,0% ap6s secagem da
forma diidratada com P,0s, sob
vacuo, a 100° C durante cinco horas.

Teor néo superior a 25%.

Teor nao superior a 1,0% (expresso em
PO, na base anidra).

Riboflavina (livre) — Teor nédo superior
a6%.

Difosfato de riboflavina— Teor né&o
superior a 6 %.

Aminas aromaticas prima-
rias.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cédmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Teor nao superior a 70 mg/kg (expresso
em anilina).

Teor nédo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 102 Tartarazina:

Sin6nimos
Definicéo

Classe

Ndmero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

ldentificacao
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor amarela.

Pureza

Matérias insolveis em
agua.

Qutras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-hidrazino-
_ benzenossulfonico.
Acido 4-aminoben-
_ zeno-1-sulfénico.
Acido 5-oxo-1-(4-sul-
fofenil)-2-pirozo-
_ lina-3-carboxilico.
Acido 4,4’-diazoami-
nodibenzenossul-
_ fonico.
Acido tetra-hidroxi-
succinico.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Amarelo alimentar Cl 4.

A tartarazina é constituida essencial-
mente por 5-hidroxi-1-(4-sulfonatofe-
nil)-4-(4-sulfonatofenilazo)-H-pira-
zol-3-carboxilato trissédico e outras
matérias corantes contendo cloreto
de sodio e ou sulfato de s6dio como
principais componentes ndo corados.

A tartarazina é descrita na forma de sal
de sodio. S&o também autorizados os
sais de potassio e de célcio.

Corante monoazéico.

19140.

217-699-5.

5-hidroxi-1-(4-sulfonatofenil)-4-(4-sul-
fonatofenilazo)-H-pirazol-3-carboxi-
lato trissédico.

C16 Hg N4NazOgS,.

534,37.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, nédo inferior
a 85%.

E}% —530 a cerca de 426 nm, em so-
lucéo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
alaranjado-clara.

Absorvéncia maxima a cerca de 426 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor néo superior a 1,0%.

Teor total superior a 0,5%.

Teor nao superior a 0,01% (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2%, a pH neutro.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor nédo superior a 10 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 104 — Amarelo de quinoleina:

Sindnimos
Definicao

Amarelo alimentar Cl 13.

O amarelo de quinoleina é obtido por
sulfonagdo da 2-(2-quinolil)indano-
-1,3-diona, sendo constituido essen-
cialmente por sais de sédio de uma
mistura em que predominam os dis-
sulfonatos e que contém também os
monossulfonatos e trissulfonatos do
composto supra, além de outras maté-
rias corantes contendo cloreto de
sodio e ou sulfato de sédio como prin-
cipais componentes ndo corados.
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Classe

Numero do Colour Index
Einecs )
Denominagao quimica
Férmula quimica

Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Identificacdo
A — Espectrometria

B — Cor amarela em solu-

¢do aquosa.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

2-metilquinoleina

Acido 2-metilquino-

_ leinossulfonico.

Acido ftalico

2,6-dimetilquino-
leina.

Acido 2,6-dimetil-
quinoleinossul-
fonico.

2-(2-quinolil)inda-
no-1,3-diona.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

O amarelo de quinoleina é descrito na
forma de sal de sédio. S&o também
permitidos os sais de célcio e de
potassio.

Quinoftalona.

47005.

305-897-5.

Sais dissédicos dos dissulfonatos de
2-(2-quinolil)indano-1,3-diona (com-
ponente principal).

Cig Hg N Na, Og S, (componente
principal).

477,38 (componente principal).

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, néo inferior
a 70%.

O amarelo de quinoleina deve ter a
seguinte composi¢do:

Das matérias corantes totais pre-
sentes:

O teor de dissulfonatos disso-
dicos de 2-(2-quinolil)in-
dano-1,3-diona ndo deve
ser inferior a 80%;

O teor de monossulfonatos
sodicos de 2-(2-quinolil)-
indano-1,3-diona nao deve
exceder 15%;

O teor de trissulfonatos tris-
sodicos de 2-(2-quinolil)-
indano-1,3-diona nao deve
exceder 7,0%.

El% 865 (componente principal) a
cerca de 411 nm, em solucdo aquosa
de &cido acético.

Produto pulverulento ou granular de cor
amarela.

Absorvéncia maxima a 411 nm, em solu-
¢do de acido acético a pH 5.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor nédo superior a 4,0%.

Teor total ndo superior a 0,5%.

Teor nédo superior a 4 mg/kg.

Teor ndo superior a 0,01% (expresso
em anilina).
Teor nao superior a 0,2%, a pH neutro.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 110 — Amarelo-sol FCF:

Sinénimos

Definicao

Amarelo alimentar Cl 3, amarelo-ala-
ranjado S.

O amarelo-sol FCF é constituido essen-
cialmente por 2-hidroxi-1-(4-sulfona-
tofenilazo)naftaleno-6-sulfonato dis-
sodico e outras matérias corantes,
contendo cloreto de sédio e ou sulfato
de s6dio como principais componen-
tes ndo corados.

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descricéo

Identificacio
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor alaranjada.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Qutras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminoben-
_ zeno-1-sulfénico.
Acido 3-hidroxinafta-
leno-2,7-dissulfé-
_ nico.
Acido 6-hidroxinafta-
_ leno-2-sulfonico.
Acido 7-hidroxinafta-
leno-1,3-dissulfé-
nico.
4,4'-diazoamino di-
-(4cido benzeno-
-sulfénico).
6,6’-oxi-di (&cido
naftaleno-2-sul-
fonico).

Aminas aromaticas priméa-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

O amarelo-sol FCF é descrito na forma
de sal de sédio. Sdo também auto-
rizados os sais de potassio e de clcio.

Corante monoaz@ico.

15985.

220-491-7.

2-hidroxi-1-(4-sulfonatofenilazo)nafta-
leno-6-sulfonato dissadico.

C]_G H10 N2Na20752.

452,37.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, ndo inferior
a 85%.

El% — 555 a cerca de 485 nm, em so-
lucdo aquosa a pH 7.

Produto pulverulento ou granular de cor
laranja-avermelhada.

Absorvéncia méxima a cerca de 485 nm,
eméaguaapH 7.

Teor néo superior a 0,2%

Teor néo superior a 5,0%.

Teor total ndo superior a 0,5%.

Teor nao superior a 0,01% (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2%, a pH neutro.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 120 — Cochonilha, acido carminico, carminas:

Definicéo

As carminas e o acido carminico sdo
obtidos a partir de extractos aquosos,
aquoso-alcodlicos ou alcodlicos de
cochonilha, que consiste em corpos
secos de insectos fémeas Dactylopius
coccus Costa.

O principio corante é o acido carminico.

E possivel obter lacas de aluminio de
acido carminico (carminas) em que
o aluminio e o acido carminico se
encontram presentes na propor¢ado
molar de 1:2.

Nos produtos comerciais, o principio
corante encontra-se associado a
catibes aménio, célcio, potassio ou
sddio, livres ou combinados, que
podem estar presentes em excesso.

Os produtos comerciais podem também
conter matérias proteicas provenien-
tes dos insectos, bem como carmina-
tos livres e pequenas gquantidades de
catibes aluminio n&o ligados.
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Classe
Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descricéo

Identificacdo
A — Espectrometria

Pureza

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cédmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Antraquinona.

75470.

Cochonilha: 215-680-6.

Acido carminico: 215-023-3.

Carminas: 215-724-4.

Acido 7-B-D-glucopiranosil-3,5,6,8-te-
traidroxi-1-metil-9,10-dioxoantrace-
no-2-carboxilico (acido carminico); a
carmina é o quelato de aluminio
hidratado deste &cido.

C22 Hyo O13 (4cido carminico).

492,39 (4cido carminico).

Teor de acido carminico néo inferior a
2,0% em extractos que contenham
esta substancia; teor de &cido carmi-
nico néo inferior a 50% em quelatos.

Produto sélido, quebradigo ou pulveru-
lento, de cor vermelha a vermelho-
-escura. O extracto de cochonilha
apresenta-se, em geral, na forma de
liquido vermelho-escuro, embora
possa também apresentar-se na forma
pulverulenta, ap6s ser seco.

Absorvéncia maxima a cerca de 518 nm,

_ em amonia.

Acido carminico: absorvéncia maxima a
cerca de 494 nm, numa solucdo di-
luida de acido cloridrico.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor nédo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 122 — Azorubina, carmosina:

Sinénimos
Definicéo

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Identificagao
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminonafta-

_ leno-1-sulfénico.

Acido 4-hidroxinafta-
leno-1-sulfénico.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Vermelho alimentar CI 3.

A azorubina é constituida essencial-
mente por 4-hidroxi-3-(4-sulfonato-1-
-naftilazo)naftaleno-1-sulfonato dis-
sédico e outras matérias corantes,
contendo cloreto de s6dio e ou sulfato
de s6dio como principais componen-
tes ndo corados.

A azorubina é descrita na forma de sal
de sodio. Sdo também autorizados os
sais de potéassio e de célcio.

Corante monoazéico.

14720.

222-657-4.
4-hidroxi-3-(4-sulfonato-1-naftila-
zo)naftaleno-1-sulfonato dissédico.

Czo Hqo N2N320752.

502,44.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, néo inferior
a 85%.

El% —510 a cerca de 516 nm, em so-
lucéo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
vermelha a castanha.

Absorvéncia maxima a cerca de 516 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2%

Teor néo superior a 2,0%.

Teor total ndo superior a 0,5%.

Teor nao superior a 0,01% (expresso
em anilina).
Teor nao superior a 0,2%, a pH neutro.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 123 — Amarante:

Sin6nimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Identificacio
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

QOutras matérias corantes

Qutros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminonafta-

_ leno-1-sulfénico.

Acido 3-hidroxinafta-
leno-2,7-dissul-

_ fonico.

Acido 6-hidroxinafta-

_ leno-2-sulfénico.

Acido 7-hidroxinafta-
leno-1,3-dissulfé-

_ nico.

Acido 7-hidroxinafta-
leno-1,3-6-trissul-
fénico.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Vermelho alimentar Cl 9.

O amarante é constituido essencial-
mente por 2-hidroxi-1-(4-sulfonato-1-
-naftilazo)naftaleno-3,6-dissulfonato
trissédico e outras matérias corantes
contendo cloreto de sédio e ou sulfato
de s6dio como principais componen-
tes ndo corados.

O amarante é descrito na forma de sal
de sodio. Sdo também autorizados os
sais de potéassio e de célcio.

Corante monoazéico.

16185.

213-022-2.

2-hidroxi-1-(4-sulfonato-1-naftilazo)-
-naftaleno-3,6-dissulfonato triss6-
dico.

Co0 Hi1 N2NazO10S3.

604,48.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, néo inferior
a 85%.

El% — 440 a cerca de 520 nm, em so-
lucdo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
castanho-avermelhada.

Absorvéncia méxima a cerca de 520 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2%

Teor néo superior a 3,0%.

Teor total ndo superior a 0,5%.

Teor ndo superior a 0,01% (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2%, a pH neutro.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 124 — Ponceau 4R, vermelho-de-cochonilha A:

Sin6énimos
Definicao

Vermelho alimentar Cl 7, nova Coccina.

O ponceau 4R é constituido essencial-
mente por 2-hidroxi-1-(4-sulfonato-1-
-naftilazo)naftaleno-6,8-dissulfonato
trissodico e outras matérias corantes,
contendo cloreto de sddio e ou sulfato
de s6dio como principais componen-
tes ndo corados.

O ponceau 4R ¢ descrito na forma de
sal de sodio. Sdo também autorizados
0s sais de potassio e de calcio.
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Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descricéo

Identificagao
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminonafta-

_ leno-1-sulfénico.

Acido 7-hidroxinafta-
leno-1,3-dissul-

_ fonico.

Acido 3-hidroxinafta-
leno-2,7-dissulfé-

_ nico.

Acido 6-hidroxinafta-

_ leno-2-sulfénico.

Acido 7-hidroxinafta-
leno-1,3,6-trissul-
fénico.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Corante monoazéico.

16255.

220-036-2.

2-hidroxi-1-(4-sulfonato-1-naftilazo)-
-naftaleno-6,8-dissulfonato trissé-
dico.

C20 H1a N2Naz040Sa.

604,48.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, nédo inferior
a 80%.

E1% — 430 a cerca de 505 nm, em so-
lucéo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
avermelhada.

Absorvéncia maxima a cerca de 505 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor néo superior a 1,0%.

Teor total ndo superior a 0,5%

Teor ndo superior a 0,01% (expresso
em anilina).
Teor néo superior a 0,2%, a pH neutro.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 127 — Eritrosina:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descricéo

Identificacao
A — Espectrometria

Vermelho alimentar Cl 14.

A eritrosina é constituida essencial-
mente por 2-(2,4,5,7-tetraiodo-3-6xi-
do-6-oxoxanteno-9-il)benzoato dissé-
dico monoidratado e outras matérias
corantes contendo agua, cloreto de
sodio e ou sulfato de sédio como prin-
cipais componentes ndo corados.

A eritrosina é descrita na forma de sal
de sddio. Sdo também autorizados os
sais de potéassio e de célcio.

Xanteno.

45430

240-474-8.

2-(2,4,5,7-Tetraiodo-3-6xido-6-oxoxan-
teno-9-il)benzoato dissédico monoi-
dratado.

Czo Hg 14 Nay 05 H, O.

897,88.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sddio anidro, ndo
inferior a 87 %.

E1% — 1100 a cerca de 526 nm, em so-
lucéo aquosa a pH 7.

Produto pulverulento ou granular de cor
vermelha.

Absorvéncia maxima a cerca de 526 nm,
eméaguaapH 7.

B — Solugdo aquosa de
cor vermelha.

Pureza

lodetos inorganicos,
expressos em iodeto de
sodio.

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes
(a excepcédo da fluores-
ceina).

Fluoresceina

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Triiodoresorcinol
Acido 2-(2,4-diidro-
xi-3,5-diiodoben-
zoil) benzoico.
Matérias extractaveis com
éter.
Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio
Metais pesados (expressos
em Pb).
Lacas de aluminio

Teor néo superior a 0,1%.

Teor néo superior a 0,2%

Teor néo superior a 4,0%.

Teor nédo superior a 20 mg/kg.

Teor ndo superior a 0,2 %.
Teor néo superior a 0,2 %.

Teor ndo superior a 0,2 %, numasolucéo
de pH compreendido entre 7 e 8.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

O método das matérias insoltveis em
&cido cloridrico ndo é aplicavel, sendo
substituido pelo método das matérias
insoltveis em hidréxido de s6dio com
um teor néo superior a 0,5%, apenas
no caso do presente corante.

E 128 — Vermelho 2G:

Sin6nimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

ldentificacao
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Qutras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 5-acetamido-
-4-hidroxinafta-
leno-2,7-dissulfé-

_ nico.

Acido 5-amino-4-hi-
droxinaftaleno-
-2,7-dissulfénico.

Aminas aromaticas priméa-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Vermelho alimentar Cl 10, azogeranina.

O vermelho 2G é constituido essencial-
mente por 8-acetamido-1-hidroxi-
-2-fenilazonaftaleno-3,6-dissulfonato
dissédico e outras matérias corantes
contendo cloreto de sédio e ou sulfato
de s6dio como principais componen-
tes ndo corados.

O vermelho 2G é descrito na forma de
sal de sodio. Sdo também autorizados
0s sais de potassio e de calcio.

Corante monoazéico.

18050.

223-098-9.

8-acetamido-1-hidroxi-2-fenilazonafta-
leno-3,6-dissulfonato dissédico.

C1g Hi3 N3NaOgS,.

509,43.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sodio, ndo inferior
a 80 %.

E1% — 620 a cerca de 532 nm, em solu-
¢ao aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
vermelha.

Absorvéncia maxima a cerca de 532 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2 %.

Teor n&o superior a 2,0 %.

Teor total ndo superior a 0,5 %.

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a0,2 %, a pH neutro.
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Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 129 — Vermelho-allura AC:

Sinénimos
Definicéo

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigédo

Identificacao
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor vermelha.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Sal de sédio do acido
6-hidroxi-2-nafta-
_ leno sulfénico.
Acido 4-amino-5-
-metoxi-2-metil-
benzeno sulfénico.
Sal dissédico do
6,6-oxi-bhis (aci-
do-2-naftalenos-
sulfénico).

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Vermelho alimentar Cl 17.

O vermelho-allura AC é constituido
essencialmente por 2-hidroxi-1-
-(2-metoxi-5-metil-4-sulfonatofeni-
lazo)naftaleno-6-sulfonato dissodico
e outras matérias corantes contendo
cloreto de sédio e ou sulfato de sddio
como principais componentes nao
corados.

O vermelho-allura AC é descrito na
forma de sal de sodio. Sdo também
autorizados os sais de potassio e de
calcio.

Corante monoazdico.

16035.

247-368-0.

2-hidroxi-1-(2-metoxi-5-metil-4-sulfona-
tofenilazo)naftaleno-6-sulfonato dis-
sédico.

C1g Hi4 NoNayOgS,.

496,42.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sodio, ndo inferior
a 85 %.

E}% —540 a cerca de 504 nm, em so-
lucdo aquosa de pH 7.

Produto pulverulento ou granular de cor
vermelho-escura.

Absorvéncia maxima a cerca de 504 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2 %

Teor néo superior a 3,0 %.

Teor néo superior a 0,3 %.

Teor néo superior a 0,2 %.

Teor néo superior a 1,0 %.

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2%, a pH 7.

Teor nédo superior a 3 mg/kg.
Teor nédo superior a 10 mg/kg.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 131 — Azul-patenteado V:

Sin6nimos
Definicéo

Azul alimentar CI 5.

O azul-patenteado V ¢é constituido
essencialmente pelo sal de célcio ou
de sédio do hidroxido de {4-[a-(4-die-
tilaminofenil)-5-hidroxi-2,4-dissulfo-
fenil-metilideno]-2,5-ciclo-hexa-
dieno-1-ilideno} dietilamonio na
forma de sal interno e outras matérias
corantes contendo cloreto de sédio e
ou sulfato de sédio e ou sulfato de
calcio como principais componentes
néo corados.

O sal de potéassio é também autorizado.

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular

Composicao

Descrigéo

Identificagao
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor azul.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

3-hidroxibenzaldeido

Acido 3-hidroxiben-

_ z6ico.

Acido 3-hidroxi-4-

_ -sulfobenzoéico.

Acido N,N-dietilami-
nobenzenossulfé-
nico.

Leucobase

Aminas aromaticas priméa-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Triarilmetano.

42051.

222-573-8.

Sal de calcio ou de sédio do hidroxido
de {4-[a-(4-dietilaminofenil)-5-hi-
droxi-2,4-dissulfofenil-metilideno]-
-2,5-ciclo-hexadieno-1-ilideno} dieti-
lamonio na forma de sal interno.

Sal de célcio: C;7H31N,0,S,Cays.

Sal de sédio: C27 Hs1 No 0752Na.

Sal de célcio: 579,72.

Sal de sédio: 582,67.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, nédo inferior
a 85 %.

E}% —2000 a cerca de 638 nm, em
solucdo aquosa de pH 5.

Produto pulverulento ou granular de cor
azul-escura.

Absorvéncia méaxima a 638 nm, em agua
apH>5.

Teor néo superior a 0,2 %.

Teor néo superior a 2,0 %.

Teor total ndo superior a 0,5 %.

Teor néo superior a 4,0 %.

Teor ndo superior a 0,01 % (expresso
em anilina).

Teor néo superior a 0,2 %, numa solu-
cdo apH>5.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 132 — Indigotina, carmim-de-indigo:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica

Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Azul alimentar CI 1.

A indigotina é constituida essencial-
mente por uma mistura de 3,3’-dioxo-
-2,2’-bi-indolilideno-5,5'-dissulfonato
dissadico e 3,3'-dioxo-2,2’-bi-indolili-
deno-5,7'-dissulfonato dissédico
acompanhados de outros corantes,
contendo cloreto de sddio e ou sulfato
de s6dio como principais componen-
tes ndo corados.

A indigotina é descrita na forma de sal
de sédio. S&o também autorizados os
sais de célcio e de potassio.

Indigdide.

73015.

212-728-8.

3,3’-dioxo-2,2’-bi-indolilideno-5,5’-dis-
sulfonato dissédico.

C]_G Hg Nz Naz 0352.

466,36.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, néo inferior
a 85 %. Teor de 3,3'-dioxo-2,2’-bi-in-
dolilideno-5,7’-dissulfonato dissédico
ndo superior a 18 %

El% — 480 a cerca de 610 nm, em so-
lucdo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
azul-escura.
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Identificacdo
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor azul.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido isatino-5-sul-
_ fonico.

Acido 5-sulfoantra-
_ nilico.

Acido antranilico

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Absorvéncia méxima a cerca de 610 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor ndo superior a 1,0% (excluindo
o 3,3’-dioxo-2,2-bi-indolilideno-
-5,7’-dissulfonato dissodico).

Teor total ndo superior a 0,5%.

Teor nao superior a 0,01% (expresso
em anilina).
Teor nao superior a 0,2% a pH neutro.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 133 — Azul-brilhante FCF:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descricéo

Identificacao
A — Espectrometria

B — Solucdo aquosa de
cor azul.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acidos 2, 3 e 4-formil-
benzenossulfénicos

_ Nno seu conjunto.

Acido 3-[etil (4-sulfo-
fenil)amino]-metil-
benzenossulfénico.

Leucobase ) )
Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Azul alimentar Cl 2.

O zul-brilhante FCF é constituido essen-
cialmente por o-[4-(N-etil-3-sulfonato-
-benzilamino)fenil]-a-(4-N-etil-3-sulfo-
natobenzilamino ciclo-hexa-2,5-dieni-
lideno) tolueno-2-sulfonato disso-
dico, seus isbmeros e outras matérias
corantes contendo cloreto de sodio e
ou sulfato de s6dio como principais
componentes ndo corados.

O azul-brilhante FCF é descrito na
forma de sal de sédio. Sdo também
autorizados os sais de calcio e de
potassio.

Triarilmetano.

42090.

223-339-8.

o-[4-(N-etil-3-sulfonatobenzilamino)
fenil]-a-(4-N-etil-3-sulfonatobenzila-
mino ciclo-hexa-2,5-dienilideno)
tolueno-2-sulfonato dissédico.

C37 Hss N2 Na, Og 53.

792,84.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, nédo inferior
a 85%.

E}% —1630 a cerca de 630 nm, em
solugdo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
azul-avermelhada.

Absorvéncia méaxima a cerca de 630 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor néo superior a 6,0%.

Teor néo superior a 1,5%.

Teor néo superior a 0,3%.

Teor ndo superior a 5,0 %.
Teor nao superior a 0,01% (expresso
em anilina).

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercario

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Teor nédo superiora0,2% apH 7.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 140 (i) — Clorofilas:

Sinénimos

Definicéo

Classe
Numero do Colour Index
Einecs

Denominagéo quimica

Férmula quimica

Massa molecular

Composicao

Descrigéo
Identificacao
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Verde natural Cl 3, clorofila de mag-
nésio, feofitina de magnésio.

As clorofilas sdo obtidas pela extraccao
com solventes de variedades naturais
de plantas comestiveis, gramineas,
luzerna e urticaceas. Durante a remo-
cao do solvente, o magnésio de coor-
denagdo pode ser arrastado ou par-
cialmente removido das clorofilas,
originando as feofitinas correspon-
dentes. As principais matérias coran-
tes sdo as feofitinas e as clorofilas de
magnésio. O extracto obtido por
remogdo do solvente contém outros
pigmentos, nomeadamente carote-
néides, bem como 6bleos, gorduras e
ceras provenientes das plantas de ori-
gem. Apenas podem ser usados na
extraccdo os seguintes solventes: ace-
tona, metiletilcetona, diclorometano,
diéxido de carbono, metanol, etanol,
2-propanol e hexano.

Porfirina.

75810.

Clorofilas: 215-800-7.

Clorofila a: 207-536-6.

Clorofila b: 208-272-4.

Os principais principios corantes sdo:

Propionato de fitil (13%R, 175, 18S)-3-
-(8-¢til-132-metoxicarbonil-2,7,12,
18-tetrametil-13’-0x0-3-vinil-
-13'-132-17,18-tetraidrociclo-
penta[at]-porfirina-17-il-(feotinina
a), ou o respectivo complexo de
magneésio (clorofila a);

Propionato de fitil (13?R, 17S,
18S)-3-(8-etil-7-formil-132-metoxi-
carbonil-2,12,18-trimetil-13’-
-0x0-3-vinil-13-132-17,18-tetrai-
drociclopenta[at]-porfirina-
-17-il(feofitina b), ou o respec-
tivo complexo de magnésio (clo-
rofila b).

Clorofila a (complexo de magnésio):
Css H72 Mg N, Os.

Clorofila a: C55 H74 Ny 05.

Clorofila b (complexo de magnésio):
Css Hzo Mg Ny Oe.

Clorofila b: C55 H7o N4 06-

Clorofila a (complexo de magné-
sio): 893,51.

Clorofila a: 871,22.

Clorofila b (complexo de magné-
sio): 907,49.

Clorofila b: 885,20.

Teor de clorofilas totais e respectivos
complexos de magnésio ndo inferior
a10%.

E}% — 700 a cerca de 409 nm, em cloro-
formio.

Sélido ceroso de cor verde-azeitona a
verde-escura, em funcéo do teor de
magnésio coordenado.

Absorvéncia méxima a cerca de 409 nm,
em cloroférmio.

Acetona

mg;gﬁg:‘:emna Teor ndo superior a
Etanol 50 mg/kg, estremes
2-propanol ou misturados.
Hexano
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Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio

Metais pesados (expressos

em Pb).

Diclorometano — Teor nao superior a
10 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 140 (ii) — Clorofilinas:

Sinénimos

Definigéo

Classe

Numero do Colour Index

Einecs

Denominag&o quimica

Formula quimica

Massa molecular

Composicao

Descrigédo

Identificagao
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio

Metais pesados (expressos

em Pb).

Verde natural CI 5, clorofilina de sédio,
clorofilina de potassio.

Os sais alcalinos das clorofilinas sao
obtidos por saponifica¢do do produto
de extracgdo com solventes de varie-
dades naturais de plantas comestiveis,
gramineas, luzerna e urticceas. A
saponificagdo remove 0s grupos éste-
res de metil e de fitol, podendo causar
a clivagem parcial do anel ciclopen-
tenil. Os grupos &cidos sdo neutra-
lizados, originando os sais de potassio
e ou sodio. Apenas podem ser usados
na extraccdo os seguintes solventes:
acetona, metiletilcetona, diclorome-
tano, diéxido de carbono, metanol,
etanol, 2-propanol e hexano.

Porfirina.

75815.

287-483-3.

Os principais principios corantes, na
forma &cida, séo:

Propionato de 3-(10-carboxi-
lato-4-etil-1,3,5,8-tetrame-
til-9-oxo0-2-vinilforbina-7-il)
(clorofilina a);

Propionato de 3-(10-carboxi-
lato-4-etil-3-formil-1,5,8-trime-
til-9-oxo0-2-vinilforbina-7-il)
(clorofilina b).

De acordo com o grau de hidrolise, o
anel ciclopentenil pode sofrer cliva-
gem, determinando a formacao de um
terceiro grupo carboxilo.

Podem também encontrar-se presentes
complexos de magnésio.

Clorofilina a (forma acida): Cz4 Hzs N4 Os.
Clorofilina b (forma é&cida): Cz4 Hsz N4 Oe.
Clorofilina a: 578,68.

Clorofilina b: 592,66.

Em caso de clivagem do anel ciclopen-
tenil, estas massas registam um
aumento de 18 daltons.

Teor de clorofilinas totais ndo inferior
a 95%, numa amostra seca a cerca
de 100°C durante uma hora.

El% — 700 a cerca de 405 nm, em so-
lucdo aquosa a pH 9.

E}% — 140 a cerca de 653 nm, em so-
lucéo aquosa a pH 9.

Produto pulverulento de cor verde-es-
cura a azul ou negra.

Absorvéncia maxima a cerca de 405 nm
e a cerca de 653 nm, em tampédo
aquoso de fosfatos a pH 9.

Acegong

mg:gﬁg:w“’”a Teor ndo superior a
Etanol 50 mg/kg, estremes
2-propanol ou misturados.
Hexano

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 141 (i) — Complexos de cobre de clorofilas:

Sinénimos

Definicao

Classe

Numero do Colour Index

Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular

Composicao

Descricéo

Identificacdo
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio
Cobre iénico
Cobre total

Verde natural Cl 3, clorofila de cobre,
feofitina de cobre.

As clorofilas cupricas sdo obtidas por
adicdo de um sal de cobre ao produto
de extraccao com solventes de varie-
dades naturais de plantas comestiveis,
gramineas, luzerna e urticaceas. O
produto obtido apés a remocdo do
solvente contém outros pigmentos,
nomeadamente carotendides, bem
como 6leos, gorduras e ceras prove-
nientes das plantas de origem. As
principais matérias corantes sdo as
feofitinas cUpricas. Apenas podem ser
usados na extracgdo os seguintes sol-
ventes: acetona, metiletilcetona,
diclorometano, diéxido de carbono,
metanol, etanol, 2-propanol e hexano.

Porfirina.

75815.

Clorofila ciprica a: 239-830-5.

Clorofila cuprica b: 246-020-5.

{Propionato de fitil (13%-R, 17S, 18S)-
-3-(8-etil-132-metoxicarbonil-
-2,7,12,18-tetrametil-13"-0x0-3-vi-
nil-13%-132-17,18-tetraidrociclopenta
[at]-porfirina-17-il} cobre (ii) (cloro-
fila ctprica a).

{Propionato de fitil (13>R, 17S, 18S)-
-3-(8-etil-7-formil-132-metoxicar-
bonil-2,12,18-trimetil-13’-0x0-3-vi-
nil-13!-132-17,18-tetraidrociclopenta
[at]-porfirina-17-il} cobre (ii) (cloro-
fila cprica b).

Clorofila ctprica a: Css H72 Cu Ny Os.

Clorofila Cljprica b: Css H7g Cu N4 Og.

Clorofila cuprica a: 932,75.

Clorofila ciprica b: 946,73.

Teor de clorofilas cupricas totais ndo
inferior a 10 %.

E}% — 540 a cerca de 422 nm, em clo-
roférmio.

E}% — 300 a cerca de 652 nm, em clo-
roférmio.

Sélido ceroso de cor verde-azulada a
verde-escura, em fungdo da maté-
ria-prima.

Absorvéncia maxima a cerca de 422 nm
e a cerca de 652 nm, em cloroférmio.

Acetona

mgigﬁgfcem”a Teor ndo superior a
Etanol 50 mg/kg, estremes
2-propanol ou misturados.
Hexano

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor nao superior a 3 mg/kg.

Teor ndo superior a 10 m;;/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 200 mg/kg.

Teor ndo superior a 8,0% das feofitinas
cUpricas totais.

E 141 (ii) — Complexos de cobre das clorofilinas:

Sin6nimos

Definigéo

Clorofilina de cobre e sddio, clorofilina
de cobre e potassio, verde natural
Cl 5.

Os sais alcalinos das clorofilinas clpricas
sdo obidos por adicdo de cobre ao
produto de saponificagdo de um
extracto com solventes de variedades
naturais de plantas comestiveis, gra-
mineas, luzerna e urticaceas. A sapo-
nificagdo remove os grupos ésteres de
metil e de fitol, podendo causar a cli-
vagem parcial do anel ciclopentenil.
Apbs a adicdo de cobre as clorofilinas
purificadas, os grupos acidos sdo neu-
tralizados, originando os sais de
potéassio e ou sédio.
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Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica

Massa molecular

Composicao

Descricéo

Identificacao
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio
Chumbo
Mercurio
Cadmio
Cobre idnico
Cobre total

Apenas podem ser usados na extrac¢ao
0s seguintes solventes: acetona, meti-
letilcetona, diclorometano, diéxido de
carbono, metanol, etanol, 2-propanol
e hexano.

Porfirina.

75815.

Os principais principios corantes, na
forma acida, sdo:

Propionato de 3-(10-carboxi-
lato-4-etil-1,3,5,8-tetrame-
til-9-oxo0-2-vinilforbina-7-il)
complexo de cobre (clorofilina
clprica a); e

Propionato de 3-(10-carboxi-
lato-4-etil-3-formil-1,5,8-trime-
til-9-oxo0-2-vinilforbina-7-il)
complexo de cobre (clorofilina
clprica b).

Clorofilina cuprica a (forma &cida):
C34 Haso Cu Ny 05.

Clorofilina cuprica b (forma &cida):
Cz4 H3g Cu Ny Og.

Clorofilina cuprica a: 640,20.

Clorofilina cuprica b: 654,18.

A clivagem do anel ciclopentenil pode
aumentar as massas moleculares em
18 daltons.

Teor de clorofilinas cupricas totais ndo
inferior a 95%, numa amostra seca
a 100°C durante uma hora.

E}% — 565 a cerca de 405 nm, em tam-
pao aquoso de fosfatos a pH 7,5.

El% — 145 a cerca de 630 nm, em tam-
pao aquoso de fosfatos a pH 7,5.

Produto pulverulento de cor verde-es-
cura a azul ou negra.

Absorvéncia maxima a cerca de 405 nm
e de 630 nm, em tampédo aquoso de
fosfatos a pH 7,5.

Acetona

Mool - | Teor ndo superior a
Etanol 50 mglkg, estremes
2-propanol ou misturados.
Hexano

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 200 mg/kg.

Teor ndo superior a 8,0% das clorofi-
linas cupricas totais.

E 142 — Verde S:

Sinénimos

Definicao

Classe
Numero do Colour Index
Einecs

Verde alimentar Cl 4, verde-brilhante
BS.

O verde S é constituido essencialmente
pelo sal de sédio do acido
N-{4-[(4-dimetilamino) fenil]
(2-hidroxi-3,6-dissulfo-1-naftalenil)
metileno]-2,5-ciclo-hexadieno-1-
-ilideno}-N-metilmetanaminio e
outras matérias corantes contendo
cloreto de sédio e ou sulfato de sodio
como principais componentes ndo
corados.

O verde S é descrito na forma de sal
de sodio. Sdo também autorizados os
sais de potéassio e de célcio.

Triarilmetano.

44090.

221-409-2.

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descricéo

Identificacdo
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor azul ou verde.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Qutras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Alcool 4,4'-bis (dime-
tilamino) benzidri-
lico.

4,4*-bis (dimetilamino)

_ benzofenona.

Acido 3-hidroxinafta-
leno-2,7-dissul-
fonico.

Leucobase

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Sal de sédio do acido N-{4-[(4-dimeti-
lamino) fenil] [(2-hidroxi-3,6-dissulfo-1-
-naftalenil) metileno]-2,5-ciclo-hexa-
dieno-1-ilideno}-N-metilmeta-
naminio.

5-[4-dimetilamina-a-(4-dimetili-
mino-ciclo-hexa-2,5-dienilideno)
benzil]-6-hidroxi-7-sulfonatonafta-
leno-2-sulfonato de sédio (denomina-
cdo alternativa).

C27 H25 Nz Na O7 Sz.

576,63.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, nédo inferior
a 809%.

E}% 1720 a cerca de 632 nm, em so-
lucdo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
azul-escura ou verde-escura.

Absorvéncia maxima a cerca de 632 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor nédo superior a 1,0%.

Teor néo superior a 0,1%.

Teor néo superior a 0,1%.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor néo superior a 5,0%.

Teor nao superior a 0,01% (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 0,2% a pH neutro.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor ndo superior a 10 mg/kg.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 150a — Caramelo simples:

Definigéo

Einecs
Descrigéo

Pureza

Corantes fixados pela die-
tilaminoetilcelulose.

Corantes fixados pela fos-
forilcelulose.

Intensidade cromatica (*)

Azoto total

Enxofre total

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

O caramelo simples é preparado por tra-
tamento térmico controlado de car-
bo-hidratos (edulcorantes alimenta-
res nutritivos disponiveis no mercado,
gue consistem em glucose e frutose
e ou seus polimeros, nomeadamente
xaropes de glucose, sacarose e ou
xaropes invertidos e dextrose). Como
agentes caramelizantes, podem utili-
zar-se acidos, alcalis e sais, a excepgao
dos compostos de aménio e dos
sulfitos.

232-435-9.

Produto liquido ou sélido de cor cas-
tanho-escura a negra.

Teor néo superior a 50 %.

Teor ndo superior a 50 %.
0,01-0,12.

Teor néo superior a 0,1%.
Teor néo superior a 0,2%.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 2 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 25 mg/kg.

(*) A intensidade cromatica ¢ definida como a absorvéncia de uma solugo aquosa a
0,1% (m/v) de corantes sélidos a base de caramelo determinada numa célula de 1 cm

de espessura, a 610 nm.
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E 150b — Caramelo de sulfito caustico:

Definicéo

Einecs
Descrigéo

Pureza

Corantes fixados pela die-
tilaminoetilcelulose.

Intensidade cromatica (*)

Azoto total

Dioxido de enxofre

Enxofre total

Enxofre fixado pela die-
tilaminoetilcelulose.

Relagdo de absorcéo dos
corantes fixados pela
dietilaminoetilcelulose.

Relagdo de absorvancia
(A280/A560).

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

O caramelo de sulfito caustico é pre-
parado por tratamento térmico con-
trolado de glacidos (edulcorantes ali-
mentares nutritivos disponiveis no
mercado, que consistem em glucose
e frutose e ou seus polimeros, nomea-
damente xaropes de glucose, sacarose
e ou xaropes invertidos e dextrose)
com ou sem acidos ou alcalis, na pre-
senca de compostos de sulfitos (acido
sulfuroso, sulfito de potassio, bissul-
fito de potassio, sulfito de sddio e bis-
sulfito de sédio). Os compostos de
amaonio ndo sédo utilizados.

232-435-9.

Produto liquido ou sélido de cor cas-
tanho-escura a negra.

Teor superior a 50 %.

0,05-0,13.

Teor nio superior a 0,3% (?).
Teor nio superior a 0,2% (?).
0,3-3,5% (?).

Teor superior a 40 %.

19-34.

Superior a 50.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 2 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 25 mg/kg.

(*) A intensidade cromatica é definida como a absorvéncia de uma solugdo aquosa a
0,1% (m/v) de corantes sélidos a base de caramelo determinada numa célula de 1 cm

de espessura, a 610 nm.

(?) Expresso em relag&o ao principio corante, isto é, o produto que apresenta uma inten-
sidade cromatica de 0,1 unidades de absorvéncia.

E 150c — Caramelo amoniacal:

Definicao

Einecs
Descricéo

Pureza

Corantes fixados pela die-
tilaminoetilcelulose.

Corantes fixados pela fos-
forilcelulose.

Intensidade cromatica (*)

Azoto amoniacal

4-metilimidazol

2-acetil-4-tetraidroxibuti-
limidazol.

Enxofre total

Azoto total

Relagcdo de absorvéncia
dos corantes fixados
pela fosforilcelulose.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

O caramelo amoniacal é preparado por
tratamento térmico controlado de
glicidos (edulcorantes alimentares
nutritivos, disponiveis no mercado,
que consistem em glucose e frutose
e ou seus polimeros, nomeadamente
xaropes de glucose, sacarose e ou
xaropes invertidos e dextrose) com ou
sem &cidos ou alcalis, na presenca de
compostos de aménio (hidréxido de
amaénio, carbonato de aménio, hidro-
genocarbonato de amoénio e fosfato
de amonio). Os compostos de sulfitos
ndo sdo utilizados.

232-435-9.

Produto liquido ou sélido de cor cas-
tanho-escura a negra.

Teor n&o superior a 50 %.
Teor superior a 50 %.

0,08-0,36.

Teor ndo superior a 0,3% (?).

Teor ndo superior a 250 mg/kg ®.
Teor nédo superior a 10 mg/kg (%)

Teor ndo superior a 0,2% (?).
0,7-3,3% (?).
13-35.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 2 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor ndo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 25 mg/kg.

(M) A intensidade cromatica é definida como a absorvéncia de uma solugdo aquosa a
0,1% (m/v) de corantes solidos a base de caramelo determinada numa célula de 1 cm

de espessura, a 610 nm.

(?) Expresso em relag&o ao principio corante, isto é, o produto que apresenta uma inten-
sidade cromética de 0,1 unidades de absorvéncia.

E 150d — Caramelo de sulfito de aménio:

Definigéo

Einecs
Descrigéo

Pureza

Corantes fixados pela die-
tilaminoetilcelulose.

Intensidade cromatica (*)

Azoto amoniacal

Didxido de enxofre

4-metilimidazol

Azoto total

Enxofre total

Relagdo azoto/enxofre no
precipitado alcodlico.

Relacéo de absorvéncia do
precipitado alcodlico (3).

Relagdo de absorvéncia
(A2g0/Aseo).

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

O caramelo de sulfito de amoénio é pre-
parado por tratamento térmico con-
trolado de glucidos (edulcorantes ali-
mentares nutritivos disponiveis no
mercado, que consistem em glucose
e frutose e ou seus polimeros, nomea-
damente xaropes de glucose, sacarose
e ou xaropes invertidos e dextrose)
com ou sem &cidos e alcalis, na pre-
senga de ambos os compostos de sul-
fito e de amonio (&cido sulfuroso, sul-
fito de potassio, bissulfito de potassio,
sulfito de sddio, bissulfito de sddio,
hidréxido de aménio, carbonato de
amonio, hidrogenocarbonato de amé-
nio, fosfato de amonio, sulfato de
amonio, sulfito de amoénio e hidro-
genossulfito de amonio).

232-435-9.

Produto liquido ou sélido de cor cas-
tanho-escura a negra.

Teor superior a 50 %.

0,10-0,60.

Teor ndo superior a 0,6% (?).
Teor ndo superior a 0,2% (?).
Teor nio superior a 250 mg/kg (?).
0,3-1,7% (3).

0,8-2,5% ().

0,7-2,7.

8-14.
Na&o superior a 50.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 2 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 25 mg/kg.

(*) A intensidade cromatica € definida como a absorvéncia de uma solugo aquosa a
0,1% (m/v) de corantes sélidos a base de caramelo determinada numa célula de 1 cm

de espessura, a 610 nm.

(?) Expresso em relag&o ao principio corante, isto é, o produto que apresenta uma inten-
sidade cromética de 0,1 unidades de absorvéncia.

(®) A relagdo de absorvéncia do precipitado alcodlico é definida como o quociente entre
a sua absorvéncia a 280 nm e a sua absorvéncia a 560 nm (medidas numa célula de 1 cm

de espessura).

E 151 — Negro-brilhante BN, negro PN:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Negro alimentar CI 1.

O negro-brilhante BN é constituido
essencialmente por 4-acetamido-5-hi-
droxi-6-[7-sulfonato-4-(4-sulfonato-
fenilazo)-1-naftilazo] nafta-
leno-1,7-dissulfonato tetrassodico e
outras matérias corantes, contendo
cloreto de sédio e ou sulfato de sodio
como principais componentes ndo
corados.

O negro-brilhante BN é descrito na
forma de sal de sédio. S8o também
autorizados os sais de potassio e de
célcio.

Corante diazénico.

28440.

219-746-5.

4-acetamido-5-hidroxi-6-[7-sulfona-
to-4-(sulfonatofenilazo)-1-naftilazo]
naftaleno-1,7-dissulfonato tetrasso-
dico.

Cag Hi7 N5 Nag O14 S4.

867,69.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, néo inferior
a 80%.

E1% —530 a cerca de 570 nm, em so-
lugdo aquosa.

Produto pulverulento ou granular de cor
negra.
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Identificacdo
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor preto-azulada.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos orga-
nicos além das maté-
rias corantes:

Acido-4-acetami-
do-5-hidroxinafta-
leno-1,7-dissul-

_ fonico.

Acido-4-amino-5-hi-

droxinaftaleno-
_ -1,7-dissulfénico.

Acido 8-aminonafta-
leno-2-sulfénico
4,4’-diazoami-
nodi-(acido benze-
nossulfénico).

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Absorvéncia maxima a cerca de 570 nm,
em agua.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor ndo superior a 10% (em relagdo
aos corantes totais).

Teor total ndo superior a 0,8 %.

Teor ndo superior a 0,01% (expresso
em anilina).
Teor ndo superior a 0,2% a pH neutro.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 153 — Carvao vegetal:

Sinénimos
Definicao

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica
Férmula quimica

Massa molecular
Composicao

Descricéo

Identificagao
A — Solubilidade

B — Combustao

Pureza
Cinza total

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Hidrocarbonetos poliaro-
maticos.

Negro vegetal.

O carvao vegetal é produzido pela car-
bonizacdo, a altas temperaturas, de
matérias vegetais, nomeadamente
madeira, residuos de celulose, turfa,
cascas de coco e outras cascas. O car-
vdo vegetal é constituido essencial-
mente por carbono finamente divi-
dido, podendo conter pequenas quan-
tidades de azoto, hidrogénio e oxigé-
nio. Ap6s a producao, o produto pode
absorver humidade.

77266.

215-609-9.

Carvao.

C.

12,01.

Teor de carbono ndo inferior a 95%,
calculado em relagéo ao produto ani-
dro isento de cinza.

Produto pulverulento de cor negra, ino-
doro e insipido.

Insoldvel em agua e em solventes orga-
nicos.

Combustdo lenta sem chama, quando
aquecido ao rubro.

Teor ndo superior a 4,0% (temperatura
de incineragéo: 625°C).

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor ndo superior a 40 mg/kg.

O extracto obtido por extracgdo de 1g
de produto com 10g de ciclo-hexano
puro num dispositivo de extraccdo
continua deve ser incolor e a sua fluo-
rescéncia no ultravioleta ndo deve ser
superior a de uma solucdo de
0,100mg de sulfato de quinina em
1000ml de é&cido sulfarico 0,01 M.

Perda por secagem

Matérias sol(veis em meio
alcalino.

N&o superior a 12% ap6s secagem a
120°C durante quatro horas.

O filtrado obtido ap6s a ebuli¢do de 2g
de amostra em 20ml de solucéo de
hidroxido de sédio 1N deve ser
incolor.

E 154 — Castanho FK:

Sinénimos
Definicao

Classe

Einecs
Denominag&o quimica

Férmula quimica

Massa molecular

Composicéo

Descrigédo

Castanho alimentar CI 1.
O castanho alimentar é constituido
essencialmente por uma mistura de:

1) 4-(2,4-diaminofenilazo)benzenos-
sulfonato de sodio;

1) 4-(4,6-diamino-m-tolilazo)benze-
nossulfonato de sodio;

111) 4,4’-(4,6-diamino-1,3-fenilenobi-
sazo) di(benzenossulfonato)
dissodico;

1V) 4,4'-(2,4-diamino-1,3-fenilenobi-
sazo) di(benzenossulfonato)
dissédico;

V) 4,4'-(2,4-diamino-5-metil-1,3-fe-
nilenobisazo) di(benzenossul-
fonato) dissédico;

V1) 4,4’,4”-(2,4-diaminobenzeno-
-1,3,5-trisazo) tri(benzenossul-
fonato) trissédico e outras
matérias corantes, contendo
agua, cloreto de sodio e ou sul-
fato de sédio como principais
componentes n&o corados.

O castanho FK é descrito na forma de
sal de sodio. Sdo também autorizados
0s sais de potassio e de célcio.

Corante azbico (mistura de corantes
monoazoicos, diazoicos e triazdicos).

Mistura de:

1) 4-(2,4-diaminofenilazo)benzenos-
sulfonato de sodio;

I1) 4-(4,6-diamino-m-tolilazo)ben-
zenossulfonato de sédio;

111) 4,4’-(4,6-diamino-1,3-fenilenobi-
sazo) di(benzenossulfonato)
dissddico;

1V) 4,4'-(2,4-diamino-1,3-fenilenobi-
sazo) di(benzenossulfonato)
dissodico;

V) 4,4'-(2,4-diamino-5-metil-1,3-fe-
nilenobisazo) di(benzenossul-
fonato) dissodico;

VI) 4,4',4”-(2,4-diaminobenzeno-
-1,3,5-trisazo) tri(benzenossul-
fonato) trissédico.

|) C12 Hi1 N4s Na 03 S.
”) C13 Hi3 N4 Na 03 S.
|||) Clg H14 Ne Na, Oe 52.
|V) C1g Hi4 Ng Nay Oe S,.
V) Clg His Ne Na, 06 Sz.
Vl) C24 H17 Ng Nas Og 53.
1) 314,30.
1) 328,33.
111) 520,46.
1V) 520,46.
V) 534,47.
VI) 726,59.
Teor de matérias corantes totais ndo
inferior a 70%.
Em relagdo as matérias corantes totais,
a proporcéo dos diversos componen-
tes ndo deve exceder:

1) 26%;
1y 17%;
1y 17%;
V) 16%;
V) 20%;
V1) 16%.

Produto pulverulento ou granular de cor
vermelho-acastanhada.
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Identificacdo

A — Solucéo de cor ala-
ranjada a vermelha.

Pureza

Matérias insolaveis em
agua.

Qutras matérias corantes

Qutros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminoben-
zeno-1-sulfénico.
m-fenilenodiamina e
4-metil-m-feni-

lenodiamina.

Aminas aromaticas priméa-
rias ndo sulfonadas
além da m-fenilenodia-
mina e da 4-metil-m-
fenilenodiamina.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Teor néo superior a 0,2%.

Teor néo superior a 3,5%.

Teor néo superior a 0,7 %.

Teor néo superior a 0,35 %.

Teor ndo superior a 0,007 % (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 0,2% numa solugéo
apH7.

Teor nédo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 155 — Castanho HT:

Sin6nimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descricéo

Identificacao
A — Espectrometria

B — Solugdo aquosa de
cor castanha.

Pureza

Matérias insollveis em
agua.

Outras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Acido 4-aminonafta-
leno-1-sulfénico.
Aminas aromaticas
primarias nao sul-
fonadas.

Matérias extractaveis
com éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Castanho alimentar CI 3.

O castanho HT é constituido, em espe-
cial, por 4,4-(2,4-diidroxi-5-hidro-
ximetil-1,3-fenileno-bisazo)di(nafta-
leno-1-sulfonato) dissédico e outras
matérias corantes contendo cloreto
de sodio e ou sulfato de s6dio como
principais componentes ndo corados.

O castanho HT ¢é descrito na forma de
sal de sodio. Sdo também autorizados
0s sais de potassio e de calcio.

Corante diazoico.

20285.

224-924-0.

4,4’-(2,4-diidroxi-5-hidroxime-
til-1,3-fenilenobisazo)di(nafta-
leno-1-sulfonato) dissédico.

C27 Hig N4 Na, Og S».

652,57.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em sal de sédio, néo inferior
a70%.

El% — 403 a cerca de 460 nm, em so-
lucdo aquosa a pH 7.

Produto pulverulento ou granular de cor
castanho-avermelhada.

Absorvéncia maxima a cerca de 460 nm,
em solugéo aquosa a pH 7.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor nédo superior a 10% (determinado
por cromatografia em camada fina).

Teor néo superior a 0,7 %.

Teor ndo superior a 0,01% (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a 0,2 %, numasolucéo
apH7.

Teor nédo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 160a (i) — Carotenos mistos:

Sindnimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica
Férmula quimica

Massa molecular
Composicao

Identificacdo
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Alaranjado alimentar CI 5.

Os carotenos mistos sdo obtidos por
extraccdo com solventes de varieda-
des naturais de plantas comestiveis,
cenouras e Oleos alimentares, bem
como de gramineas, luzerna e urti-
caceas. O principio corante é cons-
tituido, em especial, por carotendides,
sendo o B-caroteno o mais abundante.
Podem também estar presentes o o
caroteno e 0 y-caroteno, bem como
outros pigmentos. Além dos pigmen-
tos, o produto pode conter 6leos, gor-
duras e ceras provenientes da maté-
ria-prima.

Apenas podem ser usados na extracgéo
0s seguintes solventes: acetona, meti-
letilcetona, metanol, etanol, 2-pro-
panol, hexano, diclorometano e dio6-
xido de carbono.

Carotendide.

75130.

230-636-6.

p-caroteno: Cyo Hsg.

p-caroteno: 536,88.

Teor de carotenos (expresso em B-ca-
roteno) ndo inferior a 5%. No caso
de produtos obtidos por extrac¢do de
Oleos vegetais, teor de carotenos ndo
inferior a 0,2% nas gorduras comes-
tiveis.

Ei% — 2500 a cerca de 440-457 nm, em

lcm
ciclo-hexano.

Absorvéncia maxima a 440-457 nm e a
470-486 nm, em ciclo-hexano.

Ace;ongi

mg:’a'ﬁf,'l'cem”a Teor ndo superior a
Etanol 50 mg/kg, estremes
2-propanol ou misturados.
Hexano

Diclorometano — Teor nao superior a
10 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 160a (ii) — Beta-caroteno:

Sindnimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica
Férmula quimica

Massa molecular
Composicao

Descricéo
Identificacdo
A — Espectrometria

Pureza
Cinza sulfatada

Alaranjado alimentar CI 5.

As presentes especificacfes sdo aplica-
veis, em especial, a todos os isomeros
trans do B-caroteno, com pequenas
quantidades de outros carotendides.
Os preparados diluidos e estabiliza-
dos podem conter diferentes propor-
¢Oes de isbmeros cis/trans.

Carotendide.

40800.

230-636-6.

B-caroteno; B.p-caroteno.

C40 H56-

536,88.

Teor de matérias corantes totais (ex-
presso em B-caroteno) ndo inferior a
96 %.

E}% — 2500 a cerca de 453-456 nm, em
ciclo-hexano.

Cristais ou produto pulverulento crista-
lino de cor vermelha a vermelho-
-acastanhada.

Absorvéncia maxima a cerca de
453-456 nm, em ciclo-hexano.

Teor néo superior a 0,2%.
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Outras matérias corantes

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Carotenodides além do p-caroteno: teor
nao superior a 3,0% relativamente as
matérias corantes totais.

Teor nédo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 160b — Anato, bixina, norbixina:

Sinénimos

Definicéo

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Descrigéo

Identificacao
A — Espectrometria

i) Bixina e norbixina ex-
traidas por solventes
Definicao

Composicéo

Alaranjado natural Cl 4.

Carotenoide.
75120.
Anato: 215-735-4.
Extracto de sementes de anato:
289-561-2.
Bixina: 230-248-7.
Bixina:
6’-metil-hidrogeno-9’-cis-6,6’-dia-
pocaroteno-6,6’-dioato;
6’-metil-hidrogeno-9’-trans-6,6’-
-diapocaroteno-6,6’-dioato.

Norbixina:
Acido 9'-cis-6,6'-diapocaroteno-
_ -6,6'-didico;
Acido 9'-trans-6,6'-diapocaroteno-
-6,6’-didico.

Bixina: Cys Hzg Oa.

Norbixina: Co4 Hog Og.

Bixina: 394,51.

Norbixina: 380,48.

Produto pulverulento, suspensdo ou
solugdo de cor castanho-averme-
lhada.

(Bixina) absorvéncia maxima a cerca de
502 nm, em cloroférmio.

(Norbixina) absorvéncia méaxima a cerca
de 482 nm, numa solucéo diluida de
hidréxido de potassio.

A bixina é obtida por extrac¢do da mem-
brana externa das sementes de anato
(Bixa orellana L.) com um ou mais
dos seguintes solventes: acetona,
metanol, hexano, diclorometano, di6-
xido de carbono seguida de remogé&o
do solvente.

A norbixina é obtida por hidrélise de
um extracto de bixina com uma solu-
¢do aquosa alcalina.

A bixina e a norbixina podem conter
outras matérias provenientes de
sementes de origem.

Na forma pulverulenta, a bixina contém
diversos componentes corados, dos
guais o0s respectivos isémeros cis e
trans constituem os mais abundantes.
Podem também encontrar-se presen-
tes produtos de degradacdo térmica
da bixina.

Na forma pulverulenta, a norbixina con-
tém produtos de hidrélise da bixina,
na forma de sais de sédio ou potassio,
como principais componentes cora-
dos. Podem encontrar-se presentes 0s
isémeros cis e trans.

Teor de bixina do produto pulverulento
nao inferior a 75% dos carotendides
totais, calculados como bixina.

Teor de norbixina do produto pulveru-
lento ndo inferior a 25% dos caro-
tendides totais, calculados como nor-
bixina.

Bixina: E}?% — 2870 a cerca de 502 nm,
em cloroférmio.

Norbixina: E1% — 2870 a cerca de 482 nm,
em solucédo de hidréxido de potassio.

Pureza
Solventes residuais

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

ii) Extracto alcalino de
anato

Definicao

Composicéo

Pureza

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

iii) Extracto oleoso de

anato
Definicao

Composicéo

Pureza

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Metanol 50 mg/kg, estremes ou mis-

Acetona y Teor nédo superior a
Hexano } turados.

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

O anato hidrossoltvel é obtido por
extraccdo da membrana externa das
sementes de anato (Bixa orellana L.)
com uma solugdo aquosa alcalina
(hidréxido de sodio ou hidroxido de
potassio).

O principal componente corado do
anato hidrossoltvel contém a norbi-
xina, produto da hidrélise da bixina,
na forma de sal de s6dio ou potassio
como maior principio activo corante.
Podem encontrar-se presentes 0s is6-
meros cis e trans.

Teor de carotenodides totais, expresso
em norbixina, ndo inferior a 0,1%.

Norbixina: E}% — 2870 a cerca de 482 nm,

1
em solugé(gr?je hidréxido de potassio.

Teor ndo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 40 mg/kg.

Os extractos oleosos de anato, em solu-
cdo ou suspensdo, sdo obtidos por
extraccdo da membrana externa das
sementes de anato (Bixa orellana L.)
com O6leo vegetal comestivel. O
extracto oleoso de anato contém
diversos componentes, corados, em
especial os isémeros cis e trans da
bixina. Podem também encontrar-se
presentes produtos de degradacdo
térmica da bixina.

Teor de carotenodides totais, expresso
em bixina, ndo inferior a 0,1%.

Bixina: E}?6 — 2870 a cerca de 502 nm,
em cloroférmio.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor nédo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.
Teor nédo superior a 1 mg/kg.
Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 160c — Extracto de pimentao, capsantina, capsorubina:

Sindnimos
Definicéo

Classe
Einecs

Oleoresina de pimentéo.

O extracto de pimentdo é obtido por
extraccdo com solventes de frutos
moidos, com ou sem sementes, de
variedades naturais de Capsicum
annuum L., contendo os principais
componentes corados desta especia-
ria, nomeadamente a capsantina e a
capsorubina, além de muitos outros
compostos corados.

Apenas podem ser utilizados na extrac-
cdo os seguintes solventes: metanol,
etanol, acetona, hexano, diclorome-
tano, acetato de etilo e diéxido de
carbono.

Carotenoide.

Capsantina: 207-364-1.

Capsorubina: 207-425-2.
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Denominag&o quimica

Formula quimica
Massa molecular

Composicao

Descrigéo
Identificacdo
A — Espectrometria

B — Reaccéo corada

Pureza
Solventes residuais

Capsaicina

Arsénio

Chumbo

Mercirio

Cédmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Capsantina: (3R,3’S,5'R)-3,3’-dii-
droxi-,k-caroteno-6-ona.

Capsorubina: (3S,3'S,5R,5'R)-3,3dii-
droxi-k,k-caroteno-6,6’-diona.

Capsantina: Cy0 Hsp O3.

Capsorubina: Cy Hsg Og.

Capsantina: 584,85.

Capsorubina: 600,85.

Extracto de pimentdo: teor de carote-
nédides n&o inferior a 7,0 %.

Capsantina/capsorubina: ndo inferior a
30% dos carotenoides totais.

E1% — 2100 a cerca de 662nm, em acetona.

Liquido viscoso de cor vermelho-escura.

Absorvéncia maxima a cerca de 462 nm,
em acetona.

A adicdo de uma gota de acido sulfdrico
a uma gota de amostra, em 2-3 gotas
de cloroférmio, produz uma colora-
¢do azul-escura.

Acetato de etilo

Metanol Teor ndo superior a
Etanol 50 mg/kg, estremes
Acetona ou misturados.
Hexano

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor nédo superior a 250 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 160e — Beta-apo-8'-carotenal (C30):

Sinénimos
Definicéo

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

ldentificacio
A — Espectrometria

Pureza
Cinza sulfatada
Qutras matérias corantes

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Alaranjado alimentar ClI 6.

As presentes especifica¢des aplicam-se,
em especial, a todos 0s isomeros trans
do R-apo-8’-carotenal contendo
pequenas quantidades de outros caro-
tendides. As formas diluidas e esta-
bilizadas sdo obtidas a partir de
3-apo-8’-carotenal conforme as espe-
cificagdes e incluem as solugbes ou
suspensdes de R-apo-8’-carotenal em
Oleos e gorduras alimentares, emul-
sbes e produtos pulverulentos disper-
saveis em 4gua. Os preparados em
causa podem conter diferentes pro-
porgdes de isbmeros cis/trans.

Carotenoide.

40820.

214-171-6.

3-apo-8'-carotenal, trans-R-apo-8’-caro-
tenaldeido.

Csp Hyo O.

416,65.

Teor de matérias corantes totais ndo
inferior a 96 %.

El% — aproximadamente 2640 a 460-
-462 nm, em ciclo-hexano.

Cristais de cor violeta-escura com brilho
metélico ou produto pulverulento
cristalino.

Absorvéncia maxima a 460-462 nm, em
ciclo-hexano.

Teor néo superior a 0,1%.

Carotendides além do [-apo-8'-caro-
tenal.

Teor ndo superior a 3,0% das matérias
corantes totais.

Teor nédo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor ndo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

E 160f — Ester etilico do &cido beta-apo-8’-caroténico

(C 30):
Sinénimos

Definigéo

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominagéo quimica

Foérmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Identificacdo
A — Espectrometria

Pureza
Cinza sulfatada
Qutras matérias corantes

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cédmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Alaranjado alimentar Cl 7, éster
R-apo-8'carotendico.

As presentes especificagdes aplicam-
-se, em especial, a todos os isomeros
trans do éster etilico do é&cido
3-apo-8’-caroténico contendo peque-
nas quantidades de outros carotendi-
des. As formas diluidas e estabilizadas
sdo obtidas a partir de éster etilico
3-apo-8’-caroténico conforme as
especificagBes e incluem solugdes ou
suspensdes de éster etilico do acido
3-apo-8'-caroténico em 6leos e gor-
duras alimentares, emulsGes e produ-
tos pulverulentos dispersaveis em
agua. Os preparados em causa podem
conter diferentes proporgdes de is6-
meros cis/trans.

Carotenoide.

40825.

214-173-7.

Ester etilico do é&cido R-apo-8'-caro-
ténico, etil-8’-apo-B-caroteno-8’ato.

Csz Has Oo.

460,70.

Teor de matérias corantes totais ndo
inferior a 96 %.

El% 550 a cerca de 449 nm, em ci-
clo-hexano.

Cristais ou produto pulverulento crista-
lino de cor vermelha a violeta-aver-
melhada.

Absorvéncia maxima a cerca de 449 nm,
em ciclo-hexano.

Teor néo superior a 0,1%.

Carotendides além do éster etilico do
4cido R-apo-8'-caroténico: teor ndo
superior a 3,0 % das matérias corantes
totais.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 161b — Luteina:

Sinénimos
Definicao

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica
Férmula quimica

Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Mistura de carotendides, xantdfilas.

A luteina é obtida por extrac¢do com
solventes de variedades naturais de
frutos e plantas comestiveis, grami-
neas, luzerna (alfalfa) e Tagetes erecta.
Os principais componentes corados
sdo carotendides, nomeadamente a
luteina e os ésteres dos seus acidos
gordos. Podem encontrar-se presen-
tes quantidades varidveis de outros
carotenos. A luteina pode também
conter gorduras, 6leos e ceras pro-
venientes das plantas de origem.

Apenas podem ser utilizados na extrac-
¢cdo os seguintes solventes: metanol,
etanol, 2-propanol, hexano, acetona,
metiletilcetona, diclorometano e di6-
xido de carbono.

Carotendide.

204-840-0.

3,3'-diidroxi-d-caroteno.

Cyo Hsg O2.

568,88.

Teor de matérias corantes totais,
expresso em luteina, ndo inferior a
4,0%.

E}% — 2550 a cerca de 445 nm, numa
mistura cloroférmio/etanol (10+90) ou
hexano/etanol/acetona (80+10+10).

Liquido escuro de cor castanho-ama-
relada.
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Identificacdo
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Absorvéncia maxima a cerca de 445 nm,
numa mistura cloroférmio/etanol
(10+90).

Ace@ong

mgﬁgﬁg,'cem”a Teor ndo superior a
Etanol 50 mg/kg, estremes
2-propanol ou misturados.
Hexano

Diclorometano — Teor ndo superior a
10 mg/kg.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 161g — Cantaxantina:

Sinénimos
Definicéo

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Identificacao
A — Espectrometria

Pureza
Cinza sulfatada
Qutras matérias corantes

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Alaranjado alimentar CI 8.

As presentes especificaces aplicam-se,
em especial, a todos os isomeros trans
da cantaxantina contendo pequenas
quantidades de outros carotendides.
As formas diluidas e estabilizadas s&o
obtidas a partir de cantaxantina con-
forme as especificagdes e incluem
solugdes ou suspensdes de cantaxan-
tina em 6leos e gorduras alimentares,
emulsbes e produtos pulverulentos
dispersaveis em agua. Os preparados
em causa podem conter diferentes
proporgdes de isomeros cis/trans.

Carotendide.

40850.

208-187-2.

B-caroteno-4,4’-diona, cantaxantina,
4,4’-dioxo-B-caroteno.

Cyo Hsz O2.

564,86.

Teor de matérias corantes totais, ex-
presso em cantaxantina, nao inferior
a 96 %.

E}% —2200 a cerca de 485 nm, em
cloroférmio; a 468-472 nm, em ciclo-
nexano; a 464-467 nm, em éter de
petréleo.

Cristais ou produto pulverulento crista-
lino de cor violeta-escura.

Absorvéncia maxima a cerca de 485 nm,
em cloroférmio.

Absorvéncia maxima a 468-472 nm, em
ciclo-hexano.

Absorvéncia maxima a 464-467 nm, em
éter de petréleo.

Teor néo superior a 0,1%.

Carotenoides além da cantaxantina: teor
ndo superior a 50% das matérias
corantes totais.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 162 — Vermelho-de-beterraba, betanina:

Sinénimos
Definicao

Vermelho-de-beterraba.

O vermelho-de-beterraba é obtido a
partir da concentracdo do principio
activo do suco resultante da compres-
sdo de raizes de variedades naturais
de Beta vulgaris L., var. rubra, ou da
extrac¢do aquosa de pedagos das mes-
mas. O principio corante é constituido
por diversos pigmentos pertencentes
a classe das betalainas. As betacia-
ninas (vermelhas), das quais a beta-
nina representa 75-95 %, sdo 0s prin-
cipais componentes corados.

Classe
Einecs
Denominag&o quimica

Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo

Identificagao
A — Espectrometria

Pureza
Nitratos

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Podem também encontrar-se presentes
pequenas quantidades de betaxantina
(amarela) e produtos de degradacéo
das betalainas (castanho-claras).

Além dos pigmentos, o suco ou extracto
é constituido por agUcares, sais e ou
proteinas de ocorréncia natural na
beterraba. A solucdo pode ser con-
centrada, podendo alguns produtos
ser refinados com vista a remover a
maioria dos agucares, sais e proteinas.

Betalaina.

231-628-5.

Acido {S-(R’,R")-4-[2-[2-carboxi-5(B-D-
-glucopiranosiloxi)-2,3-diidro-6-hi-
droxi-1-H-indol-1-il) etenil}-2,3-dii-
dro-2,6-piridina-dicarboxilico;
1-[2-(2,6-dicarboxi-1,2,3,4-tetraidro-
-4-piridilideno) etilideno]-5-p-D-glu-
copiranosiloxi)-6-hidroxi-indol-2-car-
boxilato.

Betanina: Co4 Hog No Og3.

550,48.

Teor de corante vermelho, expresso em
betanina, ndo inferior a 0,46 %.

E}% — 1120 a cerca de 535 nm, em solu-
¢ao aquosa a pH 5.

Produto liquido, pastoso, pulverulento
ou sodio de cor vermelha ou ver-
melho-escura.

Absorvéncia maxima a cerca de 535 nm,
em agua a pH 5.

Teor de anido nitrato ndo superior a
2 g/g de corante vermelho (calculado
em funcéo da composicéo).

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 40 mg/kg.

E 163 — Antocianinas:

Definicao

Classe
Einecs

Denominagdo quimica

Férmula quimica

Massa molecular

As antocianinas sdo obtidas por extrac-
¢do com 4gua sulfitada, agua acidi-
ficada, diéxido de carbono, metanol
ou etanol de variedades naturais de
plantas e frutos comestiveis contendo
constituintes comuns das mesmas,
nomeadamente antocianina, acidos
organicos, taninos, agucares, mine-
rais, etc.,, embora ndo necessaria-
mente na mesma propor¢ao das plan-
tas de origem.

Antocianina.

Cianidina: 208-438-6.

Peonidina: 205-125-6.

Delfinidina: 208-437-0.

Malvidina: 211-403-8.

Pelargonidina: 205-127-7.

Cianidina: cloreto de 3,3',4’,5,7-pentai-
droxiflavilo.

Peonidina: cloreto de 3,4’,5,7-tetrai-
droxi-3’-metoxiflavilo.

Malvidina: cloreto de 3,4'5,7-tetrai-
droxi-3',5’-dimetoxiflavilo.

Delfinidina: cloreto de 3,5,7-triidroxi-
-2-(3,4,5-triidroxifenil)-1-benzopirilo.

Petunidina: cloreto de 3,3',4',5,7-pen-
taidroxi-5’-metoxiflavilo.

Pelargonidina: cloreto de 3,5,7-triidroxi-
-2-(4-hidroxifenil)-1-benzopirilo.

Cianidina: C45 H1; Og Cl.

Peonidina: Cy5 H13 Og ClI.

Malvidina: Ci7Hi5 07 Cl.

Delfinidina: Cis Hyp O7 Cl.

Petunidina: Cle H13 O, Cl.

Pelargonidina: Cy5 Hy; O7 Cl.

Cianidina: 322,6.

Peonidina: 336,7.

Malvidina: 366,7.

Delfinidina: 340,6.

Petunidina: 352,7.

Pelargonidina: 306,7.
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Composicao

Descrigéo

Identificacdo
A — Espectrometria

Pureza
Solventes residuais

Dioxido de enxofre

Arsénio

Chumbo

Mercdrio

Céadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Pigmento puro: EX% — 300 a 515-535 nm,
a pH3.

Produto liquido, pastoso ou pulveru-
lento de cor vermelho-purpura, com
um ligeiro odor caracteristico.

Absorvéncias maximas em metanol con-
tendo 0,01 % de &cido cloridrico con-
centrado:

Cianidina: 535 nm.
Peonidina: 532 nm.
Malvidina: 542 nm.
Delfinidina: 546 nm.
Petunidina: 543 nm.
Pelargonidina: 530 nm.

Metanol } Teor néo superior a 50 mg/kg,
Etanol estremes ou misturados.

Teor ndo superior a 1000 mg/kg, por
percentil de pigmentos.

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.

E 170 — Carbonato de célcio:

Sinénimos
Definicao

Classe
Ndmero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica
Férmula quimica
Massa molecular
Composicao

Descricéo

Identificacao
A — Solubilidade

Pureza
Perda por secagem

Substancias insolGveis em
acido.

Sais de magnésio e de
metais alcalinos.

Fluoretos

Antiménio (expresso em
Sh.)

Cobre (expresso em Cu)

Crémio (expresso em Cr)

Zinco (expresso em Zn)

Bario (expresso em Ba)

Arsénio
Chumbo
Cadmio

Pigmento branco ClI 8, giz.

O carbonato de célcio é obtido a partir
de calcario moido ou pela precipita-
¢do de iBes calcio com ides carbonato.

Corante inorganico.

77220.

Carbonato de célcio: 207-439-9.

Calcério: 215-279-6.

Carbonato de célcio.

Ca COs.

100,1.

Teor de carbonato de célcio ndo inferior
a 98% expresso em produto anidro.

Produto pulverulento cristalino ou
amorfo de cor branca, inodoro e
insipido.

Praticamente insolGvel em agua e em
alcool. Soluvel com efervescéncia em
acido acético diluido, em é&cido clo-
ridrico diluido e em 4&cido nitrico
diluido; as solugGes resultantes da
ebulico d&o ensaios positivos para o
célcio.

Na&o superior a 0,2% (a 200°C, durante
quatro horas).

Teor néo superior a 0,2%.

Teor néo superior a 1,5%.

Teor nédo superior a 50 mg/kg.

Teor ndo superior a 100 mg/kg, estremes
ou misturados.

Teor néo superior a 3 mg/kg.
Teor néo superior a 10 mg/kg.
Teor néo superior a 1 mg/kg.

E 171 — Diéxido de titanio:

Sinénimos
Definicao

Classe
Numero do Colour Index
Einecs

Pigmento branco ClI 6.

O didxido de titanio é constituido essen-
cialmente por diéxido de titanio, ana-
tase pura, podendo ser revestido com
pequenas quantidades de alumina e
ou silica com vista a melhorar as suas
propriedades tecnoldgicas.

Corante inorganico.

77891.

236-675-5.

Denominag&o quimica
Férmula quimica
Massa molecular
Composicao
Descricéo

Identificacdo
A — Solubilidade

Pureza
Perda por secagem

Perda por incineracdo
Oxido de aluminio e ou
dioxido de silicio.

Matérias soltveis em H CI
0,5N.

Matérias solGveis em agua
Céadmio

Antiménio

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Zinco

Didxido de titanio.

Ti O,.

79,88.

Teor de didxido de titdnio ndo inferior
a 99% expresso em produto isento
de alumina e de silica.

Produto pulverulento amorfo de cor
branca.

InsolGvel em &gua e em solventes orga-
nicos. Lentamente solGvel em acido
fluoridrico e em acido sulfarico con-
centrado a quente.

Na&o superior a 0,5% (a 105°C, durante
trés horas).

N&o superior a 1,0% relativamente ao
produto isento de matérias volateis
(800°C).

Teor néo superior a 2,0%.

Teor ndo superior a 0,5% para produtos
isentos de alumina e de silica; no caso
de produtos que contenham alumina
e ou silica, teor ndo superior a 1,5%
relativamente a forma comerciali-
zada.

Teor néo superiora 0,5 %.

Teor nédo superior a 1 mg/kg.

Teor nado superior a 50 mg/kg, apos dis-
solugdo total.

Teor nédo superior a 3 mg/kg, apés dis-
solucéo total.

Teor nao superior a 10 mg/kg, apés dis-
solucéo total.

Teor nédo superior a 1 mg/kg, apo6s dis-
solugédo total.

Teor nédo superior a 50 mg/kg, apos dis-
solucéo total.

E 172 — Oxidos de ferro e hidréxidos de ferro:

Sinénimos

Definicéo

Classe
Numero do Colour Index

Einecs

Denominag&o quimica

Férmula molecular

Massa molecular

Oxido de ferro amarelo: pigmento ama-

_reloCl42e43.

Oxido de ferro vermelho: pigmento ver-

_ melho Cl 101 e 102.

Oxido de ferro negro: pigmento negro
Cl 11.

Os oxidos de ferro e os hidréxidos de
ferro sdo produzidos por via sintética
e sdo constituidos essencialmente de
oxidos de ferro anidros e ou hidra-
tados. A gama de cores abrange tona-
lidades amarelas, vermelhas, casta-
nhas e negras. Os 6xidos de ferro de
gualidade alimentar distinguem-se
dos o6xidos técnicos pelo teor relati-
vamente reduzido de outros metais
contaminantes, em virtude da selec-
cao e do controlo da origem do ferro,
bem como da extensdo das operagdes
de purificagdo quimica durante o pro-
cesso de fabrico.

Corante inorganico.

Oxido de ferro amarelo: 77492.

Oxido de ferro vermelho: 77491.

Oxido de ferro negro: 77499.

Oxido de ferro amarelo: 257-098-5.

Oxido de ferro vermelho: 215-168-2.

Oxido de ferro negro: 235-442-5.

Oxido de ferro amarelo: 6xido férrico
hidratado, 6xido de ferro (ny hidra-

_ tado.

Oxido de ferro vermelho: 6xido férrico

_ anidro; oOxido de ferro () anidro.

Oxido de ferro negro: 6xido ferroso e

_ férrico, oxido de ferro (i) e ().

Oxido de ferro amarelo: Fe O (OH) x<

>,< H, O.

Oxido de ferro vermelho: Fe, Os.

Oxido de ferro negro: Fe O Fe, Os.

Fe O (OH): 88,85.

Fe, 03: 159,70.

Fe O Fe; O3: 231,55.
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Composicao

Descricéo
Identificagao
A — Solubilidade

Pureza
Matérias solGveis em agua

Teor de ferro total, expresso em ferro:
ndo inferior a 60% (Oxido de ferro
amarelo); ndo inferior a 68 % (6xidos
de ferro vermelho e negro).

Produto pulverulento de cor amarela,
vermelha, castanha ou negra.

Insoldvel em agua e em solventes orga-

nicos. Solavel em &cidos inorganicos
concentrados.

Teor ndo superior

a1,0%.
Arsénio Teor nao superior
a 5 mg/kg.
Bario Teor nao superior
a 50 mg/kg.
Céadmio Teor nao superior
a 5 mg/kg.
Crémio Teor ndo superior . - N
a 100 mg/kg. Ar;gialdlssolugao
Cobre Teor nao superior :
a 50 mg/kg.
Chumbo Teor nao superior
a 20 mg/kg.
Mercurio Teor nao superior
a 1 mg/kg.
Niquel Teor ndo superior
a 200 mg/kg.
Zinco Teor ndo superior
a 100 mg/kg.
E 173 — Aluminio:
Sin6énimos Pigmento metalico CI Al.
Definicao O p6 de aluminio é constituido por par-

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica
Férmula quimica

Massa atémica
Composicao

Descricéo

Identificacdo
Solubilidade

Pureza
Perda por secagem

Arsénio

Chumbo

Mercirio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

E 174 — Prata:

Sin6nimos
Classe
Ndmero do Colour Index

ticulas de aluminio finamente divi-
dido. A pulverizagao pode ou nédo ser
efectuada na presenca de 6leos vege-
tais alimentares e ou acidos gordos
utilizados como aditivios de quali-
dade alimentar, ndo devendo o pro-
duto conter outras substancias além
destas.

77000.

231-072-3.

Aluminio.

Al

26,98.

Teor de aluminio ndo inferior a 99%
em relacdo ao produto isento de
Oleos.

Produto pulverulento ou palhetas de cor
cinzento-prateada.

InsolGvel em agua e em solventes orga-
nicos. Solavel em &cido cloridrico
diluido. A solugéo resultante da reac-
¢do positiva para a pesquisa do alu-
minio.

Na&o superior a 0,5% (a 105°C, até peso
constante).

Teor néo superior a 3 mg/kg.

Teor nédo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.

Argentum, Ag.
Corante inorgéanico.
77820.

Einecs

Denominag&o quimica
Férmula quimica
Massa atémica
Composicao
Descrigéo

E 175 — Ouro:
Sin6nimos
Classe
Numero do Colour Index
Einecs
Denominag&o quimica
Férmula quimica
Massa atémica
Composicao
Descrigéo

Pureza
Prata

Cobre

231-131-3.

Prata.

Ag.

107,87.

Teor de prata ndo inferior a 99,5%.

Produto pulverulento ou palhetas de cor
prateada.

Pigmento metélico 3, Aurum, Au.

Corante inorgéanico.

77480.

231-165-9.

Ouro.

Au.

197,0.

Teor de ouro néo inferior a 90 %.

Produto pulverulento ou palhetas de cor
dourada.

Teor ndo superior

a7%. Ap0s dissolucdo
Teor ndo superior completa.
a4%.

E 180 — Litolrubina BK:

Sin6nimos

Definicéo

Classe

Numero do Colour Index
Einecs

Denominag&o quimica

Formula quimica
Massa molecular
Composicao

Descrigéo
Identificacao
A — Espectrometria

Pureza

Qutras matérias corantes

Outros compostos organi-
cos além das matérias
corantes:

Sal de célcio do acido
2-amino-5-metil-
benzenossulfé-
nico.

Sal de célcio do acido
3-hidroxi-2-nafta-
lenocarboxilico.

Aminas aromaticas prima-
rias ndo sulfonadas.

Matérias extractaveis com
éter.

Arsénio

Chumbo

Mercurio

Cadmio

Metais pesados (expressos
em Pb).

Pigmento vermelho CI 57, pigmento de
rubina, carmina 6B.

A litolrubina BK é constituida essencial-
mente por 3-hidroxi-4-(4-metil-2-sul-
fonafenilazo)-2-naftalenocarboxilato
de célcio e outras matérias corantes,
contendo 4gua, cloreto de calcio e ou
sulfato de célcio como principais com-
ponentes ndo corados.

Corante monoaz@ico.

15850:1.

226-109-5.

3-hidroxi-4-(4-metil-2-sulfonatofeni-
lazo)-2-naftalenocarboxilato de cal-
cio.

ClS Hio Ca N, 06 S.

424,45,

Teor de matérias corantes totais, ndo
inferior a 90 %.

E}% — 200 a cerca de 442 nm, em dime-
tilformamida.

Produto pulverulento de cor vermelha.

Absorvéncia maxima a cerca de 442 nm,
em dimetilformamida.

Teor néo superior a 0,5%.

Teor néo superior a 0,2%.

Teor néo superior a 0,4 %.

Teor nao superior a 0,01% (expresso
em anilina).

Teor ndo superior a0,2%, numa solucao
apH7.

Teor nédo superior a 3 mg/kg.

Teor néo superior a 10 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor néo superior a 1 mg/kg.

Teor nédo superior a 40 mg/kg.
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