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A Horas de trabalho
rea
Unidades curriculares ciemieﬁca Tipo Créditos | Observagdes
1) Total Contacto
(@]
Biosseparagdes. .. .............. .. EQ Semestral | 135 T—10; TP—5; PL—15; 0T —4 5 Obrigatoria.
Laboratorios de Biotecnologia. . . . . .. BT Semestral | 270 TP —25; PL —50; OT — 4 10 | Obrigatoria.
Notas
(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 6.
(2) T: ensino teorico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; TC: trabalho de campo; OT: orientagao tutorial.
2.° semestre
QUADRON.°2
| Horas de trabalho
Area
Unidades curriculares cientifica Tipo Créditos Observagodes
1) Total Contacto
(2)
Tecnologia Ambiental e Bioremediagao EQ Semestral 135 T—12; PL—10; TC—8; OT—4 5 Obrigatoria.
Biotecnologia do Ambiente Marinho. . . BT Semestral 189 | T—15; TP—15; PL—5; TC—10; OT — 4 7 Obrigatoria.
Biomateriais ¢ Biossensores ........ BT Semestral 135 T—20; TP—20,PL—5,0T—4 5 Optativa.
Seminarios em Bioempreendedorismo BT Semestral | 135 T—10;S—35,0T—4 5 Optativa.
Biotecnologia em Aquacultura. . . . . .. BT Semestral | 135 T—10; TP—20,PL—15,0T —4 5 Optativa.
Aplicagdes Farmacéuticas . ......... BT Semestral 135 T—15,TP—15,PL— 15, 0T—4 5 Optativa.
Aplicagdes Alimentares ... ......... BT Semestral 135 T— 15, TP—15,PL— 15, 0T —4 5 Optativa.
Cultura de Células e Tecidos . . ...... BT Semestral 135 T—15TP—15,PL—15,0T—4 5 Optativa.

Notas

(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 6.

(2) T: ensino tedrico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; TC: trabalho de campo; S: seminario; OT: orientagao tutorial.

3.° e 4.° semestre

QUADRON.*3
| Horas de trabalho
Area
Unidades curriculares cientifica Tipo Créditos Observagoes
1) Total Contacto
2
Dissertagdo/Projeto/Estagio. . ... .... BT Anual 1620 OT—15 60 a)

a)No 3.° e 4.° Semestres decorrera uma dissertagdo de natureza cientifica ou um trabalho de projeto, originais e especialmente realizados para este fim, ou um estagio de natureza profissional

objeto de relatorio final, cuja aprovagio conduzira a obtengéo do grau de mestre.

Notas

(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 6.

(2) T: ensino teorico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; OT: orientagdo tutorial.

Despacho n.° 7367/2013

Sob proposta da Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar do
Instituto Politécnico de Leiria;

Considerando o disposto nos artigos 76.° ¢ 77.° do Decreto-Lei
n.° 74/2006, de 24 de margo, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008,
de 25 de junho, aprovo nos termos do anexo ao presente Despacho, a
alterac@o do plano de estudos do ciclo de estudos conducente ao grau
de licenciado em Engenharia Alimentar, da Escola Superior de Turismo
e Tecnologia do Mar do Instituto Politécnico de Leiria, aprovado pelo
Despacho n.° 15706/2006, publicado no Diario de Republica, 2.* série,
n.° 141, de 24 de julho e alterado pelo Despacho n.° 10501/2011, publi-
cado no Diario da Republica, 2.% série, n.° 159, de 19 de agosto.

Desta alterag@o foi dado conhecimento a Diregdo-Geral do Ensino
Superior em 21 de maio de 2013.

Artigo 1.°

Alteracio do plano de estudos

O Instituto Politécnico de Leiria altera o plano de estudos do ciclo
de estudos conducente ao grau de licenciado em Engenharia Alimentar
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para o plano de estudos constante do anexo a este despacho, do qual
faz parte integrante.

Artigo 2.°
Aplicacao

A alteragao do plano de estudos produz efeitos a partir do ano letivo
2013-2014.

21 de maio de 2013. — O Presidente, Nuno André Oliveira Mangas
Pereira.

ANEXO

1 — Institui¢@o de ensino — Instituto Politécnico de Leiria.

1.1 — Unidade organica — Escola Superior de Turismo e Tecnologia
do Mar.

2 — Grau — Licenciado.

3 — Curso — Engenharia Alimentar.

4 — Numero de créditos, segundo o sistema europeu de transferéncia
e acumulag@o de créditos, necessario a obtengao do grau — 180.

5 — Duragdo normal do ciclo de estudos — 6 semestres.
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6 — Areas cientificas e créditos que devem ser reunidos para a ob- —
tengdo do grau: Créditos
Area Cientifica Sigla
. Obrigatorios | Optativos
Créditos
Area Cientifica Sigla
Obrigatérios | Optativos Quimica ........... ... ... QUI 20 0
Satde .......... .. i SAU 4 0
Tecnologia de Processos Quimicos . ... | TPQ 18 0
Biologia e Bioquimica............. BB 29 0 Tecnologia de Protecdo do Ambiente. . . | TPA 4 0
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos . .. | CTA 63 7
Ciéncias Empresariais . ............ CE 5 0 Toal............. 173 7
Fisica ......... ... oo it FIS 12 0
Matematica. . . ................... MAT 18 0 7 — Plano de estudos:
Instituto Politécnico de Leiria
Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar
Curso de Engenharia Alimentar
Grau de Licenciado
Area Cientifica predominante: Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos
1.° semestre
QUADRONX 1
Horas de trabalho
Unidades curriculares cie‘:/:ifgca Tipo Créditos Observagdes
Total Contacto
(1) (2)
Analise Matematical......................... MAT | Semestral ... | 162 T:26,25; TP:30; OT:4 6 Obrigatoria.
QuimicaGeral . ........... ... ... ... .. ... QUI | Semestral ... | 162 | T:26,25; TP:15; PL:13; OT:4 6 Obrigatoria.
BiologiaGeral ............ ... ... ... ... ..... BB Semestral ... | 162 T:26,25; PL:26; OT:4 6 Obrigatoria.
Fisica . ... ... FIS Semestral ... | 189 | T:26,25; TP:30; PL:13; OT:4 7 Obrigatoria.
Introdugdo aos Processos Industriais. ............ CTA | Semestral ... | 135 T:30; PL:26; OT:4 5 Obrigatoria.
Notas
(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 6.
(2) T: ensino tedrico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; OT: orientacdo tutorial.
2.° semestre
QUADRON.°2
Horas de trabalho
Unidades curriculares cie/?llt-?gca Tipo Créditos Observagdes
Total Contacto
)] (2)
Analise MatematicaIl ........................ MAT | Semestral ... | 162 T:26,25; TP:39; OT:4 6 Obrigatoria.
QuimicaAlimentar. .. ........................ CTA | Semestral ... | 189 T:26,25; PL:39; OT:4 7 Obrigatoria.
Engenharia Processual . . ...................... TPQ | Semestral ... | 162 T:26,25; TP:30; OT:4 6 Obrigatoria.
Propriedades Fisicas e Reologicas. .............. FIS | Semestral ... | 135 TP:30; PL:13; OT:4 5 Obrigatoria.
Bioquimica Estrutural ........................ BB Semestral ... | 162 T:26,25; PL:26; OT:4 6 Obrigatoria.
Notas
(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 6.
(2) T: ensino tedrico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; OT: orientaco tutorial.
3.° semestre
QUADRON.°3
Horas de trabalho
Unidades curriculares cic‘:l?li?gca Tipo Créditos Observagdes
Total Contacto
[©)] (2
Metabolismo .............. ... .. ... ... .. ... BB Semestral ... | 162 T:26,25; PL:39; OT:4 6 Obrigatoria.
Microbiologia Alimentar .. .................... CTA | Semestral ... | 189 | T:26,25; TP:15; PL:26; OT:4 7 Obrigatoria.
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Horas de trabalho

Unidades curriculares Ciélifgca Tipo Créditos Observagdes
Total Contacto
1) (2)
Analise de Alimentos I........................ QUI | Semestral ... | 189 TP:30; PL:26; OT:4 7 Obrigatoria.
Fenomenos de Transferéncia .. ................. TPQ | Semestral ... | 162 | T:26,25; TP:15; PL:13; OT:4 6 Obrigatoria.
NUIGAO « o v o vttt et SAU | Semestral ... | 108 T:26,25; PL:15; OT:4 4 Obrigatoria.
Notas
(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 6.
(2) T: ensino teorico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; OT: orientacdo tutorial.
4.° semestre
QUADRO N.° 4
Horas de trabalho
Unidades curriculares cie/:{?gca Tipo Créditos Observagdes
Total Contacto
1) (2)
GenéticaMolecular . ......................... BB Semestral ... | 162 T:26,25; PL:26; OT:4 6 Obrigatoria.
Biotecnologia Alimentar .. .................... CTA | Semestral ... | 135 T:15; PL:26; OT:4 5 Obrigatoria.
Analise de Alimentos IT. . ..................... QUI | Semestral ... | 189 TP:26,25; PL:39; OT:4 7 Obrigatoria.
EstatisticaAplicada .. ........................ MAT | Semestral ... | 162 T:26,25; PL:26; OT:4 6 Obrigatoria.
Tecnologia alimentar I........................ CTA | Semestral ... | 162 | T:26,25; TP:30; PL:13; OT:4 6 Obrigatoria.
Notas
(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 6.
(2) T: ensino teorico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; OT: orientagao tutorial.
5.° semestre
QUADRON.°5
Horas de trabalho
Unidades curriculares ci:li?gca Tipo Créditos Observagdes
Total Contacto
(1) (2)
Tecnologia Alimentar IT. . ..................... CTA | Semestral ... | 162 | T:26,25; TP:30; PL:13; OT:4 6 Obrigatoria.
Tratamento de Efluentes ¢ Residuos .. ........... TPA | Semestral ... | 108 TP:41,25; OT:4 4 Obrigatoria.
Higiene e Seguranca Alimentar................. CTA | Semestral ... | 135 T:26,25; TP:30; OT:4 5 Obrigatoria.
Tecnologia de Bioprocessos. .. ................. TPQ | Semestral ... | 162 T:26,25; TP:30; OT:4 6 Obrigatoria.
Tecnologia dos Produtos Animais . .............. CTA | Semestral ... | 135 TP:15; PL:26; OT:4 5 Obrigatoria.
Analise Sensorial .. .......................... CTA | Semestral ... | 108 T:15; PL26; OT:4 4 Obrigatoria.
Notas
(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 6.
(2) T: ensino tedrico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; OT: orientacéo tutorial.
6.° semestre
QUADRON.* 6
Horas de trabalho
Unidades curriculares cie/:;?gca Tipo Créditos Observagdes
Total Contacto
(©] (2)
Toxicologia .. ........coiiuiiiiii .. BB Semestral ... | 135 T:15; PL:26; OT:4 5 Obrigatoria.
Sistemas de Gestao da Seguranga Alimentar. . . .. .. CTA | Semestral ... | 108 T:15; TP:30; OT:4 4 Obrigatoria.
Tecnologia dos Produtos Vegetais . . ............. CTA | Semestral ... | 135 TP:15; PL:26; OT:4 5 Obrigatoria.
Gestdo e Marketing Alimentar. . ................ CE Semestral ... | 135 T:15; TP:30; OT:4 5 Obrigatoria.
Investigagdo e Desenvolvimento na Industria Alimentar | CTA | Semestral ... | 108 TP:15; PL:26; OT:4 4 Obrigatoria.
Projeto em Engenharia. ....................... CTA | Semestral ... | 189 TP:37,5; OT:8 7 Optativa.
EStagio ... ... CTA | Semestral ... | 189 TP:15; E:160; OT:4 7 Optativa.
Notas

(1) Sigla de acordo com o indicado no ponto 6.

(2) T: ensino teorico; TP: ensino tedrico-pratico; PL: ensino pratico e laboratorial; E: estagio; OT: orientagdo tutorial.
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