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6 — Plano de formagao:
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Tempo de trabalho
(horas)
Componentes de formagao Area de competéncia Unidade de formagao ECTS
Total Contacto
(0] @ 3) “4) ®) ©)
Geral e cientifica .............. Historia e Arqueologia. . ... ... Historia I — Domesticagdo Canina. . . . . 25 15 1
Ciéncias Veterinarias . ........ Biologia, Fisiologia e Anatomia . . .. ... 50 30 2
Ciéncias Veterindrias . ........ Saudee Bem-estar . ................. 65 51 3
Historia e Arqueologia. . ... ... Historia I — Historia do Treino . . . . . .. 50 30 2
Ciéncia Politica e Cidadania ... | Legislagioe Etica .................. 25 9 1
Tecnolodgica .. ................ Ciéncias Veterinarias . ........ Tecnologias do Treino Animal — Teorias 180 90 7
da Aprendizagem.
Ciéncias Veterinarias . ........ Area Tecnologica Integrada 1. .. .. ... .. 200 171 8
Biologia e Bioquimica. ... .... Comportamento Canino. ............. 100 60 4
Ciéncias Veterinarias . ........ Patologia do Comportamento Canino . . . 100 45 4
Ciéncias Veterinarias . ........ Modificagao Comportamental . . . ... ... 100 75 4
Ciéncias veterinarias ......... Area Tecnologica Integrada IT . . .. .. . .. 200 171 8
Terapia e Reabilitagdo .. ...... Terapias Assistidas com Animais . ... .. 50 15 2
Ciéncias Veterinarias . ........ Desportos e Lazer Canino: Agility e Obe- 100 60 4
dience.
Ciéncias Veterinarias . ........ Cies de Trabalho: Busca e Salvamento, 30 18 1
Detecao ¢ Intervengdo Publica.
Ciéncias Veterindrias . ........ Cinotecnia — Atividades Profissionais e 100 60 4
Tecnologicas.
Em contexto de trabalho ........ Ciéncias Veterinarias . ........ Estagio........... ... ... ... .. 700 500 28
Total .......... 2075 1400 83

7.Areas disciplinares em que o candidato deve ter obrigatoriamente
aprovagdo para os efeitos previstos no artigo 8.°, do Decreto-Lei
n.° 88/2006, de 23 de maio:

Alunos com 12.° ano concluido com aprovagio terdo entrada direta no
CET,; os restantes alunos terdo de realizar o Plano de Formagao Adicional
previsto pelo artigo 16.° do Decreto-Lei n.® 88/2006, de 23 de maio.

Plano de Formacgao Adicional: Lingua Portuguesa, Inglés Técnico e
Biologia Geral.

8 — Numero de formandos:
N.° maximo de formandos:

Em cada admissdo de novos formandos — 60 (30 por turma — 2
turmas)
Na inscri¢@o em simultaneo no curso — 120

9 — Plano de formagdo adicional (artigo 16.° do Decreto-Lei
n.° 88/2006, de 23 de maio):

Tempo de trabalho
(horas)
Componentes de formagao Area de competéncia Unidade de formagao ECTS

Total Contacto
@ 2 3) 4) () 6)
Geral e Cientifica.............. Lingua e Literatura Materna . . .. Lingua Portuguesa . ............. 125 40 5
Linguas e Literaturas Estrangeiras . . . | Inglés Técnico ................. 125 75 5
Biologia e Bioquimica......... BiologiaGeral ................. 125 75 5
Total ......... 375 190 15

Notas

Na coluna (4) indicam-se as horas totais de trabalho de acordo com a
defini¢do constante do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro.

Na coluna (5) indicam-se as horas de contato, de acordo com a de-
fini¢do constante da alinea ) do artigo 2.° e do n.° 1 do artigo 15.° do
Decreto-Lei n.° 88/2006, de 23 de maio.

Na coluna (6) indicam-se os créditos segundo o European Credit
Transfer and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e
acumulagao de créditos), fixados de acordo com o disposto no Decreto-
-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro.
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Aviso n.° 7863/2012

Publica-se, nos termos do artigo 39.° do Decreto-Lei n.® 88/2006,
de 23 de maio, que, por despacho, de 13 de janeiro de 2012, do diretor-
-geral do Ensino Superior, proferido ao abrigo do n.° 1 do artigo 38.°
do mesmo diploma legal, foi registada, nos termos do anexo ao pre-
sente despacho, que dele faz parte integrante, a criagdo do curso de
especializagdo tecnologica em Técnicas de Restauragdo, a ministrar
no Instituto Superior de Administragdo e Gestdo a partir do ano letivo
de 2011-2012, inclusive.

31 de maio de 2012. — O Diretor-Geral, Vitor Magrigo.

ANEXO

1 — Instituicdo de formagdo: Instituto Superior de Administragido
e Gestao.

2 — Denominagéo do curso de especializagao tecnologica: Técnicas
de Restauragao.

3 — Area de formagao em que se insere: 811 — Hotelaria ¢ Res-
tauracao.

4 — Perfil profissional que visa preparar: O Técnico Especialista
em Técnicas de Restauracdo ¢ o profissional que, de forma autonoma
ou sob orientagdo, procede a organizagdo e execugdo do servigo
de alimentagdo e bebidas de um estabelecimento de restauragao ou
similar, incluindo a supervisdo no funcionamento da cave do dia, a
colaboragdo com o chefe de cozinha na elaboragdo de ementas e car-
tas, a preparacdo de banquetes e outros servigos especiais, tendo em
conta os gostos ou preferéncias dos clientes e as normas de higiene
e seguranga alimentar.

5 — Referencial de competéncias a adquirir:

Colaborar na definigdo dos objetivos gerais do servico de alimentagao
e bebidas, quanto ao publico-alvo a atingir, ao tipo de gastronomia a
praticar e aos produtos e bebidas a servir;

Participar na promogao e execugao de agdes de promogao/divulgagado
e venda de produtos e servigos, designadamente de banquetes e outros
Servigos especiais;
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Organizar e orientar a atividade diaria do servigo de restaurante,
bem como de banquetes e servigos especiais, elaborando os respetivos
or¢amentos e definindo os recursos a afetar;

Colaborar nas areas de servigos de alimentacdo e bebidas (cozinha e
sala), definindo, com os respetivos responsaveis, os objetivos e regras
de funcionamento de cada area;

Participar, em colaboragdo com os responsaveis do servi¢o de cozinha
e sala, na elaboragdo da carta de restaurante, carta de vinhos e dos menus
e servigos especiais, bem como dos precos a praticar;

Analisar as expectativas e as reclamagdes dos clientes, promovendo
as respostas, corregdes e melhorias do servigo;
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Orientar e fazer cumprir as regras de conservagao, higiene, seguranga
e saude alimentar, supervisionando a apresentacao do pessoal e qualidade
estética do ambiente;

Coadjuvar na orientag@o das atividades de aprovisionamento, pre-
vendo e calculando as necessidades de bens de consumo necessarios
ao servigo, de forma a evitar ruturas de stock;

Utilizar ferramentas informaticas de gestdo de sfocks, incluindo a
conferéncia, registo e controlo de qualidade nas entradas e saidas de
produtos.

6 — Plano de formagédo:

Tempo de trabalho
(horas)
Componentes de formagdo Area de competéncia Unidade de formagao ECTS
Total Contacto
(©)) () (€) “) ) ©6)
Geral e cientifica ......... Lingua e Literatura Materna . .. . ... Lingua Portuguesa . ................. 53 30 2
Linguas e Literaturas Estrangeiras. .. |Inglés........... ... ... ... ... ... 80 45 3
Matematica e Estatistica .......... Métodos Quantitativos. . ............. 80 45 3
Desenvolvimento Pessoal ......... Relagdes Interpessoais. .............. 53 30 2
Tecnologica .. ........... Gestdo e Administragdo . .......... Gestdo das Organizagdes . ............ 106 60 4
Turismoe Lazer................. Turismo ....... ... 106 60 4
Hotelaria e Restaurag@o........... Gestdo de Alimentagdo e Bebidas .. .. .. 106 60 4
Hotelaria e Restauragdo . .......... Segurancga e Higiene Alimentar . . ... ... 80 45 3
Hotelaria e Restauragdo . .......... Manuteng¢io de Equipamentos e Sistemas 80 45 3
Hotelaria e Restauragdo . .......... Operagdes de Catering. .. ............ 80 45 3
Ciéncias Informaticas. . ........... Tecnologias de Informagdo . .......... 80 45 3
Hotelaria e Restaurag@o........... Técnicas de Cozinha ¢ Pastelaria. . . .. .. 213 120 8
Hotelaria e Restaurag@o........... Técnicas de Restaurante e Bar. .. ...... 213 120 8
Marketing e Publicidade .......... Marketing Turistico . .. .............. 80 45 3
Contabilidade e Fiscalidade. . ... ... Contabilidade Geral . . ............... 80 45 3
Linguas e Literaturas Estrangeiras. .. | Lingua Estrangeira Il — Francés. ...... 53 30 2
Linguas e Literaturas Estrangeiras. . . | Lingua Estrangeira III — Espanhol. .. .. 53 30 2
Em contexto de trabalho ... | Hotelaria e Restauragdo........... Estagio........... ... 600 600 20
Total........ 2 196 1500 80

7 — Areas disciplinares em que o candidato deve ter obrigatoriamente aprovagio para os efeitos previstos no artigo 8.°, do Decreto-Lei n.° 88/2006,
de 23 de maio: Desenvolvimento Econémico e Social; Tecnologias de Informagao e Comunicacéo; Informatica e Técnica Hoteleira.

8 — Numero de formandos:
Numero maximo de formandos:

Em cada admissdo de novos formandos — 25
Na inscrigdo em simultaneo no curso — 35

9 — Plano de formagdo adicional (artigo 16.° do Decreto-Lei n.° 88/2006, de 23 de maio):

Tempo de trabalho
(horas)
Componentes de formagao Area de competéncia Unidade de formagao ECTS

Total Contacto
@ 2 (3) 4 (©)] (6)
Tecnologica ............. Economia...................... Desenvolvimento Econdémico e Social . . 133 75 5
Ciéncias Informaticas. . ........... Tecnologias de Informago e Comunicagdo 133 75 5
Hotelaria ¢ Restaurag@o........... Informatica e Técnica Hoteleira. . .. .. .. 133 75 5
Total ....... 399 225 15

Notas

Na col. (4) indicam-se as horas totais de trabalho de acordo com a
definicdo constante do Decreto-Lei n.® 42/2005, de 22 de fevereiro.

Na col. (5) indicam-se as horas de contacto, de acordo com a defini¢do
constante da alinea d) do artigo 2.° e do n.° 1 do artigo 15.° do Decreto-
-Lei n.° 88/2006, de 23 de maio.

Na col. (6) indicam-se os créditos segundo o European Credit Transfer
and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e acumu-
lacdo de créditos), fixados de acordo com o disposto no Decreto-Lei
n.° 42/2005, de 22 de fevereiro.
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Despacho n.° 7799/2012

Sob proposta do Instituto Politécnico de Castelo Branco, Escola Su-
perior de Gestdo de Idanha-a-Nova;

Instruido e apreciado, nos termos do artigo 37.° do Decreto-Lei
n.° 88/2006, de 23 de maio, o pedido de registo do curso de especia-

lizagdo tecnoldgica em Organizagdo e Gestdo de Eventos, a ministrar
naquela Escola;

Ouvida a Comissdo Técnica para a Formagdo Tecnoldgica Pos-
-Secundaria, nos termos da alinea e) do artigo 31.° do referido di-
ploma legal;

Ao abrigo do disposto no n.° 1 do artigo 38.° do Decreto-Lei
n.° 88/2006, de 23 de maio:

Determino:

E registada, nos termos do anexo ao presente despacho, que
dele faz parte integrante, a criagcdo do curso de especializacdo
tecnologica em Organizagdo e Gestdo de Eventos, a ministrar na
Escola Superior de Gestdo de Idanha-a-Nova do Instituto Poli-
técnico de Castelo Branco a partir do ano letivo de 2012-2013,
inclusive.

9 de maio de 2012. — O Diretor-Geral, Vitor Magrico.





