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MINISTERIO DA ECONOMIA E DA INOVAGAO

Portaria n.° 244/2008
de 25 de Marco

No exercicio das suas competéncias, a Autoridade de
Seguranga Alimentar ¢ Econdémica (ASAE), presta aos
cidaddos e as empresas um conjunto alargado de servigos,
nomeadamente no ambito da realizacdo de ensaios laborato-
riais efectuados pelo seu Laboratorio de Seguranca Alimen-
tar e no ambito do controlo das actividades economicas.

Face a consolidagdo da actividade da ASAE desde a sua
criag¢do e do refor¢o constante do combate as actividades
ilicitas, importa fazer face aos custos ocasionados por diver-
sos actos e servicos efectuados, fixando as respectivas taxas
e montantes desses actos e servigos prestados pela ASAE.

De outra parte, do Regulamento (CE) n.° 882/2004, do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril, que
estabelece os controlos oficiais realizados para assegurar
a verificagcdo do cumprimento da legislagdo relativa aos
alimentos para animais e aos géneros alimenticios ¢ das
normas relativas a saide e ao bem-estar dos animais, resulta
o principio geral de que os Estados membros podem cobrar
taxas ou encargos para fazer face as despesas ocasionadas
pelos controlos oficiais. Nessa conformidade, sendo a ASAE
a autoridade nacional de coordenacdao do controlo oficial
dos géneros alimenticios, importa garantir a existéncia de
recursos necessarios a execucao de tal controlo oficial.

De igual modo, importa fixar os montantes associados
aos custos para o exercicio destas actividades e a prestagdo
desses servigos, designadamente os relativos a emissdo de
certiddes e fotocopias, accdes de formacdo e participa-
¢do em seminarios, sessoes de esclarecimento e palestras.

Assim, atendeu-se, antes de mais, ao principio da pro-
porcionalidade nas taxas e montantes cobrados, de forma
a ser mais vantajoso e justo para os cidadaos e agentes
econdmicos, sem descurar também o critério da adequagio
das taxas e dos precos a necessaria competitividade dos
sectores empresariais envolvidos.

Foi preocupacao criar tabelas de taxas e pregos adequa-
das a cada um dos actos e reflectir, tanto quanto possivel,
na natureza, complexidade e utilidade s6cio-econéomica
dos servigos prestados.

A ASAE continua, porém, a privilegiar a prestagdo de
servigos tendencialmente gratuitos através do recurso ao
uso das novas tecnologias de comunicagdo e informagao,
por forma a simplificar, tornar mais céleres e racionalizar
os custos da prestagdo dos diversos servigos pela ASAE
ou resultantes do exercicio da sua actividade.

Em conformidade com as alineas a) ¢ b) do n.°2 do
artigo 10.° do Decreto-Lei n.° 274/2007, de 30 de Julho,
o produto de servigos prestados e da venda de publicagoes
pela ASAE ou resultantes do exercicio da actividade cons-
tituem receitas proprias.

Assim:

Manda o Governo, pelo Ministro da Economia e da
Inovagao, o seguinte:

1.° Sdo aprovadas as taxas ¢ os montantes relativos a actos
e servigos prestados pela Autoridade de Seguranga Alimen-
tar ¢ Economica (ASAE) constantes das tabelas anexas a
presente portaria, que dela fazem parte integrante, e as quais
acresce o IVA a taxa legal em vigor quando aplicavel.

2.° As tabelas do anexo 1v referentes a ensaios laborato-
riais sdo traduzidas em pontos, sendo que o valor atribuido
a cada ponto ¢ de € 0,07.
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3.° Os quantitativos das taxas e montantes previstos nas
tabelas anexas a presente portaria ¢ do valor do ponto a
que se refere o nlimero anterior sdo actualizados automa-
ticamente, em Janeiro de cada ano, em fun¢ao da evolugao
do indice de pregos ao consumidor fixado pelo Instituto
Nacional de Estatistica, arredondando-se os resultados
obtidos, por excesso, para a unidade superior sempre que se
tratem de valores superiores a € 5 ¢ para a 2.* casa decimal
nos restantes casos, excepto no que respeita ao valor do
ponto previsto no n.° 2.°, que se arredondara, por excesso,
a 3.% casa decimal.

4.° A actualizagdo das taxas e montantes nos termos
previstos no numero anterior sera publicitada por despacho
do inspector-geral da ASAE.

5.° A presente portaria entra em vigor no dia a seguir a
sua publicag@o.

O Ministro da Economia e da Inovacao, Manuel Antonio
Gomes de Almeida de Pinho, em 7 de Marg¢o de 2008.
ANEXO I

Servigos

Euros

Pedido de verificagdo solicitado pelo interessado, apds
accdo de reinspeccdo na qual foi constatada a nao
reposi¢do da legalidade:

Taxa normal (superior a vinte ¢ quatro horas em dia

D). o 151,20
Taxa normal com sobretaxa (de seis a vinte e quatro
horasemdiautil)......................... 251,20
Taxa de urgéncia (até seis horas em dia util ou qual-
quer prazo aos sabados, domingos ou feriados) 361,20
Presengas de provadores em juris ................ 151,20
Transito de amostras (por conjunto de 30 amostras) . . . 90,32
Pareceres técnicos sobre os resultados analiticos quando
solicitados pelo interessado e ndo decorra de imposi-
¢dolegaloujudicial . ........................ 150
Fotocopias autenticadas de documentos arquivados no
SErvigo (POr pagina) . ... ... ....c.ueuuennaen.. 5
Certiddes:
Porpagina ........... ... .. .. ..

6
Taxa de urgéncia (vinte e quatro horas).......... 20 % do valor

total
Formagao a entidades publicas ou privadas ........ 43,40/hora
Palestras (@) . . ... oonuee e 150/ac¢do (mi-
nimo)
Participagdo em seminarios, sessdes de esclarecimentos
e intervengdes realizadas em entidades publicas ou
privadas (a):
Téenico ... 40/hora
Técnico SUPerior ............c.covevunneonn.. 60/hora
Dirigentes de nivel intermédio ................ 100/hora

(a) Acrescem os valores da deslocagdo e ajudas de custo praticadas na Administragao
Publica.

ANEXO II

Publicagodes, trabalhos graficos, fotocopias
e compilagao de legislagao

Euros

Fotocopias simples a preto e branco:

Papel Ad. ... .. 0,20
Papel A3. ... . 0,30
Papel AS. ... o 0,15
Papel A4 (duas faces) ....................... 0,25
Papel A3 (duas faces) ....................... 0,55
Papel AS (duasfaces) ....................... 0,20
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Fotocdpias a cores:

Papel Ad. ... ... ...
Papel A3. ... .

Lombadas:

Agrafada
Colada
Pente plastico. . ...,
Argolas plasticas
Capa térmica

Telecopia:
Folha A4 com informagdo . ..................

Legislac@o da area alimentar:
Suporteem CD. ......... ... ... ... ... ...
Suporteempapel . ....... ... .. ...
ANEXO III

Salas de formagao e auditorio

0,60

0,40

. 20/unidade
. 70/unidade

Valor limite

Rendas e aluguer por dia

(euros)
Salas de formagdo (tedricas) (a) .............. 100
Salas de formagdo (b). . ......... ... ... ..... 180
Auditério (superior a 50 pessoas) (b). .. ........ 650

(a) Inclui despesas com energia eléctrica, limpeza, manuteng@o e conservagao.

(b) Inclui despesas com energia eléctrica, limpeza, manutengdo e conservagao e o equi-

pamento necessario a realizagio das acgdes.

ANEXO IV

Ensaios laboratoriais

Laboratério de Microbiologia — LM ()

Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes
Analise qualitativa dos bolores ................ 450
Numero de UFC de Bacillus cereus ............ 400
Numero de UFC de bactérias anaerdbias . ....... 300
Numero de UFC de bactérias anaerobias sulfito-

edutoras. . ... 350
Numero de UFC de bactérias anaerdbias sulfito-

-redutoras (4guas) . ............iiia... 350
Numero de UFC de bactérias coliformes . ....... 300 A
Numero de UFC de bactérias coliformes (aguas). .. | 300
Numero de UFC de bactérias halofilas .......... 250
Numero de UFC de bactérias lipoliticas ......... 250
Numero de UFC de bactérias mesofilas ......... 250 A
Numero de UFC de bactérias psicrofilas. .. ... ... 250
Numero de UFC de bactérias termorresistentes ... | 250
Numero de UFC de bactérias viaveis a 22°C/ml

(AGUAS) . v ottt 250
Numero de UFC de bactérias viaveis a 36°C/ml

(AUAS) « o vt 250
Numero de UFC de bolores. . ................. 250
Numero de UFC de bolores e leveduras . ........ 500
Numero de UFC de Clostridium perfringens . . . . . 500
Numero de UFC de Clostridium perfringens (aguas) | 500
Numerode UFCde E.coli ................... 500
Numero de UFC de E. coli (aguas) ............. 300
Numero de UFC de Enterobacteriaceae . . . . .. . .. 350
Numero de UFC de Enterococcus fecais (aguas)| 350
Numero de UFC de leveduras ... .............. 250
Numero de UFC de Listeria monocytogenes. . . . . . 600
Numero de UFC de Pseudomonas. ............. 400
Numero de UFC de Pseudomonas aeruginosa

(AGUAS) . oot 500
Numero de UFC de Staphylococcus coagulase positivo | 500 A
Numero de fragmentos de bolores. ............. 500
Pesquisa de bactérias coliformes............... 250
Pesquisa de bactérias esporuladas sulfito-redutores | 300
Pesquisa de Salmonella . ..................... 900 A
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Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes
Pesquisa de Salmonella . . .................... 1 000
Pesquisa de Streptococcus do grupoD . ......... 300
Pesquisa de Listeria monocytogenes . ........... 1 000 A
Pesquisa de Listeria monocytogenes . ........... 900
Pesquisade EColi.......................... 400
Pesquisade E.Coli O I157:H7 ................. 1 000
Pesquisa de Vibrio parahaemolyticus . .......... 900
Provas de estabilidade e esterilidade . . . ......... 1 000
Teor da flora especifica . ..................... 500
Exame microscopico .. ... 150
Exame macroscOpico. . .........ooiiiin... 150
Pesquisa de Campylobacter termotolerantes. . . . . . 1 000
(") Letra «A» — determinagdes analiticas acreditadas.
Laboratério de Fisico-Quimica — LFQ ()
Determinagdes analiticas Pontos | Observagoes

Absorvénciaa232nm..................... 420 A
Absorvénciaa270nm....................... 420 A
Acidez (leite, azeite e 6leos comestiveis) ........ 200 A
Acidez ... .o 200
Acideztotal ........ ... ... ... ... 200
Acidez volatil. ................... ... .. 350
Acido bérico e boratos (pesquisa) .. ............ 400
Acido cianidrico ....... ... ... oL 450
Acidocitrico ......... ... 850
Acido lctico ......... ... o 750
Acido L-ascorbico . ................ ... 1 000
Acidomalico .................. 750
Acidos gordos componentes (azeites e 6leos) . . . .. 1 000 A
Actividade fosfatasica ....................... 400
Agtlicares redutores .. ............. ... 620
Aglcarestotais . ..........iiiii 630
Acucares totais (glucose, frutose, sacarose, lactose e

maltose) . ......ov i 2500
Aflatoxina M, ... oo 1 000 A
Aflatoxinas B,B, G eG, ...........on 2500
Aflatoxinas B, B}, G, e 622 (frutos secos e produtos

a base destes frutos, oleaginosas, cereais, legumi-

_ N0sas, COCO € especiarias) .................. 2500 A
Agua (manteiga) ............ ... 300 A
Agua(mel)...........................L 200 A
Aguadevidragem ............. ... ... 200
Agua e materiais volateis .................... 250
Agua oxigenada (pesquisa) . .................. 150
Alcalinidade. . ......... .. ... .. oL 150
Alcalinidade dacinza ....................... 450
Alcoois alifaticos . .. ........... ... o 2 500 A
Aldeidos. ... 400
Aluminio . ........ ... ... .. . 600
Amarante (E123) ...... ... ... ... ... ... ... 550
AMArgOr. . oottt 200
Amarelo de quinoleina (E104) ................ 550
Amarelosol FCF(E110) .................... 550
Amarelo brilhante FCF ...................... 550
Amarelo patenteado v ............ .. ... ... 550
Amido ... 590
Analise sensorial de azeite virgem ............. 500
Antimonio . ..........o.iiiiiiiii 550
Antioxidante — BHA (E320)................. 1 000
Antioxidante — BHT (E321) ................. 1 000
Antioxidante — galato de dodecilo (E 312) ...... 1 000
Antioxidante — galato de octilo (E 311)......... 1 000
Antioxidante — galato de propilo (E 310) ....... 1 000
ATSENIO ..ot 800
Azorubina (E122)........ ... ... ... ......... 550
Azoto amoniacal ............... ... ... ..... 400
Azoto basico volatil total . .. .................. 300
Azoto N80 Proteico .. ..., 400
Azoto soluvelnaagua ....................... 400
Azoto total (leite, carnes e derivados) .. ......... 400 A
Azotototal ......... ... 400
Azul brilhante FCF (E 133) . .................. 550
Azul patenteadov(E 131).................... 550
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Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes

Bario ... 550 Furosina........... .. ... ... i 1 000
Benzo(a)pireno . ............. ... 2500 A 2-gliceril monopalmitato . .................... 1200 A
Bicarbonato . ........ ... 150 Gluconato ferroso . ......... ... .. 400
Bixina (pesquisa) . ... ... 500 Glatenhtmido . ........... ... ... ... ... .... 280
Cadmio ...t 550 A GIOten Seco . .....ovvvini i 320
Cafeina (café e misturas de café)............... 1 000 A Gordura ........ ... ... ... 600
Calcio. ..ot 550 A Granulometria .. ...........c.ouiiiiii. 500
Capacidade em agua do recipiente ............. 100 Hidrocarbonetos aromaticos policiclicos ........ 3000
Caracteristicas biométricas dos gréos de arroz . ... | 500 Hidroximetlfurfural . ........................ 500
Caracteristicas de figos secos ................. 1250 Humidade (leite em po, café torrado, queijo) .. ... 250 A
Caracteristicas de grios de café torrado ......... 400 Humidade ........... ... . ... . ... ... ... 250
Caracteristicas de grdos de café verde . . . ........ 400 Humidade (humidimetro) .................... 250
Caracteristicas de uvas e de passas de uvas. . ... .. 400 Impurezas insoliveis no éter de petroleo ........ 400
Caracteristicas organolépticas da manteiga. . ... .. 300 Impurezas minerais . ........................ 400
Caramelo (pesquisa) . ............cvuunenn.. 430 Indicedeacidez .. ................ .. ... ..., 200
Celulose ... 520 Indice de insolubilidade. .. ................... 800
Ceras ..ottt 2 600 A Indice de peroxidos . ... 250
Chumbo . ..... .o 550 A Indice de peroxidos (manteiga) . ............... 550
Cianetos (Pesquisa) . ... ...ovvvernennennenn . 350 Indice de refracgdo ......................... 400
Ciclamatos . ... ...t 1 000 Indigotina (E132) ...... ... ... . ... .. 550
Ciclamatos (bebidas ndo alcoodlicas) ............ 1 000 A Insaponificavel............................. 500
Cinza condutivimétrica . ..................... 400 Insaponificavel na matéria gorda. .............. 500
Cinza insolavel em HCI3N .................. 400 lodeto de potassio ..............c.ccoviiin... 500
Cinza insolivel naagua...................... 400 Todo ..o 500
Cinza total (café torrado, extractos secos de café e de Lactosoro . ......ooviiiiii i 1500

SUCEdANEOS) . ..ot 250 A Lactosoro (pesquisa) .. .........vevueinern... 1500
Cinzatotal ......... ... ... ... .. oo iiiin.. 250 Leite de vaca/ovelha/cabra (pesquisa). . ......... 3000 A
ClOTetos . vttt et e 400 L-hidroxiprolina ........................... 500
Cloretos (Agua) . ........ovviuneeinnneenn.. 200 Licopeno ..........cooiiiiiiiniii.. 600
Cloretosnacinza . ...............ouuueeen... 400 Magnésio ... ..ottt 550 A
Clororesidual ............ .. ... ... 200 Mangangs. .. .....ovuuiii i 550 A
Cobalto ...t 550 Massavolimica . .............ooiiuiniinn... 200
Cobre . ..o 550 A Matéria gorda (produtos lacteos). .............. 350 A
Cochonilha (E120) ......... .. ... iiiia.. 550 Matériagorda. . ...... ... i 350
Coeficiente de maturagao. . ................... 550 Matéria gorda (Rose-Gottlieb). .. .............. 600 A
Compostos polares. . ..............covuunaon.. 500 A Matéria gorda (Schmid-Bondzynski-Ratzlaff) .... | 650 A
Compostos quaternarios de amoénio (pesquisa) . . .. | 500 Matéria gorda (Van Gulik). ................... 350
Condutividade . ........... ... ... ... ... .... 100 Matéria gorda ndo lactea (pesquisa) ............ 2700 A
Conservantes (acido benzoico e acido sorbico em Matéria SeCa. . . .o vvv e 250

bebidas ndo alcodlicas) .................... 1 500 A Matéria seca soluvel. . ....................... 250
Conservantes (acido benzoico e acido sorbico). ... |1 500 Matéria seca soluvel (concentrado de tomate) .... | 250 A
Cor (tfomate) . ...........coiueinmennennann.. 400 Matérias insoliveis ......................... 150
Corantes organicos naturais hidrossoltveis (pesquisa) | 600 Matéria insoluveisnadgua ................... 100
Corantes orgénicos sintéticos hidrossoluveis (pesquisa) | 600 METCUIIO .o vo ettt 700 A
Cromio. .. ..ovvvi i 550 Metabissulfitos ............ ... . .. . 800
Curcuma (PesquiSa) . . . ..o vv e 500 Molibdénio ........... ... ... ... ..., 550
Densidade aparente ......................... 100 Niquel ... 550
Densidade relativaa20° ..................... 200 Nitratos (carnes, derivados e produtos horticolas) | 650 A
Diferenca entre o teor real e o teor tedrico dos trigli- NItratos .. ....oviin i 650

céridosECN42 ... ... ... ... ... ... ...... 2500 A Nitratos (AgUas) . . ..o vevin i 300
Didxino de carbono livre . .. .................. 150 Nitritos (carnes e derivados) .................. 400 A
Dioxido de enxofretotal ..................... 800 NIIOS . .o e et 400
Durezatotal ............. ... ... ... ... ..... 300 Nitritos (AgUas) .. .....ooveiveinennan. 300
Edulcorantes (acessulfamo, sacarina, cafeina, aspar- Ocratoxina A ............ ... 1 000 A

tAMO) & ottt e 1 500 Oleos minerais (Pesquisa) . ... .......oovueen... 350
Edulcorantes (acessulfamo, sacarina, cafeina, aspar- Oxidabilidade em meio acido ................. 100

tamo em bebidas ndo alcodlicas)............. 1500 A Oxigénio dissolvido. ........................ 100
Ensaio de dispersdoemagua.................. 150 p-hidroxibenzoatodeetilo.................... 850
Eritrodiol +uvaol ......... ... ... ... ... .... 2 600 A p-hidroxibenzoato demetilo .................. 850
Eritrosina (E127) ........ ... ... ... ... ... .. 550 p-hidroxibenzoato de propilo ................. 850
Estanho ............. ... ... ... .. .. ... 550 A Padronizacdo doarroz . ...................... 2400
Esterois referidos a totalidade dos esterdis cromato- Parasitacdo . ........... ..., 200

grafados .. ... ... 2 600 A Particulas estranhas e queimadas .............. 860
EsterGistotais. . ...t 2 600 A Patulina ....... ... . ... .. 3000
Estigmastadienos . . ........ ... .. ... . ... .. 2 000 A Perda de massa por secagem . ................. 250
Exame macroscopio (frutos e produtos horticolas) | 350 Perda de massa por secagem (café torrado). . .. ... 250 A
Extracto aquoso a quente (café torrado e sucedaneos) | 290 A Peroxidase (pesquisa) . ..............iiia... 200
Extracto etéreondo volatil . . . ................. 400 Pesobruto .......... . ... ... i 100
EXtracto seco ... 250 Pesoescorrido ........... i 100
Ferro ...... ... . . 550 A Pesoliquido........... ... ... ... ... 100
Ferrocianeto (pesquisa) ... ...........c...on... 200 PH . 150
Fosfatos .......... ... ... 500 PonceaudR (E124)........ ... ... ... ... .... 550
Fosfatos (carnes, derivados e produtos carneos) . .. | 500 A POtassio .......coviiii i 550
Fosforo (carnes, derivados e produtos carneos) ... | 500 A Proteina ........... ... ... ... ... .. ... 400
Fosforo .......... ... .. i 500 Proteina bruta (carnes e leite) ................. 400
Fluoretos .......... ... ..., 250 Provapelafervura .......................... 150
Fumonisinas ................ ... ... ... ..... 2 000 Provapeloalcoola68° ...................... 150
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Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes Determinagdes analiticas Pontos | Observagdes
Provaturvagao............... ..., 150 Suddol.... ... .o 2500
Relagdo colagénio-proteina . .................. 900 Suddo LILIILIV .. ..o 3500
ResidUuO SECO . . o v v e e, 250 Sulfatos . ... 350
Residuo seco (queijo) ....................... 250 A Tartarasir}a (E 102) ......................... 550
Residuosecoisento de matériagorda (manteigaequeijo) | 350 A Teobromina ... 1000
Residuo seco soluvel (produtos a base de tomate e Teofilina. ... 1000

de frutos e de produtos horticolas) .. ......... 220 (x-t_().coferrol ................................ 2 000
Residuo seco soluvel no liquido da cobertura . . . . . 220 Trilinoleina ...l 800
Residuo secototal .. ..........ooouuiuinin... 250 Turvagao ... 100
SHHCA - oo 300 Vacuo............ SRR EEEEEE. 160
SO0 . 550 [ A xar:f?go(g fj;;bsorvan“a ------------------- WA

o : . . erde S(E142) i
S0 dos dissolvidos [Oas ..o 150 Vermelho Allura AC (E 129) .-+ 10010 oo 550
olidos suspensos totais ..................... 250 Zoaral 1000
earalenona ... ...
Solventes halogenados ...................... 1200 A Zinco 550 A
Substéncias estranhas de origem vegetal . . . ...... s\ 0 ___
Substancias insoluveis na égua ................ 200 (") Letra «A» — determinagdes analiticas acreditadas.
Laboratério de Bebidas e Produtos Vitivinicolas — LBPV () (%)
Determinagdes analiticas Principio/técnica Pontos | Observagdes
Mostos
Acideztotal ...... ... ... ... Titrimetria .. ... 85
Titrimetria potenciométrica . . . ............... ... .. 110
Fluxo continuo segmentado ......................... 105
Acidezvolatil. ... ... .. Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
. Destilagdo + titrimetria ... .................iii.... 85
ACIdOCItIICO .« ottt Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
AGUCares totais. . . ..ot Oxirredugdo + iodometria (defecagdo usual) ............ 195
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
Avaliacdo doteordeagticares .. ................ouu... Tabelar ... ... ... 110
ClOTetOS . o v vttt e Fluxo continuo segmentado. ......................... 105
Corantes organicos sintéticos (fase acida)................. Pesquisa. . ...t 85
Diglucosidos de antocianidinas . . ....................... Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 215
Pesquisa. . ..ot 85
Dioxido de enxofre livre . ......... ... . ... .. Fluxo continuo segmentado. . ........................ 105
Todometria . ......... ... 110
Diéxido de enxofretotal ............. ... ... ... ... .... Arrastamento a quente + titrimetria. .. ................. 165
Arrastamento a quente + fluxo continuo segmentado . . . . .. 105
Todometria . ......... .o i 110
Ferro ... Espectrofotometria de absor¢éo atdbmica................ 165
Glicerol . ... ..o Cromatografia em fase gasosa. ....................... 325
GraubriX .. ..ot Refractometria......... ... .. .. .. 110
Massa VOIUMICA . . ..ottt Densimetria — areometria ............. ... 175
Tabelar .. ... ... 110
Densimetria electronica. . ... 110
Etanal .......... ... Cromatografia em fase gasosa........................ 720
Acetato de etilo.
Metanol.
2-butanol.
n-propanol.
Isobutanol.
Alcool alilico.
n-butanol.
Alcoois amilicos.
AlCOO0IS SUPETIOTES . . . oottt Calculo.
PH Potenciometria. .. ...ttt 85
SACAIOSE .« v vttt Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325
Sulfatos .. ... Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
Titulo alcoométrico voliimico adquirido .. ................ Destilag@o + densimetria — areometria . ............... 85
Destilagdo + densimetria electronica. . ................. 110
Titulo alcoométrico volumico em poténcia................ Tabelar ... ... .o o 110
Caleulo. . ... 105
Titulo alcoométrico volimico total . ..................... Caleulo. . ..o 210
Mostos concentrados
Absorvanciasa420nm . ... ... Espectrofotometria UV/VIS (método usual) ... .......... 165

Absorvancias a 520 nm.

Absorvancias a 620 nm.

Caracteristicas cromaticas — tom.
Caracteristicas cromaticas — intensidade.
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Determinagdes analiticas Principio/técnica Pontos | Observagdes
Avaliagdo do teor de aguicares .. ..., Tabelar .. ... ... 110
Diglucosidos de antocianidinas . . ....................... PesquisaUV. ... ... 85
Cromatografia liquida de altaresolugdo ................ 215
Ferro. . ... Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 165
Grau brix .. ...cooii e Refractometria . ..., 110
Hidroximetilfurfural. . . ..... ... ... ... ... ... ... ... .... Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325
Massa VOIUMICA . .. ..ottt Tabelar .. ... ... i 110
Titulo alcoométrico voliimico adquirido .. ................ Destilagdo + oxidagdo crémica ... .................... 270
Destilagdo + densimetria electronica. . ................. 215
Titulo alcoométrico volimico em poténcia................ Tabelar .. ... ..o 110
Titulo alcoométrico volumicototal . . .................... Caleulo. . ... 215
Mostos concentrados rectificados
Acideztotal ....... ... ... Titrimetria .. ... 190
Titrimetria potenciométrica . . . ....................... 215
Avaliacdo doteordeaglicares .. .................oou.... Tabelar . ........ .. 110
Catides totais . .« ..o v et Permuta idnica + titrimetria. . . .......... ... . ... 295
Condutividade . ......... .. .. .. i Condutimetria . ............uiuiiineineeennnnn... 135
Densidade Opticaa425nm .............c.o i, Espectrofotometria UV/VIS. . ... ... ... ....... 165
Dioxido de enxofretotal .. ........ ... ... ... ... .. ... Arrastamento a quente + titrimetria. . .................. 270
GraubriX ... ..ot Refractometria......... ... ... 110
Hidroximetilfurfural ....... ... ... ... ... ... .. ... .... Espectrofotometria UV/VIS. .. ... .. ... .. .. 375
) Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325
Indice de Folin— Ciocalteau .. ........................ Espectrofotometria UV/VIS. .. ... ... ... ... .. 270
Massa VOIUMICa .. .....uteun it Tabelar .. ... ... i 110
Ferro. ..o Espectrofotometria de absor¢do atomica. ............... 165
PH. Potenciometria............. ... i 190
SACATOSE . . o . vttt Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325
Titulo alcoométrico volumico adquirido . ................. Destilagdo + oxidagdo cromica .. ..................... 270
Destilagdo + densimetria electrénica. . ................. 215
Titulo alcoométrico volumico em poténcia. ............... Tabelar . ... ... o 110
Titulo alcoométrico volimico total . ..................... Caleulo. . ..o 215
Vinhos
Absorvancias a420nm ... ... Espectrofotometria UV/VIS (método usual) .. ........... 165
Absorvancias a 520nm.
Absorvancias a 620 nm.
Caracteristicas cromaticas — tom.
Caracteristicas cromaticas — intensidade.
Acidez fiXa ... Caleulo .. ..o 205
Acideztotal ...... ... ... Titrimetria ... ...t e 85
Titrimetria potenciométrica . . . .............. oo, 110 A
Fluxo continuo segmentado ......................... 105 A
Espectrometria de Infravermelho por Transformada de Fourier | 105
Acidez volatil ......... ... ... .. Destilagdo + titrimetria . ............... ..., 85 A
Fluxo continuo segmentado ......................... 105 A
. Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105
ACIdOCItIICO ..ot Meétodo enzimatico + espectrofotometria UV/VIS ... ... .. 215 A
Comparagdo nefelométrica .......................... 55
. Fluxo continuo segmentado ......................... 105 A
Acido L-ascOrbico . ... ...t Espectrofotometria UV/VIS . ........................ 215
. Reflectometria — pesquisa . ... .......c.vveneennen. . 85
Acido SOTbICO . ..o v Espectrofotometria UV/VIS ....... ... ... ... ... ..... 165
) Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 215
Acido tartirico . . ... ... Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 430
Acido citrico.
Acido lactico.
Acido succinico.
Acido malico total.
Agucares TedUtOTeS . ... vvvv ittt e Oxirredugdo + iodometria (defecagdo usual) ............ 165
AQUCAres totaIS .. .. it Oxirredug@o + iodometria (defecagdo usual) ............ 195
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105
Alcalinidade dacinza ............ ... .. ... . ... ... Titrimetria .. ... 245
CalCio. . ot Espectrofotometria de absor¢do atomica. ............... 165 A
CINZA . oot Incineragdo + pesagem . .............oiiiiiieiia.. 165 A
CIOTELOS .« o . vttt et et e e Titrimetria .. ... 165 A
Comparagdo nefelométrica .......................... 55
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105 A
CODIe . .ot Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 165 A
Corantes organicos sintéticos .. ........................ Cromatografiaempapel. ............................ 325
Corantes organicos sintéticos (fase acida)................. Pesquisa...... ..o 85 A
Diglucésidos de antocianidinas .. ....................... PesquisaUV. ... .. ... .o i i 85 A



Didrio da Republica, 1.“série—N.° 59—25 de Mar¢o de 2008

1665

Determinagdes analiticas Principio/técnica Pontos | Observagdes

Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 215

Dioxidodecarbono . ....... ... ... il Titrimetria ... ... 270
Caleulo. . ... 290

Dioxido de enxofre combinado . .. ........... ... ... ..., Caleulo. .. ..o 205

Dioxido de enxofre livre . ......... ... . ... L Arrastamento a frio + titrimetria . . ........ ... o oL 165 A
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105 A
Todometria . ... 110

Dioxido de enxofretotal .......... ... . ... . ... ... Arrastamento a quente + titrimetria. .. ................. 165 A
Arrastamento a quente + fluxo continuo segmentado . . . . .. 105 A
Todometria . ......... ... . ... 110
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

Etanal. ... ... ... Cromatografia em fase gasosa. ....................... 720

Acetato de etilo.

Metanol .. ... A

2-butanol.

n-propanol.

Isobutanol.

Alcool alilico.

n-butanol.

Alcoois amilicos.

AlCOOIS SUPETIOTES .« . v ettt et e e e e Calculo. . ..o

Extractondoredutor ............ .. ... i, Caleulo. . ..o 395

Extractosecototal ......... ... .. ... i Caleulo. . ..o 290 A
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

Fermentagdo malolactica. ............................. Cromatografia em camada fina: pesquisa ............... 110
Cromatografiaempapel .......... ... ... ... ... ..... 110

Ferro. . ..o Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 165 A

Frutose . .. ..ot Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325

Glucose.

Glicerol . ... ..o Cromatografia em fase gasosa ....................... 325

Hidroximetilfurfural ....... ... ... ... ... ... ... ... .... Espectrofotometria UV/VIS ....... ... ... ... ........ 270
Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 215

Indice de Folin — Ciocalteau .......................... Espectrofotometria UV/VIS . ........................ 165

Massa VOlumica . . ... .ovv ittt Densimetria — picnometria . ........................ 310 A
Densimetria — areometria . ................... ..., 175 A
Densimetria electronica. . ......... ... 110
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

PH Potenciometria. .............o it 85
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

Provadear....... ... ... . i Pesquisa . .....ooii i 55

SACATOSE . . . . vttt Cromatografia liquida de alta resolugdo ................ 325

SObrepressan ... .ouveu e Calculo. . ..o 480
Manometria . . ... 85

Sulfatos . ... Gravimetria . . ...ttt 165 A
Comparagdo nefelométrica ... ....................... 55
Fluxo continuo segmentado. .. ....................... 105 A

Titulo alcoométrico voliimico adquirido .. ................ Destilag@o + densimetria — picnometria ............... 215 A
Destilag@o + densimetria — areometria . ............... 85
Destilagdo + densimetria electrénica. . ................. 110 A
Espectrometria de infravermelho por transformada de Fourier | 105

Titulo alcoométrico volumico em poténcia. ............... Calculo. .. oo 105

Titulo alcoométrico volimico total . ..................... Caleulo. . ..o 210

Analisesensorial .......... ... ... .. Provasimples ............ ... ... .. i 110
Provadescritiva........... ... i 860

Vinagres
Acidez total ......... ... ... Titrimetria .. ... . e 85 A
ACIdOCItIICO ..ot Meétodo enzimatico + espectrofotometria UV/VIS .. ... ... 215
. Comparagdo nefelométrica .......................... 55 A
Acido L-ascOrbico ... ... Espectrofotometria UV/VIS ... ... ... .. ... ..... 270
. Reflectometria: pesquisa . . ........c.oooveiineen... 85

Alcoolresidual ........ .. .. ... ... Destilagdo + densimetria electrénica. . ................. 110 A

CLOTEtOS . vttt e e e e e Titrimetria . ... ..o 165
Comparagdo nefelométrica .......................... 55 A

CODIe . .ot Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 165

Dioxido de enxofretotal .. ........ ... ... ... ... .. ... Todometria . ......... ... . .. 110 A

Extractosecototal .......... ... .. ... . i Gravimetria . .......oouun it 110 A

Ferro ... Espectrofotometria de absor¢do atomica. ............... 165

Indicedeiodo ........ ... ... Todometria . ......... ... 110

Pesquisa de acidos minerais ........................... Pesquisa...... ..o 85

Substancias redutoras ndo volateis ...................... Oxirreducdo +iodometria . ..................uun... 215 A

Sulfatos . ... Gravimetria . .......oounn it 165
Comparagdo nefelométrica .......................... 55
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Analisesensorial .......... ... ... ... . Provasimples .......... ... ... i 110

Provadescritiva.............oo i 860
Bebidas espirituosas

Acidez fiXa ... ..o Titrimetria .. ... 175

Acideztotal ....... ... ... ... Titrimetria .. ... 175

Acidez volatil ....... .. .. .. .. .. Destilagdo + titrimetria . ............................ 215
Calculo. . ..o 265

AGUCAres totals ... ..o ot Oxidagdo +iodometria ....................oooou.... 195

CalCio. .. oottt Espectrofotometria de absor¢do atomica. ............... 245 A

Cobre . .....oii Espectrofotometria de absorgdo atomica. ............... 245 A

Esteres totais .. ......ouit it Saponificagdo a quente + titrimetria . .................. 245

Etanal. .. ... o Cromatografia em fase gasosa. ....................... 695

Acetato de etilo.

Metanol .. ... A

2-butanol.

n-propanol.

Isobutanol.

Alcool alilico.

n-butanol.

Alcoois amilicos.

AlCOOIS SUPETIOTES .« . v e ettt e e e e e e Calculo . ..o

Extractosecototal ......... ... ... ... ... i Gravimetria ... .....ovini et 110 A

Ferro . ... Espectrofotometria de absor¢do atomica................ 245 A

Massa VOIIMICA . . ... oottt Tabelar .. ... ... 85
Densimetria — picnometria ......................... 295
Densimetria electronica . .. ... ... 110

Titulo alcoométrico volumico .. ........... ... ... ...... Destilagdo + densimetria- picnometria ................. 215
Destilagdo + densimetria — areometria ................ 85 A
Destilagdo + densimetria electrénica. . ................. 110

Total de substancias volateis ... ........................ Calculo ..o 825

Analisesensorial .......... ... ... .. Provasimples ......... ... ... ... ... i 270
Provadescritiva........ ... ..ot 1610

Alcoois

AbsorvanciaUVa220nm .............ccoovviennneon.. Espectrofotometria UV/VIS. . ... ... ... . ... .. 165

Absorvancia UV a 230 nm.

Absorvancia UV a 240 nm.

Absorvancia UV a 270 nm.

Acideztotal ... ... ... ... Titrimetria .. ....ooo 165

Alcobis SUPEriores totais . . .. ....viiii Espectrofotometria UV/VIS ... ... ... ... ... ... ... 165

Aldeidos totais . . . ..ot Espectrofotometria UV/VIS ....... ... ... ... ... ..... 165

Basesazotadas.............. ... i Microdifusdo de Conway. . ........c.oooviiineennn... 165

Corelimpidez ......... ..., Pesquisa. ... ...t 45

Descoloragdo da solugdo de permanganato................ Cronometria. . .. ....vi it 55

Esteres totais .. ....outt it Espectrofotometria UV/VIS ....... ... ... ... ... .. .. 165

Etanal. ... ... ... Cromatografia em fase gasosa. ....................... 695

Acetato de etilo.

Metanol.

2-butanol.

n-propanol.

Isobutanol.

Alcool alilico.

n-butanol.

Alcoois amilicos.

AlCOOIS SUPETIOTES .« . o v ee ettt et e e e Calculo. . ..o

Extractosecototal ......... ... ... ... ... ... ... Gravimetria .. ......oootiniin e 110

Massa VOIIMICA . . ... oottt Tabelar .. ... .o 85

Titulo alcoométrico volumico .. ........................ Densimetria — areometria .......................... 85
Densimetria electronica . . ... 110

Analisesensorial .......... ... .. i Provasimples. ......... .. ... i 270
Provadescritiva ........ ... 1610

Bagacos e borras

Agucares TedUtOreS . ... .ovvt et Oxirredugdo + iodometria (defecagdo usual) ............ 165

Titulo alcoométrico volumico adquirido . ................. Destilagdo + densimetria — areometria ................ 85
Destilagdo + densimetria electréonica. . ................. 110 A

Titulo alcoométrico volumicototal . ... .................. Calculo. .. oo 270

Acidezvolatil ....... ... ... .. . .. Destilagdo + titrimetria ....................iiin.... 110

(") Letra «A» — determinagdes analiticas acreditadas.

(%) No LBPYV, os pedidos de analises urgentes implicam um agravamento de 50 % nos pregos das respectivas determinagdes analiticas.





