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Essas informacoes poderao ser apresentadas num quadro, do seguinte modo:
C ¢ Codigo de Estratégia CTifjél’:OS Bam Critérios de Parametros Pré dicionz " Teste de
omponente anomalia de controlo dd eteceao activagao do IA secundarios re-condicionamento demonstracao
e anomalias
Catalizador .......... PO420 Sinais do sen- | Diferenga entre 3.%ciclo Velocidade e | Dois ciclos de | Tipo I

sor de oxigé-
nio 1l e 2.

os sinais do
sensor 1 ¢ do

sensor 2.

carga do mo-
tor, modo A/F,
temperatura
do catalizador.

tipo I.

(1) Riscar o que ndo interessa.

(*) Unicamente para veiculos com motores de igni¢do por compressio.

(®) Unicamente para veiculos com motores de igni¢do comandada.»

11 — O quadro 1 do anexo 32.° do Regulamento das

Homologagdes CE de Veiculos, Sistemas e Unidades

Técnicas Relativo as Emissoes Poluentes € substituido pelo seguinte:

«ANEXO 32.°

Quadros e figuras referentes ao capitulo |

QUADRO 1

Diferentes vias para a homologacao de um veiculo e suas extensées

Veiculos das categorias M e N com motores de ignicdo comandada

Veiculos das categorias My

Ensaio de
homologacao
Motores a gasolina

Veiculo bicombustivel

e N; com motores de ignicao

Veiculo monocombustivel pOr COmpressao

TipoIl .............. Sim (massa maxima < 3,5t) | Sim (ensaio com os dois | Sim (massa maxima < 3,5 t) | Sim (massa maxima <3,5t).
tipos de combustivel)
(massa maxima < 3,5 t).
TipoIl .............. Sim................... Sim (ensaio com os dois | Sim.................... —
tipos de combustivel).
Tipoll ............. Sim ...t Sim (ensaio s6 com gasolina) | Sim .................... —
TipoIV ........ . ... Sim (massa méxima < 3,5 t) | Sim (ensaio s6 com gasolina) — —
(massa maxima < 3,5 t).
TipoV.............. Sim (massa maxima < 3,5 t) | Sim (ensaio s6 com gasolina) | Sim (massa maxima < 3,5 t) | Sim (massa maxima < 3,5 t).
(massa maxima < 3,5 t).
TipoVI ............. Sim (massa maxima < 3,5 t) | Sim (massa maxima < 3,5 t) — —
(ensaio s6 com gasolina).
Extensao ............ Ponto6 ................ Ponto6 ................ Ponto6 ................ Ponto 6: M, ¢ N, com a

Sim, de acordo com o
artigo 24.°

Diagnéstico a bordo . . .
artigo 24.°

Sim, de acordo com o

massa de referéncia

<2840 kg (M.
Sim, de acordo com o | Sim, de acordo com o
artigo 24.° artigo 24.°

(") A Comissao estudard melhor a questdo da extensdo do ensaio de homologacdo aos veiculos das categorias M, e N, com uma massa de referéncia nao superior a 2840 kg e
avangara com propostas, o mais tardar em 2004, de acordo com o procedimento estabelecido no Regulamento da Homologagao CE de Modelo de Automéveis e Reboques, Seus Sistemas,

Componentes ou Unidades Técnicas, para as medidas a aplicar em 2005.»

MINISTERIO DA AGRICULTURA,
DESENVOLVIMENTO RURAL E PESCAS

Decreto-Lei n.° 225/2003

de 24 de Setembro

O Decreto-Lei n.° 159/90, de 18 de Maio, estabeleceu
a regulamentacdo dos processos a observar na obtencao,
composi¢ao, acondicionamento e rotulagem de sumos
e néctares de frutos.

A Portaria n.° 189/91, de 6 de Marco, regulamentou
o Decreto-Lei n.° 159/90, de 18 de Maio, transpondo,
para o direito nacional, a Directiva n.° 75/726/CEE, do
Conselho, de 17 de Novembro, modificada pelas Direc-
tivas n.°® 79/168/CEE, do Conselho, de 5 de Fevereiro,
81/487/CEE, do Conselho, de 30 de Junho, e
89/394/CEE, do Conselho, de 14 de Junho, fixando o
regime a que deve obedecer a producido e comercia-
lizacao dos sumos e néctares de frutos.

A Directiva n.° 75/726/CEE, do Conselho, de 17 de
Novembro, por ter sido substancialmente alterada, teve
de ser codificada, por uma questao de ldgica e clareza,
facto que ocorreu com a Directiva n.° 93/77/CEE, do
Conselho, de 21 de Setembro, por sua vez reformulada
pela Directiva n.° 2001/112/CE, do Conselho, de 20 de
Dezembro, por forma a tornar mais acessiveis as regras
relativas as condigoes de fabrico e de comercializacao
dos sumos de frutos e determinados produtos similares
destinados a alimentagdo humana.

Com a Directiva n.° 2001/112/CE, do Conselho, de
20 de Dezembro, que revoga a Directiva n.® 93/77/CEE,
do Conselho, de 21 de Setembro, sao fixados os requi-
sitos essenciais a que devem estar sujeitos os sumos
de frutos e determinados produtos similares destinados
a alimentacdo humana para poderem circular livremente
no mercado interno.

Em cumprimento do artigo 10.° da Directiva
n.° 2001/112/CE, do Conselho, de 20 de Dezembro, este
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diploma transpoe para a ordem juridica interna as dis-
posicoes comunitdrias relativas as definicOes e carac-
teristicas dos sumos de frutos e dos produtos a eles
similares destinados a alimentacdo humana e ainda as
regras que devem reger a sua rotulagem, fixando igual-
mente os tratamentos, substincias e matérias-primas que
devem ser utilizados no seu fabrico.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.° da
Constituicio, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Objecto

O presente diploma transpde para a ordem juridica
interna a Directiva n.° 2001/112/CE, do Conselho, de
20 de Dezembro, relativa aos sumos de frutos e a deter-

minados produtos similares destinados a alimentacao
humana.

Artigo 2.°
Ambito

O presente diploma aplica-se aos produtos definidos
e caracterizados na parte I do anexo I deste diploma,
que dele faz parte integrante.

Artigo 3.°

Rotulagem

A rotulagem dos produtos abrangidos por este
diploma obedece ao disposto na legislacao em vigor
sobre rotulagem dos géneros alimenticios, exigindo-se
ainda o cumprimento das seguintes regras:

a) As denominacoes de venda constantes do anexo I
sao reservadas aos produtos nele referidos e
devem ser utilizadas no comércio para designar
esses produtos, sem prejuizo do disposto na ali-
nea b) do presente artigo;

b) Em alternativa as denominacoes de venda de
produtos referidos na alinea a), o anexo 111 deste
diploma, que dele faz parte integrante, contém
uma lista das denominagOes especificas que
podem ser utilizadas na lingua e nas condigoes
nele definidas;

¢) Quando um produto for obtido a partir de uma
unica espécie de fruto, o nome deste fruto deve
substituir a palavra «frutos»;

d) No caso dos produtos obtidos a partir de duas
ou mais espécies de frutos, com excepcao da
utilizagao de sumo de limao, nas condicoes fixa-
das no n.° 1 da parte 1 do anexo I, a deno-
minacdo de venda deve ser completada pela
enumeracdo dos frutos utilizados por ordem
decrescente do volume dos sumos ou polmes
de frutos em questao;

e) No caso dos produtos obtidos a partir de trés
ou mais espécies de frutos, a indicacio dos frutos
utilizados pode ser substituida pela expressao
«Varios frutos», por uma expressao similar ou
pela indicacdo do nimero de frutos utilizados;

f) No caso dos sumos de frutos a que tenham sido
adicionados acucares para fins edulcorantes,
deve figurar na denominacdo de venda uma das
indicacoes «Adocado» ou «Com adigao de agi-
cares», seguida da quantidade méxima de agu-

cares adicionados, calculada em residuo seco
e expressa em gramas por litro;

g) A reconstituicio dos produtos definidos na
parte I do anexo I, utilizando apenas as subs-
tancias estritamente necessarias a esta operacao,
nao implica a obrigatoriedade de incluir na rotu-
lagem a lista dos ingredientes utilizados para
esse fim;

h) A adi¢do ao sumo de frutos de polpa ou de
células definidas no anexo 11 deste diploma, que
dele faz parte integrante, deve ser indicada na
rotulagem;

i) No caso das misturas de sumos de frutos e de
sumos de frutos obtidos a partir de um produto
concentrado e dos néctares de frutos obtidos
total ou parcialmente a partir de um ou mais
produtos concentrados, deve constar da rotu-
lagem a indicagao «Fabricado a base de sumo(s)
concentrado(s)» ou «Parcialmente fabricado a
base de sumo(s) concentrado(s)», consoante o
caso, figurando esta indicagdo na proximidade
imediata da denominagao de venda, em carac-
teres claramente visiveis e destacada dos res-
tantes elementos da rotulagem;

j) No caso dos néctares de frutos, o teor minimo
de sumo de frutos, de polme de frutos ou de
uma mistura destes ingredientes deve constar
da rotulagem através da indicagcdo «Teor
minimo de frutos: ...%», figurando esta indi-
cacao no mesmo campo visual em que se encon-
tra a denominacao de venda.

Artigo 4.°

Rétulo de embalagem nao destinada ao consumidor final

1 — A rotulagem do sumo de frutos concentrado defi-
nido no n.° 2 da parte 1 do anexo I, nao destinado ao
consumidor final, deve mencionar a presenca e quan-
tidade de actcares adicionados ou de sumo de limao
adicionado ou de acidificantes adicionados de acordo
com a legislagdo em vigor sobre aditivos alimentares,
com excepcao dos corantes e edulcorantes.

2 — A indicacdo a que se refere o ntiimero anterior
deve ser aposta num rétulo aplicado a embalagem ou
numa documento de acompanhamento.

Artigo 5.°

Adicao de vitaminas e minerais

Sem prejuizo do disposto na legislacdo em vigor sobre
rotulagem nutricional, € permitida adi¢ao de vitaminas
e minerais aos produtos definidos na parte 1 do anexo I.

Artigo 6.°

Ingredientes, tratamentos e substancias autorizados

Sem prejuizo do disposto na legislacdo em vigor sobre
aditivos alimentares, s6 podem ser utilizados no fabrico
dos produtos definidos na parte 1 do anexo I os tra-
tamentos e as substancias previstos na parte 11 do anexo L

Artigo 7.°
Matérias-primas

No fabrico dos produtos definidos na parte 1 do
anexo I s6 podem ser utilizadas as matérias-primas que
obedecam ao disposto no anexo II.
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Artigo 8.°

Néctares de frutos

Os néctares de frutos devem obedecer ao disposto
no anexo Iv deste diploma, que dele faz parte integrante.

Artigo 9.°

Contra-ordenacoes

1 — Constitui contra-ordenacdo punivel com coima
cujo montante minimo € de € 500 e maximo de € 3740
ou € 44 890, consoante o agente seja pessoa singular
ou colectiva:

a) O fabrico ou a comercializagdo dos produtos
referidos no artigo 2.° sem as caracteristicas fixa-
das na parte 1 do anexo ;

b) A falta, inexactidao ou deficiéncia das mengdes
obrigatdrias de rotulagem exigidas pelos arti-
go0s 3.°2e 4.9

¢) A utilizacdo no fabrico dos produtos abrangidos
por este diploma de ingredientes, tratamentos
e substancias nio previstos na parte II do anexo I;

d) A utilizagdo no fabrico dos produtos abrangidos
por este diploma de matérias-primas nao pre-
vistas no anexo II;

e) O nao cumprimento das disposicoes especificas
relativas aos néctares de frutos previstas no
anexo 1v.

2 — A tentativa e a negligéncia sao puniveis.

Artigo 10.°

Sancoes acessorias

1 — Consoante a gravidade da contra-ordenacdo e
a culpa do agente, podem ser aplicadas, cumulativa-
mente com a coima, as seguintes sangdes acessorias:

a) Perda de objectos pertencentes ao agente;

b) Interdicdo do exercicio de profissdes ou acti-
vidades cujo exercicio dependa de titulo publico
ou de autorizacdo ou homologacdo de autori-
dade publica;

¢) Privacdo do direito de subsidio ou beneficio
outorgado por entidades ou servigos publicos;

d) Privacdo do direito de participar em feiras ou
mercados;

e) Encerramento de estabelecimento cujo funcio-
namento esteja sujeito a autorizacdo ou licenca
de autoridade administrativa;

f) Suspensdo de autorizagdes, licengas e alvaras.

2 — As sancgoes referidas nas alineas b) e seguintes
do nimero anterior tém a duragao maxima de dois anos
contados a partir do transito em julgado da decisdao
condenatdria.

Artigo 11.°

Autoridade competente

Sem prejuizo da competéncia atribuida por lei a
outras autoridades policiais e fiscalizadoras, compete
especialmente a Direcgido-Geral de Fiscalizagdo e Con-
trolo da Qualidade Alimentar assegurar a fiscalizacao
do cumprimento das regras previstas neste diploma.

Artigo 12.°

Levantamento, instrucéao e decisao das contra-ordenacoes

1 — O levantamento dos autos de contra-ordenacao
compete a Direcgao-Geral de Fiscalizagao e Controlo
da Qualidade Alimentar, assim como as autoridades
policiais e fiscalizadoras.

2 — A instrucdo dos processos de contra-ordenagao
compete a entidade que levantar o auto de noticia ou,
caso esta nao tenha competéncia para o efeito, a Direc-
cao-Geral de Fiscalizagao e Controlo da Qualidade
Alimentar.

3 — A aplicagao das coimas e sangdes acessorias com-
pete ao director-geral de Fiscalizacio e Controlo da
Qualidade Alimentar.

Artigo 13.°

Afectacao do produto das coimas
O produto das coimas € distribuido da seguinte forma:

a) 10% para a entidade que levantou o auto;
b) 10% para a entidade que instruiu o processo;
¢) 20% para a entidade que aplicou a coima;
d) 60% para os cofres do Estado.

Artigo 14.°

Norma transitoria

E autorizada a comercializagio, até ao esgotamento
das existéncias, dos produtos que nao estejam de acordo
com o disposto no presente diploma, desde que tenham
sido rotulados antes de 12 de Julho de 2004, de acordo
com o Decreto-Lei n.° 159/90, de 18 de Maio, e res-
pectiva regulamentagao.

Artigo 15.°

Norma revogatéria

Sao revogados o Decreto-Lei n.° 159/90, de 18 de
Maio, e as Portarias n.°® 189/91, de 6 de Marco, € 517/91,
de 7 de Junho.

Artigo 16.°

Entrada em vigor

O presente diploma entra em vigor no dia seguinte
ao da sua publicacdo, sem prejuizo do previsto no
artigo 14.°

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 16 de
Julho de 2003. — José Manuel Durdo Barroso — Maria
Manuela Dias Ferreira Leite — Anténio Manuel de Men-
donca Martins da Cruz —Jodo Luis Mota de Cam-
pos — José Luis Fazenda Arnaut Duarte — Carlos
Manuel Tavares da Silva — Armando José Cordeiro Sevi-
nate Pinto — Luis Filipe Pereira.

Promulgado em 5 de Setembro de 2003.
Publique-se.
O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 8 de Setembro de 2003.

O Primeiro-Ministro, Jos¢é Manuel Durdo Barroso.
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ANEXO 1

Denominagées de venda, definigoes e caracteristicas
dos produtos

I — Definicoes

1—a) «Sumo de frutos» designa o produto fermen-
tescivel, mas ndo fermentado, obtido a partir de uma
ou mais espécies de frutos sdos € maduros, frescos ou
conservados pelo frio, com a cor, 0 aroma e o gosto
caracteristicos do sumo dos frutos de que provém.
Podem ser restituidas ao sumo as substincias arom4-
ticas, a polpa e as células separadas apds a extracgao.

Os sumos de citrinos devem ser fabricados a partir
do endocarpo dos frutos. Contudo, o sumo de lima pode
ser fabricado a partir do fruto inteiro, de acordo com
praticas de fabrico adequadas que devem permitir redu-
zir a0 minimo os constituintes das partes exteriores do
fruto presentes no sumo.

b) «Sumo de frutos a base de concentrado» designa
o produto obtido por reposicio num sumo de frutos
concentrado da dgua extraida do sumo durante a con-
centragao e por restituicio das substancias aromadticas
e, se for caso disso, da polpa e das células eliminadas
do sumo, mas recuperadas durante o processo de pro-
ducdo do sumo de frutos de partida ou de sumo da
mesma espécie de frutos. Para preservar as qualidades
essenciais do sumo, a adgua adicionada deve ter carac-
teristicas apropriadas, designadamente dos pontos de
vista quimico, microbioldgico e organoléptico.

As caracteristicas organolépticas e analiticas do pro-
duto assim obtido devem ser, pelo menos, equivalentes
as de um sumo médio obtido a partir de frutos da mesma
espécie, na acep¢ao da alinea a).

2 — «Sumo de frutos concentrado» designa o produto
obtido a partir de sumo de uma ou mais espécies de
frutos por eliminagao fisica de uma parte determinada
da 4gua. Quando o produto se destinar a consumo
directo, a 4gua eliminada ndo podera representar menos
de 50 %.

3 — «Sumo de frutos desidratado/em pd» designa o
produto obtido a partir de sumo de uma ou mais espécies
de frutos por eliminacdo fisica de quase toda a agua.

4 — «Néctar de frutos»:

a) Designa o produto fermentescivel, mas nao fer-
mentado, obtido por adicdo de 4dgua e de agu-
cares € ou mel aos produtos definidos nos n.% 1,
2 e 3, a polmes de frutos ou a uma mistura
destes produtos e que obedega aos requisitos
do anexo 1v. A adicao de acucares e ou mel
¢ autorizada em quantidades que nao represen-
tem mais de 20%, em massa, do produto
acabado.

No fabrico de néctares de frutos sem adicao
de agucares ou de baixo valor energético, os
aglcares poderdo ser total ou parcialmente
substituidos por edulcorantes, nos termos da
legislagio em vigor relativa aos edulcorantes;

b) Sem prejuizo do disposto na alinea a), os frutos
enumerados nas partes II € 11 do anexo 1V €
os damascos podem ser utilizados, estremes ou
misturados entre si, no fabrico de néctares sem
adicdo de agticares, mel e ou edulcorantes.

II — Ingredientes, tratamentos e substancias autorizados

1 — Ingredientes autorizados — nos termos do
artigo 5.°, € autorizada a adicdo de vitaminas e minerais
aos produtos definidos na parte 1, sem prejuizo do dis-
posto na legislacao sobre rotulagem nutricional.

As substancias aromadticas, a polpa e as células res-
tituidas ao sumo de frutos definido na alinea a) do n.° 1
da parte 1 deste anexo devem ter sido separadas desse
sumo durante a transformacao, enquanto as substancias
aromaticas, a polpa e as células restituidas ao sumo
de frutos definido na alinea b) do n.° 1 da parte 1 podem
provir também de sumo de frutos do mesmo tipo.

Apenas no caso dos sumos de uva, podem ser res-
tituidos os sais de acido tartérico.

Salvo no que respeita aos sumos de péra e de uva,
¢ autorizada a adi¢ao de agticares aos produtos referidos
nos n.”° 1, 2 e 3 da parte 1 deste anexo:

Para correccao do gosto acido, a quantidade de
aglcares adicionada, expressa em residuo seco,
nao poderd exceder 15g por litro de sumo;

Para fins edulcorantes, a quantidade de acucares
adicionada, expressa em residuo seco, nio
poderd exceder 15 g por litro de sumo;

desde que a quantidade total de agilicares adicionada
nao exceda 15 g por litro.

Para correcgiao do gosto acido, € autorizada a adicao
aos produtos referidos nos n.>° 1, 2, 3 e 4 da parte 1
de uma quantidade de sumo de limao e ou de sumo
de limao concentrado ndo superior a 3 g por litro de
sumo, expressa em acido citrico anidro.

E autorizado o diéxido de carbono como ingrediente.

E proibida a adicio ao mesmo sumo de frutos de
aglcares e de sumo de limao, concentrado ou nao, ou
de acidificantes, em conformidade com a legislagio em
vigor relativa a aditivos alimentares, para além dos
corantes e edulcorantes.

2 — Tratamentos e substancias autorizados:

Processos de extrac¢ao mecanicos;

Processos fisicos usuais, incluindo extraccao de
agua (processo in-line — difusdo) da parte
comestivel dos frutos, com excepgido das uvas,
para o fabrico de sumos de frutos concentrados,
desde que os sumos de frutos assim obtidos
obedecam ao disposto no n.° 1 da parte T;

No que respeita aos sumos de uva, no caso de se
ter procedido a sulfitacdo das uvas com didxido
de enxofre, € autorizada a dessulfitacao por pro-
cessos fisicos, desde que a quantidade total de
SO, presente no produto acabado ndo exceda
10 mg/1;

Enzimas pectoliticos;

Enzimas proteoliticos;

Enzimas amiloliticos;

Gelatina alimentar;

Tanino;

Bentonite;

Silica-gel;

Carvao;

Adjuvantes de filtragdo e agentes de precipitacao
quimicamente inertes (por exemplo, perlites,
diatomite lavada, celulose, poliamida insolavel,
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polivinilpolipirrolidona, polistireno), que obede-
cam a legislagdo em vigor relativa aos materiais
e objectos de matéria plastica destinados a entrar
em contacto com os géneros alimenticios;

Adjuvantes de adsor¢ao quimicamente inertes que
obedecam a legislacdo relativa aos materiais e
artigos destinados a entrar em contacto com 0s
géneros alimenticios e sejam utilizados para
reduzir o teor limondide e naringineo dos sumos
de citrinos sem afectarem significativamente os
teores de glucdsidos limondides, de acidos, de
acdcares (inclusive os oligossacaridos) ou de
minerais.

ANEXO II

Definicoes das matérias-primas

Para efeitos do disposto na presente directiva, enten-
de-se por:

1 — «Fruto» todos os frutos. Para efeitos do disposto
na presente directiva, o tomate nao é considerado um
fruto.

2 — «Polme de frutos» o produto fermentescivel, mas
nao fermentado, obtido por peneiracio da parte comes-
tivel de frutos inteiros ou descascados, sem eliminacao
do sumo.

3 — «Polme de frutos concentrado» o produto obtido
a partir de polme de frutos por eliminacdo fisica de
uma parte determinada da dgua de constituicao.

4 — «Acucares» para o fabrico de:

a) Néctares de frutos:

Os agtcares definidos na legislacao relativa
a determinados acucares destinados a ali-
mentagao humana;

O xarope de frutose;

Os agticares derivados de frutos;

b) Sumos de frutos a base de concentrado:

Os agticares definidos na legislacdo em vigor
sobre determinados acicares destinados a
alimentacdo humana;

O xarope de frutose;

¢) Sumos de frutos os acucares enumerados na ali-
nea b) que contenham menos de 2% de agua.

5 — «Mel» o produto definido na legislacdo relativa
ao mel.

6 — «Polpa ou células» os produtos obtidos a partir
das partes comestiveis de frutos da mesma espécie, sem
eliminagdo do sumo. No caso dos citrinos, a polpa ou
as células sao os sacos de sumo obtidos a partir do
endocarpo.

ANEXO III

Denominagées especificas para determinados
produtos enumerados no anexo |

a) «Vruchtendrank» — néctares de frutos.

b) «Stipmost» a denominagao «Siipmost» s6 pode ser
utilizada juntamente com as denominagoes «Fruchtsaft»
ou «Fruchtnektar»:

Néctares de frutos obtidos exclusivamente a partir
de sumos de frutos, de sumos de frutos con-

centrados ou de misturas destes produtos, de
paladar pouco agradivel no estado natural
devido a sua elevada acidez;

Sumos de frutos obtidos a partir de peras, even-
tualmente com a adicdo de macas, mas sem adi-
cao de acucares.

¢) «Succo e polpa» ou «sumo e polpa» — néctares
de frutos obtidos exclusivamente a partir de polmes de
frutos, eventualmente concentrados.

d) «Aeblemost» —sumo de macd sem adi¢do de
agucares.

e):

«Sur ... saft», completada pelo nome (em dina-
marqués) do fruto utilizado — sumos sem adi¢do
de agucares obtidos a partir de groselhas-negras,
cerejas, groselhas-vermelhas, groselhas-brancas,
framboesas, morangos ou bagas de sabugueiro;

«Sad . .. saft» ou «sgdet ... saft», completada pelo
nome (em dinamarqués) do fruto utili-
zado — sumos obtidos a partir desse fruto, adi-
cionados de mais de 200 g de acucares por litro.

f) «Applemust» —sumo de magd sem adigio de

agucares.
g) «Mosto» — sinénimo de sumo de uva.

ANEXO IV

Disposicoes especificas relativas aos néctares de frutos

Teor minimo
de sumo e ou
de polme,

Néctares de frutos ;’égzz;s&gzm
volimica de
produto aca-
bado.

I — Frutos de sumo acido de paladar
pouco agradavel no estado natural
MaATaCUJAS . .. v vvet et 25
Solanos de quito (Solanum quitoense) ............... 25
Groselhas-negras ... .........ueuuruuenennennennnn 25
Groselhas-brancas . ...........oiiiiiniiiiiiin... 25
Groselhas-vermelhas . .......................o..... 25
Groselhas-verdes (espinhosas) ..................... 30
Frutos do espinheiro das areias (Hippophae) . .. ....... 25
Abrunhos ....... ... 30
AMEIXAS ..ottt e 30
Ameixasquetsche . .......... .o 30
SOIVAS ottt 30
Frutosdaroseirabrava ................. ... ... .. 40
Cerejas acidas (ginjas) .............. ..o 35
OULTAS CETEJAS « v v v v e et eteee et aaae 40
MirtiloS ...t e 40
Bagas de sabugueiro ........... .. ..ol 50
Framboesas ...........couiiiiiiiiiinnennnnnn. 40
Damascos . ..o vvui 40
MOTANEOS .« .\t 40
AIMOTAS & oottt et e 40
Airelas-vermelhas ............ ... .. ., 30
Marmelos . ....oii e 50
Limoeselimas .........c.cooiiiiiiiiinnnniinnn... 25
Outros frutos pertencentes a esta categoria ........... 25
II — Frutos de fraca acidez, com muita polpa ou muito
aromaticos ou de sumo de paladar pouco agradavel
no estado natural.

MaANGAS . . e veee e et 25
Bananas .......... .. 25
Goiabas . ... . 25
Papaias .......... ... o i 25
Lichias ......coouiiiii i 25




6214 DIARIO DA REPUBLICA — I SERIE-A N.% 221 — 24 de Setembro de 2003

Teor minimo Teor minimo
de sumo e ou de sumo e ou
d Ime, d Ime,
. cxeprcr:) 520 mcfn . cxeprcr:)s(s)o mcfn
Néctares de frutos percentagem Néctares de frutos percentagem
volimica de voltimica de
produto aca- produto aca-
bado. bado.
AzZarolas .. ... e 25 IITI — Frutos de sumo de paladar agradavel
Anonas (Annona muricata) ........................ 25 no estado natural
Cachimas (Annona reticulata) ...................... 25 =
Cherimolias ... 3 pam I s
Romas .......ooeiievnniiiii 25 PESSEEOS . v vt e 50
An.a,cardos ou castanhas de caju .................... 25 Citrinos, excepto limdes e limas .................... 50
Cajas-vermelhos (Spondia purpurea) . ................ 25 ADANASES « v e ee et e 50
Imbus (Spondia tuberosa aroda) ....... RREEREREEERE 25 Outros frutos pertencentes a esta categoria ........... 50
Outros frutos pertencentes a esta categoria ........... 25
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