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ceram a faculdade que lhes era conferida por lei e, em
consequéncia desse facto, as medidas de descongestio-
namento ¢ mobilidade ndo chegaram a ser-lhes apli-
cadas.

Ap6s a publicacdo do Decreto-Lei n.° 76/95, de 19
de Abril, a Casa do Douro passa a ter a natureza de
associagao publica, sem tutela estatal, abrindo-se novo
prazo para que os funcionarios com relacéo juridica de
emprego publico a prestar servico naquele organismo
pudessem optar pelo ingresso no quadro de pessoal de
regime de direito privado e permitindo-se ainda que
aquele pessoal pudesse exercer ali funcdes, em regime
de requisicao.

Nao foram, por conseguinte, acautelados os direitos
dos funcionarios com vinculo ao extinto quadro publico
da Casa do Douro, uma vez que, nao tendo nunca bene-
ficiado do regime previsto no Decreto-Lei n.° 288/89,
de 1 de Setembro, deixaram de estar vinculados a qual-
quer organismo publico, embora tivessem continuado
a exercer funcoes na Casa do Douro sem que esta legal-
mente dispusesse de quadro de natureza publica, facto
que tem vindo a lesar seriamente aqueles funcionarios
nas suas expectativas de progressao nas respectivas
carreiras.

Ha4, agora, que colmatar aquela grave lacuna da lei
reestabelecendo a ligacdo efectiva daqueles funciondrios
a um organismo da Administracao Puablica.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.° da
Constituicao, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°

Quadro especial transitorio

1 —E criado na Secretaria-Geral do Ministério da
Agricultura, do Desenvolvimento Rural e das Pescas
um quadro especial transitdrio, a que ficarao vinculados
os funcionérios que nao tenham optado pela celebracao
de um contrato individual de trabalho com a Casa do
Douro, nos termos estabelecidos no artigo 4.° do Decre-
to-Lei n.° 76/95, de 19 de Abril.

2 — A integracdo no quadro especial transitorio far-
-se-4 com a categoria que os funciondrios possuam a
data da transicao.

3 — Os lugares do quadro especial transitorio sao em
numero correspondente ao dos funciondrios a integrar
e extinguem-se quando vagarem.

4 — O quadro referido no n.° 1 serd aprovado por
portaria conjunta dos Ministros das Finangas e da Agri-
cultura, do Desenvolvimento Rural e das Pescas e do
membro do Governo que tutela a Administracdo
Publica.

5 — Os funciondrios integrados no quadro especial
transitorio podem exercer fungdes na Casa do Douro,
em regime de requisi¢do, nos termos do disposto no
artigo 27.°, n.° 5, do Decreto-Lei n.° 427/89, de 7 de
Dezembro, incidindo, neste caso, o desconto das quotas
para a CGA sobre a remuneracdo auferida na entidade
requisitante.

6 — Sem prejuizo do disposto nos nimeros anterio-
res, os funcionérios integrados no quadro especial tran-
sitério que a data da entrada em vigor do presente
diploma se encontrem destacados, requisitados ou em
comissao de servico em entidades publicas ou privadas
distintas da Casa do Douro continuarao a prestar servico
nessas entidades até ao termo do respectivo destaca-
mento, requisicdo ou comissao.

7—Sao cometidas a direccao da Casa do Douro,
em matéria de gestdo do pessoal por ela requisitado
ao quadro especial transitério criado pelo presente
diploma, as competéncias atribuidas por lei ao pessoal
dirigente da fungao publica.

Artigo 2.°

Requisi¢ao ou transferéncia

1—Os funcionédrios a que se refere o presente
diploma podem ser requisitados ou transferidos para
servicos da Administracao Publica.

2 — Os funciondrios requisitados que desempenhem
fungoes que correspondam a necessidades permanentes
de servico podem ser integrados nos respectivos quadros
de pessoal, considerando-se estes automaticamente alte-
rados com o numero de lugares necessirios aquela
integracao.

3 — Os funciondrios a que se refere o presente artigo
que venham a transitar para outros quadros da Admi-
nistracao Publica tém direito a contagem do tempo de
servico prestado e qualificacdo profissional adquirida
enquanto integrados no quadro especial transitdrio, para
todos os efeitos legais, incluindo a progressao na cate-
goria e acesso na carreira.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 26
de Agosto de 1999. — Antonio Manuel de Oliveira Guter-
res — Anténio Luciano Pacheco de Sousa Franco —
Jorge Paulo Sacadura Almeida Coelho — Luis Manuel
Capoulas Santos.

Promulgado em 30 de Setembro de 1999.
Publique-se.
O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 13 de Outubro de 1999.

O Primeiro-Ministro, Anténio Manuel de Oliveira
Guterres.

Decreto-Lei n.° 425/99
de 21 de Outubro

O disposto na Directiva n.° 93/43/CE, do Conselho,
de 14 de Junho, relativa a higiene dos géneros alimen-
ticios, no que respeita ao transporte de géneros alimen-
ticios a granel no estado liquido, sob a forma de gra-
nulados ou em pd, em caixas de carga ou em conten-
tores-cisternas reservados ao transporte de géneros ali-
menticios, apresenta dificuldades na sua aplicacao e
constitui um encargo excessivamente oneroso para as
empresas do sector alimentar quando se trata do trans-
porte maritimo de aciicar bruto que nao se destina a
ser utilizado como género alimenticio nem como ingre-
diente de géneros alimenticios, sem ter sido previamente
submetido a um processo de refinacao completo e eficaz.

Acresce que a experiéncia adquirida nos ultimos anos
revelou que o acucar refinado nao fica contaminado
pelo facto de o transporte maritimo a granel do aglicar
bruto ser efectuado em caixas de carga ou em conten-
tores-cisternas nio reservados ao transporte dos géneros
alimenticios, desde que os mesmos sejam bem limpos
e que o processo de limpeza seja tido em consideracao
como determinante para a salvaguarda da seguranga
e salubridade do agtcar refinado.
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Por isso, a Directiva n.° 98/28/CE, da Comissao, de
29 de Abril, estabeleceu uma derrogacao a algumas dis-
posicoes da Directiva n.° 93/43/CE no que respeita ao
transporte maritimo a granel de acuicar bruto, a qual
importa agora transpor para a ordem juridica nacional.

A Directiva n.° 93/43/CE encontra-se transposta para
a ordem juridica nacional através do Decreto-Lei
n.° 67/98, de 18 de Marco, devendo este, portanto, ser
alterado.

Assim, nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.°
da Constitui¢dao, o Governo decreta, para valer como
lei geral da Republica, o seguinte:

Artigo 1.°

Alteracoes ao Regulamento da Higiene dos Géneros Alimenticios

1— On.°1do artigo 14.° do Regulamento da Higiene
dos Géneros Alimenticios, aprovado pelo Decreto-Lei
n.° 67/98, de 18 de Marco, passa a constituir o artigo 17.°
e a ter a seguinte redaccao:

«Artigo 17.°

Abastecimento de agua

1 — A 4gua utilizada no abastecimento deve corres-
ponder as caracteristicas de qualidade da 4gua para con-
sumo humano indicadas no anexo vI ao Decreto-Lei
n.° 236/98, de 1 de Agosto, ser suficiente e permitir
uma utilizagdo que garanta a ndo contaminagdo dos
géneros alimenticios.

2 — Ao Regulamento da Higiene dos Géneros Ali-
menticios, aprovado pelo Decreto-Lei n.° 67/98, de 18
de Marco, sao aditados os novos artigos 10.°, 11.° e
12.°, passando os anteriores artigos 10.° a 20.° a ser
numerados de 13.° a 23.%:

«Artigo 10.°

Transporte de aciicar bruto

1 — E autorizado o transporte maritimo a granel, em
caixas de carga ou em contentores-cisternas nao uti-
lizados exclusivamente no transporte de géneros alimen-
ticios, de acicar bruto que nao tenha sido previamente
submetido a um processo de refinagao completo e eficaz,
desde que o mesmo néo se destine a ser utilizado como
género alimenticio nem como ingrediente de géneros
alimenticios.

2 — As caixas de carga ou os contentores-cisternas
referidos no ndmero anterior ficam sujeitos as seguintes
condigoes:

a) Previamente ao carregamento do aguicar bruto,
devem ser limpos com a eficiéncia necesséria
a remogao dos residuos da carga anterior e de
quaisquer outras sujidades e submetidos a ins-
peccao, efectuada pelo agente econdémico do
ramo alimentar responséavel pelo transporte do
aglcar bruto, para verificagdo da remocao dos
mesmos;

b) A cargaimediatamente anterior ao agticar bruto
nao deve ter sido um liquido a granel.

Artigo 11.°

Verificacao do transporte do acticar bruto

1 — O agente econémico do ramo alimentar respon-
savel pelo transporte maritimo de acicar bruto deve
conservar os documentos que descrevam, rigorosamente
€ em pormenor, a carga imediatamente anterior da caixa
de carga ou do contentor-cisterna em causa, bem como
o tipo e a eficacia das operacdes de limpeza efectuadas
antes do transporte do referido agticar bruto.

2 — Os documentos devem acompanhar a mercadoria
em todas as fases do transporte para a refinaria, devendo
a refinaria conservar copias dos mesmos.

3 — Naqueles documentos deve constar, de um modo
claramente visivel e indelével, num ou em mais idiomas
da Comunidade Europeia, a seguinte frase: ‘Produto
a submeter obrigatoriamente a um processo de refinagao
antes de ser utilizado para consumo humano.’

4 — O agente econdémico do ramo alimentar respon-
savel pelo transporte do acucar bruto ou pelo processo
de refinacdo deve, sempre que solicitado, facultar os
documentos referidos nos ndmeros anteriores as auto-
ridades responsaveis pelo controlo oficial.

Artigo 12.°

Refinacao do aciicar bruto

1 — O acdcar bruto que tiver sido transportado por
via maritima em caixas de carga ou em contentores-
-cisternas nao reservados exclusivamente ao transporte
de géneros alimenticios é obrigatoriamente submetido
a um processo de refinacdo completo e eficaz antes de
poder ser considerado adequado para utilizagdo como
género alimenticio ou como ingrediente de géneros
alimenticios.

2 — Os agentes econOmicos do ramo alimentar res-
ponsaveis pelo transporte e pelo processo de refinacao
devem considerar as operacdes de limpeza efectuadas
antes do carregamento do aciicar bruto como aspectos
determinantes — ponto ‘critico’ — para a seguranga €
salubridade do acucar refinado, na acepgdo do artigo 3.°,
tendo, para o efeito, em conta a natureza da carga ante-
rior da caixa de carga ou do contentor-cisterna.»

Artigo 2.°

O Regulamento da Higiene dos Géneros Alimenti-
cios, aprovado pelo Decreto-Lei n.° 67/98, de 18 de
Margo, com as alteragdes introduzidas pelo presente

decreto-lei, é republicado em anexo ao presente
diploma.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 2
de Setembro de 1999. — Antonio Manuel de Oliveira
Guterres — Joaquim Augusto Nunes de Pina
Moura — Luis Manuel Capoulas Santos — Maria de
Belém Roseira Martins Coelho Henriques de Pina.

Promulgado em 30 de Setembro de 1999.

Publique-se.

O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 13 de Outubro de 1999.

O Primeiro-Ministro, Antonio Manuel de Oliveira
Guterres.
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ANEXO
Regulamento da Higiene dos Géneros Alimenticios

CAPITULO I

Disposicoes gerais

Artigo 1.°
Ambito de aplicacao

O presente Regulamento consagra as regras de
higiene a que estao sujeitas as fases de preparagao, trans-
formacéo, fabrico, embalagem, armazenagem, trans-
porte, distribuigdo, manuseamento, venda e colocacio
dos géneros alimenticios a disposi¢cdo do publico con-
sumidor.

Artigo 2.°

Definicoes

1 — Para efeitos do presente Regulamento, a higiene
dos géneros alimenticios compreende as medidas neces-
sérias para garantir a sua seguranga e salubridade em
todas as fases apds a producdo primaria (na qual se
incluem a colheita, o abate e a ordenha), designada-
mente a preparacao, a transformagao, o fabrico, a emba-
lagem, a armazenagem, o transporte, a distribuigdo, o
manuseamento ou a venda ou a colocacdo a disposi¢ao
do ptblico consumidor.

2 — Estéo sujeitas ao cumprimento destas regras as
empresas do sector alimentar, entendendo-se como tais
quaisquer empresas, de cardcter lucrativo ou nao, pabli-
cas ou privadas, que se dediquem a preparagao, transfor-
macao, fabrico, embalagem, armazenagem, transporte,
distribuicdo, manuseamento e colocagao de géneros ali-
menticios a disposi¢ao do publico consumidor.

3 — Apenas se podera considerar como alimento sao
o0 que se encontre em condic¢des proprias para o consumo
humano, em termos de higiene.

CAPITULO IT

Instalacoes alimentares

Artigo 3.°

Instalacées alimentares permanentes

1 — Ficam abrangidas pelo disposto no presente
artigo todas as instalagoes onde sejam preparados, trans-
formados, fabricados, embalados, armazenados, trans-
portados, distribuidos, manuseados ou vendidos os géne-
ros alimenticios com destino ao publico consumidor.

2 — Exceptuam-se do disposto no nimero anterior:

a) As instalacoes amoviveis ou tempordrias, tais
como quiosques, tendas de mercado e veiculos
para venda ambulante;

b) As instalagoes utilizadas essencialmente como
habitacio ou ocasionalmente para restauracao;

¢) As méaquinas de venda automaticas.

3 — Pela sua disposi¢ao relativa e pela sua concepgao,
construgao e dimensoes, as instalagoes alimentares per-
manentes devem permitir:

a) Uma limpeza e ou desinfec¢ao adequadas;
b) A prevencdo da acumulagio de sujidade, o con-
tacto com materiais toxicos, a queda de par-

ticulas nos alimentos e a formagao de conden-
sacao e de bolores indesejaveis nas superficies;

¢) As boas praticas de higiene, incluindo a pre-
vengdo da contaminagdo cruzada durante as
diversas operacoes de manuseamento dos géne-
ros alimenticios, dos equipamentos, dos mate-
riais, ingredientes e matérias-primas, da agua,
dos sistemas de ventilacao, do pessoal e de fon-
tes externas de contaminacao;

d) Criar, sempre que necessario para assegurar a
seguranca e salubridade dos géneros alimenti-
cios, condi¢oes de temperatura adequadas para
0 processamento e a armazenagem higiénicos
dos produtos.

4 — As instalacoes alimentares permanentes devem
possuir:

a) Lavatdrios em ntimero suficiente, devidamente
localizados e sinalizados, para lavagem das
maos, equipados com 4gua corrente quente e
fria, materiais para limpeza e dispositivos para
secagem higiénica e, sempre que necessario para
assegurar a seguranca e salubridade dos géneros
alimenticios, devidamente separados dos que se
destinam a lavagem de alimentos e equipados
com torneiras de comando nao manual;

b) Retretes em nimero suficiente e com um sis-
tema de esgoto préprio e eficaz, equipadas com
ventilagdo adequada, natural ou mecanica,
munidas de autoclismo, nao podendo as mesmas
comunicar directamente com as salas onde se
manipulam os alimentos;

¢) Ventilagdo natural ou mecanica adequada e
suficiente, de modo a ser evitado o fluxo meca-
nico de ar de uma area contaminada para uma
limpa, devendo os sistemas de ventilacdo ser
construidos de forma a proporcionar um acesso
facil aos filtros e a outras partes que necessitem
de limpeza ou de substituigao;

d) Instalagoes adequadas para mudanga de roupa
do pessoal, sempre que necessirio para asse-
gurar a seguranga ¢ salubridade dos géneros
alimenticios.

5 — As instalacdes de manipulacdo dos alimentos
devem ter luz natural e ou artificial adequada.

6 — As instalacoes de esgoto devem ser adequadas
ao fim a que se destinam e projectadas e construidas
de forma a evitar o risco de contaminagao dos géneros
alimenticios.

Artigo 4.°

Locais permanentes de preparacao e fabrico

1 — Ficam abrangidos pelo disposto no presente
artigo os locais onde sao preparados, tratados ou trans-
formados os géneros alimenticios, nomeadamente as
cozinhas.

2 — Exceptuam-se do disposto no nimero anterior:

a) As salas de refeicao;
b) As instalacoes abrangidas pelo artigo anterior.

3 — Os pavimentos das instalagoes referidas no n.° 1
devem ser construidos com materiais impermedveis, nao
absorventes, antiderrapantes, lavaveis e nao toxicos, de
forma a permitir o escoamento adequado das super-
ficies, sempre que o mesmo seja necessario para asse-
gurar a seguranca e salubridade dos géneros alimen-
ticios.
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4 — As paredes das referidas instalagoes devem ser
construidas com materiais impermedveis niao absorven-
tes, lavaveis e nao toxicos, e ser lisas até uma altura
adequada as operagdes de limpeza.

5 — Os tectos, tectos falsos e outros equipamentos
neles suspensos devem ser concebidos, construidos e
acabados de modo a evitar a acumulagio de sujidade,
reduzir a condensacao e o desenvolvimento de bolores
indesejaveis e evitar o desprendimento de particulas,
outras substancias ou objectos nocivos, nomeadamente
pedacgos resultantes do rebentamento de lampadas, as
quais devem estar devidamente protegidas.

6 — As janelas e outras aberturas devem ser cons-
truidas de modo a evitar a acumulacéo de sujidade, estar
equipadas, sempre que necessario para assegurar a segu-
rancga e salubridade dos géneros alimenticios, com redes
de proteccao contra insectos, facilmente removiveis para
limpeza, e permanecer fechadas durante a laboracéo,
quando da sua abertura resultar a contaminagdo dos
géneros alimenticios pelo ambiente exterior.

7— As portas devem ser superficies lisas e ndo
absorventes.

8 — As superficies em contacto com os géneros ali-
menticios, incluindo as dos equipamentos, devem ser
construidas em materiais lisos, lavaveis e nao toxicos.

9 — Os pavimentos, as paredes e as portas devem
ser mantidos em boas condicdes e poder ser facilmente
lavados ou, sempre que necessario para assegurar a segu-
ranca e salubridade dos géneros alimenticios, desin-
fectados.

10 — Nos locais a que se refere o n.° 1 devem ainda
existir, sempre que necessario para assegurar a segu-
ranca e salubridade dos géneros alimenticios:

a) Dispositivos adequados para a limpeza e desin-
feccao dos utensilios e dos equipamentos de tra-
balho, faceis de limpar e constituidos por mate-
riais resistentes a corrosao e abastecidos de 4gua
potével quente e fria;

b) Dispositivos adequados para a lavagem dos ali-
mentos, designadamente tinas, cubas ou outros
equipamentos desse tipo, devidamente limpos
e abastecidos de 4gua potdvel quente e fria.

Artigo 5.°

Instalacées amoviveis temporarias e de venda automatica

1 — Ficam sujeitas as condicOes previstas no presente
artigo as instalagoes amoviveis, temporarias e de venda
automatica, nomeadamente os veiculos para venda
ambulante, as tendas de mercado, os quiosques, as ins-
talacoes utilizadas essencialmente como habitagio, as
instalagOes utilizadas ocasionalmente para restauracao
e as miquinas de venda automaticas.

2 — As instalagoes referidas no ndmero anterior
devem estar localizadas, ser concebidas, construidas e
mantidas limpas e em boas condi¢des, de forma a evitar
o risco de contaminacdo dos géneros alimenticios € a
presenga de animais nocivos.

3 — Sempre que necessario para assegurar a segu-
ranca e salubridade dos géneros alimenticios devem
existir:

a) Instalagdes adequadas a manutencdo de uma
higiene pessoal apropriada, incluindo as insta-
lacoes de lavagem e secagem higiénica das maos,
instalagdes sanitdrias em boas condicoes higié-
nicas e vestiario;

b) Meios adequados para a lavagem e desinfeccao
dos utensilios e equipamento de trabalho;

¢) Meios adequados para a lavagem dos géneros
alimenticios;

d) Um abastecimento adequado de agua para con-
sumo humano quente e fria;

e) Instalacoes e equipamentos adequados de arma-
zenamento e eliminagdo em condigdes higiéni-
cas de substéncias perigosas ou nao comestiveis,
quer sejam liquidas ou sélidas;

f) Instalagdes e equipamentos apropriados para a
manutencio e o controlo das temperaturas de
conservagao dos alimentos.

4 — As superficies destinadas a contactar com os ali-
mentos devem:

a) Ser mantidas em boas condi¢oes;

b) Poder ser facilmente limpas e, sempre que
necessario para assegurar a seguranca e higiene
dos géneros alimenticios, desinfectadas;

¢) Ser construidas em materiais lisos, lavaveis e
nao toxicos.

5 — Os géneros alimenticios devem ser colocados em
locais que impegam o risco de contaminagao.

CAPITULO III

Meios de transporte

Artigo 6.°
Condicoes gerais

1 — As caixas de carga dos veiculos de transporte
e os contentores utilizados para o transporte de géneros
alimenticios devem ser mantidos limpos e em boas con-
dicoes, de forma a proteger os géneros alimenticios da
contaminagio, €, sempre que necessario para assegurar
a seguranca e salubridade dos géneros alimenticios,
devem ser concebidos e construidos de forma a permitir
uma limpeza e desinfeccdo adequadas.

2 — As caixas de carga e os contentores nao devem
ser utilizados para o transporte de quaisquer outras subs-
tancias que ndo sejam géneros alimenticios, sempre que
disso possa resultar a sua contaminagao.

3 — A colocac@o e proteccao dos géneros alimenticios
dentro das caixas de carga e dos contentores deve reduzir
ao minimo o risco de contaminacao.

Artigo 7.°
Transporte a granel

1 — Os géneros alimenticios a granel no estado
liquido, sob a forma de granulos ou em po, devem ser
transportados em caixas de carga ou contentores-cis-
ternas reservados ao transporte de géneros alimenticios.

2 — Os contentores devem ostentar uma referéncia
claramente visivel e indelével, em lingua portuguesa,
indicativa de que se destinam ao transporte de géneros
alimenticios, ou a mencao «destinado exclusivamente
a géneros alimenticios».

Artigo 8.°

Transporte de 6leos e gorduras em navios

1—E permitido o transporte a granel, em navios
de mar, de dleos e gorduras liquidos destinados a trans-
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formacao, para consumo humano ou susceptiveis de
serem utilizados para esse fim, em reservatorios nao
especificamente destinados ao transporte de géneros ali-
menticios, desde que sejam respeitadas as seguintes
condigoes:

a) No caso de os 6leos ou gorduras serem trans-
portados em reservatdrios de ago inoxidavel ou
em revestimento de resina epoxidica ou de um
equivalente técnico, a carga imediatamente
anterior transportada no reservatério deve ter
sido um género alimenticio ou uma substancia
incluida na lista de cargas anteriores aceitaveis
anexa ao presente Regulamento;

b) No caso de os 6leos ou gorduras serem trans-
portados em reservatorios de material diferente
do referido na alinea anterior, as trés cargas
anteriores transportadas no reservatorio devem
ter sido géneros alimenticios ou substincias
incluidas na lista de cargas anteriores aceitaveis
anexa ao presente Regulamento.

2 —E também permitido o transporte a granel, em
navios de mar, de dleos e gorduras liquidos ndo des-
tinados a transformagao, para consumo humano ou sus-
ceptiveis de serem utilizados para esse fim, em reser-
vatérios nao especificamente destinados ao transporte
de géneros alimenticios, desde que sejam respeitadas
as seguintes condigoes:

a) Os reservatérios devem ser de ago inoxidavel
ou possuir revestimento de resina epoxidica ou
um equivalente técnico; e

b) Astrés cargas anteriores transportadas no reser-
vatorio devem ter sido géneros alimenticios.

Artigo 9.°

Verificacao das cargas anteriores nos navios

1 — O comandante de um navio de mar que trans-
porte, em reservatorios, 6leos ou gorduras liquidos des-
tinados ao consumo humano, ou que possam ser uti-
lizados para esse fim, deve ser portador de documentos
comprovativos da natureza das trés cargas anteriores
efectuadas nos reservatorios em causa, bem como da
eficacia do processo de limpeza utilizado entre essas
cargas.

2 — Nos casos em que as cargas sejam objecto de
transbordo, o comandante do navio receptor deve ser
portador, além dos documentos referidos no nimero
anterior, de documentos comprovativos de que o trans-
porte dos Oleos ou gorduras liquidos a granel pelo navio
de procedéncia foi efectuado em conformidade com o
disposto no artigo anterior, bem como da eficicia do
processo de limpeza utilizado pelo navio de procedéncia
entre duas cargas.

3 — O comandante do navio deve apresentar as auto-
ridades competentes de controlo, a pedido destas, os
documentos referidos nos niimeros anteriores.

Artigo 10.°

Transporte de aciicar bruto

1 — E autorizado o transporte maritimo a granel, em
caixas de carga ou em contentores-cisternas nao uti-
lizados exclusivamente no transporte de géneros alimen-
ticios, de acticar bruto que nao tenha sido previamente

submetido a um processo de refinacao completo e eficaz,
desde que o mesmo néo se destine a ser utilizado como
género alimenticio nem como ingrediente de géneros
alimenticios.

2 — As caixas de carga ou os contentores-cisternas
referidos no ndmero anterior ficam sujeitos as seguintes
condigoes:

a) Previamente ao carregamento do acucar bruto,
devem ser limpos com a eficiéncia necessaria
a remogao dos residuos da carga anterior e de
quaisquer outras sujidades e submetidos a ins-
peccao, efectuada pelo agente econdémico do
ramo alimentar responsavel pelo transporte do
agUcar bruto, para verificagao da remocao dos
mesmos;

b) A cargaimediatamente anterior ao acticar bruto
nao deve ter sido um liquido a granel.

Artigo 11.°

Verificagao do transporte do acticar bruto

1 — O agente econdmico do ramo alimentar respon-
savel pelo transporte maritimo de acicar bruto deve
conservar os documentos que descrevam, rigorosamente
€ em pormenor, a carga imediatamente anterior da caixa
de carga ou do contentor-cisterna em causa, bem como
o tipo e a eficacia das operagdes de limpeza efectuadas
antes do transporte do referido agticar bruto.

2 — Os documentos devem acompanhar a mercadoria
em todas as fases do transporte para a refinaria, devendo
a refinaria conservar copias dos mesmos.

3 — Naqueles documentos deve constar, de um modo
claramente visivel e indelével, num ou em mais idiomas
da Comunidade Europeia, a seguinte frase: «Produto
a submeter obrigatoriamente a um processo de refinagao
antes de ser utilizado para consumo humano.»

4 — O agente econdémico do ramo alimentar respon-
savel pelo transporte do agticar bruto ou pelo processo
de refinagdo deve, sempre que solicitado, facultar os
documentos referidos nos ndmeros anteriores as auto-
ridades responséveis pelo controlo oficial.

Artigo 12.°

Refinacao do aciicar bruto

1 — O acucar bruto que tiver sido transportado por
via maritima em caixas de carga ou em contentores-
-cisternas nao reservados exclusivamente ao transporte
de géneros alimenticios é obrigatoriamente submetido
a um processo de refinagdo completo e eficaz antes de
poder ser considerado adequado para utilizagio como
género alimenticio ou como ingrediente de géneros
alimenticios.

2 — Os agentes econdmicos do ramo alimentar res-
ponséaveis pelo transporte e pelo processo de refinacao
devem considerar as operacdes de limpeza efectuadas
antes do carregamento do agtlicar bruto como aspectos
determinantes — ponto «critico» — para a seguranga €
salubridade do acucar refinado, na acepcao do artigo 3.°,
tendo, para o efeito, em conta a natureza da carga ante-
rior da caixa de carga ou do contentor-cisterna.

Artigo 13.°

Transporte de outras substincias

1 — Sempre que as caixas de carga e os contentores
forem utilizados para o transporte de quaisquer outras
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substincias que nao sejam géneros alimenticios ou para
o transporte simultaneo de géneros alimenticios dife-
rentes, os produtos deverao, sempre que necessario para
assegurar a seguranga e salubridade dos géneros ali-
menticios, ser devidamente separados para assegurar a
proteccao contra o risco de contaminacao.

2 — Sempre que as caixas de carga e os contentores
tiverem sido utilizados para o transporte de quaisquer
outras substancias que nao sejam géneros alimenticios
ou para o transporte de géneros alimenticios diferentes,
dever-se-a proceder a uma limpeza adequada entre os
carregamentos, para evitar o risco de contaminagao.

Artigo 14.°

Temperaturas nos transportes

Sempre que necessdrio para assegurar a seguranga
e salubridade dos géneros alimenticios, as caixas de carga
e os contentores utilizados para o transporte devem estar
equipados de forma a manter os géneros alimenticios
a temperaturas adequadas e ser concebidos de forma
a permitir que essas temperaturas sejam controladas.

CAPITULO IV

Equipamentos

Artigo 15.°
Requisitos gerais

Todos os materiais, utensilios e equipamentos que
entrem em contacto com os alimentos devem ser man-
tidos limpos e ser:

a) Fabricados com materiais adequados e mantidos
em boas condicoes de arrumacido ¢ em bom
estado de conservacido, de modo a reduzir ao
minimo qualquer risco de contaminacao dos ali-
mentos, permitir uma limpeza perfeita e, sempre
que necessario para assegurar a seguranga €
salubridade dos géneros alimenticios, a sua
desinfecc@o, excepto quanto aos recipientes e
embalagens ndo recuperaveis;

b) Instalados de modo a permitir a limpeza ade-
quada da 4rea circundante.

CAPITULO V

Residuos e abastecimento de agua

Artigo 16.°

Residuos alimentares

1 — Os residuos alimentares ou outros nao devem
ser acumulados em locais onde sao manipulados ali-
mentos, excepto na medida em que tal seja inevitavel
para a execucao adequada do trabalho.

2 — Os residuos alimentares ou outros devem ser
depositados em contentores que possam ser fechados,
excepto se as empresas do sector alimentar demons-
trarem a autoridade competente que os outros tipos
de contentores utilizados sao adequados.

3 — Os contentores devem ser de fabrico adequado,
mantidos em boas condi¢des e permitir a facil limpeza
e desinfeccao.

4 — Devem ser tomadas medidas adequadas para a
remoc¢do e armazenagem dos residuos alimentares e
outros.

5 — Os locais de armazenagem dos residuos devem
ser concebidos e utilizados de modo a permitir boas
condicoes de limpeza e impedir o acesso de animais
e a contaminacdo dos alimentos, da 4gua potavel, dos
equipamentos e das instalagoes.

Artigo 17.°

Abastecimento de dgua

1 — A &gua utilizada no abastecimento deve corres-
ponder as caracteristicas de qualidade da 4gua para con-
sumo humano indicadas no anexo VI ao Decreto-Lei
n.° 236/98, de 1 de Agosto, ser suficiente e permitir
uma utilizacdo que garanta a nao contaminacao dos
géneros alimenticios.

2 — Sempre que necessdrio para assegurar a segu-
ranca e salubridade dos géneros alimenticios, o gelo
deve ser fabricado a partir de adgua potavel e em con-
dicdes que previnam qualquer tipo de contaminagio.

3 — O gelo deve ser fabricado, manipulado e arma-
zenado em condicOes que o protejam de qualquer tipo
de contaminacao.

4 — O vapor utilizado em contacto directo com os
alimentos nao deve conter substancias que representem
um risco para a saide ou possam contaminar o produto.

5 — A 4gua imprdpria para consumo que for utilizada
para produgdo de vapor, refrigeracdo, combate a in-
céndios e outros fins semelhantes, ndo directamente
relacionados com os alimentos, deve ser canalizada em
sistemas separados, facilmente identificaveis e sem qual-
quer ligacao nem possibilidade de refluxo para os sis-
temas de dgua potavel.

CAPITULO VI

Pessoal

Artigo 18.°

Higiene pessoal

1 — Qualquer pessoa que trabalhe num local em que
sejam manipulados alimentos deve manter um elevado
grau de higiene pessoal, devendo, nomeadamente,
observar as regras de higiene aplicaveis fixadas em lei
ou regulamento.

2— 0O pessoal a que se refere o ndmero anterior
recebera vestudrio adequado as tarefas a desempenhar,
que deve manter limpo e protegido, e abster-se de o
utilizar fora dos locais de trabalho.

3 — Qualquer pessoa que tenha contraido ou suspeite
ter contraido uma doenca potencialmente transmissivel
ou que apresente, por exemplo, feridas infectadas, infec-
¢Oes cutaneas, inflamacoes ou diarreia nao poderéa tra-
balhar em locais onde se manipulam alimentos ou em
funcdes em que haja possibilidade de contaminar directa
ou indirectamente os alimentos com microrganismos
patogénicos.

4 — O pessoal referido no nimero anterior devera
dar conhecimento da situagio aos superiores hierarqui-
cos ou responsaveis pela empresa, devendo estes tomar
as medidas adequadas e imediatas no sentido de evitar
que o pessoal se mantenha ao servigo nos locais onde
se manipulem géneros alimenticios.
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Artigo 19.°

Formacao

As empresas do sector alimentar devem certificar-se
de que as pessoas que manuseiam alimentos sejam devi-
damente orientadas e esclarecidas e disponham de for-
macio em matéria de higiene adequada a sua actividade
profissional.

CAPITULO VII

Géneros alimenticios

Artigo 20.°

Matérias-primas e ingredientes

1 — As empresas do sector alimentar nao devem acei-
tar matérias-primas ou ingredientes cujo grau de con-
taminacao por parasitas, microrganismos patogénicos ou
substancias toxicas, substancias em decomposicdo ou
corpos estranhos se saiba ou se possa razoavelmente
suspeitar ser tal que, apds processos normais de triagem
ou preparacdo ou transformacao, higienicamente apli-
cados pelas empresas do sector alimentar, continuem
a ser imprdprios para o consumo humano.

2 — As matérias-primas e ingredientes armazenados
no estabelecimento devem ser conservados em condi-
¢Oes adequadas que evitem a sua deterioragao e os pro-
tejam de contaminagio.

Artigo 21.°

Alimentos

1— Os alimentos que forem manipulados, armaze-
nados, embalados, transportados e expostos devem ser
protegidos de qualquer contaminag¢do que os torne
impréprios para o consumo humano ou perigosos para
a saide e em condigOes que impegam O seu consumo
improprio ou perigoso.

2 — Os alimentos devem ser colocados e protegidos
de forma a reduzir ao minimo qualquer risco de con-
taminagdo e ser instalados processos adequados para
controlo dos animais nocivos.

3 — Para além do disposto nos niimeros anteriores,
os alimentos deverdo ainda estar sujeitos as regras de
higiene previstas na Portaria n.® 329/75, de 9 de Marco.

Artigo 22.°

Modo de conservacao

1 — As matérias-primas, os ingredientes e os produ-
tos intermédios e acabados susceptiveis de permitir o
crescimento de microrganismos patogénicos ou a for-
macao de toxinas devem ser conservados a temperaturas
de que nao possam resultar riscos para a saude.

2 — Desde que tal ndo afecte a seguranca dos ali-
mentos, sao permitidos periodos limitados sem controlo
de temperatura sempre que for necessario para permitir
as operagoes de preparacdo, transporte, armazenagem,
conservagao e colocagdo a venda ou a disposi¢ao do
publico consumidor.

3 — Quando se destinarem a ser conservados ou ser-
vidos frios, os géneros alimenticios devem ser arrefe-
cidos o mais rapidamente possivel apds a fase final de
processamento pelo calor, ou ap6s a fase final de pre-

paragao, se este tipo de processamento nao for utilizado,
até uma temperatura de que nao resultem riscos para
a saude.

Artigo 23.°

Armazenagem de substincias perigosas

As substancias perigosas ou nao comestiveis,
incluindo os alimentos para animais, devem ser acom-
panhadas de uma indicacdo adequada e armazenadas
em recipientes ou contentores separados e fechados de
forma segura.

MINISTERIO DA SAUDE

Decreto-Lei n.° 426/99
de 21 de Outubro

A actividade hospitalar nos concelhos da Covilha e
do Fundao e nas zonas limitrofes carece de um suporte
de instalagoes adequado e devidamente equipado, face
as exigéncias hoje impostas por uma assisténcia de qua-
lidade e humanizada, no ambito da satisfagao do direito
a saude dos cidadaos, constitucionalmente garantido
através do Servigo Nacional de Saude.

Nesse sentido foi construido um novo estabeleci-
mento hospitalar, com servicos de dimensao e diferen-
ciacdo técnica adequados a populagdo abrangida, cuja
entrada em funcionamento se preve para breve.

Torna-se, assim, necessario adoptar medidas que con-
tribuam para uma gestao mais racional, eficiente e eficaz
dos equipamentos hospitalares existentes naquela area
geogréafica, razdo por que se cria um centro hospitalar
que os passa a integrar e a gerir.

Assim:

Nos termos da alinea a) do n.° 1 do artigo 198.° da
Constitui¢do, o Governo decreta o seguinte:

Artigo 1.°
Objecto

E criado o Centro Hospitalar da Cova da Beira, pes-
soa colectiva de direito publico dotada de autonomia
administrativa e financeira e patriménio proprio, nos
termos do artigo 1.° do Decreto-Lei n.° 284/99, de 26
de Julho, que integra o Hospital Distrital da Covilha
e o Hospital Distrital do Fundao.

Artigo 2.°

Instalacao

O Centro Hospitalar da Cova da Beira fica sujeito
ao regime de instalacdo constante do Decreto-Lei
n.° 215/97, de 18 de Agosto, aplicando-se-lhe ainda o
disposto no Decreto-Lei n.° 284/99, de 26 de Julho, e
o regime dos hospitais do Servico Nacional de Saude.

Artigo 3.°

Comissao instaladora

Compete a comissao instaladora a gestao do Centro
Hospitalar da Cova da Beira, a transferéncia dos servicos



