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MINISTERIO DA AGRICULTURA,
DO DESENVOLVIMENTO RURAL E DAS PESCAS

Decreto-Lei n.° 363/98

de 19 de Novembro

O Decreto-Lei n.° 121/98, de 8 de Maio, transpos
para a ordem juridica nacional as Directivas n.** 95/2/CE
e 96/85/CE, do Parlamento Europeu e do Conselho,
respectivamente de 20 de Fevereiro de 1995 e de 19
de Dezembro de 1996, que vieram estabelecer as con-
dicoes a que deve obedecer a utilizacdo dos aditivos
alimentares, com excep¢do dos corantes e dos edul-
corantes.

Aquele decreto-lei, porém, por lapso de composicao
da impressao, saiu com algumas inexactidoes nos seus
anexos Iv e v, que podem originar dificuldades na sua
interpretacdo, pelo que urge rectifica-las mediante a
publicacdo de novo de todo o diploma.

Assim:

Nos termos do n.° 9 do artigo 112.° e da alinea a)
do n.° 1 do artigo 198.°, ambos da Constituicdo, o
Governo decreta o seguinte:

Artigo Unico

O Decreto-Lei n.° 121/98, de 8 de Maio, passa a ter
a seguinte redaccao:

«Artigo 1.°
Objecto

1 — O presente decreto-lei aplica-se aos aditivos ali-
mentares, com excepcao dos corantes, dos edulcorantes
e dos agentes de tratamento da farinha.

2 — O disposto no presente diploma é igualmente
aplicavel aos géneros alimenticios correspondentes des-
tinados a uma alimentacio especial.

3 — Apenas poderdo ser utilizados nos géneros ali-
menticios os aditivos que satisfacam as especificacoes
adoptadas pelo Comité Cientifico da Alimentagao
Humana da Unido Europeia.

Artigo 2.°

Definicées

1 — Para efeitos do presente diploma, entende-se
por:

a) «Conservantes» as substancias que prolongam
a durabilidade dos géneros alimenticios, pro-
tegendo-os contra a deterioracdo causada por
microrganismos;

b) «Antioxidantes» as substdncias que prolongam
a durabilidade dos géneros alimenticios, pro-
tegendo-os contra a deterioracdo causada pela
oxidagao, tal como a rancidez das gorduras e
as alteragoes de cor;

c) «Agentes de transporte», incluindo os solventes
de transporte, as substancias utilizadas para dis-
solver, diluir, dispersar ou de outro modo modi-
ficar fisicamente um aditivo alimentar sem alte-
rar a sua funcdo tecnoldgica e sem que eles
proprios exercam quaisquer efeitos tecnoldgi-
cos, a fim de facilitar o respectivo manusea-
mento, aplicagao ou utilizacao;

d) «Acidificantes» as substancias que aumentam
a acidez dos géneros alimenticios e ou lhes con-
ferem um sabor acre;

)

h

8
h)

)]

)

m)

p)

q)

«Reguladores de acidez» as substincias que
alteram ou controlam a acidez ou a alcalinidade
dos géneros alimenticios;

«Antiaglomerantes» as substancias que reduzem
a tendéncia das particulas isoladas dos géneros
alimenticios para aderirem umas as outras;
«Agentes antiespuma» as substancias que impe-
dem ou reduzem a formacao de espumas;
«Agentes de volume» as substancias que con-
tribuem para dar volume aos géneros alimen-
ticios sem contribuirem significativamente para
o seu valor energético disponivel;
«Emulsionantes» as substincias que tornam
possivel a formagdo ou a manutencido de uma
mistura homogénea de duas ou mais fases imis-
civeis, como 6leo e agua, nos géneros alimen-
ticios;

«Sais de fusao» as substancias que convertem
as proteinas contidas no queijo numa forma dis-
persa, dai resultando uma distribui¢ao homo-
génea das gorduras e outros componentes;
«Agentes de endurecimento» as substancias que
tornam ou mantém firmes ou estaladicos os teci-
dos dos frutos ou dos produtos horticolas, ou
actuam em conjunto com gelificantes para pro-
duzir ou reforgar um gel;

«Intensificadores de sabor» as substancias que
intensificam o sabor e ou o cheiro dos géneros
alimenticios;

«Espumantes» as substancias que tornam pos-
sivel a dispersao homogénea de uma fase gasosa
nos géneros alimenticios, liquidos ou sdlidos;
«Gelificantes» as substincias que dao textura
aos géneros alimenticios através da formacgao
de um gel;

«Agentes de revestimento» as substancias, in-
cluindo os lubrificantes, que, quando aplicadas
na superficie externa dos géneros alimenticios,
lhes conferem uma aparéncia brilhante ou for-
mam um revestimento protector;
«Humidificantes» as substancias que impedem
os géneros alimenticios de secar por contraba-
lancarem o efeito de uma atmosfera com baixo
grau de humidade, ou que promovem a disso-
lugdo de um p6 num meio aquoso;

«Amidos modificados» as substancias obtidas
através de um ou mais tratamentos quimicos
de amidos comestiveis, que podem ter sofrido
um tratamento fisico ou enziméitico e podem
ser fludificadas por via 4cida ou alcalina ou
branqueadas;

«Gases de embalagem» os gases, com excepgao
do ar, introduzidos em recipientes antes,
durante ou apds a colocacido dos géneros ali-
menticios nesses recipientes;

«Gases propulsores» os gases, com excepg¢ao do
ar, que expelem os géneros alimenticios dos
recipientes;

«Levedantes quimicos» as substancias ou com-
binagdes de substancias que libertam gas,
aumentando assim o volume das massas ou pol-
mes de farinha;

«Sequestrantes» as substancias que formam
complexos quimicos com ides metalicos;
«Estabilizadores» as substancias que tornam
possivel a manuten¢ao do estado fisico-quimico
dos géneros alimenticios e dos quais fazem parte
as substancias que permitem a manutencao de
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uma dispersao homogénea de duas ou mais
substancias imisciveis num género alimenticio,
bem como as substancias que estabilizam, retém
ou intensificam a cor natural dos géneros
alimenticios;

z) «Espessantes» as substincias que aumentam a
viscosidade dos géneros alimenticios.

2 — Entendem-se por agentes de tratamento da fari-
nha, com excepcio dos emulsionantes, as substincias
adicionadas a farinha ou a massa para melhorar a qua-
lidade da cozedura.

3 — A expressdo «quantum satis», constante nos ane-
x0s ao presente diploma, significa que nao € especificado
qualquer teor maximo, sendo, no entanto, os aditivos
utilizados de acordo com as boas praticas de fabrico,
em quantidade ndo superior a necessaria para a obten-
¢ao do resultado pretendido e desde que ndo induzam
em erro o consumidor.

4 — Na acepciao do presente diploma, a expressao
«nao preparados» significa que ndo foram submetidos
a tratamento de que resulte uma alteracdo substancial
do estado original dos géneros alimenticios, que podem,
no entanto, ter sido, por exemplo, divididos, separados,
cortados em fatias, desossados, picados, pelados, des-
bastados, descascados, triturados, cortados, limpos, apa-
rados, ultracongelados ou congelados, refrigerados, moi-
dos ou descorticados, e embalados ou nao.

Artigo 3.°

Substancias nao consideradas aditivos alimentares

Para efeitos do presente diploma, nao sdo conside-
rados aditivos alimentares:

a) As substancias utilizadas no tratamento da dgua
potavel, nos termos do Decreto-Lei n.© 74/90,
de 7 de Marco;

b) Os produtos que contém pectina obtidos a partir
de polpa de maca seca, de cascas de citrinos
ou de uma mistura de ambas, por accao de um
acido diluido seguida de neutralizagdo parcial
com sais de sodio ou de potéssio («pectina
liquida»);

c¢) As bases das gomas de mascar;

d) A dextrina, branca ou amarela, o amido, torrado
ou dextrinado, o amido modificado por trata-
mento, acido ou alcalino, o amido branqueado,
o amido modificado por processos fisicos € o
amido tratado por enzimas amiloliticos;

e) O cloreto de amonio;

f) O plasma sanguineo, a gelatina de qualidade
alimentar e os hidrolisados proteicos e respec-
tivos sais, as proteinas do leite e o gliten;

g) Osaminoécidos e respectivos sais, com excepcao
do 4cido glutamico, da glicinia, da cisteina e
da cistina e respectivos sais, desde que nao
tenham funcao de aditivos;

h) Os caseinatos e a caseina;

i) A inulina.

Artigo 4.°

Aditivos alimentares utilizados nos géneros alimenticios

1 — Apenas podem ser utilizadas nos géneros alimen-
ticios, para os fins referidos no artigo 2.°, as substancias
constantes dos anexos 1, III, IV € V ao presente diploma,
do qual constituem parte integrante.

2 — Os aditivos alimentares constantes do anexo I
sdao autorizados nos géneros alimenticios para os fins
referidos no artigo 2.°, salvo nos géneros alimenticios
previstos no anexo 11 ao presente diploma, do qual cons-
titui parte integrante, de acordo com o principio quan-
tum satis.

3 — Excepto nos casos especificamente previstos, o
disposto no ndmero anterior nao se aplica aos seguintes
géneros alimenticios:

a) Géneros alimenticios ndo preparados;

b) Mel;

¢) Oleos e gorduras de origem animal ou vegetal
nao emulsionados;

d) Manteiga;

e) Leite pasteurizado e esterilizado, incluindo a
esterilizacio UHT, e as natas, sejam magras,
gordas ou meio gordas;

f) Produtos lacteos ndo aromatizados, fermenta-
dos com fermentos vivos;

g) Aguas minerais naturais e dguas de nascente;

h) Café, salvo o café aromatizado de preparagdo
instantanea e extractos de café;

i) Cha em folhas ndo aromatizado;

j) Acgucares;

) Massas alimenticias secas;

m) Leitelho natural ndo aromatizado (com excep-
¢ao do leitelho esterilizado);

n) Alimentos para lactentes e criancas de tenra
idade, incluindo os alimentos para lactentes e
criancas doentes, ficando estes géneros alimen-
ticios sujeitos as disposicoes do anexo Vvi;

0) Géneros alimenticios enumerados no anexo II,
que apenas podem conter os aditivos indicados
nesse anexo e nos anexos Il e IV e nas condicoes
neles especificadas.

4 — Os aditivos enumerados nos anexos I1I e IV apenas
podem ser utilizados nos géneros alimenticios indicados
nesses anexos e nas condicoes ai especificadas.

Artigo 5.°

Agentes de transporte ou solventes de transporte

Apenas podem ser utilizados como agentes de trans-
porte ou solventes de transporte de aditivos alimentares
os aditivos enumerados no anexo Vv, devendo ser uti-
lizados nas condigoes ai especificadas.

Artigo 6.°

Indicacao dos teores maximos

Os teores maximos indicados nos anexos dizem res-
peito aos géneros alimenticios comercializados, salvo
indicacao em contrario.

Artigo 7.°

Presenca autorizada de aditivos alimentares nos géneros alimenticios

1 — Salvo disposicdo em contrdrio, a presenca de adi-
tivos alimentares nos géneros alimenticios € autorizada
nos seguintes casos:

a) Nos géneros alimenticios compostos, com excep-
¢do dos referidos no n.° 3 do artigo 4.°, na
medida em que o aditivo alimentar seja auto-
rizado num dos ingredientes que constituem
esse género alimenticio;
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b) Nos géneros alimenticios destinados apenas a
serem utilizados na preparagao de géneros ali-
menticios compostos € na medida em que estes
estejam em conformidade com o disposto no
presente diploma.

2 — O numero anterior nao se aplica aos preparados
para lactentes, aos alimentos de transicio e aos alimen-
tos para desmame, excepto quando expressamente
previsto.

Artigo 8.°

Legislacao especifica sobre aditivos

O presente diploma aplica-se sem prejuizo das legis-
lacoes especificas que autorizam a utilizacao dos aditivos
enumerados nos anexos como edulcorantes ou corantes.

Artigo 9.°

Norma revogatoria

Sao revogados as Portarias n.”® 646/93, de 6 de Julho,
e 747/94, de 13 de Agosto, e os n.° 1.°, 2.2, 3.9, 5.°
€ 6.° da Portaria n.° 833/89, de 22 de Setembro.

Visto e aprovado em Conselho de Ministros de 1
de Outubro de 1998. — Anténio Manuel de Oliveira
Guterres — Luis Manuel Capoulas Santos — Maria de
Belém Roseira Martins Coelho Henriques de Pina — Elisa
Maria da Costa Guimardes Ferreira.

Promulgado em 29 de Outubro de 1998.
Publique-se.

O Presidente da Republica, JORGE SAMPAIO.

Referendado em 9 de Novembro de 1998.

O Primeiro-Ministro, Antonio Manuel de Oliveira
Guterres.

ANEXO1

ADITIVOS ALIMENTARES GENERICAMENTE AUTORIZADOS PARA USO
EM GENEROS ALIMENTICIOS NAO REFERIDOS NO N.° 3 DO ART.® 4.°

1. As substéncias enumeradas na presente lista podem ser adicionadas a todos os géneros
alimenticios, com excepgdo dos referidos no n.® 3 do art.?4.°, de acordo com o principio quantum salis.

2. As substdncias que figuram na lista com os nimeros E 407 e E 440 poderdo ser padronizadas com
aglicares, desde que tal seja declarado juntamente com o seu nimero e designagéo.

3. Para efeitos do presente anexo, os simbolos (*) e (#) significam que:
a)( *) as substancias E 290, E 938, E 939, E 941, E 942 e E 948 podem também ser utilizadas nos
géneros alimenticios referidos non.® 3°doart.°4.°,
b) (# ) as substancias E 410, E 412, E 415 e E 417 n3o podem ser utilizadas ara praduzir géneros
i fcios desidratados i a ser rehidratados apos ingeridos.

N E Designagéo

E 170 Carbonatos de célcio
i} Carbonato de célcio
ii} Hidrogenocarbonato de célcio

E 260 Acido acético
E261 Acetato de potéssio

£ 262 Acetatos de sodio
i) Acetato de s6dio

i) Hidrog de sodio (di de sédio)
E263 Acetato de célcio
€270 Acido lactico
£290 Diéxido de carbono *
E 296 Acido malico
€300 Acido ascérbico
E 301 Ascorbato de sédio
£ 302 Ascorbato de calcio
£ 304 Esteres de cidos gordos de cido ascérbico

i) Palmitato de ascorbilo
iy Estearato de ascorbilo

N E Designagéo
E 306 Extracto rico em tocoferdis
E 307 Alfa-tocofero}
E 308 Gama-tocoferol
E 308 Delta-tocoferol
E 322 Lecitinas
E325 Lactato de s6dio
E 326 Lactato de potassio
£327 Lactato de calcio
E 330 Acido cltrico
E3n Citratos de sédio
i) Citrato monossédico
i) Citrato dissédico
iii) Citrato trissédico
E 332 Citratos de potassio
i)  Citrato monopotassico
ii) Citrato tripotassico
E 333 Citratos de célcio
i)  Citrato monocalcico
i} Citrato dicalcico
iii) Citrato tricalcico
€334 Acido L (+) - tartarico
E 335 Tartaratos de sédio
i}  Tartarato monossédico
i} Tartarato dissédico
€ 336 Tartaratos de potassio
i)  Tartarato monopotdssico
iy Tartarato dipotassico
E 337 Tartarato duplo de sédio e potéssio
€ 350 Malatos de sédio
i) Malato de sédio
i) Hidrogenomalato de sédio
E 351 Malato de potassio
E 352 Malatos de célcio
i) Malato de célcio
i} Hidrogenomalato de calcio
E 354 Tartarato de célcio
E 380 Citrato triaménico
E 400 Acido alginico
E 401 Alginato de sé6dio
E 402 Alginato de potassio
E 403 Alginato de aménio
E 404 Alginato de calcio
£ 406 Agar-agar
E 407 Carragenina
E407a Algas Eucheuma transformadas
£410 Farinha de semente de alfarroba (goma de atfarroba) #
E 412 Goma de guar #
E 413 Goma adragante
E 414 Goma arabica
€415 Goma xantana #
E417 Goma de tara #
E 418 Goma gelana
E422 Glicerol
E 440 Pectinas
i) Pectina
iiy Pectina amidada
E 460 Celulose
i} Celulose microcristatina
iiy Celulose em pé
E 461 Metilcelulose
E 463 Hidroxipropilcelulose
E 464 Hidroxipropilmetilcelulose
E 465 Etilmetilcelulose
E 466 Carboximetilcelulose
Carboximetilcelulose de s6dio
E 470a Sais de célcio, potassio e sédio de acidos gordos
E 470b Sais de magnésio de Acidos gordos
E 471 Mono e diglicéridos de acidos gordos
E 472a Esteres acéticos de mono e diglicéridos de acidos gordos
E472b Esteres lacticos de mono e diglicéridos de 4cidos gordos
E472c Esteres citricos de mono e diglicéridos de 4cidos gordos
E 472d Esteres tartaricos de mono e diglicéridos de acidos gordos
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N E Designagéo Géneros alimenticios Aditivos Teor méximo
E 472 Esteres icos e di taricos de mono e diglicéridos de &cidos gordos E ;gg gafg""a:"s :E Cg':_w
arbonatos de sédio
E 4721 Esteres mistos acéticos e tartaricos de mono e diglicéridos de acidos gordos é gg; 23'20"3:05 ge P°‘is§i° 7“:;" em relagao 3(0 f:—
arbonatos de amonio sfduo seco isento de
E 500 Carbonatos de sodio E S04 Carbonatos de magnésio matéria  gorda, ex -
i) Carbonato de sédio E 524 Hidréxido de sédio presso em carbona-
i) Hidrogenocarbonato de sédio EB25 H!dréx,do de pol.‘s_ssuo tos de potassio
iii) Sesquicarbonato de sédio E gg? ::::g:::g :: :?v‘wcdl:io
E 501 Carbonatos de potassio E 528 Hidréxido de magnésio
i} Carbonato de potéssio ES30 Oxido de magnésio
ii Hidr d 4
& P €414 Goma ardbica Apenas cormo agentes
E503 Carbonatos de aménio £440 Pectinas de revestlmgnto
i) Carbonato de aménio quantum satis
ii)  Hidrogenocarbonato de aménio Sumos e néctares de frutos, E 300 Acido ascérbico Quantum salis
feri )
€ 504 Carbonatos de magnésio ’1‘383;'9[’105::;:::;:{90
i) Carbonato de magnésio '
iy Hidrogenocarbanato de magnésio (sinénimo: hidroxicarbonato de magnésio) Sumo de anands, referido E205 Acido malico 3gi
E 507 Acido clorfdrico na Portaria 189/81, de 6 de Margo
. Néctares, referidos na E 330 Acido citrico S5g/
E 508 Cloreto de potéssio Portaria 189/91, de 6 de Margo €270  Acido lactico 5gh
E 509 Cloreto de calcio Sumo de uva, referido na E 170 Carbonatos de céicio Quantum satis
. Portaria 189/91, de 6 de Margo E 336 Tartaratos de potassio Quantum salis
ES1 Cloreto de magnésio
. . Sumo de frutos, referido £330 Acido citrico 3gn
ES513 Acido sultdrico na Portaria 189/91, de 6 de Margo
ES14  Sulfatos de sédio Doces e geleias de qualidade E440 Pectinas Quantum satis

i) Sulfato de sédio
iy  Hidrogenossulfato de sddio

“extra” , referidos nos Dec.Lei

81/92, de 7 de Maio e Porta- E 270 Acido tactico Quantum salis
fatos d cassi ria 497/92, de 17 de Junho £296 Acido mélico
E 515 Sulfatos de potassio E 300 Acido ascérbico

i}  Sulfato de potassio

iiy  Hidrogenossulfato de potassio E327  Lactato de cacio

E 330 Acido citrico

E 331 Citratos de sédio
E 333 Citratos de célcio
E 334  Acido tartarico

E 516 Sulfato de célcio

E 524 Hidroxido de sédio E 335 Tararatos de s6dio
E 350 Malatos d
E 525 Hidréxido de potéssio 2latos de sédio
a1 M o - 3
£ 526 Hidréxido de calcio E ono e diglicéridos de 4cidos gordos  Quantum satis
i 3 . Doces, geleias, marmetadas e E 440 Pectinas Quantum salis
ES27 Hidréxide de aménio citrinadas referidos no Dec. Lei
] . n°. 81/92, de 7 de Maio e na E270 Acido tactico Quanturm saljs
E 528 Hidréxido de magnésio Portaria n°. 497/92, de 17 de E296 Acido matico
i . Junho e outros preparados de E 300 Acido ascérbico
E 529 xido de calcio frutos similares, incluindo os £330 Acido citrico
. . produtos de baixo indice cals- E 327 Lactato de célcio
E 530 Oxido de magnésio Tico E 331 Citratos de s6dio
. E 333 Citratos de célcio
E 570 Acidos gordos E334 Acido tartérico
. X E 335 Tartaratos de sédio
E574 Acido glucsnico E 350 Malatos de sédio
E 575 Gluceno-deita-lactona E 400 Acido alginico 10 g/kg (estremes
X E 401  Alginato de sédio ou em combinagao)
ES76 Gluconato de sédio E 402  Alginato de potassio
. E 403 Alginato de ambnio
E 577 Gluconato de potassio E 404  Alginato de célcio
. E406 Agar-agar
E 578 Gluconato de célcio E407 Carragenina
- " . E 410 Farinha de semente de alfarroba
E 640 Glicina e respectivo sal de sddio

(goma de alfarroba)
E 412 Goma de guar
E 415 Goma xantana
E 418 Goma gelana

€938 Argon *

E 939 Hélio *

€509 Cloreto de calcio Quantum satis

E 941 Azoto ¢ €524 Hidréxido de sédio
£ 942 Oxido nitroso ¢ Leites, parcial ou totalmente E 300 Acido ascérbico Quantum satis
. desidratados, referidos no E 301 Ascorbato de sddio
E 948 Oxigénio * Dec. Lei n®, 261/86, de 1 de €304 Esteres de acidos gardos de
Setembro 4cido ascérbico
E 1200 Polidextrose £€322 Lecitinas
. ! E 331 Citratos de sédio
E 1404 Amido oxidado E 332 Citratos de potassio
) €407 Carragenina
E 1410 Fosfato de monoamido E 500 i) Bicarbonato de sédio
E 501 i) Bicarbonato de potassio
E 1412 Fosfato de diamido E 509 Cloreto de caicio
E 1413 Fosfato de diamido fosfatado Natas esterilizadas, pasteuri- E270 Acido tactico Quantum salis
o zadas e uitrapasteurizadas E 322 Lecitinas
E 1414 Fosfato de diamido acetilado (UHT), natas de baixo fndice E325 Lactato de sédio
. N caldrico e natas pasteurizadas £326 Lactato de potassio
E 1420 Amido acetilado com baixo teor de matérias E 327 Lactato de célcio
E 1422 Adipato de diamido acetilado gordas EEC;C:!;% AC?(‘?;::;:Osédio
" . . E 332 Citratos de potassio
E 1440 Hidroxipropilamido E 333 Citratos de sélcio
E 1442 Fosfato de diamido hidroxipropilado E :g? ﬁl‘:glﬁ:ata;g:enzgdio
E 1450 Sal de sédio de octeniisuccinato de amido E :8§ ﬁ:g:::zz :: :?T:::is:)o
E 404  Alginato de célcio
E 406 Agar-agar
E 407 Carragenina
ANEXO Ui E410 Farinha de semente de alfarroba
(goma de alfarroba)
GENEROS ALIMENTICIOS EM QUE E PERMITIDO UTILIZAR UM NUMERO 4> Gomaxantana

E 440 Pectinas
LIMITADO DE ADITIVOS DO ANEXO | E460 Celulose

E 461  Metilcelulose
£463 Hidroxipropilcelulose

Géneros alimenticios Aditivos Teor maximo E464  Hidroxipropilmetilcelulose
E 465 Etilmetilcelulose

Produtos de cacau e cho- €330 Acido citrico 0,5 % E 466 Carboximetiicelulose »
colate, referidos nos Dec.%- Lei E 322 Lecitinas Quantum salis Carboximetiicelulose de sédio
227/93, de 22 de Junho e Porta- € 334 Acido tartarico 0,5 % E471  Mono e diglicéridos de cidos gordos
tia 671/93, de 17 de Julho. £422 Glicerol Quentum salis E 508  Cloreto de potassio

E 471 Mono e diglicéridos de acidos Quantum satis E 509  Cloreto de célcio

gordos E 1404 Amido oxidado

E 1410 Fosfato de monoamida
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Géneros alimenticios Aditivos Teor méximo Géneros alimenticios Aditivos Teor méximo
E 1412 Fosfato de diamido E270  Acido lactico
E 1413 Fosfato de diamido fosfatado E 300 Acido ascérbico
E 1414 Fosfato de diamido acetilado E£301 Ascorbato de sédic
E 1420 Amido acetilado E 302 Ascorbato de céicio
E 1422 Adipato de diamido acetilado E304 Esteres de acidos gordos de
E 1440 Hidroxipropilamido acido ascérbico
E 1442 Fosfato de diamido hidroxipropilado E322 Lecitinas
E 1450 Sal de sddio de octenilsuccinato E325 Lactato de sédio
de amido E 326 Lactato de potassio
E 327 Lactato de célcio
Frutos e produtos horticolas E 300 Acido ascérbico Quantum satis E 471 Mono e diglicéridos de 4cidos gordos
néo transformados, congetados £ 301 Ascorbato de sédio
e ultracongelados E 302 Ascorbato de calcio Massas alimenticias frescas E270 Acido lactico Quantum satis
E330 Acido cltrico E 300 Acido ascérbico
E 301 Ascorbato de sédio
Compotas de frutos; E 331 Citratos de sadio Quantum satis E 322 Lecitinas
E 332 Citratos de potassio E330 Acido cltrico
E 333 Citratos de célcio E 334 Acido tartarico
Peixe, crustaceos e maluscos E 471 Mono e diglicéridos de 4cidos gordos
nao transformadas, incluindo E 575 Glucono-delta-lactana
os mesmos produtos congelados
e ultracongelados Vinhos e vinhos gaseificados e Aditivos autorizados:
mosto de uvas parcialmente
Arroz de cozedura répida E 471 Mono e diglicéridos de acidos gordos  Quantum salis fermentado em conformidade com os Regulamentos (CEE}
E 472a Esteres acéticas de mono e n®. 822/87, (CEE) n°. 4252/88, (CEE)
diglicéridos de acidos gordos n°. 2332/92 e (CEE)n°. 1873/84 e com os
respectivos regulamentos de execugdo
Oleos e gorduras nio emulsio- E 304 Esteres de acidos gordos de acido Quantum satis
nados de origem animal ou ve- ascorbico em conformidade com o Regutamento (CEE) Pro memoria
getal {excepto 6leos virgens e E306 Extracto rico de tocoferbis n°.1873/84, que autoriza a oferta ou o forneci-
azeites virgens) E 307 Alfa-tocoferol mento para consumo humano directo de certos
E 308 Gama-tocoferol vinhos importados provavelmente submetidos
E 309 Delta-tocoferol a préticas enoldgicas nio previstas no Regula -
mento (CEE) n®. 337/79
E 322 Lecitinas 309/
Cerveja €270 Acido lactico Quantum satis
E471  Mono e diglicéridos de acidos gordos 10gn E300 Acido ascérbico
E 301 Ascorbato de sddio
E330 Acido citrico Quantum satis E330  Acido cltrico
E 331 Citratos de sédio E414  Goma ardbica
E 332 Citratos de potassio
E 333 Citratos de calcio Foie gras, foie gras entier, E 300 Acido ascérbico Quantum satis
blocs de fole gras E 301  Ascorbato de sédio
Azeite refinado e 6leo de bagago E307 Alfa-tocoferol 200 mg/l
de azeitona refinado
Queijos curados E 170 Carbonatos de célcio Quentum salis
E 504 Carbonatos de magnésio ANEXO Wi
E302 Qoretodecticto CONSERVANTES E ANTIOXIDANTES AUTORIZADOS SOB
DETERMINADAS CONDICOES
Mozzarella e requeijio E270 Acido factico Quantum satis
E 330 Acida citrico PARTE A
E 575 Glucono-delta-lactona
Sorbatos, benzoatos e p-hidroxibenzoatos
Frutos e produtos horticolas E260 Acido acético Quantum satis
em lata ou em frasco E 261 Acetato de potassio
E 262 Acetatos de sédio Ne. E Designagéo Abreviaturas
E263 zzeta(o de célcio
€270 ida lactico . .
E 300 Acido ascérbico E 200 Acido sérbico .
E 301 Ascorbato de sédio E 202 Sorbato de potéssio As
E302 Ascorbato de calcio £203 Sorbato de caicio
£ 325 Lactato de sédio N
E 326 Lactato de potassio E210 Acido benzsico
E 327 Lactato de calcio E211 Benzoato de sédio Ab (")
£330 Acido cltrico E212 Benzoato de potassio
£331  Citratos de sédio E213 Benzoato de célcio
E 332 Citratos de potassio
E 333 Citratos de célcio E 214 p-Hidroxibenzoato de etilo
E 334 Acido tartarico E215 Sal de sédio do p-Hidroxibenzoato de etilo
E 335 Tartaratos de sédic E 216 p-Hidroxibenzoato de propilo PHB
E 336 Tararatos de potassio E 217 Sal de sédio do p-Hidroxibenzoato de propilo
E 337 Tanarato duple de sédio e potassio E 218 p-Hidroxibenzoato de metilo
E 509  Cloreto de calcio E 219 Sal de sédio do p-Hidroxibenzoato de metilo
E 575 Glucono-delta-lactona
) N N ("} O 4cido benzdico pode estar presente em determinados produtos fermentados como resultade dos
Gehakt Egﬁ;? é‘i:(lfa‘::s"gzosédio Quantum salis processos de fermentagic em condigdes de boas praticas de fabrico.
€332 Citratos de potassio
€333 Citratos de calcio . . .
1. Os teores de todas as substancias acima referidas s&o expressos em termos dos respectivos &cidos
Preparados pré-embalados E300 Acido ascérbico Quantum satis livres.
de carne fresca picada E 30t Ascorbato de sédio
£302 Ascorbato de calcio 2. As abreviaturas utilizadas na tabela tém o seguinte significado:
E330 Acido citrico
E 331 Citratos de sédio As + Ab: As e Ab utilizados estremes ou em combinagio
E 332 Citratos de potassio As + PHB: As e PHB utilizados estremes ou em combinagio
E 333 Citratos de céalcio As + Ab + PHB: As, Ab e PHB utilizados estremes ou em combinagio.
Pao preparado somente com os E260 Acido acético Quantum satis 3. Os teores maxi de utilizaga dizem respeito a géneros alimenticios prontas a consumir
seguintes ingredientes: farinha E261  Acetato de potdssio preparados de acordo com as instrugBes do fabricante.
de trigo, dgua, fermento ou E 262 Acetatos de s6dio
levedura, sal E 263 Acetato de célcio
E 270 Acido lactico Teor maximo (mg/kg ou mg/l consoante os casos)
E 300 Acido ascérbico
E 301 Ascorbato de sédio Géneros alimenticios
E 302 Ascorbato de célcio As Ab | PHB|[ As+Ab | As+PHB | As+Ab+PHB
E 304 Esteres de 4cidos gordos de .
cido ascérbico Beébidas aromalizadas 3 base de vinho,
E322 Lecitinas incluinde os produtos abrangidos peic 200
E 325 Lactato de sédio Regulamento(CEE) n °. 1601/91
E 326 Lactato de potassio
E 327 Lactato de calcio Bebidas aromatizadas ndo alcodlicas (1) 300 150 250 As+
E 471  Mono e diglicéridos de acidos gordos 150 Ab
E 472a Esteres acéticos de mono Concentrados de chd liquido e de infusdes
diglicéridos de 4cidos gordos de frutos e plantas 600
E472d Esteres tartaricos de mono e
diglicéridos de acidos gordos Sumo de uvas nao fermentado para
E472e Esteres monoacetittartaricos e fins religiosos 2000
diacetiltartaricos de mono e
diglicéridos de acidos gordos
€ 4721 Esteres mistos acé(icosge tartaricos VgéhEos re"(endos;? Regulamentlo I
de mono e diglicéridos de acidos (. ) n° 822/8. | vinho sem dlcaol,
gordos vinho de frutos !mclumdo o vinho sem 200
dlcool; Made wine; sidra e perada
Pain courant frangais E£260 Acido acético Quantum satis (incluindo sem élcool)
267 Acelato de potdssio Sod ..Saft ou Sodet... Saft 500 | 200
E 263 Acetato de caicio
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Teor maximo (mg/kg ou mg/l consoante os casos) Teor maximo (mg/kg ou mg/l consoante os casos)
Géneros alimenticios Géneros alimenticios
As Ab PHB| As+Ab | As+PHB | As+Ab+PHB As Ab PHB| As+Ab | As+PHB | As+Ab+PHB
Cerveja sem dlcool em barril 200 Emuisdes gordas com menos de 60% de 2000
matérias gordas
Hidromel 200 Géneros alimenticios
As Ab [PHB|[ As+Ab [ As+PHB | As+Ab+PHB
Bebidas alcoélicas com teor
I . Molhos emulsionados com 60% ou 1000
alcotlico inferior a 15% 200 200 400 mais de matéria gorda
Recheios para ravioli e produtos Molhos emulsienados com menas 2000
similares 1000 de 60% de matéria gorda
- — Molhos n3o emulsionados 1000
Doces, compatas, geleias, citrinadas
€ marmeladas com baixo teor de Saladas confeccionadas 1500
agucar e produtos similares de baixo
fndice caltrico ou ndo agucarados e 500 1000 Mostarda 1000
Gutras preparados para barrar 4 base
de frutos Temperos e condimentos 1000
Marmeledes
Sopas liquidas e caldos 500
Frutos e produtos horticolas escorridos (ndo enlatados)
e cristalizados 1000 Aspic 1000 | 500
Frutos desidratados 1000 es 2000
liquidos
Frugtgrad e Rote Gratze 1000 500 Alimentos dietéticos para fins medicinais 1500
i com dos alimentos
Progdutos preparados a base de frutos e para lactentes e criangas de tenra idade
de produtos horticolas, incluindo molhos referidos no Decreto-Lei 227/91- preparados
a base de frutos e excluindo purés, 1000 dietéticos para controlo do peso destinados
“mousses’, compotas, saladas e a substituir a ingestao didria tota!
produtos similares em lata ou em frasco de alimentos ou uma refeigéo
Produtos horticolas em vinagre, \
salmoura ou 6leo 2000 (") Esta posicao n3o inclui as bebidas A base de produtos {acteos
{excluindo as azeitonas)
Massa de batata e pedagos de batata
pré-fritos 2000
PARTEB
Gnocchl 1000
Diéxido de enxofre e sulfitos
Polenta 200
N X
Azeitonas e produtos preparados 3 base de N E Designacso
azeitona 1000 € 220 Diéxido de enxofre
- E 221 Sulfito de sédio
Revestimentos gelatinosos de produtos N . . .
carneas (cozinhados, curados ou secos), 1000 £222 H-drogenossulﬁto de sédio {bissulfito de sédio)
Paté E 223 Metabissulfito de sédio
€224 Metabissulfito de potassio
- E226 Sulfito de céicio
e superficie de  pradutas Quantum € 227 Hidrogenossulfito de calcio (bissulfito de calcio)
carneos secos satis E228 Hidrogenossulfito de potassio (bissulfito de potassio)
Semiconservas & base de peixe, incluindo
produtos & base de ovas 2000
= v PPy 500 1. Os teores maximos s3a expressos em SOz, em mg/kg ou mg/l, consoante os casos, e referem-se
escado salgado seco as quantidades totais, de todas as origens.
Cdmardes cozidos 2000 2. Um teor de 5O, nfo superiora 10 mg/kg ou 10 mg/t & considerado inexistente.
Crangon cragon e Crangon vulgaris Géneras alimenticios Teor maximo {(mg/kg ou mg/l,consoante
cozidos 6000 os casos) expresso em SOz
Queijo pré-embalado, em fatias 1000 Burger meat com um teor minimo de 4% de cereais e ou 450
outros produtos vegetais
Queijos ndo curados 1000
Breakfast sausages 450
Queijo fundido 2000
Longaniza fresca e Butifarra fresca 450
Queijo em camadas e queijo com adigéo de
géneros alimentlcios 1000 Pescado salgado seco da espécie Gadidae 200
Crustaceos e cefalopodes:
Sobremesas & base de produtos lacteos, - frescos, congelados e ultracongelados 150 (’)
incluindo os produtos lacteos aromatizados, 300 Cr , famllia p i idae,
fermentados com fermentos vivos,n&o sub- - até 80 unidades 150 (')
metidos a tratamento térmico - entre 80 e 120 unidades 200 (')
- mais de 120 unidades 300 ()
Coalhada 1000 - cozidos 50 ()
Ovo liquido (clara, gema ou ovo inteira) 5000 Biscoitos secos 50
Qvoprodutos desidratados concentrados, Amidos (excluindo os amidos utilizados em preparados 50
congelados e ultracongelados 1000 para lactentes, alimentos de transigio e alimentos para
desmame}
P&o pré-embalado em fatias e pao de
centeio 2000 8ago 30
Produtos de pastelaria e panificagio 2000 Cevada esferulada 30
arci; te cozidos e pré- d
destinados 3 venda a retalho Batata granulada desidratada 400
Produtos de pastelaria e padaria 2000 Aperitivos 4 base de batata ou de cereais 50
fina com uma actividade da dgua
superior a 0,65 Batata descascada 50
Aperitivos 3 base de cereais ou de 1000 Batata transformada (i as batatas t 100
batata e frutos secos revestidos (dos quais e ultracongeladas)
, No
méximo,
de PHB! Massa de batata 100
Polmes de farinhas 2000
Produtos horticolas de cor branca desidratados 400
itaria (e to chocolate 1500
Produtos de confeitaria (excep ) (dos quais 300 Produtos horticolas de cor branca transformados 50
no méximo,de (incluindo produtos horticolas de cor branca
PHB) congelados e ultracongelados)
Gomas de mascar 1500
Gengibre seco 150
Caberturas (xaropes para panguecas, 1000
xaropes aromatizados para batidos Tomate desidratado 200
de leite e gelados; produtos simitares)
Polpa de rébano 800
Emulsbdes gordas (excepto manteiga) 1000
com 60% ou mais de matéria gorda
Polpa de chalotas, cebolas e alhos 300
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Géneros alimenticios

Teor maximo (mg/kg ou mg/l,consoante

Géneros alimenticios

Teor maximo (mg/kg ou mg/l,consoante
2

0S Casos) expresso em 0S Casos) expresso em
Frutos e produtos horticolas em vinagre, 100 Mostarda de Dijon 500
o6leo ou salmoura (excepto azeitonas e pimentos -
amarelos em salmoura) Gelatinas 50
Pimentos amarelos em salmoura 500 Sucedaneos de carne, peixe ou crustdceos a base 200
de protelnas de cereais ou de outros produtos
Cogumelos transformados (incluindo cogumelos 50 horticolas
congelados)
Cogumelos desidratados 100 (') Nas partes comestiveis
Frutos desidratados
- alperces, péssegos, uvas, ameixas e figos 2000
- bananas 1000
- magas e peras 600 PARTE C
- outros (incluindo frutos secos de casca rija) 500
Coco desidratado 50 Outros conservantes
Frutos e produtos horticolas, escorridos e cristalizados, 100 N°. E Designagao Géneros alimenticios Teor maximo
angélicas e cascas de citrinos cristalizados
E 230 Bifenilo, difenilo Tratamento da superfcie dos 70 mg/kg
Doces, geleias, compotas, marmeladas e citrinadas 50 citrinos
referidos nos Dec-Lei n® 81/92 e Portaria n® 497/92
(com excepgao do doce e da geleia de qualidade E 231 QOrtofenilfenol Tratamento da superficie dos 12 mg/kg
extra) e outros preparados similares A base citrinos estremes ou em combinagao,
de frutos, incluindo produtos de baixo indice calérico E 232 Ortofenilfenol de sédio expresso em ortofenilfenol
Jams, jellies e marmeledes produzidas com frutos 100 E 233 Tiabendazolo Tratamento da superficie de
tratados com sulfitos - citrinos 6 mg/kg
- bananas 3 mglkg
Recheios de tarte & base de frutos 100 ]
E 234 Nisina ('} Pudins de semolina e tapioca 3 mg/kg
“Temperos & base de sumos de citrinos 200 e produtos similares
Queijos curados e queijos 12,5 mg/kg
Sumo de uva concentrado para produg8o artesanal 2000 fundidos
de vinho Clotted cream 10 mg/kg
Mostarda di frutta 100 €235 Natamicina Tratamento de superficie de
- queijo de pasta dura, 1 mg/dm2 de superficie
Extracto gefificante de frutos, pectina liquida para 800 semi-dura e semi-mole (ausente a Smm de profundi-
venda ao consumidor final - enchidos secos ou curados dade)
Cerejas de polpa branca, frutos secos re-hidratados 100 E239 L i ina  Queijo Provol  25mglkg
e lichias, em frasco quantidade residual, expressa
em formaldeldo
Rodetas de lim3o em frasco 250 - - N -
E 242 Dicarbcnato dimetltico Bebidas arornatizadas no 250 mgh
Aglcares, na acepgéo da Directiva 73/437/CEE 15 alco_al:cas quantidade adicionada, resi-
com excepgio dos xaropes de glucose, Bebidas fermentadas de duo néo detectavel
desidratados ou nfo uvas, sem dlcool
Concentrado de chd liquido
Xaropes de glucose, desidratados ou n3o 20 N ” N N
E 284 Acido bérico Ovas de esturjdo (caviar) 4 g/kg
Melagos 70 expressos em écido bérico
E 285 Tetraborato de sodio
Outros agcares 40 (borax)
Coberturas (xaropes para panquecas, xajopes 40
aromatizados para batidos de feite e gelados,
produtos similares) (1)Esta substancia pode encontrar-se naturaimente presente em alguns queijos como resultado dos
processos de fermentagdo.
Sumos de laranja, toranja, maga e ananas para 50
fornecimento em grandes quantidades a estabeleci-
mentos de restauragdo
Sumos de lima e de limao 350 ?a:?cri‘g::g: ?::g::lade
Ne. E Designagso Géneros alimenticios e —
Concentrados 3 base de sumos de frutos que 350 ma/kg
contenham, no minimo, 2,5% de cevada (barley water)
€ 249 Nitrito de potassic (") Produtos salgados e de salsicharia, 150 (3 50 (%)
QOutros concentrados a base de sumos de frutos 250 incluindo os de sangue e outros
ou de frutos moldos: capilé, groselha e produtos enchidos nSo submetidos a trata-
simitares mento térmico, curados e secas
Bebidas n&o alcodli aromatizadas que n 20 E 250 Nitrito de sédio {') Outros produtos salgados e de 150 (3 100 (%)
sumas de frutos (exclusivamente proveniente de concentrados) salsicharia, incluindo os de sangue
- e outros enchidos
Bebidas n#o alcodlicas aromatizadas que contenham 50 Produtos 3 base de carne em
pelo menos 235g/l de xarope de glucose conserva
Foie gras, foie gras entier, blocs
Sumo de uva nago fermentado para fins 70 de fole gras
religiosos
Toucinho fumado (bacon) 175 (%)
Confeitaria 3 base de xarope de giucose 50
(exclusivamente proveniente de xarope de £ 251 Nitrato de sédio Produtos salgados e de salsicharia, 300 250 (4
glucose} incluindo os de sangue e outros
- - enchidos
Cerveja, incluindo a cerveja sem &icool e de 20 Produtos a base de carne em
baixo teor alcodlico conserva
Cerveja com segunda fermentagao no barril 50 E 252 Nitrato de potéssio Queijo de pasta dura, semi-dura 50 (‘)
e semi-mole
Vinho £m conformidade com os Regulamentos Sucedaneos de queijo & base de
(CEE) n°. 822/77, (CEE) n°. 4252/88, (CEE) produtos lacteos
n®. 2332/92 e (CEE) n®. 1873/84 e respectivos Py
regutamentos de execugao; Conservas de arenque e espadilha 200 (%)

(pro memoria} em conformidade com o Regu-

lamento (CEE) n®. 1873/84, que autoriza a

oferta ou o fornecimento para consumo huma-
no directo de certos vinhos importados prova-

velmente submetidos a préticas enotégicas

em vinagre

(") Quando forem rotulados * para utilizagdo em géneros alimenticios *, os nitritos s poderdo ser

ndo previstas no Regulamento (CEE) comercializados em mistura com sal ou substitutos do sal
n°. 337/79 (z) Expressa em Na NO;
- (>} Quantidade residual no ponto de venda ao consumidor final expressa em Na NO;
Bebida fermentada de uvas, sem &fcool 200 () Expressaem Na NO;
N (5) Quantidade residual expressa em Na NQOj, incluindo o nitritc formado a partir de nitrato
Made wine 260
Sidras, peradas, bebidas fermentadas de outros 200
frutos, espumosas ou ndo (incluindo os produtos
sem dlcoal) Ne E Designagao Géneros alimenticios Teor maximo
Hidromet 200 E 280 Acido propi6nico P3o pré-embalado em fatias e pao 3 000 mg/kg
y de centeio expresso em 4cldo propiénico
Vinagres de fermentagdo 170 £ 281 Propionato de s6dio
Mostarda, com excepgdo da mostarda de 250 E 282 Propionato de clcio Pao de valor energético reduzido

Dijon

Pé&o parcialmente cozido pré-emba-

lado
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N° E Designagao Géneros alimenticios Teor maximo
E 283 Propionato de potéssio  Produtos de pastelaria e padaria 2 000 mg/kg
fina pré-embalados (incluindo a expresso em dcido propidnico
confeitaria a base de farinha) com
M uma actividade de dgua superior a
0,65
Rolls, bans e pitta pré-embalados
Christmas pudding 1 000 mg/kg
expresso em dicido propiénico
P#o pré-embalado
E 1105 Lisozima Queijos curados quantum salis

{1) O 4cido propiénico e os seus sais podem estar presentes em determinados produtos fermentados

como I dos pr de ferm c30 em digdes de boas praticas de fabrico
PARTE D
QOutros antioxidantes
O sinal *  que figura na tabela refere-se & regra da proporcionalidade: quando forem utilizadas

combinagSes de galatos BHA e
reduzidos proporcionaimente.

BHT, os teores de cada uma destas substincias deverio ser

Ne. E Designagao Géneros alimenticios Teor maximo
{mg/kg)
E 310 Galato de propito Gorduras e bleos utilizados na 200 (galatos € BHA
E 311 Galato de octilo produgdo ou preparagio de géne- estremes ou em combina-
E 312 Galato de i ros ali ios submetidos a =19
tratamentos térmicos 100* (BHT)
E 320 Butit-hidroxianisolo Oleos e gorduras para frituras, ambos os valores expres-
{BHA) com excepgdo do dleo de bagago sos em relag8o & matéria
E 321 Butil-hidroxitolueno de azeitona gorda
(BHT) Banha, 6leo de peixe e gordura
de bovinos, de aves e de ovinos
Misturas para bolos 200 (gatatos e BHA, estre-
Aperitivos & base de cereais mes ou em combinag&o)
Leite em pé para maquinas de expresso em relagso 3
distribuig&o automatica matéria gorda
Sopas e caldos desidratados
Molhos
Produtos carneos desidratados
Frutos secos transformados
Temperos e condimentos
Cereais pré-cozidos
Batata granutada desidratada 25 (galatos e BHA, estre-
mes ou em combinagdo)
Gomas de mascar 400 (galatos, BHT e BHA,
Suplementos dietéticos estremes ou em combina-
do)
E 315 Acido eritérbico Conservas e semiconservas de S00
E 318 Eritorbato de sédio produtos carneos expresso em acido
eritérbico
Conservas e semiconservas de 1500
produtos da pesca expresso em écido
Peixe vermetho congelado e eritérbico
ultracongelado
ANEXO IV

OUTROS ADITIVOS AUTORIZADOS

Os niveis maximos de utilizagdo indicados dizem respeito aos géneros alimenticios prontos a consumir

preparados de acordo com as instrugdes do fabricante.

Ne E Designagdc Géneros alimenticios

Teor méaximo

E 297 Acido fumérico {Pro memoria)

Vinha em conformidade com o Regulamento
(CEE) n°. 1873/84, que autoriza a oferta ou o
fornecimento para consumo humano directo
de certos vinhos importados provavelmente
submetidos a praticas enoldgicas ndo previs-
tas no Reguiamento (CEE) n°, 337/79

Recheios e coberturas para pastelaria e 2,5g/kg
padaria fina

Confeitaria 3 base de aglcar 1 g/kg
Sobremesas tipo gelatina 4 g/kg

Sobremesas com aromas de frutos
Misturas em p6 para sobremesas

Ne E Designagaa Géneros alimenticios Teor maximo
Pés instantaneos para bebidas a base 1gi
de frutos
Cha em p6 instantaneo 1M
Gomas de mascar 2g/kg
Nas aplicagdes seguintes, o teor maximo indicado (expresso em Pz Os)
de 4cido fosférico e dos fosfatos E 338, E 339, £ 340, E 341, E 450,
£ 451 e E 452 poderd ser adicionado, estreme ou em combinagio
E 338 Acido fosférico Bebidas aromatizadas ndo alcodlicas 700 mg/t {1)
Leite, esterilizado e ultrapasteurizado 19/
(UHT)
E 338 Fosfatos de s6dio
i} Fosfato Leite p com um 1 g/kg
i) Fosfato dissddico residuo seco inferior a 28%
iii} Fosfato trissddico Leite parcialmente desidratado com um 1,5 g/kg
residuc seco superior a 28%
Leite em pé e leite em pé magro 2,5 g/kg
E 340 Fosfatos de potéssio Natas pasteurizadas esterilizadas e 5 glkg
i) Fosfato mo: ta itrap izadas (UHT)
i) Fosfato dipotassico Nata batida e suceddneos 3 base de 5 glkg
i) Fosfato tripotassico gorduras vegetais
Queijo n&o curado (excepto mozzarela) 2 glkg
Queijo fundido e seus sucedaneos 20 g/kg
Produtos carneos 5 glkg
Bebidas para desportistas e 4guas de mesa 0549/
preparadas
E 341 Fosfatos de calcio Suplementos dietéticos Quantum satis
i) Fosfato monocdlcico  Sal e seus substitutos 10 g/kg
il) Fosfato dicalcico Bebidas a base de proteina vegetal 20 gt
iii) Fosfato tricaicico Misturas de cor branca para bebidas 30 grkg
Misturas de cor branca para bebidas desti- 50 g/kg
nadas a méaquinas de distribuigdo automatica
E 450 Difosfatos Gelados 1 g/kg
i) Difosfato dissédico Sobremesas 3 grkg
i) Difosfato trissédico Misturas em pé para sobremesas 7 g/kg
iii) Difosfato tetrassddico  Pastelaria e padaria fina 20 g/kg
iv) Difosfato dipotassico Farinha 2,5 g/kg
v) Difosfato tetrap i Farinha autolevedante 20 g/kg
vi) Difosfato dicalcico Soda bread 20 g/kg
vii) Dihidrogenodifosfato  Ovo liquido (clara, gema ou ovo inteiro) 10 g/kg
monocalcico Mothos 5 g/kg
Sopas e caldos 3 g/kg
E 451 Trifosfatos Cha e infusBes de plantas 291
i) Trifosfato pentassédico  Sidra e perada 2g1
ii) Trifosfato pentapotassico Gomas de mascar Quantum satis(2)
Géneros alimenticios desidratados em pé 10 g/kg (3)
E 452 Polifosfatos Bebidas & base de produtos lacteos com 2gN
i) Polifosfato de sodio chocolate e malte .
ii) Polifosf: p i Bebidas all , excepio vinho e 1gh
iii) Polifosfato de sédioe  cerveja
de calcio Cereais de pequeno almogo 5 g/kg
iv) Polifosfatos de célcio Aperitivos 5 g/kg
Surimi 1 g/kg
Pasta de peixe e de crustéceos 5 g/kg
Coberturas (xaropes para panquecas, 3 g/kg
xaropes aromatizados para batidos de leite
e gelados; produtos similares)
Prep is para fins S g/kg
especlficos
Revestimentos para produtos cérneos 4 glkg
e produtos horticolas
Confeitaria 3 base de agucar 5 g/kg
Aglcar em pé (lcing sugar) 10 g/kg
“Noodles” (massas de tipo chinds) 2 glkg
Polmes S g/kg
Filetes de peixe n3o transformado, 5 g/kg
congelados e ultracongelados
Produtos a base de crustaceos congelados 5 g/kg
e ultracongelados
Preparados de batata (incluindo congelados, 5 g/kg
ultracongelados, refrigerades e desidratados)
E 431 Estearato de polioxietiteno (Pro memoria)
(40} Vinho em conformidade com o Regulamento
(CEE) n°. 1873/84, que autoriza a oferta ou
o fornecimento para consumo humano dire-
cto de certos vinhos importados provavel -
mente submetidos a préticas l6gi ndo
previstas no Regulamento (CEE) n°. 337/79
E 353 Acido metatartarico Vinho em conformidade com os Regulamen-
tos (CEE) n°. 822/87, (CEE) n°. 4252/88,
(CEE) n°. 2332/92 e (CEE)n°. 1873/84 e
respectivos regulamentos de execugio
Made wine 100 myg/!
E 355 Acido ad(pico Recheios e coberturas para pastelaria 29/kg
E 356 Adipata de sédio e padaria fina
E 357 Adipato de potdssio Misturas em p6 para sobremesas 1g/kg
Sobremesas tipo gelatina 6 gikg
Sobremesas com aromas de frutos 1.g/kg
Produtos em pé para preparagio 10 gf
caseira de bebidas
expresso em
dcido adipico
E 363 Acido succinico Sobremesas 6 g/kg
Sopas e caldos 5 g/kg
Produtos em p6 para preparagdo 39
caseira de bebidas
E 385 Etilenodiaminatetracetato Moihos emulsionados 75 mg/kg
de céicio dissédico Produtos horticolas e de leguminesas, 250 mg/kg
(EDTA de sédio e céicio} de cogumelos e de aicachofras em
lata ou em frasco
Crustsceos e moluscos em lata ou em 75 mgrkg
frasco
Produtos da pesca, em lata ou em frasco 75 mg/kg
Minarina 100 mgrkg
Crustaceos congelados e ultracongelados 75 mg/kg
E 405 Alginato de 1,2 propanodiol Emulsdes gordas 3 gfkg

Pastelaria e padaria fina

2 g/kg
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Ne. E Designagéo Generos alimenticios Teor maximo Ne E Designagaa Géneros alimenticios Teor maximo
Recheios, coberturas e revestimentos para 5 g/kg E 477 Esteres de 1,2 propanodiol  Pastelaria e padaria fina 5 gfkg
pastelaria eapadana fina e sobremesas de 4cidos gordos Emulsdes gordas para panificago 10 g/kg
Conteitaria 4 base de agucar 1.5 g/kg Sucedaneos do leite e das natas 5 gikg
Gelados & base de agua 3g/kg Misturas de cor branca para bebidas 1 glkg
Aperitivos & bse de cereais cu de batata 3g/kg Gelados 3g/kg
bcAclho_s 10% g/kgl Confeitaria a base de aglcar 5 g/kg
Girr\r/gsa de mascar 5 ;;sg Sobremesas - Sghkg
Preparados a base de frutos e de produtos 5 g/kg SP;Zd::_: 2:;?;2“;::?;:: para sobreme- 30 g/kg
horticolas el o
Bebidas aromatizadas n4o alcodlicas 300 mgtt " preparad‘;asra 'ﬁns ) para con 1gkg
Licares emulsionados 109/ " . " Sk -

Alimentos dietéticos para fins medicinais 12 g/kg :r:l‘:1id:ri:izfa‘l’3:":::'::?‘;:‘;333::; :3;:?5;0'
especlficos - preparados dietéticos para con- o <
trolo do peso destinados a substituir a inges- By
téo didria total de alimentos ou uma refeigio E 4790 z::::?:c?a(ii?g:god:nr Emulses gordas para frituras 5 kg
Sup! i
' c 19kg via térmica com mono

E416  Goma karaia Aperitivos & base de cereais ou de batata 5 g/kg e digiiceridos de 4cidos
Revestimentos de frutos secos 10 g/kg gordos
Recheios, coberturas e revestimentos para S g/kg
pastelaria e padaria fina
Sobremesas 6 g/kg E 481 Estearoil-2-lactilato Pastelaria e padaria fina 5 g/kg
Molhos emulsionados 10 g/kg de sédio Arroz de cozedura rapida 4 glkg
Licores A base de ovos 10 g/ E 482 Estearoil-2-lactilato de Cereais de pequeno almogo 5 gfkg
Supl i Quantum salis célcio Llco'res emulsionados 8gf
Gomas de mascar S glkg Bebidas alcoélicas com teor alcodlico 89/l

inferior a 15%, em volume

E420  Sorbitol Géneros alimenticios em geral {excepto as  Quantum satis Aperitivos & base de cereais 2glkg

i) Sorbitot bebidas e aqueles géneros alimenticios que Gomas de mascar 2 glkg
ii) Xarope de sorbito! sejam referidos no n.° 3 do art.® 4.°) grr:’ulsbes gordas 12 9//:9

E421  Manitol obremesas ) akg

E953  isomalte Produtos da pesca,crustaceos, moluscos e (para fins que Confeitaria a base de agucar 5 glkg

E965  Mattitol cefalépodes n3o transformados, congelados ndo os de Misturas de cor branca para bebidas 3 glkg

i) Maltitol e ultra-congelados edulcorante) :pe(;"‘("“ :b“e de czreavs e de batata 5glkg
ii) Xarope de mattitol err: I;:s cérneos picados e em cubos, 4 g/kg

E 966 Lactitol

E 967 Xilitol Licores ::;d;ut:::? Pp6 para a preparagéo de bebi- 2gh

E432  Monolaurato de sorbitano Pastelaria e padaria fina 3 gikg Alimentos dietflicos garalﬁns medici;ais 2 glkg

polioxieti 20) Emulsbes gordas para panificagio 10 g/kg P - preparados 0s para con-

E 433 Monooleato de sorbitano Sucedaneos do leite e das natas 5 g/kg :;olc;_déor.pe‘s:) ?anr}a:‘:sma ouruma ;ngeasp

potioxietileno (polissorbato 80) Gelados 1g/kg 0 diaria total de alimentos ou uma refeigao

E434  Monopaimitato de sorbitana  Sobremesas 3 g/kg Pao (excepto o referido no anexo i) 3g/kg

polioxieti 40)  Confeitaria & base de agicar 1g/kg Mostarda di frutta 2 g/kg

E 435 Monoestearato de sorbitano Molhos emuisionados 5 g/kg ( Estremes

polioxistileno {poissorbato 60) Sopas 1 g/kg c:“ :fﬂ s0)
mbinag3o

E 436 Triestearato de sorbitano N N

polioxietileno (polissorbato 68) Gomas de mascar 5 gfkg E 483 Tartarato de estearilo Pr{odytos de panlﬁlcagao ({excepto o p&o 4 glkg
Suplementos alimentares dietéticos Quantum satis referido no anexo I1)
Alimentos dietéticos para fins medicinais 1.glkg Sobremesas 5g/kg
especificos - preparados dietéticos para } N N
controlo do peso destinados a substituir a (Estremes E 491 Monoestearato de sorbitano  Pastelaria e padaria fina 10 g/kg
ingestao diaria total de alimentos ou uma ouem E 492 Triestearato de sorbitano Cobednuras,”e revestimentos para pastelaria S5 glkg
refeigio combinag&o € padana ifina
N co) E493 Monolaurato de sorbitano Geleia de citrinada 25 mglkg (4)
E 442 Fosfatidatos de aménio Produtos de cacau e chocolate 10 g/kg E494 Monooleato de sorbitano EmulsBes gordas 10 g/kg
£ 495 palmitate de Suceda do leite e das natas 5 g/kg
Confeitaria a base de cacau 10 gtkg Misturas de cor branca para bebidas 5 g/kg
Concentrados de ch4 liquido e de 0,5 g/t
E 444 isobutirato de acetato Bebidas aromatizadas sem 4icool de 300 mg/ infusdes de frutos e de outras plantas
de sacarose aspecto turvo ge::dos 0,55 g/ll((g
obremesas glkg

E 445 Esteres de glicerol de Bebidas aromatizadas sem alcool de 100 mgh Confeitaria 3 base de aglcar 5 g/kg

colofénia aspecto turvo Confeitaria & base de cacau, incluindo o 10 g/kg (S)
chocolate

E 473 Esteres de sacarose de Café liquido, em lata g/ Molhos emulsionados S g/kg

4cidos gordos Produtos carneos submetidos a trata- 5 glkg P! i es Quantum salis

E 474 Sacaridoglicéridos mento térmico (em relagdo 3 Leveduras para panificagdo Quantum satis

matéria gorda) Gomas de mascar 5 glkg
Emulsbes gordas para panificagio 10 g/kg . . . . A
Pastelaria ou padaria fina 10 g/kg Alxmer)}os q}:‘ré;:;?:dp:;a 1'"15 WEd::;’:leon_ 5gkg
g‘:,:]dr:: de cor branca para bebidas 2g g;:g trorlo do peéo destinados a substituir a inges - (Estremes
Confeitaria & base de agcar 5 g/kg t{i{;od:::,a;';on!:)l de alimentos ou uma refeigao c:r:bei:\acéo)
Sobremesas 5 grki
Molhos 10 g/kg Apenas em relagio ao E 491, vinho em
Sopas e caldos 2 g/kg conformidade com o Regulamento (CEE)
Tratamento da superficie de frutos frescos  Quantum salis n°. 1873/84, que autoriza a oferta e o forne-
Bebidas a base de anis ndo alcoblicas Sgn cimento para consumo humano directo de
Bebidas de coco e améndoa néo alcoblicas Sg/ certos vinhos importados provaveimente
Bebidas alcotlicas (excepto vinho e 5gf sybmetldos a préticas enolégtcis né&o pre-
cerveja) vistas no Regulamento (CEE) n°. 337/79
Produtos em pé para a preparagéo de 1091
bebidas quentes E512 Cloreto estanhoso Espargos de cor branca em 25 mgrkg
Bebidas de base lactea Sgh fata ou em frasco {expresso em
I i Quantum salis estanho)
0 ;
para fins I 5g/kg
especificos; preparados dietéticos para con- E 520 Sulfato de aluminio Clara de ovo 30 mg/kg
trolo do pesao destinados a substituir a inges- E 521 Sulfato de aluminio e sédio Frutos e produtos horticolas escorridos e 200 mg/kg
t30 didria total de alimentos ou uma refeigdo E 522 Sulfato de al io e potassio cri izados expresso em
Gomas de mascar 10 g/kg E 523 Sulfato de aluminio e amdnio aluminio
(Estremes (Estremes
ou em ou em
combinag&o) combinagao)
E 541 Fosfato 4cido de aluminio Pastelaria e padaria fina (apenas os 1 g/kg
e sédio scones e bolos similares de massa expresso em
E 475 Esteres de poliglicerol Pastelaria e padaria fina 10 g/kg esponjosa) aluminio
de 4cidos gordos Licores emulsionados S5ght
Ovoprodutos 1g/kg E 535 Ferrocianeto de sédio 20 mg/kg
Misturas de cor branca para bebidas 0.5 gtkg ES36  Ferrocianeto de potassio Sal e seus substitutos expresso em
Gomas de mascar S gikg E538  Ferrocianeto de calcio ferrocianeto de
Emulsdes gordasv 5 g/kg potassio anidro
Sucedéneos do leite e daﬁ natas 5 glkg (Estremes
Confeitaria & base de aglcar 2 g/kg ouem
Sobremesas _ _ 2 g/kg combinagao)
Suplementos alimentares dietéticos Quantum satis
Alimentos dietéticos para fins medicinais Sglkg ES551  Silica (diéxido de silicio) Géneros alimenticios desidratados em 10 g/kg
P - prepe Os para con- E 552 Silicato de calcio pé (incluindo os aglcares)
trolo do peso destinados a substituir a inges- € 553a i) Silicato de magnésio Sal e seus substitutos 10 g/kg
tao dlérla total de alimentos ou uma refeigdo ii) Trissiti de i0(6) Supl tos ali ietéti Quantum satis
Cereais de pequeno aimogo tipo Granola 10 g/kg ES553b  Talco (6) Géneros alimenticios sob forma de pas-  Quanfum satis
. - X R E 554 Silicato de aluminio e sédio tilhas com e sem revestimento

E 476 Paolirricinoleato de poliglicerol Produtos li)ava barrar e guarn]l;ées com baixo 4 gfkg E 555 Silicato de aluminio e potéssio Queijo duro e queijo fundido em fatias 10 gfkg
g“ ";“."m, a;x; tenrdde ma(énia g|°'d: 5 ok E 556 Silicato de aluminio e célcio (Estremes

oneitaria a base de cacau, incluindo o 9’kg E 559 Silicato de aluminio (caulino) ou em

chacolate

combinagso)
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Ne. E Designagéo Generos alimenticios Teor maximo Ne. E Designagéo Generos alimenticios Teor maximo
Gomas de mascar Quantum satis (7)
Artoz ANEXO V
Salsichas (apenas tratamento da
Sperie)  sina moldadas AGENTES DE TRANSPORTE E SOLVENTES DE TRANSPORTE
'omas de gelatina moldadas (apenas
tratamento da superficie) AUTORIZADOS
E 579 Gluconato ferroso Azeitonas escurecidas por oxidagao 150 mg’kg
E 585 Lactato ferroso expresso em Esta fista n&o inclui:
ferro
a). Substancias geralmente consideradas géneros alimenticios;
E 620 Acido glutamico Géneros alimenticios em geral (excepto 10 g/kg
E 621 G os referidos no n.° 3do art.® 4.9) b). As substancias a que se refere o art.® 3.°;
E 622 Glutamato monopotassico Estremes ou em
E 623 Diglutamato de célcio combinagso c). Substancias fundamentalmente com a fungdo de acidificante ou de regulador de acidez, tais como o
E 624 Glutamato monoaménico 4cido citrico e o hidréxido de aménio
E 625 Diglutamato de magnésio Condimentos e temperos Quantum satis
E 626 Acido guanllico 500 mg/k
E 627 Guanlﬁato dissédico express§ ergn N E Designagdo Condigdes de utilizaglo
E 628 Guanilato dipotassico Géneros alimenticios em geral 4cido guanllico i i i
! 4 1,2-P diol tenaglicol 1 -
E 629 Guanilato de calcio (excepto os referidos no n.° 3 do art.® 4.°) (Estremes 2-Propanodiol (propilencglicol) g:;iadr;:;:::,l,s;s:::t(e,:g:;m
ou em i i
1g/ki |
E 830 Acido inosinico ) 9/kg na género alimenticio)
E 631 inosinato dissédico £ 422 Giicerol
E 632 inosinato dipotassico E 420 Sorbitot
E 633 Inosinato de caicio Temperos e condimentos Quantum satis E 421 Manito!
E 634 §' Ribonucleétidos de E 953 1somalte
calcio . E 965 Maltitol
E 635 5' Ribonucleétidos E 966 Lactitol
dissedico E 967 Xilitol
Doces, compotas, geleias e citrinadas E 400-404 Acido alginico e respectivos sais de sédio, potéssio,
E 900 Dimetilpotissiloxanc e outros produtos para barrar 3 base de 10 mg/kg célcio e amdnio
frutos e produtos similares, incluindo
os produtos de baixo fndice calérico E 405 Alginato de 1,2 propanodiol
Sopas e caldos 10 mg/kg E 406 Agar-agar
Oleos e gorduras para frituras 10 mg/kg E 407 Carragenina
Confeitaria (excepto chocolate) 10 mgrkg E 410 Farinha de semente de alfarroba (goma de alfarroba)
Bebidas aromatizadas no alcotlicas 10 mg/l E 412 Goma de guar
Sumo de anands 10 mgrkg E 413 Goma adragante
Frutos e produtos horticolas em lata e em 10 mg/kg E 414 Goma arabica
frasco €415 Gorma xantana
Gomas de mascar 100 mg/kg E440 Pectinas
(Pro memoria)
Vinho em confermidade com o Regula- E 432 Monolaurate de sorbitano polioxietileno
mento (CEE) n°. 1873/84, que autoriza a (polissorbato 20}
oferta ou o fornecimentc para consumo E 433 Monooleato de sorbitano potioxietileno
humano directo de certos vinhos importa- (polissorbato 80)
dos provavelmente submetidos a praticas E 434 A i de sorbitano p Agentes antiespuma
enolégicas ndo previstas no Regulamento (polissorbato 40)
(CEE) n°. 337/79 E 435 M de sorbitano p
Sod ...... Saft 10 mg/! (polissorbata 60)
Polmes 10 mg/kg E 436 Triestearato de sorbitano policxietilena
{polissorbato 65)
Apenas como agentes de revestimento para: N ) T
E 901 Cera de abelhas (branca - itaria (inclui E 442 Fosfatidatos de aménio Antioxidantes
e amarela) - pequenos produtos de pastelaria e de - —
E 802 Cera candelilha padaria fina revestidos de chocolate Quantum satis E 460 Celulose {microcristalina ou em pé)
E 903 Cera de carnalba - aperitivos E 461 M_ehlcglulosve
E904  Goma laca - frutos secos E :23 :!:mx!p'°p!:°e"(‘,'l°sf )
- café em grio t rOXIPTOpI metiiceiulose
! 9 alimentares di E 465 Etilmetilcelulose
Citrinos, melSes, mag3s e peras frescos E 466 g:{z‘;x's'::gzea'ué:f: ximetilcelul
(apenas tratamento de superficie) ! © celulose
. . B it
E 812 Esteres do 4cido montanico ~ Citrinos frescos (apenas tratamento da Quantum satis g 355-436 Ii;z::ils?:riatos 20, 40, 60. 65 e 80
E 814 Cera de polietileno oxidada  superficie) £ 470b Sais de magnésio de scidos gordos
B ) N E 47 Mono e diglicéridos de acidos gordos
ES27b  Ureia (carbamida) Gomas de mascar sem adigao de 30 grkg E472a Esteres acéticos de mono e diglicéridos de cidos
agucares ordos Corantes e antioxidantes
- E 472¢ steres citricos de mono e diglicéridos de 4cidos lipossolveis
E 950 Acessulfame-K Gomas de mascar com adigdo de 800 mg/kg ordos
€ 951 Aspartamo agucares 2500 mg/kg E 472 steres mor taricos e di taricos de
E957  Taumatina 10 mglkg mono e diglicéridos de 4cidos gordos
(apenas como in- E 473 Esteres de sacarose de &cidos gordos
tensificador de E 475 Esteres de poliglicerol de 4cidos gordos
sabor) (8)
E 491 Monoestearato de sorbitano
E 959 Neo-hesperidina DC Gomas de mascar com adigéo de 150 mgrkg (8) E 492 Triestearato de sorbitano
agucares E 493 Monolaurato de sorbitano Corantes e agentes
E 494 Monooleato de sorbitano antiespuma
Margarina 5 mg/kg E 495 Monopalmitato de sorbitano
Minarina (apenas como in-
Produtos carneos tensificador de E 1404 Amido oxidado
Geleias de frutos sabor) E 1410 Fosfato de monoamido
Proteinas vegetais E 1412 Fosfato de diamido
E 1413 Fosfato de diamido fosfatado
E 1414 Fosfato de diamido acetilado
E 1420 Amido acetilado
o e e R E 1422 Adipato de diamido acetilado
E 999 Extracto de quilaia Bebidas aromatizadas & base de dgua, 200 mg/l E 1440 Hidroxipropilamido
ndo alcodlicas calculados como E 1442 Fosfato de diamido hidroxipropilado
extracto anidro E 1450 Sal de sédio e octenilsuccinato de amido
E 1201  Polivinilpirrolidona | i es di Quantum satis E ;Zg 22::1?;?::?;::'“0
E 1202  Polivinilpolipirrolidona sob a forma de pastilhas com e sem E 331 Citratos de sédio
revestimenta E 332 Citratos de potassio
E 341 Fosfatos de célcio
E 501 Carbonatos de potassio
E 1505  Citrato trietilico Clara de ovo desidratada Quantum satis E S04 Carbonatos de magnésio
E 508 Cloreto de potassio
E 509 Cloreto de céicio
ES11 Cloreto de magnésio
E 514 Sulfato de sédio
(;) 299235 ° E :354312 i). E 515 Sulfate de potassio
:3; e E s £ 516 Sulfato de célcio
(4) Apenas o E 493 E 517 Sulfato de aménio
Eg) Apenas o E 492 ES77 Gluconato de potassio
) Sem amianto N ° .
E 640 Glicina e respectivo salf de sédio
(7) Apenas o € 553b E 1505 Citrato trietllico
(8) Se os E 950, E 851, E 957 e E 859 forem utilizados em combinagso nas gomas de mascar, 0s E 1518 Triacetato de glicerilo (triacetina)

respectivos teares maximos seréo reduzidos proporcionalimente
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Ne.E Designagao Condigses de utitizagao
E 551 Diéxido de sitlcio (shica) Emuisionantes e corante,
E 552 Silicato de calcio Méximo de 5%
E §53b Talco Corantes
E 558 Bentonite Maximo de 5%
E 559 Silicato de aluminio (caulfino)
E 901 Cera de abelhas Corante
E 1200 Polidextrose
£ 1201 Polivinilpirrolidona Edulcorantes
E 1202 Polivinilpolipirrolidona

N° E Designagao Teor maximo
E 407 Carragenina 03g/
E 410 Farinha de semente de alfarraba {goma de alfarroba) 1gn
E 412 Goma de guar 1g4
PARTE 3

Aditivos alimentares autorizados em alimentos para desmame de
lactentes e criangas sauddveis

N E Designagéo Geéneros alimenticios Teor méaximo
E170 Carbonatas de célcio
ANEXO VI € 260 Acido acético
E 261 Acetato de potassio
£ 262 Acetatos de sddio
ADITIVOS ALIMENTARES AUTORIZADOS EM ALIMENTOS PARA E 263 ﬁcetato de clcio
E 270 cido lactico ()
LACTENTES E CRIAN(;AS £ 296 Acido malico (*) Alimentos para desmame Quantum satis
E 325 Lactato de sédio (*) {apenas para
Os preparados e alimentos para desmame de lactentes e para criangas de tenra idade poderao conter Eggg t:g::g :Z E:I(:izs'?‘)( ) ajustamento do pH)
goma ardbica (E 414) e sllica (E 551), resultantes da incorporagdo de misturas de nutrientes que £330 Acido citrico
contenham, no méaximo, 10 g/kg de cada uma dessas substancias, e ainda manitol (E 421), quando E 331 Citratos de sédio
este for utilizado como agente de transporte da vitamina B12 (nunca menos de uma parte de vitamina E 332 Citratos de potassio
B12 para 1 000 partes de manitol). £333 Citratos de célcio
Os teores méaximos de utilizagdo que sdo indicados dizem respeito a géneros alimenticios prontos a E 507 Acido cloridrico
consumir preparados de acordo com as instrugdes do fabricante. E 524 Hidréxido de sédio
E 525 Hidréxido de potassio
E526 Hidréxido de célcio
E $00 Carbonatos de sodio Quantum satis
E 501 Carbonatos de potassio Alimentos para desmame {apenas como leve-
E 503 Carbonatos de aménio dantes quimicos)
PARTE 1
Estremes ou em com-
vy . . binagao, expressc em
Aditivos alimentares autorizados nos preparados para lactentes em :c;do aspcé,biw
saudaveis €300 Acido L-ascérbico Bebidas, sumos e alimentos
E 301 L-ascorbato de s6dio para bébés, & base de frutos 0,3 g/kg
E 302 L-ascorbato de célcio e produtos horticolas
1. No fabrico dos leites poderdo ser culturas ndo produtoras de
4cido L (+) ~actico. Alimentos & base de cereais
contendo gordura, incluindo 0,2 g/kg
2. Se forem incorporadas num género alimenticio mais do que uma das substancias E 322 e E471,0 bolachas e biscoitos
teor maximo fixado para cada uma dessas substancias nesse género alimenticio sera reduzido da - N
parcela corresp 4 outra ancia p no mesmo género alimenticio. E304 Palmitato de L-ascorbilo
£ 306 Extracto rico em tocoferdis Cereais, bolachas, biscoitos 0,1g/kg
E 307 Alfa-tocoferol e slimentos para bébés, con- estremes ou em
N E Designagso Teor méximo g ggg CD;:IE?{;?:‘:::::I)‘ tendo gorduras combinagio
E 270 Acido l&ctico [apenas a forma L (+) | Quantum salis
€330 Ac!du citrico Quantum satis E 338 Acido fosférico Alimentos para desmame 1g/kg
E 338 Acido fosférico Em conformidade com os expresso em Pz Os
limites que constam da {apenas para ajusta-
legislagso especifica mento do pH)
E 306 Extracto rico em tocoferdis E 339 Fosfatos de sédio 1g/kg
E 307 Alfa-tocoferol 10 mgft E 340 Fosfatos de potassio Cereais expresso em P2 Os
€308 Gama-tocoferol (Estremes ou em combinagio) E 341 Fosfatos de célcio {Estremes ou em
£ 309 Delta-tocoferol combinagio)
E 322 Lecitinas 19/ £322 Lecitinas Bolachas, biscoitos
E 471 Mono e digticéridos de dcidos gordos 49/ Alimentos & base de cereais 10 g/kg
Alimentos para bébés
E 471 Mono e diglicéridos de
acidos gordos
E472a Esteres acéticos de mono e
PARTE 2 diglicéridos de acidos gordos Bolachas, biscoitos S glkg
E 472b Esteres lacticos de mono e Alimentos a base de cereais {Estremes ou em
diglicéridos de acidos gordos Alimentos para bébés combinago)
. i ) E472c Esteres citricas de mono e
Aditivos alimentares autorizados em preparados de transigdo para diglicéridos de cidos gordas
lactentes saudéveis £ 400 Acido alginico
E 401 Alginato de sédio Sobremesas 0,5 g/kg
E 402 Alginato de potéssio Pudins {Estremes ou em
1. No fabrico de leites acidificados poder&o ser utilizadas culturas n3o patogénicas produtoras de acido E 404 Alginato de calcio combinagao)
- lactico.
L {+) - lActico E 410 Farinha da semente de alfar- Alimentas para desmame 10 g/kg
2. Se forem incorporadas num género alimenticio mais do que uma das substancias E 322 e E471, 0 £412 gba (g:;nau:f alfarroba) (Esrtrzzmesaou em
teor méximo fixado para cada dessas substincias nesse género alimenticio sera reduzido da parcela oma de g combinagao)
correspondente & outra substancia presente no mesmo género. E 414 Goma arébica Alimentos 4 base de cereais, 20 gikg
3. Se foram incorporadas num género alimenticio mais do que uma das substAncias E 407, E 410 e E:lg S:cr;:::santana isentos de glten (CE:':;;::;:; em
E 412, o teor maximo fixado para cada uma dessas substancias nesse género alimenticio serd ¢
reduzido da parcela correspondente ao conjunto das outras substancias presentes £ 551 Silica (diéxido de silicio) Cereais desidratados 2 gikg
E 334 Acido tartarico (*)
E335 Tartarato de sédio (*)
N° E Designagao Teor maximo E 336 Tartarato de potassio (*} Bolachas, biscoitos 5 g/kg
£354 Tartarato de calcio (*) {sob a forma residual)
E270 Acido lactico (apenas a forma L (+) | Quantum satis € 4502 Difosfato dissédico
€ 330 Acido cltrico Quantum satis E 575 Glucono-delta-lactona
£ 306 Extracto rico em tocoferéis E 1404 Amido oxidado
E 307 Alfa-tocoferol 10 mgfl- E 1410 Fosfato de monoamido
E308 Gama tocoferal (Estremes ou em combinagio) E 1412 Fosfato de diamido
€309 Delta-tocoferol E 1413 Fosfato de diamido
fosfatado Alimentos para desmame 50 g/kg
E 338 Acido fosférico Em conformidade com os
limites que constam da E1414 :2::3;%29 diamido
legislagdo especifica E 1420  Amido acetilado
E 1422  Adipato de diamido
E 440 Pectinas 5 g/l apenas nos preparados acetilado
de transigo acidificados E 1450 Sal de iéd;o do o:lenﬂv
succinato de amido
E322 Lecitinas 1g/
E 471 Mono e diglicéridos de 4cidos gordos 4.gn () Apenas 8 forma L (:)
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PARTE 4

Aditivos alimentares autorizados em alimentos para lactentes e criangas,
com fins médicos especificos

S&0 aplicaveis as tabelas das partes 1 a 3 do anexo VI.
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